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Tema: Seguimiento operativo y condiciones para implementacién de la modalidad Preparado en
Sitio (APS) — PAE

Siendo las 10:40 a. m. del dia 17 de junio de 2026, la rectora Luz Delia Osorio de la Institucién
Educativa Suroriental inicia la reunién entregando un contexto sobre la operaciéon de programa
de alimentacién escolar en la institucion educativa y su sede Gustavo Garrido:

I.E Suroriental: Se evidencio la ejecucién de adecuaciones y mejoras locativas en el area de
cocina y restaurante escolar, asi como la adquisicion de menaje nuevo para la prestacion del
servicio de alimentacion escolar en el segundo semestre académico. El establecimiento cuenta
con condiciones fisicas favorables para el inicio de la operaciéon posterior al periodo de
vacaciones.

Previo a la visita programada con la autoridad sanitaria para el proceso de Inspeccion,
Vigilancia y Control (IVC), la ingeniera del PAE, Adriana Posada, realizé una visita técnica de
verificacion de las condiciones de infraestructura y dotacién de la cocina. Se observo la
instalacion de campana extractora, disponibilidad de punto eléctrico, renovacién de pintura en
paredes y adecuadas condiciones generales de mantenimiento, orden y limpieza.

En términos generales, el restaurante escolar presenta condiciones locativas y operativas
satisfactorias para la prestacion del servicio, encontrandose a la espera de la respectiva
evaluacion y concepto sanitario emitido por la autoridad competente.

Gustavo Garrido: Cuando el restaurante escolar fue construido, se proyecté para operar bajo
la modalidad de Alimentaciéon Preparada en Sitio (APS). Sin embargo, desde entonces han
transcurrido varios afos y las condiciones actuales de operacién, especialmente en lo
relacionado con la cantidad de estudiantes atendidos, han variado respecto a las inicialmente
previstas.

En la actualidad, y como resultado de las evaluaciones técnicas realizadas, se determin6 que
la modalidad APS es viable unicamente para la sede Suroriental, mientras que para el punto
de menor capacidad no se considera técnicamente conveniente su implementacion.

Por otra parte, la sede presentaba afectaciones asociadas a humedades debido a las
caracteristicas de su ubicacion, toda vez que el comedor se encuentra proximo a una cancha
y a un desnivel inferior donde se generan empozamientos de agua. Con el apoyo de la
Direccion de Bienes se formuld y ejecutd un proyecto de mejoramiento locativo orientado a
mitigar dichas condiciones, realizando las adecuaciones requeridas para optimizar el estado
de la infraestructura.

No obstante las intervenciones efectuadas y las mejoras evidenciadas en las condiciones
fisicas del establecimiento, se informa que la prestacidon del servicio en esta sede continuara
realizandose mediante la modalidad de comida caliente transportada desde la sede principal.

En adelante la reunion se enfoca en los puntos clave necesarios para que la logistica,
operatividad y ejecucion del programa de alimentacion escolar, para que bajo la modalidad
preparado en sitio se de en éptimas condiciones incluyendo lo relacionado con el traslado de
alimentos en modalidad catering hacia la sede Gustavo Garrido:
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Igualmente, presenta las dos estrategias para la prestaciéon del servicio de almuerzo escolar:
o Comida caliente transportada. Sede Gustavo Garrido con 122 raciones de complemento
alimentario tipo almuerzo.
« Racion preparada en sitio. Suroriental sede principal, con 350 raciones de complemento
alimentario tipo almuerzo.

1. Visita de verificacién sanitaria
En relacion con la habilitacion del restaurante escolar para la modalidad Preparado en Sitio
(APS), se aborda la programacion de la visita de inspeccidn, vigilancia y control (IVC) por parte
de la Secretaria de Salud.

Se informa que existe la posibilidad de realizar dicha visita el dia 18 de junio de 2026; sin
embargo, en caso de no concretarse en esta fecha, la misma se llevara a cabo en los primeros
dias posteriores al retorno del receso escolar.

Se establece que el lider del eje de calidad, Edgar Vélez, sera el encargado de:

e Coordinar la logistica requerida para la visita

o Gestionar la articulacién con la rectoria

e Organizar el desarrollo de la reunién con el equipo de salud

[ )
Por su parte, la rectoria brindara apoyo en la disposicion de los espacios y coordinacion
interna, con el fin de garantizar el adecuado desarrollo de la visita y el cumplimiento de los
requisitos necesarios para la habilitacién del servicio.

2. Socializacién pedagégica y proyeccion de cobertura
Desde el componente pedagdgico, la rectoria informa que se realizé la socializacion del
cambio de modalidad del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) ante el Consejo de Padres
y el Consejo Directivo, en el marco de las acciones institucionales lideradas por la rectoria.
Como resultado de este proceso, se logré definir una proyeccion inicial de beneficiarios para
la implementacién de la modalidad Preparado en Sitio (APS), estimando una cobertura
aproximada de:

e 460 nifos, nifias, adolescentes y jovenes (NNAJ) en modalidad APS

e 112 estudiantes en la sede Gustavo Garrido

o El numero restante correspondiente a la sede principal Suroriental
Esta estimacién permitird ajustar la planeacion operativa del servicio, garantizando que la
cobertura proyectada responda a las necesidades reales de la poblacion estudiantil.

3. Inventario de equipos y menaje
Se establece la necesidad de realizar un inventario técnico y detallado de los equipos y menaje
del restaurante escolar de la IE Suroriental, con el fin de garantizar que la institucidon tenga
claridad sobre los elementos requeridos para la operacion en la modalidad Preparado en Sitio
(APS).

o En este sentido, el inventario permitira:
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« Identificar los equipos y utensilios disponibles en Suroriental

o Determinar los elementos que deben ser trasladados desde la sede Gustavo Garrido

« Definir los equipos excedentes que no seran utilizados en la operacion de Suroriental y
se trasladaran a otros establecimientos educativos.

Asi mismo, se sefala la importancia de establecer, desde el componente juridico, el
procedimiento para el manejo de los equipos sobrantes, dejando claridad sobre su destino
final, el cual debera contar con la debida autorizacion por parte de la Secretaria de Educacion,
incluyendo la posibilidad de reasignacion a otras instituciones educativas.

Para el desarrollo de esta actividad:

o Edgar Vélez informa que se contara con el apoyo técnico de la ingeniera Alexandra
Varela, quien realizara el levantamiento del inventario en Suroriental.

o Con base en este diagnodstico, se definira qué elementos seran trasladados y cuales
podran ser redistribuidos.

e Edgar Vélez, en cuanto se cuente con la consolidacion de los inventarios
(SURORIENTAL y GARRIDO) remitira a Vanesa Garcia, el detalle de los equipos con
los que se cuenta en la principal, los que se requieren trasladar y los que se entregar a
otros establecimientos educativos.

o Edgar Velez entregara a la rectora Luz Delia, en archivo Excel el detalle de los equipos
con los que contara en su sede principal para las actividades del APS.

Por su parte:

Vanesa Garcia, en la semana del 22 al 27 de junio debera validar juridicamente y desde
almacén de la alcaldia, la viabilizacion del traslado de los equipos sobrantes de la sede Garrido
a otros establecimientos educativos, se debera emitir comunicacion formal, en la que se
indique:

e Detalle de los equipos o0 menaje sobrantes que se llevaran a otros establecimientos
educativos.

e Detallar la destinacién de los equipos 0 menaje.

e Autorizacién al operador para realizar el traslado de los equipos de Suroriental a
Garrido, solo los que seran usados en el APS, los demas se dejaran en la sede Garrido,
para coordinar con los otros operadores los traslados hacia los otros establecimientos
educativos

Juan Pablo-Operador: Se encargara de coordinar con la rectora Luz Delia, el traslado de los
equipos y menaje de la sede Garrido a Suroriental.

Carrera 7 18-55 Pereira — Risaralda
www.pereira.gov.co


http://www.pereira.gov.co/

N ;‘ Alcaldia de
\&\ ! PEREIRA .
o ACTA DE REUNION

Version: 0t Fecha de vigencia: 10 de mayo de 2017

4. Traslado de equipos entre sedes
Se establece que el operador sera responsable del traslado de los equipos y menaje desde la
sede Gustavo Garrido hacia la sede principal Suroriental, en funcion de la consolidacion de la
operacion bajo la modalidad Preparado en Sitio (APS).

Se acuerda que, una vez realizado el traslado, se llevara a cabo una verificacion conjunta del
estado y funcionamiento de los equipos, levantando el acta correspondiente que dé cuenta de
las condiciones en que son recibidos en la sede principal. Como plazo maximo para la
ejecucion de esta actividad, se define el dia viernes 10 de julio de 2026. Adicionalmente, se
establece que este proceso debera contar con el acompafamiento de un profesional del
equipo técnico, con el fin de garantizar el adecuado seguimiento técnico y la validacion del
procedimiento.
5. Logistica de abastecimiento:

Se socializan los lineamientos operativos relacionados con la logistica de abastecimiento de
materia prima, los cuales seran fundamentales para el adecuado funcionamiento del servicio
en la modalidad Preparado en Sitio (APS).

En este sentido, se establecen las siguientes directrices:
Ingreso de materia prima principal: Se programan los miércoles y viernes a las 2:15 p. m.,
utilizando la porteria de ingreso de estudiantes.

6. Personal manipulador de alimentos
Se aborda el componente relacionado con el personal manipulador de alimentos,
estableciendo que el equipo sera contratado bajo modalidad de tiempo completo, conforme a
las necesidades operativas del servicio en modalidad Preparado en Sitio (APS).
El operador informa que, a la fecha, no se ha definido si se dara continuidad al personal actual
0 si se realizaran cambios, proyectandose inicialmente un equipo conformado por cuatro (4)
personas: tres (3) mujeres y un (1) hombre.

En este sentido, queda como compromiso pendiente por parte del operador:
o Remitir a la Institucion Educativa el listado oficial del personal, incluyendo nombres
completos y datos relevantes
o Informar oportunamente cualquier novedad o modificacion en la conformacion del
equipo
Adicionalmente, la rectora solicita la realizacion de una reunién especifica con el personal
manipulador, con el fin de establecer lineamientos claros sobre la operacién del servicio,
haciendo especial énfasis en que:
o El personal manipulador no debera tener contacto directo con los estudiantes

Se deja constancia de que esta reunidén debera quedar respaldada mediante acta formal, en
la cual se documenten los compromisos y directrices impartidas.
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7. Gestion documental y repositorio digital (Drive)
Se establece la obligacion de organizar y centralizar toda la informacién relacionada con la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) en un repositorio digital tipo Drive, con
el fin de garantizar la trazabilidad, acceso y control documental del servicio.

En este repositorio debera cargarse de manera completa y actualizada la siguiente
informacion:

e Hojas de vida del personal vinculado a la operacion

« Documentacion administrativa y contractual del operador

o Minutas de alimentacion

e Plan de saneamiento basico

o Correo en donde el equipo técnico validé el plan de saneamiento.

o Documentos operativos y técnicos

« Informacion del vehiculo utilizado para el transporte de alimentos

« Demas soportes requeridos para la adecuada ejecucion del programa

Se deja establecido que el cargue de la informacion debera ser integral, organizado y
permanentemente actualizado, garantizando su disponibilidad para procesos de seguimiento,
supervision y control por parte de las entidades competentes.

8. Control de acceso al area de cocina
Se define el manejo de acceso al area de cocina del restaurante escolar, estableciendo
medidas de control para garantizar la adecuada administracién del espacio y la seguridad de
la operacion.

En este sentido, se acuerda que:
« La rectoria contara con una copia de la llave de la cocina
o El operador dispondra de la llave principal para la operacion diaria
e Se mantendra una copia adicional bajo custodia de la rectoria, destinada
exclusivamente para situaciones de emergencia

Esta medida busca asegurar el acceso controlado al area, asi como la disponibilidad de ingreso
en caso de eventualidades que requieran intervencién inmediata.

9. Reporte de novedades operativas de las raciones
Se socializa el procedimiento para el reporte de novedades operativas relacionadas con la
prestacion del servicio del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).
La rectora manifiesta que la institucion educativa cuenta con informacion consolidada sobre la
asistencia de los estudiantes a las 7:20 a. m.; sin embargo, el operador sefala que este horario
resulta tardio para efectos de la planeacion y preparacion previa de los alimentos en la
modalidad Preparado en Sitio (APS).

En este sentido, se establece como lineamiento operativo que:
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« El reporte de novedades debera realizarse hasta las 5:00 p. m. del dia anterior a la
prestacion del servicio.

« Esta informacion debera ser remitida al operador con copia al equipo PAE, a través del
canal oficial: pae@pereira.gov.co

No obstante, se aclara que, en caso de presentarse situaciones de fuerza mayor, estas podran
ser evaluadas de manera excepcional, mediante comunicacion directa con el operador en el
momento en que ocurra la novedad. Lo anterior permitira garantizar una adecuada planeacion
del servicio, optimizando los tiempos de preparacion y reduciendo ajustes operativos
imprevistos.

10.Manejo de residuos soélidos
Se aborda la situacion relacionada con el manejo de residuos solidos en la Institucion
Educativa Suroriental, identificandose como un aspecto critico dentro de la operacion.
La rectora manifiesta que el manejo de las basuras ha sido una problematica recurrente, sobre
la cual ha venido realizando seguimiento durante aproximadamente seis meses, evidenciando
inconsistencias en el cumplimiento de las rutas de recoleccion.

Adicionalmente, se exponen limitaciones operativas relacionadas con:

« El horario del personal de aseo institucional, que labora hasta las 3:15 p. m.

o Lanecesidad de disponer los residuos después de las 8:00 p. m., segun las condiciones
del servicio de recoleccion

o La imposibilidad de que el personal institucional (Estatal) realice la disposicién final
fuera de su jornada laboral

Se indica que, actualmente, se ha gestionado una solucién parcial que consiste en trasladar
los residuos a la esquina de la institucion para su recoleccion; sin embargo, se reconoce que
los residuos generados por el restaurante escolar requieren un manejo diferenciado.
Frente a esta situacion, se acuerda implementar separacion de residuos en la fuente, de la
siguiente manera:

o Bolsa verde: residuos aprovechables sin procesamiento

e Bolsa negra: residuos organicos, sobrantes de alimentos y barrido

Esta medida busca reducir el volumen de residuos en el punto y facilitar su manejo.

Asi mismo, se establecen las siguientes acciones:

o La rectora gestionara la viabilidad de articular este proceso con la persona encargada
de la recoleccion de residuos.

« Se tendra en cuenta que el servicio de recoleccién opera tres veces por semana (lunes,
miércoles y viernes), aproximadamente a las 7:00 p. m., momento en el cual deberan
disponerse los residuos.

En cuanto a las responsabilidades del operador:

o Debera realizar capacitacion al personal manipulador sobre el adecuado manejo de

residuos
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« El personal manipulador no debera trasladar los residuos arrastrandolos por los pasillos,
sino disponerlos correctamente en el punto definido
« Sera responsable de la disposicion adecuada de aceites, plasticos y carton

Compromisos:

La rectora Luz Delia: Hablara con la persona que en la actualidad recolecta los pocos residuos
que genera la IE y en caso de que su capacidad operativa lo permita, se nos indicara si es
viable o no.

Operador: se establece que, en caso de que el servicio de recoleccion no se realice
oportunamente, el operador debera gestionar una alternativa para la disposicion de los
residuos, garantizando en todo momento condiciones adecuadas de aseo, salud e inocuidad
en el punto de preparacion.

11.Inventario y manejo de materias primas
Se establecen lineamientos generales para el manejo de inventarios y control de materias
primas, especialmente en lo relacionado con sobrantes y ajustes en la planificacion de los
menus.
En este sentido, se define que:

« En caso de presentarse sobrantes de materia prima o requerirse ajustes frente a las
minutas establecidas, el proceso debera ser gestionado de manera controlada y
conforme a los lineamientos del programa.

o La solicitud de intercambios o modificaciones en las minutas sera responsabilidad
exclusiva del operador, quien debera realizar las gestiones correspondientes para su
aprobacion y ejecucion.

Lo anterior tiene como objetivo garantizar un adecuado uso de los insumos, evitar pérdidas y
asegurar el cumplimiento de los estandares nutricionales y operativos del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE).

12.Mantenimiento de equipos y manejo de infraestructura
Se establecen los lineamientos relacionados con el mantenimiento de equipos e infraestructura
del restaurante escolar, definiendo claramente las responsabilidades de cada una de las
partes.
En este sentido, se acuerda que:
o EI operador sera responsable del mantenimiento de los equipos utilizados en la
operacion del servicio.
o La Institucion Educativa sera responsable de la infraestructura fisica del restaurante
escolar, a través de la direccidon de bienes y servicios.

Frente al manejo de la trampa de grasas, se establece que:

« Esta es de tipo removible y su mantenimiento sera realizado por el equipo operativo.
« Al finalizar el periodo anual de operacion, la trampa de grasas debera ser entregada en
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adecuadas condiciones de limpieza.
o Se debera dejar constancia de esta actividad mediante acta formal que evidencie su
estado y mantenimiento.

Adicionalmente, se deja como tarea conjunta para los actores involucrados:

o Verificar si la trampa de grasas requiere certificacion técnica de su sistema de
extraccion.

« Definir la periodicidad adecuada para su limpieza, conforme a las normativas aplicables,
e incluirlo por parte del operador en el plan de saneamiento.

Finalmente, se establece que, al finalizar el calendario escolar, se debera realizar un proceso
de verificacion conjunta del estado del restaurante escolar, con el fin de garantizar la adecuada
entrega y conservacion de los bienes utilizados en la operacion.

En esta actividad deberan participar los actores del Programa de Alimentacion Escolar (PAE),
incluyendo:

o Institucion Educativa

e Operador

o Equipo técnico del PAE

Durante este proceso, se debera efectuar el levantamiento de un acta de verificacion, en la
cual se dejara constancia del estado en que se encuentran:

o El restaurante escolar

e Los equipos

« Elmenaje

Asi mismo, se establece que todos los equipos deberan ser entregados en condiciones
optimas de funcionamiento, es decir, habilitados para su uso, garantizando que no existan
afectaciones que comprometan la continuidad del servicio en periodos posteriores.

13.Actividades pedagdgicas e institucionales — Estrategia “Suroriental a la Mesa”
Se socializa la propuesta de articulacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) con las
actividades institucionales, especificamente en el marco de la fiesta institucional.

Se plantea contar con la presencia de (Sazén y Dulce), el equipo de nutricionistas vy
psicosociales quienes acompafaran actividades dinamicas y pedagdgicas orientadas a
fortalecer el conocimiento y la apropiacion del PAE por parte de la comunidad educativa.

En este contexto, se impulsa la estrategia denominada “Suroriental a la Mesa”, la cual busca:

e Promover el reconocimiento del PAE como parte del bienestar estudiantil

o Generar interés y apropiacion por parte de los nifios, nifas, adolescentes y jovenes
(NNAJ)

o Fortalecer habitos alimentarios saludables
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Asi mismo, se resalta la importancia de que los alimentos definidos en las minutas sean
visualmente atractivos y llamativos, con el propdsito de incentivar el consumo y lograr mayor
aceptacion por parte de los estudiantes. Se concluye que estas acciones permitiran acercar el
programa a la comunidad educativa y fortalecer su impacto desde un enfoque pedagdgico y
participativo.

14.Servicios publicos
Se abordan los aspectos relacionados con la gestion y responsabilidad en el pago de los
servicios publicos necesarios para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

En relacion con el servicio de gas, se establece que:
e Se encuentra pendiente la activacidon por parte de la rectoria (quien estima que para el
dia viernes 19 de junio estara realizando la gestion de reactivacion del servicio de gas)
o EI pago del servicio sera asumido dentro de los meses de operacion del PAE (12
meses), conforme a la facturacion correspondiente por parte del operador.
o EI consumo correspondiente al mes de enero sera atendido segun la facturacion
emitida.

Respecto a los servicios de agua y energia eléctrica, se define que:
o Estaran a cargo de la Entidad Territorial Certificada (ETC)
« Estos costos seran gestionados en articulacidén con el area de bienes

Se informa que este tema ya ha sido socializado con Director de Bienes y Servicios, validando
la viabilidad del pago de estos servicios bajo las condiciones establecidas.

Adicionalmente, se deja como compromiso:

e Vanesa Garcia enviara comunicacion formal (SAIA), firmada por César, Alexandra y
Sandra, en la cual se definan de manera clara las responsabilidades frente al pago de
los servicios publicos

Si bien se reconoce que con la presente acta se deja constancia de lo acordado, se considera

necesario el envio del documento oficial (SAIA) para formalizar y dar mayor claridad a la

corresponsabilidad entre las partes.

15.Traslado de alimentos entre sedes

Se establecen los lineamientos para el traslado de alimentos preparados desde la sede
principal Suroriental hacia la sede Gustavo Garrido, en el marco de la operacion del Programa
de Alimentacion Escolar (PAE).

En este sentido, se acuerda que:

o El operador debera cumplir estrictamente con los horarios de entrega definidos por la
rectoria, garantizando la oportunidad en el suministro de los alimentos.

e Ante cualquier novedad o eventualidad que pueda afectar la entrega, se debera
comunicar de manera inmediata a la rectora, asegurando que todos los actores
involucrados tengan conocimiento oportuno de la situacién.
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o Los recipientes isotérmicos utilizados para el transporte de los alimentos deberan
retornar a la sede Suroriental para su respectivo proceso de lavado y desinfeccién
(L&D), garantizando condiciones adecuadas de higiene para su reutilizacién.

Lo anterior con el fin de asegurar la calidad, inocuidad y continuidad del servicio en la sede
alterna.

16.Formato de control y trazabilidad del servicio hacia la sede Garrido
Se acuerda la implementacion de un formato de control de produccion y entrega de raciones
hacia la sede Gustavo Garrido, con el fin de garantizar la trazabilidad y verificacidn del servicio
prestado.
Este formato permitira:

o Registrar el proceso de produccion

« Controlar la cantidad de raciones enviadas

« Documentar la entrega efectiva del servicio en la sede
Se establece que este control sera diligenciado por el tecndlogo de alimentos responsable de
la operacion en el establecimiento educativo, quien realizara el seguimiento técnico del
proceso.
Asi mismo, la rectora sera la encargada de validar y firmar dicho formato, el cual servira como
soporte para la firma del Comprobante de Entrega de Alimentos (CEA).

La implementacién de este instrumento permitira fortalecer los mecanismos de control,
seguimiento y validacion del servicio entre las sedes, asegurando mayor transparencia en la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

17.Pruebas piloto de operacién
Se establecen las actividades relacionadas con las pruebas piloto previas a la implementacion
de la modalidad Preparado en Sitio (APS), con el fin de validar las condiciones operativas del
restaurante escolar.
En primera instancia, se define que entre los dias 14 y 17 de julio de 2026 deberan cumplirse
las siguientes condiciones:

« Contar con el servicio de gas debidamente funcional

o Realizar pruebas técnicas de funcionamiento de equipos y estufas

Posteriormente, se programan las pruebas piloto de preparacion de alimentos para los dias 22
y 23 de julio de 2026, durante las cuales se elaboraran los siguientes menus:

e Menu 5: Preparacién a base de pollo apanado

e Menu 2: Preparacién a base de frijoles

Estas pruebas permitiran evaluar aspectos como:
e Tiempos de preparacion
e Funcionamiento de los equipos
o Capacidad operativa
o Condiciones reales de prestaciéon del servicio
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Lo anterior con el propdsito de realizar los ajustes necesarios antes del inicio formal de la
operacion.

18.Fase de ajustes y validacién de la operacién
Se establece que, posterior a la ejecuciéon de las pruebas piloto, se desarrollara una fase de
ajustes, correctivos y validacidon de la operacion entre los dias 27 al 31 de julio de 2026.
Durante este periodo se deberan:

e Evaluar los resultados obtenidos en las pruebas piloto

« |dentificar oportunidades de mejora en los procesos operativos

o Realizar los ajustes necesarios en equipos, tiempos y procedimientos

« Validar las condiciones finales del servicio previo a su implementacién oficial

Esta etapa permitira garantizar que la operacion inicie bajo condiciones éptimas, seguras y
conforme a los lineamientos establecidos para el Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

19.Inauguracion oficial del restaurante escolar
Se programa como fecha estimada para la inauguracion oficial del restaurante escolar el dia
03 de agosto de 2026, con la participacion de todos los actores del programa.
Se prevé la asistencia del:

o Equipo nutricional PAE- (Sazon y Dulce)

e Operador

o Comunidad educativa

En el marco de esta actividad, se propone desarrollar acciones pedagdgicas y actividades
nutricionales, orientadas a fortalecer la apropiacion del programa y promover habitos
alimentarios saludables en los estudiantes.

Se resalta la importancia de una adecuada planificacion de esta jornada, con el fin de
posicionar la puesta en marcha de la modalidad Preparado en Sitio (APS) como un hito
relevante para la institucion educativa.

Siendo las 12:40pm, se da el cierre de la reunidn con los compromisos pactados en la reunién
para cada actor pae.
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