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PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
S — = e ———
L Codigo 200001582 [
:‘ Clasificacion Verduras ‘
FG{ESgIIRSII\[gg [ Género: (Persea Americana Mill), Variedad: Lorena, El grado de madurez |
' Daseripeion dai debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento |
[ e?:roZuclo moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), El|
[ producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8
- 1 a9cm. A
Ingredientes ‘ No Aplica
i R NS | Ot . s
'Rveqws‘ltgs No Aplica
Fisicoquimicos I |
Requisitos ‘
Microbiolégicos o i
Requisitos
Nutricionales | _NoApllczj o I
El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248. Categoria EXTRA, |
| si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa.‘
‘ corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequena,
adherida a la pulpa; buen sabor.
REQUISITOS Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
ESPECIFICOS ; L S : :
Otras cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier |
caracteristicas | materia extrafia, exentos de plagas y de dafos causados por éstas.
‘ del producto | Exentos de darfios causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una |
[ longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar |
| limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando |
| la union con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal. |
| Olor y/o sabores extrafios. El fruto maduro no debe tener sabor amargo, |
L no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes. o ‘
l Contenido No Aplica
= Requisitos e ) o
o _|NTC 1248 NTC 12482y NTC 12483 - ‘
| Presentacion del | , . - ' - ]
| Producto Por Kg de producto S - S }
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
‘ almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe’
EMPAQUE Y oo ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
Condiciones de = : - o]
ROTULADO Transporte y todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion '
[A!macenamiento 2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con | /
‘ leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS' y presentar Acta de (W 2
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el concepto |
R ’ Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe |
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| tener una fecha de expedicion superior a un ano.
iCuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
|de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro. o o
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15
Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma tecnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico, los separadores
pueden ser fabricados de cartéon moldeado o pulpa mecanica virgen No
se admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal como
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad éompeteﬁié dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

VERSION

1

2

[ ~'Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito de Calibre 8 en ¢l
producto de acuerdo con la NTC 1248

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

Version Inicial

Ajuste a formato version 2 GP: 10002004

| Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
| | matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton sacos de
| 4 | polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
| condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de

| recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolepticos seran rechazadas

DESCRIPCION DE CAMBIOS

El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
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Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’,
Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida.
En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: "En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro”.
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pina
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.
Para las certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para
sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
6 item Empaque y Rotulado — item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion ‘por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria oniginal
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

4, Alimentos” -
CARGO NOMBRE FECHA [ FIRMA
Profesional de |
< Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
| Elaboro Abastecimientos Romero [ 2= O?) ~2 l
| Clase | -
[ Directora @
[ Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo e
Clase | }9'(0&" 2/ 2 2[
- N
Subdirector General. /
P Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abastecimientos . 3
ptaling y Camacho Diaz {2-03-21 f } 1 -
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas = O -
de Contratos Rodriguez , 2 3 Z/
5 ! Coronel Juan Carlos Riveros = |
Aprobo Secretario General s 12— 03 S |~ PO 4 ?, l
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PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA
{ Cddigo SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839
REQUISITOS Clasificacion Verduras [
GENERALES Descripeion Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa “uniforme
del Proﬁlucto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del |
S 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando estd maduro).
i Ingredientes No Aplica
| IR = —
| Requisitos "
Fisicoquimicos ho Splice - - B
Requisitos .
. G No Aplica
! REQuIsITOS | IEIEC000 ; N
ESPECIFICOS _ Nutricionales No Aplica - -
; Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, limpia, |
Otras exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, ‘
| caracteristicas | grietas o golpes Libre de protuberanuas o sobrecrecimientos, |
’ del producto |dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudrlClones
{ blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. -
[ El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224, NTC
‘ REQUISITOS NORMATIVOS |5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.
l B Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. ) ‘
[ SAP 200001539 - Remolacha por Kg ]
Pracentasion SAP 200002326 — Remolacha por Lb ‘
del Producto SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso|
exclusivo para compras locales_en territorio con_ funcionalidad |
i B exclusiva. ‘
| EMPAQUE / En canastilla con un peso maximo de 20 Kg El producko debe‘
| EMBALAJEY Empaque y/o |ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la|
! ROTULADO Embalaje norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacién, NTC 6753 y
[ . la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
\ El Rotulado del producto debe ser resistente a las condncroneS\
Rotulado de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del‘
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) diasi
contados a partir de la fecha de entrega |
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
i El vehiculo que realice la entrega debera contar con la Ieyenda\
[ “"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
| sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
‘ alternativas que garanticen la conservaciéon de los productos.
| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
[ dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

; CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con|
| Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
S — e HORIOS = = - |
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

ucTto

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PROD

1 Version Inicial.

[se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el |
| sibio de acopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para |
vehiculo de distribucion.  El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Las

2 certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
| acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona
| los requisitos de defectos maximos exigido del producto. | . |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificaciéon basada en Sistema SAP, |
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
3 "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgoén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, termendo en
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~Tcuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |

. se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
| a entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. o |

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de‘
Salud.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res, |
224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002326 de acuerdo |
con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
2018). Se ajusta presentacién del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. . |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018
Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica. ‘
[ ‘r‘unldndes de expresion de los
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
‘ comaestible del alimenln

Humedad (g) | 87,2
| nemgia(kea) | 3 | |
| Proteina (g) | 1,4

Carbohidratos Totales (g) ] - 103 |

. En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y ‘

tubérculos frescos especificaciones de empaque. ‘
En presentacién del producto se incluyen el codigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de [
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En rotulo se retira el texto “de color rojo”. |
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”. ‘
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de

| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. ‘

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA) |

Elaboro

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez

Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |

Reviso
| Comité
. Asesor
‘ de
| Fichas

iTécnicas ~_Innovacion Institucional
,

Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/202

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeaciéon e | Yamile Betancourt Vega

Gisella Paola Garcia
Avendano

Sandra Patricia Bolafos

Secretario General (E) Rodriguez

Aprobo

|
|
|

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General

Martha Eugenia Cortes

Baquero 23/05/2025
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PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA

Cédigo SAP 200001552 / SAP 200002849 |
R ]
REQUISITOS Clasificacion Verduras 7 - -
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cdnica, lisa, al hacer un corte es
Descripcion posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro
del Producto |llamada corazéon que debe ser pequena y otra a su alrededor
B donde se acumulan las sustancias nutritivas. -
Ingredientes No Aplica
Requisitos 4 S 7
} Fisicoquimicos Mo spliea o ]
| Requisitos ;
} Microbiolégicos Np.Apliea - -
| REQUISITOS Requisitos .
Nutricionales Na.Aplica

! ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cascara) |
de color naranja, textura dura y sdlida; sabor ligeramente |
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos.
Sin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener |
consistencia lefiosa. No deben germinar - ) |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de |
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura’
y Desarrollo Rural. B

Presentacion
del Producto

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO \
SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en_territorio con funcionalidad |
exclusiva. o

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un‘

Nombre del|

EMPAQUE / EfipEgue 176 peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
EMBALAJE Y E‘r)ngala'z rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |
] ROTULADO ) NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricultura‘
: y Desarrollo Rural 224 / 2007. - B
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
[ R humedad y de baja temperatura, debe indicar:
| otulado

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
producto y peso neto al momento de ser empacado. - |

VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) diasi

contados a partir de la fecha de entrega. |
— ST — - 1
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

ZANAHORIA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

[El proveedor debera acreditar: Congepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

ano.

 CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i |

Version Imcial.

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato version 3, se retira:
cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucién. Certificado de Invima (visita
| sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el
dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Teécnico
| Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria.

{
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos

| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, se

| adiciona informacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan

| requisitos nutricionales asi:

‘ MACRONUTRIENTE EARNMEIRGS
PROMEDIO |DESVIACION

Calalias

Otras caracteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.

£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
| diterentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

| Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento |



Congqua Ficha Técnica de Producto ...

 ZANAHORIA |

todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. !
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe “
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de i
la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias. |
para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no !
superior a un ano. |

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No!
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. [

|
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
| e “Leyenda de Transporte de Alimentos”. I |
[ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
| En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - !
Zanahoria, cruda y se deja No Aplica. |
[ IMACRONUTRIENTE PARAMETROS ‘
’ | ProMEDIO[DESVIACION ‘
Prot2ina %) 07 |
Humadad (%) 88 9 ss |
Calorias (kcal) 37 s j
|
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy |
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
| En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este material es |
\ de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la ‘
( norma técnica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al |
[ cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado.
En rotulo se retira el texto “de color rojo”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por‘
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de\
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
\
) CARGO NOMBRE FECHA FII}QA%\
" Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez !
Elaboro N 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez o ;
o ————— |
|
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Gresions > iery . 23/05/2025\ | }
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas nef‘ [
Revisdé | < T 7 ]
Profesional de Defensa . : ‘
‘ o e Gisella Paola Garcia i«
Comité Subdireccion General De e 23/05/2025 |
£ Operacion Logistica |
Asesor — - — SRS,
de Profesional de Defensa 1
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional ] o
’ Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E ;
(B) Rodriguez 23/05/2025
) JIECERR |




Continua Ficha Técnica de Producto . ~zanamoria.

‘ -J_efe Ofié;na_.iéesora Juridica ) T [ ’
| Aprobé | encargada de las funciones del Martha:;gfgrlg Cortes 23/05/2025 %/M
despacho de la Direccién General 4 | 2

MAZORCA



) PLANI!IFICACION DEL ABASTECIMIENTO

AGENCIA LOGISTICA
FULIZAR MILITARES

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Cédigo: PA-F0—75 “

—t

—— |
Vers:on No 03 u Pagma 1 dc 4 F

Fecha: 07

02 E 2025

PRODUCTO / NOMBRE

MAZORCA

Codigo

SAP 200000919 / SAP 2000001486 / SAP 200002840

Clasificacién

Verduras

REQUISITOS Mazorca de maiz amaril|o¥7gfgn{|;h:aa7,” ‘destacada 'p'or sul
| GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo de |
[ Descripcion un eje, textura papiracea y termina en una especie de penacho |

del Producto |en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no |
debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar|
. hojas que la recubran). o o |
N - o - - |
T Ingredientes No Aplica 1
| —_— |
| Requisitos . |
Fisicoquimicos HoARlies -
Requisitos s
. = No Aplica
l6gicos
REQUISITOS M";:bl:?s‘i’gs —
ESPECIFICOS a No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
residuos quimicos, sin olores extrafos. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo |
el eje de granos. B i |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y ‘
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion
del Producto

SAP 200000919 MAZORCA * UND

SAP 2000001486 MAZORCA * KILO

SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso|
exclusivo _para compras _locales en territorio con funcnonahdad
exclusiva.

El producto debe ser empacado en bosa de pohproplleno de baja
densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener |

Nombre del|

EMPAQUE J orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno
EMBALAJE Y | Empaque y/o | o108 due P p ¥
ROTULADO Embalaje | & Producto empacado.
El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumpllr
con la NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

producto y peso neto al momento de ser empacado.




Continua Fic

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

,,7T§bic‘aAde pProducto ... ' o ' i,M’,\ZTORCA

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidon superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningin
indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

FECHA ACTUALIZACION:

ano.

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

2

Ajuste a formato version 3.

| autoridad sanitaria.

Version Inicial.

Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por la |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el d&:umcnto:
debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son |
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de |

“cereal” a “verduras”,

| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos

actuales de la Entidad. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres
(3) dias a cinco (5) Dias, a partir de la fecha de entrega.

Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitarnia de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano




| Continua Ficha Técnica de Producto ... _ MAZORCA |

| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |

’ Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. [

\ Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |

| | Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| o “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o o
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
[ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el cddigo SAP 200000919 de acuerdo al listado proporcionado por'
| 6 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el coédigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Fs(e’
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la
regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por ‘
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio do‘
[ o expendio o0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA I FIRMA, I\l
| . = . . [
[ = Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
| Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |
| SESREPR
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
[ Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
| P s o ey ! e
Reviso
Profesnonal de Defensa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Averdano 23/05/2025
omite Operacién Logistica
Asesor e R

de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacién Institucional

<= J
\

Secretario General (E) Sa”draR’;Zt:i'chaeE°'a”°s 23/05/2025@_.%&-1

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobo encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

PEPINO COHOMBRO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

AGENCIA LOGISTICA

rucHZAS MiLITARES

TITULO

FICHA

PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Version No. 03 I—Pagma 1 de 4

TECNICA DE

Fecha: 07

PRODUCTO / NOMBRE

PEPINO COHOMBRO

Nutricionales

Cdédigo SAP 200001508 / SAP 200002836 :
| — - - - — - |
REQUISITOS - L. ’
GENERALES Clasificacion Verdura
Descripcion Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, ‘de forma variable segun el
i del Producto | cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados. |
Ingredientes No Aplica
Requisitos ) -
Fisicoquimicos NG Aplics S
Requisitos <
5 i No Aplica
REQUISITOS M'ggb;?;?t%'?s ——— |
ESPECIFICOS 5, No Aplica ‘

Otras
caracteristicas
del producto

Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar
muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. |
Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de|
magulladuras. ‘

[
| REQUISITOS NORMATIVOS J

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO

SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO. Este material esl
de uso exclusivo para compras_locales en territorio conr
funcionalidad exclusiva. o

Empaque y/o

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser res:stente.
al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC
Agricultura vy |

Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de’
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

Embalaje 5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min.

Desarrollo Rural.

El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

S per L Sl
El producto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10) [
dias contados a partir de la fecha de entrega. l

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fdééb.- NB’}
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |



| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Continua Ficha Técnica de Producto ...

PEPINO COHOMBRO

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expediciéon superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidn no superior a un
o R ano. o S N
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

1
2

3

a

Version

_ | superior a un afio

| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

- - |

Ajuste a formato version 3.

*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y'
distribucion el cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida uatil
_solicitada de 3 dias a 10 dias o . - |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciond cédigo SAP 200001508, En condiciones de
;transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
| Entidad. [
Para las certificaciones se solicita: [lCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no

| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este producto sino para

encurtidos.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
| 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. B o

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira Codigo SAP 200000564,




Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ PEPINO COHOMBRO

" Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y

tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO, Este
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la |

regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por

Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de

| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

CARGO NOMBRE FECHA | __l_{_IgpggN\{
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘ !
Elabors Abastecimientos Clase I Gonzalez 230572025 ‘ ‘_
| Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Revisd | .
Profgsnon.eal de Defensa Gisella Paola Garcia
c ité Subdireccion General De Avendafio
OiHLe Operacion Logistica
Asesor s
| de Profesional de Defensa
', Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacién Institucional

" Sandra Patricia Bolanos
‘ Secretario General (E) Rodriguez

| Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

AJO (CABEZA DE AJO)



e e—
AGENCIA LOGISTICA

FUrRZAS MILITARES

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Version No. 03 | Pagina 1 de 4 |

Fecha:g\07 H’ 02 T 2025

PRODUCTO / NOMBRE

AJO (CABEZA DE AJO)

-

Codigo

SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822

Clasificacion

Verduras

REQUISITOS Género: Liliaceae, Variedad: Allium sativum E;H|5 ‘cabeza defaijo"‘
GENERALES es cada bulbo que se encuentra envuelto por una tunica blanca, |
Descripcién |a veces algo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. |
del Producto |Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente |
picante y rustico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba |
l dentro de la familia de las lilidceas. ]
} Ingredientes No Aplica 1
"‘ Fi Bequngltqs No Aplica |
isicoquimicos S ]
Requisitos ) |
Microbiolégicos ) No 'éf‘faﬂw - ) |
| Requisitos : |
o No Aplica [

| Nutricionales
| REQUISITOS = - —
| ESPECIFICOS Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, |

Otras
caracteristicas
del producto

sanos (sin rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materialesi
extrafos). El producto debe estar con un color tipico de la|
variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
anormales y debe presentar envoltura seca sin maltrato. El ajo |
debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque de|
hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
sabores extrafios. No debera tener indicios de deterioro. Cada)

cabeza de ajo debera tener minimo 5cm de diametro.

REQUISITOS NORMATIVOS

Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 7/’2'067"de}
Min. Agricultura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6753 |

Presentacion
del Producto

SAP 200001584 - Ajo por Kg

SAP 200002320 - Ajo por Lb

SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso exclusivo
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.

El producto debe ser empacado en bolsa de poiipvropilehoi\'/"

requerimientos |

a condiciones de

EMPAQUE
EMBALQAJE<{ Empague y/o entregado en canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por |
| ROTULADO Embalaje canastilla, dando cumplimiento a los
establecidos en la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|
‘ o 2007, la NTC 5422, NTC 6753. - |
| El Rotulado del producto debe ser resistente
[ Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
L producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de |
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

— =

| - |producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicidén superior a un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
|indicio de sobre maduracion o deterioro.

EIBFBVééEonEbéFé ac?éthé;:—Cgﬁi;bgisanitario emitido por la

‘ CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

L ano. B S B

|  FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

I'Ajuste a formato versién 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos

| Presentacion del Producto y Empaque.

y los Requisitos Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC
4423, toda vez que ésta aplica a especias 0 condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido,

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los coédigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sisterna de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia

de "Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente
manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con




| Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO) |

todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. [
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas
son requerimientos para Pifa. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las |
certificaciones se solicita: |
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos
para sitio de acopio y distribucion con fecha de expediciéon no superior a un ano.

Se retira de los Ingredientes la Cabezas de ajo fresco y se deja No Aplica.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y |
ajusta en el Empaque y Rotulado - item Empaque. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto, la informacion alli registrada dejando la |

4 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
| 224 / 2007. |
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. el

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto y clasificacion |
segun lo indicado en el sistema SAP, se Incluye Codigo SAP 200002320 de acuerdo con listado def

5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se

incluyen requisitos normativos, se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por }
o JPMR Oct/2021. o -
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Ajo y se
deja No Aplica. I o
| Unidades de expresion de re.]
| Andlisis Proximal nuteientes por 100 g de parte |
‘ B | cemestible del slimento
\ Humedad (8) | ez | \
‘ Energia (Kcal) | 134 | [
‘ Proteina (g) | 4,7 } |
‘ 6 Carbohidratos Totales (g) 29,3 | |
‘ En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y )
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe!
| para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. [
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por;
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA
Elaboré Profeanngl de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez
[ Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025
Reviso Profesional de Defensa . ; |
: i Gisella Paola Garcia i
Coinlté Subdireccion General De Avendara 23/05/2025 ‘
omite Operacion Logistica ‘
Asesor - — !
de Profesional de Defensa g
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 FLLLLL
Técnicas Innovacion Institucional vl Lol
. Sandra Patricia Bolafios W
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 ' |
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Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobdé | encargada de las funciones del
| ' despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

REPOLLO

Cédigo SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841 ‘
e B e ey ]
REQUISITOS Clasificacion VERDURA - _
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurezi
Descripcion comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman |
del Producto |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de|
o lechugas, apifandose o apretédndose sus hojas unas contra otras |
Ingredientes No Aplica
Requisitos o PR :
Fisicoquimicos Mo épllcaﬁ R |
Requisitos .
[ Microbioldgicos WE-ApIIER SE—
[ Requisitos ;
Nutricionales Ne.aplics N o ]
[ Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el
! repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no{
| debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repolloI
REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso |
ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor |

Otras
caracteristicas
del producto

[
|
|
|

;
!
i

a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una Iongitudl

maxima de 20 mm. |

|
Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal |
exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin|
olores y materiales extranos, libre de plagas y/o indicios de
pudricién o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacion

normales.

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos
o Tamano MEDIANO y de calidad primera.

REQUISITOS NORMATIVOS
l

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural |

EMPAQUE / ..
SmEAAE Y | Freseacisn
ROTULADO ¢

|

SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG
SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde o |

Repollo Morado |
SAP_ 200002841 REPOLLO * KILO Este material es de uso

exclusivo para compras locales en _territorio con funcionalidad

exclusiva.

= = - |
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| Empaque y/o
Embalaje

B i ~ REPOLLO

" |El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo

perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
se requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

1

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos

organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

eI proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano.

| FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION
1 ] Version Inicial.
= {
3

Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:2004
Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica que de
| acuerdo a la NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000 g.
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| ‘Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la |
lregional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |

4 condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten}
| defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente |

firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min. |

lAgricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el

numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamafio de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g |

a un rango entre 800 a 2000 gramos. e =

lAjuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |

| debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion

basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia |

| de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC |
| 1225.

5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
actuales de la Entidad. |
para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorahle‘
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un |
ano

WSe incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |

[

|

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ‘\

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |

6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

| Se ajusta en Empaque y Rotulado - presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |

| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. 1

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y !

T | “Leyenda de Transporte de Alimentos”. ) .

\ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649. |

| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repollo verde presentar un color verde |

intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado (Iebe‘

presentar un color rojizo o morado intenso caracteristico del producto”. ’
En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del

Repollo verde o Morado, en la presentacion del producto. [

Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. \

=5

— — {

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 !
‘ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

‘ | En presentacion del producto se incluye el cédigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado por"

8 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material “
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional

‘ caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ‘

| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por

\ Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

| | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA /|
— B N |
| - Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘ a
[ Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 | ‘I
‘ - @
| . Profesional de Defensa Danery Alexandra & ‘
| Reviso Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/202 l\er{ ﬂ \
’ Comité Profesional de Defensa - . ‘ \ i
| Asesor Subdireccion General De Gisella: Pagln Garci 23/05/2025 |
" A Avendano ;
! de Operacion Logistica | ‘
Fichas Profesional de Defensa S ‘ Y
Técnicas| Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 Wlﬁs}
Innovacién Institucional . | - 7
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| ) Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E) Rodrigus 23/05/2025%’3

‘ Jefé Oficina Ase-s-(-)-ra Juridica ; | % |
Aprobé ‘l encargada de las funciones del Ma“haBE:c?fgr'g Cortes 23/05/2025% /
| d
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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON

| Cédigo SAP 200000583 / SAP 200000584 / 1
| d SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848 i
‘ Clasificacion Verdura i
REQUISITOS Pimentén procedente de Capsicum Annum L., de Vari'ed'ad:?
GENERALES Pimentdén cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, |
Descripcion |con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion), |
del Producto |perteneciente a la familia de las solanaceas. El fruto es una|
baya que cambia de color conforme avanza su estado de;

) madurez, es uniforme y de carne gruesa. o
Ingredientes No Aplica :
Requisitos . S ]
Fisicoquimicos No:Aplica S ;
Requisitos : |
Microbioldgicos No:Aplica - - ‘
Requisitos : |
_ Nutricionales ___{“S_A??{?a S |
Reqursrros P e e e e e e

| ESPECIFICOS . ’ y

“ Otras
| caracteristicas
del producto

con la variedad (pimentdon cuadrado) y el grado de madurez
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloraciéon debe ser -
rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén debe ser de color

verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre de
materia extrafa visible, de apariencia fresca, bien
desarrollados, libre de dafos por congelacion, heridas no
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad

externa, sabores y olores extranos. El producto debe tener un
calibre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial.

’ REQUISITOS NORMATIVOS

e

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC T521722, NTC
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

|

| EMPAQUE / L
EMBAGIEY | Pt
| ROTULADO Y

SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG |
SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG

SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimenton Rojo o
Pimenton Verde

SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material es de;
uso _exclusivo para compras locales en  territorio con|
funcionalidad exclusiva. |
SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es de |
uso__ e para__compras locales en__territorio con|

exclusivo
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funcionalidad exclusiva.

Empaque y/o
Embalaje

]

|

| |
|

1

|

i

[ Rotulado

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de ocho (8)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| maduracion o deterioro.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|
condiciones se verificardan al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberda presentar ningun indicio de sobre

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

TEl proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

i g

{ T
| VERSION ‘

1 Version Inicial

2

| Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




e e

Continua Ficha Técnica de Producto ... via?}y EFQN u‘

| Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materiales. |
| Se incluye Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira |
i 3 del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retiral
| del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural" por no |
| | corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. [ |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el cédigo SIC de donde se menciona en el documento
[ debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion |

basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”, |

|

a En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |

‘ actuales de la Entidad. i
para las certificaciones se solicita: a Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio Y distribucion con fecha de expedicion no}
_superior a un afo . e e
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio cle1
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
‘ s 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634. |

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |

f especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. \
| ]

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |

| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. - o

‘ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versiéon 01, se retira codigo SAP 200000583 vy se

‘ actualiza nombre del producto. i
Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se

| requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en mds del 50% de la fruta y su coloracion

! debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén debe ser de color verde.". |

j En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica Ia“

| alternativa del Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de la presentacion del producto.

o Cambios realizados por JPMR Abr - 2021.

\ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y \
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

‘ En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG / SAP |
200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos |

‘ 7 existentes para este producto y SAP_ 200002847 PIMENTON ROJO_* KILO Y SAP 200002848 E‘I,M,ENT,_ON‘

4}

‘ VERDE * KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |

exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
i Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio 0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

- CARGO NOMBRE FECHA |
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ¥
Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 | i
Profesional de Defensa Danery Alexandra \
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas |
Reviso g -
Profesional de Defensa " . ‘
o Subdireccion General De Gisella Paola Garcia | 53/95/2025 | ==\> |
Comite SHELBETSE Avendano 1
Asesor Operacion Logistica R R N
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 [
Técnicas | Innovacién Institucional e o ,_74
) Sandra Patricia Bolafos "
“ Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 E




| Continua Ficha Técnic

o _ —  PIMENTON

R R I S —" [ =
| | Jefe Oficina Asesora Juridica ) /%Zé
| Aprobé | encargada de las funciones del Martha 85:352;03 Cortes ’ 23/05/2025% 4/ /4

| | despacho de la Direccion General

LECHUGA



Y

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

FICHA TECNICA DE

Cddigo: PA-FO-75 P

Version No. 03 H Pagina 1 de

AGENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS | s
A S Fecha: 07 02 2025 | s
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
Caodigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830
REQUISITOS Clasificacion VERDURA
GENERALES Daseribeisn Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados,
del Pro%ucto consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso,;'
redondo y denso. Lechuga de la Categoria I. R
[ Ingredientes No Aplica
. Rfequ:s'ltqs No Aplica
Fisicoquimicos -
| REQUISITOS |, hequisitos No Aplica }
| Microbioldgicos ) ) |
| ESPECIFICOS R == — - — —
| equisitos 5
o No aplica |
[ Nutricionales _ 1
; Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal
[ caracteristicas | exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, libre de‘l
| del producto | plagas, aspecto producto recién cosechado. ]

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo:
Rural . |

Presentacion
del Producto

SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG |
SAP 200001564 LECHUGA *1 KG |
SAP_ 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de usqf
exclusivo para compras locales en_ territorio con funcionalidad |
exclusiva. |

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropiﬂahrb-,mde-sg
Kilos cada una, la bolsa debe ser de primer uso. El producto|

de alta

densidad,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o |debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado
ROTULADO Embalaje lineal y paredes perforado rombos,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. l
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe

Nombre del |
lote de

indicar:
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,

producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.




I Co:jtinua Fig@g técir'yia'dé_»l?fgducto - rLgéH‘UG'A'

CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido pér la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION { DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versmn lmcxal
2 A]usle a formato version 3
) *Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida Gtil
| solicitada de 3 dias a 5 dias |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
q debido a que ya no es utilizado en la entidad. En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la
| informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad. o |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
5 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, en el item empaque se adicional la Res. 224 / 2007
| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
\ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
Ajuste al formato PA-FO-75 VO1, Se actualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema
6 SAP, Se incluye codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por

| SGOL. Cambios realizados por JPMR Ago/2021.




Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y‘,

tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye el cédigo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este material es de uso |

LECHUGA |

despacho de la Direccion General

Baquero

o

7 exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por'
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de‘
——— expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA
P Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Ela o 23/05/2025
hors. Abastecimientos Clase I Gonzalez 2/05/20
Profesional de Defensa Danery Alexandra
A 5 . 23
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas FO5f 2025
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
Comit Subdireccion General De Avendaio 23/05/2025
|| Comite Operacion Logistica
Asesor = B
‘ de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas Innovacion Institucional 1 o
| - -
Secretario General (E) sandrs PatrlciaBolafies | 55/05/3025
| Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes
Aprobdé | encargada de las funciones del 9

"23/0'5/2025%1%/w

YUCA



"PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

Codigo: PA-FO-75 i
"* i ,."1

Y FICHA TECNICA DE Version No. 01 Pagma 1de 4 :5
| AGENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS = = & -1
CheRe Fecha: | 07 02 2025 “ o ‘
PRODUCTO / NOMBRE YUCA

i REQUISITOS
' GENERALES
r
w

del Producto

Codigo SAP 200001550 / SAP 200002844
Clasificacion Verdura
De forma alargada, de mayor didmetro en la base_dﬂe en 7e'l“
apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La|
cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con|
Descripcion | vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corte transversal |

se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas |
con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una
estructura solida sin sefiales de la presencia del cordon flbroso
central.

—

REQUISITOS
ESPECIFICOS

No Aplica

Nutricionales

Ingredientes
Requisitos : i “

Fisicoquimicos No Aplica e ]
Requisitos :

Microbioldgicos No:rpien B R
Requisitos No Aplica |

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y“‘
cortaduras, libre de insectos o dafios causados por estos, nO\
debe presentar indicios de pudricién, heridas o cortes. Libre de
dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nédulos, mancha, pasada o
torcidas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural.

— ]

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001550 YUCA * KILO ' ]
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo |
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. [

Empaque y/o

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales}
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser |
resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto |

-

Embalaje maximo de 25 Kilos. ;
El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753, |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural -
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de|
Rétulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del!
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del¢
producto y peso neto al momento de ser empacado. |




| C:oiz{inua Fidjq Tecn

CONTROL DE CAMBIOS o
‘ VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
~_ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

~YUCA

El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10) |
dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningin indicio de sobre
maduracién o deterioro. ‘

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

1
2

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidn no superior a un

ano.

Version Inicial

Ajuste a formato version 3.

‘Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
' Se realizo cambio en la vida Util solicitada de 3 dias a 10 dias
*Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cédigo SAP 200001550, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informaciéon basado en los requerimientos actuales de la
Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg Maximo.

Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
| superior a un ano -, s |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
[ salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural




| continua Ficha Técnica de Producto ...

| | sSe ajusta en Empagque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la|
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
|7 S £yenda de Transporte de Alimentos”. S B
| Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se retira codigo SAP 200000738. |
Cambios realizados por JPMR Abr - 2021 |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En requisitos normativos se corrige de la NTC 1225 repollo @ NTC 1255 yuca, correspondiente al alimento |
| objeto de la FTP. |
| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. '
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, |

- CARGO NOMBRE FECHA
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez

| Elabarg Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025

1 Profesional de Defensa Danery Alexandra (

; Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 237052025

i o - -
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia |
c ite Subdireccion General De Avendaiio 23/05/2025 | -

omite Operacién Logistica

Asesor | — B [ —

de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacién Institucional

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 |
Jefe Oficina Asesora Juridica . — W_
Aprobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 |

Baquero

despacho de la Direccion General

PLATANO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

e e
AGENCIA LOGISTICA

FUrnzAs ML TARES

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

CcODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03 [ Pagin

—d
1de 4 |

‘1

FECHA:

E o7 i 02 2025 | : i

PRODUCTO / NOMBRE

PLATANO \

Codigo

SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827

Clasificacion

S — = SR msec {

Verduras

Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén. El fruto es una |

ZEE%%f:Ig: falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Esta
DeseHBEisiH cubierta por un pericarpio coridceo verde en el ejemplar
del Procp:lucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al |

madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica vy |
marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se"
L estrecha abruptamente hacia un pedicelode 1 a 2 cm. |
[ Ingredientes No Aplica
‘ Requisitos o
Fisicoquimicos Ne Aplica S i |
Requisitos =
Microbiolégicos No aplicas B |
Requisitos 5 |
Nutricionales Ne Apl'?a B R ‘
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la |
superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad |
de la superficie, (Segin como lo requiera la Regional) Debe |
REQUISITOS S 2 2 s ]|
ESPECIFICOS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefales de |

Otras
caracteristicas
del producto

|

deshidrataciéon debe tener un fruto sano, sin senales de|
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras‘
en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
pulpa. De calidad clasificacion __grande minimo |
350gramos. i
Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, |
limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas|
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. |
No deben presentar indicios de pudricién ni magulladuras o |
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

extra

I

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC|
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /1
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

| EMPAQUE /
EMBALAJE Y

| ROTULADO
|

Presentaciéon
del Producto

SAP 200001516 Platano “
SAP 200002353 Platano amarillo |
Por Kg de producto. 1

|

En caso que se requerirse compra local por contingencia |




Continua Ficha Técnica de Producto 7 )

Empaque y/o l

Embalaje

|
1
l .

PLATANO

|y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
| cédigos:

SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo |
| La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo
25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su Ultima
| actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

! Rotulado
|

—

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

_|producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

“|En lugar frés?:&?eco y ventilado, Ieﬁ)g del calor y'el fueéo. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ninguin
indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad f:roirnipﬂegﬁte dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicidén no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCIO

VERSION

N DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




Con?:m:; Fji;.fh_g;Técnica de Producto ... ) PLATA?NO

Version Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye c()dlgosl

1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg. |

Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |

En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827 |

En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi: |

“En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes

> codigos: !
SAP 200002826 platano verde * kilo

SAP 200002827 platano maduro * kilo”

La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, |

solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados |

L por DASR, 23/05/2025 |

CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
Revisoé | | e e —— I -
Profesional de Defensa y ’
. Subdireccion General De Gitslla pacla BEVein 23/05/2025
Comité -2 - Avendano
Operacion Logistica
Asesor
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas | ___Innovacién Institucional I Y e
Secretario General (E) Sandra Patqcna Bolanos 23/05/2025 >
| Rodriguez |
| Jefe Oficina Asesora Juridica : g/ B /\}
| Aprobo encargada de las funciones del Martha BE:gl?:rlZ cortes 23/05/2025 % ” -
| despacho de la Direcciéon General a9 | |

ARRACACHA



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

T

Codigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 I Pagina 1 de 2
ASENCES Lonaeien ALIMENTOS
Didcealplal Tl Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Cédigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS ; ;
Verd
GENERALES Clasificacion erduras
Descripcion del Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.
Producto
Ingredientes No Aplica
JHequisiton No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos :
Microbioldgicos e
S | Unidades de expravién de los
; Anilisis Proximal | mutrientes por 100 g du parte
| o | comestible del alimanto
Requisitos {_ Humedad (g) 5 715 -
REQUISITOS Nutricionales o et il
>roteina (g) 03
ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g) | 26,3
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 12, tamario grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamaiio grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacion hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (tltima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del'| SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/0 |Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y. El producto se requiere cori una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega




| Continua Ficha Técnica de Producto .. ARRACACHA |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del' Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE '(Iluqndo 2l producto sea negociado para ser transponadog por medip aeéreo,
' uvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicién no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial.

Se retira de los Ingredientes la Arracacha y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Nommativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos’,

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de
3 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta T
Elaboré Abaslecimientos Clase | Romero 0 7 G\J‘ w‘
Directora Abastecimientos ; = oAT Wy
A Adm. Rose Mary Enciso Melo f 7 0CT Z&?‘;
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 7 T A"
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz @ LR :’)ﬁ
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ‘ -
Contratacion Rodriguez w7 ic] 201
; Coronel (RA) Carlos Emnesto @ 7 AT vy
Aprobd Secretario General (E) S Dl ? e 237

CILANTRO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o

TITULO

FICHA TECNICA DE

Cédigo: PA-FO-75 |

Version No. 03 H Pagina 1 de 4

R AR PRODUCTO ALIMENTOS - 1 ¢ |
eI e msss Fecha: | 07 | 02 2025 | A |
[ U A S | | . IR |
PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
Cédigo SAP 200001451 / SAP 200001114 / SAP 200002829
Clasificacion Verduras |
RGEQUISIISSS Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color
ENERA m oa verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
Descripcion : : 2 .
del Products enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos vy
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
L negros o color café, tampoco flores. ]
Ingredientes No Aplica ‘\
Reqmgltgs No Aplica ‘
Fisicoquimicos el |
Requisitos : ‘
REQUISITOS | i ohiolgicos No Aplica ‘
ESPECIFICOS Requisitos e ‘
au No Aplica [
Nutricionales ]
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin
caracteristicas | manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni
del producto | maltrato, ni ataque de hongos.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion
del Producto

SAP 200001451 CILANTRO* KILO

SAP 200001114 CILANTRO* LB

SAP 200002829 CILANTRO* KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio _con_funcionalidad
exclusiva.

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en |
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo |

I —— - . |
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de‘
Nombre del

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o
ROTULADO Embalaje
Rural 224 / 2007.
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
producto y peso neto al momento de ser empacado. [

~ VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (S)}
dias contados a partir de la fecha de entrega. [

.




Continua Ficha Técnica de Producto ... ~  CILANTRO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de |
la Resolucion 2674 de 2013.

[ CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dlas\
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn
indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

\ CONTROL DE CAMBIOS

T
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 VerSIon lnicnal

2 | “Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especmcas con relacion a los
| productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.
| AJuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto "Frutos sanos,
maduros, impio y desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no corresponden al
producto. Se retira del item Contenido "El producto debe entregarse en atados organizados dentro de
canastilla”. Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en
cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |

3 consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes
al tacto" Se retira del item Empaque: "El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo

‘Ruml 224 [/ 2007. El producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas. El producto debe ser
entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado” a "El producto debe ser
| entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422."

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |

a debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia

| de "Fruver” a “verduras”.




{VCan_tinyra Ficha Técnica de Producto ... ) L o CILANTI;()~ “

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: ‘

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con |
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe | ‘
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que qgaranticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de \
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con 1

requerimientos para sitio de acopio y distribuciéon con fecha de expedicion no superior a un ano. ]
Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - 1
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona vy |
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. |

: 5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
[ Desarrollo Rural |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o |
[ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
‘ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo al listado |
| 6 proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto, y el codigo SAP 200002829 |
| CILANTRO* KILO, Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
| exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de‘
| | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
S CARGO NOMBRE FECHA
| 3 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| Elaboro o 23/05/2025
[ Abastecimientos Clase 1 Gonzalez /05/
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025<
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Revisé . R
Profesional de Defensa : :
eslofg;de Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De AvEndaRio 23/05/2025
omie Operacién Logistica
Asesor -
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional
; Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) . 23/05/202
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica .
5 : Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del g 23/05/2025 /4

: 5 Baquero
despacho de la Direccion General Qg
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H 02 E 2025 |
e e ——

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

| Cédigo SAP 200001447 / SAP 200002828

| = e - P — —

|

[ Clasificacion Verduras |

O — |

( %EEQng!SAIIgSS Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o

[ Desctindin ramificaciones de tamafo parecido y que se cosechan al estado

[ d P verde. La parte comestible estd compuesta por el pequeiio tallo

| el Producto bi : :

| que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que |

| conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro.

= S —

‘ Ingredientes No Aplica [
Requisitos o B ) |

“ Fisicoquimicos No Aplica o . B |

\ Requisitos £ |

) Microbiolégicos No Aghf.au — ‘

| Requisitos No Aplica

| Nutricionales

| REQUISITOS - T SO oY ]

| ESPECIFICOS No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar

Otras
caracteristicas
del producto

libre de residuos de tierra, dafios mecdanicos o de otra indole y}
con la epidermis exterior completa y libre de danos causados |
por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras.
El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de |
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamafio Larga, Calidad 1a. el tamano largo debe‘
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5
cm.a 1.9 cm. |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |

Rural.

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO ‘
SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de|
uso exclusivo para compras__locales en__territorio con|
funcionalidad exclusiva. |

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo

Rotulado

Rural 224 / 2007. - o |
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de |




__CEBOLLA LARGA

| Car]:tiinru;-g Ficha Técnﬁ:gaiqé Producto ...

T
|

[

S | B= =g

- ‘/ producto y peso neto al momento de ser emBé‘cvaAd'o’.

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) |
dias contados a partir de la fecha de entrega.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y - S
| REQUERIMIENTOS DE LA
____ENTIDAD

| S

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
‘ El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de |
| la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
1 cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

‘ ano.

|  FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION
i 1 | Versién Inicial.

2 Ajuste a formato versién 2. GP:1000:2004

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras.




[ antu}gg Ficha Técnica de Producto ...

CEBOLLA LARGA |
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regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |

defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega deberd estar totalmente ‘

|
[
\
|
[ 4 firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
‘ Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el‘
’ numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio
‘ de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.
El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser
| entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigencia:
| Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. o i
f Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistermma SAP, cambia
de “Fruver” a “verduras”.
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen [a!
| 5 conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones !
[ se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamano y calidad y se pasa esta informacion e!!
otras caracteristicas del producto.
Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.
Para las certificaciones se solicita: [Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano.
Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
| ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
| 6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturay |
Desarrollo Rural. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “"Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. R R
‘ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03
! En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este material
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
7 caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con Ia
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS".
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA
" Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
1 Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/e025 |
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CcODIGO: PA-FO-75

Ji Pagina 1 de 4

VERSION No. 03

FECHA:

07 | o2 |

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA CABEZONA

[ Cédigo 200001541 / 200002338/200002833/200002834
REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES Descrincién Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, po&) girafinda'
dal Pro?:iucto y sin ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior
o aéreo y el inferior que forma el bulbo tunicado.
| Ingredientes No Aplica
|
| Requisitos 3
Fisicoquimicos i e - !
Requisitos " |
Microbioldgicos - e é?lff:a - |
| Unidades de expresion de loz !
| Andlisis Proximal nutrientes par 100 g de parte |
| comestble del alimento
| __ Humedad (g) 903
| Requisitos __ Energia (Kcal) 10
Nutricionales Proteina (g) ‘ 1.4
REQUISITOS Carbohidratos Totales (g) Tk |
. a2 . s |
ESPECIFICOS Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla 1

Cabezona |

Otras
caracteristicas
del producto

Categoria I. El didametro ecuatorial del producto debe ser de 71 |
mm a 90 mm. 3
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su |
forma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben |
ser firmes y compactos, no deben tener retofos, ni|
perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hinchazoén |
causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
la ultima piel seca que protege la pulpa.

Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafos causados |
por éstas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg
SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb ;
En caso que se requerirse compra local por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes |
codigos:

|
SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo - |




Continua Ficha Técnica dg Productoi;: 7

|
|
Empaque y/o

| Embalaje

S ——— . __ CEBOLLA CABEZONA

|SAP 200002834 cebolla roja * kilo

El producto debe ser entregado en canastilla en cantidades
inferiores a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar
empacado en bolsa de polipropileno cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

' CERTIFICACIONES |
Proveedor / Maquilador/
Comercializador.

| En lugar fresco, seco y ventilado, Ec;s_del calor yiel fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad‘caﬁpetenfé dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025.

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

Version Inicial.

Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:2004

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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~ CEBOLLA CABEZONA |

[se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur vy
| Fronteras. o |
| Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso |
minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos". Se‘,
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados |
| por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras|
| alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en |
| excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al |
tacto, no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro”. Se retira: |
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resolucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10."

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se|
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se|
incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este |
sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“Fruver” a “verduras”. ]
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni |
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VII de la Resolucién 2674 de 2013. ;
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o |
terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo |
de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco |
y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun |
indicio de sobre maduracién o deterioro”. ‘
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se |
amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para las |
certificaciones se solicita: O Certificaciéon sanitaria de entidad competente |
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y‘
distribucion con fecha de expedicién no superior a un afno. |

Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y |
NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, |
la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. }
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli|
registrada dejando la especificacion de la presentaciéon “por Kg de producto”, se|
adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto.
“‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
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| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002338 de acuerdo
7 | con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
| Se actualiza formato PA-FO-75 version 03
| En item codigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834
se elimina de OTRAS caracteristicas del producto “"Cebolla Cabezona Blanca”, de dado que puede ser de la
variedad cebolla de Allium cepa L, las cuales se distinguen principalmente por su color, forma, sabor y
[ tamano del bulbo segun la NTC 1221 segunda actualizacion
‘ En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:

8 "En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los
siguientes codigos:
SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
SAP 200002834 cebolla roja * kilo”.
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
| por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025 - R
; CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
' | — f
2 Profesional de Defensa Danery Alexandra [
Elaborod | A z i 3/05/20 [
| Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 239202 | UI‘O’I
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 §
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
séd | ~z=r = —
| Reviso Profesional de Defensa Glcelia Paola Gardia
Comité | Subdireccion General De Averidain 23/05/2025 |
Asesar \ Operacion Logistica
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Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ‘,L%[ 20
'Técnicas | Innovacién Institucional S

| ) Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E) i o 23/05/2025®«\0 M}
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| PROCESO

1
| i PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

. S ||
! e — | TITULO Codigo: PA-FO-75 T
— ’./ . ¢
A ¥ FICHA TECNICA DE Versién No. 01 | Pagina 1 de 4
| npuucin LBSTRTICA PRODUCTO ALIMENTOS
1 RORTERRLY SELP Fecha: | 07 02 L2025 i ',
PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA
' “l Cadigo SAP 200001500 / SAP 200002835
Clasificaclon Verdura
':;EEQNUJRS::?SS 3 ' Fubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, colorAI
\ Descripcién amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, ojos medianamente |
del Pro':lucto profundos, €s una papa pequedia (4-6 cm de diametro) de piel e
interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo de
- - allina. SR — . o
= = — = e O
‘ Ingredientes No Aplica
Requisitos = o o =3
| Fisicoquimicos | __Nosehow . .
Requisitos |
| Migoblolalcagl __ ~Masme 0 0000 e
| Requisitos .
! |_Nutricionales i __Moaetews =
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
REQUISITOS , : .
ESPECIFICOS fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos |

o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores 0o matenas
extrafas visibles, libres de magulladuras, la coloracién del fruto
Otras debe ser homogénea. El producto debe estar libre de tierra |
| caracteristicas | (debe estar lavada).
‘ del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones,
pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones, |
enverdecimiento o retofios, con la forma caracteristica, no debe |
tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarillo
l £ l | uniforme.

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio’
' REQUISITOS NORMATIVOS de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolk:\i
Rural, |

SAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO

‘ Presentacion mew&uso ‘
del Producto Wﬂmmmmmmmzmmmd |

.k &7 P e R o e RO |

. EMPAQUE / El productc debe ser entregado en canastilla plastica con un
| EMBALAJEY peso méaximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en

ROTULADO Empaque y/o rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma tecnica |

Embalaje NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agricultura
|y Desarrollo Rural 224 / 2007. _— .
Rotulado El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |

S TETT  |humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
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producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
J producto y peso neto al momento de ser empacado.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afno. Se debe
[ cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre
‘maduracién o deterioro.

17 0 - El p}aeedor deberd acreditar: Concep‘tgsanita;o; emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
o B ano. e
FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS _ -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento

| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos

son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia

de "Fruver” a “verduras”. Se adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Tabal
nutricional del ICBF, para papa criolla.

| A

- 1
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
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PAPA CRIOLLA |

| la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”.

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No

! 3 Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
1 Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
\ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| |“Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03
1‘ En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa
| Criolla, con cdascara, cruda y se deja No Aplica
| f PARAMETROS
| | MACRONUTRIENTE
PROMEDIO | DESVIACION
TSR ¥ l :
[ ]
‘ | . iy
A s (nCa' 1 ‘
4 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
{ o expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA
p Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboré ona g 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandra
na o . 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso :
Profesional de Defensa . .
5 o Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Avendaso 23/05/2025
Operacion Logistica
Asesor -
de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeaciéon e | Yamile Betancourt Vega
| Técnicas Innovacién Institucional
i ; Sandra Patricia Bolan
[ Secretario General (E) . 05
| Rodriguez
I T = ezl
| Jefe Oficina Asesora Juridica Markia Euaenia:Cories
Aprobdé | encargada de las funciones del 9

: o B
despacho de la Direccion General aquero |

PAPA PASTUSA
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diametro en la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamaﬁo]

FUCHTAR MILITARER PRODUCTO ALIMENTOS r— = Y

TRARA YR R Fecha: 07 02 l 2025 st |
PRODUCTO / NOMBRE PAPA PASTUSA
i Cddigo SAP 200001575 / SAP 200002838 1
| B 1
Clasificacion Verdura ]
N —— {
RGEEQNLI’E::'{SAIIgSS Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de
DesEriBeish planta herbacea perteneciente al género Solanum de la familia
P de las solandaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo |
del Producto ; ? |
el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga |
los nutrientes de la planta. B - |
Ingredientes No Aplica |
Requisitos " o o '
Fisicoquimicos Neplles
Requisitos 3

Microbiolégicos e ]
| NuEcIBhsles No Aplica |
REQUISITOS = TN T TS|
l ESPECIFICOS El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de

Otras
caracteristicas
del producto

Grande. Papas con caracteristicas internas y externas|
homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia |
(sin tierra y material biolégico), seca, sin humedad exterior y |
sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisiolégicos, de |
danos causados por hongos, insectos o moluscos y bacterias, |
exentos de dafos mecanicos y danos fisiolégicos. La papa debe
estar libre de verdeamiento. - |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. B!

Presentacion
del Producto

-1

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO [
SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva. |

EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales |
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser |
resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir |
con la NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.|

|
¥ EMPAQUE /
|
1
J

Rotulado

Agricultura y Desarrollo Rural. -
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del]
producto y peso neto al momento de ser empacado. ) |
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__PAPA PASTUSA

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de quince (15)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
‘ TRANSPORTE

T Eﬁ-iﬁgar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no

debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe |

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

|

| CERTIFICACIONES

' Proveedor / Maquilador/
} Comercializador

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
afio.

MAYO 2025

| FECHA ACTUALIZACION: —‘

“"ONTROL DE CAMBIOS B

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Imcal
Ajuste a formato version 3. Se actualizo la descripcion del producto por no corresponder. Se cambia dentro
del item Empaque: polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empaque: "El empaque usado debe
2 cumplir la norma técnica NTC 341-2. El empaque debe ser de primer uso. El empaque debe cumphr con la
HRes. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye
la NTC 5422. Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
Desarrollo Rural." por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se
especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA.
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos
| son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
| de "Fruver” a "verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.
| 3 | En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

| “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 201 3.

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que gqaranticen la
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conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones }
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
Para las certificaciones se solicita: Certificaciéon sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No‘
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. \

4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia[
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de lnspeccnc’mi
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
o “Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. }
[ En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este material es |
| 5 de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
[ caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
(N expendio 0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \
Elaboro A 23/05/2025 o
Abastecimientos Clase I Gonzalez 193/ 1
Profesional de Defensa Danery Alexandra [ J
rigsiong o Iaty Al 23/05/2025 §
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas |
Pl — - ——q
Reviso Profesional de Defensa Gisella Pacla Garcia R
Coimite Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025 | = 1
omte Operacion Logistica [ |
| Asesor - SR "=
| de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional - o
; Sandra Patricia Bolafios
Secretario G ral (E ; 23/05/202
eta eneral (E) Rodriguez 195/
— - ow——
Jefe Oficina Asesora Juridica 5
P : Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del 9 23/05/2025 2

despacho de la Direccion General

Baquero ’
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Version No 02

Fecha: 07 02

PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

SAP 200001546 / SAP 200002837

del producto

[ Cddigo
| REQUISITOS o o ‘
. GENERALES Clasificacion Verdura |
; Descripcion | El fruto es una baya de forma y tamafo variable, “uniforme, |
o del Producto |redondo sin protuberancias ni deformaciones -
| Ingredientes No Aplica
‘ — i
Requisitos . |
Fisicoquimicos N? Apllca%im
Requisitos "
i Microbiolégicos No Aplica - - ) 1
Requisitos . ‘
! REQUISITOS | Nutricionales N5 aplicd
ESPECIFICOS La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa
jugosa, sin arrugas y sin senales de marchitamiento. Sin|
Otras manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa |
caTECteristicas producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin|
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de;

L

fumigacion, sin rajaduras radiales, sin dafnos fisiologicos y sin
indicios de putrefaccion. ‘
El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de didmetro |

|

REQUISITOS NORMATIVOS

[
\
i
‘

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural ) )

Presentacion
del Producto

SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO “
SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de |
uso exclusivo para compras locales en territorio con|
| funcionalidad exclusiva. |
En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debeI
cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|

EMPAQUE /

EMBALAJE Y Erg‘:g;z.y/ B

ROTULADO e
Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del‘
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

2007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2. i

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de Cmco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega




 TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion

Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expediciéon superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
| CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacidon de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro.

El b?oveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
- S ano. B I
Y FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS ) A
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION

1 Version Inicial

2 | Ajuste a formato version 3.
[Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio v

3 | distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé6 cambio en la vida uti
. solicitada de 3 dias a 10 dias e
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la

4 Entidad.

| Para las certificaciones se solicita: [lCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
‘ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
jsuperior a un ano _ ——_ S
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |

| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC |

5 5422 y NTC 1103-2
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al
itern Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacién de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.




TOMATE CHONTO |

T actuslizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000703

|
[ ‘j Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. s B |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
: | tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO, Este material |
7 es de uso exclusivo para compras locales en territario con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacidon sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
b L 05/202
Elabura Abastecimientos Clase I Gonzalez 23605/ = |
Profesional de Defensa Danery Alexandra
L . : 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 3/05/
Reviso : -
Profesional de Defensa ; ;
: 7 Gisella Pao arcia
Comité Subdireccion General De Avendgkg 23/05/2025
omite Operacion Logistica
Asesor - — -
de Profesional de Defensa
| Fichas Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas | Innovacion Institucional . i id
: Sandra Patricia Bolafios |
Secretario General (E . 23/05/2025
eneral (E) Rodriguez 105 | j
= . R sy \ | N . |
Jefe Oficina Asesora Juridica . ‘ T
p ; Martha Eugenia Cortes
. Aprobé | encargada de las funciones del Ba gugrlz 23/05/2025 4 . ' 5
| despacho de la Direccion General a | !

AHUYAMA



| PROCESO ) B
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— ]
{ \ TITULO Cédigo: PA-FO-75
i FICHA TECNICA DE Version No. 03 ? Pagina 1 de 4 od 2 |
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' ﬂ Fecha: 07 [I 02 il 2025 “ S |
PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA
: Codigo SAP 200001583 / SAP 200002825 l
[ e T e R
| REQUISITOS | Clasificacién Verduras |
GENERALES paserineidn Geénero: Cucurbita, Variedad: Maxima DG?h;'TjFifgrn{éﬂo\}-ala'da,
P color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la
del Producto SASEATE
Ingredientes No Aplica ‘\
‘ Requisitos No Alica — |
‘ Fisicoquimicos P o R
Requisitos ; |
| . o op No Aplica
| REQUISITOS M'gg:;‘i’;?fgfs - 1
1 ESPECIFICOS |  ricionales No Aplica ‘

[ La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, elt:
| Otras aspecto del fruto lleno y fresco. Forma ovalada, color amarillo |
\ caracteristicas | fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado |
| del producto |de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde |
|7 intenso opaco (cuando estd madura). ]

t NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy |
| REQUISITOS NORMATIVOS |gqq 234 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

[ SAP 200001583 AHUYAMA * KILO 1
| Presentaciéon | SAP 200002825 AHUYAMA * KILO. Este material es de uso
l del Producto |exclusivo para compras locales en_territorio con funcionalidaql

atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con |
l]a Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. !

S — —

‘ exclusiva. v‘

[ Si el producto puede ser entregado entero, O troceado |

EMPAQUE / empacado en bolsa de polipropileno, ambas opciones embaladas‘I
EMBALAJE Y | Empaque y/o |para la entrega en canastilla plastica con un peso maximo de 25

| ROTULADO Embalaje Kg, la canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o‘

! El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
| humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
| Rotulado |

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

S |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y A i 5o S m g g
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)“

ENTIDAD dias contados a partir de I‘a’ficha deAeir?trega.” - \
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|
|
|
‘\
|

debe almacenarse ni

En lugaf— fresco, seco y ventiladoj

lejos del caAIofrWy elmfuego. No
transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

| CONDICIONES DE

‘ TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

[ El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION: _(

I0s

' CONTROL DE CAMB

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En Kilo peso neto de producto” a "En canastilias con |
| un peso maximo de 25 Kilos". Se complementa la Presentaciéon del Producto. Dentro del item empaque se

3 ajusta "50 Kilos" a "25 Kilos". Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cumplimiento
del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.”
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
detido a que ya no es utilizado en la entidad Y se incluye el cédigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistermna SAP, cambia de
'Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
'En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
4 diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos



| |

organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de]
la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, |
a partir de la fecha de entrega. |
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano. |

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de la Tabla por no ser un producto transformado y se deja
No Aplica.

|

|

|

Componentes Valor [
|

|

Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12
Cenizas Insolubles (%) max 4
Aceite esencial % Min. 0.8

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - |
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y

5
tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material es de
| uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
{ donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.”
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
‘ Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
- N expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. i |
\ 1
) CARGO NOMBRE FECHA ’_ \
" Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | \ j
Elaboro A 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez f05] ‘
‘ r ional de Defe nery Alexandr
P ofesq a Defensa Da' Yy xandra 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas |
Reviso . R
Profesional de Defensa . .
; < Gisella Paola Garcia
_ Subdireccion General De - 23/05/2025
Comité e £ Avendaio
Operacion Logistica
Asesor -
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacion Institucional
: Sandra Patricia Bolafos
Secretario General (E :
charia (E) Rodriguez
f icina S ridic :
3 Jete Ofic ASRSOra .Ju g Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del Baguero
\ despacho de la Direccion General
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PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS
Codigo 200001466
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color
Descripcion del verde intenso, brillante, sin picaduras de inseclos, bordes enteros, hojas limpias,
Product follaje abundante.
pauclo No debe mostrar hojas amarillas, sucias, quemadas, marchitas, con puntos
| negros o color café, tampoco flores. S = =
Ingredientes No Aplica
Requisitos  NoAplea ]
Fisicoquimicos o o -
ESPECIFICOS |- 09 — -
Requisitos No Aplica
Nutricionales
‘ i Otras o .
earactetisticas Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior, sin
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.
~del producto o N

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion del

Por Kg de producto

REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

Producto
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg,
EMPAQUE/ Empague y/o |la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
| EMBALAJEY Embalaje dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la
ROTULADO NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor,
S peso neto al momento de ser empacado. ]
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias contados a
partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni fransportarse con diferentes susltancias. También debe ser
transportado en furgon yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepta Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un ano,

Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
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acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u |
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto |
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
_producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

[

i FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 |Versonlncal 1

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP
Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha
version anterior
Se adicionan los Requisitos Normativos - “NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural
| Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| | especificacion de la presentacion “Por Kg de producto’, |
| Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado. la informacion relacionada en los item Presentacion. empaque y
‘ condiciones de Embalaje de la version anterior.
| Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se
| debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013 El vehiculo que realice
2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para
el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ario |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar |
embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton. sacos de polipiopileno u otras |
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad.
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
| verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
| rechazadas. El producto deberé estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion samtaria de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

‘ expedicion no superior a un ano’
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. o ——
- CARGO NOMBRE FECHA
slbors | [EEomiseones | eedindpnisidaiite | o g gpR AV
Difeetors é:)aé:ﬁcunuen(os Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 J M AY 2 021
o | R, | SRR | 03 W A2
) ;&.?ﬁgiﬁ:al de MSc Adm.REorg:)igtl:I:zctorVar;asii 0 3 MAY 2021
Aprobo Secretario General (E) Coroneé;Rchg:rngrnesto N 3 MAY 2021
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PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA

Cédigo

SAP 200001470 / SAP 200001471/ |
SAP 200000340 / SAP 200002855 |

Clasificaciéon Verduras
— ~ N |
Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake, |
Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French |
':;EEQNLI,;;!SI-:\[ITEOSS horticultural. Vainas verde intenso, ligeramente brillante,
Descripcion frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con |
del Prolziucto ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina |
unida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de
color verde y de forma redonda, ovalada, aplanada segun la}
variedad. o o |

Ingredientes No Aplica

= Requisitos No Aplica
isicoquimicos - i

Requisitos i
. S No Aplica |
biol

REQUISITOS M'g: r e

ESPECIFICOS q No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor vy |
apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener|
manchas pequefias de color rojizo o negro causado por hongos, 1
ni ningun indicio de descomposicion o deterioro, las vainas

deben ser de tamano uniforme. o I

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural

EMPAQUE /

Presentacion
del Producto

SAP 200001470 - Habichuela por Kg |
SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg ‘
SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg ;
SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este mater@g57Qe_y,sp;
exclusivo para _compras locales en territorio _con funcionalidadi
exclusiva. |

EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o

El producto debe ser empacado en bolsa de polipréipiiilré'n"o,‘cbn‘i
un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC |

Embalaje 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural ]
Retulade El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
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HABICHUELA

I

producto, nombre de proveedor, fecha de ?m‘bgque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
3 ENTIDAD

[
|
[
|
CONDICIONES DE
|
|

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

Enélu"gérfrgsico, seco y ventilado, lejos del calor_y__e'l fhégo. No |

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
Deberan

los productos.

los 15 dias

serdn rechazadas. El

o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

TRANSPORTE

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

B indicio de sobre maduracién o deterioro.
El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

|aho.

alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Se retira requisito de empague del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15
kilos. Se retiran de Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener

fibras o hilos que indiquen que el fruto estd muy maduro,". Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que

\ no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y Empaque.

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia

1 | version Imicial.
2
{ Ajuste a formato version 3.
3
a | de “Fruver” a “verduras”,

£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
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| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen [a|
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
} | cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siquientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
[ organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
| la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. ‘
| | Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
‘ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
| superior a un ano. o

| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
' Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422
|

|

[

|

\

[

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“"Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo
6 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN 1CBF
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 -
Habichuela y se deja No Aplica

Unidades da espresion de las [

Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible dal alimento
Humedad (g) | 20 |
Energia (Keal) a3 }
| Proteina (g) 2,1 |
| Carbohidratos Totales (g) 7.2
4 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y ‘
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
| En presentacion del producto se incluyen los coédigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg de“
| acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto y SAP 200002855 [
| - HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
1 exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ‘
! En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
L expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. -
CARGO NOMBRE FECHA J
Elaboré Profeannql de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 l
Abastecimientos Clase I Gonzalez ‘
Profeannql de Defensa Daqery Alexa_ndra 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia | }
_ Subdireccion General De g 23/05/2025 |
Comité 5 s Avendano |
Operacion Logistica
Asesor — - — |
| de Profesional de Defensa

? =,
| Fichas | Oficina Asesora de Planeaciéon e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 1,(/51\//‘@ 3
Técnicas | Innovacion Institucional N D

. - T T
Secretario General (E) Sa"d"aRZ‘adtr'i'gcl'Jae5°'a"°s 23/05/2025 @?;MB

Jefe Oficina Asesora Juridica : - M
Aprobé | encargada de las funciones del Marthe Eugeniatortes 23/05/2025 w/ 7
\ .

despacho de la Direccidon General Baguers
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PRODUCTO / NOMBRE

MANZANA ROJA

Coédigo

SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853

Clasificacion

FRUTAS

| REQUISITOS Manzana: Fruto (pomo), perteneciente 3 la especie Malus
| GENERALES pumila Mill, familia Rosaceae. Variedad Royal Gala, <-lo
Descripcién del | variedad tiene la piel brillante y con estrias rojo anaranjadas
} Producto sobre un fondo de color amarillo verdoso. Su forma, aunauo |
| muy irregular es tronco-conica S ocarne blanca Liern
. o - crujiente y consistente, es aromatica y de excelente sabor.
l Ingredientes No Aplica
Requisitos - I
‘i Fisicoquimicos NG Aplica e
! Requisitos .
'i Microbiologicos Na Aphisa
i Unidades de expresion |
| de los nutrientes por |
{ Analisis Proximal 100 g de parte i
| comestible del |
i alimento |
| Requisitos Humedad (g) 827 i
REQUISITOS NUtr|C|0na|eS _7-j—(E:ert l'a ',(E.l_) B 0723 i — ‘

ESPECIFICOS roteina (g) 03

[ Carbohidratos 16.5

* Otras
| caracteristicas
l del producto

Enteros, con la forma caracteristica de

Totales (g)

Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun
- cruda.

la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias
extrafas visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del
fruto debe ser homogénea.

El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,
categoria 1. Calibre 100: Didmetro ecuatorial mayor que 74mm,
menor que 77mm.

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

|
|
|
|

|



c ontinua Ficha Técnica de Prqjdu;c.fto_ 7

|
|

J

Presentacion
del Producto

EMPAQUE / N
EMBALAJE Y |

ROTULADO Empaque y/o “

Embalaje |

1

Rotulado |

f
|

]

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

____MANZANAROJA

SAP 200001746 - por unidad
SAP 200002517 - por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cdédigo:

En caja carton corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos
(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
224 / 2007 y la norma técnica NTC 5422,

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

| No debe Vtﬁra‘fnépofrt'a_rgeica dﬁifé‘rénftgisﬂr'sﬁnaas. También debe

ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “"TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicidon superior a un afio. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION

CONTROL DE CAMBIOS

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

MAYO 2025.




ContmuarFrcha Técnica de Producto - o ) MANZANA ROJA

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|
[
1 Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad \
|

e e ——
| 2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

| Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o1
| fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por w
medio aereo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion ol
deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto. R
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, se
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos
| nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras
| caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y
almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
| fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013.
5 Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de [
la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira |
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pina. |
i Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negocnacmn, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
| entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion  sanitaria  de entidad r
! competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion |
| con fecha de expedicion no superior a un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio dni
[ Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
[ Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
|
|
|
|

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224
6 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “Por Libra (500gr) minimo de producto.”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
Np— "Leyenda de Transporte de Alimentos”. e e
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01.

| Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para
Manzana comun - cruda.

} Unidades de expresion de

‘ Analisis Proximal I:asrtl;utrier‘:‘t)en:el;(t)il;'léoo gddeel ;

1 alimento ‘

‘ Humedad (g) 82.7 B :

\ 7 Energia (kcal) 72 - !

‘ Proteina (g) 0,3 - [
Carbohidratos Totales (g) | 16,5

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda

Se ajusta en Empaque, Embala]e y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando Ia
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto y se Incluye Cadigo actualizado SAP 200001746 - por |
unidad; se adiciona cédigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira la frase |
“en peso bruto” para el embalaje de caja de cartén. . |
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| ndicio de sobre maduracion o deterioro.”

~ MANZANA ROJA

Se ajusta en la vida util del producto el tiempo minimo a partir de la entrega se cambla de 6 dias a 5 dias.

| Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Productc Y
Requerimientos De La Entidad: “"Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco
y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002853
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

"En caso de requerirse compra_local por contingencia y/o por neces

sidad_d¢

| codigo:

SAP 200002853 manzana* und

servicio _hacer uso del siguiente

La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO

NOMBRE

FECHA |FIRMA

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

23/05/2025{),’97

Profesionai de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

23/05/2025

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendano

~N

23/05/2025 ;?

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacion Institucional

Yamile Betancourt Vega

23/05/2025 MLW@/

Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez

23/05/2025 WS

Jefe Oflcma Asesora Jurld|ca
encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025 M/Mé

MANGO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO CcODIGO: PA-FO-75
- 2 Y =eaenteinivimssi e —

‘ Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 n—Pégina 1de 4
\ AGENCIA LOGISTICA pRoDUCTO ALIMENTOS —— = — S

rUrRZAS MILITARES
[ . Crimrr s

1
FECHA: o7 02 2025 5

PRODUCTO / NOMBRE MANGO
Cédigo SAP 200001744 / SAP 200001483 / SAP 200002852 ;
o ‘-. . . o 7 “
REQUISITOS Clasificacion Frutas - - ] J
GENERALES Género: (Mangifera Indica L), variedad: azucar. Su produccion |
‘ Descripcion del | se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda}
Producto con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar; semillas |
. - ovaladas. S |
! Ingredientes No Aplica “
‘ Requisitos o S |
% Fisicoquimicos No Aplica -
Requisitos ’

‘ Microbioldgicos Ne:Anlica |
| Requisitos . |
‘ Nutricionales No Aphca’ﬁ S 1
El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en
mas del 50% de la fruta, su tamafo debe ser mediano y al|

| REQUISITOS palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.

| ESPECIFICOS El producto con la forma caracteristica de la variedad, de|
| aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de |
| insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o |
Otras N = i 3 )

.o materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto

caracteristicas X Lo 2 o
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin|

del producto P s 3 {
pedunculo, la coloraciéon del fruto debe ser homogénea y acorde

con el estado de madurez. La clasificacion por tamano requerida |
es J, segun tamafo referido en la NTC 1266; lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos |
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de|
maximo el 5% del peso total de mangos.

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Cétéggrig 3]

en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
REQUISITOS NORMATIVOS de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

Rural.

M SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg
EMPAQUE /

EMBALAJE Y Zreels'frr;tda&l;g En caso de requerirse compra local por contingencia 1[0.
ROTULADO por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo: |
|

SAP 200002852 kg




Continua Ficha Técnica de Producto .

Empaque y/o
Embalaje

MANGO

|En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El
producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta
densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de
ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases
| cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

| momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/
_ Comercializador _

FECHA ACTUALIZACION:

de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. EI
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

| indicio de sobre maduracién o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe

ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicidon superior a un afo. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

| distribucién con fecha de expediciéon no superior a un ano.

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

1

Version Inicial.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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'Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser |
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por |
el Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del |
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo B: 66-85 mm de diametro, se mantiene la |
calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricuitura y

Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer |
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
comprador el dia de la negociacién. Se ajusta el tamano promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 |

gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a mq!
gramos de categoria EXTRA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el ¢ clocnmcnlo

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia |
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON |
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la |
entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a |
partir de la entrega. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega. Para las certificaciones se solicita: [] Certificacion sanitaria de entidad competente dando |
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedicidon no superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrrcultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 1
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01. . [
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la |
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 |
por kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla |
con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregade en canastilla de 25 |
cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso
bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad |
de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de k
gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.”
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL |
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. o

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002852
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

“En_caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente \
codigo: |
SAP 200002852 kg
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por \
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

\
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 - ;
i

Elaboré

CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | 23105/2025
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Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

23/05/2025

Reviso Profesional de Defensa
ez Subdireccion General De
Comite Operacion Logistica
Asesor - i
de Profesional de Defensa
Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e
Técnicas | Innovacion Institucional
Secretario General (E)
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

Gisella Paola Garcia
Avendano

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez
Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025 Q(au,l//

23/05/2025

23/05/2025 éu.,-#‘—o{ >

1277
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_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _

TITULO

|
Codigo: PA-FO-75 ‘

‘ N FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No.01 | Pagina 1 de 3
| ACENCIALOGISTICA ALIMENTOS T T
s i - reir l’ — ain |
|
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cadigo 200001743 / 200002516
REQUISITOS T B
GENERALES Clasificacion FRUTAS
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
Producto S
Ingredientes No Aplica
Requisitos T — |
Fisicoquimicos B No Aplica -
Requisitos ;
Microbiolégicos Nofplica o ) )
Requisitos No Aplica ‘

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

| total de las mandarinas.

1 |
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades, I
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillo en mas del 50 % de la fruta.
La clasificacion requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumblir con la NTC 1330 Producto Categoria A en
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

SAP 200001743 Por Unidad o '\
SAP 200002516 Por Kg

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Presentacion del
Producto
Empaque y/o
EMPAQUE / ;
EMBALAJE Y Embalsje
ROTULADO
Rotulado
" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias|
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. N debe

0%
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totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto

almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar"
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro |

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde ‘
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la |
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

“Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

’ CONTROL DE CAMBIOS |

lVERSIC')N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| 1 Version Inicial

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira El
| personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo
| 2 B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion - o |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por. En lugar
fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien
debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar
| 3 embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro
Se aclara la clasificacion del producto en tamaio tipo A 86 mm o mas de diametro, se mantiene la calidad Extra
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se
solicita  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item
3 Empaque y Rotulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “‘por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion
registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cédigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empagque y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” |
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
L entrega. — i
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso - ,
Elaboro Abastecimientos Clase | Rodriguez 0 9 StP 2022
Directars (l:\lt;ass;elumlentos Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 9 SEP 2022
Py Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas C
Contratacion Rodriguez 0 g StP 2022
Aprohé Secretario General (E) cOroneé(aRnf\a)cﬁzrgsazEmeSm 0 g SEP 2622 A

BANANO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO CODIGO: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE VERSION No. 03

AgenciatocisTica | PRODUCTO ALIMENTOS | !
T | FECHA: 07 ; ‘
PRODUCTO / NOMBRE BANANO
| Caodigo SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824 |
{ — R —
| REQUISITOS ——— I
| GENERALES Clasificacion Frutas - |
Descripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya
R del Producto | blanda y carnosa. o
' Ingredientes No Aplica
‘ variedad | Pesoengramos
[ Requisitos Minimo Maximo | ‘
\ Fisicoquimicos Banano 110 gr 130gr | i
[ Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los ‘
: platanos. ‘
| — {
[ Requisitos . \
‘ Microbiolégicos e ADILC? 77777 }
| REQUISITOS Requisitos No Apli
| ESPECIFICOS | Nutricionales v el
[ Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de
| aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafas visibles, practicamente
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
[ Otras mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedtinculo con
| caracteristicas |corte en el primer nudo.
| del producto La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes,
{ deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
« aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece
clasificacién por calidades; Grado de Calidad: Calidad |
PRIMERA. S \

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190,
REQUISITOS NORMATIVOS |Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y
3 Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

| SAP 200001721 Por Unidad
:‘ SAP 200002513 Por Kg

; EMPAQUE / Presentacion

5 EMBALAJE Y deél Prodiicto En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
| ROTULADO por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cédigo:
| |
| SAP 200002824 banano * kilo |
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} Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

‘momento de ser empacado.

BANANO

El"br‘d&ﬁ&é" debe ser entregado en ?énastilla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422 y la Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de

‘Min. Agricultura y Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

| El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias

contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un ano. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que

presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES |

Proveedor / Maquilador/ |
Comercializador |

Certificacion sanitaria de entidad coapgiéhfe dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicién no superior a un afo.

I

FECHA ACTUALIZACION: 1

| CONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial.

Ajuste a formato version 3, Se establece criterio de calidad para el producto de acuerdo con la NTC 1190

2

Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amanllo

verdoso, se indica el grado de maduracion en 3 o puntas verdes.
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Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

3 cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debers estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

En especificaciones de empaque se retira requisito “El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido a [
que estas condiciones son para la pifa. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para Ias‘
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de Ia

entrega. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando

Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

expedicion no superior a un ano. o

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli registrada, la cual se adiciona y |
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. ‘

4 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando |a‘
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v
Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspmnnm
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

“Leyenda de Transporte de Alimentos”. - B
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. |
Se ajusta en EMPAQUE- EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la |
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP |
200002513 Por Kg.

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “El grado‘
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas

entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria:

5 PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben estar bien
formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece |
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” ” {
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

- indicio de sobre maduracion o deterioro. o o

6 Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se

cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002824
En requisitos fisico quimicos se agrega la siguiente tabla:
Variedad = P.eso &8 gram’os.
Minimo Maximo
Banano 110 gr 130gr
7 Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los platanos

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

“"En caso _de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:

SAP 200002824 banano * kilo”
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

|
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| ~ CARGO NOMBRE _ _ FECHA | FIRMA |
2 | Profesmnal de Defensa Danery Alexandra (
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Codigo: PA-FO-75 |

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 ” Paglna 1 de 3 )
[RagiEn ey ALIMENTOS e
[ e s Fecha: | 26 03 I} 2021 S
. = B =) LS -
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo 200001748/ 200001555
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES Género: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA, Pomo carnoso de
Descripcion del |cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales.
Ingredientes No Aplica
Requisitos P
Fisicoquimicos No Aphca - o
Requisitos
Microbiolégicos No-Aplica |
‘Unldadesde expresion de los
Anilisis Proximal |nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos |

ESPECIFICOS

Nutricionales

| Humedad (g) BB

a7
3.8

| pioteinalg)

| Carbohidratos Totales (g) |

Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 — Naranja, cruda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener‘
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior. |
Cascara consistente al tacto.

El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un |
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

SAP 200001748 — por unidad

Producto SAP 200001555 — por Kg
Empague ylo El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
Embalaje de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
l aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. |

L - _— =

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

l CONTROL DE CAMBIOS

\ VERSION. DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

‘r 1 7?/;rs:on Inicial B ]
‘!7 2 Se retira requisito de:;paque del producto en bolsas de polietileno a ‘ 7 ’
*73: ; ;u;; ;QUISItO especifico de productos de regional Sur o Fronteras 7 7

| Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
4 fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,
deben ser totalmente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1 3 de la norma tecnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad |
‘en cuanto a tamario del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto Pl I
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema |
de informacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a ‘frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES®, ademas que El personal debe poseer
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion “debe cumplir con
fa NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifa

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
| dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

6 Desarrollo Rural
| Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
| presentacion "por Kg de producto”
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del
|77 Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
| 7 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018), se ajusta presentacion
| del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
| Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto: peso entre 226 a 165 gramos/unidad
} correspondiente a la NTC 4086 al tamario del producto de acuerdo al calibre Cy D
| Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase ‘Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
8 ‘nombre del proveedor” .
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad® “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
[ debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
| entrega. El producto no debera presentar ninguin indicio de sobre maduracion o deterioro.”
|
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
. Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez \ \
Elabord Abastecimientos Clase | Gonzalez 0 g SFP ?022
Directora Abastecimientos " -
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 g S[—_P 2022 M 7\
. Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022 lr
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas ‘m
Contratacion Rodriguez U 9 SEP 2022 N R
.
. Coronel (RA) Carlos Ernesto W
Aprobé Secretario General (E) e Dl 09 SFP 2n22 Z
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
\ / ] . ot
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
AP ALIMENTOS
Lo demlsheR fhomee Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES
o Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limon de la variedad especia
Descripcion del p Frito.de f ide o elintico. Piel delgada i
Producto para consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
Pulpa abundante, generalmente acida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos Ho hplicd
Requisitos :
Microbiologicos Hoplica
Unidades de expresion de
% los nutrientes por 100 g de
Acllals Broaimal parte comestible del
Requisitos T "59 .
REQUISITOS Nutricionales Erars a (Real) 5
ESPECIFICOS Protzina (g) 03
Carbohidratos Totales (g) | 9,3
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Limén
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad. Homogénens en variedad y tamario, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o material extrafio, libres de dafios, enfermedades,
‘Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.
caracteristicas | Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
del producto | pedunculo cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
> de60g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con
un diametro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segun la NTC 1264.
REQUISITOS NORMATIVOS El producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
‘Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
EMPAQUE / Empaque ylo En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto méaximo. El producto
: debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes
EMBALAJE Y Embalaje ; ; :
ROTULADO perforado rombos, de alta densidad, curpphendo la norma t.éf:mca NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
CONDICIONES DE TRANSPORTE Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un aio.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento
2 debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados
por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cddigo SAP 200002269 de acuerdo con lo
3 indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Bubors | [omeriieoctns | M semrsatin | g 07 201
Bslom éga;nicimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo '” /4 0CcT 2021
s | g, o | B o0 01 |00

Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas fﬁ U(‘ U 14
Contratacion Rodriguez <! 5
|
, 5 los E F ANT N0
Aprobo Secretario General (E) Coroneégra)cg:r&saz mesto ﬁ? UL[ L)U[ ] ‘ M&L
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e ——— g | TITULO Cadigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version No. 01 Pagina 1 de 2
L ALIMENTOS
e ! Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cadigo 200000751 / 200002344
REQUISITOS ; ;
GENERALES Clasificacion Frutas

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
_Requisiios No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos i
REQUISITOS Microbiclégicos No:Aplica
ESPECIFICOS Requisitos No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia finme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios,
exentos de clores, sabores 0 materias extrafias visibles, libres de magulladuras,
humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del
fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion del

Por Kg de producte.

Producto
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empaque y/o | norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de

empague, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias contados a partir
de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea n2gociado para ser transporlados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporie, que garanticen la conservacién de los productos.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON MANDARINA |

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendc en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El |
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribuciéon con‘
fecha de expedicién no superior a un afo. J

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial. . :
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado — item Empaque. Se ajusta en
2 Empague y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la presentacion |
“por Kg de producto’. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos”.
2 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002344 de acuerda con ‘
listado de materiales aportado por SGOL vy Tecnologia. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMEBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta A ¥ AAT Y
Elaboré | apastecimientos Clase | Romero @ § UL d&‘.y 1
Directora Abastecimientos : T
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 'U /
Revisé Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto M s
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz Sl
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas j} ¥ |
Contratacion Rodriguez L
i 7
. [of | (RA) Carlos Ernest [’
Aprobod Secretario General (E) oronec; S a) chztgi?az gato '
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FICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

| ==
Y

AGENCIA LOGISTICA
rovns =

AN AILITARE

I
S,

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

cODIGO: PA-FO-75

= |

VERSION No. 03 J pagina 1 de 4 |

Lo7 Loz i 2025 |

FECHA:

T
i

r PRODUCTO / NOMBRE

PINA

SAP 200002330 /SAP 200002345/

. SAP 200001514 / |
1 codigo ] SAP 200002850 ‘
} Clasificacion FRUTAS ‘
} RGEE?::EIRSAIII(E)SS Género: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayena Lisa, |
| peseripedn del Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |
| Pro?jucto con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE, |
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa |
i I S y pulpa blanco - amarillenta. o |
i Ingredientes No Aplica i
i . R — |
| Requisitos . |
1 _ Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos .
11 | Microbiolégicos o R J?iii'f,at o
| [ | Unidades de expresion de los |
| | Analisis Proximal |nutrientes por 100 g de parte |
[ [ | comestible del alimento
| Requisitos =
REQUISITOS Nutricionales I : 1 |
ESPECIFICOS | Carbaniar: B

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Pina. 1

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados |
y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias
extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras,
humedad exterior anormal producto de mal manejo pos
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin |
grietas, con una longitud entre los 5 vy 25mm. La coronal
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
quemaduras por el sol. ‘

|

l

‘ REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe curﬁplir corTAI;sweus_peucificaEior;é’s de la norma {
técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

EMPAQUE / g
i EMBALAJE Y Pres'f‘:)tjlf'cct’g ael
| ROTULADO

SAP 200001514 - Pifa por Kg
SAP 200002330 - Pifia por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr

En caso de requerirse compra local por contingencia o |
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente |

|

cédigo: |
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TEn canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
‘ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
| Empaque y/o |5422 vy Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Embalaje ipara la entrega del producto se debe tener en cuenta el
[ ‘ numeral 4.1.3 de la norma técnica.
| | El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. |
! [EI Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
i Rotulado Ihumedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
" | producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
‘ | momento de ser empacado.

‘VII;)E‘\Q?JEL;I\I:?IIE-NPTROOSDI;,EI‘Z ¥ El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afioc. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII

de la Resolucién 2674 de 2013.
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
___lindicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES "1Eértiﬁ?:a’é’i’c’ih*éaﬁtgri'a?é'entidEd' ‘competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador _fVQi.stribuciénu_cg_qrfecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: l MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




C oﬁ tinua F

Vi'»;?ei:nicaide Producto ...

1 Version Inicial.
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
e —— e
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
e e e o |
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se |
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya |
i sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
q productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos |
[ seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al|
: momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
R | rechazadas. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro. . j
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los coédigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los coédigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
| de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON
| CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la
| 5 entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a
! partir de la entrega.
| Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
; | distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano. rrie . l
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica [
3 Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. \
6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural ‘
! Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
! especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ‘
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccuc’m\
! Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y‘
| | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. L
| Actuahlizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002330 /}
! 7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
| nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por |
| | JPMR Oct/2021. R |
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En cédigo se agrega la palabra SAP antes de cada niumero y adicional se agrega SAP 200002850 |
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
“En _caso de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad del servicio hacer uso del siguiente ‘
8 codigo: f
SAP 200002850 Pina* kg.” |
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por 1
| B - SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 1
CARGO NOMBRE FECHA
|
[ Elaboré Profes:qna} de Defensa Daqery Alexa_ndra 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
|
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| Reviso Abastecimientos Clase I Gonzalez ¢ 231052025
|
Comité Profesional de Defensa . ;
Asesor Subdireccién General De Blsells Paola__Garua 23/05/2025
" Vi Avendano
de Operacion Logistica
Fichas Profesional de Defensa
| Técnicas

Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 ‘
Innovacion Institucional |

=== 1




Continua Ficha Técnica de Producto R ) o PINA

Secretario General (E) T Sa”draRpofjtrfi'gCLanB"'a”OS | 23/05/2025 @Q}:JQ.‘_.,( S

- Jefe Oficina Asesora JL;I:Ialca ] . N .,Mé
Aprobd . encargada de las funciones del Martha:ugema Cortes 23/05/2025 M/ 2

| : vl aquero i

|despacho de |a Direccion General] - _ |
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ESPINACA

Codigo

200001461 / 200000248

Clasificacion

Verduras

Descripcion del

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

del producto

Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos !
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos ;
| Microbiol6gicos Nasplica
Requisitos ;
Nutricionales Nefpica
Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Otras de abonos o plaguicidas.
caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y

de coloracién y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Contenido

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte
(20) Kilogramos.

Requisitos
Normativos

El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 /2007. NTC 1373

| Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgbn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Rotulado

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias.

1 Version Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este
sistema de informacidn.

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Abastecimientos Clase | Cardona

0R_Mayo 20
Directora Abastecimientos .
A Adm. Rose Mary Enciso Melo | ()] ;fﬂ_m.bk%
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz “ “ Nl J w ﬁa‘

Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos oce ()4 A‘{ : ?O

Contratacion Collazos Encinales

o Coronel Juan Carlos Riveros e a MAY m
b BB s

Pineda




