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COMPROMISO ANTICORRUPCIÓN



Señores
E.S.E. HOSPITAL NUESTRA SEÑORA DE LA CANDELARIA
GUARNE-ANTIOQUIA

E.	S.	D.


Yo, __________________________________________________, identificado como aparece al pie de mi firma, obrando en nombre propio y en calidad de representante legal de _______________________________________________________________, manifiesto que:

1. Apoyamos la acción del Estado colombiano y de la ESE HOSPITAL NUESTRA SEÑORA DE LA CANDELARIA para fortalecer la transparencia y la rendición de cuentas de la administración pública. 

No estoy en causal de inhabilidad alguna para celebrar el contrato Nro. CPS193-2026, cuyo objeto es: suministro y entrega de alimentos y raciones alimentarias para los usuarios que se encuentren en los servicios de urgencias y hospitalización de la E.S.E. Hospital Nuestra Señora de la Candelaria de Guarne, así como para atender requerimientos institucionales adicionales que se presenten durante la ejecución del contrato, garantizando condiciones de calidad, oportunidad e inocuidad, de conformidad con las necesidades del servicio y las instrucciones impartidas por la supervisión.. Alcance del Objeto. El alcance del objeto comprende el suministro y entrega de alimentos y/o raciones alimentarias requeridas por la E.S.E. para la atención de usuarios en los servicios de urgencias y hospitalización, conforme a las necesidades del servicio y a las órdenes de suministro impartidas por la Entidad a través del supervisor del contrato. 2. El contratista deberá atender y dar estricto cumplimiento a las minutas alimentarias definidas por la E.S.E., ya sea de manera directa o a través del Manual de Minutas institucional, incluyendo dietas especiales, modificaciones y ajustes que correspondan conforme a las indicaciones del personal competente, garantizando la adecuada porcionamiento, presentación y calidad del alimento entregado. 3. El alcance incluye la atención de requerimientos adicionales de alimentación que, por necesidad del servicio, se generen durante la ejecución contractual, tales como actividades, reuniones, comités u otros espacios institucionales, siempre que medie solicitud autorizada por la Entidad y se realice la coordinación mediante el supervisor del contrato. 4. El contratista deberá garantizar la entrega de los alimentos en las condiciones definidas por la E.S.E., incluyendo el uso de recipientes desechables cuando se requiera, y asegurar que los insumos, frutas y verduras se encuentren frescos, en buen estado y aptos para el consumo, respondiendo por la calidad de los productos suministrados. 5. El contratista deberá implementar y mantener condiciones verificables de inocuidad durante el almacenamiento, manipulación, preparación, empaque, transporte y distribución de los alimentos, evitando contaminación cruzada, garantizando condiciones adecuadas de conservación, y realizando las actividades de limpieza y desinfección de áreas, utensilios y equipos, en caso de que su operación lo requiera. 6. El contratista deberá disponer de los equipos, utensilios, elementos y medios necesarios para la correcta ejecución del servicio, garantizando que sean de fácil limpieza y desinfección, resistentes al uso y adecuados para evitar contaminación de los alimentos, asumiendo la responsabilidad por su mantenimiento y adecuado funcionamiento. 7. El contratista garantizará que el personal que intervenga en la manipulación de alimentos observe prácticas higiénicas estrictas, incluyendo condiciones de presentación personal y conducta sanitaria, y que cuente con certificación vigente del curso de manipulación de alimentos, manteniendo disponibles los soportes para verificación cuando sean requeridos por la E.S.E. 8. El contratista deberá prevenir defectos o alteraciones en los alimentos suministrados, detectando oportunamente cualquier condición anómala que comprometa su calidad, tales como ingredientes en mal estado, olores, sabores o cambios de textura, y deberá reemplazar o retirar de manera inmediata los alimentos no conformes, sin costo adicional para la Entidad. 9. El contratista deberá disponer de canales de comunicación oportunos y efectivos para atender requerimientos, novedades, ajustes de programación o contingencias que se presenten durante la ejecución contractual, garantizando capacidad de respuesta conforme a la necesidad del servicio. 10. El contratista deberá presentar informes detallados del suministro, de conformidad con los formatos institucionales de la E.S.E., incluyendo cantidades entregadas, fechas, áreas atendidas, novedades, observaciones y soportes que permitan la verificación del cumplimiento y la tramitación de pagos. 11. El contratista deberá atender las reuniones programadas por la E.S.E. con ocasión del contrato cuando sean necesarias para la coordinación, seguimiento y control del servicio, y atender las observaciones, requerimientos y recomendaciones formuladas por el supervisor del contrato para asegurar el cabal cumplimiento del objeto contractual. 12.  El contratista deberá garantizar que los alimentos suministrados cumplan con las condiciones de calidad e inocuidad exigidas por la E.S.E.; en caso de presentarse alimentos no conformes, deteriorados, en mal estado, con alteraciones organolépticas, con indicios de contaminación o que no cumplan las minutas alimentarias institucionales o las especificaciones técnicas pactadas, la E.S.E. podrá rechazar su recepción, evento en el cual dichos alimentos no se recibirán a satisfacción ni serán objeto de pago, debiendo el contratista proceder a su reposición inmediata, sin costo adicional para la Entidad y dentro del plazo que se requiera para garantizar la continuidad del servicio.

Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dádivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o prebenda a servidores públicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados, contratistas o terceros.

Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la colusión en el Proceso de Contratación de Mínima cuantía el contrato Nro. CPS193-2026, cuyo objeto es: suministro y entrega de alimentos y raciones alimentarias para los usuarios que se encuentren en los servicios de urgencias y hospitalización de la E.S.E. Hospital Nuestra Señora de la Candelaria de Guarne, así como para atender requerimientos institucionales adicionales que se presenten durante la ejecución del contrato, garantizando condiciones de calidad, oportunidad e inocuidad, de conformidad con las necesidades del servicio y las instrucciones impartidas por la supervisión.. Alcance del Objeto. El alcance del objeto comprende el suministro y entrega de alimentos y/o raciones alimentarias requeridas por la E.S.E. para la atención de usuarios en los servicios de urgencias y hospitalización, conforme a las necesidades del servicio y a las órdenes de suministro impartidas por la Entidad a través del supervisor del contrato. 2. El contratista deberá atender y dar estricto cumplimiento a las minutas alimentarias definidas por la E.S.E., ya sea de manera directa o a través del Manual de Minutas institucional, incluyendo dietas especiales, modificaciones y ajustes que correspondan conforme a las indicaciones del personal competente, garantizando la adecuada porcionamiento, presentación y calidad del alimento entregado. 3. El alcance incluye la atención de requerimientos adicionales de alimentación que, por necesidad del servicio, se generen durante la ejecución contractual, tales como actividades, reuniones, comités u otros espacios institucionales, siempre que medie solicitud autorizada por la Entidad y se realice la coordinación mediante el supervisor del contrato. 4. El contratista deberá garantizar la entrega de los alimentos en las condiciones definidas por la E.S.E., incluyendo el uso de recipientes desechables cuando se requiera, y asegurar que los insumos, frutas y verduras se encuentren frescos, en buen estado y aptos para el consumo, respondiendo por la calidad de los productos suministrados. 5. El contratista deberá implementar y mantener condiciones verificables de inocuidad durante el almacenamiento, manipulación, preparación, empaque, transporte y distribución de los alimentos, evitando contaminación cruzada, garantizando condiciones adecuadas de conservación, y realizando las actividades de limpieza y desinfección de áreas, utensilios y equipos, en caso de que su operación lo requiera. 6. El contratista deberá disponer de los equipos, utensilios, elementos y medios necesarios para la correcta ejecución del servicio, garantizando que sean de fácil limpieza y desinfección, resistentes al uso y adecuados para evitar contaminación de los alimentos, asumiendo la responsabilidad por su mantenimiento y adecuado funcionamiento. 7. El contratista garantizará que el personal que intervenga en la manipulación de alimentos observe prácticas higiénicas estrictas, incluyendo condiciones de presentación personal y conducta sanitaria, y que cuente con certificación vigente del curso de manipulación de alimentos, manteniendo disponibles los soportes para verificación cuando sean requeridos por la E.S.E. 8. El contratista deberá prevenir defectos o alteraciones en los alimentos suministrados, detectando oportunamente cualquier condición anómala que comprometa su calidad, tales como ingredientes en mal estado, olores, sabores o cambios de textura, y deberá reemplazar o retirar de manera inmediata los alimentos no conformes, sin costo adicional para la Entidad. 9. El contratista deberá disponer de canales de comunicación oportunos y efectivos para atender requerimientos, novedades, ajustes de programación o contingencias que se presenten durante la ejecución contractual, garantizando capacidad de respuesta conforme a la necesidad del servicio. 10. El contratista deberá presentar informes detallados del suministro, de conformidad con los formatos institucionales de la E.S.E., incluyendo cantidades entregadas, fechas, áreas atendidas, novedades, observaciones y soportes que permitan la verificación del cumplimiento y la tramitación de pagos. 11. El contratista deberá atender las reuniones programadas por la E.S.E. con ocasión del contrato cuando sean necesarias para la coordinación, seguimiento y control del servicio, y atender las observaciones, requerimientos y recomendaciones formuladas por el supervisor del contrato para asegurar el cabal cumplimiento del objeto contractual. 12.  El contratista deberá garantizar que los alimentos suministrados cumplan con las condiciones de calidad e inocuidad exigidas por la E.S.E.; en caso de presentarse alimentos no conformes, deteriorados, en mal estado, con alteraciones organolépticas, con indicios de contaminación o que no cumplan las minutas alimentarias institucionales o las especificaciones técnicas pactadas, la E.S.E. podrá rechazar su recepción, evento en el cual dichos alimentos no se recibirán a satisfacción ni serán objeto de pago, debiendo el contratista proceder a su reposición inmediata, sin costo adicional para la Entidad y dentro del plazo que se requiera para garantizar la continuidad del servicio.

Nos comprometemos a revelar la información que sobre el Proceso de Contratación del contrato Nro. CPS193-2026, cuyo objeto es: suministro y entrega de alimentos y raciones alimentarias para los usuarios que se encuentren en los servicios de urgencias y hospitalización de la E.S.E. Hospital Nuestra Señora de la Candelaria de Guarne, así como para atender requerimientos institucionales adicionales que se presenten durante la ejecución del contrato, garantizando condiciones de calidad, oportunidad e inocuidad, de conformidad con las necesidades del servicio y las instrucciones impartidas por la supervisión.. Alcance del Objeto. El alcance del objeto comprende el suministro y entrega de alimentos y/o raciones alimentarias requeridas por la E.S.E. para la atención de usuarios en los servicios de urgencias y hospitalización, conforme a las necesidades del servicio y a las órdenes de suministro impartidas por la Entidad a través del supervisor del contrato. 2. El contratista deberá atender y dar estricto cumplimiento a las minutas alimentarias definidas por la E.S.E., ya sea de manera directa o a través del Manual de Minutas institucional, incluyendo dietas especiales, modificaciones y ajustes que correspondan conforme a las indicaciones del personal competente, garantizando la adecuada porcionamiento, presentación y calidad del alimento entregado. 3. El alcance incluye la atención de requerimientos adicionales de alimentación que, por necesidad del servicio, se generen durante la ejecución contractual, tales como actividades, reuniones, comités u otros espacios institucionales, siempre que medie solicitud autorizada por la Entidad y se realice la coordinación mediante el supervisor del contrato. 4. El contratista deberá garantizar la entrega de los alimentos en las condiciones definidas por la E.S.E., incluyendo el uso de recipientes desechables cuando se requiera, y asegurar que los insumos, frutas y verduras se encuentren frescos, en buen estado y aptos para el consumo, respondiendo por la calidad de los productos suministrados. 5. El contratista deberá implementar y mantener condiciones verificables de inocuidad durante el almacenamiento, manipulación, preparación, empaque, transporte y distribución de los alimentos, evitando contaminación cruzada, garantizando condiciones adecuadas de conservación, y realizando las actividades de limpieza y desinfección de áreas, utensilios y equipos, en caso de que su operación lo requiera. 6. El contratista deberá disponer de los equipos, utensilios, elementos y medios necesarios para la correcta ejecución del servicio, garantizando que sean de fácil limpieza y desinfección, resistentes al uso y adecuados para evitar contaminación de los alimentos, asumiendo la responsabilidad por su mantenimiento y adecuado funcionamiento. 7. El contratista garantizará que el personal que intervenga en la manipulación de alimentos observe prácticas higiénicas estrictas, incluyendo condiciones de presentación personal y conducta sanitaria, y que cuente con certificación vigente del curso de manipulación de alimentos, manteniendo disponibles los soportes para verificación cuando sean requeridos por la E.S.E. 8. El contratista deberá prevenir defectos o alteraciones en los alimentos suministrados, detectando oportunamente cualquier condición anómala que comprometa su calidad, tales como ingredientes en mal estado, olores, sabores o cambios de textura, y deberá reemplazar o retirar de manera inmediata los alimentos no conformes, sin costo adicional para la Entidad. 9. El contratista deberá disponer de canales de comunicación oportunos y efectivos para atender requerimientos, novedades, ajustes de programación o contingencias que se presenten durante la ejecución contractual, garantizando capacidad de respuesta conforme a la necesidad del servicio. 10. El contratista deberá presentar informes detallados del suministro, de conformidad con los formatos institucionales de la E.S.E., incluyendo cantidades entregadas, fechas, áreas atendidas, novedades, observaciones y soportes que permitan la verificación del cumplimiento y la tramitación de pagos. 11. El contratista deberá atender las reuniones programadas por la E.S.E. con ocasión del contrato cuando sean necesarias para la coordinación, seguimiento y control del servicio, y atender las observaciones, requerimientos y recomendaciones formuladas por el supervisor del contrato para asegurar el cabal cumplimiento del objeto contractual. 12.  El contratista deberá garantizar que los alimentos suministrados cumplan con las condiciones de calidad e inocuidad exigidas por la E.S.E.; en caso de presentarse alimentos no conformes, deteriorados, en mal estado, con alteraciones organolépticas, con indicios de contaminación o que no cumplan las minutas alimentarias institucionales o las especificaciones técnicas pactadas, la E.S.E. podrá rechazar su recepción, evento en el cual dichos alimentos no se recibirán a satisfacción ni serán objeto de pago, debiendo el contratista proceder a su reposición inmediata, sin costo adicional para la Entidad y dentro del plazo que se requiera para garantizar la continuidad del servicio.
Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupción. 

En constancia de lo anterior firmo este documento a los ______________días de _____________de 2026.


___________________________


Nombre: 


Documento de Identidad: 
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