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ANALISIS DEL SECTOR ECONOMICO

1) OBJETO: “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA ALIMENTACION DE LOS
ADULTOS MAYORES QUE SE ALIMENTAN EN EL CENTRO DE PROTECCION SOCIAL
DEL ADULTO MAYOR- CENTRO DIA E INTERNOS DEL (CPSAM) “ESTEBAN VELASQUEZ
RESTREPO”, DEL MUNICIPIO DE SAN JOSE DE LA MONTANA”.

2) ANALISIS DEL FUTURO CONTRATO DESDE LA PERSPECTIVA LEGAL.

La Constitucion Politica prevé en el articulo 2° como fines del Estado: “servir a la comunidad,
promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios, derechos y
deberes consagrados en la Constitucion; facilitar la participacion de todos y todas en las
decisiones que los afectan y en la vida econémica, politica, administrativa y cultural de la
nacion... Las autoridades de la Republica estan instituidas para proteger y brindar apoyo, a
todas las personas residentes en Colombia y en sus diferentes entes territoriales, en su
vida, honra, bienes, creencias, y demas derechos y libertades, para asegurar el
cumplimiento de los deberes sociales del Estado y de los particulares.

Dentro de los fines de la contratacion estatal sefialados en el articulo 3° de la Ley 80 de
1993... (...) las entidades buscan el cumplimiento de los fines estatales, la continua y
eficiente prestacion de los servicios publicos y la efectividad de los derechos e intereses de
los administrados que colaboran con ellas en la consecucion de dichos fines.

El articulo 209 de la Constitucién Politica prescribe que: "(...) La funcién administrativa esta
al servicio de los intereses generales y se desarrolla con fundamento en los principios de
igualdad, moralidad, eficacia, economia, celeridad, imparcialidad y publicidad, mediante la
descentralizacion, la delegacion y la desconcentracion de funciones. Las autoridades
administrativas deben coordinar sus actuaciones para el adecuado cumplimiento de los
fines del Estado. La administracion publica, en todos sus érdenes, tendra un control interno
que se ejercera en los términos que sefiale la ley”.

La constitucion politica, en su articulo 2, establece que: “Son fines esenciales del Estado,
servir a la comunidad promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los
principios, derechos y deberes consagrados en la Constitucion. Las autoridades de la
republica estan instituidas para proteger a todas las personas residentes en Colombia, en
su vida, honra, bienes, creencias y demas derechos y libertades para asegurar el
cumplimiento de los deberes sociales del Estado”

En concordancia con el articulo 209 constitucional, que establece “Para el adecuado

cumplimiento de los fines del estado, la administracién pablica deberé estar al servicio de
los intereses generales y desarrollase con fundamento en los principios de igualdad,
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moralidad, eficacia, economia, celeridad, imparcialidad y publicidad, mediante la
descentralizacion, la delegacion y la desconcentracion de funciones”.

Que el articulo 7 de la Constitucion Politica establece, “El Estado reconoce y protege la
diversidad étnica y cultural de la Nacién colombiana”, y el articulo 8 consagra que “es
obligacién del Estado y de las personas proteger las riquezas culturales y naturales de la
Nacion”.

El articulo 2 de la Constitucion Politica establece como fines esenciales del Estado servir a
la comunidad, promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios,
derechos y deberes consagrados en la Carta, imponiendo a las autoridades la obligacion
de proteger a todas las personas residentes en Colombia en su vida, honra y demas
derechos v libertades. En este contexto, el suministro de alimentos a la poblacion adulta
mayor en condicién de proteccion institucional constituye una accién directa de garantia de
derechos fundamentales como la vida, la dignidad humana, la salud y el minimo vital,
especialmente tratandose de un grupo poblacional que goza de especial proteccion
constitucional por su condicién de vulnerabilidad.

De igual manera, el articulo 209 Superior dispone que la funcién administrativa esta al
servicio de los intereses generales y debe desarrollarse conforme a los principios de
igualdad, moralidad, eficacia, economia, celeridad, imparcialidad y publicidad. El presente
proceso contractual responde a dichos principios, en tanto busca asegurar de manera
continua, eficiente y oportuna la prestacion del servicio alimentario a los beneficiarios del
CPSAM, garantizando condiciones nutricionales adecuadas y contribuyendo al bienestar
integral de los adultos mayores atendidos por el Municipio.

En concordancia con lo anterior, el articulo 3 de la Ley 80 de 1993 establece que la
contratacion estatal tiene como finalidad el cumplimiento de los fines estatales, la continua
y eficiente prestacion de los servicios publicos y |a efectividad de los derechos e intereses
de los administrados que colaboran con las entidades en la consecucion de tales fines. Bajo
esta perspectiva, el futuro contrato de suministro se configura como un instrumento juridico
indispensable para materializar las obligaciones sociales del ente territorial frente a la
poblacion adulta mayor, asegurando la disponibilidad permanente de viveres necesarios
para la adecuada operacién del Centro Dia y del servicio interno del CPSAM.

Asimismo, el deber de coordinacién administrativa previsto en el articulo 209 constitucional
impone a las autoridades territoriales la adopcion de medidas oportunas que eviten la
interrupcién de servicios esenciales, como lo es la alimentacién diaria de los adultos
mayores institucionalizados. La ausencia de contratacion comprometeria la continuidad del
servicio y vulneraria derechos fundamentales, lo cual hace imperativa la celebracién del
contrato proyectado.

Pagina 2|20

Palacio Municipal: Carrera 20 - No.19 - 08 parque principal / Celular: 320 678 3074
Email: alcaldia@sanjosedelamontana-antioquia.gov.co / www.sanjosedelamontana-antioquia.gov.co
NIT. 800 022 618-8




,i, Alcaldia
@ ! San José de

~ne2 la Montaha

Por otra parte, los articulos 7 y 8 de la Constitucion Politica, que consagran la proteccion
de la diversidad étnica y cultural y la obligacion de preservar las riquezas culturales y
naturales de la Nacién, encuentran desarrollo en la garantia de condiciones de vida digna
para las personas mayores, quienes constituyen depositarias de la memoria historica,
cultural y social del municipio. La proteccién integral de esta poblacién no solo cumple un
mandato asistencial, sino también un deber de preservacion del tejido social y cultural.

En consecuencia, desde la perspectiva legal y constitucional, el contrato de suministro de
viveres resulta necesario, pertinente y juridicamente viable, en tanto constituye un
mecanismo idéneo para cumplir los fines esenciales del Estado, garantizar derechos
fundamentales de una poblacién en condicién de especial proteccion y asegurar la continua
y eficiente prestacion del servicio social a cargo del Municipio de San José de la Montana,
bajo los principios que orientan la funcién administrativa y la contratacion publica.

3) ANALISIS DEL FUTURO CONTRATO DESDE LA PERSPECTIVA COMERCIAL

La Alcaldia Municipal de San José de la montafia, se permite dejar constancia mediante el
presente documento, del analisis del sector Servicios en la etapa de planeacion y
estructuracion del mismo.

En desarrollo de lo sefialado en la norma descrita, cuando define que "La Entidad Estatal
debe hacer durante la etapa de planeacion el andlisis necesario para conocer el sector
relativo al objeto del Proceso de Contratacion desde la perspectiva legal, comercial,
financiera, organizacional, técnica y de Andlisis de Riesgo", la Alcaldia de San José de la
Montafia, a través de la Secretaria de salud y Bienestar Social, elabord el presente
documento, en el que se plasma el analisis necesario para lograr satisfacer la necesidad
de la Entidad que origina el proceso de contrataciéon para establecer el contexto del
Proceso, identificar algunos de los Riesgos y determinar los requisitos habilitantes para el
desarrollo del mismo, asi como el contexto en el cual los posibles proveedores desarrollan
su actividad.

De acuerdo con la Guia para la Elaboracion de Estudios de Sector publicada por Colombia
Compra Eficiente version G-EES-02, las Entidades Estatales deben entender claramente
cual es su necesidad y como pueden satisfacerla, por lo cual, deben conocer y entender
como y con quién pueden establecer la relacion que permite satisfacer la necesidad
identificada.

El presente estudio de mercado y analisis del sector contempla la realizacion de un analisis
economico que considera de acuerdo con la experiencia solicitada por la alcaldia, en
desarrollo del proceso a través del cual se pretende la celebracion del contrato cuyo objeto
consistira en: “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA ALIMENTACION DE LOS
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ADULTOS MAYORES QUE SE ALIMENTAN EN EL CENTRO DE PROTECCION SOCIAL
DEL ADULTO MAYOR- CENTRO DIA E INTERNOS DEL (CPSAM)“ESTEBAN VELASQUEZ

RESTREPQ", DEL MUNICIPIO DE SAN JOSE DE LA MONTANA ". El estudio de mercado para
el presente proceso, se sustentara con el andlisis de la informacién del registro de historicos
de contratacion de La Alcaldia de San José de la Montafia y otras fuentes de informacion
como el DANE.

Se establece el deber de las Entidades Estatales de analizar el sector, es decir, el mercado
relativo al objeto del proceso de contratacion, desde la perspectiva legal, comercial,
financiera, organizacional, técnica y de andlisis de riesgo. El resultado del analisis debe
plasmarse en los estudios y documentos previos del proceso de contratacion.

Teniendo en cuenta los lineamientos generales para la expedicion de manuales de
contratacion - guia para la elaboracion del estudio del sector publicada por Colombia
compra eficiente, el andlisis del sector a realizar cubre las siguientes areas:

A. Analisis del Mercado
B. Analisis de la oferta

ESTUDIO DEL SECTOR
PIB DESDE EL ENFOQUE DE LA PRODUCCION

1. PIB desde el enfoque del gasto De acuerdo con el DANE, En el cuarto
trimestre de 2024pr, el Producto Interno Bruto en su serie original, crece 2,3%
respecto al mismo periodo de 2023p. Las actividades econémicas que mas
contribuyen a la dinamica del valor agregado son: Comercio al por mayor y al por
menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas; Transporte vy
almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 4,4% (contribuye 1,0
puntos porcentuales a la variacion anual).

Administracion publica y defensa; planes de seguridad social de afiliacion
obligatoria; Educacion; Actividades de atencion de la salud humana 'y de servicios
sociales crece 4,0% (contribuye 0,7 puntos porcentuales a la variacion anual).

Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca crece 6,5% (contribuye 0,6 puntos
porcentuales a la variacion anual).
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Respecto al trimestre inmediatamente anterior, el Producto Interno Bruto en su serie
ajustada por efecto estacional y calendario crece 0,6%. Cuando se observa el
comportamiento de las actividades econémicas relacionadas:

Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y
motocicletas; Transporte y almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida
crece 3,2%.

Administracion publica y defensa; planes de seguridad social de afiliacion
obligatoria; Educacion; Actividades de atencion de la salud humana y de servicios
sociales crece 1,3%.

Industrias manufactureras crece 1,1%.

indice de Precios al Consumidor (IPC)
Febrero 2025

Grafico 1. IPC Variaciones
Total Nacional
Febrero 2024 - 2025

Porcentaje %

MMersual AND COTrESO Aavaal
- 2024 202%

Fuente: DANE, 1PC

« Resultados del mes de febrero s Informacion adicional
* Resultados afo corrido = Ficha metodologica

s Resultado anual » Glosario

« Resultados segun nivel de ingresos pos

criterio absoluto
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Variacién y contribucién mensual por divisiones de gasto En el mes de febrero de 2025,
el IPC registré6 una variacion de 1,14% en comparacion con enero de 2025, tres
divisiones se ubicaron por encima del promedio nacional (1,14%): Educacion (5,57%),
Transporte (1,57%) y por ultimo, Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros
combustibles (1,16%). Por debajo se ubicaron: Bebidas alcohdlicas y tabaco (0,97%),
Recreacién y cultura (0,93%), Restaurantes y hoteles (0,82%), Bienes y servicios
diversos (0,81%), Muebles, articulos para el hogar y para la conservacion ordinaria del
hogar (0,65%), Alimentos y bebidas no alcohdlicas (0,60%), Salud (0,54%), Prendas de
vestir y calzado (0,54%) y por ultimo, Informacién y comunicacion (-0,02%).

Cuadro 1. IPC Variacion y contribucién mensual
Segun divisiones de gasto
Febrero 2024 - 2025 - ) S -

2024 2025
Div sones de Gast Ao (%) Varscrn (%) S e Varisciin (%] EEREEERIY ok
Forcentuaies Porcontusiss
Ewcacon s B.74 B o Ty Toaz
Transporie 1293 oes 0.12 157 0.2t
ADments, agun, ectricdad, (s y oF0S COMDUSIES 3312 107 0,23 118 0.8
TOTAL 100,00 109 1.09 194 114
Bebidas aicohdioas y tabaco 1,7 3 002 (174 902
Recreacion y oullura Q.08 0,00 083 0.03
Restauranies y hoteies w43 143 0,12 o8z uos
B 5,36 030 002 0Bt 004
thucties, arliculos para &l ogar y Jarm I conservackin ordans de p—_— _— - oY oS
cgar

ANmenios y bebadas no akcohdicas 15,06 0,54 0.10 o060 0.11
Prandas de vesst y cazacs 3,08 0,70 0,02 054 2,02
Satus 1.7 0,59 o.m (:1.7] oM
EAOMELION Y COMUICAC SN 433 022 0.0t -2 0,00

Fuente: DANE, IPC
Nota: La diferencia en la suma de las variables obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el

indice.

1.1.2 Variaciones y contribuciones de las subclases en el mes En febrero de 2025 en
comparacién con enero de 2025, la variacion de las subclases que mas aportaron al indice
total fueron: transporte urbano (3,45%), gas (14,42%), educacion preescolar y basica
primaria (6,45%), arriendo efectivo (0,82%), arriendo imputado (0,59%), comidas en
establecimientos de servicio a la mesa y autoservicio (0,83%), educacién secundaria
(6,08%), frutas frescas (3,64%), inscripciones y matriculas en carreras técnicas,
tecnologicas y universitarias (4,40%) y recogida de basuras (5,03%). Las subclases con
aportes negativos a la variacion fueron: papas (-6,73%), platanos (-4,62%), electricidad (-
0,29%), tomate de arbol (-5,87%) y vehiculo particular nuevo o usado (-0,17%).
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Dentro de las frutas frescas, se destocd el descenso
de las cotizaciones dal lulo, la mora de Castille, la
granadillo, bo popaya Maradol y lo pifia gold. Para
esic semana se presentd un aumento de bas cosechas
de lelo en Huila, Antioquia, Valle del Cauca y Caldas
o que hizo que su precio bojorg. Iguol sitwacion
se registro en el coso de la mora de Castilla, por
el incremenio en lo oferta de producto de primeco
calidod procedente de Cundinamarca, Santander,
Caldas, Boyocd, MNorifio, Putumayo y Antioquia.

En contraste, subieron los precios de los tubérculos,
principalmente del platanc harién verde, los popaos

Cayeron las cotizaciones de las verduras y

hortalizas

£l Departamento Administrative Naocional  de
Estadistica [DANE}, por medic del Sislema de
Informacion de Precios y Abastecimiento del Sector
Agropecuario [SIPSA] comunicéd que durante lo
semana del 22 al 28 de marzo de 2025 se redujeron

criolla limpia, superior y nevada y la yuco criclla
Hubo un menor ingreso de platano harton verde desde
Cérdoba, Arauca, Antioquia, Risaralda, Quindio
y Caldas, por lo que ouments la cotizacion. De lo
misma forma, se incremenio el precio de lo papo
criolla limpia ante la menor recoleccion en Norte de
Santander, Boyacd, Antioquia y Narifio.

las colizaciones de las verduras y las frutas, mientras
gue se incrementaron bos de los fubérculos.

En el grupa de los verduras, por su parte, cayeron
los precios del pimentan, lo habichuela, el pepino
cohombro, el ajo y la remolacha. En el coso del
pimentan se regisird el inicic de nuevas cosachas
en Antiogquia, Santonder, Norte de Santonder y
Vialle del Cavca v en el de o hobichusla hubo wna
mayor produccian en Anfioquio, Sanfander, Valle del
Cauca, Noriio y Morte de Santander, sitvaciones
que ocasionaron la reduccion de las cotizaciones
esta semana.

Cotizaciones realizadas por la entidad a supermercados de la region:

a. Supermercados éxito
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Supermercado la vaquita

Tiendas D1

Supermercado Jumbo

Central mayorista de Antioquia

DANE
Una vez obtenido los valores de las cotizaciones realizadas se procede a hallar el menor
valor o el promedio de los mismos para determina el valor de la racion, es por ello que
en el siguiente cuadro se presenta la descripcion de cada uno de los productos
utilizados en la minuta patrén emitida por la gobernacién de Antioquia, cabe resaltar que
las cotizaciones no se ponen en el presente documentos por temas de economia, sin
embargo, se dejan en la carpeta del presente proceso de seleccion.

-0 00T

DE ACUERDO A AL ESTUDIO DE MERCADO REALIZADO EL MUNICIPIO DE SAN
JOSE DE LA MONTANA SE TENDRA EL SIGUIENTE PRESUPUESTO PARA LA
RACION EN SITIO

FICHA TECNICA FINAL PARA LA EJECUCION DE CONTRATO

FICHA TECNICA SEGUN MINUTA DEL CONVENIO PAE PARA LA VIGENCIA
N PRODUCTOS mg:?f ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS
1 Gramos Panela en bloque que cumpla con la Resolucion 779 de
20086, la Resolucion 3462 del 2008 y lay la NTC 1311. Las
especificaciones y requisitos generales y/o especificos
PANELA contenidos en la presente ficha técnica de empaque y

tamafo de racion. |

2 | MARGARNA SUAVE Gramos Apta para consumo, que rija con la Normatividad: NTC
DE MESA colombiana 3757.
3 Mililitros Para consumo humano. Resolucion 2154 de 2012, Aceite

de Girasol debe cumplir con la NTC 264. Las
especificaciones y requisitos generales y/o especificos
contenidos en la presente Norma. Las especificaciones de
empaque y tamafio de racién establecidos en este
documento prevalecen sobre cualquier especificacion
ACEITE contenida en las Normas Técnicas Colombianas
referenciadas en la misma. El aceite se debe observar con
consistencia liquida, color amarillo claro y fresco, aspecto
limpio a 25°C, tener sabor y olor caracteristico no
objetable. Libre de rancidez, de materiales extranos, de
sustancias empleadas en su extraccion y refinacion. Para
la mezcla de aceites vegetales se admite los siguientes
productos: girasol, empaque botella plastica, con todas las
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normas sanitarias especificadas, cédigo sanitario, fecha de
elaboracion y de vencimiento entre otras

4 Gramos Para el consumo humano. Solo se permite el empleo de
Sal Yodada. Temperatura de almacenamiento vy
conservacion: Temperatura ambiente no mayor a 15° C en
un lugar seco con buena ventilacién y libre de humedad,
SAL YODADA protegido del ingreso de insectos y roedores. Vida util: 12
meses en sus condiciones éptimas de almacenamiento.
NTC1254 en su revision vigente debe cumplir la norma del
Decreto 547 de 1996.

5 Gramos Para el consumo humano, blanco fortificado, Producto
descascarado al cual se le han eliminado parcial o
totalmente por elaboracion el germen y las capas de la
aleurona, empacado con todas las normas sanitarias
especificadas en el empaque, codigo sanitario y tabla
nutricional. Vida Util: 6 meses. Cumplir con NTC 671:
ARROZ Arroz. El empaque destinado para contener el producto,
debe corresponder a polietileno de baja densidad calibre
minimo 1.5. de pelicula transparente y/o brillante Apta para
procesos de impresion y para estar en contacto con
alimentos. Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005,
por medio de la cual se establecen los parametros para el
rotulado o etiquetado de productos terminados y materia
primas. Cumplir con la resolucién 333 de febrero de 2011.
6 Gramos Para el consumo humano, en presentacion de 500 gramos,
empacado con todas las normas sanitarias especificadas
en el empaque, codigo sanitario y tabla nutricional.
Empaque en Polietileno de baja densidad calibre 1.5 - El
producto debe estar empacado en materiales atdxicos que
aseguren la buena conservacion e higiene del producto.
Cumplir con la Resolucion No. 5109 de 2005, por medio de
FRIJOL GARGAMANTO la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas. -
Cumplir con la Resolucion 333 de febrero de rotulado y
etiquetado nutricional. Se debe almacenar a temperatura
ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar
libre de humedad, bien iluminados, en perfecta limpieza y
protegidos del ingreso de insectos y roedores. Vehiculo
para transporte de alimentos con concepto sanitario
vigente, que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o
proliferacién de microorganismos, y protejan contra la

alteracién del alimento o los dafios en el material de
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empaque. El producto no se debe colocar directamente
sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacién. Vida util 12 meses de acuerdo con las
condiciones de almacenamiento, dadas después de la
produccién. Minimo 10 meses de vida util a partir de la
fecha de entrega del producto en el punto de atencion.

7 Gramos Debe presentarse limpio y pinton tal que les permita
soportar su manipulacién, transporte y conservacion sin
que por ellos afecten su calidad, sabor y aroma tipicos.
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Exentas de sintomas
de deshidratacién. Sanos, libres de ataques de insectos o
enfermedades. Limpios, exentos de olores, sabores o
materias extrafias visibles. No debe presentar
ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos. Para poder
almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con
buena ventilacién, libre de humedad, bien iluminado, en

PLATANO VERDE perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y
HARTON roedores. Vida util: 15 dias.
8 Gramos Deben presentarse limpias con un grado de madurez y

turgencia tal que les permita soportar su manipulacion,
transporte y conservacion sin que por ello se afecte su
calidad, sabor y aroma tipicos. Libres de humedad externa
anormal. Exentas de olores y sabores extrafios. Libres de
TOMATE DE ALINO impurezas y cuerpos extrafios. Exentas de sintomas de
deshidratacién. Temperaturas de almacenamiento vy
conservacion— Vida util: temperatura ambiente no mayor a
15 grados. Aplicar practicas de pre-alistamiento para que
su vida Util sea de 5 dias.

9 Gramos No debe presentarse signos de infestacion, el proveedor
debe cumplir con las buenas practicas de manufactura
BPM). Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud. El
producto no debe de exceder los limites de metales
pesados y plaguicidas establecidos en la Resolucion 2906

ZANAHORIA de 2007 de Min salud.
10 Gramos No debe presentarse signos de infestacién, el proveedor
AJO debe cumplir con las buenas practicas de manufactura
BPM). Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud.
11 | CILANTRO Gramos Debe cumplir con la calidad del producto descrita en esta

ficha.- Cumplir con la NTC 4423- Cumplir con el Decreto
3075 de 1997- Cumplir con la Resolucion 4241 de 1991 de
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Min salud En forma de ramillete, sin exceso de humedad.-
Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano de buen
color externo, no debe dar muestras de humedad exterior,
ni hojas amarillas, al sacudirse no deben desprenderse las
hojas, sano con la forma caracteristica, libre de insectos y

enfermedades.
12 Tipo A. La cascara debe ser fuerte y homogénea. Deben
estar libres de contaminacion. Temperatura de
HUEVOS Unidad almacenamiento y conservacion: Se deben almacenar a
una temperatura no superior a 25°C ni inferior a 3°C. Vida
Util: 20 dias
13 |FRUTA DE COSECHA |Gramos Fruta fresca, sin magulladuras.
14 El azucar blanco destinado para consumo directo debera

cumplir con todos los requisitos indicados en la norma NTC
— 611 — Azlcar Blanco vida util 24 meses a partir de la
fabricacién. Empaque y rotulado El aztcar blanco se debe
AZUCAR empacar en recipientes de material adecuado gque no
Gramos .

altere las caracteristicas del producto y lo preserven
durante su transporte y almacenamiento. El rotulado debe
cumplir con la Resolucion 05109 del ministerio de
Proteccién Social cumplir con los requisitos establecidos
en la norma técnica -NTC611.
15 Gramos Debe presentarse limpio con un grado de madurez y
turgencia tal que les permita soportar su manipulacion,
transporte y conservacién sin que por ellos afecten su
calidad, sabor y aroma tipicos. Enteros, con la forma
caracteristica de la variedad. De aspecto fresco y
consistencia  firme. Exentas de sintomas de
deshidratacién. Sanos, libres de ataques de insectos o
enfermedades. Limpios, exentos de olores, sabores o
PAPA CRIOLLA materias extrafias visibles. No debe presentar
ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos. Para poder
almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con
buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en
perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y
roedores. Vida util: 15 dias.
16 | PAPA CAPIRA Gramos Deben presentarse limpias con un grado de madurez y
turgencia tal que les permita soportar su manipulacion,
transporte y conservacion sin que por ellos afecten su
calidad, sabor y aroma tipicos. Enteras, con la forma
caracteristica de la variedad. De aspecto fresco y
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consistencia firme. Exentas de sintomas de
deshidratacién, sanas, libres de ataques de insectos o
enfermedades. Limpias, exentas de olores, sabores 0
materias extrafias visibles. No debe presentar
ramificaciones, heridas, cortaduras o nodulos. Para poder
almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con
buena ventilacién, libre de humedad, bien iluminado, en
perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y
roedores. Vida util: 15 dias. Papa Variedad capiro, de
excelente calidad, empacada en bolsa transparente.

17 Gramos Debe presentarse limpio con un grado de madurez tal, que
permita su manipulacion, transporte y conservacion sin
que por ellos afecte su calidad, sabor y aroma tipicos.
Entera, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Exenta de sintomas
de deshidratacion. Sanos, libres de ataques de insectos 0
enfermedades. La carne de cerdo debera provenir de
animales sanos beneficiados en planta autorizada con
registro sanitario vigente, apta para consumo humano;
presentar color rosado a rojo claro uniforme, textura firme,
olor fresco caracteristico, libre de hematomas, exceso de
grasa, contaminacién o signos de descomposicion; cumplir
la normativa sanitaria aplicable y entregarse refrigerada
entre 0-4 °C o congelada a -18 °C, debidamente
empacada y rotulada (lote y fechas visibles), garantizando
cadena de frio y minimo 75 % de vida util al momento de
ARVEJA VERDE la recepcion.

18 Kilogramos |Debe presentarse limpio con un grado de madurez y
turgencia tal que les permita soportar su manipulacion,
transporte y conservacién sin que por ello afecten su
calidad, sabor y aroma tipico, enteros, con la forma
caracteristica de la variedad. De aspecto fresco y
consistencia firme. Exentas de sintomas de
deshidratacion. Sanos, libres de ataques de insectos o
enfermedades. Limpios, exentos de olores, sabores o
PLATANO MADURO materias extrafias visibles. No debe presentar
ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos. Para poder
almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con
buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en
perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y
roedores. Vida util: 15 dias.
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19 Kilogramos |Debe presentarse limpio con un grado de madurez tal, que
permita su manipulacién, transporte y conservacion sin
que por ellos afecte su calidad, sabor y aroma tipicos.
Entera, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Exenta de sintomas
de deshidratacion. Sanos, libres de ataques de insectos o
YUCA enfermedades.

20 Kilogramos | Debe presentarse limpio con un grado de madurez tal, que
permita su manipulacion, transporte y conservacion sin
que por ellos afecte su calidad, sabor y aroma tipicos. |
Entera, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Exenta de sintomas
de deshidratacion. Sanos, libres de ataques de insectos o
GUINEOS enfermedades.

21 Kilogramos |La habichuela fresca, suministrada en kilogramo, debe
presentar excelente calidad, con color verde uniforme,
textura firme y sin dafios, moho o contaminacion. Debe
entregarse limpia, empacada en condiciones higiénicas
que garanticen adecuada ventilacion, transporte y
conservacion. Por ser un producto natural sin
procesamiento, no requiere registro sanitario INVIMA, pero
debe cumplir con las Buenas Practicas de Manipulacion e
HABICHUELA higiene vigentes.

22 |LECHUGA Unidad La lechuga fresca, suministrada por unidad, debe
presentar hojas firmes y de color verde uniforme, sin
signos de marchitamiento, dafio, moho o contaminacion.
Debe entregarse limpia, en empaques higiénicos que
permitan ventilacion adecuada, garantizando correcto
transporte y conservacion, por ser un producto natural sin
procesamiento, no requiere registro sanitario INVIMA, pero
debe cumplir con las Buenas Practicas de Manipulacion e
higiene vigentes.

23 |REPOLLO Unidad El repollo fresco, suministrado por kilogramo, debe
presentar cabeza compacta y firme, con hojas de color
uniforme, libres de dafios, marchitamiento, moho o
contaminacion. Debe entregarse limpio, sin residuos de
tierra, en empaques higiénicos que permitan adecuada
ventilacion y conservacion, al ser un producto natural sin
procesamiento, no requiere registro sanitario INVIMA, pero
debe cumplir con las Buenas Practicas de Manipulacion e
higiene vigentes.
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24 | LIMON Unidad El limén fresco, suministrado por kilogramo, debera
presentar frutos sanos, firmes y de color caracteristico de
la variedad, con cascara lisa o ligeramente rugosa, sin
golpes, magulladuras, manchas, moho, pudricion ni signos
de deshidratacién. Debe estar limpio, libre de residuos de
tierra o cuerpos extrafios, y entregarse en empaques
higiénicos que garanticen adecuada ventilacion, transporte
y conservacién. Por ser un producto natural sin
procesamiento industrial, no requiere registro sanitario
INVIMA, pero debe cumplir con las Buenas Practicas de
Manipulacion e higiene vigentes.

25 | BANANOS Unidad El banano fresco, suministrado por unidad, debe ser firme,
de tamafio uniforme y color caracteristico, libre de golpes,
magulladuras, moho o contaminacién. Debe entregarse
limpio, en empaques higiénicos que garanticen ventilacion
y conservacion adecuada. Al ser un producto natural sin
procesamiento industrial, no requiere registro sanitario
INVIMA, pero debe cumplir con las Buenas Practicas de
Manipulacion e higiene vigentes.

26 | AHUYAMA Unidad La auyama fresca, suministrada por kilogramo, debera
presentar fruto firme, de tamafio uniforme y color
caracteristico (naranja o verde segun variedad), con
cascara intacta, libre de golpes, magulladuras, manchas,
moho, pudricién o contaminacion fisica o biolégica. Debe
entregarse limpia, sin residuos de tierra o cuerpos
extrafios, en empaques higiénicos que garanticen
adecuada ventilacién, transporte y conservacion. Por ser
un producto natural sin procesamiento industrial, no
requiere registro sanitario INVIMA, pero debe cumplir con
las Buenas Practicas de Manipulacion e higiene vigentes
27 | PEPINO COHOMBRO Unidad El pepino cohombro fresco, suministrado por unidad, debe
presentar fruto firme, de tamarfio y forma uniforme, con piel
lisa, color verde intenso y brillante, libre de golpes,
magulladuras, manchas, moho, pudricion o cualquier
contaminacion fisica o bioldgica. Debe entregarse limpio,
sin residuos de tierra ni cuerpos extrafios, en empaques
higiénicos que garanticen adecuada ventilacion, transporte
y conservacion. Al ser un producto natural sin
procesamiento industrial, no requiere registro sanitario
INVIMA, pero debe cumplir con las Buenas Practicas de
Manipulacion e higiene vigentes.
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28 |CEBOLLA DE RAMA Gramos La cebolla de rama debera ser fresca, de primera calidad,
con tallos firmes, alargados y de color verde intenso
uniforme, bulbo blanco bien formado, libre de hojas
marchitas, amarillentas o con signos de descomposicion,
sin presencia de tierra, plagas o dafios mecanicos; apta
para consumo humano y cumpliendo la normativa sanitaria
vigente; se entregara limpia, en atados o empaques
adecuados que garanticen proteccion, higiene y adecuada
conservacion durante transporte y almacenamiento.

29 |PIMENTON Unidad El pimentén fresco, suministrado por kilogramo, debe
presentar frutos firmes, de tamafio y color uniforme segun
la variedad (rojo, verde o amarillo), con piel lisa, brillante y
sin arrugas, libres de golpes, magulladuras, manchas,
moho, pudricién o cualquier tipo de contaminacion fisica o
bioldgica. Debe entregarse limpio, sin residuos de tierra ni
cuerpos extrafios, en empaques higiénicos que permitan
ventilacion adecuada y garanticen transporte vy
conservacion optimos. Por ser un producto natural sin
procesamiento industrial, no requiere registro sanitario
INVIMA, pero debe cumplir con las Buenas Practicas de
Manipulacion e higiene vigentes.

30 |COSTILLA DE CERDO Kilogramos | La costilla de cerdo, suministrada por kilogramo, debe ser
carne fresca, de color rosado uniforme, con grasa
distribuida de manera adecuada, firme al tacto y libre de
olores extrafios, magulladuras, sangre coagulada, moho o
signos de descomposicion. Debe entregarse limpia, sin
restos de huesos rotos, cartilagos innecesarios ni
contaminantes, en empaques higiénicos que garanticen
adecuada refrigeracion y transporte, preferiblemente entre
0°C y 4°C. Por ser un producto fresco sin procesamiento
industrial, no requiere registro sanitario INVIMA, pero debe
cumplir con las Buenas Practicas de Manipulacion e
higiene vigentes.

31 |CHICHARRON - CARNE | Kilogramos |El chicharrén de carne de cerdo, suministrado por
CERDO kilogramo, debe ser de calidad, con textura firme vy
crujiente, color uniforme y libre de olores, moho o
contaminacién. Debe entregarse en empaques higiénicos
que garanticen ventilacion, transporte y conservacion
adecuados. Al ser un producto procesado, requiere
registro sanitario INVIMA vigente y debe cumplir con las
Buenas Practicas de Manufactura e higiene. |

Pagina 15|20

Palacio Municipal: Carrera 20 - No.19 - 08 parque principal / Celular: 320 678 3074
Email: alcaldia@sanjosedelamontana-antioquia.gov.co | www.sanjosedelamontana-antioquia.gov.co
NIT. 800 022 618-8




" Alcaldia

5@ | San José de
o= la Montaina

32 |PECHUGA DE POLLO Kilogramos |La pechuga de pollo, suministrada por unidad, debe ser
carne fresca, de color rosado uniforme, firme al tacto, sin
huesos, magulladuras, manchas, olores extrafios, moho o
signos de descomposicion. Debe entregarse limpia, sin
restos de plumas ni contaminantes, en empaques
higiénicos que garanticen adecuada refrigeracion y
transporte, preferiblemente entre 0°C y 4 °C. Por ser un
producto fresco sin procesamiento industrial, no requiere
registro sanitario INVIMA, pero debe cumplir con las
Buenas Practicas de Manipulacién e higiene establecidas
en la normatividad sanitaria vigente.

33 |CARNE RES (PARA Kilogramo |La carne de res para sancocho se compone de cortes con
SANCOCHO) hueso y tejido conectivo (como costilla u osobuco), de color
rojo intenso y textura firme en crudo, que al someterse a
coccién prolongada liberan colageno y gelatina, aportando
sabor, cuerpo y consistencia al caldo, contiene en
promedio 18-22 % de proteina y proporciones variables de
grasa segun el corte.

34 | CARNE DE CERDO Kilogramo La carne de cerdo debera provenir de animales sanos
beneficiados en planta autorizada con registro sanitario
vigente, apta para consumo humano; presentar color
rosado a rojo claro uniforme, textura firme, olor fresco
caracteristico, libre de hematomas, exceso de grasa,
contaminaciéon o signos de descomposicion; cumplir la
normativa sanitaria aplicable y entregarse refrigerada entre
0-4 °C o congelada a -18 °C, debidamente empacada y
rotulada (lote y fechas visibles), garantizando cadena de
frio y minimo 75 % de vida Util al momento de la recepcion.
(35 |MUSLO DE POLLO Gramos Los muslos de pollo deberan provenir de aves sanas y
aptas para consumo humano, beneficiadas en planta
autorizada, correspondientes al segmento muslo (femur-
tibia), con piel integra, color rosado uniforme, olor fresco
caracteristico y textura firme; deberan estar libres de
plumas, hematomas, exceso de grasa, contaminacion
visible o signos de descomposicién, con un peso y calibre
homogéneo segun requerimiento contractual; contenido
aproximado de 18-20 % de proteina y 8-12 % de grasa;
se entregaran refrigerados entre 0 y 4 °C o congelados a -
18 °C, debidamente empacados, rotulados con fecha de
producciéon y vencimiento, cumpliendo la normativa
sanitaria vigente y garantizando cadena de frio durante
transporte y almacenamiento.

P a gina 16'20

Palacio Municipal: Carrera 20 - No.19 - 08 parque principal / Celular: 320 678 3074
Email: alcaldia@sanjosedelamontana-antioquia.gov.co / www.sanjosedelamontana-antioquia.gov.co
NIT. 800 022 618-8




Alcaldia ;

;; { San José de

ot aﬁ; la Montana
36 | SALCHICHA MARCA Gramos La salchicha debera ser de marca reconocida, con registro
RECONOCIDA sanitario vigente, presentada en empaque original sellado

y rotulado (lote y fechas visibles), color y olor
caracteristicos, textura firme y uniforme, libre de
contaminacion; debera cumplir la normativa sanitaria
aplicable y entregarse refrigerada (0—4 °C) o congelada (-
18 °C), garantizando cadena de frio y vida util minima del
75 % al momento de la recepcion.

37 |CHORIZOS MARCA | Gramos El chorizo debera ser de marca reconocida, elaborado
RECONOCIDA por fabricante con registro sanitario vigente, presentado en
empaque original sellado y debidamente rotulado (marca,
lote, fechas y registro sanitario visibles); debera presentar
color rojo caracteristico, olor fresco especiado, textura
firme y uniforme, libre de contaminacion o alteraciones;
cumplir la normativa sanitaria aplicable y entregarse
refrigerado entre 0-4 °C o congelado a -18 °C,
garantizando cadena de frio y una vida util minima del 75
_ % al momento de la recepcion.

38 | SALCHICHON MARCA Gramos El chorizo debera ser de marca reconocida, elaborado y
RECONOCIDA procesado por establecimiento con registro sanitario
1 vigente, presentado en empaque original sellado y rotulado
| (marca, lote, fecha de elaboracion y vencimiento visibles); |
con color rojo uniforme, olor fresco caracteristico, textura
firme y sin signos de alteracion o contaminacion; debera
cumplir la normativa sanitaria aplicable y entregarse
refrigerado (0—4 °C) o congelado (-18 °C), garantizando
cadena de frio y minimo 75 % de vida util al momento de

la recepcion.
39 | LECHE LIQUIDA MARCA | Mililitros La leche liquida debera ser de marca reconocida,
RECONOCIDA pasteurizada o UHT, proveniente de planta procesadora

con registro sanitario vigente, presentada en envase
original sellado y debidamente rotulado (marca, lote, fecha
de elaboracién y vencimiento); debera presentar color
blanco uniforme, olor y sabor caracteristicos, libre de
sedimentos o alteraciones, cumpliendo la normativa
sanitaria aplicable; se entregara refrigerada entre 0—4 °C |
(pasteurizada) o a temperatura ambiente segun
especificacion UHT, garantizando cadena de frio cuando
corresponda y una vida util minima del 75 % al momento
de la recepcion
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CEBOLLA DE HUEVO Kilogramo |La cebolla de huevo debera ser fresca, de primera calidad,
bulbos firmes y compactos, de tamarfio
homogéneo, con tunicas externas secas e integras,
color caracteristico uniforme, libre de brotes,
pudriciones, golpes, humedad excesiva o0
presencia de tierra; apta para consumo humano,
cumpliendo la normativa sanitaria vigente; debera
entregarse limpia, en envases adecuados que
protejan el producto durante transporte y
almacenamiento, garantizando condiciones

higiénicas y buena conservacion.

ANALISIS DEL FUTURO CONTRATO DESDE LA PERSPECTIVA ORGANIZACIONAL.
Desde la perspectiva organizacional, el contrato de suministro de alimentos para la atencion
del adulto mayor en el Centro de Proteccion Social del Adulto Mayor (CPSAM) constituye
un componente estratégico para el cumplimiento de la mision institucional del Municipio,
orientada a garantizar la atencién integral y el bienestar de esta poblacion en condicion de
vulnerabilidad.

El CPSAM, en su calidad de unidad operativa encargada de la atencion directa de los
beneficiarios en modalidad Centro Dia e internos, requiere una estructura de
abastecimiento continua, organizada y técnicamente planificada que asegure la
disponibilidad permanente de viveres necesarios para la preparacion de dietas balanceadas
y acordes con los requerimientos nutricionales propios de la poblacion adulta mayor. En
este sentido, el contrato de suministro permite fortalecer la cadena de aprovisionamiento,
evitando interrupciones en el servicio y reduciendo riesgos asociados al desabastecimiento.

Organizacionalmente, la celebracién del contrato delimita responsabilidades claras entre la
entidad contratante y el proveedor, optimizando los procesos internos de planeacion,
recepcion, almacenamiento, control de inventarios y supervision. Asimismo, facilita la
programacién presupuestal, la gestion eficiente de recursos publicos y la implementacion
de mecanismos de control interno y seguimiento contractual, en concordancia con el
modelo de gestion administrativa del ente territorial.

El contrato también impacta positivamente la coordinacién interdependencias entre las
areas administrativa, financiera y operativa del CPSAM, al establecer cronogramas de
entrega, estandares de calidad, condiciones sanitarias y obligaciones de cumplimiento que
garantizan eficiencia, trazabilidad y transparencia en la ejecucion. De esta manera, se
fortalece la estructura organizacional mediante procesos formales y verificables, reduciendo
la improvisacién y asegurando continuidad en la prestacion del servicio alimentario.
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Adicionalmente, el suministro contratado contribuye a la estabilidad operativa del Centro,
permitiendo que el talento humano (manipuladores de alimentos, personal asistencial y
administrativo) enfoque sus funciones en la atencién integral de los adultos mayores, sin
asumir cargas adicionales derivadas de gestiones informales de abastecimiento.

En consecuencia, desde el punto de vista organizacional, el futuro contrato no solo es
necesario para garantizar la alimentacion de los adultos mayores beneficiarios, sino que
constituye una herramienta de gestion que fortalece la eficiencia institucional, mejora la
coordinacion interna, asegura continuidad en el servicio y contribuye al cumplimiento
efectivo de la misién social del Municipio en materia de proteccién y atencién integral al

adulto mayor.

4) ANALISIS DEL RIESGO DEL FUTURO CONTRATO.

por los Alimentos

Identificar =
con una : o
Analisis de Riesgos “X” |os " Forma de mitigarlo
apliquen
Las partes contractuales procederan a
elaborar un plan de mejoramiento que
Retraso en el cumplimiento permita ajustar el cumplimiento de las
de las especificaciones X especificaciones a los tiempos requeridos, en
tecnicas caso de reincidencia se multara al contratista
con suma equivalente al 5% del valor
mensual del contrato
Incumplimiento de las X Se aplicaran multas sucesivas equivalentes al
obligaciones contractuales. 10% del valor mensual del contrato.
Deficiente calidad en el X Se aplicaran multas sucesivas equivalentes al
servicio. 15% del valor mensual del contrato.
Realizar un informe de las causas de la
intoxicacion, establecer responsabilidades y
Intoxicaciones ocasionadas X realizar un plan de mejoramiento de acuerdo

a lo encontrado. Ademas de esto el
contratista debera asumir las sanciones y
responsabilidades que esto genere.

ina 19|20

Palacio Municipal: Carrera 20 - No.19 - 08 parque principal / Celular: 320 678 3074
Email: alcaldia@sanjosedelamontana-antioquia.gov.co / www.sanjosedelamontana-antioquia.gov.co
NIT. 800 022 618-8




"** Alcaldia
)| San José de
»Gji-s'-#'z;tn Ia Montana

Supervisién y seguimiento perioddico a la
Incumplimiento de la Minuta X minuta patrén, en caso de incumplir con esta,
no se realizara el pago de las mismas.

Los alimentos se deberan remplazar
X oportunamente con el fin de garantizar la
alimentacion de los menores.

Descomposicion de  los
Alimentos

Se establece que la Entidad Estatal debe “incluir la estimacion, tipificacion y asignacion de
los riesgos previsibles involucrados en la contratacion” en los pliegos de condiciones o su
equivalente. El Decreto Ley 4170 de 2011 establece dentro del objetivo de Colombia
Compra Eficiente optimizar los recursos publicos en el sistema de compras y contratacion
publica para lo cual es indispensable el manejo del riesgo en el sistema y no solamente el
riesgo del equilibrio econémico del contrato. Asi lo entendié el Gobierno Nacional al asignar
en las funciones de la Subdireccién de Negocios de Colombia Compra Eficiente la de
“disefiar y proponer politicas y herramientas para la adecuada identificacion de riesgos de
la contratacidén publica y su cobertura”, sin limitar esta funcion al riesgo derivado del
equilibrio econémico de los contratos, riesgo que se limita a la ejecucion del mismo.

Normativamente se define el Riesgo como un evento que puede generar efectos adversos
y de distinta magnitud en el logro de los objetivos del Proceso de Contratacién o en la
ejecucion de un contrato. También, el Decreto 1082 de 2015, establece que la Entidad
Estatal debe evaluar el Riesgo que el Proceso de Contratacion representa para el
cumplimiento de sus metas y objetivos, de acuerdo con los manuales y guias que para el
efecto expida Colombia Compra Eficiente.
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ENIA MONSALVE MUNOZ
Secretaria de Salud y Bienestar Social
Supervisor
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