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REPORTE DE CICLOS DE MENUS
i GOBERNACION DE SANTANDER
MUNICIPIO: 82 MUNICIPIOS NO GERTIFICADOS
OPERADOR:
[MINOTA CON No
[ENEQOIIE ETNICO:
GRUPO ETNICO Sin Pertenencia Etnica
i Racion Industrializada
TIPO DE Complemento JMIJT
|COMPLEMENTO
SEMANA No. 1
COMPONENTES MENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
AVENA UAT - (UHT) ULTRA | LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT - (UHT) ULTRA | LECHE LIQUIDA ENTERA
ALTA TEMPERATURA SABORIZADA (UAT/UHT) ALTA TEMPERATURA SABORIZADA (UAT/UHT)
LECHE UAT (UHT) ULTRA | LARGA VIDA CON LECHE ULTRA ALTA LARGA VIDA CON LECHE | ULTRA ALTA TEMPERATURA
LACTEOS ALTA TEMPERATURA ENTERA EN LAS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA EN LAS LARGA VIDA EN LAS
LARGA VIDA ENTERA VARIEDADES: NATURAL, EN LAS VARIEDADES: VARIEDADES: NATURAL, VARIEDADES: FRESA,
CANELA, VAINILLA, FRESA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA, VAINILLA, CHOCOLATE ¥
AREQUIPE CHOCOLATE Y AREQUIPE AREQUIPE AREQUIPE
abinS e MUFFIN RED VELVET PONQUE DE AMAPOLA | MANTECADA, HORNEADA PAN DE MAIZ GALLETA COMBINADA
e, FRUTA DE COSECHAEN | FRUTADE COSECHAEN | FRUTA DE COSECHA EN ; ;
PORCION PORCION PORCION
AZUCARES Y
S / ! / PANELITA DE LECHE BOCADILLO DE GUAYABA
SEMANA No. 2
COMPONENTES MENU No. 6 MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 8 MENU Ne. 10
LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT - (UHT) ULTRA AVENA UAT - (UKT) ULTRA
SABORIZADA (UAT/UHT) ALTA TEMPERATURA ALTA TEMPERATURA
ULTRA ALTA LARGA VIDA CON LECHE | LECHE UAT (UHT)ULTRA | LARGA VIDA CONLECHE | LECHE UAT (UHT)ULTRA
LACTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA EN LAS ALTA TEMPERATURA ENTERA EN LAS ALTA TEMPERATURA LARGA
EN LAS VARIEDADES: VARIEDADES: NATURAL, LARGA VIDA ENTERA VARIEDADES: NATURAL, VIDA ENTERA
FRESA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA,
CHOCOLATE Y AREQUIPE AREQUIPE AREQUIPE
ggg’é’:fo e MUFFIN DE QUESO GALLETA ARCOIRIS ROSCON CON AREQUIPE |  PAN SABOR A QUESO GALLETA CUCA
B FRUTA DE COSECHAEN | FRUTADE COSECHAEN | FRUTA DE COSECHA EN
PORCION PORCION PORGION
AZUCARES Y
e / ! / AREQUIPE COCADA
SEMANA No, 3
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
AVENA UAT - (UHT) ULTRA | LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT - (UHT) ULTRA ;
ALTA TEMPERATURA SABORIZADA (UAT/UHT) ALTA TEMPERATURA Bﬁ;’é ;’f}f; fi gi;éUDHET)'
] LARGA VIDA CON LECHE ULTRA ALTA LARGA VIDA CON LECHE ity LECHE UAT (UHT) ULTRA
LACTEOS ENTERA EN LAS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA EN LAS DESCREMADO CON DULCE | ALTA TEMPERATURA LARGA
VARIEDADES: NATURAL, EN LAS VARIEDADES: VARIEDADES: NATURAL, SAEBRA FrESh VIDA ENTERA
CANELA, VAINILLA, FRESA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA, e BTN
AREQUIPE CHOCOLATE Y AREQUIPE AREQUIPE
DERIVADO DE CROISSANT DE QUESO GALLETA CON CHIPS BE
EEsE HORNEADG MUFFIN SABOR A VAINILLA SHDEALATE PAN CON SABOR A COCO GALLETA PANDERITO
ErTA FRUTA DE COSECHAEN | FRUTADE COSECHAEN | FRUTA DE COSECHA EN i i
PORCION PORCION PORCION
AZUCARES Y
Blies i ! / MERENGUE CLASICO BOCADILLO DE GUAYABA
SEMANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
LECHE LIQUIDA ENTERA | AVENA UAT - (UHT) ULTRA AVENA UAT - (UHT) ULTRA
SABORIZADA (UAT/UHT) ALTA TEMPERATURA ALTA TEMPERATURA
: ULTRA ALTA LARGA VIDA CON LECHE | LECHE UAT (UHT)ULTRA | LARGA VIDACONLEGHE | LECHE UAT (UHT)ULTRA
LACTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA EN LAS ALTA TEMPERATURA ENTERA EN LAS ALTA TEMPERATURA LARGA
EN LAS VARIEDADES: VARIEDADES: NATURAL, LARGA VIDA ENTERA VARIEDADES: NATURAL, VIDA ENTERA
FRESA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA, CANELA, VAINILLA,
CHOCOLATE Y AREQUIPE AREQUIPE AREQUIPE
DERIVADO DE -
SEren REDONDITAS DE QUESO PAN ALMOJABANA ROSCON CON BOCADILLO | GALLETAPUNTO ROJO | GALLETA RIZADA BLANCA
arA FRUTADE COSECHAEN | FRUTADE COSECHAEN | FRUTA DE COSECHAEN 1 ;
PORCION PORCION PORCION
AZUCARES Y ; ; " LECHE CONDENSADA DULCE CON LECHE CON
DULCES AZUCARADA BOCADILLO DE GUAYABA
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA LA PLANEACION CICLO L AURA MARGELA COTTE OLIVEROS
DE MENUS
FIRMA ?L.;u,:‘ (tie MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
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%
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITOR!|

[GOBERNACION DE SANTANDER

FIRMA

| e Gl

_quz._nr__.b PROFESIONAL

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrizizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JWJT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 1
NOMERE DEL ALIMENTO o L SALoA VT
COMPONENTE (ingrediantes) FICHA | BRUTO | NETO | caiomlas | rROTEMNA | cRAsA cHo catcio HIERRD £a0i0
TecHICA | (gocm) | tgoemd [ pecan &) [t ) for ) tmg)
LECHE UAT [UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA -,
LhoTEgs TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARISA VIDA ENTERA L 2o 00 o b 02 = 0o oz Hag
DERIVADO DE CEREAL  |MUFFIM RED VELVET MUFF#IRED VELVET WRY 2.0 0 13 22 22 300 o8 3
FAUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTA D COSECHA EN PORCON
FRITA (MANZANA COMUN CRUDA) (MANZANA GOMUN CRUDA) e L 1% . @ %3 a3 e b i
AZUGAR ¥ DULCES s i ' i ' ’ ' ' ' ' ' '
TOTAL MENU | 0 I 9 | &5 247 3 I 283
SACHIN 300 | 328 | 3s1 | 2013 709 O T
% ADECUACION s | = | [ w 5 a | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE DLIVEROS
TP 06888

an la fase de

Para determinar el aporte de calorias y nulrienles se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operader de
), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,

enlafase dea

enel caso de las frutas se tuvo en cuenta [a tabla de compasiclon de alimentos del ICBF del 2018,

MENU No. 2
NOHSRE DELALIENTS TODIGO4 | FESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONEN PREPARACIGN Tarsdated FicHa | BRuTo | HETO [“Catoans FTTTTY THo AT iERRD oo
TECKICA | (gocm) | {goemy tieal) (L1} fa) tmg} {mg) fma)
AVENA UAT - (URT) ULTRA ALTA AVENAUAT - {UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA COM LECHE  |TEMFERATLIRA LARSA VIDA CON LECHE
]
LAcTEcs ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL 4 200 0 " e M #e Bk 9 g
CANELA VANILLA EREQIIPE CANELA VANLLA AREQUIFE
DERIVADO DE CEREAL  |PONQUE DE AMAPOLA PONOUE DE AMAPOLA 3 20 o 201 3% 69 Bl 20 02 16
FRUTA DE COSECHA EN FORCION [PERA, |FRUTA DE COS=CHA EN PORCION [FERA,
FRUTA pashy CRUTA =] "ie 100 € 01 0z 128 L) 04 10
AZUCAR Y DULCES U 4 ’ 4 ‘ ' ' ' ' i / ‘
TOTAL MERD EEER | B2 [ 124 [ 118 320 22 | =14
wed | sas | 3ad [ #ia 700 s6 | 1m0
% ADEGUACION 1| s | 3a | m = | s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;:W.P MARCELA COTTE OLIVERCS
FIRMA MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
Para el aporte de calorias y se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo alas fichas allegadas port el operador de




Fvelicler

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITCRIAL:

_nommxz.bn_oz DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: _ NO
GRUPO ETNICO: |SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Recién Industizfzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAIT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 3
cdoiGos | FESQ PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACIGN . lingredhentes) FICHA | BRUTO | NETO [“ChLonis | FROTEWA | GRAsA | cno catcio HERRD 500
TECHICA | {gocm’) | (gocm?) {Kealy (3] (1] tengl img) tmg)
LECHE LIQUIDA ENTERA SAEORIZADA LECHE LIQUIDA FNTERA SAEORZADA
[UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  |(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEWPERATURA . o .
LAcTEOS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES FREEA @ 200 0 ¥ B2 hled ne 9.0 Lo 1250
VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VAINLLA, CHOCOLATE Y AREQUPE
DERIVADO DECEREAL | MANTECADA HORNEADA WANTECADA, HOINEADA Ansa awpn 0 185 34 se B =0 s 180
FRUTA DE COSECHA EN PORCION [MANGO |FRUTA D€ COSECHA EN PORCION (WANGD
FAUTA Gowii GAGO, [l cos1 2000 100 iz 06 00 7 150 05 10
AZUCAR ¥ DULCES U g ’ ’ ! 1 ’ ! i I i i
TOTAL MENU | T | 92 | 128 | ea1 | 2smp0 | %50
RECOMENDACION | I I | 328 | 360 | =23 | 100 11330 |
% ADECUACION e ) =

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS

LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS

FIRMA

{nwe Gulle

MATRICULA PROFESIONAL

TP O68E2

Para determinar ¢l aporie de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo [a entidad (este analisls sera actuzlizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador
suministro en la fase de alistamlento), en el caso de las frulas se luvo en cuenta la 1abla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

Laa Gl

MENU No, 4
CODnIGOD ¢ FESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
compoNENTE PREPARACIEN - ricua | BRUTO | NETO [“caiomis | raoiea | emata | cwo | cace | memRe | eom
TECHICA | tgeem’) | (goem’) {rean) ] to) 1 tmg) {mg) (mg)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIOA CON LECHE TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
uaaTEax ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERAEN LAS VAR EDADES: NATURAL L4 S = » 39 53 49 Ty ] IR
CANELA, VAINILLA, AREQUIFE CAMELA, VANILLA, AREQUPE
DERIVADG OE CEREAL  [PAN OE MAIZ PAN DE WAZ FM 0 “ 153 a0 44 4 150 14 2472
FRUTA f t ' ' i ' ' ' ' ' ' '
AZUCAR ¥ DULCES PANELITA DE LECHE PANELITA DE LECHE PL 200 20 £ 15 19 e 820 00 a0
TOTAL MENU 40 ] 108 6 | esa | I 14 322
RECOMENDACION 12300 | 325 | TR | | I 56 11330
% ADECUACION 2 | | wm | | | = 5
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad (este an,
en el caso de las frutas se tuvo en cuenla la tabla de composicion de

en lafasedea

s sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
imentos del ICBF del 2018,




Apreridet

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCIO Racibn Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIJT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 5
cODIGO & | PESO PESO CALORIAS ¥ HUTRIENTES,
NOMERE DEL ALIME] —_—
COMPONENTE PREPARACION % Hgrediintas] FIcKA | BRUTO | NETO [“Catonas | FROTEWA | GRA=ZA cHo cALCio HIERRD B
TecHicA | taeem) | taoemd | ixea) 19} (sl 18) tmg) (mg) t=g]
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUDA ENTERA SAEORZADA
{UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA ATAHT ) ULTRA ALTA TEMPERATURA - o "
thatesa LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, [LAR734 /DA EN LAS VARIEDADES: FRESA. L4 2 2 . 52 50 210 1550 02 1350
VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE VAIKLLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE
DERIVAOO DE CEREAL GALLETA COMBINADA (GALLETA COMSINADA cc ®o a 195 36 64 310 400 09 160
FRUTA U U ¢ 1 ' '] ] ] ' ] 1
AZUCAR ¥ DULCES EOCADILLO DE GUAYARA ﬂmmwnﬁwh DULCE DE GUAYABA, Kous 150 15 ar 04 01 120 23 05 60
TOTAL MERU T a1 T El I FER | [Z3 240 | 2 | FEid
f RECOMENDACION | w300 | s26 | asi | ama | 70 | s | 430
* ADECUACION | T " T T
KOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS |LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA v Gille MATRICULA PROFESIONAL TP 06288

s fichas tecnlcas que ha tenldo |2 entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

Para determinar el aporte da calorfas y nutrlentes e toma como base

en la fase de alistamlento), en el caso de las frulas se tuva en cuenla la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
MERU No. 6
ciDIGo 6 | FESO PESO GALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMPOHENTE PREPARACIGN (Ingredlentes) FICHA BRUTO NETO caLorias [ racTEng cAnsa o cALCIO HIERRD oo
TECHICA | {aoem?) | (asem) {Keal) ta) ts) (5] i img) (mg]
LECHE LIQUIDA ENTERA SASORIZADA LECHE LIOUIDA ENTERA EABORZADA
(UATAUMT) ULTRAALTA TEMPERATURA | (UATAIHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA v
Ll LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, LARGAVOA EH LAS VAREDADES FRESA i 2% & A2 e g e L e
VAINILLA, CHOGOLATE ¥ AREQUIFE VAINLLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL MUFFIN DE QUESO MUFFIN DE QUESD MQ 400 403 143 32 3 a2 oo 16 €24
FRUTA OE COSECHA EN PORCIOH (FERA, |FRUTA DE CO=SCHA EN PORCOM (FERA,
FRUTA LG cruba) cori 17.6 100 €3 63 02 128 L 04
AZUCAR ¥ DULCES 1 g i i i ' ’ ' 7 ' ' '
TGTAL MEHU | 3z | 3 1 10 & I x4 I 2 I 153
RECOMENDACION | T 328 | 21 2113 700 | | IIREEET]
% ADECUACIBN. [ a | = | |
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA i hﬂ . MATRICULA PROFESIONAL TP OE28E

Para determinar el aporte de calorias y nutrlentes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




Ppreticer

FORMATG ANALISIS NUTRICIONAL

FIRMA

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPQ ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMNT
NIVEL: PREESCOLAR
MENUO No. 7
Co0GG 8 | PESD FESC CALORIAS Y HUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONEN FREPARACION forealunias} FICHA | BRUTO | NETO [“caioaias | proTENa | oRasa | ewe catcio WESRG oo
TECHICA | (gacm’) | (gacm') [Keal) I71] tal (] {mgl tms) ima}
AVEWA UAT - [UHT) ULTRAALTA AVENAUAT - (UHT] ULTRA ALTA
TEMPERATURALARGAVIDA COH LECHE | TEMPERATURA LARC A VIDA CON LECHE
LAaTEoS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, [ENTERA EN LAS VARIEOADES NATURAL, 2 00 R e 84 53 e 1840 o Yoo
CANELA VAINILLA AREOUPE CANELA VATLLA AREQUEE
DERIVADO DECEREAL  [GALLETA ARCOIRIS GALLETA ARCORS GA “00 “a 181 43 60 20 740 11 1198
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTADE COSECHA EN PORCION (MANGO
LAUTS COMUN, CRUDO) COMUN, CRUDES) ces 2000 100 7 a8 Do 171 50 o5 4
AZUCAR Y DULCES ' g ‘ ‘ ’ ' i ' ' ' ‘ ‘
TOTAL MERU 441 1 | TN | | T | [ 238
1200 | | T | | w0 | EETEEY]
*% ADECUACIGN a4 — _ n _ _ 23 * k 20
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS 7_...;:; MARCELA COTTE OLIVEROS
_Z.ﬂ._.x_n_._; PROFESIONAL - TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nulrientes se tloma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operader de

1l en la fase de enelrasode las frulas s tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 8
copiGoe | FESD PEZD CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMSRE O LIMENTO —
COMPONENTE PREPARACION EREEN FickA | BRUTO | NETO ["CiiCRias | pRoTEmA | oRASA cHo catcio WERRG so0i0
{nqredientes) i ?
TECKICA | tgacm’) | tgocm’) iKealy 1] is) fal {mp] fmg) img)
LECHE UAT {UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UAT) ULTRA ALTA
Ldarses TEMFERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMFERATURA LARGA VIDA ENTERA u 200 o oo o2 o 240 e b
DERIVADO DE CEREAL ROSCON CON AREQUIPE ROSCON CON AREQUIPE RA 400 a0 165 4c¢ a4 272 &4 e =iz
FRUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCIGN = = 5
FRUTA B AR Hopedbrtiranin cosz 16T 100 4 a7 0.3 Be B0 1 20
AZUCAR Y DULCES g ' f] ' [ i ' i ' ¢ ' i

TOTAL MENU | 377 | 107 [ o8 | &0 | 292 a1 3542
RECOMENDACION | 1s00 | s2s | w4 | mia | 7o 58 11330
% ADECUACION | s | a | wm [ w | e £ 34
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Golle _;Ez_nc; PROFESIONAL _ TP 06888
L

Para determinar el aportz de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el oparador de
enlafasade en el caso de las frutas se tuyo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

[ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENGIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Recién Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTC JMAIT
NIVEL: PREESGOLAR
MENU No. 9
G660 6| PESG | FESO GALORIAS ¥ HUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION ivaredientes) FICKA | ERUTO | NETO [Calonlas | PRotoina | omasa | cho caLcio HiEARD a6
TECHICA | tgocm’) | (gocm?) [ izl i1} ta} im3) {ma) tngl
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE TEMPERATURA LARGA VDA CON LECHE pe
LAcTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: HATURRL, |ENTERA EN LAS VAREDADES NATURAL L 2009 2 L 54 Sk =0 AL o9 1000
CANELA, VAINILLA. AREQUIPE CANELA, VANLLA, AREQUIE
OERIVADO DE CEREAL  [PAN SABOR A QUESO PaN SABOR A CUESD o 200 a 164 40 44 27z 180 14 212
FAUTA J i ' ! ' ' ' ' ' ' ' '
420GAR ¥ DULCES AREQUIPE aREQUIPE _ ko1 wp 20 5 1" or "o 36 o 386
TOTAL MEHU Zm I 05 0.3 R 15 | 328
RECOMENDACION 1300 | 328 281 700 58 | 113%0
% ADECUAGION | = B 24 s | e
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA oo Gt hz_b;_nc_.p PROFESIONAL TP 06885
1

Para detzrminar el aporta de calorias y nulrientes se toma como base [as fichas tecnlcas que hia tenldo 1a entidad {este anallsls sera actvalizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

.m.f: Catle

en la fase de en el casode las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
MENI No. 10
cODIGO & | FESO PESO CALORIAS Y HUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION zozu.n,ﬂw.ﬂ._nwﬁmza FichA | BRUTO | NETO [ catomias GRASA cHo TALCD WIERRD =00t
TECHICA | ([gocm’) | (goem?) tHean 11} 19 [mg) 1mg) tmg)
LECHE UAT (UHT} ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT} ULTRA ALTA 2
Lbyrees TEMPERATURA LARGA VIOA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIO ENTERA H 2a8 ol i b i b} #g " neg
DERIVADO DECEREAL  |GALLETA CUCA GALLETA CUCA 6t 400 0 184 36 64 510 00 08 1180
FRUTA i i t ' ' + ¢ + ‘ + 1] '
AZUCAR Y DULCES cOCADA COCADAS, COM PANELS Ko14 20 20 82 18 152 24 01 160
TOTAL MENU | I 108 135 €52 3134 12 ELIN]
RECOMEHDACION | I 328 Y] 2113 00 58 11330
*% ADECUACIGH I @ I 2 21 22
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __.bcxb MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 08388

Para determinar el aporie de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido 1a entidad (este an;
suministro en la fase de allstamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

Is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




Abeer

Hder

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO; SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racin Industriafzada
TIPO DE CCMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUIT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 14
TGOiGoe | PESG | PESO CALORIAS ¥ HUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION zazﬂ”.m DELALINENTO FICHA | 8RUTO | NETO | Catoris FTTI s T
. TECHICA | (gocm) | (gocm |  ixean tah (sl img)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE TEMPERATURALARGA VIDA CON LECHE
Lol EHTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VAREDADES NATURAL b4 209 o] i 54 83 AL it ] o8 1
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CAMELA VANILLA AREQUFE
DERIVADC DECEREAL  |CROISSANT DE QUESO HORNEADD CROISSANT DE QUESO HORNEADD (=] anp a0 174 48 a8 272 €20 ay 2472
FRUTA DE COSEGHA EN PORGION FRUTA DE COSECHA EN FORCION B
PRy (DURAZNO, CRUDO) (DURAZNO, CRUDO} Cozy 140 1w B 10 a1 125 a0 06 10
AZUCAR ¥ DULCES ' / ' ‘ ' ’ ' ' ' ‘ / ’
TOTAL MEHU ETET | 12 102 | err | I 52 3437
2200 | a6 354 2113 | Y] 11330
% ADECUACION N | 24 a3 | = | | = 3
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVERDS
FIRMA Jows Coble _sﬂx_o:_.n PROFESIONAL ﬂ TP 06888
1

Para determinar el aporta de calorias y nutrientes se toma comeo base las fichas tzcnicas que ha tenido la entidad (este analisis ser

chualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

FIRMA

en la fase de ), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tahla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 12
cOoiGh s | FESD FESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMBRE DEL IMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientes) FICHA BRUTO NETQ calopias PROTEINA GRATA CALCIO HIERRO 6010
g TECNICA | fgoem? | {gaemy Keal) fa} {5l {mg) ima) ingl
LECHE LIQUIDA EHTERA SABORIZADA LECHE LIDUDA ENTERA EASORIZADA
(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA {UATASHT) ULTRA AL TA TEMPERATURA 1 2000 0 jea & —
THce LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARZA VDA ENLAS VAREDADES FRESA, : & E %2 ko e " o e
VAINILLA. CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VANILLA CHOCOLATE ¥ AREGUFE
CERIVADO DE CEREAL | MUFFIN SABOR AVAINILLA WUFFIN S220R A VARILLA My 20 L] 34 E 00 354 ae 164
FRUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION . %
FRUTA iy [l ©050 1420 100 54 05 o1 114 350 03 20
AZUCAR Y DULCES g 4 ' 1 ' ! [ s T 1 ! t
TOTAL MEHU I o | 95 128 | 624 | 294 14
| TN 7Y s | 2113 | 700 58
% ADECUAGION n | - ¥ | x| s »
NOMBRE NUTRICKINISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __.hr:ﬂb MARCELA COTTE OLIVEROS

M?} Gte

_zb...w_ncg PROFESIONAL

_ TP 06888

en la fase di

e en el casode las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

Para determinar el aporte de calorias y nutrientas se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: _mDmmmzhn_Dz DE SANTANDER

FIRMA

_7.:: ﬁ::

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: _ NO
GRUPO ETNICO: |SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industriafzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 13
7 CDIG0 & | PESO PESD CALORIAS Y NUTRIENTES
KOMBRE DEL ALIMENTO e
‘COMPONENTE PREPARACION (Ingied ) FICHA BRUTC NETO cALoRiAS PROTEINA GHO CALCIO HIERROD 50010
TECHICA | (goemt | tgoemy |  ikes) 15) [£1) (mg) (mg) tmg)
EVERR UAT - (UAT) ULTRAALTA (AVEFA UAT - (UHTJ ULTRAALTA
TEMPERATURA LARGA VIDACON LECHE | TEVRFERATURA LARGA VIDA CON LECHE . .
Ligreoy EHTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, ENTERAEN LAS VAR EDADES NATURAL, e 00 2 8 L5 53 #=o 1840 o 1008
CANELA VAINILA AREQUIPE CANELA VATILLA AREQUIET.
DERIVADO DECEREAL  [GALLETACON CHIPS DE CHOCOLATE GALLETA CQM CHFS DE CHOGOLATE (= 1] a0 15 38 64 30 Y 08 1160
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSZCHA ENFORCION -
FRUN (MANZANA COMUN CRUDA} (MANZANA COMUNCRUDA) posy) nee L 7 03 02 165 160 03 20
AZUGAR Y DULCES i ‘ .. ' ‘ t 1 i 1] ‘ [ ‘
TOTAL MENU T ) T 53 [ 1e [ 7158 | 2400 21 2180
RECOMENDACION 1300 | 125 1 3sa | znna | 700 56 11230
% ADECUACION | s | m | m | | e E 13
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _[LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
_;bqn ULA PROFESIONAL ﬁ TP 06888

suministro ¢n la fase de allstamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de con posicion de alimentos del KCBF det 2018,

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma comao base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad {este anallsls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el aperador de

FIRMA

_m::: h.-..:r

_sﬁm_n:_.b PROFESIONAL

h

MENU No. 14
T cDIGo 8 | PESD FEED CALCRIAS Y HUTRIENTES.
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACIGH i) FicHa | BRUTO | WETO [Cilgalis | FAGTEWA | oRass | i | cacio | WeaRo sabio
TECHICA | ([gocm') | [goem {Keal fs) [ mg) img) trp)
w“m.un“ﬂmﬂuﬂmﬁxmﬂ.ﬂrﬂﬂn).snnu» A |ecn0a 1L ACTEA UAT (UHT), LARGA VIDA &
LACTECS o B AR A PRSI BASE O YOGURT SEMIDESCREMADO OON | L4 2000 200 60 58 45 140 1880 02 1140
E SAEOR A FRESA Y MELOCOT!
NEGEBTo DULCE AFRE: EL o
DERIVADO DE CEREAL  |PANCON SABOR A COCO PAN CON EA50R ACOCD PC 200 a W a0 ez 275 F] a8 1350
FRUTA i g ’ [ ' ' i ' ’ ' ] v
AZUCAR Y DULCES MERENGUE CLASICO MERENGUE CLASCO MC 450 15 £t 06 oo 132 04 oo a8
TOTAL MENU T T o4 108 | &is 2073 2538
1 328 | 381 2113 760 11330
% ADECUACION | | ER ) 30 FE)
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 0E88B

en la fase de

Para determinar el aporte de calorfas y nutrlentes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo Ia entidad {este analisls sera actuallzado de acuerdo a las fichas aflegadas por el operador de
en el caso de las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,




Porender

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: [GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU Ho, 15
c50IG0 & FESO PESO n).:u’ﬂ ¥ HUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION fingredientes) FICKA | BRUTO | MNETO [“CaiGRLis | FROTEWA | GAASA | cHO CALCIa HERRO BT
TECHICA | ([gocm’) | (gocm’) (Keaty 1] ta) ] temg) tma) dm )
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE LUAT (UHT) ULTRA ALTA " .
LT TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIOA ENTERA b e 2 = f# Ll Ll oo b =
OERIVADO DE GEREAL  |GALLETA PANDERITO CALLETA PANDERITO GP 0 % 197 36 65 3o a7 08 160
FRUTA g g ' i i ' ' i ' Il ' i
O BOCADLLO O DULCE OE GUAYEEA, = &
AZUGAR ¥ DULCES EOCADILLO DE GUATABA g K005 150 15 a7 04 a1 120 23 05 60
TOTAL MEHU 40y I § T | [ | 243 | 2 I =7
1300 | a3 | 23 |70 | 8 | w330
% ADECUACION s | | [
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVERDS
FIRMA e Gible _=__..S_nc_.> PROFESIONAL _ TP 05888
g
Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se loma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actvalizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
n la fase de en el caso de las frutas se tuve en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.
MENU No. 16
<BDIGo & | FESO | PESO CALORIAS ¥ RUTRIENTES
HOMBRE CEL ALIMENTO
COMPOMENTE EFARACION gredientes) FICHA BRUTO HETO cALorRls | PROTERA GRAZA £Ho cALcio capio
TECNICA | (go<cm" | [gocm? Heal) [[}] 51 @) tmo) tmg) img)
LECHE LIQUIDA ENTERA SAEQRIZADA LECHE LIQUDA ENTERA SASORIZADA
(UAT/AUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA (UATAIMT) ULTRAALTA TEMPERATURA oy o2 I 335
HhaTRas LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES FRESA 1 0 G L 52 &4 e oae 02 130
VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIFE VAINLLA, CHOCOLATE ¥ ARECUIFE
OERIVADO DECEREAL  [REDONDITAS DE QUESO REDONDITAS DE QUESD Ra 00 “0 182 6.4 48 20 1890 38 52
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA DE COSECHA EN POACION (WANGO
FRUTA COMON, CRUDO) COMUN, CRUDO) w00 100 73 06 74 150 20
AZUGAR Y DULCES i ' ' ' ‘ ' ' ' ’ : ‘ '
TOTAL MENU I 420 | 122 | _ws | esi [ =38 | 45 | Y
|30 | 228 | =a1 | 2013 | v 56 | 11230
% ADECUACIGH | m | | s | m | e | e | m
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
_;hqanc; PROFESIONAL _ TP OGRS

FIRMA _, e

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad {este anallsis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suminlstro en la fase de alistamlenta), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




vendex

EUE

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNIC NO
GRUPO ETRICO: SIN PERTENENCIA ETRICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrisizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAUT
NIVEL: PREESCOLAR
MENO No. 17
CO0IG0 & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
3 NOMBARE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION lingredientes) FICHA BRUTC | HETO CALGRIAS | PROTEMA GRASA cHo caLcia HIERRD €000
TEGHICA | {goem? | (gocmy |  ikesy 7] ) tmg) (mg} tmg)
AVEMA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURALARGAVIDA CON LECHE | TEVFERATURA LARGA VIDA CON LECHE
Lhceos ENTERA EN LAS VARIEOADES: NATURAL, |ENTERAEN LAS VARIEDADES NATURAL, L 00 e e LB &3 280, T840 o o0
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAIN LA, ARECUIE
DERIVADO DE CEREAL  |PAN ALMOJABANA PAN ALMOIABENA PA 00 20 163 40 44 212 60 14 2412
FRUTA OE COSECHA EN PORCION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCIGN (FERA,
FRUTA CRUDAY CRUDA) cary 178 RLC) 63 03 o0z 129 &0 04 1.0
[AZUCAR Y DULCES U |/ ' i 1 ’ i 1 ’ 1 i ‘
TGTAL MENU T A0 97 88 [ esn | =as0 | a7 [ 3#52
RE | ee0 | 328 | s | ang | 700 | s | sz
% ADECUAGION 2 | w | w | s | [ e | o
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;:ﬁh MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Golle MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888
1
Para determinar el aporte de calorias y nutrlantas se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operadorde
en[a fase de en ol caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,
MEND No. 18
cé0Goa | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredlentes) FIGHA. | 8RUTO HETO catorls | pRoTENA | GRASA cHo caLeio HIERRO BT
vecHicA | tgocm) | (goemy | rmean ) to) ) tmg| tmg} (mg}
LECHE UAT (UHT) ULTRAALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
pherRos, TEMPERATURA LARGA VIDA EHTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA " o 0 G_ e a3 # 21400 oz nso
DERIVADO DE CEREAL  [ROSCON CON BOCADILLO ROSCOMN CON BOGADILLO B w00 au 165 40 a4 722 64 15 2672
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN FORG - %
FRUTA (MANDARINA, CRUDA} (MANCARMA, CRUDA) L e g s o 2 L i o5 22
AZUCAR ¥ DULCES U i ! ’ ! i/ 1 4 ' ! ! t
TOTAL MEHU T 340 I 100 [ fo7 | 476 | @i4 X T 3747
GIoN [ 4s00 | 328 | 2s1 | 233 | 700 58 | w1330
% ADECUACION | s | w | own | om 2 | m
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS f.bcx.b MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Ll Gt MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888
1
Para determinar el aportz de caloras y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en la fase de en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 13
coniaoa | PESO PESO
comraNenTE PREPARACION Rk oo ricia | enuto | METo [Giioans | FAOTENA | oRasa | cno | eace | wWeme | aoe
TECHNICA | (gaem’) | {gocm’) (Keal) 1) fol 1al {mg) {mg) tmal
AVENA UAT - (UKT) ULTRAALTA UAT (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGAVIDA CONLECHE | TEWFERATURA LEAGA Vi0A GON LECHE 5
LAdTROY ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL,  [ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL, @ 090 wa . 84 53 ne b L bt
CANELA, VAINILLA, AREGUIPE CANELA, VANLLA AREQUIPE
DERIVADO DECEREAL  |GALLETA PUNTO ROJO GALLETAPUNTOROJO GPR 200 @ A 43 60 53 740 W 128
FRUTA g f ' i ' ‘ ' ‘ ' ' ' ’
" LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON LECHE DE VACA CONDENSADA, CON : - "
AZOGAR Y DULCES e AR G008 200 2 & 11 o8 27 0 0o 24
TGTAL MEHU T N3 108 T_t2a_] &0 | @870 ] 20 | IEETX]
RECOMENDACIGN |—_1300 326 | 2e1 | 2043 | 7ea | 58| 11330
3 ACION i 31 3 = 1T 3 | ai I K] | 25
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA L Cotle MATRICULA PROFESIONAL TP 06884
L

calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

Para determinar el aporte de
en la fase de ali en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composkcion de alimentos del ICBF del 2018,




s .. Exales JONI " B
] oo P .ﬂaﬁmawwm«

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPD ETNIGO: SiN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racian Industrialzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: PREESCOLAR
MENU No. 20
HOMERE DEL AL C3DIG06 | FESO | PESD CALORIAS ¥ HUTRIENTES
COMPONENTE PREFARACION Hoghadien FickA | BRUTO | HETO ["CalgAls | PROTEMA | GRASA Tha TALCID WIERRD a0
TECHICA | tgecm’) | (aocm’) iKear) fal tal 3] (g} img] [mg)
LECHE UAT (UNT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA ., .
kil TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEUPERATURALASGA VIOA ENTERA ol 09 a0 b s o A ea Lo
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETARZAOA BLANGA GLLLETA RIZADA BLANCA GR 0 40 1947 36 6.4 307 0 10 HED
FRUTA g ' ' ' + i ' 1 ' i ' [
DULCE GON LEGHE CON BOGADILLO DE | DULGE CON LECHE CON EQCADILLO DE 5 5
AZUCAR ¥ DULCES SUATARA CUAVARA BG 150 15 23 ot A} 1.0 00 [+ 41
TOTAL MENU T [X] 25 | 627 | @0 | 14 =51
RECOMENDACION | __32s ETX N I TT I I T T | 5 1133.0
% ADECUACION | | 2 s | | a | ws | .
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;:ﬂb MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA A Annm z —qum_nch PROFESIONAL _ TP Q6888
1

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suminlstro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas s tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,




Apreiider

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industriabzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAIT
NIVEL: GRADOS 1,2Y3
MENU No. 1
cpiGos | PESO | PESO
COMPONENTE PREFARACIGN ..a_..mmxm.w.m_.rnmugqa FicHA | BRUTO | METO [ Gatommis CAAEA TALE e oo
N TECKICA | (gocm’) | (goem’) (Keat) 11 img) {mp) (ma)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE AT (UHT) ULTRA ALTA
LAGRE TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA u e Lt b 4 " 0F 42 Hing
DERNVADO OE CEREAL  |MUFFIN RED VELVET WUFFINRED VELVET Ry 0p w0 164 1 28 20 oo 20 180
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION 5
ERUTR [MANZANA COMUN CRUDA) (MANZANA COMUN CPUDA) cass TS o ” o3 %2 i e %3 22
AZUCAR ¥ DULCES t i t ‘ ‘ ' 1 i ’ 4 ¢ 1
TOTAL MENU I 357 I 10,3 [ 982 1| =5 | @m0 | 25 |
O 1622 | ao7 453 | 247 | e | ez | swen
% ADECUACIOH | = s | w [ m | s | e |
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS. LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
—’.bd—m_nc; PROFESIONAL TP 06888

FIRMA

ado de acuerdo a las fichas allegadas por &l oparador de
imentos del IGBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad {este analisis sera actu
suministro en la fase de afislamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de

MENU No. 2
€ODIGOG | PESD FESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMRE DEL AUIMENTO
comranente PREPARACISN ety Ficha | aRuTo | NET0 [“cuowas | rrovea | Grasa | oo | eaen | e | sesie
TECKICA | (gocm | goem |  mrea ) t5) (mg) img] (mo)
AVERA UAT - (UNT) ULTRA ALTA AVETIA UAT - (UHT] ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGAVIDA CON LECHE  |TEVPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
HheTeos ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VAREDADES NATURAL, w2 200 >0 A s %A =0 1849 o8 P
CanEia vamil1A SREQUIPE CANELA VAVALLA AREQUFE
DERIVADO DE GEREAL  |PONQUE DE AMAPOLA PONQUE DE AMAROLA PA 00 Eee) 44 56 R wo 11 a5
FRUTA DE COSECHA EN FORGION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (FERA,
FRUTA shuos; ity con s 10 I3 02 02 129 a0 a4 10
AzUCAR ¥ OULCES g i ' ‘ ‘' ' ' ' ‘ ' ' :
TOTAL MEND EE | 04 | 141 737 I | T
1629 | 407 | as3 AT | | 3z000 |
% ADECUACIGN w | s | w 20 | | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA e ﬂ.‘.l_.—h _;b.:ﬂ._nn__!r PROFESIONAL _’ TP 06388
L

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se loma como base las fichas tacnicas que ha lenldo la entidad {este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en la fase de alistami }, en el caso de las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIOAD TERRITORIAL:

GOBERNACKIN DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO;

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Rzcidn Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMUIT

GRADOS 1,2Y 3

FIRMA Gl

——.—b.—z._ﬂcg PROFESIONAL

NIVEL:
MENU No. 3
cODIGD & | PESO PESO
HOMBRE DEL ALIMENTO I —
COMPONENTE PREPARACION e FIcHA | 8RuTO | NETO ["CAloAGiE | PROTEWA | GRASA cho TALCD WERRD So00
TECHICA | (gecm?) | {gocm) [LET) t9) (1) tal tme) img) mg)
LECHE LIQUIDA ENTERA SASORIZADA LECHE LICUIDA ENTERA SAEDAZADA
[UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA (UATAHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA Pt = '
LACTEDS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA ENLAS VARIEDADES FRISA +9 Lot 2 s 82 80 e e 2.2 1958
VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VAINILLA, CHOCOLATE ¥ ARECUIFE.
DERIVADO DE CEREAL MANTECADA HORKEADA MANTECADA HOANZADA HO54 0 £ 244 43 8BS s 430 1.0 1450
FRUTA OE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA L= COSZCHA EN FORCION (MANGO e
FRUTA o, cAuoB] o, Eaioo] = 2000 100 E] o8 oo 71 150 as 40
AZUCAR Y DULCES u ‘ ' i 1 ! ‘ ' v i 1 i
TOTAL MEKU @ | [ vas 758 2530 17 2220
ECOH =RDAE 1829 453 2847 £00 52 1200.0
% ADECUACION o | [ = ) 32 a1 24
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (esle analisis sefa actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en |a fase de alistamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA fer Gl

_zbqwﬁ_._; PROFESIONAL

MENU No. 4
HOMBRE DEL ALIMENTO cBbiGos [ FESO PESQ CALORIAS Y NUTRIENTES
GOMPONENTE PREPARACHIN Qngtadlented] FICHA 8RUTO NETO catogias | pROTENA GRASA CHO cALCiO HIERRD =ooio
TECHICA | (soem | goemy | (wea i} ‘a1 a1 (mg) img) (mal
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMFERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEVPERATURA LARGA ViOA CON LECHE F
4 2
hoTEGS ENTERA EN LAS VARIEDAOES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADSS NATURAL, ta by b 11 8 53 =0 640 0 o8
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA VANILLA ARZQUIFE
DERIVADO DE CEREAL |PAN DE MALZ PAN DE MAZ PM 00 5 204 50 85 330 no 16 5.0
FRUTA f ' ' ' ' ' ' ' ' ‘ ’ 7
AZUCAR ¥ DULCES PANELITA DE LECHE PANSLITA D LECHE L 00 20 & 15 18 10 620 e a0
TOTAL MERU I 451 I 1 27 720 250 27 40
—REGOMENOACION | we2a | wo7 | asa 2507 00 [X] 12000
% ADECUATION | = ] 3 | w 21 23 &4 28
HOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06838

oen lafasede

Para determinar el aporte de caiarias y nutrlentes se toma como base las fichas tecnicas gue ha tanido la entidad (este analis's sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
). en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




S b

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO! NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCKIN: Raekén Industrisfizada
TIPC DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMJT
NIVEL: GRADOS1,2Y3
MENU No. 5
cdDiGos | PESO FESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENT —
COMPONENTE PREPARACION 8 ﬁ_._mnw.a_;_:_ 9 FICHA BRUTO HETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo cALeio HIERAD sonio
TECHICA | (goem’) | (goem’) (Keal) [31) 15 {8} img) mg} img)
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUIOA ENTERA SABORTADA
{(UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA . . .. -
LAcTEDS R A R AR SR EREan: [&] 2000 200 153 52 60 210 1530 02 1550
VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE VARINLLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE
DERIVADC DE CEREAL  |GALLETA COMBINADA GALLETA COMBNADA co £00 = 243 45 80 30 a0 115 1450
FRUTA i i ' i ' ¢ ' ‘ ' ] ] '
iatcanvoulces |sosapiitase survasn EOGAOL0 DGULCE DE GUAY/SA wes | mo | = o ar | we | es oz o
TOTAL MERU 451 T 98 [ an | 708 | 2518 | 15 | )
TE! 1623 | 407 | 483 | 2ea7 | w0 | e2 12000
“4 ADECUACION a | | wm | wm | wm | wm | .
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lt ru..:.l MATRICULA PROFESIONAL _ TP 0GBES

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el cperador de
suminlstro en la fase de alistamiento), en el caso de fas frutas se fuvo en cuenta fa tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

MENU No. &
€50IG04 | PESD FESD CALORIAS Y HUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION ..n:m_ﬂmﬁw.m_”.”_r._umz-u FICHA | BRUTO | NETO chLorias [ PROTENA GRASA cHo cALCio HIESRO £3010
TECHICA | (gacm) | igacemt) {Keal) tel fa) ime) tmal (GIT)
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA CHE LIDUIDA ENTERA SREORADA
{UATAJHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA (UATAIHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA - - "
icreos LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, [LARGA VIOA EN LAS VAREDADES FRESA, B 2000 a9 5 52 a0 10 1889 02 1350
VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE WAINLLA CHOCOULATE Y AREQUFE
DERIVADO DE CEREAL MUFFIN DE QUESD MUFFIN DE QUE=D MO 0.0 £ RIE) 41 45 ns oo 20 780
FRUTADE COSECHA EN PORCION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA 5
FRUTA AR crioA) cary Wi 100 63 03 02 128 80 a4 10
AZOCAR ¥ DULCES U a 1 1 1] 1 i 1 7] i i ¢
TOTAL MENU I a0l | a5 107 | Es& | zmo | 26 [ 32140
~ RECOMENDACION | tezs | s07 453 | 2e47 | e | s | 32000
% ADECUACION | =5 | = 2 | m | T a [
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS |LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA 1 G _,?._z_n:_.» PROFESIONAL _ TP 068BS
L

Para determinar el aporte de calorlas y nutrlentes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suminlsiro en la fase de allstamlento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




g Abprerider

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL
ENTIDAD TERRITORIAL: [GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA GON ENFOQUE ETNICO: _
GRUPO ETRICO:

NO

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION: Racion Industializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIT
NIVEL: GRADDS 1.2Y3
MENU No. 7
conicoe [ PESO FESO CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION HOMHRE O EL ALIREHTD ficka | sruto | wETo  [Caions ) cALco WEARD Sooio
(tngredisntes)
TECHiCA | {gaem’ | goemn | peay ) tmg) (mg) img)
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA AVEFA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDACON LECHE | TEVFERATURA LARG VIDA CON LECHE
Ligreon ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERAEN LAS VAREEDADES NATURAL 1a 200 20 Lo 54 23 a0 1848 o8 1o
CANELA VAINIL| ARECUIFE CANELA VAINLLA AREQUIFE
DERIVADG DECEREAL  |GALLETA ARCOIRIS CALLETA ARCORS GA 500 2] Fed 54 75 250 @5 14 1235
FRUTA OE COSECHA EN PORGION (MANGO |FRUTA D= COSSCHA EN FORCEN (MANGOD | .
FRUTA oM aAlnG) iriatyaliesy 59 2000 100 7 (13 0g 74 150 0s a0
AzGCAR ¥ DULCES 1 ' ' ' ' ' ' ' ' i ' '
TOTAL MEND | T | 11,4 T 28 | ®a | P | 28 I
| wezs | 407 | as3 | @say | e | s2 |
% ADECUACIGN |

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __Lﬁc_ﬂ.ﬂ MARCELA COTTE OLIVEROS

MATRICULA PROFESIONAL

FIRMA _ TP OE88s

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este anallsis sera actuallzado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamientn), en el caso de las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

MEHD No. 8
coDiGoé [ FESO FESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
GOMPONENTE PREPARACION lingredisates) FICHA | BRUTO | NETO [“cuiomias | PRoTEMA | cRAA <Ho cacio £onio
TECHICA | {gacm’) | (gocm? (Kesi) 19} () 1] img) tmg)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (LUHT) ULTRA ALTA
LAnved TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA FENFERATURA LAKGA VIDA ENTERA Ly e A% 9 k2 89 Y = ey
DERIVADO DECEREAL  |ROSCON CON AREQUIFE ROECON CON AREQUFE RA 00 & 205 50 55 340 80 20 2140
FRUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION = -
FRUTA i 1A, CRUDA) NKRAR LA, EAUDA) ] 1657 100 a1 o7 03 BE 330 13 20
AZUCAR ¥ DULCES i 1 i ‘ i ] ' l ! ’ i
TOTAL MERU T | I T | I 35 10
RECONERDATICN | | 453 | ze4q | e2 | 12000
% ADECUACION | | [
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;=w> MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Gitle _;Zm_n_.__._p PROFESIONAL TP oEBas

Para determinar el aporte de calorfas y nutrientes se loma como base fas fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operader de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuve en cuenta la tabla de composiclen de alimentos del ICBF del 2018,




Ploveniter

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACIKIN DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNIC NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racisn Industrislizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIIT
NIVEL: GRADOS1,2Y3
MENU No. 3
CODIG0s | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
conpotEnTE FREPARACION O e FicHA | BRUTO | KETO [ “Caiowis | rmorehe | Gast G T T
TECNICA | (goem’) | {gocem?) {Keal) 1l {ma) ima) (mg)
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA AVERA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGAVIDA CON LECHE | TEMPERAT LRA LAKGA VIDA CON LECHE
ekt ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA £11LAS VAREDADES. NATURAL, v a0 0 18 b 52 =0 o o9 tono
CANELA, VAINILLA AREQUIPE CANELA VAINLLA AREQUEE
DERIVADO DECEREAL  |PAN SAEOR A QUESO PAN EAEQR AQUESD o 200 50 e 50 55 240 25 18 290
FRUTA ' i ' i ' ‘ ‘ i ' ' ' i
AZUCAR Y DULCES AREQUIPE AREQUIPE Koo 200 E 1 3 15 13 08 00 20
TOTAL MERU 453 | 17 T w3 [ 73 T 570 | 27 | T
RECOMENDACION a629 | 407 | asa | aar | e0 | ez 1200.0
% ADECUACION a | n | 2 | s | m | wm | s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __L:._I.D MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lawn Gabhe MATRICULA PROFESIONAL TP 06688
Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad {este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en la fase de en el caso de fas frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2013,
MENU No, 10
€oDIGoa | FESD PESO CALORIAS ¥ RUTRIENTES
componente PREFARACION b il s sobid reua | eruto | weto | “GiigEms | weorERa | Gmasa | ewe | caee | memds | seoie
TECKICA | (goem’) | lgocm’) feal) tg) [l tg] imgl img) fmg)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
c1E0s TEMPERATURA LARGA VIOA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA u 200 ™ 121 i 2 o 200 "2 MR8
OERIVADO DECEREAL  |GALLETACUCA GALLETACIKCA Ge 500 ) 243 45 80 350 00 1z 1450
FRUTA g i i ¢ i ' ' ' i ' ' i
AZUCAR Y DULCES cocana COCADAS, CON PANELA K014 200 0 & 13 19 152 134 01 160
TGTAL MERU T 445 | 118 | X 622 | 34 14 |
RECOMENDACION 1628 | 407 453 | zae7 | €00 a2 |
% ADECUACISN Lz w | s | a | =& 5|
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;cm_p MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lot .fl_u.m,. _,.‘D._.Z_nc_.b PROFESIONAL TP OGBSE

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base [as fichas tecnicas que ha tenido ta entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en la fase de allstami }, €n el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




. P
tosi
}. Ezwﬁm..

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racin Industriaizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: GRADOS 1,2Y3
MENU No. 11
cipjcoé [ PEsa PESO CALORIAS Y HUTRIENTES
COMPONENTE PREPARAGION zczﬂwm-”m.__..”_r._mnzao FICHA | BRUTO | NETO [Catoals | PROTEWA | cmAss | cwo caltio WiERR0 s0010
TECHICA | {gocm’) | (gocm’} (Keal) 9 ) 15 (ma} img) imgl
AVEMA UAT - [UHT) ULTRAALTA AVENA UAT - [UNT) LLTRA £LTA
TEMPERATURA LARGA VIOA CON LECHE | TEMFERATURA LARGA VDA CON LEGHE a
e ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDANES NATURAL 2 a8 b o4 L 28 048 w e
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA VAMLLA AREQUIFE
DERIVADO DE GEREAL  |CROISSANT DE QUESO HORNEADO CROSSANT DF QUESD KORNEADD <o w0 = 217 60 60 20 750 465 3690
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUT A DE COSECHA BN PORCOH . .
FRUTA enuso) o prenimois coz3 1eo 100 4 125 a0 08 10
AZUCAR Y DULCES ' i ‘ ! ¢ 1 ’ 1 ’ _ i ; 1
TETAL MENU =] 124 T4 | 745 | weap | 67 4100
RE 16 | do7 453 | 2647 | w0 | ea2
% ADECUACION @ | » = | @ | = | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __-n._._«ﬂu. MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA v r;n:n MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888

Para determinar el aporie de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tzanlcas que ha tenido la entidad (este an

suministio en Iz fase de alistamiento), enel caso de fas frutas se tuvo en cuenla la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

FIRMA

MENU No. 12
©ooiGo 8 | FESO PESO CALGRIAS ¥ NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION __,....L.a:. FICHA | BRUTO | HETO FROTEWA | GRASA cha catcio WERRG so0i0
TECHICA | (geem?) | {aocm?) 1 9] i) ime tma) tma}
TECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHF LIGUIDA FNTERA SARCRIZADA
(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMFERATURA | [UATANT) ULTRA ALTA TEWPERATURA P s % -
bcTEON LARGA VIDA EH LAS VARIEDADES: FRESA, [LARGR VIDA ENLAS VAREDADES FRESA 2 e Gl ke i i o bt b |
VAINILLA. CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VANLLA, CHOCOLATE Y ARTOUPE
DERIVADO DECEREAL  |MUFFIN SABOR A VAINILLA MUFFIN SAEOR A VANLLA wy 500 & 244 43 2.0 a0 s _ 1435
FRUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTADE COSECHA EN PORCION 5 =
c 4 [3:] 3,
FRUTA ( DARINA, CRUDA) (MANDARINA, CRUDA} oo 1429 100 B a1 RAE} 0 M o3 20
AZUCAR ¥ DULCES [ g ' ' ' ’ : i i ‘ _ ' ‘
TOTAL MERU ST | 0 I FIT | 281
RECOMENDAGION 163 | 407 | moa 1 1700.0
% ADECUACIGN 2 | | = | 24
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888

en lafase de

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas fecnlcas que ha tenido la entidad (este analisis sera actu,
i en el caso de las frutas s tuvo en cuenta la tabla de composiclan de alimentos del ICBF del 2018,

ado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




P

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

NUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPQ ETNI

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMAT

GRADOS 1.2Y3

FIRMA

_,.__En_n:c— PROFESIONAL

_

NIVEL:
MENU No. 13
HOMERE DEL ALIMENTG. CODIGGG | PESO FESD CALORIAS Y HUTRIENTES
COMPONENTE FREPARACION {ingredion il FICHA | BRUTO | KETO [TcAloRlas | PROTERA | oRASA cHo caLcio HIERRD 50010
TECHICA | (gacm’) | (gecm’) (Keal) ] 181 L] img) img) [L373]
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA AVETIAUAT - (UNT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMFERATURA LARGA VIDA COH LECHE
phatHs ENTERR EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL. 2 o L g 5 e =n 1240 o8 10og
CANELA VAMILIA AREOUIPE GANELA VARLLA ARECUPE
DERIVADO DE CEREAL | GALLETA COH CHIPS DE CHOCOLATE (GALLETA CON CHIES 0F CHOCOLATE G 00 E 20 25 L1 30 0.0 12 1250
FRUTA DE COSECHA EN FORCION FRUTA DZ COSECHA ER PURCION =
FRUTA cONIN SRUBA) AN AN & C QM Bt co4 176 w00 ] [ 02 185 160 03 20
AZUCAR Y DULCES i i 1 ’ 1 ’ ! ! ! ' ! i
TOTAL MENU =1 102 85 | T 24 I 247 0
— RECOMENDAGION 2 207 | _zes7 | 632 17000
" RDECUACISN 30 5 s | | s | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06883

en lafase de

Para determinar el aparts de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenlda Ja entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

__e.i ...nlt

MENU No. 14
cooiGo & PESO FESO CALORIAS Y MUTRIENTES.
HOMBERE DEL ALIMENTO S ——
COMPONENTE PREPARACISN prespiy Ficha | BRUTO | NETO [“Cuiorias | FroTENA | GRASA | cHo caLcio WiEARo w00
TECNICA | {gocm? | {goem?) (ecat) g} {3 181 irg) img) tmg)
o A
“M“,m_uum_.uwmﬂﬂﬁ E_zhwm..wmm . __._n ua., £SO LACTEA UAT (UHT), LARGA VOA A
LACTEOS oM DULA B AARA S FREIAY BASZ D YOGURT SEMIDESCREMADD CON| L4 2000 B 164 61 a2 276 132 0.4 122
A SAY TOl
i DULCE SASOR A FRESA ¥ MELOCOTON
CERIVADO DE CEREAL PAN CON SABOR ACOCO PAN CON BABOS A COCO FC 00 0 m ar T 340 285 1 100
FRUTA t / ' ’ ' ' ' ' i ' i '
AZOCAR Y DULCES MERENGUE CLASICO WERENGUE CLASCO we 150 5 1 06 o0 122 04 20 98
TGTAL MERU 105 470 | 738 | dsa1 | N ]
RCIOH 7 453 | aea7 | mw |  ea 1200.0
% ADEGUAGION 2 s | | wm | | m
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
_;Bmﬁcg PROFESIONAL _ TP 06ES8

en lafase de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes s toma come base las fichas tecnicas que ha tenldo fa entidad (este analisis sera actuallzado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en elcaso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de compasicion de allmentos del ICBF del 2018.




Apresidier

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: GRADOS1,2Y3
MENU No. 15
G&0IG0 S | PESO | PESO CALGRIAS Y NUTRIENTES
MENT
COMPONENTE PREFARACION =u;-_ﬂm.WM_rn_p._._mz L] FicHA | BRUTO | HETO [ “caicias TR BT T TERRD Ty
TECHICA | (gocm) | (goem) | s i5) It} tmg) (mg] img)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UIHT) LLTRA ALTA
ARS8 TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMEERATLRA LARGA VIDA ENTERA " b L & G2 S e 82 150
DERIVADO DE CEREAL  [GALLETA PANDERITO GALLETA PANDERTD 00 5 243 as a2 80 & 12 1650
FRUTA U |’ L 1 i ' i ! ' i’ ! !
. FOCADILLO O DULCE GF GUAYARA,
AZCAR ¥ DULCES BOCADILLO DE GUAYABA T RADIGIONAL KOS 150 15 43 a0 o 120 a0 as 587
TOTAL MENU I 415 | 335 [ a0 | 2333 | 18 I 57
| T |43 2547 0 | ez | 12000
% ADECUACION | = ] | 2 | & | s | s | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA e Gt MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06838

Para determinar el aporte de calorias y nulrientes se foma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad {este apalisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allagadas por el operador de

enla fase de , en el caso de [as frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 16
coniGo e | PESO FESO CALORIAS Y HUTRIENTES
KOMERE DEL ALIMENTO
COMPOKENTE PREPARACION i X FicHA | BRUTO | NETO [“Eacals | FROTENA | GRA®A G caLcio WEARD saio
gredizntes) TECHICA .
(gacm’) | (gacm?) (Keat) 9] g1 {mal ima) img)
LECHE LIQUIDA ENTERA LECHE LIUDA ENTERA SAEORZADA
{UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA (UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA 3 5 " .-
) LARGA VIDA EX LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIOA EN LAS VAREEDEDSS FRESA L8 i = b o ae ahe wt o i
VAINTLLA CHOCOLATE Y BREQLISE VAINLLA CHOCOLATE Y AREQUIFE
DERIVADO DE CEREAL REDONHOITAS DE QUESO REDOQNOITAS DE QUESO RO 50 2 80 60 He 50 48 ni0
FRUTA OE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA DZ COSECHA ENPOSCION (MAKCD 3 5
FRUTA. comin, cauco CoMiN, CRUDO) 2000 g tF] 06 oo 17 150 0s 40
AZUCAR ¥ DULCES 1 e i ' 1 i ] / ' 1 ¢ ]
TETAL WERD & EECH D w80 55| ean
RECOMENDACION | 6= 07 | asa ©00 6.2 |__12000
% ADECUACIGN | = | = 5 s |
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MA __a.., nm_zm __.SS_n:E PROFESIONAL _ TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrlenles se toma como base las fichas lecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
enlafasede en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.




Pprende

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIOAD TERRITORIAL: (GOBERNACIGN DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Raciin Industrialzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: GRADDS 1,2Y3
MENU No. 17
= nmﬂwnn L] PESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
KOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION Ongredientes) FICHA BRUTO NETO caLorlas | PROTEINA aRATA €HO CALC'D HIERRD sopio
TECHICA | (gacm) | (gaem?) [Keal) (1] I imgl {mg) {mg)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVERA LIAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARCA VIDA CON LECHE TEMPERATUSA LARGA VIDA CON LECHE
LATROR EATERA EN LAS VARIEOADES: NATURAL, [ENTERA EN LAS VAREDADES NATURAL, 12 208 b s L 3 2 el Aeag
CANELA, VAIHILLA, AREQUIPE CANELA, VARIILLA, AREQUIPE
& PAN ALMOJA PAN ALMOUASANA PA ] 50 208 50 55 310 o 18 3040
FRUTA DE COSECHA EN PORCICH (PERA, |FRUTA DE COSZCHA ENFORCION (FERA,
FRUTA Fetiol o can 176 100 € 03 0z 128 80 04 10
AZUCAR ¥ DULCES i i ! ' 1 ' ' ’ ' ¢ i/ i
TOTAL MENU I 452 I 30,7 [ 3ve [ 7as | @120 | 2100
REC! I teza | 407 | as3 | a2et7 | men | 200
% ADECUACIGN || s | e | | w | 34
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

_Z.h._.ﬂ_n:_-b PROFESIONAL

FIRMA taen Gatle

1
do de acusrdo a las fichas allegadas por el operador de
entos del IGBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorlas y nulrientes se loma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad {este an| s sera actual
Inistro en la fase de enel caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de all

MENU No. 18
cooicoé [ PESO FESQ CALORIAS ¥ NUTRIENTES
5 NOMERE OEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACIOH prist FichA | 8RUTG | HWETO [ Catomins | PROTENA | GRASA <ho HEARe Tonin
TECHICA | (gocm’) | (gocm’) e (g1 {51 img) img)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT {UHT) ULTRA ALTA 4
LheTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TENFERATURA LAEGA VIDA ENTERA B 0 e ™ e &2 a0 8 oz nee
[oERIvADO DE CEREAL  [ROSCON CON BOCAOILLO ROSGON COM BOCADILLO Ra 500 £ 208 50 55 340 80 20 3340
FRAUTA DE COSECHA EN PORCION FAUTADE COSECHA EN FORCION : . - =
FRUTA pen (VAOAREIA, CRUDAY comn 1429 [} 54 03 o1 14 o 03 20
AZUCAR ¥ DULCES i 4 ’ ’ ! i ! ‘ i ! ] ’
TOTAL MENU I 331 I (R [ 436 | 83 | 7838 25 | ]
1623 | 407 453 | 247 | o0 €2 | 12000
% ADECUACTION | = ] w | m [ a | s )
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __lncwh MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP OEs88

FIRMA

_r\r., .F,.::n

oenlafasede

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (esta analisfs sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en el caso de las frutas se tuyo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF def 2018.

FIRMA

_mu:_ Goble

MEND No. 19
TGDIG06 | PESO PESD CALORIAS ¥ HUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMFONENTE PREPARACION {Ingredientes) FICHA BRUTO HETO CALOAIES FROTEIRA GRAZA cHO HIERAD £010
TEGHICA | [goemt | faoem? (Kean g} ig) g} (mg) img)
AVENA UAT - {UHT) ULTRA ALTA AVEMA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE  [TEMPERATURA LARGA VDA CON LECHE i
LAcTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERAEN LAS VARIEDADES NATURAL, B’ 2m8 0 s A a2 e B " e
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE [CANELA VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETA FUNTO ROJQ GALLETAPUNTO FOJO GPFR 00 ks 25 54 75 nr 25 1.4 RLLd
FRUTA u 4 s I - i 3 i i I i
o LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON LECHE DE VAZS, CONDENSADA, COM = . = o Z &
AZUCAR ¥ DULCES AZUCAR AZUCHR GOO5 20 0 2 A X 27 mo ag 824
TOTAL MERU I ) CECI T 7a__ | __34is
s | %07 453 | 2e43 | 00 €2 | 13000
% ROECUACION 23 1 Fil E| I 33 37 [ 2%
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 0G8ss

suministro en la fase de alistamlento),

Para determinar el aporta de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (este analisis sera actvalizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de allmentos del ICBF del 2018.




Bps oo ilt
Abrelidier

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETHICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Recon Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMIT

GRADDS 1,2Y3

FIRMA

_.3\; Gible

__s:an_._rb PROFESIONAL

NIVEL:
MENU No, 20
B HOMBRE GEL ALIMENTO CODIGOo & FESO PESO CALORWAS ¥ KUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION fingredientes) FIGHA BRUTG HETO CALORIAS | PROTENA GRASA cHo cALCIO HIERRD 3010
TECHICA | {gocm’ | lgocm?) {Keal) (1] fo) {0} fre) {mgl irg)
LECHE UAT (UKT} ULTRA ALTA LECHE UAT (LUMT} ULTRA ALTA
LRETEOR TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VDA ENTERA s 208 b na = L] L 2 “ 1z
DERVADO DE GEREAL  [GALLETA RIZADA BLANCA CALLETA RIZADA BLANCA =] 200 Ei) 20 45 80 383 500 w3 1650
FRUTA i i ' ‘ i ‘ ' + [ ] ' '
I DULCE CON LEGHE GON EOGADILLO DE | DULCE GON LECHE CON BOCADILLO DE < 5
AZOCAR Y DULCES CTVRA ety BB 0 5 # o1 01 "o 13 0z a1
TOTAL MENU | I 10.6 | IECEE X 17 F=8)
BACIGH I I 0.7 | asa | zear &z 1220.0
% ADECUAGISH | | s | m | = 2 2
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 0B&8E

en la fase de

Para determinar el aporte de caforlas y nutrientes se toma come base las fichas tacnicas que ha tenide la entidad {este anal
en el caso de las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de composicion de

actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operader de

imentos del ICBF del 2018.




Py 75551

L Apraider

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNAGION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: KO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETHICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industriahzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: GRADOS 4Y5
MENU No. 1
TBDIGo S | PESO | PESC CALORIAS ¥ NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION i FicHa | BRUTO | NETO [oiigens | prevEWA | Grasa | che | eace | wERRe | seom
JECHICA | lgocm?) | (gocm’) {Keal) f9) 19} f9) img) imgl teg}
: LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LACTECY TEMPERATURA LARGA VIOA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA © e R w i 2 kit i e iy
DERVADO DECEREAL  MUFFIN RED VELVET MUFF £l FED VELVET Ry w0 E] 187 <8 34 30 0o 24 938
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSZCHA EN PCRCION 2, -
FRUTA P e s caz4 112 120 €5 04 02 198 192 04 24
AZOCAR ¥ DULCES i / ' ' ' i ' ' ' ' 1 '
TOTAL MENT 404 I 1.2 | 98 | es8 | z=aa2 | 30 | )
weas | ase | esd | 3ue fead | 87 | 45000
* ADECUACIGN w0 | 2 [ s | w | m | s | e
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVERDS
MA tai e MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este ana

enla fase de }. en el caso de Jas frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de afimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 2
- OMERE G ELALIEHTE €ODIGO4 | FESO FESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION Tingredies. FICHA | 8RUTO | NETO [“catcals | PAGTENA | GRAEA | cHo caLcm HIERRG =201
TECHICA | (gocm’) | (gocm’) (real) (11 (g} ta} img) img) (mg)
AVENA UAT - (UKT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE TEMPERATURA LARGA N DA CON LECHE =
Lhcreas ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL, L Ex ot 200 18 L5 53 EE 1240 LX) 100.0
CANELA VANILA AREQUIPE CANELA VANILA AREQUIEE
DERIVADO DECEREAL  |PONQUE DE AMAPOLA FONQUE DE AMEROLA PA €00 ] a2 53 104 455 €00 14 1740
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (FERA, = B “ & = 1
FRUTA AR CRLIA cort 2 ” % 0.4 02 155 5 i 2
AZOCAR ¥ DULCES i I ‘ ' i ‘ i ' ' 1 ' ‘
TOTAL MEND 8 [ 11 | 158 | son | & | 28 | ars2
RECOMENDACION 1w | 439 | ssa | w0 1100.0 87 | 15000
% ADECUACISH s | = | m | m | 0w | m | s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA e Cortle __s_.;_n:_.» PROFESIONAL _ TP 06888

Para determinar el aporte da calorias ¥ nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo [a entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en lafase de en elcasode las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.




Ppreric

e

FIRMA

o Cslle

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL
ENTIDAD TERRITORIAL: ‘GOBERNACIGN DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNKCO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Raridn Industralizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: GRADOS 4 Y5
MEND No. 3
€G0IGo4d | PESO | FESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARAGION Mo rica | srute | NETO [“Catodis | rRoiEha | omasa | cno wERe | toma
TECNICA | [geem’) | ([gocm?) e fal ta) (1] (ma} (mg)
LECHE LIQUIOA ENTERA SABORIZADA  [LECHE LIDUDA ENTERA SASORZADA
(UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  [(UATAJHT} LLTRA ALTA TEMPEPATURA i N
LicTEDR LARGA VIOA EN LAS VARIEOADES: FRESA, [LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES FRESA. v a0 9 e 82 5o na 14 3 s
VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE
DERIVADO DE CERFAL  [MAHTECADAHORNEADA MAKTECADA, HORNERDA 2t €00 & 73 Bl w2 250 s10 i 140
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA DE COSCHA EN PORCION (MANGO 5 IS
FRUTA ot i) it co51 2400 1270 £ 07 00 205 180 0 <8
AZUCAR ¥ DULCES i g 1 ' ¢ i i’ ’ ‘ [ 1 1
TOTAL MEND 85| no | [ zoo | 15 | w3k
ACIOR 1934 | 4s8 | 1000 | 87 | 15000
% ADECUACIGN 7| 72 | | | 2| M
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __Lﬂ._ﬂb MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determlinar &l aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suminisira en la fase de alistamienlo), en el Gaso de las frutas se tuvo en cuenta fa tahla de composlclon de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

MENU No. 4
céoeo s | PEsQ FESO GALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMBRE OEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredient FicHA | BRUTO | NETO |[“caromlas | FROTEMA | GRASA cHo caLcio HIERRD S0
aredientes) L
TECHICA | [gocm) | {gocmt) |  rcal) i9) is) ta) (mg) fmg) {mg)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGAVIDA CON LECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE
LicTROS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL 2 e e b a4 =3 240 1edd oy g
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VANILLA AREQUFE
DERIVADO DE CEREAL  |PAN DE MAIZ PAN DS MAZ Py e0p @ 223 50 53 298 220 22 3708
FRUTA i i ’ ‘ ' ’ ' ' ' ' i ‘
AZUCAR Y DULCES PANELITA DE LECHE. PANELT A DE LECHE PL 00 ) € 15 19 "o €20 a0 450
TOTAL MERU &2 | 129 [ 38 | 7as | a4 31 T 5158
RECOMENDACHON 130 | ass | ssa | 3up0 | 1iwe 87 | 15000
% ADECUACKIN = | = | ws | = | EE
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
e _ TP 06888

_Eﬂﬂun_._; PROFESIONAL

en lafase de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma coma base las fichas tecnlcas que ha tenido la entldad (este anal
), en el caso de las frutas $e tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,

s sera actualizado de acuerdo a las fichas allzgadas por el operador de




G

T i (osias
J 3&3“ dev

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETHICO: NO
GRUFO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industriafizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: GRADOS4YS$
MENU No. 5
cioiGo6 | FEso | FESG CALORIAS Y RUTRIERTES
MBRE OEL AL
COMPGHENTE PREPARAGION B iatel FicHa | BRUTO | NETO [“Catonias | PaotEwa | GRasa | chHo cacn | wieRe o010
Qredisntes) 3
rechich | tgoemy | oemy | xean 01 o) ) (ma)
LECKE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA | ECHE LIJUDA ENTERA SAEORZADA
(UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  |(UAT/UHT) ULTRA ALTA T WFERATURA % " ot
LACTEOS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LAFGAVIDA EN LAS VAREDADES FRESA, La 2000 = - 52 84 20 e o2 e
VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VANLUA CHOCOLATE Y AREGUPE
DERIVADO DE CEREAL | GALLETA COMBINADA GALLETA GOMBHADA 56 00 € 72 54 96 a0 €9 14 1740
FRUTA u u i 7 I} ' H ! ' ' i i
AzUCAR ¥ DULCES BOCADILLO O GUAYABA FETALLUODALE DF oUAARA Kos 150 15 P a4 o3 e 38 0z oo
TOTAL Menil 500 10,7 57 | 789 [ #stE | 18 3090
RECOMENDACION | T I Y €54 | az0 | 1o | a7 15000
% ADECUACION | T @ | m | 2 | = 2
HOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA e Cotle MATRICULA PROFESIONAL _ TP 0ease

Para determinar el aporte de calorlas y nubrlentes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenldo la entidad (este an s sera actualizado de acuerdo a las fichas
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de allmentos del ICBF del 2018.

gadas por el aperador de

FIRMA o {otle

MENG No. 6
choIGo & PESO PESO CALORAS Y HUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION pildaiaus FicHn | BRUTO | NETO [“Catcwias | pmoveA | chasa | oo | cace | Wearo | sooo
TECHICA [ (gocmn | (goemt) | geea It} 51 img) (m) tnal
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA | LEGHE LIDUIOA ENTERA SAEORZADA
(UATAHT) ULTRAALTA TEMPERATURA | |UATAUNT) ULTRA ALTA TEMPERATURA 2 i 3 <
Lhgrent LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, LARGA VIDA EN LAS VAREDADES FRESA, w o w0 8, 2 i ue 180 % ma
WVAINIL CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VANILLA CHOCOLATE ¥ AREDUIPE
DERIVADO DECEREAL  |MUFFIN DE QUESO WUFFINDE QUESD mMa 00 6 215 47 54 £ 00 23 c36
FRUTA DE COSECHA EH PORGION (FERA, |FRUITA DE GOS=CHA EN FORCGN (FERA, . = a .
FRUTA CRuDAY CRUDA) cori 2 120 % 04 02 155 8 o8 12
AZUCAR Y DULCES i i /7 ‘ 1 ' ¢ i / ¢ ¢ '
TETAL MENU Lo | 163 I [ 7a3 | 2076 | 30 238
el | 4w | | 3240 | oo | a1 1200.0
% ADECUACISH | a | | = | 0w [ = 15
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS ﬁgcwb MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

izado de acuerdo a las fichas
entos del [CBF del 2018.

L
Para delerminar el aporiz de calorfas y nulrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido 1a entidad {este analisis sera actu.

gadas por el operador de

suminlstro en la fase de en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de ali




FORMATO ANALISIS HUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

1

ACION DE SANTANDER

FIRMA

awa Coble

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: “ NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industralizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JWJT
NIVEL: GRADOS4Y5
MENU No. T
cdoiGo & | FESO FESO CALORIAS Y HUTRIENTES
N HOMERE DEL ALIMENTO
COMPONEN PREPARACION s FicHA | 8uto | NETO [Tcatoas | FrovelA | oRAsa | cHo oaLcie | miERAG sovia
TECHICA | {gecm’) | {gacm’) {Keal) 1g! 51 L)} tmg) ima} img)
AVERAUAT - (UAT) ULTRA ALTA AVENAUAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE 3 "
ElcTRoS EHTERA EH LAS VARIEDADES: NATURAL, [ENTER EN LAS VAR EDADES, NATURAL = 2000 il b =4 83 Bo e o9 eog
CANELA VAINILLA AREOUIPE CANELA VAMILLA AREOUSE
DERIVADO DE CEREAL  [GALLETA ARCOIRIS GALLETA ARCORS Gt 80 53 2z 65 a0 410 110 i 734
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO | FRUTA DE COSSCHA EN PORGION (MANGG
FRUTA oMb, CRULA) et 2400 120 € o7 00 s 80 06 48
AZUCAR ¥ OULCES i i ! ’ i [ i T ' i i t
TOTAL MENT s | 126 | 143 CEE T 32 227 |
RE W4 | dsm | esa 2240 | 11000 87 | 100
% ADECUACIGN w_ | 5 | = @ | w a2 | 1w
NOMBRE NHUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas

legadas por el operador de

FIRMA

o Gatle

_..;:mncrp PROFESIONAL

[nl en la fase de all en el caso de las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.
MENO No &
T CRLALNGHTS TODIGO & | FESO FESD CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE FREPARACKON (Ingrediantes) FicHA | BRUTO | NETO [“caiomins | FROTEINA | GRAEA cHo cALciD HIERRD =000
TECKNICA | ([geem’) | (goem’) treal) tar [£1) gl tmg) imal ima)
LECHE UAT (UHT) ULTAA ALTA LECHE UAT [UHT) ULTRA ALTA 5
KhnTESS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEWPERATURA LERGA VIDAENTERA ke kit i 2 A a2 LU e 02 130
DERIVADO DECEREAL  |ROSCON CON AREQUIPE ROSCON CON AREQUIPE RA 20 € 247 60 686 08 58 24 08
FRUTA DE COSECHA EN PORGION FRLTADE COSECHA EN FOSCION N
FRUTA, (RARAIIA, GRUBA] risrAtIA CRUDA) cos 200 120 43 08 04 10,8 8 16 24
AZUCAR ¥ DULCES ! U ¢ I ’ i i ‘ t t 1 ¢
TOTAL FERT [ &7 | __es ] 3z %] 2852 47 [ sis2
| vess | 49w | =54 3240 | 11000 87 | 15000
% ADEGUACIBN | o | w | = 19 B a | s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __nb_.zﬂb MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

suminlstro en la fase de alistamienta), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

Pata determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a Ias fichas allegadas por el operador de




=

Pt

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: [GOBERNACIGH DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ET NO
GRUFO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racion Industriafzada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMNT
NIVEL: GRADOS 4Y5
MENU No. 8
CODIG0 6 | PESO FESG GALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION hi il FicHn | BRUTO | NETO [~GiioRWs | vReieWA | cmAsA | twe | cALco | WEmRe | ool
TECHICA | (gocmy | (gocmy |t 151 15) @ (mg) (mg) {mg]
AVENA UAT - (UNT) ULTRA ALTA AVENR UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURALARGA VIDA COH LECHE | TEWFERATURA LARGA VIDA GON LECHE
LAaTEGS ENTERA EN LAS VARIZDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VAREDADES NATURAL. 2 o 0 1 o u,u e e e o
GANELA VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINLLA, AREQUIFE
DERIVADO DECEREAL  |PAN SABOR A GUESO PAN ££507 A DUESD ] €30 (2] E] 60 65 a8 w0 22 3108
FRUTA i g 7 ' ' Ll '] L 1 ' ' 1
AZUCAR ¥ DULCES AREQUIFE AREQUIPE K001 200 0 €4 13 15 1a 2056 0a 270
TOVAL MENU 435 | 27 | Y] €31 | 2916 31 | S
RECGHERDACION | ass | esa | 3240 11000 8.1 | 1sc00
" ADECUACION | 3 | 28 | 3 | El
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __.hnx.n MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA oty Golle T_S;EE.» PROFESIONA TP 0688
1

Para determinar el aporte de calorfas y nutriznlas se toma cemo base las fichas tecnicas que ha tenidn la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a fas fichas allegadas por el operader de

enlafasede an el caso de las frilas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
MENU No. 10
cd0iGo s | FESO FESO GALORIAS ¥ KUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ngredient FICHA - | BRUTO | HETO ["CaloRlas | PROTEWA | GRASA cHo cacia HIERRD 0010
gredlentes)
TECHICA | (gocm? | (aoemy rean L[] {8} [51) tma) (mg) img)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UNHT] LLTRA ALTA
L4graos TEMPERATURA LARGA VIDA EHTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA u 00 @ b ea o2 B 20y 02 Tew
DERIVADO DEGEREAL  |GALLETA CUCA GALLETA CUCA (=] €0 60 =2 54 95 55 €00 14 1780
FRUTA i ' i ' i i i ' ‘ ' i
AZUCAR Y DULCES COCADA COCADAS, CONFANELA Ko1d wno kel L+ 13 .9 152 34 01 160
TOTAL MENU | 127 | A T I | 17 | T
RECGMENDACION 43.9 | 554 3240 1o | 81 | _1se00
% ADECUACIGH [ | = | 2 | » | w [ =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALKSIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Gedle _;>._.w_n:_.> PROFESIONAL _ TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y autrientas se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenido la entidad {este anallsls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por ¢l operador de
en la fase de lenta), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta {a tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: .GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrizlizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIT
NIVEL: GRADOS 4 Y5
MENU RNo. 11
CODIGo & | PESA PESO CALORIAS ¥ KUTRIENTES
COMPONENTE PREFARACION bl FicHA | BRUTO | wero [“Eiionaw | proveWA | GRAmk | cha | catcis | WiERAG 5610
TECHICA | ([goem’ | t9oem?) ()] ts) 18 fs) (mg) Img) tmg)
AVENA UAT - {UNT) ULTRA ALTA AVENAUAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEMFERATURA LAFGA VIDA COY LECHE
LicTEOS ENTERA EH LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES NATURAL, L1z 20008 e 54 53 = P o AT
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINLLA, AREOUFE
DERIVADO DECEREAL  [CROISSANT OE QUESO HORHEADO CROISSANT DE QUESQ HORNEADD ca €0 € 730 12 72 08 £00 55 3108
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA O COSLEHA EN PORCION =
FRUTA ﬁcgan,ﬂn-unu __U_LNPMZD, ﬂ..-‘r.l.ﬂ‘-my camy 1410 120 m 12 a1 150 108 oF 12
AZOCAR ¥ DULCES i U ' ! i & ’ ’ i 1 ¥’ 1
TOTAL MERD [ ow | 38 | 26 7848 72 | 120
| is3e | 4ss | Y 11000 87 | 15000
% ADECUACION | = | = | = = e | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _FDCE MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

FIRMA

e Gt

_,s._._&ﬂ:—.b PROFESIONAL

Para determinar el aporte de calorias y nutrizntes se toma coma base las fichas tecnlcas que ha tenide la entidad (este ana
suministra en la fase de alistamiento), en el caso de las frulas se tuvo en cuenta a tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

FIRMA

o Gl

MEND No, 12
TODIGOa | PESC PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMBREDEL ALIMENTO
COMPONENTE FREFARACION (Ingredientes) FICHA PAUTO HETO CALORAS | PROTEINA GRASA cHo CALCIO IERRO a0
TECHICA | tgocm) | (goem) | ixea) is] 15} t9) tmg) (mg) tmg)
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA
[UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA | {UAT/HT) ULTRA ALTA TEMFERATURA ” » .
LAcTEOS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA ENLAS VAREQADES FRESA, 3 cdi o e 52 L g 19 o2 b
VAINILLA CHOCOLATE Y AREQUIFE VARILLA, CHOCOATE W AREGQUIFE
DSRIVADO OE CEREAL  MUFFIN SAEOR AVAINILLA WUFF I SAEOR AVANILLA My €0 ) 292 45 80 40 £00 12 1250
FRUTA OE COSECHA EN PORCION PORCON
= 5 11 -3 7 o
FRUTA |MANDARINA, CRUDAY coso 174 120 i 1 1, a2 LY 24
AZOCAR Y DULCES 1 ' ¢ ! H i ' ’ ‘ i ’ 1
TOTAL MEHU 618 [ 1 1 14 51 0 Fl I 22
ACION w4 | 4em [ esq 2240 | 41000 87 | 1zo00
% ADECUACIGN El| n_ | = 2 | . w_ | w
NOMBRE NUTRICIONSTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __chw.) MARCELA COTTE OLIVEROS
__.‘b._._:n_.__lb PROFESIONAL TP 0B&88

enla fase d

[3

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la enlidad {este analisls sera actuafizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en el caso de las frutas se tuve en cuenta [a tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,




lim s os 02
Apreiider

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

FIRMA

e Coble

[uwuTa con EnFoaue EThICO: No
GRUPO ETHICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATEHCION: Racin Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: GRADOS4Y 5
MENU No. 13
cdoiGo & | FPESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NONMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION il FicHA | BRUTO | NETO [“Catomias | PAOTEWA | CRAza cro caLcio HiERRD BTy
TECHICA | faeem?) | (goem teeal) ) ta) tal tmg) img) img)
AVEHA UAT - (UNT] ULTRA ALTA ANETIAUAT - (UIHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE TEMFPERATUSA LARGA VIOA CON LECHE
theTROn ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL,  [ENTERA ENILAS VAREDADES NATURAL L2 a8 20 a1 4 8a ae e %3 Ana
CANELA VAN LA ARFOUIE CANELA VAMILLA AREQUIFE
DERIVADO DECEREAL  |GALLETACON CHIPS DE CHOCOLATE GALLETA G0N CHIS DE CHOCOLATE ec 10 € =2 54 56 0 60 14 1740
FRUTA DE COSECHA EN PORGION FRUTADE COSZCHE EN PORCION N : F
FRUTA COMUN CRUDR) (MANZANA COVUN CRUDA) cose 1412 1 &3 04 032 1886 82 aa 4
AZOCAR ¥ DULCES U ! i’ ' i ‘ ¢ ¢ 1 1 i i
TOTAL MEHU =3 ] 112 | IEEE] N = | 27 | IR
RECOMENDACION 159 |  dvs | esd 11000 87 | 1son
% ADECUACIGN w | = | = | T T
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como hase las fichas teenicas que ha tenldo la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el nperador de

FIRMA

___::.; Catle

_;>._.w_oc_.> PROFESIONAL

MERU No 14
<ODIGOs | FESO PEEOD CALORIAS Y HUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
PREPARACION {tngredients FICHA | BRUTO | NETO [“caiomias | FROTEINA | GRASA €O CALCID HIERRD £0010
gredlentes) e
CNICA | (gocm) | taoem | qkew) ) (1 1s) (mgl tmal tma)
BEaion LIGTEA UAT (NI LARGAVIORA . .0, screauaT (r) LARGA VA A
LACTEOS S GNBULEE BARGA A FREARY £ASE DE YOGURT SEV|DESCREVADOGON| L4 2000 200 184 61 a2 208 1247 04 1122
ety OULCE SABOR AFRESA Y VELOCOTON
OERVADO DE CEREAL PAN CON SABOR A COCO PAN CON SABDR A COCO PC 0o & @5 45 a3 A 32 13 2040
FRUTA g i ' ‘ : ' ' ' ’ ’ ’ :
AZUCAR ¥ GULCES MERENGUE CLASICO VERZNGLE CLASCO ne 150 15 5 06 oo 122 04 oo a8
TOTAL MERU I 49 | 1.3 | EEY 812 | 183 | 1.7 | R
FECOMERDACION | 4es4 | 438 | s54 azo | 1o 8T | 1e000
% RDECUACION | = T & | = s | s | W | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 0GEER

en la fase de alistaml

Para determinar el apone de calorias y nutrlentes se toma como base fas fichas tecnlcas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el cperador de
to), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018,




v lesp
Abrerdet

FIRMA

_.Sq.. A.Qxh

_Ibﬂm_n:; PROFESIONAL

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL
ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: HO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industrializada
TIPC DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMNT
NIVEL: GRADOSA4YS
MENU No. 15
cE0IGO 6 | PESO FESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACIEN HEMBRE DL ALIMENTO fcia | BRUTO | WETO [Catomls srass | cho ey T i
TecHicA | tgoemn | taoemy b 1o} tal img) (mg) tman
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LhcTens TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEVPERATURA LARGA VIDA ENTERA o 2048 ™ L e L L A% 22 Heo
OERIVADO DECEREAL  |GALLETA PANDERITO. GALLETA PANDERTO oP w00 @ 24 54 a8 450 €10 14 1740
FRUTA 1 / ’ i ' ' ’ 7 ‘ ' ' /
EOCADLLO O DULCE DE GUAYAEA, %
AZUCAR ¥ DULCES E0CADILLO DE GUAYABA iy wocs 150 i o a0 a1 120 20 0s 57
TOTAL MENU = I 14 | ECX] €70 | aca0 | | LN
1wad | 438 | 854 3240 | oo | | 1s000
% ADECUACION s | a | = 2 | w | | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;C—ab MARCELA COTTE OLIVERQOS
TP 06888

suministra en la fase de alistamlenta), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de compasicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calarias y nulrientes se toma como base [as fichas t=cnicas que ha tenido la entidad (este anafisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por ef operador de

FIRMA

_m;.} Gelle

MENU No. 16
CB0IG06 | PESO PESO CRLORIAS Y RUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE FREFARACION {ingredientes) FICHA BAUTO NETO cALORIAS FROTEINA CAAZA cha caLcio HIERRO 5010
TECNICA | goem? | (goem’) | jkeay 0} 15) tal (mg} {mp) tmg)
TECHE LIQUIOA ENTERA SABORIZADA [ECHE LIGUIDA ENTERA SAEORIZADA
[VAT/AUHT) ULTRA ALTA TEMFERATURA {UATAJHT) ULTRAALTA TEMPERATURA I -
LigTeas LARGA VIDA EN LAS VARIEOADES: FRESA, |LARGA VIOA EN LAS VARIEDADES FRESA, t e 20 2 %2 & 29 g 82 1330,
VAINILLA CHOCOIATEY AREQOUIRE VANILLA CHOCOLATE ¥ AREQUEE
CEREAL DE QUESO REDONDITAS DE QUESO Fo g & m a8 iz 420 2700 58 =28
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA DE COSECHA EN FORCION (MANGO 2 5 "
FRUTA ﬂafnzwﬂﬂcg_ cos 2400 120 ¥ o7 o0 05 18,0 o8 a8
AZUCAR Y DULGES i u ' ‘ ! t ! ' + ’ I 1
TOTAL MENU 87 I 155 | REF] 5 |  4s0 66 |
~ RECOMENDACION W4 | 4se | ssa azao | I a7 | 15000
* ADECUACION ElE T T s | s | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

sumlnistro en la fase de alistamiento),

Para determinar el aporte de calorias y nutrientas se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO; NO
GRUFD ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racan Industrizizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAUT
NIVEL! GRADOS4Y5
MENU No. 17
cloiGoé| PESO FESO CALOAIAS Y NUTRIENTES
IOMBRE DEL AL
COMPONENTE PREPARACIGN sl FicHA | BRUTO | NETO |TGatows | FRoTEWA | GRAsA | cio | cawcio | WerRa | oo
TECHICA | (gocm? | (gocmy | (Keay ) ta) (mg) {ng) img)
AVEHA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVEHA UAT - (UHT) LLTRA ALTA
TEMPERATURA LARGAVIDA CONLECHE  |TEMFERATURA LATGA VIDA CON LECHE =
(hcreas ENTERA EN LAS VARIEOADES: NATURAL, [ENTERA ENLAS VARIEDXOES HATURAL. L 29089; e 181 L 3 up 1810 e g0,
CANELA, VANILLA, AREQUIPE CANELA VARILLA AREGUIPE
DERIVADO DE CEREAL PAH ALMOJABAHA PAN ALMOJABANA PA (51} €@ et 66 a8 240 22 08
FRUTA DE COSECHA EM PORCION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (FERA. a
FRUTA cRUDA) crUOA) co7y 12 120 7% 04 a2 155 L-X3 oS5 12
AZUCAR Y DULCES i ' i ' ' ’ ‘ ' ' ' '
TOTAL MENU 503 T 86 | IRER] B3 | 1 36 | LT
RECOMENDACION 1994 | 4v0 | =54 3280 | w1000 | a7 1500.0
% ADECUACIIN % | u | = Bl T
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA i ﬁmv MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888

izado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

Para detarminar el aporte de calorias y nutriantes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenide la entidad (este analisis sera actuall
mentos del ICBF del 2018.

suministro en Ia fase da alistamiento), en ef caso de las frutas se tuve en cuenta la tabla de composicion de

MENU No. 18
CBDIGO & | FESO FESO CALGRIAS ¥ HUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION NOHBIE OPL ALY FickA | BRUTO | NETO [“Caionms CRASA T w000
(ingrediantes) ks s 4
TECHIGA | faoemy | tooemi [ gecal <) (o] (ag)
LECHE UAT {UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT}ULTRA ALTA .
ke TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARSA VDA E'ITERA L] Lot o L 2 62 g 208 02 By
DERIVADO DECEREAL  |ROSCON CON BOCADILLO ROSCOY CON BOCADILLO & 50 @ 223 50 a6 s 96 24 e
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA D= COSECHA ENFORCION . .
o0 2 1
A (MANDARINA, CRUDAY (MANDARINA, CRUDA} H ATHA 120 & i 37 420 04 24
AZUCAR ¥ DULGES f g ] i ' ' ‘ i ' ' ' i
TOTAL MENU I [=F] | 134 1125 835 | 2316 | ) T E1B32
RECOMERDACION | vean | awe | esa 2240 | vicao | 87 1000
% ABEGUACHIN | n | o [ m s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA tows Gatle _zsqz_n:_.» PROFESIONAL _ TR O
L

Para determinar el aporte de calorias y utrientes se toma como base fas fichas tecnicas que ha tenldo 13 entidad {este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operadorde

en fa fase de en el caso de 1as frutas se tuvo en cuenta la tabla de composkcion de alimentos del ICBF del 2018,
MENU Ho. 19
TOO/G06 | FESO FESC CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARAGION zu;m_ﬂm"ww__.!ﬁ_uw:o FicHs | BRUTO | NETO [“Gatowias | GRASA cHo caLcio WERRG o0
TECHICA | (aocmy | (goemt | ke 9) (] (mg) (ma} tmg)
KVEHAUAT - [URTULTRA ALTA AVENAUAT - [UATT ULYRA RLTE
TEMFERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEVFERATURA LASTA VIDA CON LEGHE "
chcres ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERAEN LAS VARIEDADES NATURAL L 409 = 18 34 i oy 09 Lk 1ap
P s smenuueg Fureie veminie spEnveE
DERIVADO CECEREAL  |GALLETAPUNTO ROJO GALLETAPUNTO ROJO GPR €00 0 = &5 a0 aap 110 17 1784
FRUTA U u ‘ 4 ! ' ! i ' 4 i '
7 LECHE OE VACA, CONDEHSADA, CON LECHE DE VAGA CONDEMSADA, CON _— ..
AZUCAR Y DULGES ASatAn FEpry 8] 200 0 62 1 ag 121 w0 00 524
TOTAL MERU | 501 I 57 | 7e7 | S0 | FI | T
RECGMENDACIGN | T Y | | ssa | sao | w1000 | 8.1 113000
k3 = | = | 27 | 2« | E: | 30 1 =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA GOTTE OLIVEROS
FIRMA e (ghe MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
1

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el aperador de
en la fase de en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




Bi i s
i Prendy

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industrizbzads
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: GRADOS 4 Y5
MENU No. 20
€30iG0& | PESO PESO CALGRIAS Y HUTRIENTES
[OMSRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION H FICHA BRUTO HETO caLoRias PROTEINA GRALA cHO CALCIO HIERRO *oDio
TECHICA | faoem | goemy | qmean [} ta) il tma} tma) (me)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LEGHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
uAcTsea TEMPERATURA LARG A VIDA ENTERA TEMPERATURA LAFGA VIDA ENTEZA H e b Yo L B 88 Lol 92 100
DERIVADD DE CEREAL  |GALLETARLZADA BLANZA GALLETA RIZADA BLANCA GR €00 €@ 22 54 26 s €90 15 1740
FRUTA i i 7 ’ ’ # ! i ! ‘ 1 i
DULCE CON LECHE CON BOCADILLO DE 'DULCE CON LECHE CON BOCADRLO DE 3
[AZUCAR Y DULCES SUATABA GUAYARA B 150 15 25 o1 a1 "o g 02 41
TOTAL MENU T 115 | IREE] [ 13 | I EER)
RECOMENDACION | T 45.9 | 554 2240 1 8.7 | ss000
% ADECUACIGN | = n_ | w | = | =2 | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA GUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Gl MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
1

Para determinar ¢l aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
sumlnlstro en la fase de alistamiznto}, en e caso de las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de compeslicion de alimentos det ICBF del 2018.




Abresied

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL GOBERNACIGN DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racian Industrializada
TIPC DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIJT
NIVEL: GRADOS6,7,8Y9
MENU No. 1
CODIG0 & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ngredientes) FIGHA BRUTO HETO CALOR[AS FROTEINA GRASA cHo cALEIo HIERRO s0Dio
TECNICA | (gocm’) | (goem’) {Keal) fg) (1] fa1 {ma) (ma) {ma)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LEGHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LACTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA L ptd = i 0.0 82 29 2408 L] nse
DERIVADO DE CEREAL  [MUFFIN RED VELVET MUFFIN RED VELVET MRV £0.0 ] 2 63 40 500 0o 3. 1250
-|FrRuTA DE cosechA EN PORZICN FRUTA DE COSEGHA EN PORCION
FRUFA (MANZANA COMUN CRUDA) (MANZANA COMUN CRUDA) coad A bl I o/ o2 b 182 0 24
AZUCAR Y DULCES i i i ! / _ i i i I ¢ ! '
TOTAL MENU | | 27 ] | 7e8 | 2= 37 | 2424
RECOMENDAGION | 2401 | 62.3 | es2 | aoss | 11000 55 | T
% ADECUACION w | 20 | s | 1w [ N T
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA _Fh.rﬂ. ﬂ.ﬁr_.n _Ibﬂmqnc_b PROFESIONAL _ TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nutrlentes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido fa entidad {este analisis sera actualizado de acuardo a las fichas allegadas por el operador de

MENU No. 2
cODIGOS | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
KOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientas) FIGHA BRUTO NETO CALORiAS PROTEINA GRAZA cHO. cALCID HIERRQ sopio
TEChICA | (goem) | (goem) | ieay (g1 g} {9} temat {mg) {mg}
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA RVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE  [TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LAcTECS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, 12 g 0 m 54 53 L 1848 L 102
CANELA VAINILA ARECUIPE CANELA VAINILLA AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |PONQUE DE AMAPOLA POHQUE DE AMAPOLA 0.0 &0 402 7.0 138 620 £0.0 18 2320
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA.  |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA. .
FRUTA CRUDA) CRUDA) cort 1412 120 7% 04 02 155 96 05 12
AZUCAR ¥ DULCES i ' ' i ' i ' i i i ‘ '
TOTAL MEND €53 12,8 183 1055 2736 32 3332
RECOMENDACION 2431 §23 692 4048 11000 95 15000
% ADECUACION 25 20 28 26 25 33 22
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA _—_m...._ ﬁm.ﬁm_! MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las fiutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




tosfaa
Abreiicier

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racin Industrializeda

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMIJT

GRADOS6.7.8Y9

FIRMA

NIVEL:
MENU No. 3
NOMBRE DEL ALIMENTO cboeo g PESO PSR CALORIAS ¥ NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACKN Postiayilic ricHa | eruTo | NETO [eaomis | proremn | Gmasa | oo | cAlce | Emre | soow
TEGHIGA | (goemt | (goem’ | (kean ta) ‘@ ta) tmal (ma) tmal
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA
(UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA (UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA > Yy
LADTECS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA EN LAS VAR [EDADES: FRESA, L il o 1 52 8o e 1580 o2 1o
VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE
o OE CEREAL DA HORNEADA MANTECADA, HORNEADA A054 €00 50 a0 58 136 600 720 15 2320
FRUTA DE COSECHA EN PORCION(MANGO |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO . o & =
FRUTA e G sty o 240, 12 5 0o 205 180 o6 48
AZUCAR Y DULCES | It / ' ' ' ' ' ' ' ' I
TOTAL MEHU 658 2.7 198 2680 23 3118
RECOMENDACION 251 623 3.2 11000 5.5 16000
% ADEGUAGION 2 20 25 26 25 25
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Pata determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenide la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
nistro en fa fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuznta fa tabla de composicion de alimentos dal ICBF del 2018.

FIRMA

_m...:; Colle

MENU No. 4
conicos | Peso PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION [ingredientex) FICHA BRUTO HETO cALORIAS FROTEINA GRASA CHG caLcio HIERAD sapio
TECNICA | {gocm) | {gacm) (Keal) {a) (s} (g} ima} (ma) tmg)
AVENA UAT - (UHT} ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
uhcTECS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, [ENTERA EN LAS VARIEDAGES: NATURAL, v 2000 20 1 b =2 i tasp. ks toon
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL | PAN DE MAIZ PAN DE MALZ FM £0.0 8 326.4 80 88 528 120 29 4944
FRUTA U U i i/ ! ' ! 4 1 L ] ¥
AZUCAR Y DULCES PANELITA DE LECHE PANELITA DE LECHE PL 200 20 €5 15 19 10 620 0,0 450
TOTAL MENU | 573 I 14.9 16.0 918 | 2780 | 38 [ &234
HEUOMENDACION |zasi | eza 69.2 4048 | 41000 | e | 45000
" ADECUACIAN [ 24 23 23 | s | @ | .
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
_ghﬂm—n,.cg PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiente), en el caso de fas frutas se tuvo en cuenta |a tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las ficnas tecnicas que ha lenido |a entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas zllegadas por el operador de




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racian Irdustrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMUT
NIVEL: GRADOS 6,7,8Y 9
MENU No. §
CODIGO 6 | PESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA | cCHO CALCHY HIERAO s0DIg
TECKIGA | {gocm') | (gocm’) {Real) (1] {2} {a} img) (g} {mg)
CECHE CIRUTTR ERTERR SREURIZAD) TECAE TRIUTUA ENTERR SREIRIZATA
(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  |(UAT/IHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA
LACTEDS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADE LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, L il ge e il o 219 o 0 1338
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETA COMBINADA GALLETA COMBINADA GC €00 20 E2 72 128 810 800 18 2:20
FRUTA u ' [/ ! r ' ' ! i (] !
BOCADILLO O DULGE DE GUAYABA,
AZOCAR ¥ DULCES HOCADILLO DE GUAYABA RAPIIGNAL Koos 150 15 50 ol a1 1ne 02 0.0
TOTAL MENU I 568 | 12,5 | s | =g 22 357.0
REGOMENDACION | 24| 623 | a2 | 4048 9.6 | 15000
% ADECUAGION [ I I T D
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS [LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA L Cusble MATRICULA PROFESIONAL A TP 06888
1

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las lichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frulas se tuvo en cuenta 1a tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

MENU No. 6
CODIGO 8 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMERTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredisntes) FicHA BRUTO HETO cALORIAS PROTEINA GRASA cHa CALCID HIERRO £0010
TEGHICA | {gocm’) | {gocm’) iKealy fah ta} ta) {mal tma) (mg)
LEGHE LlQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUIDA ENTERA EAEORIZATA
(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  [(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA -
LACTEOS LARGA VIOA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, 3 =na « i 52 = e 1220 o2 1330
VAINILLA, CHOGOLATE ¥ AREQUIPE VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL | MUFFIN DE QUESO MUFFIN DE QUESO Ma €00 80 285 63 72 504 00 3 1248
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA,  [FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA. con 4
FRUTA cRUDA) CRUDA) 1412 120 76 04 02 155 85 13 12
AZUCAR ¥ DULCES i i ' i ' i ' ' ' ' ' '
TATAL MENU 521 | 11,9 | 134 | esa | 76 | 2610
COMENDACION 2451 | 623 | es2 | 4048 | 1000 | | 15000
% ADECUAGISN 2o | 1w | s | | w | | v
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABCRA EL ANALISIS __.bczb MARCELA COTTE CLIVEROS
MATRICULA FROFESIONAL TP 06888

FIRMA e Galle

Para determinat el aporte de calorlas y nutrientes se toma como base fas fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisls sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiente), en el caso de las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.




-
Apreiidet

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Industrializada

TIPC DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMAT

GRADOS6,7,8Y 9

FIRMA

NIVEL:
MENU No. 7
CODIGO & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientas) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo cALClo HIERRO sooia
TECNICA | (gocm’) | (gocm’) (Keal) (1] ta} tg) {ma) tma) (ma)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
tAcTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL. a o w9 vy b = 25 fiad L Uias ]
GANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETA ARCOIRIS GALLETA ARCOIRIS GA 80,0 £0 333 886 120 550 1480 22 2332
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO [FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO
FRUTA cioN. ) et il cost 2400 120 o5 07 00 205 180 o6 48
AZUCAR Y DULGES i 1 i (] ' ' i i ' l] ' 1
TOTAL MENU B3 147 [ vw73 [ 1was | 3500 | a7 | 3440
RECOMENDACION 2481 623 | esz | | 1100 | 88 |__1500,0
% ADECUACION 26 24 | N
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __ch.zb MARCELA COTTE OLIVEROS

_m.,r,... Cothe

__sb._.w_nc_.b PROFESIONAL

_ TP 06888

Para determinar el apotte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera

alas fichas por el operador de

do de

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta fa tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

FIRMA

.w.r.\. ﬁ;ﬂtn

T_bain_.._; PROFESIONAL

MENU No. 8
CODIGD & PESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES.
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE FPREPARACKON (Ingredientes) FICHA BRUTO | NETO | caloRlAS | PROTEINA | GRASA cHo CALCIO HIERRD soDio
TEGNICA | {gocm?) | (gocm?) {ieal) @ 1 (a1 (ma) tma} tma)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
thateas TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA ¥ 0, 400 L 89 W " 248 ta 159
DERIVADO DE GEREAL | ROSCON GON AREQUIPE ROSCON CON AREQUIPE RA 80.0 20 330 8.0 88 544 128 az 5344
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION =
FRUTA AR REA: ELOAT AR BRUAL cas2 2000 120 as 08 0.4 106 398 16 24
AZUCAR Y DULCES i i 1 [ ! ' ' ' ' ' 1 '
TOTAL MENU 500 148 | 154 | 740 | 2924 | 50 | 518
RECOMENDACION 2481 623 €92 | 404z | 11000 3.5 |__1s000
*% ADECUACION 20 # | w | e | a | s | am
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
_ TP 06888

o en lafase de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
i i i ), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.




)l .7

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrialzada
TIPC DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIT
NIVEL: GRADOS 6,7, 8Y9
MENU No. 9
cdpigos [ PESO FESC CALORIAS ¥ NUTRIENTES
MBRE DEL ALIME!
COMPONENTE PREPARACION i meanmn_..”._.ﬁ bits FICHA BRUTO KNETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo caLCio HIERRO s0Di0
TECHICA | fgoem’) | (gaem?) [Keat) (1] (1] ta) tma) ima) g}
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA (AVENA UAT - (UKT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE. &
LACTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, (ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, B 26048 M 181 54 54 e ol o8 1000
CAMELA, VAINILLA, AREQUIFE CANELA, VAINILLA AREQUIFE
DERIVADO DE CEREAL  |PAN SABOR A QUESO PAN SABOR A QUESD PQ 80,0 80 333 B0 88 54,4 350 2.9 2914
FRUTA 1 i ' \ i ’ i 7 i « ' +
AZUCAR Y DULCES AREQUIPE AREQUIFE Koot 200 20 B4 13 15 13 506 a0 270
TOTAL MEND | 578 I 147 156 | 37 | 2708 | 38 T
RECOMENDAGION 2491 | 62.3 €52 | 4048 | 11000 | 9.5 i
# ADECUACION | = | a | o | s | e |
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE CLIVEROS
FIRMA e Gatle _:Bin:r» PROFESIONAL _ TP 06888

Para determinar el aporte de calotias y nutrientes se toma como base l2s fichas tecnicas que ha tenldo la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composiclon de alimentos del ICBF del 2018.

MEND No. 10
TODIGO 6 | PESO | PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACIEN {ngregientes) FICHA BRUTO KETO CALORIAS PAOTEINA GRASA cHO CALGIO HIERRD s0DI0
TechicA | (goem’) | goemd | (ean @ il ) (ma) imal (o)
LEGHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
chcTEOs TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA v me 260 2 e i e a0 o Y,
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETA CUCA GALLETA GUCA oo 0.0 &0 72 122 & 800 18 2320
FRUTA | i ' i i ' ' ' i I ' '
AZUCAR Y DULCES COCADA COCADAS, CON PANELA Ko14 200 20 B2 1.3 19 15.2 234 0.1 160
TOTAL MENU | 552 T 145 [ _zo9 [ eso | 3534 | 21 [ 3550
RECOMENDACION | T E T | 62.3 | es2 | 4048 | 1f000 | 9.6 |__1s0o0
% ADECUACIGN | 2 | 2 | w | a | m | [
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIWVEROS
FIRMA fan Coble __.._Ean_.__.» PROFESIONAL _ TP 06888
1

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el oparador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




i =
Fbreiiclet

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

FIRMA

_rc\_ Coble

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO; SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racitn Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIJT
NIVEL: GRADOSE, 7,8Y9
MENU No. 11
cooeo & PESO PESO n)_.Oﬂﬂm ¥ NUTRIENTES |
COMPONENTE PREPARACION HoMERE DFL ALIENTS FIGHA BRYUTO. NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo CALCIO HIERRO 50010
(Ingredientes)
TEGNICA | {ooom') | lgocm’) thieal) ta fg) 1] {mg) () {mg)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LAcTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: HATURAL | ENTERA EN LAS VARIEDACES: NATURAL, L 1000 20 1at L) 53 280 1640 08 1000
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CAKELA. VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |CROISSANT DE QUESO HORNEADO CROISSANT DE QUESD HORNEADO ca 80,0 &0 7 96 96 544 1200 7.4 4944
FRUTA DE COSEGHA EN PORGION. FRUTA DE COSEGHA EN PORCION
FRUTA nUCENZO. CRUDG) (DURAZNO, CRUDO) coz3 1410 120 70 1.2 o 150 108 27 12
AZUCAR Y DULCES ! u ! 4 ‘ ' ! ' (] r ! i
TOTAL MENU £33 16.2 150 | 574 3148 9,1 £35,6
RECOMERDATION | YT £2.3 €32 | 4048 1100.0 35 1600.0
% ADECUACIGN [ 2 25 2 | 20 o5 40
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS 4;:««} MARCELA COTTE OLIVEROS
_§>.:~—OC; PROFESIONAL v TP 06888

suministro en [a fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido fa enfidad (este anallsis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera

suminisfro en la fase de alistamiento), en el caso de fas frutas se tuvo en cuenta |a tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

MENU Na. 12
coDIGo & | PESD PESO CALORIAS Y RUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
GOMPONENTE PREPARACION FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo cALCIO HIERRO sonlo
(ingredicntes) . &
TEGNICA | (gocm’) | (gocm?) tKesl) ta) (sl tal {ma) {ma} {mat
LECHE LIGUIDA ENTERA SABORIZADA LEGHE LIGUIDA ENTERA SABORIZADA
(UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  [(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA & 55 P i &
LAaEos LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, [LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES, FRESA, ¥ w00 & 2 L 240 1680 2 1250
VAINILLA. CHOCOLATE Y AREQUIPE VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |MUFFIN SABOR A VAINILLA MUFFIN SABOR A VAINILLA " 800 &0 350 68 14 €00 T2 17 2327
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
FRUTA RAADARMCER i85} RAIDARINA CRIOR o050 1714 120 €5 AR} 137 420 04 24
AZUCAR Y DULCES i i i i ) 1 ! ¢ U ¢ ’ 1
TOTAL MENU | 614 131 197 | sar | 327 23 [ 3700
RECOMENDACION | 2a31 623 €92 | 4048 | 11000 a5 | 15000
' ADECUACIGN | 2 21 » | » | 2 u | s
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA L Cole MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888
L
izado de do alas fichas por el operador de




)v%r.www

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACIGN DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

FIRMA

_ lagn Gable

ﬁghdz:n_._._,b PROFESIONAL

GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrializada
TIPO DF COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMAT
NIVEL: GRADOS6,7,8Y9
MENU No. 13
copiGo & | PESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ingredientes) FiICHA BRUTO NETO CALORIAS | FPROTEINA GRASA cHO CALCIO HIERRG sooi0
TECNICA | (goem?) | (gaem?) | (ke (a (@ ta) tmg} (mg) (mg)
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA AVENIA UAT - (UAT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE  |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LicTens ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, ©z 4 & b o g 28 1e4e o o
CANELA VAINILA ARECUIPE CANELA VAINILLA AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL | GALLETA CON CHIPS DE CHOCOLATE GALLETA CON CHIPS DE CHOCOLATE Ge €00 a0 ae3 72 128 81 &00 18 2320
FRUTA DE GOSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
FRUTA AN E MU ERUBAS Ptk it s cos4 1412 120 &5 04 02 19,8 192 01 24
AZOCAR Y DULCES d i 4 ‘ ' ’ i ' ’ ’ i
TOTAL MENU [ 6 | 130 183 | 1o3p | 7832 31 | 3344
RECOMENDAGION | 2as1 | 623 69.2 | 4048 | 11000 95 | 1sco0
% ADECUACION | 21 = | | 2 s | =
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

Para determinar €l aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este an.

suministro en fa fase de alistamiento), en el caso da las frutas se tuvo en cuenta |a tabla de compaosicion de alimentos del ICBF del 2018,

is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operader de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de

MENU No. 14
cépigoé [ PESO PESO LORIAS Y NUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientzs) FiCHA BRUTO NETO GALORIAS PROTEINA. GRASA cHo caLgio HIERRO sapio
TECKicA | tgoem’) | (goem |  (kesh tar ta) ] (ma) (ma} tmal
BEB/DA LACTEA UAT {UHT), LARGA VIDA A |BEGIDA LAGTEA UAT (UHT), LARGA VIDA A
LACTEOS 8ASE DE YOGURT SEMI DESCREMADO CON |BASE DE YOGURT SEMI DESCREMADO CON 2] 2000 200 164 6.1 42 276 129.2 0.4 122
DULCE SASOR A FRESA Y MELOCOTON  |DULCE SABOR A FRESA Y MELOCOTON
DERIVADO DE GEREAL | PAN CON SABOR A COCO PAN GON SAEOR A COCO PC 800 &0 354 60 124 55.2 4586 17 2120
FRUTA ! i ! ‘ ' ' ' 1] ' ' i '
AZUCAR ¥ OULCES MERENGUE CLASICO MERENGUE CLASICO Mc 150 15 Bl 08 0.0 122 04 0.0 98
TOTAL MENU 5€3 I 128 16.6 850 | 1752 2.1 3340
RECOMENDACION 2481 | 623 6§92 4048 | 11000 85 | 15000 |
% ADECUACION 2z | 20 24 2| 16 2 | 2.
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _Pb_._mb MARCELA COTTE OLIVEROS
e | ~
FIRMA lan Colle MATRICULA PROFESIONAL _ TP 06888
a las fichas allegadas por el aperador de

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicien de alimentos del ICBF del 2018.
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racion Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMIJT

GRADOS 6,7.8Y8

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenldo la entidad (este analisis sera
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se luvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

NIVEL:
MENU No. 15
CODIGa & | FESO FESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
GCMPONENTE PREPARACION Ongrecientes) FICHA BRUTO NETD CALORIAS FROTEINA GRASA cHo cALCIO HIERRO s00i0
TECKICA | (goem) | (gocm?) | kesn tal ta) (@ tma) ting)
LECHE UAT (UNT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LhgTERS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA L 00 i m o2 o2 w oz oz L
DERIVADO DE CEREAL  |GALLETA PANDERITO GALLETA PANDERITO GP 00 & 35 72 134 51,0 £53 18 2320
FRUTA U U f I t ’ 1 1 ! ¢’ 1 !
. BOCADILLO © DULCE DE GUAYABA,
AZUCAR ¥ DULCES BOCADILLO DE GUAYABA bpthints K005 150 15 43 o0 01 120 o0 o5 57
TGTAL MENU Ss4 | 132 | 184 | 620 | ass3 | 38 3527
RECOMENDACION 2491 62.3 g3z | 4048 | 11000 95 | 18000
* ADECUAGION a3 | 21 [ 2e | 20 | s | @ | a
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA _Wm..a. ﬁ.l.“ _h _?‘Dﬂmﬂncg PROFESIONAL _ TP 06888
tualizado de do a las fichas g por el operador de

FIRMA

_.—nri.. ﬁ.Q.__.n

__squ_.n:; PRCFESIONAL

MENU No. 16
€ODIGC | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMERE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO so010
| TECHICA | (gocm’) | (gocm?) {Keal) ta} [(:1] (1] tma} {ma) {ma)
LEGHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA
(UATAUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  |(UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA P
LAGTEDS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, |LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, i Tnad o = a2 %0 e 120 v a0
VAINILLA CHOCOL ATE ¥ AREDUIPE VAINILLA. CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |REDONDITAS DE QUESQ REDONDITAS DE QUEEO RQ €00 E0 355 128 96 550 3500 T 5104
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (MANGO
FRUTA G oMaN, CRutoy [indishpdinniy €05t 2400 120 85 07 00 205 180 13 48
AZUCAR Y DULCES i / ' ’ ' 1] / ’ ' ' ' ‘
TOTAL MENU 619 | 18,7 I 58 975 | siea | 85 | =)
RECC CION 2481 | 623 | 692 | _11e00 | 9.5 | 15000
* ADECUAGIBN 25 | . | = T
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 06888

oenlafase de

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este an:
1t0), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

ado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUFPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industriatizada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTC JMMJT
NIVEL: GRADOS6,7,8Y9
MENU No. 17
copiGDé | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredinntes) FICHA BRUTO NETO caLoRrlas PROTEINA GRASA CHo CALCIO HIERRQ 500K
| TECHICA | (goem’) | (gocm’) (Keal) (L:H] (a) [£1) ma) tma) {ma)
AVENA UAT - (UHT] ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
hoTEns ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL. - 2m0 Co 18 54 L #o s o8 ey
CAMELA VAINILLA AREOUIPE CANELA VAINILLA AREQUIFE
DERIVADO DE CEREAL  |PAN ALMOJABANA PAN ALMOJABANA PA 80,0 50 333 ao as 544 320 28 4
FRUTA OE COSECHA EN PORCION (PERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA.
FRUTA Hpaol R con 112 120 7% 04 02 155 96 05 12
AZOCAR Y DULCES f B i ‘ 1 / ] i 1 ' ' '
TOTAL MENU 559 38 143 | s79 2i58 43| sase
RECOMENDACION 2881 | €23 €52 | avas 1100.0 8.5 | 15000
% ADECUACION 24 22 B 21 s |
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
TP 0GBES

FIRMA

_m,f\. Colle

_?_b.—z_ncfp PROFESIONAL

imentos del ICBF del 2018.

Para determinar e! aporte de calorias y nulrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las [rulas se tuvo en cuenta ia tabla de composicion de

FIRMA

e Gl

MEN{ No. 18
cbDiGo s | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACIGN (ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO caLCIo HIERRQ =anio
TECHICA | (goem?) | (goem’) |  iKean ia} (s1 ta) (ma) tmal (ma)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LEGHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LAGYEDS TEMPERATURA LARGA VIOA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA v P 200 " i b w 200 K nee
DERIVADO DE CEREAL  |ROSCON CON BOCADILLO ROSCON CON BOCADILLO RB 00 80 330 ae a8 544 128 32 5344
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION 3
FRUTA (AANGARRAL SRUGA) SEAN DARGNA, ERULA cos0 1714 120 ) 1 01 137 420 04 24
AZUCAR ¥ DULCES 1 f ' ' ' ’ ‘ i ' ‘ ’ ’
TOTAL MEND 515 W53 | 154 | 771 | @mae ECH
JACION 2491 523 | _ss2 | doas | 1100 95 | 1soae
% ADECUACION 21 24 | 22 [ 1 ] 27 o | 43
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE CLIVEROS
_Zb,:m_n:_rb PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el 2porte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en fa fase de-alistamiento), en el caso de las frutas se fuvo en cuenta latabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

MENU No. 19
cBoIGo & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACKIN {ingredientes) FICHA BRUTO NETQ CALORIAS | PROTEINA GRASA cHo CALEIO WIERRD sodio
TECNICA | (gocem’) | (gacm”) (Keal) {a} (1] 1g) ima) {mg) {mg)
AVENA UAT - [URT) ULTRAALTA AVENA UAT - {UHT) ULTRAALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CONLECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LiaTros ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES. NATURAL, e oo 200 1a! i 22 il b el fie
~auct A WAL 8 soEntios ~BMEL s amilie sBEAINBE
DERIVADO DE GEREAL | GALLETA PUNTO ROJG GALLETA PUNTO ROJO GPR 00 8 344 88 120 50.7 1480 22 2332
FRUTA i i ' ' [ i ' ' ' t ] 1
. LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON
AZUCAR Y DULGES AZUGAR AZUCAR GO0S 200 0 62 11 0s 127 290 00 a24
TOTAL MENU | sa7 151 [ ved | sia | sar 32 [ 4318
RECOMENDACION | IFYEY] 523 69.2 4048 | 11000 5 | 1su00
*% ADECUACIGN | 24 24 1 25 | #3 | 33 33 T 29




1 .2.,1 Ausfi
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETHICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racian Industrizlzada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMAJT

NIVEL:

GRADOS6,7.8Y9

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS

FIRMA m?ﬁ Gstle

LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS

MATRIGULA PROFESIONAL TP 08888

Para determinar el aporle de calotias y nutrientes se toma como base las fichas tecnlcas que ha tenide la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

suministro en la fase de allstamiento),

en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIA

L:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATEN:

CION:

Racidn Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTC JMAT

GRADOS6,7,8Y8

suministio en la fase de alistamiento),

en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

NIVEL:
MENU No. 20
CODIGOS | PESO PESO CALORIAS Y RUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPOKENTE PREPARACION (ingredisntas), FICHA BRUTO NETO: CALORIAS PROTEINA GRASA €HO CALEIo HIERRO sopio
TECHIGA | (gocm’) | (goem!) {Kean) (o (2) 19) (ma} {ma) (ma}
LEGHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LicTegs TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA 5 2020, 20 12 50 82 & e L Han
DERIVADO DE GEREAL  [GALLETA RIZADA BLANGA GALLETA RIZADA BLANCA, GR e00 &0 359 72 128 613 800 20 2320
FRUTA ' ' i ' ' / ] ' i i ' '
DULCE CON LECHE CON BOCADILLO OE | DULCE CON LECHE CON EOCADILLO DE
AZUCAR Y DULCES SRAEA [cuavasa BG 150 15 a5 o1 0.1 10 0o 0z
TOTAL MEND 555 133 [ _18a [ 813 [ 300 | 24 3514
JAGION 2491 623 | es2 | 4048 | 11000 | 85 1500.0
ADECUAGION 22 2 |z [ w [ | s 23
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS T.bcmb MARCELA COTTE CLIVEROS
FIRMA e Golle ?_ﬁmqoc_..p PROFESIONAL _ TP 06888
Para determinar el aporte da calorias y nutrientes se toma como base las lichas tecnicas que ha tenido |a entidad {este analisis sera do de do alas fichas por el de
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMJT

GRADOS 10, 11Y MEDIA

FIRMA

to Catle

NIVEL:
MENU No. 1
CODIGD & PESO PESO ﬂb_-n_—x;w<2—:|w_mz._.mm
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION g redisntes) FICHA | BRUTO | NETO [ calorlas | FROTEINA | GRASA cHO cALClo HIERRG sobio
TECNICA | (goem’) | (gocm’) (Keal) () (@) fo) {mg) (mg) (ma)
LECHE UAT {UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRAALTA
LAGTEDS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA | TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA Ll 2000 20 i a8 L2 % 2400 L 150
DERIVADO DE CEREAL MUFFIN RED VELVET MUFFIN RED VELVET MRV 1000 100 487 B0 17.0 75,0 18.2 20 278,2
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
FRUTA (MANZANA COMUN CRUDA} (MANZANA COMUN CRUDA) cost 14352 120 i 0.4 02 198 182 uA i
AZUCAR Y DULCES i i i ' i ' i i ! 1 ! '
TOTAL MENU £94 14,4 234 103,68 2774 28 3356
RECOMENDACION 2900 725 806 4713 11000 118 15000
% ADECUACION 24 20 29 22 25 22 26
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en |a fase de alistamiento), en el caso de |as frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

MENU No. 2
CODIGO& [ PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {ingredientas) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO cALCIO HIERRO SODIo
TECHICA | {gocm’) | {gocm’) (Kealy (@ tg} fa} {ma) (ma) (ma)
AVENA UAT - (UNHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
HAcTEds ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, [ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, L2 400 200 181 54 52 29 1340 98 190
CANELA VAINILLA AREGUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL [PONQUE DE AMAPOLA PONQUE DE AMAPOLA PA 100,0 100 503 8.8 172 7.5 100,0 23 250,0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA, [FRUTA DE COSECHA EN PORCION (FERA,
FRUTA CRUDA) CRUDA) <071 141,2 120 76 04 02 15,5 96 05 1.2
AZUCAR Y DULCES i i ' 1 ! 1 / ! 1 1 ' !
TOTAL MENU 759 14,56 227 121,0 293.6 37 3512
RECOMENDACION 2800 725 806 4713 11000 1.8 1500,0
% ADECUACION 26 20 28 26 27 31 26




Aprolidet

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Industrializada

TIPC DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMJT

NIVEL:

GRADOS 10, 11 Y MEDIA

FIRMA

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS

[LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS

| .r.r«.‘. mﬂr_ <

MATRICULA PROFESIONAL

TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se tema como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta [a tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

_m..e..\._ Galle

MENU No. 3
cODIGO 6| PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION T FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHO CALCIO HIERRO soDio
{Ingredientes) o
TECNICA | {geocm’) | {gocm?} (Keal) {a} (a) (a) {ma) {ma) (mg)
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORZADA |, o | jouina ENTERA SABORIZADA
(UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA {31 )i7) (jL TRA ALTA TEMPERATURA
LACTEOS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: AR CATIOAEN LR S VAREITADE 6 FRESA: L3 200,0 200 159 52 8.0 21,0 198,0 0.2 135,0
FRESA, VAINILLA, CHOCOLATE Y VAINILLA, CHOCOLATE ¥ AREQUIPE
AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |MANTECADA HORNEADA MANTECADA, HORNEADA AD54 100,0 100 488 8,5 17,0 75,0 90,0 19 260,0
FRUTA MANGO COMUN, CRUDO MANGO COMUN, CRUDO €051 240.0 120 95 07 00 205 18,0 a8
AZUCAR Y DULCES ! t ! i ! i ] i ’ f i 1
TOTAL MENU 741 14,4 230 116.5 306.0 27 429.8
RECOMENDACION 2800 72,5 80,6 471,3 1100,0 1.8 1500.0
% ADECUACION 26 20 28 25 28 23 29
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de fas frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

FIRMA

_.fw.,.... Qﬁ:l

MENU No. 4
CODIGD & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ingredlentes) X FICHA BRUTO NETO [ caLoRiAS | PROTEINA | GRASA cHO CALCIO HIERRO sonio
TECNICA | (gocm?) | (gocm’) {Keal) (a) (g} fa) (ma) {ma) tmg}
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LAcTEs ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, k2 049 =00, 1 s w3 280 1250 0.8 Too
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |PAN DE MAZ PAN DE MAIZ PM 100,0 100 408 10,0 1,0 86,0 40,0 36 618,0
FRUTA ! i ' 1 / ! / ! ' i i !
AZUCAR Y DULCES PANELITA DE LECHE PANELITA DE LECHE PL 20,0 20 66 1.5 18 1.0 62.0 0,0 45,0
TOTAL MENU 655 16.3 182 105,0 286.0 7630
RECOMENDACION 2900 725 80,6 4713 11000 1.8 1500,0
% ADECUACION 23 23 23 22 26 EL] 51
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE CLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO

GRUPOD ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIT

NIVEL: GRADOS 10, 11 Y MEDIA

Para detenminar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el cperador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del [CBF del 2018,




Aprerider

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racidn Industrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTOC JMIT

FIRMA A

NIVEL: GRADOS 10, 11 ¥ MEDIA
MENU No. §
CADIGO 6| PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHO cALCIo HIERRO S0DI0
TECNICA | faocm?) | (g9ocm’) {Keal) o) (a) (g} {mg) (mg) (mg) |
".:mh”nmnﬁu"uqﬂwﬂﬁﬂﬂmmw_wmwwﬂwhb LECHE LIOUIDA ENTERA SABORIZADA
LACTEDS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: T L3 2000 200 159 52 210 1880 02 1350
Hﬂmwﬂ_um_z__._.? SHACOLATE Y VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA COMBINADA GALLETA COMBINADA cc 100.0 100 487 9.0 160 770 1000 23 2300
FRUTA | ' ' ] ' ' ! ] J [ ' '
AZUCARY DULCES BOCADILLO DE GUAYABA pOCARILD O IIBERRONAMRS, K005 15,0 15 50 01 0. 19 38 02 00
TOTAL MEND [ 143 721 09,8 3018 27 4250
RECOMENDACION 2500 72,5 806 4713 11000 11.8 1500.0
ADECUACION 24 20 27 23 2t 23 2
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
Lo Calle MATRICULA PROFESIONAL TP 06838

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

MENU No. &
cépico s | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHo CALCIO HIERRO s0DIO
e e TECNICA | {gocm”) | [goem’) (Keall (a) (e} ta) (ma} {mg) (mg)
O TIRUOA T
(UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA rwmumkwmﬁﬂwﬂﬁwﬂmﬂmﬂmﬂﬂ e
LACTEOS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: rmnp AR LAS VAR DES PRERH L3 2000 200 159 52 6.0 210 198.0 0.2 1350
FHERAVAINILLA; CHOCOLATEY VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |MUFFIN DE QUESD MUFFIN DE QUESQ Ma 1000 100 358 78 9.0 63.0 00 3.9 156.0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA, [FRUTA DE COSECHA EN PORGION (PERA, cort 1412 120 7% 04 02 155 06 05
fRUTA CRUDA) CRUDA) : i g ; : : i 12
AZUCAR Y DULCES ' ' ! ! i 1 i ! ! ! ] !
TOTAL MENU 583 13.5 15.2 98,5 2076 46 2022
RECOMENDACION 2800 72.5 80.6 4713 1100.0 11,8 1500.0
% ADECUACION 20 19 19 21 19 39 19
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS _;Cz.b MARCELA COTTE OLIVEROS
3 -~
toaa Colle MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este anal
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

is sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




a3

)&_a,_ﬁm@m

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Indusirializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMIT

FIRMA

_ Lo Gotle

NIVEL: GRADOS 10, 11 Y MEDIA
MENU No.7
cOpiGo6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredlentzs) FIGHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHO CALCIO HIERRC sopio
TECNICA | ([gocm’) | {g0cm) (Keal (o) <a) to} {ma) (ma) {ma)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LACTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, 2 a9 e " o 3 20 Ll o8 Tooe
CANELA, VAINILLA. AREQUIPE CANELA. VAINILLA. AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA ARCCIRIS GALLETA ARCOIRIS GA 100,0 100 453 15,0 10,8 69,0 299.0 28 1850
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
= . 7
FRUTA (MANGQ COMUN, CRUDO) (MANGO COMUN, CRUDO) €051 240,0 120 95 a, 0.0 205 18.0 08 48
AZUCAR Y DULCES ' i / t t i i ! 1 ] ! i
TOTAL MENU 729 211 16.1 117.5 501,0 4.3 2898
RECOMENDACION 2900 72,5 80,6 4713 1100,0 1.8 1500,0
% ADECUACION 25 29 20 25 46 38 19
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __r>:mb MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido fa entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frulas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

EIRMA _w?; Gl

MENU No. 8
CODIGO G | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {Ingredlentes) FICHA BRUTOQ | NETO [ caLorias | PRoOTEINA GRASA cHO CALGCIO HIERRO S0DiO
TECKNICA | {gocem’} | (gocm) (Keal) ‘a) (9) 1gl {mg} (mg) (mg)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LABTEGS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA | TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA 2 2000 20 12 L a2 LE 2400 oz 1150
DERIVADO DE CEREAL |ROSCON CON AREQUIPE ROSCON CON AREQUIPE RA 1000 100 412 100 11,0 68.0 4,0 68,0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCIGN
FRUTA (NARAN.IA, CRUDAY {NARANJA, CRUDA) <062 200.0 120 49 08 0.4 106 396 16 24
AZUCAR Y DULCES i i ! ! i ! ' ' i 4 1 !
TOTAL MENU 582 16,8 176 876 2956 58 785.4
RECOMENDACION 2900 125 20,6 4713 1100,0 11,8 15000 |
% ADECUACION 20 23 22 18 27 49 52
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base [as fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.




Abreitd

i
ey

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Induslrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMIT

GRADOS 10, 11Y MEDIA

FIRMA

_.rf«. Costle

NIVEL:
MENU No. 9
CGDIGO & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION = FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO cALCIO HIERRO sapio
(Ingredlentes) 5 =
TECNICA | (gocm’) | {gocem?) (Keal) f2) (@) {9 (ma) (ma) (ma)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LEGHE
LAcTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, [ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, L2 208 200 181 o4 s b 1840 i tong
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |PAN SABOR A QUESO{MEDIA LUKA) PAN SABOR A QUESO (MEDIA LUNA) ] 100.0 100 416 10,0 11,0 68,0 450 36 618.0
FRUTA 1 ! i 1 ! ! i ! ' ! ] !
AZUCAR Y DULCES AREQUIPE AREQUIPE KO0t 200 20 64 1.3 15 1.3 50,6 00 27.0
TOTAL MENU 661 16.7 17.8 107.3 2796 45 7450
RECOMENDACION 2500 72,5 80,6 471,3 1100,0 11,8 1500.0
% ADECUACION 23 23 22 23 25 38 50
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos de| [CBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

FIRMA

. ;_
e (uh=

MENU No. 10
cODiGo & | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION zn.._mh“ ””W”W,Mmzs FICHA BRUTO NETO CALCRIAS PROTEINA GRASA CHO CALGIO HIERRO somo
TECNICA | {gocm®) | (gocm’) (Keal) tg) (2} (a) {mg) {mg} tma)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT} ULTRA ALTA
LAGTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA | TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA L 2000 00 12 &0 62 L 23048 L 150
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA CUCA GALLETA CUCA Ge 100,0 100 487 9,0 16,0 77,0 1000 23 2800
FRUTA ' _. ! / ! ' I 1] i f 1 i
AZUCAR Y DULCES COCADA COCADAS, CON PANELA K014 200 20 82 13 19 152 334 0,1 16.0
TOTAL MENU 690 16.3 241 101.2 3734 28 4210
RECOMENDACION 2800 725 808 4713 1100.0 11,8 1500.0
% ADECUACION 24 22 30 21 a4 22 28
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentes del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nufrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




lira. tosfid
prencev

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

|

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racién Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIJT
NIVEL: GRADOS 10, 11 ¥ MEDIA
MENU No. 11
CODIGOG | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS | PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO SODI0
TECNICA | (gocm’) | {gocm’) (Keal) (a) (g} ‘gl (mg) fmg} {mg)
AVENA UAT - [OATJUCTRAALTA AVEMNA UAT - (URTJULTRAALCTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LACTEOR ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, L 2000 2 @ # 2 280 840 0® 1009
AANELA VAN I A ABEAINDE CAMEUD MAUNIA AREAINSE
DERIVADO DE CEREAL CROISSANT DE QUESO HORNEADO CROISSANT DE QUESO HORNEADO ca 1000 100 434 120 12,0 68,0 150,0 83 6180
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
FRUTA (BURAZNO, CRUDO) (DURAZNO, CRUDO) co23 14,0 120 70 1.2 0.1 15,0 108 o7 12
AZUCAR Y DULCES ! i 1 ' i ’ 1 / ' 1 ' ’
TOTAL MENU 685 18,6 17.4 11,0 3148 7192
RECOMENDACION 2800 725 80,6 47113 1100,0 1.8 15000
% ADECUACION 24 26 22 24 31 93 48
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA taa CGolle _zbqancrp PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actua
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

ado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de

MENU No. 12
C€ODIGO 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO soDio
TECNICA | (gocm?) | (gocm’) {Keal) () f9) fa} wmg) {ma) (mg}
LECHE LIQUIDOA ENTERA SABORIZADA  [LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA
(UATIUHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA  [{(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA
LAcTEQS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: LARGA VIDA EN LAS VARIEOADES: FRESA, | 2 200 200 ] o o8 ze a0 02 1950
FRESA, VAINILLA, CHOCOLATE Y VAINILLA, CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |MUFFIN SABOR A VAINILLA MUFFIN SABOR A VAINILLA MV 100,0 100 487 85 17.0 75.0 909 22 290,9
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
950 714
FRUTA (MANDARINA, CRUDA} (MANDARINA, CRUDA) €05 171, 120 65 11 0,1 13,7 420 04 24
AZUCAR Y DULCES i i f / ! ! i ) ! ! 1 !
TOTAL MENU 711 148 23,1 109.7 3309 28 4283
RECOMENDACION 2900 725 80,8 4713 1100,0 11.8 1500,0
% ADECUACION 25 20 25 23 30 24 29
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __.._DC_~> MARCELA COTTE OLIVEROS
i ~
FIRMA Lo AQS. MATRICULA PROFESIONAL TP 06888
|

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nuirientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




tosiEs
Plprender

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Industrializada

TIPC DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMJT

FIRMA

| o Gl

NIVEL: GRADOS 10, 11 Y MEDIA
MENU No. 13
cODIGO 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHO CALCIO HIERRO sopio
TECNICA | (gocm?’) | (gocm?) {Keal) 9 {a) {9} {ma) {mag) (mg)
AVENA UAT -{UHT) ULTRA ALTA AVEMA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LACTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDAOES: NATURAL, L2 2000 200 181 54 3 280 184,0 o8 100,0
CANELA, VAINILLA AREQUIPE CAMELA VAINILLA AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA CON CHIPS DE CHOCOLATE GALLETA CON CHIPS DE CHOCOLATE felel 100,0 100 487 8.0 16,0 77.0 100,0 23 290.0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PGRCION
ERUTA (MANZANA COMUN CRUDA) (MANZANA COMUN CRUDA) cosd 1412 £ & 04 02 188 182 04 24
AZUCAR Y DULCES i i ' i ' [ i ! ! ! ' !
TOTAL MENU 754 14,8 215 124.8 3032 3.8 3924
RECOMENDACION 2300 725 808 471.3 1100,0 118 1500,0
% ADECUACION 26 20 27 26 28 Ell 26
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06388

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

FIRMA __E:«. Cotle

MENU No. 14
CODIGO &6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredtentes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO soplo
TECNICA | (gecm’) | (aeem?) (Keal) () (@) (9). {mal (ma) {ma)
TACTER UAT (UN 1], CARGA VIUR BEBIUATALTEA UAT (UHT ), LARGA VIDAA
A BASE DE YOGURT SEMIDESCREMADO |BASE DE YOGURT SEMI DESCREMADO
LARTEQE CON DULCE SABOR A FRESA Y CON DULCE SABOR A FRESA 'Y H 200 Cd L) Gt e e 12 9% =2
sl nnaThn MELAPATAL
DERIVADO DE CEREAL |PAN CON SABOR A €OCO PAN CON SABOR A COCO PC 1000 100 443 75 155 69,0 57,0 21 3400
FRUTA 1 i i 1 ! I ! 1 ! I ! 1
AZUCAR Y DULCES MERENGUE CLASICO MERENGUE CLASICO Mc 15,0 15 51 0.6 00 122 0.4 00 98
TOTAL MENU 658 14.3 9.7 108.8 185.6 25 462.0
RECOMENDACION 2900 725 80.6 4713 11000 1.8 1500,0
% ADECUACION 23 20 24 23 17 21 3
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tec

sul

as que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
stro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuve en cuenta [a tabla de composicion de alimentes del ICBF del 2018,
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_ ?NM«

FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Indusirializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMAJT

GRADOS 10, 11 Y MEDIA

FIRMA

NIVEL:
MENU No. 15
cODIGD G | PESO PESO CALORIAS ¥ NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTQ
COMPONENTE PREPARACION {Ingredientes) FICHA BRUTO MNETO CALOR[AS PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO sopio
TECNICA | (gocm’) | (gocm’) {Keal) (o) 0) (a) (mg) [Lal>)] (ma) |
LECHE UAT {UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LACTECS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA b 2000 20 2 0 &2 80 2400 02 1150
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA PANDERITO GALLETA PANDERITO GP 100.0 100 493 9.0 16,3 770 106.7 23 280,0
FRUTA 1 i / ' i ' i f ! ' ' ’
N BOCADILLO O DULCE DE GUAYABA,
AZUCAR Y DULCES BOCADILLO DE GUAYABA TRADICIONAL K005 15,0 15 48 0.0 0,1 12,0 0.0 05 57
TOTAL MENU €62 15,0 228 98,0 346.7 3.0 410,7
RECOMENDACION 2900 72,5 80,8 4713 1100,0 1.8 1500,0
% ADECUACION 23 21 28 21 3z 25 27
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
il -~
e 1 MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calarias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

FIRMA

_mb..: QL_I

MENU No. 16
cODIGD 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
HOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (ingredientes) FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHo cALCIO HIERRO S0DIO
TECNICA | (goem? | (gocm’) (Keal} (a) (9} (a) (maj (ma) {mog)
LECHE LIQUIDA ENTERA SABORZADA  |LECHE LIQUIDA ENTERA SABORIZADA
{UAT/UHT} ULTRA ALTA TEMPERATURA  |(UAT/UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA )
LARTEQS LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: LARGA VIDA EN LAS VARIEDADES: FRESA, o 00,0 2«0 18 52 60 10 1530 L AEL
FRESA. VAINILLA CHOCOLATE Y. VAINILLA. CHOCOLATE Y AREQUIPE
DERIWADO DE CEREAL |REDONDITAS DE QUESQO REDONDITAS DE QUESO 100.0 100 456 16,0 120 70,0 450,0 9.6 638,0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
> : cost o 120 5 [
FRUTA (MANGO COMUN, CRUDO} (MANGO COMUN, CRUDO) B0 2 9 i bt as 2o o 48
AZUCAR Y DULCES ! ' 1 ! ' i ! t ] 1 ] 1
TOTAL MENU 710 21,9 18,0 111.5 566.0 10,4 7718
RECOMENDACION 2800 725 80,6 4713 1100,0 11,8 1500,0
% ADECUACION 24 30 22 24 61 [:1] 52
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __nbcmb MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad {este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de fas frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,




FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL:

GOBERNACION DE SANTANDER

MINUTA CON ENFOQUE ETNICO:

NO

GRUPO ETNICO:

SIN PERTENENCIA ETNICA

MODALIDAD DE ATENCION:

Racién Induslrializada

TIPO DE COMPLEMENTO:

COMPLEMENTO JMNT

GRADOS 10, 11Y MEDIA

FIRMA

| “ ot ﬁidﬁ

NIVEL:
MENU No. 17
CODIGD 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION {in FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA CHO. CALCIO HIERRO sopto
gredlentas) 5 "
TECNICA | (gocm®) | {gocm’) (Kealy (o) {a} g} {mg) {mo} fmg)
AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHT) ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE |TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LAGTEDS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, = w08 e " L &2 280 150 a8 1008
CANELA, VAINILLA, AREQUIPE CANELA, VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE CEREAL  |PAN ALMOJABANA PAN ALMOJABANA PA 100.0 100 416 10,0 1.0 680 40,0 36 616,0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION (FERA, |FRUTA DE COSECHA EN PORCION (PERA,
cor1 141,2 120 76 .
FRUTA CRUDA) CRUDA) 3 0,4 0.2 155 9.6 05 12
AZUCAR Y DULCES 1 i ' ' 7 ' i ' ] ] ' 1
TOTAL MENU 673 158 165 115 2336 50 7192
RECOMENDACION 2900 72,5 80,6 4713 1100,0 118 1500,0
% ADECUACION 23 22 20 24 21 42 48
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

FIRMA

o Galle

MENU No. 18
cODIGD 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMFPONENTE PREPARACION FICHA BRUTO NETO CALORIAS PROTEINA GRASA cHO CALCIO HIERRO S0DIO
(Ingredlentes)
TECNICA | (gocm?) | (gocm’) (Keal) (s} (@ (g} (mg)} (mag) (mg)
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LACTEOS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA | TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA t 20010 200 12 €0 6.2 2400 02 0
DERIVADO DE CEREAL |ROSCON CON BOCADILLO ROSCON CON BOCADILLO RB 100,0 100 412 10,0 1.0 68.0 16,0 40 £68.0
FRUTA DE COSECHA EN PORCION FRUTA DE COSECHA EN PORCION
o 14 1.1 0
PR (MANDARINA, CRUDA) {MANDARINA, CRUDA) P . 120 o . i 127 420 24
AZUCAR Y DULCES ! i 1 ! ‘ ' i ! ! ! t !
TOTAL MENU 538 17,1 17.3 90,7 2980 45 7854
RECOMENDACION 2300 72,5 80,6 4713 1100,0 1.8 1500,0
% ADECUACION 21 24 21 19 27 39 52
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este ana
suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,

s sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racidn Industrializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMIT
NIVEL: GRADOS 10, 11 Y MEDIA
MENU No. 19
CODIGO 6 | PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
COMPONENTE PREPARACION zcsm_ﬂMMm_mmuﬂ_..w_“mzﬂo FICHA | BRUTO | NETO cALORIAS | PROTENA | GRASA CcHo CALCIO HIERRO soDio
TECNICA | (gocm’) | (gocm’) {Kcal) ta) (a) tal (mg) mg) {mqg)
AVENA UAT - (URT] ULTRA ALTA AVENA UAT - (UHTJULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE | TEMPERATURA LARGA VIDA CON LECHE
LAGTEOS ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, |ENTERA EN LAS VARIEDADES: NATURAL, k2 2000 900 L =4 = a8 e 04 1000
CAMELA VAMILA AGENINDE CANEIA VAIMILA ABEOIDE
DERIVADO DE CEREAL [GALLETA PUNTO ROJO GALLETA PUNTO ROJO GPR 100,0 100 430 10,8 15,0 63,3 185.0 28 299.0
FRUTA ! i i ! ] / / i t ' 1 i
o LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON LECHE DE VACA, CONDENSADA, CON
AZUCAR Y DULCES ASUGRR AR GO0s 200 20 62 1.1 0,8 12,7 29,0 00 924
TOTAL MENO | 673 | 173 [ 211 | 1040 | 3980 | 37 [ 4314
RECOMENDACION | 2000 | 72,5 | 806 | 4713 | 11000 | 118 | 15000
% ADECUACION | 23 | 24 |26 T 22 | 36 | 32 | 33
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS LAURA MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA Lo Cotle MATRICULA PROFESIONAL TP 06888 [ MND 02147

Para determinar el aporie de calorias y nutrientes se toma como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo 2 las fichas allegadas por el operador de
suministro en la fase de alistamiento}, en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018,
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FORMATO ANALISIS NUTRICIONAL

ENTIDAD TERRITORIAL: GOBERNACION DE SANTANDER
MINUTA CON ENFOQUE ETNICO: NO
GRUPO ETNICO: SIN PERTENENCIA ETNICA
MODALIDAD DE ATENCION: Racion Indusirializada
TIPO DE COMPLEMENTO: COMPLEMENTO JMNT
NIVEL: GRADOS 10, 11 Y MEDIA
MENU No, 20
cODIGO6 [ PESO PESO CALORIAS Y NUTRIENTES
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION (Ingredlentes) FICHA BRUTO NETO CALORlAS PROTEINA GRASA CHO CALCIO HIERRO sapio
TECNICA | (gocm’) | (gocm’) (Kcal) fa) (g} (g} {mg) {mg) (ma)
. LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA
LABYEDS TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA | TEMPERATURA LARGA VIDA ENTERA i 200.0 200 121 an €2 20 2400 o2 Haa
DERIVADO DE CEREAL |GALLETA RIZADA BLANCA GALLETA RIZADA BLANCA GR 1000 100 487 9,0 16.0 767 100,0 25 290.0
FRUTA i i i ] i ] 1 ’ 1 1 ! 1
= DULCE CON LECHE CON BOCADILLO DE  |DULCE CON LECHE CON BOCADILLO DE
AZUCAR Y DULCES GUAVAEA GUAYABA BG 15.0 15 45 [A] 0.1 1.0 0.0 0.2 41
TOTAL MENU 653 15,1 223 6.7 3400 29 4081
RECOMENDACION 2900 725 80,6 4713 1100,0 11,8 1500.0
% ADECUACION 23 21 28 21 31 25 27
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS __.b_._x.p MARCELA COTTE OLIVEROS
FIRMA __._..r_m.., QL h,.w MATRICULA PROFESIONAL TP 06888

suministro en la fase de alistamiento), en el caso de las frutas se tuvo en cuenta la tabla de composicion de alimentos del ICBF del 2018.

Para determinar el aporte de calorias y nutrientes se tema como base las fichas tecnicas que ha tenido la entidad (este analisis sera actualizado de acuerdo a las fichas allegadas por el operador de




