Secretaria de Educacion

Deporte, Culturay Turismo
Alcaldia de Amaga

ESTUDIO DEL SECTOR

CONTRATACION SELECCION ABREVIADA SUBASTA INVERSA

“Integrar esfuerzos para la ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar - PAE,
para los nifios, nifias y adolescentes de la matricula oficial del municipio de
AMAGA - Antioquia, no certificado en educacion, para la vigencia 2026-2".

ESTUDIO DEL SECTOR
1. ASPECTOS GENERALES

Que este estudio de conveniencia y oportunidad se hace de conformidad con los
mandatos del articulo 3° de la Ley 80 de 1993, en cuanto a que los fines de la
contratacion son buscar el cumplimiento de los cometidos estatales, la continua y
eficiente prestacion de los servicios publicos y la efectividad de los derechos e
intereses de los administrados que colaboran con ellos en la consecucion de dichos
fines, e igualmente bajo los lineamientos de la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082
de 2015.

En el mismo sentido, se encuentra dispuesto en los numerales 7 y 12 del articulo
25 de la ley 80 de 1993, en concordancia con el articulo 2.2.1.12.1.1 del decreto
1082 de 2015, que imponen la obligacién a cargo de las entidades estatales, de
efectuar estudios previos a la suscripcion de los contratos, con el fin de comprobar
la necesidad de contratar bienes o servicios, obra o labor, ajustados al Plan de
Desarrollo Municipal y los principios que rigen las actuaciones administrativas.

El Municipio de Amagé, cuenta con el Convenio N ° 46 firmado en la presente
vigencia con la gobernacién de Antioquia para atender 49 dias calendario escolar
en el aio 2026 segundo semestre.

DIAS [CUPOS |VALOR TOTAL GOBERNACION DESTINACION

Cofinanciar la ejecucion del
programa de alimentacion
escolar en raciones y personal
manipulador de alimentos

49 2.500 $ 756.229.893

Teniendo en cuenta la infraestructura educativa con que contamos y las
necesidades propias del territorio, el Municipio de Amaga, asume el ajuste requerido
en el valor de la racidon tanto para la minuta industrializada, y personal manipulador
de alimentos, asi mismo los gastos concernientes a logistica, transporte, gas
propano, insumos de aseo, dotacion y uniforme del personal manipulador de
alimentos, menaje, examenes médicos ocupaciones, plan de capacitacion del
personal manipulador de alimentos de acuerdo a la resolucién 2674 del 2013

ITEM TOTAL IVA INCLUIDO
MINUTA REGULAR $ 434.752.500
LOGISTICA Y TRANSPORTE $13.720.000
GAS PROPANO $ 2.000.000
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS $ 303.477.393
MENAJE $ 22.500.000
ASEO $ 13.398.000
DOTACION MANIPULADORAS $9.900.000
EXAMENES MEDICOS Y OCUPACIONALES PERSONAL $:8.100.000
MANIPULADOR DE ALIMENTOS T
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UNIFORME $9.900.000
PLAN DE CAPACITACION PERSONAL MANIPULADOR DE $ 18.482.000
ALIMENTOS Y ACTIVIDAD DE BIENESTAR. T

Por lo anterior la presente contratacion se realiza por un valor total de: $ 836.229.893
Iva incluido, los aportes del departamento de acuerdo al convenio N° 46 de
Gobernaciéon de Antioquia son por un valor de ($ 756.229.893 ), y los aportes del
Municipio de Amaga ($ 80.000.000 ).

Con el animo de garantizar un servicio 6ptimo para la vigencia 2026, y en aras del
principio de planeacion, la Secretaria de Educacion, Deporte, Cultura y Turismo del
Municipio de Amaga, pretende dar cumplimiento a lo propuesto en el Plan de
Desarrollo “Amag& Enamora, LINEA ESTRATEGICA DE DESARROLLO N.° 3:
MAS EDUCADA Y MAS UNIDA: OBJETIVO: Esta linea busca avanzar en una
sociedad mas educada y mas unida brindando a las personas acceso a una
educacién de calidad, independientemente de su origen o condicion social,
promoviendo acciones para que las personas valoren el conocimiento y la cultura,
y en la que se sienten parte de una comunidad mas social y humana.

Lograr que todos contribuyan, haciendo nuestra parte para mejorar la calidad de la
educacion, promover la inclusion, fomentar el dialogo y la comprension, celebrar la
diversidad y fortalecer el tejido social.

Enfocando el trabajo hacia la cohesion y solidaridad social.

Ademas, se pretende brindar una mayor y mejor atencion nutricional, lo que permite
avanzar en la promocion de la salud, la prevencion de enfermedades y el
mejoramiento de la calidad de vida de los nifios, nifias y adolescentes, también
fortalecer la implementacion de las Politicas Publicas que buscan fortalecer la
atencion integral de las poblaciones vulnerables.

A través de la implementacion y ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar,
se pretende no solo brindar un complemento alimentario, sino promover la
formacién de habitos alimentarios saludables en la poblacién escolar, con la
participacion activa de la familia, la comunidad, las veedurias ciudadanas, las
Instituciones Educativas y los entes territoriales.

Factores asociados a la desercion incluyen variables relacionadas con las
instituciones educativas y las condiciones de la oferta, las diferencias entre regiones
y zonas, y también con variables del contexto social, los hogares y los nifios. Asi
mismo, el transporte, la alimentacién y la gratuidad, influyen en los establecimientos
educativos en cuanto a la alta o baja desercion.

De acuerdo a lo anterior, se focalizan esfuerzos para reducir la desercion escolar
con estrategias de permanencia, pertinente a las necesidades de cada entidad
territorial y zonal, y de las poblaciones diversas y vulnerables. Dentro de estas
estrategias se encuentra el Programa de Alimentacion Escolar - PAE, que a traves
de la Ley 1450 de 2011 en el paragrafo 4 del articulo 136, se establece el traslado
del PAE desde el ICBF al Ministerio de Educacion Nacional, quien incluyo en el
marco de la politica, la necesidad de cerrar brechas con enfoque regional en
educacion preescolar, basica y media (Acceso y permanencia), la actividad
estratégica denominada Programa de Alimentacion Escolar - PAE. Estas
actividades requieren de una adecuada coordinacién técnica, administrativa,
juridica y financiera, con las entidades territoriales, dado el proceso de transicion
del programa y la sensibilidad a nivel nacional, creando la necesidad inmediata de
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adelantar los procesos, procedimientos y actividades para la ejecucion oportuna del
programa. En virtud de lo anterior, esta estrategia impacta directamente y
positivamente los indices de acceso, permanencia, calidad y cierre de brechas en
el sistema educativo del pais. Asi mismo, garantizar que la prestacion del servicio
se dé en términos de equidad, calidad, permanencia y cobertura.

Se pretende dar cumplimiento al Decreto 1852 de 2015 que en consideracion a que
la educacion es un derecho y un servicio publico con funcion social, dispone en su
Capitulo 2, Articulo 2.3.10.2.1; “2”. Corresponsabilidad: Concurrencia de actores y
acciones conducentes a garantizar la adecuada y oportuna ejecucion y prestacion
del Programa de Alimentacion Escolar - PAE.

Con este Contrato, se busca la ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE, con el propésito de brindar un complemento alimentario, de acuerdo con la
Minuta establecida por la Gobernacién de Antioquia (Secretaria de Educacién) y a
la necesidad e importancia por parte del Municipio, de brindar un complemento
alimentario a los nifios, nifias y adolescente de la matricula oficial en el Municipio de
Amaga - Antioquia.

La Ordenanza N°46 de 2016 “Por medio de la cual se establece el Sistema
Departamental de Seguridad Alimentaria y Nutricional y se fija la Politica Publica de
Seguridad Alimentaria y Nutricional para el Departamento de Antioquia”, cuyo
propdsito es garantizar el derecho a la alimentacioén, con el fin de contribuir al
mejoramiento de manera progresiva, estable, segura y sostenible, de la seguridad
alimentaria y nutricional de la poblacion que reside en ElI Departamento de
Antioquia, a través de la formulacién, implementacion, seguimiento y valoraciéon de
los planes, programas y proyectos, siguiendo los lineamientos de la Politica
Nacional de seguridad alimentaria y nutricional y teniendo en cuenta las
particularidades étnicas, de género, socioecondmicas y culturales, asi como las
dindmicas sociales de cada subregién, fortaleciendo los mecanismos de articulaciéon
estratégica intersectorial e interinstitucional.

El programa de Alimentacion Escolar — PAE, se encuentra direccionado por los
lineamientos legales del orden Nacional (COMPES SOCIAL 113, 102, 091, Ley
1098 de noviembre 8 de 2006,Lineamientos Técnicos Administrativos para el PAE,
Plan Nacional de seguridad alimentaria 2012 — 2019, Politica Nacional de Seguridad
Alimentaria en dos objetivos especificos incluidos en el eje de consumo), Decreto
1852 del 16 de septiembre de 2015 y la Resolucion 29452 de diciembre de 2017,
emitidas por el Ministerio de Educacion Nacional — MEN.

La seguridad alimentaria y nutricional, se concibe como la disponibilidad suficiente
y estable de alimentos sanos y nutritivos en todo momento, para los habitantes del
Municipio de Amaga - Antioquia, garantizando el acceso fisico, social y econémico,
el consumo feliz y permanente de los mismos, en calidad, cantidad e inocuidad, con
pertinencia cultural, asi como su adecuado aprovechamiento biolégico para lograr
satisfacer sus diferentes necesidades, de acuerdo a sus requerimientos
nutricionales y costumbres alimentarias, buscando con ello lograr un estado de
bienestar que permita mejorar las condiciones de salud y nutricion de la poblacion.
La politica requiere de la realizacion de acciones que permitan contribuir a la
disminucién de las desigualdades sociales y econdmicas, asociadas a la
inseguridad alimentaria y nutricional, en los grupos de poblacion en condiciones de
vulnerabilidad.

Por este motivo, se priorizardn acciones hacia los grupos de poblacion mas
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vulnerables, como los nifios, nifias, adolescentes y jovenes escolarizados victimas
del conflicto armado, pertenecientes a grupos étnicos, en condicion de discapacidad
y residentes en el area rural.

Mediante el presente Contrato, las partes articulan acciones para contribuir a la
permanencia de los nifios, nifias, adolescentes y jovenes en el sistema educativo
oficial, a través del suministro de alimentos para brindar un complemento alimentario
durante la jornada escolar, para mantener los niveles de atencion, impactar de forma
positiva los procesos de aprendizaje, el desarrollo cognitivo, disminuir el ausentismo
y la desercidn escolar y fomentar estilos y habitos de vida saludables.

En la actualidad el municipio opera la totalidad de las sedes en racion prepara en
sitio, se adjunta dicha distribucion teniendo en cuenta que se pueden presentar
variaciones del tipo de minuta en las sedes educativas segun la matricula oficial que
registre SIMAT para el 2026, es decir que estos podran estar sujetos a cambios y
mediante notificacion del supervisor al contratista, a la fecha se proyecta con la
matricula vigente.

INSTITUCION SEDE CUPOS MODALIDAD
. Colegio San Fernando 400 SITIO
INSTITUCION Escuela Alejandro Toro 400 SITIO
EDUCATIVA SAN 'p johlito Los Sanchez 38 SITIO
FERNANDO Can | San José 18 SITIO
AMAGA afaveral San José
TOTAL INSTITUCION 856
INSTITUCION Normal Superior Victoriano Toro 337 SITIO
EDUCATIVA Maria Auxiliadora 212 SITIO
NORMAL Travesias 11 SITIO
SUPERIOR DE | Malabrigo 9 SITIO
AMAGA TOTAL INSTITUCION 569
: Liceo Pascual Correa Florez 100 SITIO
INTITUCION Escuela Pedro Claver 126 SITIO
EDUCATIVA , -
Escuela Luis Eduardo Valencia 100 SITIO
PRsE Ol H 16 SITIO
CORREA FLOREZ | -2y Herrera
TOTAL INSTITUCION 342
INSTITUCION Belisario Betancur Cuartas 263 SITIO
EDUCATIVA Luis Carlos Parra Molina 139 SITIO
RURAL El Cedro 21 SITIO
BELISARIO La Guali 12 SITIO
BETANCUR
CUARTAS TOTAL INSTITUCION 435
Urbano Ruiz 187 SITIO
Georgina Bolivar 3 SITIO
La Delgadita 17 SITIO
CENTRO Trinidad Nechi 51 SITIO
EDUCATIVO -
Emiro Kastos 12 SITIO
RURAL URBANO y
RUIZ Amaga Yarumal 8 SITIO
Mani del Cardal 13 SITIO
Enrique Mufioz Villa 7 SITIO
TOTAL INSTITUCION 298
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NOTA 1: Tal y como se manifesté anteriormente, los cupos pueden variar entre
sedes de acuerdo con la matricula registrada en el 2026, en tal caso el supervisor
reportara dichos cambios al contratista para efectos de las respectivas entregas, lo
cual podra varias las cantidades de raciones en sitio y/o industrializada. El
proveedor debera garantizar el transporte adecuado como lo reglamenta la ley para
el transporte de alimentos conservando la cadena de frios adecuadamente.

NOTA: 2 Asi Mismo, se hace claridad que los pagos se realizaran de acuerdo con
la disponibilidad de recursos segun giros de la Gobernacion de Antioquia y los
soportes emitidos por el operador de la ejecucion.

NOTA 3: El complemento a entregar debera cumplir con las especificaciones y
requerimientos de ley, garantizando calidad y segun las minutas enviadas por la
Gobernacién de Antioquia segun cada modalidad:

INDUSTRIALIZADA

Nota: se anexa para racion industrializada el ciclo de menu del afio 2026.

. S ek CICLO DE MINUTA
y lim {ORE" ‘5; La educacién tﬁ RACION INDUSTRIALIZADA
ffen i Y S o5 de todos VIGENCIA 2026

GOBERMACIIN DE ANTIDOULA

CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION | SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCIGN DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIC MUNICIFIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA
AFROCOLOMEIANO |
RAIZAL HA ROM NA | i e | NA
GRUPO ETNICO -
SIN FERTENENCIA ETNICA X INDIGENA NA
COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO| - _ -
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
EDUCATIVO > -
SEMANA No. 1
COMPONENTES MENU No_ 1 MENU No_ 2 MENU No_3 MENU No. 4 MENU No. 5
- Leche entera Leche saborizada Bebida lactea con Avena Leche entera Kumis
LACTEQ
Leche entera ‘ 200 cc |Leche saborizada 200 cc |Bebida lictea con Avena | 200 cc |Leche entera 200 cc |Kumis 200 cc
Brownie Falito de queso Pongué de zanahoria Galleta dulce [Tipo cuca) Panificado relleno con arequipe
CEREAL
Panificado rell
Brownie 80g |Palito de queso 80g |Ponqué de zanahoria 80 gr |Galleta dulce (Tipo cuca) 80g ;E':uic:: relienc con s0g
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180g . 180 g . 120 g
Fruta grupo N*1 o Fruta grupo N°2 Bt Fruta grupo N*3 Brto
AZUCARIDULCE Panelita 20g Barra de cereal 20g
NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIFC TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
] A0 B) ] - |
A . A | | ALY, t.\lg N\unuq ¥ P
= repeielc Glon Do) -l Y

Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todes los alimentos del cicle de mend en el momento de recibo, almacenamiento y previo a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empague de bebidas lacteas.

Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de trangporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT (larga vida)

Hota 3: Mo esta permitida la bebida de yogurt

Mota 4: El empaque del producto debera estar individual.

Mota 5: El gamaje de |a fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la céscara. Se deberd garantizar la entrega de 120gr en neto.

Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana_

Mota 7: No se permite la entrega de naranja y banano més de tres veces en el ciclo {es decir gue cada una méximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 meni).
Mota 8: Come hébito saludable, motivar |a ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa (de 150 ec a 220 cc al dig)

Fruta entera grupo N°1: Banane, Mandarina, Murrapo.

Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja

Fruta entera grupo N°3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En casc de requerirse intercambio de alimentos el municipio deberd presentar con 5 dias de anticipacién la solicitud a la gebemacién de Antioquia, con la respectiva justificacion
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: o wd CICLO DE MINUTA
' lime rites é:"- ol |3 oducacion M RACION INDUSTRIALIZADA
Prendex €5 delodos VIGENCIA 2026
LL - GOAERMACIIN DE ANTIOOUIA
CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION /| SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIFIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA
RAzA " rom - i -
GRUPO ETNICO -
SIN PERTENENCIA ETNICA X INDIGENA NA
COMUNIDAD / FPUEBLO INDIGENA A
ESTABLECIMIENTO| NS B o _ PR
EDUCATIVD |55 ABLECIMIENTOS EDUCATIVOS FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
SEMANA No. 2
COMPONENTES MENU No. & MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 3 MENU No. 10
Bebida lictea con Avena Leche saborizada Leche entera Yogurt Colada lictea
LACTED
Bebida lactea con Avena 200 cc |Leche saborizada 200 ce |Leche entera 200 cc [Yogurt 200 cc |Colada lactea 200 ce
Roscon relleno de chocolate Fanificado rellenc con queso Galleta tipo Brownie Pan de maiz Torta de Va
CEREAL
Roscén relleno de chocolste | 80g  |Panificado relleno con quese| B0g  |Galleta tipo Brownis 80g |Pan de maiz 80g |Torta de Vainila 80g
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA N 180 g N 180 g . 1809
Fruta grupo N°1 Bt Fruta grups N°2 B Fruta grupo N*3 Bt
AZ(UCAR/DULCE Mezcla de frutos secos 20g Cocada de panela 209
NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPO TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOGUIA
A ) gl \ .
FIRMA { cEm:,-“:%qr&‘\i; ""‘"‘:1' ":\';“ 18 i
Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todos los alimentos del ciclo de mend en el memento de recibo, almacenamiento y previe a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccién previa al consumo a las frutas y empague de bebidas lacteas.
Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de trangporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT (larga vida)
Mota 3: No estd permitida |a bebida de yogurt
Mota 4: El empaque del producto debera estar individual
Mota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la cascara. Se debera garantizar la entrega de 120gr en neto.
Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana.
Mota 7: No e permite |a entrega de naranja y banano mas de tres veces en el ciclo (es decir gue cada una méaxime se pusden ofrecer en 3 de los 20 mend).
Mota 8: Como habito saludable, motivar |a ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa de 150 cc a 220 cc al dia)
Fruta entera grupo N*1: Banano, Mandanna, Murrapo.
Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja
Fruta entera grupo N*3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera
En caso de requerirse intercambio de alimentos el municipio deberd presentar con 5 dias de anticipacion la solicitud a la gobemacion de Anfioquia, con |a respectiva justificacion
i ' CICLO DE MINUTA
an . Bt !
y meyites E La educacién L4 RACION INDUSTRIALIZADA
Prendex e de todos d VIGENCIA 2026
L =t GOBERNACION DE ANTIOOULA
CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION / SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCION DE FERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIFIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA
RazA " row - T T "
GRUPO ETNICO =
SIN PERTENENCIA ETNICA x INDIGENA NA
'COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO e N _ PR
EDUCATIVO ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
SEMANA No.3
COMPONENTES MENU No. 11 MEND No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
Leche Saborizada Leche entera Bebida lictea con Avena Kumis Leche entera
LACTEO Leche Saborizada | 200 ce |Leche entera 200 cc |Bebida lactea con Avena 200 cc |Kumis | 200 ¢ |Leche entera ‘ 200 oo
Panificado relleno con queso Ponqué con zanahoria Panificado relleno de bocadillo Palito de queso Torta veteada de chocolate y vainilla
CEREAL
- . Panificado relleno de . Torta veteada de chocolate y
P 4
Panificado rellenc con queso| 80g  |Ponqué con zanahoria CUE i 80g |Palito de queso sog | oo ang
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180 g . 180 g - 180 g
Fruta grupa N°1 Bt Fruta grupo N°2 Bt Fruta grupo N2 Bt
AZUCARIDULCE Bocadillo de guayaba 20g Cocada con panela | 20g
NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPO TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
IA A Jd e \
FIRMA i’ghg_mﬁff‘iuia Clmpans 1 t“'*“‘_‘]}_' e s
N i mocem
Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todos los alimentos del ciclo de mend en el momento de recibo, almacenamiento y previc a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empaque de bebidas lacteas.
Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las icit de transporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT ({larga vida)
Nota 3: No estd permitida la bebida de yogurt
Nota 4: El empaque del producto debera estar individual
Nota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la cascara. Se debera garantizar la entrega de 120gr en neto
Nota 6: No se permite repefir fruta en la misma semana.
Nota 7: No se permite |a entrega de naranja y banano mas de tres veces en el ciclo (es decir gue cada una maximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 meni)
Nota §: Como habito saludable, motivar la ingesta diaria de agua apta para el consumao en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)
Fruta entera grupo N°1: Banano, Mandarina, Murrapo.
Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja
Fruta entera grupo N°3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En caso de requerirse intercambio de alimentos =l municipio deberd presentar con 5 dias de anticipacién la seficitud a la gobemacién de Antiequia. con |a respeciiva justificacion.
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: ) L CICLO DE MINUTA
ﬁhi’ﬂfe}leagf ‘}"“ La SAUCan  pinecucacitn il RACION INDUSTRIALIZADA
as los
- GOBERMACION DE ANTICQUIA VIGENCIA 2026
CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION / SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTICQUIA MUNICIFIO MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA
Razal " - " BT "
GRUPO ETNICO -
SIN PERTENENCIA ETHICA x INDIGENA NA
COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO JRRR o - A e
EDUCATIVO ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
SEMANA No.4
COMPONENTES MENU No. 18 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 18 MENU No. 20
Bebida lactea con Avena Leche entera Yogurt Leche Saborizada Colada lactea
LACTEO .
Bebida lictea con Avena 200 ce |Leche entera 200 ce |Yogurt 200 cc |Leche Sabarizada 200 cc |Colada lictea 200 e
Galleta Dulce (Tipo Cuca) Galleta multicereal Torta vainilla Pan de maiz Panificado rellenc de chocolate
CEREAL
Galleta Dulce (Tipo Cuca) 80g |Galleta multiceraal 80g |Torta vainilla 80g |Pande maiz gog | omiicada rellenc de s0g
chacolate
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180 g . 180g . 180 g
Fruta grupo N°3 Bruto Fruta grupe N°1 Brato Fruta grupo N2 Bruto
AZICARIDULCE Barra de cereal 20g Panelita | 20g
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPC TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
I A 5 Jd oot
FIRMA .1’&&.\.%\,....4'_ - 19 Clmao Hoyes Elarabtonlow (.
sy kD "
Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todos los alimentos del ciclo de menid en &l momento de recibo, almacenamiento y previo a la entrega y consumo. Asi mismeo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empaque de bebidas lacteas.
Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de transporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT (larga vida)
Nota 3: No estd permitida la bebida de yogurt
MNota 4: El empague del producte deberd estar individual.
Nota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la cascara. Se deberd garantizar la entrega de 120gr en neto
Nota 6: Mo se permite repetir fruta en la misma semana.
Nota 7: Mo se permite la entrega de naranja y banano mae de tres veces en el cicle (es decir gue cada una méxime g2 pueden ofrecer en 3 de los 20 mend).
Nota 8: Como habito saludable, motivar la ingesta diaria de agua apta para &l consumo en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)
Fruta entera grupo N*1: Banano, Mandarina, Murrapo.
Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Maranja
Fruta entera grupo N°3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En caso de requerirse intercamibio de alimentos <l municipic deberd presantar con & dias de anticipacién la solicitud a la gobemacién de Antioquia, can |a respectiva justificacian.
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LISTA DE INTERCAMBIOS

fime s ety = AMEXO. LISTA DE INTERCAMEIOS
‘P‘mnﬂﬁ' ot o tadas | MIneGAEKin - CICLO DE MEHU RACION INDUSTRIALIZADA 2025

LESTA DE INTERCANERD
COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA [ TARDE
RACION INDUSTRIALIF ADA

[segun Res. 00335 de 2021)

DEPARTAMENTO ANTIOQULA MUNICIPIO MUNICIPICS DEPARTAMENTO ANTICCIAA MO CERTIFICADCS EN EDUCACION
s TORAIGAD T AFROCOLOMBIERG T

SRIPOENES e S AP
RAIZAL ROM
ETHICA
LISTA DE ALIMENTOS PARA INTERCAMBIO
TAMARD DE INTERCAMEIO PORCION EN NETO

ALIMENTO Hivel primaria: primero, | Nivel pimara: cuarfo y Hivel media y clclo
R segundo y tercam quinfo ol complsmentario

[Colada lasea
Lche Liguida entera
LACTEDS Leche 1gLiia Entara SUEata.
N enpague

g Avena 200¢c 2000 200cg 200 g 200
Yoqurt

i Yogurt gri=go (Fresa, mom, mora-arandancs, meos
bl r:]ugs. meiocoton, meracuya, pifia, pifia-coco)
Kumis
[Almojabaria
[Growmie
[Cersal ge malz en ams fofcacn
| Cer=al 02 Makz 0 Moz Con Sa00f 3 Chocoiaie:
| Croissant oe quesD cangrejios)
Dona rellena oe arsquipe
Galleta Duice (B0 cuca endulzado con panaia)
Galleta muticereal

GrEnoa

Hojusiae de malz sin azicar adconada
=]

urtin de

Palios o palroques

Paly 0 queso

Pan de leche

CEREAL ACOMPARANTE T Blgr Bdgr Blgr slgr slgr

Pan Integral

Pan leche

Pan Mantequila

an releno con gUesd

Fand=nong

Pandaqueso

Pandeyuca

Pasel g Quesh

FONGUE [DUSGE COMENEr Chips 08 GI0COIatE)

Tora de queso
[Toria dules [vanila, veleado oe chocoiats, Imen, chocd)
Frta grupo N1

T [Banano, Mandana, Muspo, Narania, Granadia

- 120 gr (neto) 120 gr [neto) 120 .gr [neto) 120 gr neto)
ke m"ﬂ‘?"-:;d':g . N Sa dede contemplar |3 120 gr {neto) S dede contemplar |3 52 debe contemplar 3 Sa debe contemplar 3
S e VO , Manzana, Naran perdea et e [
cosecra. Frita gupo N'3:

Zapote. Pera, Guayana com, Guayana Pera

Paneilia flache yio coso)
[Bocadllo de quayaba
Roiito de bocatlio con arequips
POSTRE Ficiito e leche
AZICARES Y DULCES, |Arequipe en sobre
FRUTOS SECOS Y | Chocolating
SEMILLAS Galleta cublena de chocolate
Gaana it paa
Mota: Manl de 53 o =y e = i
Tener presante empaque  (Mani de sal con Uvas pasas.
Individual con respecivg  [Manl {cublerio de chocolale o confiado)
Febun 08 acuero a Mezcia de fruios secos
e [Ezancueacg
Dulee te queso umaefio
Leche o
|Bara oe granoia

Nota: Resclucion 00235 ge 2021 - Anewd MONCS aIMentacion salvaatie y sostenibie, numenai 4.§ Cioio g Lisnus:

- Loz inferrambics. no pusden exceder 3 0 sas) &n un Cici de mends, pars &l c250 ge) almento Crofelco = penTien mAdme Gos Iercamblos por Cok.

- Mo 52 pEnmiSE & LS50 OF DrOGUETCS SO SE0I OF FOQUTT.

- Er municipio dene sofotar por escrfo Con sufete antcibackn, i vaNackin RAENICS def InfeTamnic 3 3 s2pendsion de 3 Enfidad Termtonal Canticaga e infommar y delar cOpa de 0cha Jufimcidn en 1 REHUTHN ecUEathva i mancil.

HOMBRE NUTRICIONIST A - DIEETISTA QUE ELABORA L2 LISTA DE INTERCAMEIOS | EQUIPD TECHICO PAE ETC ANTIGGUIA

FIRMA Y MATRICULA PROFESIONAL PE i lor Tl 4 Flanal Heir b,
-}
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CICLO DE MEND
FROGRAMA DE ALIMENTACION ESGOLAR - PAE ETC ANTIOGUIA 2028

[SECRETARIA DE EDUCATICN
MUNIGIFI0 DEFARTAMENTO ANTIOGUIA NG CERTIFIGADDS EN EDUCACIGN
RAFAL I I I ROM I I [
RUPD ETHICD SN PERTENENGCIA ETNIGA. I | INDIENA | ] [Ty
COMUNIDAD | PUEBLO INDIGENA | NA
e NTO | STABLECIMIENTO EDUCATIVOS FROGRAMA DE ALIMENTACISN S3COLAR - FAE
SEMANA N°1
MEND Na. 1 3 MEND Ha.2 v WEND He 3 MEND Ho. 8 MEND Ho_ &
Torvice Torvide Tervdo Zoriae Bervice
CHOCOLATE CON LECHE Medla | aoua DE PANELA CONLECHE Modida semmacwocoLaTana | Mo | upvarmlacomiecke [ | Medd ZORBETE DE FRUTA o | Medwa
zvmi | Casera 2omi | Casera zimi | Caema 220mi | Gasera Zom| | Casera
[Leche entera en poive [ Leche enters enpono = |Leche entera en poive 1= Lecne ansera en pone i Leche enters an pove. 15
LAGTEGS  cocoa en poivo i azucer 5 Faneia : lacos en powa sin azicar B wrena en hojusis 0 Frutn de cosecha 51
1vaza tvaze 1vaza 1 vaz
Paness 3 s 150 [Panes s rgun 2m [Agua 200 mi
[2aua 20 ) 200 m i renaaa = [Azcar rennaas B
sarvica Bervida serda erada erica
2ANDUCHE DE QUELD Medka | capne 0E cERDO ouiaapa | Moo HUEVD REVUELTD f——{ Medié2 | canne DEREs DEsMECHADA | Medida | TORTA DRLENTEAL FARA L | Medida
te | cesenn | cen = | ceem Jm | Cesen HAMBURQUELA T | Casen
Pan tajsda 4 Came de cenic = [Husva de galina tro A [Came ce res. &0 10 |1
[cuss bianco o campezra = [Tamate chonta = [Acsits vageta = 200 Froeeina vegetal o sopa (Canve) 7
uargarina ruave ds meza s 4 [Fmenten B [oal yocaaa [ Fimenten [ Harina de riga fatfcaca s
PROTEGD  [Fomate chonto 0| et [canoia canezona canora junca 0 Fimenton s
2a yodaas (X o o o (5 an us
Eimers o Frerna B [oreganc zeca a1
acens vegem B remita [X Fiments a1
s 45 cantre us Cebolla cabezona 15
2l yoczas o — 2 2anatora 15
i yossa (5 [Acet= vegeral s
[Zalycdada (=]
sarvic 2ervide servido zarada zariica
TORTA DE Meciaa PURE DEYUCA Macidy | ARROZ BLANCO CON CEBOLLA Medics AREPA ABAD Medics AN HAMBUROUETA Mediay
ra e | e DE RAMA m | Cxeem e | ceem [amamr | c3eers
zansnoria = rucs @ — 0 s ge maz a Fan hamburguesa = 1 par
Hars de rigo tortifcads 0 Liargaring susve de mesa 0 [sgua S argarna susve ce mesa = | rames
e de palina Tpo A o Lsorei seco 01 [ 13 m facete vegetn 3 | 23t fosomsas 0.2 COMPLEMENTOE PARA ARMAR | 567180 | mogian
Acete vegem 5 T [an os |cecces wnca 8 r0u E) LA HAMBURBUEEA 00| Casers
0l yooaca oz 2ai yosza X [eal youaca = ALLETAS DE 3008 zervido | medies [Tomaiz chonia =
carea o 18| G360 |iargarn suve ds mess X P
nzscar rennaa s sasets toc reca 2 %6 |2unnces|2al yooass 05 |oe e
CEREAL
2orvide envdo Gueso tipo mozzareta (1 Unid) 15| 1encnnz
[ Meata || TaluDA DZMADURD CON dedcs Lo
=) cera 0 acem ooz cabezana I
ez [Patana rarten madurs i The= Fancia )
grance
= [Aceite vegena B arica
Ao = PaPAALAFRANCEZA  (— | Medida
Espraca |Guess bance 0 ampesno 15 70| Casers
[Cenota cavezzna FEES Fape canra w
N2 [ Acete vegeral s | nem
[Acee vegeal 2l sosasa a5
[Bal yoceda Fagrka .05 o
Torvida orada
FRUTA ENTERA | Mo FRUTAENTERS ] e
FRUTA Taml | camen Iy
Fruss grupo He1 1w | w2ea Frea grpa v 180 am
[NOMBRE NUTRICIONITA - DIETISTA GUE ELABORA EL ANALIEIS EQUF TECAICO FROGRAMA ALIMENTACION SSCOLAR - PAE ETC ANTIIGUIA
— ) fopoibys]  Ehanal Nontorn n
IMPORTANTE: Ver descripein de notas al final del cico de mend

ICLO DE MEND
FROGRAMA DE ALMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTIOGUIA 2028

[2ECRETARIA DE EDUCACION
TRICIP 103 DEF AT AMENTS ANTIGGUIA O CETIF CAD08 EX EDUChEIon
RATAL I NiA | I ROM T I A
B E— T T * i I ROENE ] i Ty
COMUNIDAD | PUEBLO INDIOENA_ A
SRS
AL EMIENTO |caTABLECIMIENTOR EDUCATIVGR FROGRAMA OE ALIENTACION S300LAR -FAS
SEMANANC. 2
MENU No. 8 MENU Ko. 7 MENU No. B MENU Mo. 8 MENU Ne 18
Earidy Macia: Aarido Macia; BEBIDA FRIA CON AVENA Y Zervids Masdics dervide wmedica Eeniich Menia:
s0REETE DE FRUTA AQUAOE PANELA CON LECHE sormETE o FRUTA scaDA CHoCOLATADA
im | Cocern s | Gaors LecuE 2zom | sem wom | Gam PR [y
i e o = EErT = eche s o v = oo i s = et i =
BETE [Agua 200 Faneia s 1wasc |Avena en Pojueias o [Fruts ge cosecha. &0 |Cocoa en poive sin azucar 5
|Leche entera en povo. 15 1vaze Agua 200 m [Agua fvass | e retnaas L] Rl EP 8 T
[—p— > [— s = e o om
‘GUISD DE PROTEINA VEGETAL Berviso | mocida HUEVD REVUELTO CON 2enido | Mogida | CARNE DE CERDO EN JULIANAS | 38M0 | mogigs | CARNE DE RES GUIBADA CON | 18MVaD | mgegics CARNE DE CERDO EN $ALSA Benioo | mpdida
roz [ cem cesoiia [ ceens | comcesolia canaueLzaDs [—7g—] s RachuELes o] ceesen cRoLLe | e
Fancnoes ] e oe g oo = ame s cote « e e « [eame se e 2]
Fromrs wm e | = e s ezt e : [reeie vege : [rormre s =
. = ez veaza) z = = amanics = Erp—— [0
PROTED  |Prmenton ] 2l yocass os Ao s e |eercuma 1
e os s = T B as
[ : = u oo o us [ ;
1 oo o5 e 5 = = [ omaes
|Abanaca 8] [Paneia 15
e os
ARROZ CON 8UIZ0 DE PROTEINA| 59VIS0 | yacny ARROZ BLANCO 2enide | yaman ARROZ CON CURCUMA Y 2erido | yegios |PasTAz TORNILLO conTomaTE| 280 | yagcs PAPAS A LA FRANCESA 2eniic0 | paian
VEGETAL OE 3074 Y VEGETALES [ | Gae ] oo LD | o ¥ aLaaca | Goeemn | Goees
s an = = = = e = e £
= = o = s EE o= = — [
. 2um 1o
|Acete vegetal 3 2731220 |Acste vegetal E) |Carmuma. 01 Zanahara L] Faprka 0.1
331 yoaaaa 0z 23l yoosas. |3al yoaada 02 |Cebola cabezona 8 |221 yosaaa a5
[ o oo [— : . o
! Tadaas oE PLTANG wADURG | 220 | Medis [reee v
Sorage | woss = o o= e : 2o | woaren
Faras cmoLLar Frmar [ — salsTazseons [
zaeml | C2523 [Bistans nanen madurn = [* j sordn | g [ vedsa us ] cazara
L FuRtDerars camma [ wm |
[S— ER : w0 [— 2 — s | o
|Acete vegetal n N Borvide | yoggq [Paea caom Laure seca
comen camnaomo PR | | Medda
e s w = o -
20 |53 yodada o= 14 sazm [NERR3C 0.1
= = rargares ziave o mees o e e =
[ = = =
vz
Fomate e = oo o 5
Ceoolz nca 2 CROQUETAZ DE PLATAND Servido | wmedica
e : WADURG o0 | Geeemn
e = e var s 0
s o PR —
= o= [——— ;
x roguens.
=2 yodiacs 02
[— :
‘ FRUTA ENTERA lﬂ Maciz FRUTA ENTERA }ﬂ Medi [
— T 3| cwen 1
‘F’Lﬂ grupo N1 | 1o 1Zmm [Fruta grope N*1 ‘ 80 1zt |
ousrs DiETIETA GUE ELABORA EL ANALIEE E5UF0 TECNTO FROGRAA ALVE =301 -PAE STC MiTOGUA
- W "V S
IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del ciclo de mend
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FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTIOGUIA 2028

MUNICIF3E DEPARTAMENTO ANTIOGUIA NG CERTIFIGADOS EN EDUCACION

RAZAL I NA | | ROM | I [T
RUPO ETNICD BIN PERTENENCIA ETNIGA. E3 | | INDIENA. | I WA
COMUNIDAD | PUEBLO INDIGENA A
sEEswoT
BT IEITE |2 LS CIWENTCS EoUCATI o8 FROGRANA E ALIENTACLCH S0 -2AE
SEMANANC. 3
MENU Mo 11 MENU Ko. 12 MENU Ne. 13 WENU No. 14 MENU Ne. 15
TS o preors s preoes
oo B e I e e T —— T Pl
o e e rmperyy e Py 0
LAGTEG: |Avena en houelas 10 &0 |Cocoa en pokve s aziicar Pareia Fruta de cosecha &0
- - -
|Agua 200 m| k] [Pancia. frass |Az2car refinada. 3
e senite somate semase o
R —— N - weses [oxeme o st oeeuccumoncn Y [ —
Vst ] - | S | Senem | TALeA narL AN GARERA [ e cesain o
[Came ae cemc 50 13128 (came ceres E] [Huevo ae galina Tipo A 55 came: o= res o [Hue0 ge galina TIpo A B
[ Aruysea 0 papa capin 0 |Aczite vegeta 5 1 muzen |Proteina vegesal de oy (Cane) 7 Teboiia cabezona 18
i o5 Cebola catezona 15 20ri0 | ypgias | | cocoion st @ came) &0 [Acete wegetal 3
|Acete vegets 3 |Zananona 35 a0 €22 |romam cnanin = |28l yooaoa
=2l yedada oz |4 |Lentejaz 20 Zanarera 18 13
PROTEICC: Tomate chonto 18 |Aga2 paca canra e Ceooia cabezona 12
|Clantre [Agua 125 m o 0.5
ey s ‘. o
py— e e s :
o
Ty o ey ey ey
AREPA AvADA AAROZ COM CABELLO DE 4NGEL ———| Medids BRROZ BLANCD Mediax PALTA CORTA Medias ARROZ ROJD Modida
“ 1 eara a0 4 8D ‘
ey = = = e = e = =
2am
Sl yoda o2 Fideo (Cabelc de Angel) g El Temilo ars Fimenton 30
g : e s : e o
S oo o e e "
TAJADAS DE FLATANG MADURD Mediax =
" | Ty
[Piatanc hariém madure T 80 Casara
e s s
:
TS o
R - edes
FRUTA 150 E T T
E— o E— = [ 1
nomaRe DIETISTA GUE ELAEGRA EL ANALIS! EQUIPD TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION EDCOLAR - PAE ETC ANTIOGUIA
- .

IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del cicko de mend
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CICLO DE MEND
FROGRAMA DE ALIMENTAGION E3COLAR - FAE ETC ANTIOGUIA 2028

MUNICIFY33 DEPARTAMENTD ANTIOGULA NG CERTIFIGADS EN EDUCACISN

FAZAL T A T T RO I T [T
RUPD ETHICD 3IN PERTENENCIA ETNICA X | | INDIENA [ | [Ty
COMUNIDAD | FUSELO INDIGENA A
ETTAELECIMIENTD. - N
L ECIMIENTE e TASLECIMIENTOE SDUCATIVOS FROGRAMA DS ALIMENTACKON SSCOLAR - PAE
SEMANA N4
WEND Ho_18 [ WEND Ne_18 MEND o 10 WEWD Ha 28
Torvids Torvia Torvid T Bervias
ABUA DE PANELA CON LECHE Msmaa BEBIDA CHOCOLATADA [R2nde | Mecas | BESIDA FRIA CON AvEWA EN e SORBETE DE FRUTA. SIE0 | msgica ABUA DE PANELA CON LECHE e HMsdida
20| cweenn 229 | Cacers LeckE 220 | Caeen 220 | Caam 0| Caeara
|Leche eniera en potve [ |eeche entere £n pava i [Leche enmera en pove 1= eche entera e g i Lecne erier e poive 5
LioTEe  [Fanen s tuazs [Cacos en povo sin azicar B [Avera en njueiaz 0 Fres ae cocecna = Faneia s tvam
1 vanc 1vasa Tz
g 2 m [Faneia = [rau 200 m |reucar retnaca s a2 200 mi
|Ag=s 200 ™ |Azicar refinads 3 _
BOULASH DE CARME DE CERDO | 38780 | modida HUEVO REVUELTO CON 2ervido | pocida | CARME DE RES DESMECHADA | 3800 | megics 26ria0 | medics Beriioo | modida
YPARA gy [P FLATANG MADURD | ceen CON auEas P GCagery | CARNE DE CERDD SALTEADA 75| casema HUEVD CON B30 T | St
[came ae cerao & Huevo ae ganna tioa A = [Came ae s &0 Game g cee & utvn oe galina Toe A =
[Faga canra 7] Fisiana harien macurs 7] = 200 m Getota cavezona i et wbezona i
|[Pimentan 10 [Acene vegetal £ |Pimentsn 15 o LE | Tomate chonto 18
PROTEICD |Cebuila cabezona 10 |z2l yoaca oE |Cebolis caberons 0 o Smi Al as
[ [ [rei vegmn 3 = a1
[ ot ] eite veg: omio
|Paprika 0.1 |Papriks [Cregano zeco 0,05 aprka a1
[Coure eeee oz =0 B (=] B oE
[Acete vegel B [Aceite vegeial 3 acete egetal 2
[Aaua s [2ai yoaca [
[2ai yoasan o [Gusso Eiancs o campesns 5
ARROZ COM CEBOLLA Y tarvido | Modida | ARROZ BLANCO COM CEBOLLA | Bervide | Mocida Bereido | Medics Tervido | Medics Earvico | Modida
o et ] . e [ rte | Mo PATAGONED e o rrroz conzananorA | T | ARROZ BLANCO i .
[z a0 ez ) [Famsra manen verae 150 = a0 ez =
[cebois cabezans |cebots caezons " [Aceits vegem 10 G [ i |
ez
e [Acene vegeml : [2ai yooaca [ Jzanancra 0 cete egetal 2
[Acete vegem g [2ai yemnas 5 Rz vegmn 2 28l yosaas 2
loarcuma oz e Bervice
FRUJOLES GUIZADOS ""‘"":
[oai yoasaa o= | e
PAPA CON HOGAD
|agua 100 mi ol 20
pans capra agua sami
e [Tomat= choma 20 | Zananona 18
Gebara cavezona 1z Fistana nartin verie =
st e B [Tomate chorin T8
G yodiads LE | Cebaila Junca 18
5o yoaaas 2
servioa
TAJADA DE MADURD Modida
= 2
[Fiatana naron maguro =
Ztapdas
[acete vegetal 5
FRUTA ENTERA Zervido | Madids . Tarvido | Medica
FRuTA a | Ceser T T s [P I
o o | [ [=e=m o [ |
WoMERE DIETHTA GUE ELASGRA EL ARALIETS EGUEG TECHIG! L EO00LAR -PAE £70 ANTIOGUIA
{ P A
PR { o
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LISTA DE INTERCAMBIOS

limeyvctos iR . - w5 LISTA DE INTERCAMBIOS
: pren' ev $ ! CICLO DE MENU
» 2 GEBERNAGEN DE ANTICELA PAE ANTIOQUIA 2026
LISTA DE INTERCAMBID DE ALIMENTOS
COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA | TARDE
RACION PREPARADA EN SITIO
NIVEL ESCOLAR
{Res. 00335 de 2021) REHLY
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUHNICIFIO MUNICIFIOS DEPARTAMENTO ANTICQULA NO CERTIFICADOS EN EDUCACION
NDIGENA NA COM LINID?ED 1 PUEBLO A AFROCOLOMBIAND | MIA
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ALIMENTO Nivel primaria: . o . o
primero, segundo y Nlll:‘:nprlmapz Nivel ia L= "',Edla : mf:lu
P i ¥ quin p
Leche en polvo entera 13 gr 13gr 15gr 15 gr
Leche liquida entera 100 co 100 cc 100 ¢ 100 cc
Qlueso blanco o campesing 30 gr 40 gr 50 gr 50 gr
LACTEOS Clueso mozarella 30 gr 4D gr 50 gr
Queso costefio 30 gr 40 gr 50 gr
Kumis 200 e 200 o 200 o
Yogurt 200 ce 200 cc 200 ec
Carne de Res (Huevo de akiana, solomo extranjero,
punta de espaldilla, fakda, posta o tabla) . S0 G0 gr g
Came de Cerdo {Cafién, pierna) 50 gr &0 gr &0 gr
Higado de res 50 gr B0 gr &0 gr
ALIMENTO PROTEICO Pechuga de pollo sin piel {ver nota) 50 gr G0 gr &0 gr
ORIGEN ANIMAL Filete de Pescado (ver nota) 50 gr G0 gr &0 gr
Atlin en aceite {lomitos) 20 gr (escumida) 30 gr (escurrido) B0 gr {escurrido)
Sardina 20 gr (escumida) 30 gr (escurrido) 60 gr {escurrido)
Huevo de Gallina 55 gr Sogr S5gr
Huewo de gallina entzro en polvo (Ver nota 4) 125 gr 125gr 12,5 gr
Lenteja 15 gr 20gr 20gr
Frigo
ALIMENTO PROTEICO Variedades: Ca’garr,;:'g:qsalzecin negra, caraota, 15gr 20gr 20gr
ORIGEN VEGETAL Garbanzo 10gr 15 gr 20gr 20 gr 20 gr
Arveja verde seca o amarilla 10gr 15 gr 20gr 20gr 30gr
Proteina vegetal de soya 10gr 15 gr 20gr 2090 War
Arepa de maiz blanco, amarillo Bagr 50 gr S0gr 100 gr 100 gr
Arepa de chocolo 2Sar 50 gr S0 gr 100 gr 100 gr
Arepa de queso 25gr 50 gr SDgr 100 gr 100 gr
Arepa de yuca 25ar 50 gr SDgr 100 gr 100 gr
Aoz fortificado 30 gr 30 gr 40 gr 40 gr 50 gr
. . 10gr 10gr 10gr 10gr 10gr
Fécula de maiz (para preparar bebida)|{para preparar bebida)|(para preparar bebida) |(para preparar bebida)|ipara preparar bebida)
Avena en hojuelas o molida 10gr . . 0 . g | 10gr . 10gr .
} (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida)
Harina de maiz precocida 15 gr 15 gr 30 gr 3 gr 80 gr
Harina de platano 15 gr 15 gr Wgr Wgr 80 gr
Harina de trigo fortficada 15 gr 15 gr Dgr Wgr 80 gr
Zalleta de mantequilla o queso 18 gr (2 unidades) 18 gr (2 unidades) 32 gr (4 uni 32 gr {4 unidades) 32 gr (4 unidades)
CEREAL ACOMPARANTE Galleta tipo craker 18 gr (2 unidades} 18 gr {2 unidades) 32 gr {4 uni 32 gr {4 unidades) 32 gr (4 unidades)
Galleta de soda 18 gr (2 unidades) 18 gr {2 unidades) 32 gr (4 unidades) 32 gr (4 unidades) 32 gr (4 unidades)
Maiz tiemo {complementaric) Sgr 10 gr iDgr 10gr 10 gr
Pan tajado 40 gr (2 unidades) 40 gr {2 unidades) 40 gr (2 uni 40 gr (2 unidades) 40 gr (2 unidades)
Pan (bola, mantequila. con gueso) 20gr 20 gr 4D gr 40 gr 60 gr
Pan h lesa 50gr 50 gr EDgr 50 gr 50 gr
Espaguetis, pastas o fideos 20gr 25 gr 3 gr 45 gr
Papa capira, nevada 50 gr (en bruto) 105 gr {en bruto) 130 gr (en bruto) 150 gr (en bruio)
Papa Criolla 50 gr (en bruto) 105 gr (en bruto 130 gr (en bruio) 150 gr (en bruto,
Platanc harton verde, pinton o maduro 55 gr {en bruto) 115 gr (en bruto) 140 gr (en bruto) 170 gr (en bruto!
Guineo 55 gr (en bruto) 115 gr {en bruto) 140 gr {en bruto) 170 gr (en bruto,
Yuca 50 gr (en bruto) 105 gr (en bruto 130 gr (en bruto) 150 gr (en bruto,
Arracacha 50 gr {en bruto) 105 gr fen bruto) 130 gr (en brutc) 150 gr {en bruto)
Name 50 gr (en bruto) 105 gr (en bruto) 130 gr (en bruto) 150 gr {en bruto)
Cuchuco de maiz, cebada. trigo, cebada perlada 15gr 15gr Wgr 0 gr 30 gr
Acelga
Ahuyama
Aji
Ajo
Apio
Arveja verde fresca
Berenjena
Broco!
Cebolla de huevo o cabezona
Cebolla junca .
Cilantro La eantidad puede variar de acuerdo al tipo de preparacion
VERDURAS Hiﬁc;:l?a Tener presents que cada verdura tiens un porcentaje de pérdida diferente para determinar el gramaie bruto. que es con
&l que se debe realizar la compra.
Lechuga
Peping
Perejil
Fimentdn rojo o verde
Remolacha
Repollo blanco o morado
Tomate chonio
Tomate de Alifio
Zanahoria
Zucchin
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ALIMENTO Nivel primaria:
. - Nivel primaria: . . Nivel media y ciclo
Preescolar primero, segundo y = Nivel secundaria )
cuarto y quinto complementaric
tercero
Fruta entera grupe 0T
Guayaba comiin en cascos, Mandarina, Banane. B0gr 110gr 110gr 130 gr 135 gr
Murrapo, Maranja dulce en cascos
Fruta entera grupe M2
Mango madurc o pintén picado, Manzana, Pera, B0gr 110 gr 110gr 130 gr 135 gr
Sandia en trozos, Uchuyas. Higo
Fruta entera grupo N3 -
Fifia oro miel picada, Papayuela picada, Fapaya 80gr 1Mogr 110gr 30gr 35 gr
PR oorad picacia, Melén picado
= e;':'.f:em:) POE03 | yota: Los gramajes expresados para cada grupo de futa equivalen a la porcidn senvida por nivel de escolaridad, tener en cuenta que cada fruta presenta un porcentaje de
perdida diferente, por tanto en & ciddo de menl se establece el peso bruto que son los que se deben tener en cuenta para la compra
Fruta para jugo: mango, guaysta, maracuya
guanabana, tomate de arbol, banano, mera, lulo, Porcion para jugo (80 gr en bruto)
uchuva
Otras frutas de intercamiios para jugo
Pithaya. tamarindo. uvas, zapote costefio. pifa Porcion para juge (B0 gr en bruto)
manzana (jugo). gulupa (jugo). borojd
Aziicar blanca o morena T Bar 8gr Bgr Bgr
Panela sdlida Tgr Bgr 9gr 8gr Sgr
. Panela pulverizada i Egr Dgr Dgr 3
AZUCARES
Bocadilo de guayaba 20gr Mg 20gr 20 gr 20gr
(si n hay mas {si no hay mis (si no hay mis (si no hay mas (sin hay mas
Fanelita o dulce de leche aziicares en el ciclo) | aziicares en el ciclo) | azlicares en o ciclo) | azicares en el cicke) | aziicares en el ciclo)
Acsite de semilas vegetales: maiz girasol. canola, . . Sce Tee Qee
50y3.
Mantequilla 3gr Sgr Sgr Tar fgr
GRASAS Queso crema 3gr 5 gr Sar 7ar Dgr
Crema de leche 3gr Egr Sgr 7ar Dgr
Coco (natural rallado) 3gr Sar Sar Tor Bgr
Margarina g Sar Sar Tgr Bgr
Aguacate 30 gr [neo) 30 gr (neto) 40 gr (neto) 40 gr [neto} A0 grneto)
Checolate en pasta o cocoa en polvo 3gr Agr Sar Sar Sgr
1gr igr 1gr 1ar 1gr
OTROS* Canela
Especias: Orégano, Laurel, tomillo, perejil, albahaca
Jengibre. ciircuma
Nota 1: Resolucion 00335 de 2021 - Anexo téenico ali it ¥ il numeral 4.5 Ciclo de Menis -

- Los infercambios no pueden exceder a & (52is) en un cicle de menus, para el caso del alimento profeico se parmifen maximo dos inferzambios por ciclo.

- El operador debe soficiar por escrito minimo con 5 dias de anticipacid, i del caso. icidn, escasez del alimento, efc..), la autorizacidn del intercambio a Ia supervisién o inferventoria de la
Entidad Termtorial (municipio), & mhnnarpnr escrito y dejar copia de am aurtorizacian en i sede o sedes educativas donde se realice el infercambio. ] municipic debe notiicar inmedistamente a fa entidad
ferritorial certifi { 5n de Anfi ) os i de alimentos aprobados al aperador, los cuales solo tienen vigencia por & periode de enfrega soficiado.

- No se permite ef uso de productos como: mezcias de aceites vegefales, bebida de yogur, caidos concentrados en cubo o en polvo, mayonesa, salsas de tomale, saisa rosada, salsa de soya, salsa inglesa,
salsa de cames, salss BEG, salsa trtara, miel mostaza, mostazs, mostaneza.

Nota 2: Tener presente que el filefe de pescado y poilo sin piel son productos de aito resgo mi ioiégico que requisren la garantia de i de transporfe, al i ¥ ipulacic

Nota 3: En la categoria ofros se los alimentos que no son

Nota 4: El alimenfo de huevo de galling enterc en polvo, se viabilza para el drea rural dispersa como infercambio al huevo de gallina fresco, sdle bajo previa auforizacion de [z Gerencia MANA.

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA LA LISTA DE INTERCAMBIOS | EQUIPO TECNICO PAE ETC ANTIOQUIA

NOTA: El proveedor debera garantizar el cumplimiento de los ciclos enviados por
la gobernacioén, y acogiéndose a la lista de intercambios aprobada para el programa
de alimentacion escolar la cual se adjunta al presente estudio previo y que puede
llegar a tener variaciones segun la gobernacion de Antioquia y la Secretaria de
Educacion del Departamento, el proveedor debera entregar en cada unidad
educativa (escuela) descrita segun los cupos, productos frescos y de marcas
reconocidas y avaladas para el programa de alimentacion escolar. Asi mismo, en el
caso de la racion industrializada debera ser entregada empacada debidamente. El
proveedor correra con los gastos logisticos y de transporte que genere el presente
contrato, garantizando las respectivas entregas en los lugares correspondientes y
solicitados por el supervisor del contrato en cada institucion educativa.

Que acorde con lo expuesto, la Administracion Municipal del Municipio de Amaga -
Antioquia; pretende adelantar el proceso de Contratacion, el cual se ajusta a los
requerimientos, necesidades y condiciones fijadas para la celebracion del contrato,
y a los principios de economia, transparencia, y demas que rigen las actuaciones
administrativas, para el suministro de alimentos, de acuerdo a la minuta establecida
por el programa de Alimentacion Escolar — PAE, y que teniendo en cuenta las
condiciones de infraestructura de las diferentes sedes educativas se cuenta en el
Municipio de Amaga con un total en cupos asignados mediante la estrategia para la
presente vigencia de 2.500 cupos, teniendo en cuenta que puede generarse
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variacion en dicha matricula.

Es importante resaltar, que la gran mayoria de nuestros nifios, nifias y adolescentes
escolares son de nivel 1 y 2 del Sishbén, y de la zona rural del municipio, por ende
son de muy bajos recursos economicos y de familias humerosas que no cuentan
con una buena canasta de viveres para una buena alimentacion, por ello, para el
Municipio de Amaga - Antioquia, es muy importante invertir en la primera infancia y
en sus adolescentes, a través del Programa de Alimentacién Escolar - PAE
evitando asi la desercion escolar, ademas el municipio auna esfuerzos para
garantizar la minuta establecida desde la Secretaria de Educacion del
Departamento.

Que de acuerdo con la Resolucion N°2157 del Ministerio de Salud y Proteccion
Social, del 20 de Diciembre de 2021, se nos indica lo siguiente: “Paragrafo 3. Dadas
las actuales condiciones sanitarias y la evolucién de la pandemia, el servicio
educativo, incluyendo los servicios de alimentacion escolar, transporte y actividades
curriculares complementarias, continuara desarrollandose de manera presencial. Lo
anterior también aplica para la educacién para el trabajo y el desarrollo humano y la
educacién superior e los programas académicos cuyos registros asi lo exijan. Para
el desarrollo de estas actividades no se exigiran limites de aforo”. Por lo anterior se
requiere la implementacion del programa de alimentacion escolar mediante
preparacion en sitio y racion industrializada.

Este contrato, tiene como punto de partida a los estudiantes titulares de derecho
registrados en el SIMAT que recibiran dicho beneficio, sin superar las 122.500
raciones y/o hasta agotar la existencia de las raciones contratadas y/o presupuesto.
La ejecucién de este contrato se realizard de acuerdo con las solicitudes del
supervisor del mismo, hasta agotar existencia. En caso de que las medidas
sanitarias o indicaciones del gobierno nacional, departamental y/o municipal
cambien y sea necesario cambiar la modalidad de entrega esta serd concertada de
acuerdo con el presupuesto disponible entre el Municipio y el Proveedor, con el
animo de continuar la atencion requerida por el programa en las condiciones que
sea necesario.

La presente contratacion, cuenta con recursos de la gobernaciéon de Antioquia y el
Municipio de Amaga, este contrato estara vigente hasta agotar presupuesto y/o
raciones contratadas.

Por lo anterior, la Administracion Municipal debe garantizar el acompafiamiento de
reactivacion economica de los locales a través de programas de inclusion. Es por
ello que la administracibn municipal se acoge a las compras locales mediante la
Ley 2046 de 2020 (agosto 06) por la cual se establecen mecanismos para promover
la participacion de pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos.

CAPITULO Il

Reglas para la adquisicién de alimentos provenientes de pequefios productores
locales y de productores de la agricultura campesina, familiar y comunitaria y sus
organizaciones legalmente constituidos

Articulo 7°. Porcentajes minimos de compra local a pequefios productores y
productores de la agricultura campesina, familiar y comunitaria. A partir de la entrada
en vigencia de la presente ley:
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a) Las Entidades a que hace referencia el articulo 3° de la presente ley, que contraten
con recursos publicos la adquisicion, suministro y entrega de alimentos en cualquiera
de sus modalidades de atencion, estan en la obligacion de adquirir localmente
alimentos comprados a pequefios productores agropecuarios locales y/o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus
organizaciones en un porcentaje minimo del 30% del valor total de los recursos del
presupuesto de cada entidad destinados a la compra de alimentos.

Cuando la oferta de alimentos producidos por pequefios productores y/o productores de la
Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria local sea inferior al porcentaje minimo de que
trata el presente literal, las entidades deberan informar de dicha situacion a la Mesa Técnica
Nacional de Compras Publicas quien certificard dicha situacion y realizara las gestiones
necesarias para otorgar un listado de pequefios productores y/o productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria no locales a quienes puede acudir para suplir el
porcentaje restante.

b) Las entidades compradoras de alimentos a que hace referencia el articulo 3°
deberan establecer en sus pliegos de condiciones un puntaje minimo del 10% de los
puntos asignables a la calificacién de las propuestas, los cuales seran asignados
proporcionalmente a aquellos proponentes que se obliguen a adquirir productos
provenientes de pequefios productores agropecuarios locales y/o a productores de
la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones, en
una proporcion mayor al minimo exigido por la entidad contratante.

Estas entidades estableceran en todos los documentos de sus procesos de contratacion,
gue el puntaje obtenido por los oferentes en virtud del porcentaje de compras publicas
locales a pequefios productores agropecuarios y/o a productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria y sus organizaciones a que se comprometen sera tenido
en cuenta como factor de desempate entre propuestas que obtengan el mismo puntaje total
de calificacion.

¢) Todas las entidades a que se refiere el presente articulo, incluiran en sus contratos
la obligacion por parte de sus contratistas que ejecuten u operen los programas
institucionales en que se adquieran alimentos, la obligacién de estos de participar en
los espacios de articulaciéon que se definan por parte de la Mesa Técnica Nacional
de Compras Publicas Locales de Alimentos y de participar en su rol de compradores
de alimentos o de sus materias primas, en las ruedas de negocios que se realicen en
virtud de lo establecido en la presente ley.

d) La entidad publica establecera en sus estudios previos, la zona geogréfica para la
compra publica local de alimentos a pequefios productores agropecuarios y/o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales o sus
organizaciones, con base en los siguientes criterios: (1) cobertura geografica de la
oferta institucional de la entidad; (2) conectividad vial, circuitos cortos de
comercializacion, vocacion y uso del suelo, disponibilidad de alimentos, la presencia
de pequefios productores agropecuarios y productores de la Agricultura Campesina,
Familiar o Comunitaria locales o sus organizaciones identificados y las caracteristicas
de los productos demandados.

Paragrafo 1°. Las entidades publicas velardn por el adecuado cumplimiento de las
obligaciones consagradas en el presente articulo en lo referente a la adquisicion de
alimentos a pequefios productores locales y productores locales de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria, o sus organizaciones.

Paragrafo 2°. Todas las entidades descritas en el articulo 3° de la presente ley que
desarrollen actividades misionales en las Zomac, tendrdn como prioridad la adquisicién de
alimentos provenientes de cada una de las Zomac en donde se encuentran ejerciendo sus
actividades.
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Articulo 8°. Disefio y adecuacidon de minutas alimentarias y menus. Todos los sujetos
de que trata el articulo 3° de la presente ley que desarrollen programas o acciones en que
se ofrezcan o dispensen alimentos, sin detrimento de sus objetivos y programas misionales,
estan obligadas a disefiar o adecuar minutas alimentarias y menus teniendo en cuenta el
enfoque cultural y los habitos alimentarios de la poblacion de cada zona geogréfica para la
compra publica local de alimentos, priorizando el abastecimiento con productos locales
provenientes de pequefios productores locales y de productores pertenecientes a la
Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria y sus organizaciones, con enfoque diferencial
y tomando en consideracion el concepto que debera rendir el Comité Departamental de
Seguridad Alimentaria y Nutricional respectivo, o a falta de este, de las Secretarias
Departamentales de Agricultura o quien haga sus veces. Todos los menus disefiados deben
priorizar en las preparaciones o en los paquetes alimentarios distribuidos, la inclusién de
alimentos e insumos producidos en la misma zona geogréfica, sin que por ello se afecte la
calidad microbioldgica y el aporte nutricional de la alimentacion entregada a los beneficiarios
de estos programas.

Articulo 9°. Especificaciones técnicas de los productos. El Gobierno nacional en el
marco de la Mesa Técnica Nacional de Compras Publicas Locales de Alimentos en
coordinacién con el Invima, dentro de los seis (6) meses siguientes a su conformacion,
deberé establecer un conjunto unificado y normalizado de fichas técnicas que contengan las
especificaciones que deben cumplir los alimentos procesados y no procesados de origen
agropecuario, de forma tal que estén sujetos a la normatividad sanitaria vigente y no se
establezcan caracteristicas excluyentes a la produccion proveniente de pequefios
productores locales y productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria 'y sus
organizaciones.

Paragrafo. Las fichas técnicas podran contener criterios que promuevan la compra de
alimentos provenientes de sistemas de produccién agroecolégica debidamente reconocidos
por el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.

Articulo 10. Pago de las compras realizadas a productores de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria. Para promover y fortalecer la economia de pequefios
productores y productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, y sus
organizaciones frente a los impactos financieros que puedan derivarse de las formas de pago
utilizadas por los compradores y proteger su flujo de fondos, el Gobierno nacional, en el
marco de la Mesa Técnica Nacional de Compras Publicas de Alimentos, dentro de los seis
(6) meses siguientes a su conformacion, debera disefiar e implementar los mecanismos
financieros y contractuales necesarios para que el valor de sus ventas sea recibido contra
entrega del producto.

Por lo anterior y acogiéndonos a la normatividad, el municipio de Amaga solicita al
proponente realizar el 30% de las compras del presente contrato mediante compra
local.

ZONA GEOGRAFICA: Municipio de Amaga, en caso de no contar con oportunidad
de compra certificada (compra local), el contratista podra ampliar el radio de
localizacion al departamento de Antioquia.

Para lo anterior debe solicitar al correo compraspublicas@antioquia.gov.co el listado
de los pequefios productores en la zona geografica requerida.

Del mismo modo el Municipio de Amaga requiere otorgar a las instituciones
educativas GAS PROPANO un cilindro que permita el debido funcionamiento de los
restaurantes escolares mediante la modalidad de preparacion en sitio. La
preparacion de los alimentos en sitio, permite brindar una mayor y mejor atencién
nutricional, lo que se refleja en el avance en la promocion de la salud, la prevencion
de enfermedades y el mejoramiento de la calidad de vida de los nifios, nifias y
adolescentes, ademas de fortalecer la implementacion de las Politicas Publicas que
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buscan fortalecer la atencion integral de las poblaciones vulnerables.

Se busca otorgar el GAS PROPANO como herramienta fundamental para otorgar
la preparacion de los alimentos del programa de alimentacion escolar.

Para el suministro de gas propano a las diferentes sedes educativas tanto en zona
urbana como rural que se requiera en la preparacion en sitio, previa solicitud del
supervisor, teniendo en cuenta que el contratista debera realizar la entrega en la
sede educativa requerida en un tiempo maximo de 3 horas luego de recibir el
pedido.

Instituciones Sede
Colegio San Fernando
Alejandro Toro
Pueblito de los Sanchez
Cafaveral San José
Normal Superior
Maria Auxiliadora
Travesias

Malabrigo

Pascual Correa

Pedro Claver

Luis Eduardo Valencia
INSTITUCION PASCUAL CORREA FLOREZ Olaya Herrera

Belisario

|.E BELISARIO BETANCUR CUARTAS L& Guall

El Cedro

Luis Carlos Parra
|.E Urbano Ruiz
Georgina Bolivar
La delgadita
Enrique Mufioz Villa
Emiro Kastos
Mani del Cardal
Amaga Yarumal
Trinidad Nechi

SAN FERNANDO

NORMAL SUPERIOR

CER URBANO RUIZ

NOTA: El suministro de gas propano solo se realizar4 a las instituciones que lo
requieran, previa solicitud escrita.

En caso de requerir mayor suministro del Gas Propano, las partes podran realizar
prorroga, adicién y/o otrosi segun sea la necesidad para ampliar la cobertura.

Los cilindros de gas seran entregados en cada una de las sedes segun la necesidad,
en un plazo maximo de 3 horas luego de recibido el pedido, y se respetara el tamafio
y cantidad solicitado por el supervisor.

Los pedidos se realizaran de manera parcial de acuerdo con la necesidad del
servicio.

Para seguir garantizando el servicio de los restaurantes escolares, es necesario
abastecer a las Instituciones Educativas del respectivo gas propano (GLP),
combustible necesario para el cocimiento de los alimentos, pues estos restaurantes
funcionan con esta fuente de energia.

El Municipio de Amaga requiere la contratacion con el fin de “Integrar esfuerzos
para la ejecucion del Programa de Alimentacién Escolar - PAE, para los nifios,
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nifias y adolescentes de la matricula oficial del municipio de AMAGA - Antioquia,
no certificado en educacion, para la vigencia 2026-2".

ANALISIS LEGAL:

La contratacion que esimpulsada a partir del presente trdmite administrativo
esta regida por el régimen de contratacion estatal determinado en la ley 80 de 1993,
la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de 2015 el cual compilé la normatividad
correspondiente al sector administrativo de planeacion nacional, en especial, el
Decreto 1082 de 2015.

2. CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS- CODIGOS UNSPSC:

Dando cumplimiento el numeral 1 del articulo 2.2.1.1.2.1.3 del Decreto 1082 de
2015, el objeto del presente proceso contractual se encuentra clasificado en los
codigos UNSPSC, segun, de conformidad con el Clasificador de Bienes y Servicios
de las Naciones Unidas (Version 14 del UNSPSC) contenido en la direccion
http://www.colombiacompra.gov.co/Clasificacion:

Descripcién Oficial
UNSPSC (Nivel de

Categoria

Caodigo
UNSPSC

Producto)

Lacteos Leche (refrigerada) 50131501 Leche de vaca
refrigerada
Leche en polvo 50131508 | Leche en polvo
Productos de leche o 50131509 Leche de vida
mantequilla de estante prolongada
(UHT/Larga Vida)
Productos de leche y 50131500 | Productos lacteos
mantequilla (Genérico) refrigerados
Kumis 50131503 Leche fermentada
Yogurt 50131503 | Leche fermentada
Grasas y Margarina y untables 50151502 Margarina y untables
Aceites
Grasas y aceites vegetales 50151501 | Aceites vegetales
comestibles comestibles
Granos y Arroz 50101501 @ Arroz
Derivados
Frijoles 50121602 | Frijoles secos o
deshidratados
Lenteja verde 50121601 ' Lentejas secas 0
deshidratadas
Lenteja (Genérico) 50121601 | Lentejas secas 0
deshidratadas
Pastas (Alimenticias) 50101502 ' Pasta alimenticia
Cereales (Desayuno) 50101600 | Productos para el
desayuno y cereales
listos para comer
Harina (Genérica) 50191500 Harina
Endulzantes @ Panela (Azucar no refinado) 50181604 @ Azucar no refinado
Azlcar 50181600 Azucar
Chocolate 50181801 Chocolate
Chocolate o sustituto de 50181801 Chocolate

chocolate
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Chocolates, azlcares, 50181800 | Dulces, confiteria 'y
edulcorantes productos productos endulzados
Carnes 'y Carne de res 50111513 Carne de res (corte
Huevos principal)
Carne de cerdo 50111514 | Carne de cerdo (corte
principal)
Huevos y sustitutos 50131601 Huevos de gallina
Otros Sal 50171501 @ Sal de cocina
Alimentos
Fruta (Genérico) 50121500 @ Frutas frescas
Tortas y empanadas y pastas 50182000 = Pan, productos de
(Panaderia) panaderia y dulces
Legumbres (Genérico) 50121600 @ Granos y legumbres
Suministros Propano 15111501 | Gas propano
Suministros de aseo y 47130000 | Suministros de
limpieza limpieza
Neveras/Refrigeradores 52141503 | Refrigeradores
Ollas 52151502 Ollas para cocina
Sartenes 52151503 | Sartenes
Estufas (Cocina) 52141505 @ Estufas y hornos de
cocina
Servicios Logistica y transporte 78101500 @ Servicios de logistica
Planeacion y programas de 93131600 @ Servicios de
politicas de alimentacion y planificacion y
nutricion programacion del uso
de recursos
Empaque 78121500 | Servicios de empaque
Gerencia de proyectos 80101600 @ Servicios de
administracion de
proyectos
Distribucion 80141700 | Servicios de
distribucion
Vehiculos de transporte de 25101600 Vehiculos de carga

productos alimenticios

3. CONDICIONES TECNICA EXIGIDAS:

El proponente debera presentar su propuesta técnica con base en

Especificaciones descritas en el presente formato:

las

ARTICULO UNIDAD MEDIDA

ACEITE VEGETAL 450 CC
AJO 1GR

ARROZ 500 GR
AZUCAR 500 GR
AVENA MOLIDA 500 GR
BEBIDA DE YOGURT 200 CC
CANELA EN POLVO 1GR

CARNE DE CERDO (MAGRA) 500 GR
CARNE DE RES (MAGRA) 500 GR
CARVE /PROTEINA VEGETAL 500 GR
CEBOLLA CABEZONA 165 GR
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CEBOLLA JUNCA 500 GR
CEREAL DE MAIZ EN HOJUELAS 500 GR
COCA EN POLVO 200 GR
CHOCOLATE EN PASTA 200 GR
CILANTRO 125 GR
ESPAGUETIS 250 GR
ESPINACA 1GR
FRIJOL 250 GR
FRUTA 500 GR
FRUTA DE COSECHA 500 GR
GALLETA SABOR A MANTEQUILLA | UNIDAD
GALLETAS TIPO CRAKER UNIDAD
MANTEQUILLA/MARGARINA 250 GR
MAIZ TIERNO 240 GR
GALLETA DE SODA UNIDAD
HARINA DE MAIZ 500 GR
HARINA DE TRIGO 500 GR
HUEVO TIPO A 55GR
LECHE ENTERA EN POLVO 380 GR
LENTEJAS 500 GR
MARGARINA SUAVE DE MESA 125 GR
PAN REDONDO 70 GR
PAN TAJADO 450/600 GR
PAN TIPO HAMBURGUESA 70 GR
PANELA 500 GR
PAPA CAPIRA 500 GR
PAPA CRIOLLA 500 GR
PLATANO HARTON VERDE 500 GR
PLATANO MADURO 500 GR
QUESO BLANCO O CAMPESINO  |220 GR
QUESO BLANCO

QUESO TIPO MOZARELLA 400 GR
TOMATE DE ALINO 500 GR
SAL 500 GR
ZANAHORIA 500 GR
ARVEJA 500 GR
LAUREL SECO 220 GR
OREGANO SECO 220 GR
BOCADILLO DE GUAYABA 20 GR
PANELITA O DULCE DE LECHE 20 GR

PARA CONSUMO HUMANO. RESOLUCION 2154 DE 2012,
450 CC ACEITE DE GIRASOL DEBE CUMPLIR CON LA NTC 264. LAS

ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O

ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE NORMA .LAS

ACEITE VEGETAL ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE Y TAMANO DE RACION
ESTABLECIDOS EN ESTE DOCUMENTO PREVALECEN SOBRE
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CUALQUIER ESPECIFICACION CONTENIDA EN LAS NORMAS
TECNICAS COLOMBIANAS REFERENCIADAS EN LA MISMA .EL
ACEITE SE DEBE OBSERVAR CON CONSISTENCIA LIQUIDA,
COLOR AMARILLO CLARO Y FRESCO, ASPECTO LIMPIO A
25°C, TENER SABOR Y OLOR CARACTERISTICO NO
OBJETABLE. LIBRE DE RANCIDEZ, DE MATERIALES
EXTRANOS, DE SUSTANCIAS EMPLEADAS EN SU
EXTRACCION Y REFINACION. PARA LA MEZCLA DE ACEITES
VEGETALES SE ADMITE LOS SIGUIENTES PRODUCTOS:
GIRASOL, EMPAQUE BOTELLA PLASTICA, CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS, CODIGO SANITARIO,
TABLA NUTRICIONAL, FECHA DE ELABORACION Y DE
VENCIMIENTO ENTRE OTRAS.

PARA EL CONSUMO HUMANO, BLANCO FORTIFICADO,
PRODUCTO DESCASCARADO AL CUAL SE LE HAN ELIMINADO
PARCIAL O TOTALMENTE POR ELABORACION EL GERMEN Y
LAS CAPAS DE LA ALEURONA, EMPACADO CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. VIDA UTIL: 6
MESES. CUMPLIR CON NTC 671: ARROZ. EL EMPAQUE
DESTINADO PARA CONTENER EL PRODUCTO, DEBE
CORRESPONDER A POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD
CALIBRE MINIMO 1.5. DE PELICULA TRANSPARENTE Y/O
BRILLANTE APTA PARA PROCESOS DE IMPRESION Y PARA
ESTAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS. CUMPLIR CON LA
ARROZ BLANCO 500 GR RESOLUCION NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE
ESTABLECEN LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O
ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA
PRIMAS. CUMPLIR CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE
2011.

EL AZUCAR BLANCO DESTINADO PARA CONSUMO DIRECTO
DEBERA CUMPLIR CON TODOS LOS REQUISITOS INDICADOS
EN LA NORMA NTC — 611 — AZUCAR BLANCO VIDA UTIL 24
AZUCAR BLANCA MESES A PARTIR DE LA FABRICACION. EMPAQUE Y
ROTULADO EL AZUCAR BLANCO SE DEBE EMPACAR EN
500 GR RECIPIENTES DE MATERIAL ADECUADO QUE NO ALTERE LAS
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y LO PRESERVEN
DURANTE SU TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO. EL
ROTULADO DEBE CUMPLIR CON LA RESOLUCION 05109 DEL
MINISTERIO DE PROTECCION SOCIAL.CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA TECNICA -NTC
611.

PRODUCTO OBTENIDO A PARTIR DE LA FERMENTACION
BEBIDA A BASE DE YOGURT CONTROLADA, DEL ACIDO LACTICO DE DE LA LECHE DE
UNIDAD VACA. LIGERAMENTE ACIDO CON PH ENTRE 4,4 — 4,5, CON

TEXTURA MEDIA Y OLOR CARACTERISTICO. OLOR.
CARACTERISTICO A LA FRUTA (FRUTILLA, DURAZNO, COCO,
ETC.), SABOR: CARACTERISTICO. OLOR CARACTERISTICO.
ASPECTO: UNIFORME, LIBRE DE BURBUJAS Y MATERIALES
AJENOS.

SE PERMITIRA EL SUMINISTRO DE CARNE DE RES CON EL 14
AL 20% DE GRASA. SE PERMITEN LOS SIGUIENTES CORTES
DE CARNE LOS CUALES CORRESPONDEN A CARNE DE RES
CON MENOS DEL 14% DE GRASA: CADERA, CENTRO DE
CARNE DE CERDO (MAGRA) PIERNA Y BOLA PARA SER GUISADA. LA CARNE NO PUEDE
EVIDENCIAR LA PRESENCIA DE PRODUCTOS QUIMICOS,
500 GR MEDICAMENTOS, DETERGENTES, RANCIDEZ (0]
DESCOMPOSICION, DEBE TENER COLOR UNIFORME LIBRE
DE MANCHAS U OLORES FUERTES. NO SE PERMITE EL USO
DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA LEGISLACION.
PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE CONDIMENTOS QUE
LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE LAS PREPARACIONES.
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION:
PERMITE EL USO DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA
LEGISLACION. PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE
CONDIMENTOS QUE LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE
LAS PREPARACIONES. TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION: TEMPERATURA DE CONGELACION DE
18°.EL MANEJO DE LA CARNE EN EL ALMACENAMIENTO
DEBE CUMPLIR CON LA NORMA NTC4271 EN SU REVISION
VIGENTE.TIPO TABLA, EMPACADA AL VACIO Y NORMAS
SANITARIAS. PRESENTACION DE 500 GRAMOS.

SE PERMITIRA EL SUMINISTRO DE CARNE DE RES CON EL 14
AL 20% DE GRASA. SE PERMITEN LOS SIGUIENTES CORTES
DE CARNE LOS CUALES CORRESPONDEN A CARNE DE RES
CON MENOS DEL 14% DE GRASA: CADERA, CENTRO DE
500 GR PIERNA Y BOLA PARA SER GUISADA. LA CARNE NO PUEDE
EVIDENCIAR LA PRESENCIA DE PRODUCTOS QUIMICOS,
CARNE DE RES (MAGRA) MEDICAMENTOS, DETERGENTES, RANCIDEZ (0]
DESCOMPOSICION, DEBE TENER COLOR UNIFORME LIBRE
DE MANCHAS U OLORES FUERTES. NO SE PERMITE EL USO
DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA LEGISLACION.
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PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE CONDIMENTOS QUE
LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE LAS PREPARACIONES.
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION:
TEMPERATURA DE CONGELACION DE 18°.EL MANEJO DE LA
CARNE EN EL ALMACENAMIENTO DEBE CUMPLIR CON LA
NORMA NTC4271 EN SU REVISION VIGENTE.TIPO TABLA,
EMPACADA AL VACIO Y NORMAS SANITARIAS.
PRESENTACION DE 500 GRAMOS.

PROTEINA DE SOYA/CARVE

200GR

PROTEINA AISLADA DE SOYA

CEBOLLA CABEZONA

500 GR

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ
TAL, QUE PERMITA SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTE SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTERA, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTA DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
INSECTOS O ENFERMEDADES.

CEBOLLA JUNCA

500 GR

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
QUE POR ELLO SE AFECTE SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. LIBRES DE HUMEDAD EXTERNA ANORMAL.
EXENTAS DE OLORES Y SABORES EXTRANOS. LIBRES DE
IMPUREZAS Y CUERPOS EXTRANOS. EXENTAS DE SINTOMAS
DE DESHIDRATACION. TEMPERATURAS DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION- VIDA  UTIL:
TEMPERATURA AMBIENTE NO MAYOR A 15 GRADOS.
APLICAR PRACTICAS DE PRE-ALISTAMIENTO PARA QUE SU
VIDA UTIL SEA DE 5 DIAS.

AJO

CABEZAS DE FORMA GRANDE, ACHATADA Y REGULAR,
PIEL COLOR BLANCO BRILLANTE, TODO ENVUELTO EN CAPA
DELGADA DE COLOR LIGERAMENTE ROSADO, TEXTURA
DURA, SIN PARTES BLANDAS.

CEREAL DE MAIZ  EN
HOJUELAS

200 GR

DE TRIGO, APARIENCIA GRANOSA, COLOR GEIGE, OLOR
CARACTERISTICO, SABOR AGRADABLE, PH 6, TEXTURA
SUAVE Y CRUJIENTE, EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, QUE CUMPLA CON LAS ESPECIFICACIONES
DEL DECRETO NO. 130/006. AZUCARADO

COCOA EN POLVO

200 GR

CUMPLIR CON NTC 793: CHOCOLATE DE MESA EN POLVO -
LAS ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O
ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE FICHA
TECNICA, ASi COMO LAS ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE Y
TAMARNO DE RACION ESTABLECIDOS EN ESTE DOCUMENTO
PREVALECEN SOBRE CUALQUIER  ESPECIFICACION
CONTENIDA EN LAS NORMAS TECNICAS COLOMBIANAS
REFERENCIADAS EN LA MISMA.

BOCADILLO DE GUAYABA

UNIDAD

COCCION DE PULPA DE GUAYABA CON PANELA O AZUCAR,
EN BARRA O CUADRO, EMPACADO DE MANERA INDIVIDUAL

PANELITA O DULCE DE
LECHE

UNIDAD

AZUCAR TRANSFORMADO EN “PANELITA”, EMPACADO DE
MANERA INDIVIDUAL

CILANTRO

250 GR

DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO DESCRITA
EN ESTA FICHA.- CUMPLIR CON LA NTC 4423- CUMPLIR CON
EL DECRETO 3075 DE 1997- CUMPLIR CON LA RESOLUCION
4241 DE 1991 DE MIN SALUD EN FORMA DE RAMILLETE, SIN
EXCESO DE HUMEDAD.- ASPECTO FRESCO, LIMPIO, SIN
RESIDUOS DE TIERRA, SANO DE BUEN COLOR EXTERNO, NO
DEBE DAR MUESTRAS DE HUMEDAD EXTERIOR, NI HOJAS
AMARILLAS. AL SACUDIRSE NO DEBEN DESPRENDERSE LAS
HOJAS.- SANO, CON LA FORMA CARACTERISTICA, LIBRE DE
INSECTOS Y ENFERMEDADES.

ESPAGUETIS / PASTAS

250 GR

PASTA CORTA SECA, PRODUCTO OBTENIDO DE LA MEZCLA
Y EXTRUSION DE HARINA PRECOCIDAD DE MAIZ Y AGUA.
PRODUCTO PASTEURIZADO Y SECADO EN HORNOS
ELECTRICOS.

DE TEXTURA HOMOGENEA, CROCANTE, EN FORMA DE
PLUMITA.

FRIJOL TIPO CARGAMANTO

500 GR

PARA EL CONSUMO HUMANO, EN PRESENTACION DE 500
GRAMOS, EMPACADO CON TODAS LAS NORMAS SANITARIAS
ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE, CODIGO SANITARIO Y
TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN POLIETILENO DE BAJA
DENSIDAD CALIBRE 1.5 - EL PRODUCTO DEBE ESTAR
EMPACADO EN MATERIALES ATOXICOS QUE ASEGUREN LA
BUENA CONSERVACION E HIGIENE DEL PRODUCTO.
CUMPLIR CON LA RESOLUCION NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO
DE LA CUAL SE ESTABLECEN LOS PARAMETROS PARA EL
ROTULADO O ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS Y
MATERIA PRIMAS.- CUMPLIR CON LA RESOLUCION 333 DE
FEBRERO DE ROTULADO Y ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE
DEBE ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN
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LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, ESTAR LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDOS DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.
VEHICULO PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS CON
CONCEPTO SANITARIO VIGENTE, QUE NO OCASIONEN
RIESGO DE CONTAMINACION Y/O PROLIFERACION DE
MICROORGANISMOS, Y PROTEJAN CONTRA LA ALTERACION
DEL ALIMENTO O LOS DANOS EN EL MATERIAL DE EMPAQUE.
EL PRODUCTO NO SE DEBE COLOCAR DIRECTAMENTE
SOBRE EL PISO DEL CARRO, PARA AISLARLO DE TODA
POSIBILIDAD DE CONTAMINACION. VIDA UTIL 12 MESES DE
ACUERDO CON LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
DADAS DESPUES DE LA PRODUCCION. MINIMO 10 MESES DE
VIDA UTIL A PARTIR DE LA FECHA DE ENTREGA DEL
PRODUCTO EN EL PUNTO DE ATENCION.

FRUTA DE
BANANO

COSECHA

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

FRUTA GRUPO NO.1
(GUAYABA, MANDARINA,
MURRAPO, NARANJA)

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

FRUTA GRUPO NO.2 (MANGO,
MADURO, GRANADILLA,
MANZANA, ZAPOTE, PERA)

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

FRUTA GRUPO NO.3 (MANGO
PINTON, PINA ORO MIEL,
PAPAYUELA, PAPAYA,
MELON)

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

GALLETA DE SAL CON SABOR
A QUESO O MANTEQUILLA

UNIDAD

LA GALLETA EN PIEZAS DE FORMA REGULAR OBTENIDAS
DEL AMASADO DE HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, MANTECA,
LEUDANTES Y OTROS INSUMOS PERMITIDOS, LA QUE ES
LAMINADA Y COCIDA, OBTENIENDO SU FORMA Y
ESTRUCTURA CARACTERISTICA, CROCANTE Y COLOR QUE
VA DESDE CREMA CLARO A MARRON PARDO. HUMEDAD :
MAXIMO 12% ACIDEZ (EXPRESADA EN ACIDO LACTICO) :
MAXIMO 0.10% INDICE DE PEROXIDO : MAXIMO 5 MEQ/KG
CENIZAS TOTALES : MAXIMO 3%. TIEMPO DE VIDA UTIL
MINIMO NUEVE (09) MESES CONTADOS DESDE LA FECHA DE
PRODUCCION.

GALLETA TIPO CRAKER

UNIDAD

DEBE CUMPLIR LO ESTABLECIDO EN LA NTC 1241: GALLETAS
Y EN LA RESOLUCION 11488 DE 1984.PRODUCTO CRUJIENTE
Y SEMI DURO, DE COLOR AMARILLO TOSTADO, CON SABOR
SALADO CON LIGERO DULZOR, ELABORADA A PARTIR DE LA
MEZCLA DE HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, GRASA
VEGETAL.

GALLETA DE SODA

UNIDAD

DEBE CUMPLIR LO ESTABLECIDO EN LA NTC 1241: GALLETAS
Y EN LA RESOLUCION 11488 DE 1984.PRODUCTO CRUJIENTE
Y SEMI DURO, CON BUEN SABOR.

HARINA DE TRIGO

500 GR

HARINA DE TRIGO, EMPACADA EN BOLSA CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS. LA HARINA DE TRIGO NO PODRA
CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FiSICO, QUIMICO O
BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD.
EXENTA DE EXCREMENTOS ANIMALES, EXENTA DE
SABORES Y OLORES EXTRANOS, TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: A TEMPERATURA
AMBIENTE EN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE ESTAR
PROTEGIDO DEL SOL, LA HUMEDAD Y DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES, CUALQUIER OTRO OLOR O SABOR
OBJETABLE. TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION: A TEMPERATURA AMBIENTE EN LUGAR
FRESCO Y SECO. VIDA UTIL: BMESES. DEBE CUMPLIR LA
NORMA NTC2159 AVENA EN PARA CONSUMO HUMANO EN SU
REVISION VIGENTE.

HUEVO TIPO A

UNIDAD

TIPO A. LA CASCARA DEBE SER FUERTE Y HOMOGENEA.
DEBEN ESTAR LIBRES DE CONTAMINACION. TEMPERATURA
DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: SE DEBEN
ALMACENAR A UNA TEMPERATURA NO SUPERIOR A 25°C NI
INFERIOR A 3°C. VIDA UTIL: 20 DIAS.

HARINA DE MAIZ

500 GR

HARINA DE TRIGO, EMPACADA EN BOLSA CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS. LA HARINA DE TRIGO NO PODRA
CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FiSICO, QUIMICO O
BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD.
EXENTA DE EXCREMENTOS ANIMALES, EXENTA DE
SABORES Y OLORES EXTRANOS, TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: A TEMPERATURA
AMBIENTE EN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE ESTAR
PROTEGIDO DEL SOL, LA HUMEDAD Y DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES, CUALQUIER OTRO OLOR O SABOR
OBJETABLE.

AVENA MOLIDA

500 GR

100% AVENA DE GRANO ENTERO MOLIDA, OBTENIDA DE LA
MOLIENDA DE LAS AVENA EN HOJUELAS O DE GRANOS
DE AVENA PRECOCIDOS. COLOR: COLOR CREMA,
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UNIFORME. APARIENCIA: PRODUCTO EN POLVO, COLOR
CREMA, LIBRE DE MANCHAS OSCURAS, CASCARILLAS Y
MATERIAL EXTRANO. LIBRE DE SIGNOS DE INFESTACION O
CONTAMINACION POR ROEDORES. EMPACADA EN BOLSA
CON TODAS LAS NORMAS SANITARIAS. LA AVENA MOLIDA NO
PODRA CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FISICO,
QUIMICO O BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD

MAIZ DULCE EN GRANOS LIMPIOS Y NETO CON UNA ALTURA
DE CORTE UNIFORME. NO DEBE CONTENER NINGUN
MAIZ TIERNO INGRDIENTE DE ORIGEN ANIMAL. DEBE CUMPLIR LAS
NORMAS SANITARIAS, CODIGO SANITARIO Y TABLA
240 GR NUTRICIONAL. CUMPLIR CON LA RESOLUCION NO. 5109 DE
2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN LOS
PARAMETROS PARA
EL ROTULADO O ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS
Y ENVASADOS SEGUN NORMA VIGENTE

LECHE EN POLVO, ENTERA, EN BOLSA LAMINADA, CON
380 GR TODAS Y MATERIA PRIMAS. CUMPLIR CON LA RESOLUCION

LECHE EN POLVO ENTERA 333 DE FEBRERO DE 2011.

LENTEJA SECA, PARA EL CONSUMO HUMANO, EN
PRESENTACION DE 500 GRAMOS, EMPACADO CON TODAS
LAS NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN
POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD CALIBRE 15 - EL
LENTEJAS PRODUCTO DEBE ESTAR EMPACADO EN MATERIALES
ATOXICOS QUE ASEGUREN LA BUENA CONSERVACION E
HIGIENE DEL PRODUCTO. CUMPLIR CON LA RESOLUCION
460 GR NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN
LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE
PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA PRIMAS. - CUMPLIR
CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE ROTULADO Y
ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE DEBE ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, ESTAR LIBRE DE HUMEDAD, BIEN
ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDOS DEL
INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.

ESPINACA SANA, LIBRE DE ZONAS DANADAS, LIMPIA DE BARRO O
IMOUREZAS, LIBRE DE INSECTOS U OTROS ANIMALES QUE
PUEDA ALBERGAR LA PLANTA, COLOR VERDE OSCURO.

ARVEJA ARVEJA SECA, PARA EL CONSUMO HUMANO, EN
PRESENTACION DE 500 GRAMOS, EMPACADO CON TODAS
LAS NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN
POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD CALIBRE 15 - EL
PRODUCTO DEBE ESTAR EMPACADO EN MATERIALES
ATOXICOS QUE ASEGUREN LA BUENA CONSERVACION E
HIGIENE DEL PRODUCTO. CUMPLIR CON LA RESOLUCION
500 GR NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN
LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE
PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA PRIMAS.- CUMPLIR
CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE ROTULADO Y
ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE DEBE ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, ESTAR LIBRE DE HUMEDAD, BIEN
ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDOS DEL
INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.

125 GR APTA PARA CONSUMO, QUE RIJA CON LA NORMATIVIDAD:

MARGARINA NTC COLOMBIANA 3757.
PAN(TAJADO Y TIPO PAN DE HARINA, CON SAL, LEVADURA, AGUA, AZUCAR,
HAMBURGEUSA) UNIDAD MARGARINA, ESENCIA Y HUEVO. LA PRESENTACION SERA
EN TAJADA.
PANELA EN BLOQUE QUE CUMPLA CON LA RESOLUCION 779
PANELA DE 2006, LA RESOLUCION 3462 DEL 2008 Y LA Y LA NTC 1311.
500 GR LAS ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O

ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE FICHA
TECNICA DE EMPAQUE Y TAMARO DE RACION.

CANELA EN POLVO CANELA MOLIDA COLOR MARRON OSCURO CON AROMA Y
SABOR QUE NO SEA PICANTE.

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. ENTERAS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA
PAPA CAPIRA 500 GR VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION, SANAS,
LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
LIMPIAS, EXENTAS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
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PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN
UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA
UTIL: 15 DIAS. PAPA VARIEDAD CAPIRO, DE EXCELENTE
CALIDAD, EMPACADA EN BOLSA TRANSPARENTE.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ Y
TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR SU
MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN QUE
POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
PAPA CRIOLLA CON TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA
CASCARA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION. SANOS,
LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
LIMPIOS, EXENTOS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN
UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA
UTIL: 15 DIAS.

500 GR

YUCA TAMANO PROMEDIO DE 30 - 40 CMS, ALARGADA, CILIDRICA,
500 GR CONICA, COLOR MARRON OSCURO, TEXTURA DURA, SIN
PARTES BLANDAS, NI ZONAZ DANADAS.

GUINEO DEBE PRESENTARSE LIMPIO, VERDE TAL QUE LES PERMITA
SOPORTAR  SU  MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
500 GR INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO Y PINTON TAL QUE LES
PERMITA SOPORTAR SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
PLATANO HARTON PINTON CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
500 GR INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO, VERDE TAL QUE LES PERMITA
SOPORTAR SU  MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
PLATANO HARTON VERDE CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
500 GR INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ Y
TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR SU
MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN QUE
POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
PLATANO MADURO 500 GR TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA

VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION. SANOS,
LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
LIMPIOS, EXENTOS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
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RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN
UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA
UTIL: 15 DIAS.

QUESO BLANDO GRASO DE PASTA HILADA, DE GRASA
QUESO MOZZARELA 400 G MINIMA SOBRE SUSTANCIA SECA PRODUCIDO Y EMPACADO

SEGUN REGLAMENTACION VIGENTE DE PRODUCTOS
LACTEOS.

QUESO BLANCO DEL TIPO DIFERENTE AL CAMPESINO O CUAJADA, DEBE
OFRECER ES FRESCO, HIGIENIZADO SIN MADURAR, QUE
DESPUES DE SU FABRICACION, ESTE LISTO PARA EL
CONSUMO. ESTAR EXENTO DE SUSTANCIAS TALES COMO
GRASA DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL DIFERENTE A LA
LACTEA. ESTAR PRACTICAMENTE EXENTO DE SUSTANCIAS
TOXICAS Y RESIDUOS DE DROGAS O MEDICAMENTOS.
ESTAR LIBRES DE PLAGUICIDAS NO DEBE LA ELABORACION
DE QUESO FRESCO PARA CON SUMO HUMANO A PARTIR DE
LECHE CRUDA, SALVO EN LOS CASOS EN QUE AUTORICE LA
AUTORIDAD DE SALUD DELEGADA. LA LECHE O LA CUAJADA
DEBES O METERSE A UN TRATAMIENTO APROBADO QUE
PERMITA ELIMINAR LA FLORA PATOGENA Y LA CASI
TOTALIDAD DE SU FLORA BANAL. TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: EN REFRIGERACION
DE 0—4°C. VIDA UTIL: 5 DIAS EN SUS CONDICIONES OPTIMAS
DE ALMACENAMIENTO. DEBE CUMPLIR CON EL DECRETO
2310 DE 1986 Y LAS DEMAS QUE LAS MODIFIQUEN,
SUSTITUYAN O ADICIONEN, EN EL MOMENTO QUE ENTREN
EN VIGENCIA.

500 G

EL TIPO DE QUESITO QUE SE DEBE OFRECER ES FRESCO,
HIGIENIZADO SIN MADURAR, QUE DESPUES DE SU
FABRICACION, ESTE LISTO PARA EL CONSUMO. ESTAR
EXENTO DE SUSTANCIAS TALES COMO GRASA DE ORIGEN
VEGETAL O ANIMAL DIFERENTE A LA LACTEA. ESTAR
PRACTICAMENTE EXENTO DE SUSTANCIAS TOXICAS Y
QUESO BLANCO (0] RESIDUOS DE DROGAS O MEDICAMENTOS. ESTAR LIBRES
CAMPESINO DE PLAGUICIDAS NO DEBE LA ELABORACION DE QUESO
FRESCO PARA CON SUMO HUMANO A PARTIR DE LECHE
CRUDA, SALVO EN LOS CASOS EN QUE AUTORICE LA
AUTORIDAD DE SALUD DELEGADA. LA LECHE O LA CUAJADA
DEBES O METERSE A UN TRATAMIENTO APROBADO QUE
PERMITA ELIMINAR LA FLORA PATOGENA Y LA CASI
TOTALIDAD DE SU FLORA BANAL. TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: EN REFRIGERACION
DE 0-4°C. VIDA UTIL: 5 DIAS EN SUS CONDICIONES OPTIMAS
DE ALMACENAMIENTO. DEBE CUMPLIR CON EL DECRETO
2310 DE 1986 Y LAS DEMAS QUE LAS MODIFIQUEN,
SUSTITUYAN O ADICIONEN, EN EL MOMENTO QUE ENTREN
EN VIGENCIA.

220 GR

PARA EL CONSUMO HUMANO. SOLO SE PERMITE EL
EMPLEO DE SAL YODADA. TEMPERATURA DE

SAL ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: TEMPERATURA
AMBIENTE NO MAYOR A 15° C EN UN LUGAR SECO CON
500 GR BUENA VENTILACION Y LIBRE DE HUMEDAD, PROTEGIDO
DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 12
MESES EN SUS CONDICIONES OPTIMAS DE
ALMACENAMIENTO. NTC1254 EN SU REVISION VIGENTE
DEBE CUMPLIR LA NORMA DEL DECRETO 547 DE 1996.

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
TOMATE DE ALINO QUE POR ELLO SE AFECTE SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. LIBRES DE HUMEDAD EXTERNA ANORMAL.
EXENTAS DE OLORES Y SABORES EXTRANOS. LIBRES DE
IMPUREZAS Y CUERPOS EXTRANOS. EXENTAS DE SINTOMAS
DE DESHIDRATACION. TEMPERATURAS DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION- VIDA  UTIL:
TEMPERATURA AMBIENTE NO MAYOR A 15 GRADOS.
APLICAR PRACTICAS DE PRE-ALISTAMIENTO PARA QUE SU
VIDA UTIL SEA DE 5 DIAS.

500 GR

NO DEBE PRESENTAR SIGNOS DE INFESTACIONES, EL
PROVEEDOR DEBE CUMPLIR CON LAS BUENAS PRACTICAS
ZANAHORIA DE MANUFACTURA (BPM). DECRETO 3075 DE 1997 DEL
500 GR MINISTERIO DE SALUD. EL PRODUCTO NO DEBE DE
EXCEDER LOS LIMITES DE METALES PESADOS Y
PLAGUICIDAS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 2906 DE
2007 DE MINSALUD.

OREGANO SECO HOJAS AROMATICAS, SIMPLES, ALTERNAS, LANCEOLADAS,
70 GR PUNTIAGUDAS, CON BORDE ONDULADO, TAMANO ENTRE 3-9
CM
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LAUREL SECO HOJAS AROMATICAS, SIMPLES, ALTERNAS, LANCEOLADAS,
PUNTIAGUDAS, CON BORDE ONDULADO, TAMANO ENTRE 3-9

70 GR CcM
PIMENTON COLOR ROJO, APARIENCIA BRILLANTE, TEXTURA LISA Y

FIRME, SIN PARTES BLANDAS, FRUTOS CORTOS (7-10 CM),
ANCHOS (6-9 CM), CON TRES O CUATRO CASCOS BIEN
MARCADOS.

70 GR

Nota: Los productos y/o insumos (alimentos) deben cumplir con las especificaciones
técnicas de sanidad, transporte de alimentos, vida Util y cadena de frio para los que
lo requieran. Deben coincidir con los sugeridos en la ficha técnica y la minuta
incorporada en este estudio previo.

Se requiere que el oferente seleccionado suministre los alimentos descritos en la
ficha técnica y segun las Minutas de Raciones (Preparada en sitio e Industrializada
gue estaran como anexos) para cubrir los 2.500 cupos asignados al municipio, de
acuerdo a la solicitud y necesidad de la Secretaria de Educacion Cultura, Deporte y
Turismo, el cual se realizara periédicamente y de acuerdo al calendario escolar, por
el plazo establecido y de acuerdo a las marcas establecidas y avaladas por la
Secretaria de Educaciéon del Departamento.

Las Raciones Industrializadas y en sitio se entregaran en cada una de las diferentes
instituciones educativas, cumpliendo con los requerimientos de ley y segun la
necesidad del supervisor del contrato.

Se requiere que el Contratista suministre las raciones industrializadas y para
preparacion en sitio descritas en la ficha técnica y segun la Minuta estipulada por la
Secretaria de Educacion del Departamento que se adjunta al Estudio Previo
(Anexos) para cubrir los 2.500 cupos, teniendo en cuenta que estos pueden variar
segun la matricula oficial SIMAT 2026. El operador debera acoger la ley 2046 de
Compras publicas locales, priorizando los pequefios productores localizados en el
Municipio de Amaga.

DOTACION PESONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Se debe suministrar dotacion al personal manipulador de alimentos este debe ser
de color blanco antifluido, camisa y pantalén, cofia, zapatos y dos petos uno
impermeable y otro de material antifluido.

La dotacion del personal manipulador de alimentos debe ser entregada en cada
sede.

La entrega de la dotacion se realiza a solicitud de la supervision del contrato.

El uniforme debe ser blanco, en material antifluido y en las tallas reportadas por
cada manipuladora de alimentos.

Los zapatos deben ser sueco dotacion, Unisex, de color blanco, la materia prima debe ser
EVA: Etileno, vinil acetato, polimero y termoplastico. Se adjunta ficha técnica.
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO Evacol

1. INFORMACION GENERAL
Producto Sueco Dotacion
Referancia 0&0
Genero Unizex
Plantilla Mo aplica
Capellada Mo aplica =
Tallas 36 -43
Tipo de s . _
Empecue Varia segun el pedido
2. MATERIA PRIMA | 3. PRESENTACION DE COLOR
EVA:EflenaVinl  |Blanco / Azul Af"" R.'ﬁf"’
Acetato, polimero maniia
termoplastico MWegro / Rojo
TPE: Elastomero
termoplastico
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Usos v aplicaciones: Calzado apto para dotacion, hogar, moda y recreacion.
El calzado Evacol esta disefiado con rasgos especificos para mantener la comodidad
Caracteristicas: de los pies, &5 un producto ligero, ergondmico, flexible, facil de lavar, muy resistente
con orificies de ventilacion que proporcionan ranspiracion.
Proceso de fabricacion Proceso de Inyeccion saper EVA-TECH
5. MEDIDAS DIMENSIONALES
Talla 36 T 38 39 40 41 42 43
Longitud (em) | 23,38 | 24,54 2531 2507 | 2884 | 2731 | 2797 | 2884
6. PRUEBAS FISICAS DE LAEORATORIO
Prueba Morma Unidades | Estandar Resultado
Resistencia a la abrasion WTC 4811:2000 o 250 miximo 176.4
Resistencia a la flexion en seco NTC 20344-2007 Ciclos 500.000 500.000 sim rotura
Resistencia a la flexion en hiumedo NTC 20344-2007 Ciclos 500.000 | 500.000 sin rotura
Resistencia altas temperaturas NTC 7241006 o, 1.5/705C 13
Dureza NTC 467-2006 Shore 22 | 70 maxima b
Densidad NTIC 456:2004 glem?® 0.217 0,217
Gasolina, Acido Farmico,
Resistencia a agentes quimicos NTC 151001881 |Hidréxide de sodio, Agentes Sin deterion
tensoactivas
El calzado Evacol es antideslizante y bajo condiciones nomales de uso posee una durabilidad de 4 meses /300
km de trabajo continuo con 10000 pasos dia.
T. POUTICA DE GARANTIA
La garantia del calzado EVACOL cubre los defectos de materiales v de fabricacion durante el plazo de 30 dias a
partir de la fecha de recepcion del producto. En el caso de detectar un producto con algin tipo de averia, debe
ser reportado a la linea de senvicio al cliente 69554584 0 al comeo electronico sac@evacol.com, el producto sa
evaluara y devolvera dandole cumplimiento a los procedimientos de la Organizacion.
8. CUIDADOS ¥ RECOMENDACIONES APROBADO POR:
Evitar exponer a temperaturas mayores de 70°C con un tiempoe de
exposicion mayor de 24 horas.
zestion de Calidad
Este documents es propiedad de Evacol Lida., su uso o reproduccion debe ser autorizado por la
Organizacion. FTME-DED
Wersion 0, agosto de 2012
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EXAMENES MEDICOS Y OCUPACIONALES DEL PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

Esfasis osteomuscular

Examen medico de aptitud para manipular alimentos

Coprologico

Examen directo para hongos (KOH)+

Frotis faringeo

Certificacion médica de aptitud o no para manipulador de alimentos

KIT DE ASEO PARA CADA SEDE

Hipoclorito de sodio al 5.25% por 3.8 litros, vinagre por 3 litros, detergente neutro
por 3.8 litros, jabon para el lavado de manos neutro por 3.8 litros, desengrasante
alcalino por 4 litros, 10 esponjas para lavar platos, un pafio de cocina en rollo
reutilizable, 5 esponjas inoxidables de 30 gramos, una toalla de tela mediana.

Nota:

Deben reportar las fichas técnicas de cada producto de aseo.

La supervision de contrato establece la entrega del kit de aseo de acuerdo a
la cantidad de cupos que atiende cada sede.

Los productos deben cumplir con la normatividad sanitaria vigente.

SUMINISTRO DE GAS PROPANO

PRODUCTO MEDIDAS O EMPAQUES
Pipeta de Gas Propano 100 Lb
Pipeta de Gas Propano 40 Lb

Suministro de cilindros con Gas propano GLP en la presentacion de 40 libras
cada una.

Suministro de cilindros con Gas propano GLP en la presentacion de 100
libras cada una.

Los cilindros deben estar debidamente sellados y cumplir con los requisitos de
Ley, para el almacenamiento y distribucion.

La entrega debe realizarse en cada Institucion o Centro Educativo donde
funcione el respectivo restaurante escolar y debera ser instalado por el
contratista.

La entrega del suministro deberé realizarse en un plazo maximo de 3 horas a
partir del pedido del supervisor, en la institucion educativa que sea indicado por
el supervisor.

El producto suministrado debe ofrecer las especificaciones solicitadas y tener
una buena presentacion.

Los pedidos del Gas Propano solo seran autorizados desde la Secretaria de

Educacion, deporte, cultura y turismo, y el proveedor debera contar con capacidad
de distribucion en el Municipio de Amaga en el plazo maximo de 3 horas a partir del
momento del pedido.
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UNIFORME PESONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e La supervisora del contrato elije el disefio del uniforme.
e Este debe contener camisa tipo polo, sudadera y tennis.
e Las prendas deben ir estampadas con logos del municipio de Amaga.

PLAN DE CAPACITACION PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y
JORNADA DE BIENESTAR.

En el marco de la contratacion estatal y conforme a las exigencias del Decreto 1082
de 2015, la contratacion del disefio e implementacion de un plan mensual de
capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y una jornada de bienestar
laboral se justifica técnicamente en el estudio del sector debido al cumplimiento
normativo estricto y la gestion integral del talento humano. Por un lado, la
Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social (Titulo I,
Capitulo 111) establece la obligatoriedad de contar con un programa de capacitacion
continua, permanente y de minimo 10 horas anuales para el personal manipulador
de alimentos, debiendo ser dictado por personal idoneo —como un Ingeniero de
Alimentos— para garantizar la inocuidad, prevenir enfermedades transmitidas por
alimentos (ETA) y mitigar riesgos sancionatorios ante las autoridades de inspeccién,
vigilancia y control (INVIMA o Entidades Territoriales de Salud).

Por otro lado, la inclusion de la actividad de bienestar laboral responde a los
lineamientos del Decreto 1072 de 2015 (Decreto Unico Reglamentario del Sector
Trabajo) e incentiva la fidelizacion del personal, impactando directamente en la
disminucion de la rotacion, el fortalecimiento del clima organizacional y el
incremento de la adherencia a los protocolos de bioseguridad e higiene. El analisis
del mercado evidencia la disponibilidad de oferta especializada que integra tanto la
idoneidad profesional sanitaria como la gestion psicosocial y ocupacional,
optimizando la ecuacion costo-beneficio para la entidad.

> LA ENTIDAD NO GARANTIZA NI UN NUMERO MINIMO, NI UN NUMERO
MAXIMO DE RACIONES POR DIA, PERO EL PROVEEDOR S| DEBE
GARANTIZAR LA ATENCION RESPECTO A LA DEMANDA DEL SERVICIO
POR DIA.

» Los menus seran evaluados peridodicamente en cuanto a su contenido y peso;
adicionalmente el MUNICIPIO a través del supervisor del contrato, puede
solicitar al Contratista o contratar directamente la toma de muestras
microbiolégicas a los alimentos ofrecidos, cuando lo considere necesario y sin
previo aviso

» Especificaciones Esenciales a Desarrollar en la Ejecucion del Contrato: El
contratista deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de
alimentos consagradas principalmente en la Resolucién 2674 de 2013, expedida
por el INVIMA.

» El transporte debera cumplir con todas las normas técnicas de sanidad exigidas
por el érgano competente.

» Los alimentos suministrados deberan ser frescos y aptos para el consumo
humano.
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La Racion industrializada debera ser entregada empacada, marcada
debidamente segun la normatividad vigente (fechas de vencimiento, lote, fecha
de elaboracion, registro Invima etc)

El operador debera acoger la ley 2046 de Compras publicas locales, priorizando
los pequefios productores localizados en el Municipio de Amagéa

Personal utilizado para la prestacion del suministro del servicio de
alimentaciéon: El Contratista debera contar con personal idéneo para la
manipulacion y transporte de los alimentos por lo tanto debera garantizar que
todo el personal que intervenga directa o indirectamente en la organizacion y
transporte de los alimentos cuenten con los certificados de ley, los cuales
deberan mantenerse vigentes durante la ejecucién del contrato y los cuales
deben actualizarse segun la normatividad vigente. El personal debera contar con
dotacion que incluya delantal, gorro, tapa bocas y zapatos adecuados para este
tipo de actividad, garantizando los protocolos de bioseguridad para la entrega y
manipulacion de los alimentos a entregar en cada una de las instituciones
educativas. El contratista debera presentar la relacion del personal donde
indique las personas que prestaran sus servicios para el desarrollo del objeto
contractual, acreditando mediante copia el respectivo certificado vigente (o
carné) de manipulacién de alimentos de cada uno. Todo lo anterior para el
transporte y empaque de los alimentos.

Adicionalmente, el contratista debera disponer de las raciones de alimentos
solicitados, las cuales seran variables en el nUmero de personas a atender por
dia.

El proveedor debera tener en cuenta que el Municipio puede hacer pedidos
urgentes los cuales deben ser entregados a la hora siguiente a la respectiva
solicitud, y los costos que se generen en razén de la entrega urgente correran
por cuenta del proveedor, pues el proveedor debe manejar inventarios de
acuerdo a los bienes ofertados.

Los productos deberan ser entregados en las unidades educativas, segun
especificaciones y cantidades, asi mismo de marcas de calidad y con los
respectivos registros.

El proveedor debera de realizar un reconocimiento econémico al personal
manipulador de alimentos

El operador debera de afiliar a la ARL al personal manipulador de alimentos, ademas
de brindar dotacién de uniformes.

El operador debe encontrarse al dia con los pagos de remuneracion del personal
manipulador de alimentos, relacién de horas laboradas, las respectivas planillas
de seguridad social de acuerdo con su tipo de contratacién, garantizando los
pagos de manera oportuna a través de mecanismos electronicos para efectos
de transparencia, trazabilidad y verificacion de cumplimiento, consolidando los
respectivos soportes de pago

El  operador debera de estar registrado en el aplicativo
https://compan.antioquia.gov.co/login para tener acceso directo a la base de
datos de pequefios productores registrados del Departamento, ademas de
atender las convocatorias que desde el nivel nacional y departamental se
realicen para participar en las jornadas de compras publicas de alimentos, con
el fin de identificar la oferta, en aras de realizar una inversion progresiva minima
del 30% del valor asignado en el convenio para viveres, a pequefios productores
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agropecuarios locales de acuerdo a la priorizacion de la zona geografica, asi:
municipal, subregional, departamental y regional

» LA ENTIDAD NO GARANTIZA NI UN NUMERO MINIMO, NI UN NUMERO
MAXIMO DE RACIONES POR DIiA, PERO EL PROVEEDOR S| DEBE
GARANTIZAR LA ATENCION RESPECTO A LA DEMANDA DEL SERVICIO
POR DIA.

El objeto contractual se ejecutara por el valor total del elemento y las cantidades solicitadas,
por lo tanto el valor sera tomado como valor de referencia para la seleccion del proveedor.

4. ANALISIS PARA DETERMINAR DEL

PROCESO CONTRACTUAL.

EL VALOR

La Entidad procede a promediar las cotizaciones allegadas por los interesados, y el valor
arrojado servira el precio de referencia para la presentacion de ofertas por las cantidades

proyectadas, de conformidad con el siguiente cuadro:

¥iR [ TOTALIVA
ITEM DESCRIPCION MEDIDA [ cant | ¥R | TOTAL IV
SUMIMISTRER UNA  RACION DRI D ACLERDD & LA
MODALIDAD DEFINIDA ¥ CICLO DE MENY APROBADO POR LA
1 GOBERMACION DE  ANTIOGUIS, CUMPLENOD COM  LOS
ESTANDARES DE CALIDAD E INOCUIDAD DE ALIMENTOS PARs
MIBILIT & PARA PREFARSF N SITIO - MPS, UMIDAD! 122500 3548 | s3a752500
FL COMTRATISTE DEBE GARGKTZAR L& ENTREGE OF LOG
WiYERES SEGIN EL MOMERD DF CUPOS ASIGNADOS & CADA
MINUTA REGULAR | |\ \rs s p(caTive, v SEGUN SOLCITUD RESPALDADS FOR EL
M DE ESTUDIANTES COR LA ESTRATEGL PAE ER EL SIMAT,
PERGONAL EL PROVEEDDR DEEE LCE GARENTZAR RECOMOCIMERTO
MANIPULADOR DE |ECOMOMICO AL PERSONAL MAMPULADDR DE ALMENTOS. EL canmioan]| &1 " 303,477,393
ALIMENTOS ULTIMO i, CALENDARID DE CADA MES DEEE SER PAGADD.
CADA, KIT DEEE CORTERER: HPOCLORITO DE SODID AL 5257
POR 2.2 LITROS, YINAGRE POR 2 LITROS, DETERGENTE NELTRO
POR 22 LITROS, JAEAN PARS EL LAYADD OF MANOS NELTRO
POR 22 LITROS, DESENGRASANTE ALCALING POR 4 LITROS, 10
ASED ESPONJAS PARA LAvAR FLATOS. UM Pofio OE cocime En| ki 58 axa00 | 13298000
ROLLO REUTILIZABLE, § ESPORJAS INOXIDAELES OF 30 GRAMOS,
UNL& TOALLA OF TELA MEDIANA. Lé SUPERVISION ESTABLE LA
FRECUENCIA ¥ CANTIDAD OF ENTREGA OF ACUERDO & LOS
< CUPDS ATENDIDDS POF: SECE,
30D
MEDICOS ¥ COMSTA OF EXAMENES OF LABORATORIO (FROTIS FARNGER,
OCUPACIONALES |COPROLOGICD y KOH) ABIEIENAL FL GERTIFICADO MEDICO GUE
PERSONAL ACREDITE LA IDONEDADDE LAMAMPULADDRE DE aLMENTES] SR0AH 1 10,000 B100.000
MANIPULADO DE | ¥ EXAMENES OCUPACIOMAIESDE (NGRESD
L PROVEEDDR DECERE ENTRCGAR EMPREEDD SEGENN LA
LoglsTicAy  |MWOPMA EN CADA ISTITUCIN EDUCARLA SEGUN LAS
e Ay |CANTIDADES ¥ MODALDAD REGUERIDA v SUMINISTRAR|  DIA 49 sp0000 | mrzo0m
TRANSPORTE CUANDO & LAS SEDES CUANDO L0 REQUIERE EL
PROGRAME, .
EL PROVEEDIOR DEGERE DE ENTREGAR MENAJE EN LA SEDES
MENAJE EDUCATIVAS SOLICITADAS POR EL SUPERYISDR DEL ConTRATo.| SOHETUD] RitA it 22,500,000
UNIFORIME CONSTA DE: COM LOG0S DEL MUNICIFIO ¥ EL DISERD
UNIFORME GUE ELLA FREVIAMENTE LA SUPERWISORA DEL CONTRATO| UMIDAD 50 198,200 9,900,000
SUDADERA, CAMISETA ¥ TERMIS.
COTACION DOT ACIGN LA CONST £ DE: COLOR BLANCD ANTIFLUIDD, CANMISA
At ACION o | PANTALON, COF12, ZAPATOS (DE ACUERDD A FIH TECRICA] UMDAD 50 198,000 9.900,000
¥ DOS PETOS 1PLASTICO ¥ 1 ANTIFLUIDD
FL FROWEEDIOR: DEEE DF ENTREGRS ER LN TETARD MEIMO OF
GAS PROPAND |3 HORAS DESPUES OF La S0LICITUD CILWORG OF GA5 PROPAnO] souctun | rea hits, 2000000
DE 100 LE 0 $0LE DE ACUERDD A LA NECESIDAD
PLAN DOE
CAPACITACION |CISEFAR E IMPLEMENTAN PLAN OF CAPACITACION MEKSUAL
PERSOMAL POR UM INGEMERD DE ALIMENTOS, DIRIGIOD AL PERSOMAL
MANIPULADOR DE |MANPULADOR DE ALIMENTOS EN BUEMAS PRACTICAS DE|soucitun|  mea " 18,452,000
ALIMENTOS ¥  |MANUFACTURA  ADEMAS RALZAR UMA ACTIDAD DE
ACTIVIDAD DE | BIENESTAR LAEORAL.
BIENESTAR
¥ALOR TOTAL 6,229,593
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COTIZACION 1
_ - Cotizacion
“JV& ) No. C-1-120
Para : MUNICIPIO DE AMAGA
CLINICA DEL TRABAJO IPS SAS Nit : 8909817320
NIT 901.842 516-1 Fecha: 2026-08-04

CL505219
Tel: 3243289078
Amaga - Colombia

Nos complace presentarle la cotizacion, disefiada especificamente para satisfacer sus necesidades. Estamos seguros de que nuestra propuesta sera una
solucion eficiente y de alto valor para su empresa.

ftem Descripcion Cantidad Vr. Total Fotos Nombre producto :glsc':;r Videos Un:{ri;ﬁo
1 | ENFASIS OSTEOMUSCULAR 100 3730600 Ver  ENFASIS OSTEOMUSCULAR 000 | Ver 37,306.00
EXAMEN MEDICO DE APTITUD . EXAMEN MEDICO DE APTITUD
2 PARAMANIPULAR ALIMENTOS iy 000 Ver | papAMANIPULAR ALIMENTOS | 6.50000 | Ver | 36,500.00
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS EXAMEN DIRECTO PARA
3 [KOHF 100| 3199400 Ver | Aucos KOH]- 0.00 | Ver 31,994.00
4 FROTIS FARINGED 100 1600000 Mer  FROTIS FARINGEQ 0.00 | Ver 16,000.00
5  COPROLOGICO 100 1470000 Ver  COPROLOGICO 000 | Ver 1470000 %
-
p
Total Bruto 136,500.00 §
-
Descuentos 36,500.00 %
=z
Subtotal 100,00000 %
VA 0% 000 g
&
Total a Pagar 100,000.00 i
g
Validez de la Cotizacién w

Exelusividad MUNICIFIO DE AMAGA
Ferma de Page

Aleanse

VALENTINA HERRERA
comercial2@clinicadeltrabajoips.com
310339139

El suministro de los elementos se realizara de acuerdo con las solicitudes del
supervisor hasta agotar presupuesto.

5. DESCRIPCION GENERAL DEL SECTOR:

Si hay un sector econémico que esta sacando la cara por su crecimiento y sus
inversiones, en un momento de desaceleracion economica e incertidumbre por la
reforma tributaria, es el de los restaurantes.

“De acuerdo con el Departamento Administrativo Nacional de Estadistica, Dane, de
los 22 millones de trabajadores que tiene el pais, 1,2 millones estan empleados por
el subsector de restaurantes, parte de un sector que responde por la generacion del
6% de los empleos en el pais, que aporta el 4% al PIB nacional (cerca de $32
billones), y que en el caso de Santander, alcanzé el 1,7% en la medicion efectuada
por el Dane en el 2014.
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Y asi como pesa el sector en materia de representatividad econdmica, también pesa
la contribucién de los negocios en materia fiscal, lo que lo hace una pieza
fundamental para el recaudo de impuestos en la proxima reforma tributaria, que el
Gobierno planea radicar este mes en el Congreso.

De acuerdo con la Direccion de Impuestos y Aduanas Nacionales, Dian, el subsector
de restaurantes es el mayor aportante del impuesto al consumo, con 5.500 personas
juridicas y 19.500 personas naturales inscritas, que registraron un incremento del
17% en el recaudo de dicho impuesto y del IVA, entre 2014 y 2015.

Segun las cuentas del Dane, los activos de las personas naturales del sector
alcanzan los $1,9 billones y registran un endeudamiento cercano al 28%; mientras
gue los activos de las personas juridicas alcanzan los $4,7 billones, con un nivel de
endeudamiento del 63%.

De acuerdo con estas cifras, el activo promedio que debe tener una persona o una
empresa para entrar al negocio es de $850 millones. Sin embargo, el margen sobre
las ventas es mayor para las personas naturales que para las juridicas: 13% Yy 4,5%,
respectivamente. La entidad resaltd que hay preocupacion por las utilidades de las
empresas como personas juridicas, ya que no estan creciendo mas alla del 2%
interanual”. FUENTE: www.vanguardia.com/economia/.../375667-restaurantes-del-
pais-aportan-4-al-pib

Segun articulo presentado por Sergio Clavijo, en el diario la republica, “Después de
unos dificiles afilos 2016-2017, la industria de alimentos-bebidas probablemente
repuntard a ritmos cercanos a 3% real durante 2018 (vs. -0,3% real un afo atras),
siendo uno de los subsectores industriales mas dinamicos. Atrads parecen haber
quedado las afectaciones climéticas por los fendmenos de El Nifio-Nifia y los dafios
por excesivas devaluaciones cambiarias superiores a 20% promedio anual de afios
anteriores (ver Comentario Econémico del Dia 21 de noviembre de 2016).

En efecto, segln los més recientes datos de la Encuesta Mensual Manufacturera,
el sector de alimentos-bebidas viene repuntando a ritmos de 2,9% real anual en el
acumulado doce meses a octubre de 2018 (vs. 0,3% real anual un afio atras),
superando 2,5% promedio de la industria (ver grafico adjunto). Alli ha incidido la
moderada recuperacion del consumo de los hogares (2,8% anual proyectado para
2018 vs. 1,8% en 2017), contrarrestando la desaceleracién en la produccién
agropecuaria (2,7% anual en 2018 vs. 5,6% en 2017), después de las sobre-ofertas
del afio anterior. Mas aun, dichas sobre-ofertas han implicado menores costos de
insumos para la industria de alimentos-bebidas (pero siendo una verdadera crisis
de rentabilidad para los agricultores).

A dichos factores coyunturales, se suman mejoras estructurales en la optimizacion
de la cadena logistica del sector, la ampliacion-desarrollo del portafolio de productos
(principalmente en lineas saludables) y la apertura de nuevos mercados
internacionales.
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(Var. % real anual del acumulado
12 meses a octubre de 2018)

Fenémeno de Correccidn Recuperacion (Nifo “moderado”
8 El Nifio “intenso”™ cierre 2018-inicios 2019)
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TOMADOQO DE

Panorama del sector de alimentos y bebidas 2018-2019
https://www.larepublica.co/.../panorama-del-sector-de-alimentos-y-bebidas-
2018-201

Cadena de valor

La cadena de valor de la industria alimentaria y de bebidas esta establecida por la
capacidad que tiene para adoptar procesos de investigacion y desarrollo en pro de
la innovacion de productos, la disponibilidad de productos de primera calidad, la
incorporacion de ingredientes y metabolitos extraidos de fuentes naturales con
bioactividad en el organismo y la alta capacidad de sofisticacion del sector.

Esta cadena comienza con el suministro de materias primas provenientes de las
actividades agricolas relacionadas con produccién, cosechay postcosecha, seguido
la produccion intermedia de ingredientes que sirven como base para la posterior
creacion de los productos terminados como los alimentos procesados. Luego se
procede a la comercializacién, la cual comprende el empaquetamiento, transporte y
distribucion, etapa que permite que el producto llegue al usuario final segin se
expresa en la figura.

Figura 6. Cadena de valor del sector alimentario

Fuente: Construccién propia del equipo consultor.
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Es una cadena de cuatro eslabones, que comprende desde el suministro de la
materia prima hasta la comercializacién del producto terminado, y en la que se tiene
en cuenta la perspectiva de generar valor al producto final que llega al mercado y
que cuenta con actores de soporte. Cada eslabon se define como:

* Eslabdn de Suministro: A este eslabdn pertenecen todos aquellos actores que
apoyan actividades de transformacion primaria relacionados con la produccién
agricola, cosecha y postcosecha. Dentro de este suministro se encuentra la materia
prima de especies que son cultivadas y domesticadas, y de aquellas que son
silvestres (tanto de la biodiversidad colombiana como foranea).

» Eslabdn Ingredientes: En este eslabdn pertenecen empresas que se dedican
principalmente a la produccion y estandarizacion de ingredientes, es decir,
transforman los productos crudos en ingredientes como aceites, harinas, extractos
botanicos, colorantes, enzimas, probiéticos, entre otros, que seran usados en
formulaciones mas complejas para diferentes productos en eslabones posteriores.

* Eslabon producto terminado (alimento procesado): En este eslabon se
encuentran todas aquellas empresas que realizan alimentos procesados para
diferentes usos funcionales y en diferentes presentaciones que seran utilizados de
manera directa por el consumidor final, sin ningun tipo de transformacién posterior.
Dentro de este eslabon se encuentras empresas que realizan suplementos
dietarios, asi como todas aquellas que realizan procesamiento de lacteos, carnicos,
panificacion, pulpas de frutas, congelados, deshidratados, ente otros. El gran reto
se encuentra asociado a la innovacion, la calidad y los volimenes. Dentro de este
eslabon se encuentran también las empresas que realizan produccion institucional,
asi como las cadenas de restaurantes.

* Eslabon Comercializacion: son empresas que ponen el producto a disposicién
del consumidor final, no necesariamente deben ser productoras de alimentos o
ingrediente natural, sin embargo, deben responsabilizarse de cumplir las normas
publicas de mercado o privadas de mercado y de sostenibilidad. En esta cadena, la
comercializacién puede iniciarse después de la postcosecha para pasar al comercio
mayorista o destinarse a la industria de transformacion, para luego ir al consumidor
final, o pasar directamente al consumidor en caso de tratarse de productos frescos.

TOMADO DE

anexo 2 analisis sector alimentos y bebidas - DNP
https://www.dnp.gov.co/.../ANEX0O%202 Analisis%20sector%20alimentos%20y%?2
0

Exportaciones e Importaciones

De acuerdo con las cifras obtenidas del DANE y la DIAN, el mercado internacional
para los servicios de alimentacion es casi inexistente. Esto es debido a que el
Servicio de Alimentacion es un servicio que se presta personalmente y por esta
razén requiere presencia, lo que lo convierte en un “No transable”.

De acuerdo con los datos, en 2017, las exportaciones alcanzaron los $41 mil
millones de pesos y representaron menos del 0.08% de la demanda de servicios de
alimentacion, en tanto que las importaciones fueron de $94 mil millones de pesos y
representaron menos del 0.2% de la oferta total del servicio en el pais.

Variables de precios
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La variable de precios para los servicios de alimentacion no solo incluye el costo de
los alimentos, sino el impacto de los otros costos relacionados con la preparacion
del producto, que son los costos del servicio. Estos estan representados por el costo
del personal, logistica de transporte y abastecimiento, la administracion del servicio
y la ganancia esperada por el proveedor. El valor del negocio depende entonces de
la cantidad de personas a atender, la frecuencia de atencion, el tipo de alimentos
que se van a ofrecer y condiciones de almacenamiento propias de los alimentos.
Por esa razdn no es posible establecer un precio Gnico para el servicio de
alimentacion.

Asi mismo, Para el desarrollo del programa de alimentacion escolar se hace
necesario el suministro del Gas Propano, en Colombia, el sector de Gas Licuado
del Petroleo (GLP), por tradicion uno de los méas antiguos en el mercado de
combustibles, pero con mayores limitaciones, enmarcadas en deficiencias de
control y reglamentacion técnica, que fomentaron el ejercicio de practicas informales
e inseguras, ha sido sujeto de practicas desleales entre sus agentes a lo largo de la
cadena de comercializacién, y que adicionalmente en comparacion con otros
sectores energéticos en Colombia ha estado supeditado a continuos cambios
regulatorios, operativos, y otros originados en la fluctuacién de los pardmetros
internaciones como el precio del dblar y la caida de los precios del petroleo.

El mismo esquema bajo el cual inici6é actividades el sector de GLP, ha obligado a
los organismos de vigilancia y control que con la expedicion de la Ley de Servicios
Pulblicos, Ley 142 de 1994 y con ésta, la definicion del marco regulatorio en cabeza
de la Comisién de Regulacién de energia y Gas - CREG y la consolidacién de la
Superintendencia de Servicios Publicos Domiciliarios — SSPD, obligaron al gobierno
nacional a definir directrices que promovieran el ordenamiento en las empresas, la
consolidacion de grupos empresariales equilibrados y con mayor proyeccién en el
mercado de este combustible.

los modelos regulatorios expedidos, motivaron la inversion extranjera no sin antes
evidenciar, que tanto los esquemas tarifarios vigentes, las exigencias técnicas y las
practicas del mercado y sus agentes se estaban ajustando paulatinamente a niveles
destacados en el @ambito internacional. A pesar de los ajustes implementados, desde
la expedicion de la Ley de Servicios Publicos 142 de 1994, algunos agentes
contintan ejerciendo actividades ilegales, que son en el momento objeto de la
definiciobn de medidas y estrategias de control mediante el acompafiamiento de
Autoridades Locales de los municipios afectados por estas practicas. Hoy rige para
la industria del GLP, sus agentes y actividades asociadas a cada uno un marco
regulatorio recientemente expedido, por la CREG en 2011 con subsiguientes
modificaciones y ajustes; a lo largo del documento se profundizara en el analisis del
impacto que las recientes modificaciones promueven.

Uno de los mercados més golpeados por el alza de precios es el del gas licuado de petréleo
(GLP), mas conocido como el de los cilindros de gas. Este afio ha registrado precios
volatiles que han llevado a incrementos de tarifas del productor al distribuidor, que ademas
traslada parte de este valor al usuario final.

Los precios regulados del GLP que vende Ecopetrol, se han incrementado en 110 por ciento
y 126 por ciento, en la costa y en el interior del pais, sefial6 en su momento Gasnova, uno
de los gremios del sector.
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Los precios han aumentado porque ha crecido la demanda de propano y butano en el
mundo, los fletes también han incrementado sus valores y ademas el dolar en Colombia
viene al alza. A eso se suma que Ecopetrol va a destinar una parte de su produccion para
atender requerimientos internos y utilizar el GLP para diluir los crudos pesados que produce
en los Llanos y en el futuro seria necesario importar GLP.

1) Variables Macro, Meso y Micro econémicas.

Introduccién cifras del sector PRODUCTO INTERNO BRUTO (PIB) En el primer trimestre
de 2020pr, el Producto Interno Bruto, en su serie original, crece 1,1% respecto al mismo
periodo de 2019pr.

Las actividades econdémicas que mas contribuyen a la dinamica del valor agregado son:

*Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca crece 6,8% (contribuye 0,5 puntos
porcentuales a la variacion anual).

*Administracion publica y defensa; planes de seguridad social de afiliacién obligatoria;
Educacion; Actividades de atencion de la salud humana y de servicios sociales crece 3,4%
(contribuye 0,5 puntos porcentuales a la variacion anual).

*Actividades inmobiliarias crece 2,6 % (contribuye 0,3 puntos porcentuales a la variacion
anual).

6. SECTOR PERTENECIENTE AL OBJETO CONTRACTUAL

SECTOR ECONOMICO
SECTOR TERCIARIO O DE SERVICIOS

7. ANALISIS DEL MERCADO

El sector terciario o de servicios engloba las actividades relacionadas con los
servicios materiales no productores de bienes, lo que significa que son empresas 0
entidades que se encargan de ofrecer servicios para satisfacer las necesidades de
la poblacion. Gracias al desarrollo de los ultimos afios a nivel de tecnologia ha
permitido que empresas dedicadas a este tipo de actividad econdmica sean de las
mas desarrolladas y una de las principales fuentes de empleo en nuestra economia.
Es un sector que viene diversificandose y ha adquirido nuevas tendencias que han
apoyado, integrado y acelerado el desarrollo econémico reciente.

Los servicios generales surgen y evolucionan como respuesta a las necesidades de
apoyo que tiene toda organizacién humana, sea esta publica, privada o social en el
desarrollo de las actividades que posibilitan el logro de su mision.

Los indicadores financieros se generaron con base en lainformacién extraida
del SECOP Il de Empresas presentadas en procesos de Objetos Contractuales
similares bajo la misma modalidad de Contratacion

EMPRESA

Liquidez || Endeudamiento

Razén Cobertura de || Rentabilidad de || Rentabilidad
Intereses Patrimonio Activo

del
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AMBROSIA EMPRESARIAL S.A.S. 2,37 0,31 2957,00 0,15 0,1

ARDIKO A&S CONSTRUCCIONES SUMINISTROS Y SERVICIOS SAS 5,64 0,39 52,14 0,35 0,21
INCODEPF S.A.S. 1,29 0,27 13,33 0,05 0,03
BUSINESS & SERVICES GROUP SAS 4,09 0,70 2,17 0,15 0,04
ATLAS CONTINENTAL GROUP S.A.S 2,75 0,46 1,66 0,05 0,02
PEDRO FLORIAN LES PETITES DELICES SAS 4,92 0,20 36,10 0,32 0,25
MACS COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA SAS 3,71 0,28 28,62 0,29 0,20
PUBBLICASAS 2,17 0,49 4,03 0,24 0,12
INVERSIONES ARCHIVOS Y SERVICIOS SAS 3,59 0,38 7,80 0,28 0,17
AMBROSIA EMPRESARIAL S.A.S. 2,37 0,31 2957,00 0,15 0,10
GRUPO EMPRESARIAL SUGA SAS 3,13 0,37 12,82 0,38 0,24
ERNESTO POVEDA Y COMPANIA S.A.S 3,48 0,28 14,82 0,30 0,21
COMMODITIES & FINANCIAL SERVICES - COMFISER S.A.S. 4,26 0,52 1,68 0,23 0,11
INVERSIONES ARCHIVOS Y SERVICIOS SAS 3,59 0,38 7,80 0,28 0,17
ARHO SOLUCIONES S.A.S. 4,23 0,19 0,00 0,25 0,20
BUSINESS & SERVICES GROUP SAS 4,09 0,70 2,17 0,15 0,04
TECNOLOGIA MODULAR S.A.S. 3,08 0,22 0,00 0,11 0,08
LA RECETTA SOLUCIONES GASTRONOMICAS INTEGRADASS A'S 0,98 0,98 0,00 1,55 0,03
SUPRISA SAS 1,99 0,61 2,29 0,13 0,05
ASCANIO ROPERO LUDYS ESTHER 3,13 0,52 8,09 0,53 0,25
PROMEDIO INDICADORES 3,24 0,43 305,48 0,30 0,13

Nota: Con base en los Indicadores obtenidos la entidad referencia los indices de
Liquidez y Razon de Cobertura de Intereses, los cuales presentan una curva atipica
en los valores y por ende su influencia en el promedio, por lo cual y con el fin de
contar con la Pluralidad de Oferentes se redefinen con unos mas acordes al
comportamiento del mercado estos son:

indice de Liquidez.

Refleja la capacidad que tiene el proponente de convertir sus activos en dinero para
atender sus obligaciones de corto plazo

El nivel de liquidez debe ser Igual o Mayor a dos (2).

Determina cual es la capacidad que tiene un proponente para cumplir con sus
obligaciones de corto plazo. A mayor indice de Liquidez, menor es la probabilidad de
gue el proponente incumpla sus obligaciones de corto plazo

9.2.2 indice de Endeudamiento

Determina el grado de endeudamiento en la estructura de financiacion del
proponente. A mayor indice de endeudamiento, mayor es la probabilidad del
proponente de no poder cumplir sus pasivos.

Refleja el grado de endeudamiento que corresponde a la participacion de los
acreedores en los activos del proponente.

Mientras, mas alto sea este indice mayor es el endeudamiento financiero.

El oferente debera presentar un nivel de endeudamiento igual o inferior al 55%
(cincuenta y cinco por ciento 0.55)

9.2.3 Raz6n de Cobertura de Intereses

Refleja la capacidad del proponente de cumplir con sus obligaciones financieras. A
mayor cobertura de intereses, menor es la probabilidad de que el proponente
incumpla sus obligaciones financieras.

El oferente debera presentar un nivel de Razén de Cobertura igual o superior 0,00
(Cero Punto Cero) en caso de ser referenciado en el RUP o0 en su defecto se
tomara la referencia el concepto de INDETERMINADO.
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9.2.4 Capacidad Organizacional

La capacidad organizacional es la aptitud de un proponente para cumplir oportuna
y cabalmente el objeto del contrato en funcién de su organizacion interna;

Los indicadores de Capacidad Organizacional contenidos en el Decreto 1082 de
2015 y que en consecuencia deben estar contenidos en el RUP son:

Rentabilidad Sobre el Patrimonio: Determina la rentabilidad del patrimonio del
proponente, es decir la capacidad de generacion de utilidad operacional por cada
peso invertido en el patrimonio. A mayor rentabilidad sobre el patrimonio, mayor es
la rentabilidad de los accionistas y mejor capacidad organizacional del proponente.
El oferente debera presentar un nivel de Razon de Cobertura igual o superior a 0,10
(Cero Punto diez) en caso de ser referenciado en el RUP o en su defecto se
tomara la referencia el concepto de INDETERMINADO.

Rentabilidad Sobre Activos: Determina la rentabilidad de los Activos del
Proponente, es decir la capacidad de generacion de utilidad operacional por cada
peso invertido en el activo. A mayor rentabilidad sobre activos, mayor es la
rentabilidad del negocio y mejor capacidad organizacional del proponente.

Este indicador debe ser siempre menor o igual que el de rentabilidad sobre el
patrimonio

La Capacidad Organizacional Minima -  Rentabilidad Sobre  ElI  Activo
para el presente proceso debe serigual o superior al 0,10 (Cero Punto diez)

Si el proponente presenta una capacidad de organizacion (Co) menor al exigido en
el presente Pliego de Condiciones la oferta sera INHABILITADA.

financiera debera ser presentada en moneda legal colombiana, por ser éstala
unidad contable por expresa disposicion legal.

Cuando se trate de Consorcios, Uniones Temporales u otra forma asociativa
, los

documentos soporte de la informacion financiera deberdn presentarse en los
términos sefialados en los incisos anteriores, respecto de cada uno de los
integrantes.

Para obtener los indicadores de Liquidez, Endeudamiento y Capacidad
Organizacional, se calcularan para cada uno de los integrantes, de acuerdo a su
porcentaje de participacion y se sumaran para obtener cada indicador.

El SENA si lo considera necesario, se reserva la
facultad de solicitar informacion adicional, con el fin de verificar y/o aclarar |
os datos reportados en los estados financieros requeridos.

Nota 1: Para la determinacion de los indicadores financieros en el caso de
los Consorcios o Uniones Temporales, se sumaran las variables, que se utilizan
para su calculo, de cada uno de sus integrantes y sobre los totales se obtendra el
indice del Consorcio o Union Temporal.

Nota 2: Los Proponentes extranjeros deben presentar la informacion financiera que
se relaciona a continuacion, de conformidad con la legislacién propia del pais de
origen, avalados con la firma de quien se encuentre en obligacion de hacerlo de
acuerdo con la normativa vigente del pais de origen:

(i) Balance general

(i) Estado de resultados

Los anteriores documentos también deben ser presentados utilizando el Plan Unico
de Cuentas para Colombia (PUC).

8. ANALISIS HISTORICO EN EL MUNICIPIO
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EL Municipio de Amaga y otras entidades estatales han contratado objetos
similares, en afios anteriores, mediante procesos de Seleccion Abreviada Subasta
Inversa, como se evidencia en el siguiente cuadro:

OBJETO DEL CONTRATO VALOR DE | CONTRATANTE
CONTRATO

“BRINDAR ALIMENTACION ESCOLAR A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES,
DE ACUERDO CON LOS LINEAMIENTOS
TECNICO ADMINISTRATIVOS VIGENTES
SEGUN RESOLUCION 29452 DE 29 DE

DICIEMBRE DE 2017 Y SuUs BOYACA - ALCALDIA
MODIFICACIONES, CON LOS TERMINOS Y | $1.005.724.980 MUNICIPIO DE
ALCANCE ESTABLECIDOS EN EL VENTAQUEMADA
PROYECTO: SUMINISTRO DE

COMPLEMENTO ALIMENTARIO A
ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DURANTE EL
PRIMER SEMESTRE DEL ANO 2021,
DEPARTAMENTO DE BOYACA”

ARTICULAR ACCIONES PARA

IMPLEMENTAR EL PROGRAMA  DE

ALIMENTACION ~ESCOLAR -  PAE, B NICIPIO
DIRIGIDO A LOS NINOS, NINAS, | $797.100.000 OF EL RETIRO

ADOLESCENTES Y JOVENES CON
MATRICULA OFICIAL DEL MUNICIPIO DE
EL RETIRO

SUMINISTRO, ENTREGA Y DISTRIBUCION
DE UN COMPLEMENTO ALIMENTARIO
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR PAE; DURANTE LA JORNADA
ESCOLAR A LOS NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES $10.245.562.726
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO
DE TUNJA, ACORDE A LOS
LINEAMIENTOS VIGENTES EMITIDOS POR
LA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
PARA LA ALIMENTACION ESCOLAR
ALIMENTOS PARA APRENDER P 05.122

MUNICIPIO DE TUNJA

Se expide en el mes de agosto de 2026.

MARIA SALOME ROJAS QUINTERO
Secretario de Educacion, Cultura, Deporte y Turismo
Municipio de Amagé — Antioquia

Proyectd y Revisd NOMBRE FIRMA FECHA
Maria Salomé Rojas Quintero AGOSTO 2026
Secretaria de educacion, deporte, cultura y turismo
Abrobd Maria Salomé Rojas Quintero AGOSTO 2026
P Secretaria de educacion, deporte, cultura y turismo

Los arriba firmantes declaran que han revisado el documento y se encuentra ajustado a las normas y disposiciones legales vigentes, por lo tanto, bajo el
principio de responsabilidad se presenta para firma.
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