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CONTRATO DE SUMINISTRO

Ndmero de Contrato 006-035-2026 Fecha de contrato: 14/08/2026
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL

Entidad contratante AMAZONIA, establecimiento publico del orden nacional adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional.

NIT 800.117.190-7
HECTOR EDUARDO OSPINA SANCHEZ

Contratist Propietario

ontrarista Establecimiento de Comercio DISTRIBUCIONES Y PRODUCTOS
CAQUETA
. 3123666670

Telefono Direccién: MZ 1 LOTE 5 BRR. BRUSELAS

Correo dpcagueta@gmail.com

NIT 96342764-5

SUMINISTRO DE CARNES FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA
DOSCIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($250.000.000,00)

Objeto contractual

Valor M/CTE.
Valor Adicion N/A
DOSCIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($250.000.000,00)
Valor total del Contrato M/CTE.
Plazo de ejecucién 31 de diciembre de 2026
Prorroga N/A

Entre los suscritos: Teniente Coronel JULIAN FERNANDO SERRANO SERRANO, mayor de
edad, vecino de Florencia Caqueta, identificado con cédula de ciudadania nUmero
74.083.888 expedida en Sogamoso, en su calidad de Encargado de las funciones de Director
del Sector Defensa Regional Amazonia Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
establecimiento publico del orden nacional adscrito al Ministerio de Defensa Nacional,
nombrado mediante Resolucién No. 1287 del 30 de junio del 2026, debidamente facultado
para celebrar contratos, de una parte, quien en adelante se denominaréd AGENCIA
LOGISTICA, y por la otra el sefior HECTOR EDUARDO OSPINA SANCHEZ, también mayor de
edad, persona natural con NIT No. 96.342.764-5 otorgada por la Camara de Comercio de
Florencia para el Caqueta, propietario del establecimiento de comercio DISTRIBUCIONES &
PRODUCTOS CAQUETA, quien en lo sucesivo se denominaréd el CONTRATISTA, hemos
convenido celebrar el presente contrato, previas las siguientes consideraciones.

CONSIDERACIONES

1. Que se elaboré el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la
normatividad legal vigente.
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2. Que, al momento de la apertura del proceso de seleccién, se conto con el Certificado

de Disponibilidad Presupuestal N° 9726 del 24 de julio de 2026, el cual respalda el
presente contrato.

3. Que el Teniente Coronel JULIAN FERNANDO SERRANO SERRANO, Encargado de las
funciones de Director del Sector Defensa Regional Amazonia Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, cuenta con plenas facultades, para celebrar el presente contrato en
especial las contenidas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007 Decreto 1082 de 2015
y demas normas concordantes.

4. Que la dependencia de abastecimientos bienes y servicios, mediante memorando No.
5026140240149243 solicité la iniciaciéon del proceso de Contratacion N° 006-038 de
2026, cuyo objeto es SUMINISTRO DE CARNES FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA
DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

5. Que el dia 16 de julio de 2026, se publicé en el SECOP II el proceso N° 006-038-2026
y mediante resolucién N° 155 del 27 de julio del 2026, se ordend la apertura del
mismo.

6. Que el dia 30 de julio del 2026 se realiz6 el cierre del proceso, presentando oferta fos
siguientes proponentes:

(ISTA DE OFERTAS @ Abcrpunsl Opciones v
Referencia do oferta Entidad Evaliacion Presentala Oferta
CARKES FRIAS 2026 AVESUR 038 _Subasuddi AVESUR ZONMAC Olerla acepiada TR A0A 128 200 COP
SUMINISTRO DE CARNES 26_Subosiatol HECTOR EDUARDO OSPINA SANCHEZ Oferta aceplada TRE 0P 108.508.48 COP
LLATTA AMAZONIA _Subastiot LLATTAPARTNERS SAS Oferla acepiada 1210812026 4 09 P& 102 508 46 COP
LLATTA_AMAZONA LLATTA PARTNERS SAS (Ofera aceplada TR0 A 13 872COP
SUBINIS TR DE CARNES 2026 TRIPLEA Olera aceptada 300712026 12 43 PM 136000 COP
SUMINISTRO DE CARMES 26 HECTOR EDUARDO OSPINA SANCHEZ Qfera aeptada A6 11 44 AM 134085 COP
CARNES FRIAS AGENCIA HAXIOISTRIBUCIONES Olera acepiada 0712026 8 SB A 159 990 COP
ALFH - Camnes fnas i IDEAS CAGUETA SAS Olesta aceptace 28/0712026.8 24 PH 14128 COP
CARHES FRIAS 2425 AVESUR 058 AVESUR ZOMAC Otz acepiada WT0266 46 P 143750 COP
CARHES FRIAS-SAS) 10800 2126LA MARIAULIO COMERCIALIZADORA LA MARIA BAS JOMAL terta aceptate 2012026209 LA 144074 COP

7. Que mediante resolucién de fecha 166 del 13 de agosto de 2026, se adjudico el
proceso de Seleccién Abreviada de Subasta Inversa Electronica No. 006-038-2026.

8. Lugar de ejecucidn: La ejecucién del contrato se realizard mediante entrega de los
bienes de conformidad con la ubicacién de las unidades de negocio que administra la
Agencia Logistica de las Fuerza Militares Regional Amazonia Ubicadas en las diferentes
Unidades Militares en el Departamento del Caquetd y Putumayo.

9. Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige
la contratacién administrativa, es procedente la celebracion del presente contrato, que
se regird por las clausulas que a continuacién se enuncian:
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CLAUSULAS:

CLAUSULA PRIMERA: OBJETO, PLAZO DE EJECUCION Y LUGAR DE EJECUCION:

OBJETO: El presente contrato tiene por objeto contractual el SUMINISTRO DE CARNES
FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

PLAZO DE EJECUCION: El plazo de ejecucion del contrato seréd hasta el 31 de diciembre
de 2026, el cual se contard a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la
ejecucion del contrato, incluida la reunién de coordinaciéon para aclarar estipulaciones,
obligaciones, entregas y demds condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto
oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

LUGAR DE EJECUCION: La ejecucién del contrato se realizard mediante entrega de los
bienes de conformidad con la ubicacién de las unidades de Negocio que se enuncian a
continuacion; previa solicitud efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

Unidades del Caqueta

| ITEMS | BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION ; UBICACION
BATALLON DE APOYOQS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caquetd
SERRANO” | |

AR TETETTESTTE SCEERAL :
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL BIME] 12

2 LIBORIO MEJiA” Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta .
b - = e oo | |
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL | | Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) .
3 NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kildmetros al Sureste. Larandia - Caqueta
| BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL | = Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ‘ "
NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 | a cuatro kifémetros al Sureste. Larandia - Caquetd |
| GRUPO DE CABALLERIA r--_ECANIZF\D._I No. 12 Fuerte Militar Larandia Cagueta ubicado L .
5 "RINCON QUINONEZ” IGHRINS £2 a cuatro kilometros al Sureste. Larandia - Caqueta |
|
| BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO [ Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado i -
& Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BLIER 12 a cuatro kilémetros al sureste Larandia - Caqueta |
— 1 AN NE TNEANTE R i . Kilometro 9 VIA LA SIBERIA San Vicente |  San Vicente del |
‘ 7 ‘ BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES . BICAZ 36 | del Caguan - Caquetd Caguan - Caquetd !
| Base Tres Esquinas
8 [ COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Aeropuerto Gustavo Artunduaga Paredes del Caguan

(Solano) - Caquetd |
|

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que se
efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para
el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de
suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega
de los mismos una vez sean solicitados.
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Unidades del Putumayo

’i ITEMS | BATALLON O UNIDAD SIGLA | DIRECCION l UBICACION
' BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL T i o Villagarzon-
= 1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- l BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzon. Putumayo
[ . o o | Kildmetro 11 en la via que conduce a | .
5 BATALLON DE ARTILLERfA NO. 27 GENERAL | o\ o 57 ' puerto Asis en el corregimiento de Santana-
LUIS ERNESTO ORDORNEZ CASTILLO Santana g Putumayo

NOTA 2: La Regional podrd contemplar lugares de entrega adicionales mediante la
celebracion de actas modificatorias suscritas por las partes.

NOTA 3: El contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de
modo que no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no
observarse las horas establecidas para tal fin.

CLAUSULA SEGUNDA PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: Para todos los efectos

legales la duracion del contrato es el establecido para la ejecucion del presente contrato y
cuatro meses mas.

CLAUSULA TERCERA- VALOR DEL CONTRATO: Para el presente contrato, el valor es de
DOSCIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($250.000.000,00) M/CTE y se ejecutara
conforme a lo siguiente:

REF | DESCRIPCION DEL BIEN/ITEM :142113232 DE | CANT |VALOR SINIVA | IVA 19% | ;’ﬁé&'}mgﬁf‘_i
1 COSTILLA AHUMADA CERDO O RES KILO ! 6.259,09 1.189,23 7.448,32 |
2 SALCHICHA MANGUERA X 10 UND | KILO 1 9.033,01 i 1.716,27 10.749,28 |

|3 | SALCHICHON CERVECERO X 500 GRS BRA | 1 | 625000 | 118923 |  7.448,32..
l 4 | PAVO RELLENO KILO 1 4.836,57 i 918,95 5.755,52 |
5 | CARNE HAMBURGUESARESX 10 UND |  KILO 1 10.455,53 | 1.986,55 | 12.442,08 |
6 |  CHORIZO MIXTO X 10 UND i LBRA | 1 | 9.317,51 | 177033 | 11.087,84
7 | SALCHICHA TIPO PERRO X 10 UND | gera | 1| ~ 8.535,13 | 1.621,67 | 10.156,80
8 JAMON [ KILO T 1 | 9.033,01 1.716,27 10.749,28
9 MORTADELA [ KILO | 1 ! 10.313,28 1.959,52 12.272,80
10 PERNIL DE CERDO KILO 1 i 4.836,57 | 918,95 5.755,52
11 | SALCHICHON CERVECERO X 1000 GRS KILO 1 12.304,81 | 233791 | 1464272 |
T ~ TOTAL PONDERADO i 91.183,60 | 17.324,88 | 108.508,48 |

PARAGRAFO 1: El valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no esta
sujeto a ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de éste, estan incluidos los costos
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proyectados y la utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA CUARTA: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: La obligacién que contrae la
AGENCIA LOGISTICA estd respaldada con el Certificado de Disponibilidad Presupuestal No.
9726 del 24 de julio de 2026, EXPEDIDO POR EL GRUPO PRESUPUESTO DE LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA POR VALOR DE
DOSCIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($250.000.000,00) M/CTE., con la siguiente
IDENTIFICACION PRESUPUESTAL:

RUBRO PRESUPUESTAL
2§:§$:§1%ﬁA 25 DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
(5° NIVEL)
CARNES, PESCADO, FRUTAS
VIVERES COMEDORES A-05-01-01-002-001 HORTALIZAS,  ACEITES Y| $250.000.000
GRASAS

CLAUSULA QUINTA- IMPUESTOS: EI CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los

impuestos, tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucién del presente
contrato, de conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
cancelard el valor del contrato (menos descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o
proporcional por fraccion, correspondiente a los suministros efectivamente realizados y de
acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta (30) dias
siguientes a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los tramites
administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Cddigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario
Nacional. De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el
articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demds normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generara y pondré a disposicion de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucidn de
autorizaciéon expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del Supervisor del
Contrato, que serd informado con anticipacién a la generacién de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y aceptacion o rechazo de la misma.
De igual manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link
del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una vez se realice aceptacién por
parte del supervisor del contrato. Esta condicion serd de obligatorio cumplimiento, de
acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

b. Certificaciéon de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T
o Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas
juridicas, se deberd acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.
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c. Certificacién de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las
obligaciones frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las

Cajas de Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicaciéon de retenciéon en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:
a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.
b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a. Endoso Factura o equivalente.
b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacién de Contratos de la Regional.

¢. Aceptacién endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada
uno de los integrantes.

d. Documento Autorizacidén endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan
acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el
término de ejecucion del contrato.

NOTA 2: El pago se realizard a la cuenta bancaria aportada con la propuesta en el proceso
de seleccion.

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, debera radicar por escrito ante la supervision la
certificacion bancaria actualizada (no mayor a 30 dias de expedicién). Dicha comunicacion
deberd presentarse, como minimo, con diez (10) dias hébiles de antelacion a la radicacién
de facturas, con el fin de garantizar la actualizacion oportuna en el sistema financiero de la
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Entidad.

CLAUSULA SEPTIMA~ RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:

7.1.  Cumplimiento del contrato. Este amparo cubre a la entidad de los perjuicios
derivados de:

Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

7.2.  El no pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.

7.3. Calidad del bien: Este amparo cubre a la Entidad Estatal por la Mala calidad y el
correcto funcionamiento de los bienes que recibe la Entidad Estatal en cumplimiento
de un contrato.

7.4. OTROS RIESGOS PREVISIBLES

: . . T ) f
7.4.1. Riesgos tecnicos, juridicos y econdmicos
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CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los tres (3) dias hébiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el CONTRATISTA debe
constituir una garantia a favor de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES,
REGIONAL AMAZONIA de acuerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082 de 2015,
Garantia de Cumplimiento, subirla en el SECOP 11, y enviarla para aprobacién por parte de la
AGENCIA LOGISTICA, garantizando el cumplimiento del objeto contractual y los amparos
establecidos en la seccion 2 “condiciones”- garantias del contrato electrénico.

8.1 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para
garantizar las obligaciones que se contraen, el pago de multas y demdas sanciones si se
llegasen a imponer, por la suma de SETENTA Y CINCO MILLONES DE PESOS
($75.000.000) M/CTE, equivalente al treinta por ciento (30%) del valor total del
contrato, con una vigencia igual a la ejecucién del contrato, contados a partir de la fecha
de la firma del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y seis (6) meses mas,
De acuerdo con el Articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082/2015, este amparo cubre a
la Entidad Estatal de los perjuicios derivados de:

3.1. El incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable
al contratista;

3.2.El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es
imputable al contratista;

3.3.Los dafios imputables al contratista por entregas parciales de la obra, cuando el
contrato no prevé entregas parciales;(CUANDO APLIQUE), y

3.4. El pago del valor de las multas y de la clausula penal pecuniaria” -

8.2 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CALIDAD DEL BIEN: Por la suma de
SETENTA Y CINCO MILLONES DE PESOS ($75.000.000) M/CTE, equivalente al
treinta por ciento (30%) del valor del contrato, con una vigencia igual a la ejecucién
del contrato, contados a partir de la fecha de la firma del contrato y cuatro (4) meses
mas.

En todo caso el contratista debera responder por la garantia legal.

8.3 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES
LEGALES E INDEMNIZACIONES LABCRALES: Por la suma de DOQOCE MILLONES
QUINIENTOS MIL PESOS ($12.500.000), equivalente al cinco por ciento (5%) del valor
total del contrato, por el término de vigencia del contrato y tres (3) afios mads,
contados a partir de la fecha de la firma del contrato.
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PARAGRAFO 1: En la garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento
del contrato, el pago de las multas y la cldusula penal pecuniaria y las vigencias de cada
amparo establecidas en la invitacion publica.

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la
garantia del contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto
reducidos por razén de los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de
los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacidn de! acto que deje en firme la sancion
correspondiente.

PARAGRAFO 2: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De acuerdo a
lo establecido en el Decreto 1082 de 2015 - Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando con ocasion de
las reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el
CONTRATISTA debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el
CONTRATISTA debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el
caso, ademas debe prever el mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el
CONTRATISTA incumpla su obligacién de obtenerla, ampliarla o adicionarla.

CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: El CONTRATISTA, se compromete y acuerda en
forma irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o perjuicio
originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus
subcontratistas o dependientes realizadas durante la ejecucién del presente contrato.

CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1 DEL CONTRATISTA

Ademds de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones
legales vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del
proceso de seleccion, el contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucién del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de
2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.
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b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestion de Seguridad y

Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecuciéon del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningln tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Enviar via correo electrénico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral vy
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
contadores, o en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de la empresa como del representante legal
y/o contratista.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demds documentos del presente
proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con
eficiencia y eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e

igualmente en el vehiculo acreditado en el proceso de seleccién para tal fin, so pena de
incurrir en incumplimiento contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual deberd cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracién o de informacién que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacién por parte del personal
gue utilice para la prestacién del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcion y ejecucion del contrato.

- Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual, la cual serd envia por el

supervisor del contrato via correo electrénico y esta deberd ser enviada con firma
original del representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 12 horas.
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n. Atender en forma permanente la direccién de la ejecucién del objeto contractual.

o. Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad
o inconveniente que se presente en el suministro.

p. Guardar total reserva de la informacion que por razdn del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

q. Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
habiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

r. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II y
SIIF, de su competencia.

s. Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

t. Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la
informacién de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

u. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

v. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

w. Suscribir el Acta de Liquidacion del Contrato.

Obligaciones Especificas:

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta

presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

b. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el numero de contacto
telefénico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

c. Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes
en los lugares de ejecucion del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucién del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

e. Entregar los productos solicitados en un término no superior a 12 horas corrientes. Esto,
sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes
mencionado, para lo cual se concederd un término razonable, previamente concertado
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con el respectivo supervisor del contrato, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual. .
f. Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacién posterior a su

entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, Lapso no
superior a 2 horas, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

.

Mantener vigentes, durante la ejecucidn del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia. :

7

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica
y exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlien por
fuera del valor oficial del contrato.

i. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el
suministro, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

j- Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la
ejecucion del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién
sanitaria vigente, segun riesgo en salud publica.

k. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demés que regulen
la materia.

l. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periédicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus
6ptimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y
en el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

10.2 DE LA AGENCIA LOGISTICA
10.2.1 Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP II y cargar el
auto de aprobacion.

10.2.2. Mantener la interlocuciéon permanente y directa con el CONTRATISTA por
intermedio del Supervisor.

10.2.3. Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones
establecidos en la cldusula sexta del presente contrato.
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10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacion del presente el
contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA- RESPONSABILIDAD: ElI CONTRATISTA, sera
responsable ante las autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las actividades
del presente contrato cuando con ellos cause perjuicio a la administracion o a terceros.
Igualmente serd responsable en los términos del articulo 52 de la Ley 80 de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: El CONTRATISTA no
podra ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa
autorizacion escrita de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que
tenga para negar dicha autorizacién, careciendo en absoluto de validez todo traspaso gque se
hiciere sin el lleno de este requisito, siendo ademés causal de terminacién del mismo.

La celebracién de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades
que asume en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA no adquirira relacion
alguna con estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefialar que en el evento en
que por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar,
como cesionario, con la ejecucién del contrato y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de
acuerdo con ello, el CONTRATISTA aceptard desde el momento de la contratacion de la
poliza la cesidn del contrato a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesion.

CLAUSULA DECIMA TERCERA — SUPERVISION: En aplicacidon del art. 83 y 84 de la Ley
1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcién), el control, vigilancia y supervision, estara a cargo
del funcionario designado en la seccién 6 “Informaciéon Presupuestal”-asignaciones para el
seguimiento del contrato electrénico, y por conducto de éstos, se tramitaradn todas las
cuestiones relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran las previstas en
la normatividad legal y manual de contrataciéon vigentes.

PARAGRAFO: para el caso de contratos de obra e interventoria, el supervisor debe realizar
un seguimiento detallado al cumplimiento de los riesgos establecidos en la matriz de la
cldusula quinta del presente documento; igual tarea, deberd cumplir frente al AlIU,
estipulado por el contratista en su oferta economica.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: El supervisor no estd
facultado, en ningin momento, para adoptar decisiones que impliguen la modificacion de los
términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales Unicamente podran ser

adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripciéon de modificacion al contrato
principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de
proteger la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcion y
tutelar la transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA, estd obligada
a vigilar permanentemente la correcta ejecucién del objeto contractual a través de la
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Supervision, articulo 83 y 84de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA - CONFIDENCIALIDAD: E| CONTRATISTA y el supervisor se
obligan a no divulgar ninglin tipo de informacién de cualquier naturaleza a terceras
personas, en relacion con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser
considerados de seguridad nacional, a menos que dicha informacién sea requerida por
autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la
firma del presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que
no se halla incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en
las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcion)
y demas normas concordantes y que si llegare a sobrevenir alguna actuara conforme a lo
dispuesto en las normas legales.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA, respondera por haber ocultado inhabilidades,
incompatibilidades o prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA - EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su
naturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacidn, ni genera prestaciones sociales
entre la AGENCIA LOGISTICA vy el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA y
las personas naturales o juridicas con las que el CONTRATISTA cuente para la ejecucion del
objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - MULTAS O PENAL DE APREMIO: En caso de presentarse
retardo injustificado en el cumplimiento de las obligaciones contractuales, y previo
agotamiento del debido proceso previsto en el articulo 17 de la Ley 1150 de 2007, en
concordancia con lo dispuesto en el articulo 86 de la Ley 1474 de 2011, la AGENCIA
LOGISTICA podra imponer multas mensuales y sucesivas de caracter conminatorio o de
apremio, cuyo valor se liquidara con base en el uno por ciento (1%) del valor del contrato,
las cuales no podran exceder el 20% del valor total del mismo.

PARAGRAFO 1: La multa pactada en el presente contrato no tienen caracter de estimacién
anticipada de perjuicios, razén por la cual se pueden acumular con la cldusula penal en los
términos previstos en el articulo 1600 del Cédigo Civil.

PARAGRAFO 2: La imposicién y cobro de las multas no impide que la entidad inicie nuevos
procesos sancionatorios contractuales en virtud de reincidentes incumplimientos de las
obligaciones que surgen del contrato.

PARAGRAFO 3: El pago, deduccién o compensacion de las multas no exonera al contratista
del cumplimiento de todas las obligaciones que surgen del presente contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: La causacion y efectividad de
la cldusula penal pecuniaria, en caso de incumplimiento parcial, total o caducidad de las
obligaciones derivadas del presente contrato y previo agotamiento del debido proceso
previsto en el articulo 17 de la Ley 1150 de 2007, en concordancia con el articulo 86 de la
Ley 1474 de 2011, dara lugar a que el CONTRATISTA quede obligado a pagar a favor de la
AGENCIA LOGISTICA, a titulo de pena y no de indemnizacién una suma equivalente hasta el
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veinte por ciento (20%) del valor total del contrato. La cuantificacién de la cldusula penal
pecuniaria se efectuara atendiendo los principios de oportunidad, razonabilidad,
proporcionalidad y gravedad de la inejecucion, esto es, en caso que el retardo se presente
sobre una parte de la obligacién principal, el porcentaje pactado a titulo de clausula penal
pecuniaria se aplicard sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar de conformidad con
lo previsto en el articulo 1.596 del Cédigo Civil.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que se
refiere el articulo 1594 del Cddigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por
encima del monto de lo aqui pactado, siempre gue los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA:
Una vez notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones
antes descritas, el CONTRATISTA dispondré de quince (15) dias habiles siguientes para
proceder de manera voluntaria a su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA
autoriza a la AGENCIA LOGISTICA a descontarle de las sumas que le adeuden. De no
existir tales saldos a su favor o de no resultar suficientes para cubrir la totalidad del valor de
la sancién, la AGENCIA LOGISTICA podra obtener el pago de la multa y de la cldusula
penal pecuniaria mediante reclamacién ante la compafiia de seguros, dentro del amparo de
cumplimiento otorgado con la garantia, si esto Ultimo no fuere posible, se cobrara por via
ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la clausula penal pecuniaria no serdn reintegrables aun en el
supuesto que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacién incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA’ VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA
IMPOSICION DE MULTAS Y SANCIONES: La declaracion e imposicion de multas y
exigencias de’la clausula Penal Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido
en la Ley 1150 de 2007 articulo 17, articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y demas
normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta
algiin hecho constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA,
que afecte grave y directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede
conducir a su paralizacién, la AGENCIA LOGISTICA por medio de acto administrativo
debidamente motivado podra decretar la caducidad y ordenar la liquidacion en el estado en
que se encuentre, todo de conformidad con el articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, el presente contrato quedard definitivamente
terminado y el CONTRATISTA no tendré derecho a reclamar indemnizacién alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hard efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el valor
de la penal pecuniaria y procederd a su liquidacion. Para efectos de esta liquidacién, el
CONTRATISTA devolverd a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por
concepto de este contrato, previa deduccién de los servicios prestados por aquel y recibidos
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a satisfaccion por la AGENCIA LOGISTICA conforme a la cldusula primera de! presente
contrato. En el acta de liquidacién se determinardn las obligaciones a cargo de las partes,
teniendo en cuenta el valor de las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo de El
CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago. )

CLAUSULA i VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y
TERMINACION UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato los
principios de interpretacion, modificacién y terminacién unilaterales y caducidad
administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y 18 respectivamente de la Ley 80 de
1993, la AGENCIA LOGISTICA podrd hacer uso de las facultades excepcionales alli
previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no
seran responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones
reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecucién del contrato,
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definiciones del
articulo 1° de la Ley 95 de 1890 y lo establecido para el efecto por la ley civil. El
CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la AGENCIA LOGISTICA Ias
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafiando la exposicién de los motivos
correspondientes la cual se presentard dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafiard a la mencionada notificacion todos los
documentos soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiquen
la demora ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro
del cual cumplird su obligacion. En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza
mayor o caso fortuito, el CONTRATISTA informard por escrito a la AGENCIA LOGISTICA,
dicha circunstancia o circunstancias cada quince (15) dias habiles siguientes hasta por un
término méaximo de sesenta (60) dias hébiles; vencidos los cuales la AGENCIA LOGISTICA
podré dar por terminado el presente contrato de forma unilateral por medio de un acto
administrativo de terminacién, el cual sera notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a
sancion alguna para éste.

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60) habiles dias, se levantard un acta suscrita por las partes
contratantes con el fin de suspender los términos de éste contrato y desaparecida la causal
de fuerza mayor o caso fortuito se reiniciara la ejecucién del mismo, mediante acta suscrita
entre las partes. Evento en el cual el CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la
vigencia de la garantia que ampara el objeto contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de
la Ley 80 de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucién previstos en la
mencionada ley, excepto la clausula compromisoria, habida consideracién que el articulo 70
de la Ley 80/93 fue derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO: Realizadas
las actas de entrega a satisfaccion del contrato de obra y una vez efectuados todos los
pagos correspondientes y encontrandose a paz y salvo las partes por todo concepto, se
procederd a diligenciar el formato de acta de liquidacidn de acuerdo a lo establecido en el
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Manual de Procesos y Procedimientos de la AGENCIA LOGISTICA, de lo contrario se
procederd con lo manifestado en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y Decreto 019 de
2012. '

La liguidacién se realizard dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracion del
término previsto para la ejecucion del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este
contrato se regula, ademas de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles
Colombianas que correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra

hacer uso de las potestades previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474
de 2011,

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL: Este contrato se regira por el
Estatuto General de Contratacién de la Administracién Puablica - EGCAP vigente y sus
Decretos Reglamentarios, Estatuto Anticorrupcion, las Leyes de Presupuesto y en general las
normas civiles y comerciales vigentes, las demas normas concordantes que rijan o lleguen a
regir los aspectos del presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuacion
se relacionan son para todos los efectos parte integral del presente contrato y en
consecuencia producen sus mismos efectos u obligaciones juridicas y contractuales:

30.1. Proceso de seleccién abreviada de subasta inversa No. 006-038-2026, junto con sus
formularios y anexos.

30.2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 9726 del 24 de julio de 2026.

30.3. Oferta presentada por el CONTRATISTA.

30.4. Registro presupuestal.

30.5. Garantia de cumplimiento.

30.6. Anexo No. 01

30.7. Todos los deméas documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: el
presente contrato es aprobado y firmado por las partes a través de la plataforma SECOP II.
CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucion del
presente contrato, se requiere de:

32.1. Constitucion de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de
la AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Registro presupuestal.
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32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, en
concordancia con el paragrafo segundo del Articulo 1 de Ia ley 828 de 2003, el
CONTRATISTA, debe probar el cumplimiento de sus obligaciones frente al Slstema de
Seguridad Social Integral, para lo cual las personas juridicas lo hardn mediante certificacién
expedida por el revisor fiscal o representante legal,

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

Teniente Coronel JULIA RNANDO SERRANO SERRANO
Encargado de las funciones de Director del Sector Defensa Regional Amazonia Agencia Logistica de las Fuerzas
VMilitares

Firma del CONTRATISTA,

L\(’ck)\r GAUU\N\b O% o, %,
ECTOR EDUARDO OSPINA SANCHEZ

Propietario establecimiento del comercio DISTRIBUCIONES & PRODUCTOS CAQUETA
NIT: 96342764-5

[LL} Aprobé:
Abog. Jhon Fredy Gagli

Coord. Grupo Gestioyd

Aprobé:
Cont. Pab. Yuri ARdrea Torres Audor
Coord. Grupo Finahciero

Econémico-Financiero Evaluddor

/
Revisd: > Aprobd:
Ing. Alifm. riyn Botafios Garcia Adm. Emp. Carfos\Eduardo{Gasca Fuentes
P.D. del Grupo Abastecimientos Bienes y Servicios Coord. Grupo Abastecimientp, B.S

Técnico Evaluador

Elaboro:
Adm. Fin.
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ANEXO No. 1
ESPECIFICACIONES TECNICAS
SALCHICHA MANGUERA
[erocES0 ‘ - 1
' PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
. TITULO v | codige: PA-FO-75 |
\\"‘W ; o _ 1
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 4x
i ALIMENTOS { et e
A ey Facha: | 26 03 | 2021 e RSN
ock

. ;PRODUCTO./NOMBRE...", - SALCHICHA MANGUERA

T IR Codigo

r

SAP 200000661 7 SAP 200001542

'REQUISITOS . | Clasificacion
GENERALES,

Embutidos

RS

o, | Descripcion del
A Producto

Ingredientes

Producto carico procesado, -cocido, embutido, elaborado a base de |
cams, con la adicion de sustancias de uso permilido, introducido en
tripas naturales o artificlales aprobadas. de didgmetro maximo de 45 mm.

Producte elaborado & partir de la combinacién de came de res, cams de
pollo y tocino, las tres al empo o solo dos de ellas, acompafiadas de
agua, almidon, proteina texturizada de soya, sal, especias y aditives
permitidos por [a legislacion sanitaria a nivel nacional,

Requisitos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

|

Fisicoquimicos |

: Seleccionada | |
| Parametro® ! |
i % omin | % mix |
| Proteina (N x 5,25, en fraccion de masa 12 |

Grass, en fracckdn de muss e

Humedad reds grase, en frmocion de mase | 88 | |
| Aliden, en fraceion de musa | s |

Prot no en fraccidn de masy | 3

Requisitos composicién y lormulacidn para productd cmico procesace Tipo Seleccionads

~ REQUISITOS, - |
i ESP_ECIE !QOS':,- |

B

*

A o

Requisitos
Microblatbgicos

Nutricionales

| Requisitos

Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta Version}
E! producto debe cumplir con los sigulentes parametros:
Tasins, saehs % f

" » £

P T T
LT 1
X120 - R
o8

& e

o S5 TR ISHES R SRR IR

F9atin Eu ablar
LA S TH T by Sl L e niadin evie myy

Raquisitos microbloldgioos pars produclos camicos proossados- NTC 1328 {aquints
s —

£

Mo Aplica

Olras
caracteristicas
del producte

Los aditivs utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
con todos los requisitos relacionados en ef decreto 2106 de 1983 y Sus
actualizaciones, ast como también de la Resolucion 2808 de 2008; con

relacién a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 yfo sus modificaciones sigulentes: Reselucion :
2671 de 2014 y Resolucion 3708 de 2018,
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... T SALCHICHA MANGUERA |

J REQUISITOS NORMATIVOS

l i .

1500 de 2007, Deceto 2162 de 1983, Resoluciéon 2690 de 201 5
! | Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y demas normas que
| las modifiquen, adicionen o sustituyan

SAP 200000661 / SAP 200001542 Por kilogramo de producto,
El producta debe ser embalado: Producto empacado al vacio, Paquete x
| 1000 gr * 10 Und.

Cada salchicha debera ser empacada en pelicula de celulosa o material

de alta barrera-aplo para usar en la industria-de Alimentos, de primer |
uso, material grado alimenticio, inerte que no reaccionen con el producto

o altere sus caracleristicas microbiologicas, fisicas, quimicas y|
organolépticas, que permita la adecuada conservacion g io largo de toda

su vida til. El cumplimiento de los materiales utilizados para e! empague
dobe estar condicionado al cumplimiento de 1a Resolucion 683 de 2042,

Resolucion 4143 de 2012 ylo Resolucién 834 de 2013, dependlendo del
malerlal utilizado.

Presentacion del |
- Vi Producto
EMPAQUE Empaque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
| rrars ®
| £
Rotulado
[

| empaque debe también declarar la existencia 0 no de alérgenos en su
| composicién.

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamafio proporcional al tamafio de! producto, segin Resolucion 5109 de
| 2005, Resolucidon 333 de 2011. La informacién suministrada en el

VIDA UTIL DEL FTRODUCf‘d'f'
REQUERIMIENTOS DE LA~
ENTIDAD

El producto requiere una vida Gt de 40 dias contados a partir de 1a fecha |

| de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias |

| de fabricado. Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C). ]

| CONDICIONES DE' TRANSP&RTE

.+ enfriamiento y equipos de medicidn de temperatura. Ei personal debe |

.| 2674 de 2013, ..

El producto debe ser transportade en furgon dolado con unidad de|

poseer dolacion complela para la entrega del producto; Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capliuio VI de la Resolucion

le Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

CERTIFICACIONES, Proveedor /| »

Maquilador/.Comercializador.. .

.| {Alcance: Fabricacion de productos camicos cocidos) yio BPM (Alcance:
. | Fabricacion de productos camicos cocidos)

El proveedor debera acreditar: I

competente..(Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Goncepto samtano del
sitio de almacenamiento,

Concepto sanitario de vehiculos de transporte expﬁdxdo por ia
entidac competente. {Con fecha de expedicion no superior a un afio |
y con concepto Favorable o Favorabla con requerimientos). |
+ Registro sanitario del producto. {Vigente).

No es de caracter obligatorio; si io liene puede presentar, HACCP

" - FECHA ACTUALIZACION: 1 -

MAYO DE 2023

CONTROL DE CAMBIOS * /"7t ¢
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- :
: VERSION

—

| 1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO -

| Versién Inicisl

- Ajuste al formate PA-FO-75, Version 00 Se relira cddigo SIC en donde se menciona, se realiza adicin de letra o' en
descripion de ingredientes, camblando de: "Producto elaborado 8 partir de s combinacién de came de ey, carne de |
polio vy tocing, las res al tompo solo doy de e83s, scompoiadas de agua, simiddn, protelns texturizada de soya, sal,
[ especias y sditivos permitidos por Ta loglslacion sanitaria a nivel naclonst” por "Producto elaborado a parllr de B
combinacion de came de ras, came de polio y tocing, las tres al liempo ¢ solo dos de ellas, acompafiacas de agus,
akradon, proteina lexturizada de soya, sal, espaciss y aditivos permitdos por Is legislacién sanitaria a nival nacional’,
dando claridag a numero de proteinas requetidas, Se determina requisiles nuliicionales med.ants Dates de tabls
nutricional IGBF 2018 = Salichicha Premium ash
Datos ds tebla nutricional ICBF 2015 ~ Salchicha Premium
{ * & A i, FARAMCTROS
| esamrdine i ] mog C PRDREDID | CEIAGION,
Praigand (%) 153 102
Durmiad (8 | 62t +64
Orasas (%) ' ~ 161 ‘_;’_-'-0_!—-_—

Cartatadranss (%) | " I s
Caenay D) | Fikl |

€n otrss coracieristicas de producto se relaciona Adicidn Norma Nuwolos contaminantes y Astwos, En condiciones de
transporte se adiciona *Se debe cumpllr con todos los requisitos tefarenciados en e capitulo VIt do la Resolucidn 2674 de
2013 Se adiclonn Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2800 de 2015, En los requisdos do rolulado se adicions” Debe ser
impreso no sdhesivo con Sate negra de facl lettura v de tamafio proporcional al tlamafo del producte, segdn Resolucibn
5108 de 2005, Resolucion 333 de 2011 La informaclén sumin'strada an ef empague debe también declarar la existancia o no
do olrgenos en su composicion’’. Los requisitos especificos se cambian por vida Gt del producto: Producto Refrigerado
{Temperalura entra 0*C y 4°C). debda tener Minkmo 30 dias do vida itil. En cenificaciones y fo requisitos de cumplimiento del

proveador; Se adiciona requeniméento del proveedor Registro santario del producta. (Vigeata). |

Se gusta 1 informacion a formato PA-FO-/5 Varsidn 01, s modifica nombre de la FTP de acuerco a noimbie de producio on
SAP, s8 modifican requisitos fisicoquimicos de scuerdo al tipo de producto se cambla de Bpo Pramsum 3 tipo selecsionado,
108 requisios nutncionaies se modifcan de scuerdo 2 tipo de producto: salchicha seleccionada, en tequisitos normatives se
adiciona reso'ucién 2674 de 2013 y la informacion *y demas normas que las modifiquen, adicionen o suslituyan”, Cambios
realizados por IMRC / Agosto 2G21.

En reguisitos especifcos $e ajusta informacion de la NTC 1325 Quinta versidn, se relira a tabla de Requisitos. Nutricionaies |
ya que la tabla No 3 de la NTC 1325 contiene ia Informacion. En Requisitos Nermativos se incluye Resolucion 5109 de 2008,
Resolution 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011,

Se njustan las Certificaciones Proveedor £ Maquilador! Comercializador: 86 incluye para g1 Saso de los comercialzadores se
debe prosentar Concepto sanitarko del 320 do almacenamionto y se ajusta ol tedo ash. No es de cardcter oblgatorio; sl lo

tene puads presentar: HADCP (Aksance: Fabricacédn de producios chmicos cocidos) ylo BPM (Alcance: Fabricacion de
procuctos chmicos cocidos).

Elaboré

"CARGO" ‘| . NOMBRE . " " FECHA .

Profesional de Defensa | Ing Allm. Ingrid Marcela
Abastecimientos Clase | | Alfonso Rodriguez | 1 U MAY 2023 (

4

‘Reviso
“Comité -
Asesor
de .
Fichas
Técnicas

PR

| Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez | 1 0 MAY 2023

Profesional de Defensa | Nut. Dlet. Maria Catalina

‘Profesional de Defensa ‘
SRl Ing Alim. Gisella Paola |
Subdireccion General De - 10 HAY 20
Operacién Logistica Garcia Avendano 23

Profesional de Defersa
Oficing Asosora de Ing. Ind Fabian Emesto |
Planeacidn e Innovacitn Ponguta Castro 10 HAY 2023

Institucional

Direclora Abastecimientos | Adm.Emp. Luz Stella 4
' Clase | (E) [ Beltran Rodriguez 10 MAY 2923

|
. | Coronel (RA} Ricardo
Secretario General (E) | 4/0010 éak:?edo Rozo | 10 MAY 2023

N

Apmﬁéﬂ

Morales Hernandez

Director General ; Coronel Carlos Augusto 1 0 M AY 2023
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HAMBURGUESA DE RES

PROCESO
PLANIFICACION DEL. ABASTECIMIENTO
L TITULO COBIGO: PA-FO-75 | F,?f‘g;-‘»-i';‘f]
S— /—’f—’d - | b= . <419
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Pagina1ded | . |
ATSNE KSR ALIMENTOS | o
i FECHA: 23 04 2024 R
PRODUCTO / NOMBRE HAMBURGUESA DE RES
= — e —— D —— N — - o
{ Cadigo SAP 200001733 / SAP 200000341 / SAP 200002645
Clasificacidn Embutidos
| REQUISITOS N "~ [Productc camico procesado, homogeneizado © picado © ambos,
GENERALES formado. sometido a tratamiento térmico, elaborado a base de carne y
Descripcion del | con la adicion de sustancias de uso permitido. El producto debe poseer
Producto un olor y sabor caracteristico del producto. El producto debe estar libre
| de presencia de plagas. de olor y color caracteristico de un producto en
1 | descomposicion o contaminacion por deficiencta en su manipulacion

Producto elaborado a base de carne de res, proteina de soya. especias. |
Ingredientes sal, aditivos en las cantidades autorizadas por las entidades sanitarias y
. demas sustancias de uso permitido. ) |
El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben
reportar en el analisis de laboratorio

Parametro | - E'sliélmlar
L | % Min | % Max
Requisitos { Proteina (N x 6.25) en fraccion de masa 110 |
| Fislcoquimicos | _____Grasa, en fraccion de masa ] | 40
| ' Humedad mas grasa, en fraccion de masa | 90
| _____ Almidén, en fraccion de masa | 8
Proteina no carnica, en fraccion de masa | G

Requisitos de composicidn y formulacién para productos camicos procesados crudos
| frescos - tabla 6 « NTC 1325 (Quinta_actualizacidn) |
El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben
| reportar en el andlisis de laboratorio

-~

Requisitos [ n T m | m I
REQUISITOS " Recuento de staphylococcus coagulasa positiva, | 3 | 160 7 300 | 1
| UFC/g - i ] |

ESHESIRCBS Recuento de esporas clostridium sulfito reduclor 3 100 300 | 1
UFCrg : ! | 1 J L

. Deleccion salmonella Spp. /259 3 | Ausenc - -
Requisitos B e e I - S| - |

Microbiologicos || Recuento de Escherichia coki, Ig 3 | 100 400 | 1

| En donde: T o - )

n: numero de muestras que se van a examinar

mindice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M: indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de

calidad

C: nimero de muesiras permitidas con resultados entre m y M i
Reaquisitos microbiolégicos para productos carmicos procesados precocidos congelados o

no - Tabla 7 - NTC 1325 (Quinta actualizacion actualizacion)
Nutricionales

No Aplica

Otras El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos |
caracteristicas | de uso permitido segun la NTC 1325 (Ultima actualizacion), los productos
del producto | carnicos no deben contener metales pesados en cantidades superiores

Requisitos
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I
{ Decreto 1500 de 2007, Decrelo 2162 de 1983, Resolucion 2680 de

2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion
REQUISITOS NORMATIVOS 2482 de 2022 y resolucion 254 de 2023, Resclucion 2674 de 2013. EI
’ producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta Actualizacion y demas

lm = normas vigentes que le aplique,

o I I = r=2n .

Presentacion det | SAP 200000341, Hamburguesa de Carne * Unidad x 200 gr

Producto SAP 200002645, Hamburguesa de Carne * Unidad 80gr
Los productos deben venir embalado por 10 a 12 unidades de producto.
El producto debe venir empacado al vacic. Ef empague debe ser una
pelicula de alta barrera termoformable que le provea al producto

Empaque y/o

EMPAQUE / Embaiaie | conservacion y aislamiento frente a los contaminantes S
EMBALAJE Y £l rotulado impreso en la bolsa, no adhesive y cumplir con la Resolucion
ROTULADO del Ministario de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023, y las demas
Rotulado que las sustituyan, modifiquen o adicionen y debe garantizarse que por la

accion de Ja humedad el mismo no se borrara del empaque evilando la
perdida de trazabilidad en el producto. La informacion suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C). Mirmmo 30 dias

TEl producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicion de temperatura

El personal debe poseer dolacion completa para la entrega del producto

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y ef fuego No debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE almacenarse m transportarse con diferentes sustancias Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vi de la
Resolucion 2674 de 2013,

 — . U - — -

« Concepto sandario de planta procesadora expedida por ia entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano vy con

1 { concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso

b de los comercializadores se debe presentar Concepto santario del
sitio de almacenamiento

« Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la

CERTIFICACIONES Proveedor/ entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un afo

Maquilador/ Comercializador y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

» Registro sanitario del producto. (Vigente)

s Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la enlidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicién no supenor a tres aios

J- No es de caracter obligatono; si lo tiene puede presentar HACCP

(Alcance: Fabricacidn de productos carnicos cocidos) ylo BPM
{Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos)
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FECHA ACTUALIZACION: ! MAYO 2024 '

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

- —

1 | Version Imeral realizada por IMRC / Octubre 2021

2 Auste a formato version 3

3 Se retira requenmientc de HACCP y se ajusta a mschnpcidn y autonzacion sa
acondicionadores (Decreto 1282 de 2016}
Se actrahiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version 00
Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y se retran codigos SIC donde se
mencionan Se retira presentaciones y se deja presentacion x 100 ar
L.os requisitos fisicoquimicos se caminan asi

Componentes Valor P pea— Estandac
Proteina {N x 6,25} en fraccion de masa 10 % min Ui B G
| Grasa, en fraccion de masa. 28 % max
i Humedad mas grasa, en fraccidn demasa 90 % max
Almidon en fraccion de masa 10 % méx [ z ._
Proteina no carnica, en fraccion de masa 6 % max . 1

L] i A en Tty LE2
f L — !
Se adicionan requisitos mictobiolégicos basado en ia informacion NTC 1325 (iltima actuatizacidn)
En requisitos fisicoquimices y microbiologicos, s ncluye informacion de donde se exiraen los parametros
| Se adiciona informacién nutricional, basado en ia Tabla Nutricional det ICBF del 2005 para Hamburguesa de Res {embulido)

| Se adiciona mfommacion en Otros requisitos £1 producto debe garantizar 1a inocuidad, solo se pueden agregar adiivos de

uso penniido segun fa NTC 1325 (uitima actualizacion), los productos camicos no deben contener metates pesados en
cantidades supenores a

Siorg 0 5 mg Ko ManToe

nitaria ante el INVIMA de los establecimientos

! En Rotulado se adiciona: "La nformacion suministrada en el empaque debe hié
| en su compos

1 1a o no de
1", Se adiciona requisito en certificaciones. registro sanitano del praducto__ - .
5 Se adiciona codigo 200000341 Hamburguesa de came x unidad. En contanido y presentacion se modifica dando un rango at [
gramaije de ja unidad de producio. Se relira de certficactones conceplo técnico sanitano del vehiculo
& Se ajusta informacitn a formato PA-FO-75 Version 01, se retira mformacian
presenlacién, en el cual se amplia rango de 80 a 76 gr. ademas se adicion 0 | (] 41
| En rec micrabialegices Se 22 Ia tabla No 7-requisitos microbioiogicos “de la NTC 1325 ala Quinta Actuslizacion
Se retsan los Requisitos Nutncionales toda vez que 1a informacién se er ia en el NTC- 1325 quinta
acion § “Requisiios de cCoOMpOsIcion y formulacién para pr = pr dos crudos fi £n R it
Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2006, Resolucion 2674 de 2013, Resclusoén 333 de 2011
£n presentacion del producto se rels el texto “SAP 200001733 €l producto debe tener un peso minimo entre 75y 100 gry
7 se deja el gramaje eslablecido en el SAP 200001733 de peso de 100 gr
En condiciones de transporte se retira la frase Tarnbién debe ser transporado en furgén ylo vehiculo cerrado por no estar
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles {
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquiladorf Comercializador s& incluye para el caso de tos comerciatizadores se
debe presentar Concepto santtario del siio de almacenamiento y se ajusta el texto asi- No es de caracter obligatonio: st lo |
uvene puede presentar HACCP (Alcance Fabricacion de productos carmcos cocidos) yla BPM (Alcance Fabncacton de
| productos carnicos cocidos) " H
Se gjusta al formato PA-FO-75 Version 02
Se agrega en requisitos fisicoquimicos el texto “Ef producto debe cumplir los sigwientes parametros que se deben feportar en
el analisis de laboratono’ Y adicional a ello se actualiza tablas de paramelros fisicoquimicos y microbiolégicos lo antenor
que se encontraban en forma de pamaliazo
Requisitos normatives se elmina ia Resolucion 333 de 2011 ya que fue derogada por Resolucion 810 de 2021 se agrega la
8 Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 |
Se agrega presentacién de Hamburguesa de Carne * Unidad 80gr mediante codigo SAP 200002645

En requisitos e Rotulado se agrega Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolircian 254 de 2023 y las |
demas que las s N T fi

1) o

En certificaciones se agrega el texto ~Adicionalmente para £l caso de los com se debe p tar Ci
samtano del sitio de iento expedida por Ia idagd comp t i
requenmientos, Con fecha de expediCion No Superiar a tres afos” Realiza

g

de contenida por nueve formato ¥ se adiciona a
nformacion del cadigo 200000341

- F. o F e con
por DASR 17/05/2024

T e TR
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|
i
3.

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez
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Secretario General (E)

|
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Sandra Patricia Bolafios
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Martha Eugenia Cortes
Baguero
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MORTADELA ESTANDAR

[ PrOCESO J
je= _PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
|
, [ TITULO Codigo: PA-FO-75 | m .
= V—a : T kM|
M | PICHA TECNICADE | Versién No. 03 | Piginaide4 | =<
aggucia (SEISTIER | PRODUCTO ALIMENTOS [~ | [ T . | )
e ] | Fecha: | 07 | 02 | 2025 s |

PRODUCTO / NOMBRE

MORTADELA ESTANDAR

——

T [~ SAP 200001493 / SAP 200000805 / SAP 200000806/ SAP
B S S M 2o
| Clasificacion Embutidos
L XN W o T B+ Vs e < WP i o
i | Producto carnico procesado, homogeneizado, cocido, embutido,
| | elaborado a base de carne, con la adicién de sustancias de uso
| permitido. La mezcla se introduce en tripas naturales o
REQUISITOS 1 artificiales aprobadas para tal fin, con didmetro superior a
GENERALES | ! 80mm. Puede ser adicionada o no grasa de cerdo. El producto
| Descripcién | debe poseer un olor y sabor caracteristico del producto, textura
del Producto | blanda compacta, presentar color rosa palido a intenso
| dependiendo de la especie utilizada.
| £l producto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y
color caracteristico de un producto en descomposicion, o
| contaminacién por deficiencia en su manipulacion,
I Producto elaborado a base de carne de res, carne de cerdo, |
grasa de cerdo, sal, especias, aditivos en las cantidades
ingredientes lautorizadas por las entidades sanitarias y demas sustancias de |
| L | uso permitido.
| | ESTANDAR
| PARAMETRO * s L }
| | r o MINIMO | % MAXIMO
| | Proteina (Nx6,25) en fraccion de | |
masa 10
REQUISITOS | | Grasa en fraccion de masa = F o 28
ESPECIFICOS | == — i 4
| Requisitos :[Humedad mas grasa, en fraccion de
| Fisicoquimicos || Masa 90
| [Almidén en fraccion de masa [ 10
| | - N [T - - 1
| !| Proteina no carnica en fraccion de .
|| masa | 6

|
| VA Y S0 1
Requisitos de composicion y formulacion para productos
| carnicos procesados cocidos estdndar- Tabla No 3 - NTC 1325
| (Quinta actualizacion).
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~ MORTADELA ESTANDAR |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 40C): Minimo |
REQUERIMIENTOS DE LA | 30 dias. Al momento de la entrega no debe tener mds de 5 dias

ENTIDAD desde su fabricacion.

| CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon dotadeo con unidad |
de enfriamiento y equipos de medicién de temperatura,

| El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor vy el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
| sustancias. Concepto sanitaric FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
| referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES almacenamiento.
Proveedor / Maquilador/ :
Comercializador fa entidad competente, (Con fecha de expedicién no superior

— - =

El proveedor debera acreditar:

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a
un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitaric del . sitio de

-

Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por

a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos),
¢ Registro sanitario del praducto. (Vigente).
No es de cardcter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos cérnicos cocidos) y/o
BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos). |

| FECHA ACTUALIZACION:

MRS, L o

DICIEMBRE 2025,

H

CONTROL DE CAMBIOS

1
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 3
3 Se retira requerimiento de HACCP y se ajusta a inscripcion vy autorizacion sanitaria ante e—l INVKMZ d;.—‘ldc;sv
R ¥oHS establecimientos acondicionadores (Decreto 1282 de 2016) = w4
Se actualiza el conterndo al nuevo formato PA-FO-75 Versién 00. !
Los cédigos se actualizan, temendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y s@ retiran codigos SIC
donde se mencionan. Se retira presentaciones y se deja presentacidn x 1000 gr.
En requisitos fisicoquimicos y microblolégicos, se incluye informacion de dende se extraen tos pardmetros,
Se adiciona Informacién nutricional, basado en fa Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mortadela de Res
of (embutida).

Se adiciona informacidén en Otros requisitos: “El producto debe garantizar fa inocuidad, solo se pueden
agregar aditivos de uso permitido segun fa NTC 1325 (ditima actualizacion}, los productos cdrnicos no dehen
contener metales pesados en cantidades superiores a:

Plomo 0,5 mg/iKg maximo

| En Rotulado se adiciona: “La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o
| no de alérgenos en su composician”, |
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Se adiciona requisito en certificaciones, reglstro sanitano del producto,

| Se adiciona cadigos SAP 200000805, martadela x minimo 500 gr y Codigo SAP 200000806, mortadeia x |

5 | mimimo 250 gr. BT 5 s S g = e
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.
En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 y 5 de la NTC 1325 {Quinta Actualizacién). Se ratiran los
Requisttos Nutricionales toda vez que la informacidn nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325
quinta actualizacion. 5
En Requisitos Normativos se incluye Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 333 de
| 2011,
6 En condictones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo
cerrado par no estar acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos cdrnicos comestibles.
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi:
No es de cardcter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de productos
L cérnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacidn de preductos carnicos cocidos).
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FD-75 Versian 03
En item cédigo se incluye material SAP 200002817
| En presentacién de producto se agregan texto con los materiales asi: A
“En caso que se requenrse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del
7 sigutente codigo:
SAP 200002817 mortadela paquete * 500 gr'. La inclusion de los cédigos son uso exclusive para comprag
locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional canbe para atender
. proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025
En requisitos normativos se agrega Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
En rotulado se actualiza Ja normatividad vigente “Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y
8 resolucién 254 de 2023 y demds normas vigentes que le aplique”.
En vida Ot se agrega el texto “al momento de la entrega este no puede tener mas de 5 dias de fabricacion”.
| Lo anterior con el fin de garantizar la rotacién del producto. £
[ CARGO [ NOMBRE | FECHA | ___ FIRMA
| ol : - I I o
% Profesional de Defensa | Danery Alexandra { ]
Flabor® | Abastecimientos Clase 1 | Sanchez Rojas AR e \y
| Profesional de Defensa Maria Catalina ' n r]
Abastecimientos Clase 1 | Rodriguez Gonzalez | 30 1?_2?25 - Vi (\ j/JJ |
Profesional de Defensa : 4 [ :
Subdireccién General De Da"'dAf:‘;iz Jdion | 30.12.2025 & Bedtev
Revisé QperaclonLog Bea. ghe -t 7T Ty R - |
Profesional de Defensa | | ~
Oficina Asesora de Yamile Betancourt "
té Asesor | 2 2 30-12-20 | I
Co:*:ei lficl::ma ss Planeacion e Innovacién | Vega Gned2s ‘{,Ltllli.f. W
: itucional W
Técnicas [ Institucion: T T e e T e =]
| Director Abastecimientos Julidn Fernando | 30-12-2025 | !

et

i |
30-12-2025 (7

Clase 1

Sandra Patricia

Secretario General (E) Bolafios Rodriguez

P.{_L ._Lj-_:-' >

Jefe Oficina Asesora

9 s | i Mhrf
Aprobé Juridica encargada de las | Martha Eugenia 30-12-2025 ,{,{m’flﬁ /é/,z/ ‘

funciones del despacho | Cortes Baquero
| de la Direccion General |
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SALCHICHA TIPO PERRO

PROCESO ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA~FO-75
Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 4
ACRpCIALoGisTICA PRODUCTO ALIMENTOS
3 SNSRYY Fecha: 07 02 2025
PRODUCTO / NOMBRE SALCHICHA PERRO
T Co,dl_o [ 'SAP 200000789 / SAP 200001766 / SAP 200002398 / SAP
. 9 ! 200002647 / SAP 200002648/ SAP 200002815
REQUISITOS Clasn‘_’fc?cmn . B - .-Embutldos |
GENERALES Producto cérnico procesado, cocide, embutido, elaborado a base

Descripcién {de carne, con la adicién de sustancias de uso permutido,
del Producto |introducido en tripas naturales o artificiales aprobadas, de
b = didmetro maximo de 45 mm.

| | Producto elaborado a partir de la combinacion de carne de res,

carne de pollo y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas,

Ingredientes | acompafiadas de agua, almiddn, proteina texturizada de soya,
| sal, especias y aditivos permitides por la legislacion sanitaria a

! . | i | nivel nacional. e .

El producto debe cumplir con los siguientes pardmetros:

Seleccionada

Parametro Y Yo
| . : min | max
| : Proteina (Nx6.25), en fraccidon de masa I YA
Requisitos | Grasa, en fraccién de masa ! , 28
Fisicoguimicos | Humedad mas grasa, en fraccion de masa | . 88
| Almidén, en fraccian de masa | 6
l | Proteina no cérnica, en fraccion de masa | | 3

Requisitos de composicion y formulacion para producto carnico
procesado Tipo Seleccionada Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta
| 1 actualizacion)
REQUISITOS El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
ESPECIFICOS | Tabla 5 Requisitos microbiolégicos para productos carnicos
i | procesados cocidos

. . ____ _Requisite [ nl m | m ¢
Recuentos aerobios rmesofilos, UFC/y ! | 1 100.000 1
= "t 1
| Recuento Colif:._;r mes, UFC/g i3 100 SO0 1
Recuento de Staphylococcus aureus | i
| | Requisitos | |coagulasa positiva UFC/gr | 3 ! =nan ) ! N
2 o | Recuento de Esporas Clostridium )
i ! Microbiolégicos | | gotie Reguctor 1 ECTar | =10 lI wo

| Deteccion de Salmonelia/ 25 g
Deteccion de Listeria Monocytogenes/
| 1 25¢g o e
| | Recuento de Escherichia Coli /g <i0
i | Requisitos microbiologicos para Productos carnicos
| procesados— NTC 1325 (quinta Actualizacion)

Ausencia |

Ausencta

!

WoW W W

; Requisitos , ) No Aplica
Mutricionales
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Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
Otras de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la
caracteristicas | Resolucién 2606 de 2009; con relacién a las materias primas se
del producto | debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013
y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y

Resolucién 3709 de 2015.

INTC 1325 (iltima Actualizacidon), Resolucién 2674 de 2013,
Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Reésolucion 2690

REQUISITOS NORMATIVOS de 2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

SAP 200000789 Saichicha Perro por 100 g.

SAP 200001766 Salchicha Perro por 100 g.

SAP 200002398 Salchicha perro unidad * 15 ~ 39 gr Paguete
con peso minimo 500 g, de acuerdo a lo requerido por la
Regional .

SAP 200002648  El producto debe tener un peso minimo de
450 gr y debe contener entre 8 a 10 unidades.

SAP 200002647  El producto debe tener un peso minimo de
400 gr y debe contener entre 8 a 10 unidades.

Presentacién
del Producto

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicioc hacer uso del siguiente

codigo:

. SAP 200002815 salchicha paquete x 10 und
::g:&:;i(, Cada saichicha debera ser empacada en pelicula de celulosa o
ROTULADO material de alta barrera apto para usar en la Industria de

Alimentos, de primer uso, material grado alimenticio, inerte que
no reaccionen con el producto o altere sus caracteristicas
Empaque y/o | microbiolégicas, fisicas, quimicas y organolépticas, que permita
Embalaje la adecuada conservacién a lo largo de toda su vida aul. El
cumplimiento de fos materiales utilizados para el empaque debe
estar condicionado al cumplimiento de ia Resolucién 683 de
2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
| dependiendo del material utilizado.
'Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de faai lectura y
de tamafio proporcional al tamafo del producto, segun
Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion
Rotulado 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023 y las demas quc las
sustituyan, modifiquen o adicionen. La informacién
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia
o no de alérgenos en su composicidn.

. El producto requiere una vida 0til de 40 dias contados a partir
VDS U;ngéupr%osoggzg i de la fecha de fabricacién. Al momento de la entrega no debe
REQU ENTIDAD tener mas de 10 dias de fabricado. Producto Refrigerado

| {Temperatura entre 0°C y 40C).

CONDICIONES DE Il producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad
TRANSPORTE _{de_enfriamiente y equipos de_medicién de temperatura, El
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personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capituio VII de la Resoiucién 2674 de 2013.

£l proveedor debera acreditar:

« Registro sanitario vigente
« Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior

CERTIFICACIONES a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos). Para el caso de los comercializadores se
Comercializador debe presentar Concepto sanitario del sitio de

almacenamiento.

+ No es de cardcter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacidén de productos carnicos cocidos)
y/o BPM (Alcance: Fabricacién de productos carnicos

L cocidos).

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

f
CONTROL DE CAMBIOS

I - v
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 -

version Inicial
'A)uste al formato PA-FO-75, Version 00, Se retira codigo SIC de todas las partes donde se mencono, se
realiza adicion letra “o” en descripcidn de ingredientes, cambiando de: “Producto elaborado a partn de
| combinacion de carne de res, carne de polio v tocino, 1as tres al tiempo selo dos de ellas, acompanadas de
agua, almdon, proteina texturizada de soya, sal, especas y aditivos permitidos por ta legistacion situtara a
I mivel nacronal” por “Producto elaborado a partie de la combinacion de carne de res, carne de polio y tormo, 125
tres al iempo o solo dos de ellas, acompaiiadas de agua, almidon, proteina texturizada de soya, sol, especas
y aditivos permmitidos por {a legislacion samtana a mivel nacional”, dando claridad 8 ntmern de proteinas
requeridas. Se determina requisitos nutricionales mediante Datos de tabla nutnoonal ICBF 2015 - Salrhicha
] Premium asi:

Datos de tabla nutricional ICBF 2015 - Salchicha Prenuum

T PARAMITROM

l En otras caracteristicas de producto se realiza Adicion Norma Niveles contanunantes y Aditivos; En contenndo
se retiran las presentaciones SIC, y solo se dejan las presentaciones por 500 gr, cada umdad debe pesar S0
| gr, segin codigos SAP creados. De los requisitos normativos se retira la condicion el producto deberd conto
con registro sanitario vigente” ya que esta condicidn se pasa a las cerpificaciones requendas; y se aticna oo
| normatividad Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015. En presentacion se retran codigos SIC, y solv
se dejan SAP 200000789 Ei producto debe ser empacado al vacip, Paguete de 500 gr * 10 Und. SAP
1200001766 El producto debe ser empacado al vacio, Paquete de 500 gr * 10 Und,, segun cddigos SAP
| creados. En condiciones de transporte se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego,
Mo debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en gl capitule VI de 1a Resolucion 2674 de 2013.” En condiclones de empaque se achciona, "E
cumplimiento de los matenales utilzados para € empaque debe estar condicionado al cumphrento de Iy
Resolucidn 683 de 2012, Resolucidn 4143 de 2012 y/o Resoluadn 834 de 2013, dependiendn del matena
utiizadn.”, en condiciones de rotulado se amplia la informacion acerca de las condiciones reguendas, a
“Pebe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facl lectura y de tamafio proporconal al tamano ol
producto, segin Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 333 de 2011, La mformacidn summmstrads en ol
empacue debe también declarar 1a existencia o no de alérgenos en su composicdn. En  certificaciones se
Ladiciona requenmiento: Registro sanitanio del producto, (Vigente), se hace clandad en certificacion HACCP g
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L petro selecon

ef proveedor puede presentar soporte de implementacién de HACCP o Diagnostico para HACCP; cortificarisn

L enmmtida por_el ente certificador de que se encuentra en el proceso de obtencion de HACCR,

Se ajusta la nformacion a formato PA-FO-75 Version 01, se modifica nombre de la FTP de acuerdo a nompne

de producto en SAP, se modifican requisitos fisicoquimicos de acuerdo al tipo de producto se camina de tipo

Pramium a tipo seleccionado, los requisitos nutricionales se modifican de acuerdo a tipo de producto: salchicha
1 lo, Cambios reahzados por IMRC / Agosto 2021.

Se ncluye presentacion por unidad de producte por 15 - 39 ar se incluye "Paquete con pesa mimmo 500 g h

Waerdo o Jo requerido por la Regional”, con su correspondiente codigo SAP, por sobetud de I Regqional

Antioguty Chochd y de acuerde a disporibiidad de esta presentacion en el mercado. Cambio realcado noe

IPMR Sept/2021

Encrecuisitos especificos se actuahza la wformacion de la tabla 3 y Tabla No 5 de 1a NTC 134 o o it

Actualizacion y se eliminan los fequisitos nutncionales ya que la tabia No 3 de la NTC 1328 contiene

wformacidn. En requisitos narmativos se mciuye la Resolucidn 5109 de 2005, Resolucion 3%1 re 2013, S

Nustan Ias Certificaciones  Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se meluye para ol Isel s
mercializadores se debe presentar Concepto sanntario del sitio de almacenamiento Y 5 ansta of feats

Ho es de cardcter obhigatoro; st lo tiene puade presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de produc: ArOICG

crtns] y/o BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicas cocidos).

Set aclualiza Formato CODIGO; PA-FO-75 Version 02

Se angregan tos cadigos SAP 200002648 El producto debe tener W peso minmmo de 450 g v rhofny stenor

whtre B o 10 umdades. Y SAP 200002647 El producto debe tener un peso minumo de 400 ar oy delu: oo

cntee 8 10 wndatdes, por manejo logistico del mercado y solictud de la regional Caribe.

En requisitos normativos y rotulado se incluyen Resolucion 810 de 2021, Resofucidn 2402 de 20,0 y resobn

2h4 e 2023 v tas demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen y se retira la resolucion 3373 dc 2u1

En condicinnes de transporte se adiciona el texto no debe almacenarse lransportarse con ditcronte

sustanculs. Concepto samtarto FAVORABLE expedido por el ente terntoral de salud

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maguilador/ Comercralizador: se traslada el concepto santann ol

. vetuculo a las cendwones de transporte. Cambios realizados por MCRG mayo 2024,

Se actuohsn Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En item cadine se incliye matenal SAP 200002815

£ presentacion de producto se agregan texto con los matenales asi:

"Fnocaso que se requerise compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del
siguente codigo:

SAP 20000281 %salchicha paguete x 10 und”. La inclusidn de los codigos son uso exciusive PAra compras

lociies en condiciones especificas por necesidad del servicio, solictados por la regional caribe para atender
Proyecte en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambros realizados por DASR, 25/05:2075
CARGO | NnOMBRE |FECHA | FIrmA
Profesional de Defensa Danery Alexandra ,]
Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 23/05/2025 il ;{E—l-/_
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025
Profesional de Defensa \
Subdireccién General pe | Gisella Pacla Garcia 23/05/2025 .
Operacion Logistica

Profesional de Defensa i [ Y o
Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 _J\L T M%,
Innovacién Institucional /

| - - | T
Secretario General (E) sandraRZe:jt:i:;:‘iJaezBolanos 23/05/2025 ;%j

Jefe Oficina Asesora Juridica | ‘ ‘é:;%:
Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 M

encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General | Baquero




PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION

\\ /t TITULO | coDIGO: CT-FO-31
Y ANEXO DEL CONTRATO O VERSION No. 04 [ Pagina 34 de 55
o T MODIFICATORIO FECHA. ’ 28 |01 |2026 |eeep

CHORIZO

PROCESO z
__PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TrTULo Cédigo:
I go: PA-FO-75
\-::\\ /f . ' -~
Y FICHA TECNICA DE | Version No. 03 | Pagina 1 de 4

AGENGCIA LOGIBTIER PRODUCTO ALIMENTOS
' Fecha: o7 02 2025 ‘

PRODUCTO / NOMBRE CHORIZO
T [ SAP 200000803 / SAP 200000180/ SAP 200001769 / SAP
Codigo |200001803 / SAP 200001800/ SAP 200001804 /SAP 200001767
| | /SAP 200001879/ SAP 200001809 / SAP 200002813
REQUISITOS | (Ciasificacion | Embutidos
GENERALES - t - e e
| 3 Producto carnico procesado, crudo fresco, obtenido por molide o
| Descripcion | picado, cocido o madurado, embutido, elaborado a base de
dei Producto | carne y grasa, con la adicién de sustancias de uso permitido.
B |E1 producto puede tener: carne de res, carne de cerdo o las dos
Ingredientes lal tiempo, grasa de animales de abasto, cebolla, sel, agua,
| | nitritos, fosfatos, ascorbatos, especias, humo fiquido y sabor.
| |El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se
deben reportar en el andlisis de laboratorio:
i Estandar
| Parametro | "-h»l/'l’llll ’ W NIX
| Proteina (Nx6:25), en fraccién de masa I - T
Requisitos l ) ! | 10
Fisicoquimicos 1 de miagg I : ‘:’
| | Proteina no carnica, en fracciin de masa i I 3
[ Requisitos de composicion y formulacidn para productos
carnicos procesados crudos frescos- Tabla 6 - NTC 1325 (Quinta
| R | actualizacion).
; El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Tabla 7 Requisitas microbloldgicos para productos carnicos
REQUISITOS - procesados crudos frescos
ESPECIFICOS ________Requisito [n] m = ™M ¢
Recuento de Staphylococcus aureus i g
! coagulasa positwa UFC/ge | 3 1 100 i 300 i 1
Requisitos | [ESTIRIE PGSR s [ e 0
| Microbioldgicos ] Detecci@rlge_§alr'i\os\ella£ 25g i 3 Ausenciy !
| ;:;-tluccién de Listena Monocytogenes/ 3 ! AUSERET
|25 g | i
Recuento de Escherichua Cal /gr E 5 100 400 !

Requisitos microbicidgicos para Productos carnicos
l procesados tabla 7- NTC 1325 (quinta Actualizacién)

Requisitos - o
Nutricionales | No Aplica
Otras El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pucden
. | agregar aditivos de uso permitido segun la NTC 1325 (Gluma
caracteristicas " .
del producto actualizacion), los productos carnicos no deben contener
| metales pesados en cantidades superiores a:
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REQUISITOS MORMATIVOS

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CHORIZO

Flomo 0 5 mg Kg maximeo

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690
de 20185, resolucién 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013,
Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 vy resolucion
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen. El producto debe cumplir con la NTC 1325 {quinta
actualizacién) y demds normas vigentes que le aplique.

SAP 200000803 chorizo tipo coctel x 15 gr minimo
SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minimo.

SAP 200001769 chorizo x 40 gr

SAP 200001803 chorizo de cerdo x 45 gr.

SAP 200001800 chorizo x 50 gr

SAP 200001804 chorizo mixto x 70 gr.

SAP 200001767 chorizo x 80 gr

SAP 200001879 chorizo de pollo Und * 100 gr.
SAP 200001809 chorizo x 150 gr.

Los productos deben venir embalados por unidades en canastilla
en presentaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 450 gr, 5009r, 700
gr, 800 gr, 1000gr, 2000gr y 5000gr conforme a requerimiento
de Ia entidad, sin sobrepasar los 25 Kg.

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo

. SAP 200002813 chorizo paquete x 8 und

El producto debe ser embutido en fundas artificiales no
comestibles, autorizadas por las entidades sanitarias, que |e
provea al producto conservacién y aislamiento frente a los
contaminantes, iguaimente deberd venir empacado al vacio, en

, material de primer uso de grado alimentario.

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del
Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de
2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las
demas que las sustituyan, modifiguen o adicionen.

La informacién suministrada en el empaque debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicién.

El producto ser requiere con una vida Gtil minima de vaeinticinca
(25) dias.

El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad
de enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del
producto. En lugar fresco,’ seco y ventilado, lejos del calol y i
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por ¢l ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los reguisitos
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CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/ debe
Comercializador

referenciados en el capitulo V11 de la Resolucion 2674 de 2013.

El proveedor deberd acreditar:

« Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a
un aflo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores e

presentar  Concepto  sanitaric  de! sitio de
almacenamiento.

+ Registro sanitario del producto. (Vigente)

« No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos)
y/o BPM (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos).

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

: . N _
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

2

iVersu'm Iniciai, se unifican las fichas técnicas de produclos cadrnico procesado: chorize de res, chonza de cotdd >
chorizo de pollo, chorizo mezcia de res y de cerdo estandar, chorizo espanol estandar, tada vor nue los
1 requisitos especificos y normativos aplican para todos los productos,
Se adicona en presentacion del producto, presentacion 300 gramos, en condiiones de lransporie y
almacenamiento se retira del concepto técnico sanitaro del vehiculo "o favorable con regquerimentos”, se retita
de certificaciones_concepto técnico samtario de vehiculo,
Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Version 01, se adiciona cédigos para Chorizo presentacion hpo
coctel, se retira requerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo aliumado. De wvida aty se retira
bermnpo maximo con el que se recibe el producto en la Entidad, En las cerlificaciones se adiciona "Para ol casa
| de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitano del siti0 de almacenamienia”.
| En ingredientes se retira carne de pollo.
En requisitos especilicos se actualiza la wformacion de la NTC 1325 (quinta Version) para 1a Tait No 6 rlo
composicien y formulacion para productos carmicos procesadas crudos frescos y o tabla No 7 Requasitos
nicrobioldgicos. En requisitos normativos se incluye fa resolucidn 5109 de 2005, la resolucidn 333 de 2011 v la
Resolucion 2492 de 2022,
En Presontacion del Producto se mcluye embalaje por 400 ar, 700 gr, 800 gr conforme a requornmiento de i
entdad,
En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgon v/o vehiculo corrado
por no estar acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestiles,
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se nwcluye para ol case de o
comercializadores se debe presentar Concepto sanitano del sitio de almacenamiento y se austa of tuxto 1
No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carmicos
_cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacién de productos cdrmicos cocidos).
Se actuahza Formato CODIGO: PA-FQ-75 Versién 02
En requisitos normativos se incluyen Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resotuudn 2390
| 2022 y resolucion 254 de 2023 vy las demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
En presentacion del producto se ncluye Los productos deben vemr embalados por unidades en canastilla on
prasentaciones de 450 gr,
En rotulado se incluye Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023 v laa
demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen,
Se austan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador:  se rebirp ef concepto samitana el
| vehiculo ya que se contempla en las condiciones de transporte. Cambios reahzados por MCRG maye 20241,
Se nctushzy Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
Ep ftom codigo se incluye matariales SAP 200002813
En prosentacion do producto se agrega ¢l texto con ef materal asi

"EN CA50 que SE Fequenrse ompra 1ocal por contmgencia v/o por neceswad det serviiio hacer usg det s ente cinigo
SAP 200002813 chorizo paguete x 8 und”
La inclusdn del codigo son uso exclusivo para compras 1ocales on condicionas especiheas por necesidad el serva LRI

por a regonal caribe para ateonder proyecto en San Andrds previmvente avalado por SGOL. Cambnos toafizados por .18,
L 23/05/2035




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

N4

Y

TITULO

CcODIGO: CT-FO-31

ANEXO DEL CONTRATO O | VERSION No. 04

| Pagina 37 de 55

i MODIFICATORIO FECHA: 28 (01 |2026
Continua Ficha Técnica de Producto .., CHORIZO
| CARGO | NOMBRE 'FECHA FIRMA
- T PN
E Profesional de Defensa Danery Alexandra (i \
Elaboré Abastecimientos Clase 1 Sdénchez Rojas 23/05/2025 ‘[‘ /E;;\@,u g
! ] A
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ~L \
Abastecimientos Clase 1 } Gonzalez 23/05/2025 \Q\\,
Reviso | | i 2
Profesional de Defensa . . (
. Subdireccidon General De G'SEIEvzzgl:ﬁSama 23/05/2025 — > )
g‘;g;';? Operacion Logistica
de Profesional de Defensa <y
Fichas Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 Letiel?
Técnicas Innovacion Institucionat | "

Aprobd

Sandra Patricia Bolafios

Secrelario General (E) Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccién General{

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025

; '
23/05/2025 %/ZZ}
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SALCHICHON CERVECERO

PROCESO N
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO cODIGO: PA-FO-75 e
SNy BT
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Pagina 1 de 4 4
~BEREI L STe | ALIMENTOS '
o FECHA. 23 04 2024 e
PRODUCTO I NOMBRE SALCHICHON CERVECERO SELECCIONADO
Cadigo SAP 200001544 / SAP 200000670 / SAP 200000941 1 SAP 200002650
Clasificacion Embutidos
géﬁgg&{%g [ Producto carnico procesado, cocida, embutido. moideado o prensado.
| Descripcion del elaborado con musculo sea éste entero o troceado, con la adicion de
| or o%uct " sustancias de uso permitido Se excluyen los sistemas carnicos
| homogeneizados y picados. El producto elaborado hace referencia a la
| ~ | | especie animal empleada. Sometido 2 tratamiento térmico, ahumado
I ‘ R TProdusto camico procesado, embutido, cocido, que en su superficie de |
| corte muestra trozos de carne y grasa visibles. con la adicion de
Inaredientes | sustancias de uso permitido y cuyo diametro es mayor o igual a 40 mm
g Asi mismo se le ha realizado un proceso molido, mezclado,
emulsificador, embutido en barras, sometidos 2 coccion hasta lograr
| compactar el producto elaborado |
El producto debe cumplir los siguientes paramelros que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio’
i Estandar
FRISmeiro % Min | % Max
Requisitos | | Proteina (N x 8,26) en fraccion de masa .. 20 i '
Fisicoquimicos | Grasa, en fraccion de masa i I 48
| Humedad mas grasa, en fracciondemasa | 43
Almidon, en fraccion de masa ! o '
| Proteina no carnica, en fraccion de rﬂnasa“‘iw 2 {
Requisitos de composicion y foermulacian para salchichon- Tabla 10 - NTC 1328 (Quinta
| actualizacion) |
REQUISITOS El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben
ESPECIFICOS reportar en el analisis de laboratorio’ ) .
Requisitos n m M c
["Recuento de aerobios mesofilos UFC/g 3 . 6000 |1
“Recuento de coliformes UFClg 3l 100 500 |1}
Recuento de staphylococcus coagulasa T3 <100 - B
| positiva, UFGC/g ! [—
Recuento de esporas clostrditum sulfito 3 <10 ] 100 1]
isi _reductor UFG/g | b L 4
M|§2g?éfggzos [Deteccién salmonelia Spp. /25g Ausenc ] = T
- — . I ia I3 23
Deteccitn de listena monocytogenes/26g Ausenc l ]
e = I . |
Recuento de Escherichia coli, Iy <10 | i
[[Enaonce - : -

nonumere de muesiras QuUe S§ van 3 exanenar

m indice mo peramsiie para wentihear mvel de buena caboad
ermusible para wentficar mivel aceptable de caiiad
fras 135 con tesultndos entre my B

Hiogicos ps ducios carnicos procesados cocidos- Tabla § - NTC
- - 1325 (Quinta actualizacion)
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Continua Ficha Técnica de Producto SALCHICHON CERVECERO
f Requisitos - N
| Nutricionales | No Aplica
| El producto debe garantizar ia inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
! Otras de uso permitido segun la NTC 1325 (Quinta aclualizacion) fos
| caracteristicas | productos carnicos no deben contener metales pesados en cantidades
! del producto  superiores a;
m ___ Plomo 0,5 mg/Kg Maximo
{ Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2690 de
2015. Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
I REQUISITOS NORMATIVOS 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, Resolucion 2674 de 2013, £
producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta Actualizacién y demas
| normas vigentes que le aplique
f | SAP 200001544, El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr
| Presentacién del | SAP 200000670, El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr
| Producto SAP 200000941, El producto debe tener un peso minimo de 500 gr
| . SAP 200002650, Ft producto debe tener un peso minimo de 450gr
El producto debe ser empacado en fundas artificiales no comestibles
autonzadas, que le provea al producto conservacion y aislamiento frente
a los contaminantes.
| Empaque ylo
EMPAQUE / Embalaje SAP 200901544 !/ SAP 200000670 Los productos deben vemr embaiado
EMBALAJE Y por 20 unidades en canasta plastica.
ROTULADO SAP 200000941 / SAP 200002650 £l producto debe venir embalado por

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

140 unidades en canasta plastica. R o 1
{El producto debe estar rotulado  segin la Resolucion  Ministerio
| Proteccién Social 5109/2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492
|de 2022 y resolucién 254 de 2023, y las demas que las sustituyan,
- i ¥
Rotulado modifiquen o adicionen
El rotulado debe venir en 1a funda artificial no comestibles. impreso. sin
etiqueta. La informacién suministrada en el empaque debe también

| | declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion

REQUERIMIENTOS DE LA Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C ¥ 4°C}. Niinimo 30 dias,
ENTIDAD

["El_prod_ucto debe ser transportado en furgen dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto

CONDICIONES DE TRANSPORTE En lugar fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por ef ente territorial de salud. Se debe
;cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vi{ de la
Resolucitn 2674 de 2013

~ [El proveedor debera acreditar

+ Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

CERTIFICACIONES Proveedor / | competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
Magquilador! Comercializador concepto Favorable o Favorable con requerimientos) Para el caso

de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de aimacenamiento
|» Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
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AGENCI4 LOGISTICA MODIFICATORI
et ORIO FECHA: 28 |01 |2026
Continua Ficha Técnica de Producto . SALCHICHON CERVECERO
! entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo |
’ ’ y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). l
« Registro sanitario del producto. {Vigente)
« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debeI
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida

’ por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afios

No es de caracter obligatorio: si lo tiene puede presentar HACCP
| (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: 1
Fabricacion de productos carnicos cocidos)

i

} FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2024 !
1
& CONTROL DE CAMBIOS
g B — B o S .
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘1
1 | Version tmcral

T Be ajusta al formato PA-FO-75 Verson 01 {
l Se retiran los Requisitos Nutnicionales toda vez gue la informacion nutricional se encuentra conteniga en el NTC- 1325 guinta i
actualizacién,
En Recuisitos Normalivos se incluye Resolucion 5109 de 2006, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011
2 En condiciones de transporie se retira la frase Tambign debe ser transpontado en furgén ylo vehiculo cerrado por no estar l
E acorde a las exigencias normativas de lrasporte de productos cérnicos comestibles
! Se ajustan Jas Cenificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador se incluye para e caso de los comercializagores se 1
debe presentar Concepto sanitario del sitiv de almacenanenio y se ajusla el lexio asi No es de cardcter obhgatorio; st lo tieng
puede presemtar HACCP {Alcance: Fabngacion de productos carnicos cocidos) yio BPM (Alcance Fabricacidn de productos
CAIMIGOS COCIAOS), }
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 02
En requisitos nomiativos se ebiming la Resolucion 333/2021 derogada por |2 Resolucon 810 de 2021 se agrega Resolucion
2508 de 2012, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
Se incluye codigo SAP 200002650, El producio debe tener un peso minimo de 450gr ‘
3 En rotulado se actualiza la normatividad elimin@ndose la Resolucion 333 de 2011 ya que fue derogada por la Resolucion
81012021y se agrega Resolucion 2508 de 2012, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las
sustituyan, modifiquen o adicionen.
En cettiicaciones se agrega el texto” Adicionalmente para el caso de los comerciahzadores se debe presentar Conceplo
sanitanc del sitio de almacenamienio expedida por la entidad competente concepto Favorable o Favorable con t
_reguenmientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios” Camibios realizados el 17/05/2024 por DASR

= —— +

CARGO ] NOMBRE " FECHA |~ FIRMA :j
I Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | BV X2
Elabord | Abastecimientos Clase | s Rojas ! d}'m’ . (.\({%::5 " |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez t ” & K\\\\ 1
Abastecimientos Clase | —l Gonzalez 1 Y (Q\ \&)‘J
- S— S I— e L - 4PN b R ond
Reviso Profesional de Defensa | Gisella Pacla Garcia | .
| comité Subdireccién General De | Avendafio AY 004 ‘v%‘v\,\{ |
o Operacion Logistica | | 5 e
| Ve Profesicnal de Defensa | . C [ T
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion Fabian Eg‘:stto aongsta , FOHAY o . T
Técnicas |... ovacion Institucional | e ol [’{ i

Clase i Montenegro

S J

et ot R S ek )
| Directora Abastecimientos ! Norma Silvana Montanchez 1 \,Q‘SQ
i
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Continua Ficha Técnica de Producto ) SALCHICHON CERVECERO
| :
Sandra Patricia Bolafios | NN - o4
| Secretario General (E) Rodriguez 17 MAY [-h,_f".z { vl <
N | Jefe Oficina Asesora Juridica | [ [ v &
' Aprobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes ;/ é
despacho de ia Direccion Baquero / : M
N General i e "éf /
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JAMON

['PrOCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
TITULO Codigo: PA~FO-75 | :%

= , o T - 3N x|
Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 6 | =S

agencin LBERTIER | PRODUCTO ALIMENTOS [ e ”‘1 wd
s LA Fecha: ] o7 I a2 | Zoas AT

e

 SR—

PRODUCTO / NOMBRE JAMON

— —

] "~ SAP 200001562 /SAP 200001476 /SAP 200001873 /SAP
| | Cddigo 200000760 /SAP 200001664 /SAP 200002153/ SAP
| | 200002646/ SAP 200002818.
| Ciasificacion | Embutidos '
| REQUISITOS | — S ) S — |
‘GENERALES [ EProducto cdrnico procesado, cocldo, embutido, moldeado o
| prensado, elaborado con musculo sea este entero o troceado,
Descripcién | con la adicién de sustancias de uso permitido. Se excluyen los
| del Producto |sistemas cdrnicos homogeneizados y picados. E! producto
| elaborado hace referencia a la especie animal empleada.
| Sometido a tratamiento térmico, ahumado.

e — el — 1 - ON— U - d

] [Producto elaborado a base de carne de cerdo magra, sal,|
Ingredientes | especias, y demdas sustancias de uso permitido por la
legislacion sanitaria a nive! nacional,

Requisitos de composicion y formulacion para jamones cacidos

y fiambres. Esténdar: |

I valor l |
Parametro % | % 1

min

max ‘

Requisitos Proteina (Nx6.25), en fraccion de masa 10 " l I
Fisicoquimicos ‘ l ! e |

Grasa, en fraccion de masa 10

90 l

REQUISITOS

ESPECIFICOS | { Humedad, en fraccién de masa _‘1

7

i

| PO e ;
Almidon, en fraccion de masa
\

Proteina no carnica, en fraccion de masa | s

| Requisitos de composicion y formulacion para Jamones cocidos y hamibres,
} Jamén cocido estdndar- Tabla 4 - NTC 1325 (Quinta actualizacidn).
|
|
|

L Tabla 5 Reqwisitos mucrobioldgicos para duct ] a
ReqU]S|t05 } le] coc:)dos productos carmicos procesados
Microbiolégicos | . — -
| Requisito n | m ™ ¢ ]
| 1}

[ | Recuento aerobios mesofilos, UFC/g |3 | - “Twooos 1!

ke |
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Continua Ficha Técnica de Producto e -__ _m ______ JAMON
o !r T l Recuento Coliformes, UFC/g l 3 , 100 ‘*rs-aa-w T -1
Recuento de Staphylococcus aureus | | T '
‘ coagulasa positiva I.JFC/gru Hreus : 3 | <100 -
[ Recuento de Esporas Ciostridium B
! | sulfito Red::ctcr / UFC/gr ¢ | <10 100 1
, [ Deteccién de Saimoneliia) 25 g |3 __T Ausencia |
| i 'lz)-;t;zccréﬂ de Listeria Monocytogenes/ II . u| Au.senqa I -
| [Recuento de Escherichia Coli far El <10 i 5

Requisitos microbioldgices para Productos carnicos procesados- NTC 1325
{quinta Actualizacién)

— S—-— — S H

No Aplica

Rqu:isitos_
Nutricionales

s o

i
|

]Jamén que se ha sometido una coccidn por medio del ﬁu_rﬁo_!

; desprendido de la quema de maderas de poco contenido de|

| resinas. Los aditivos utilizados para Ia elaboracién del producto

Qtras deben cumplir con todos los requisitos relacionados en et

caracteristicas | decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también

| del producto | de la Resolucién 2606 de 2009; con reiacién a las materias |

] !primas se debe cumplir con lo establecido en [a Resolucion

4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucién |
| 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015. ’

[ Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690
de 2015, Resolucién 5109 de 2005, Resolucidn 2674 de 2013,
[ Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién
1254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o
adicionen, El producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta
| Actualizacién y demds normas vigentes que le apligue,

REQUISITOS NORMATIVOS

i T ~ [SAP 200001476 / SAP 200001873, Ef producto debe tener
| | un peso minimo de 1000 gr.

SAP 200000760 / SAP 200001664 E| producto debe tener
' un peso minimo de 500 gr.
I EMPAQUE 7 | SAP 200002646 £l producto debe tener un pese minimo de |

EMBALAJE Y | Sresentacion | ., o

del Producto
| RomoCRY | SAP 200002153 El producto debe tener un peso minimo de

400 gr y 20 tajadas.
|

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
| cédigo:

I B a . o
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Continua Ficha Técnica de Producto JAMON

SAP 200002818 jamon * 500 gr

Empaque y/o
Embalaje

Productc empacado en vacio. El empaque debe ser en pelicula
de alta barrera termo formable, que le provea al producto
conservacion y aislamiento frente a los contaminantes. El
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe
estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion Ministerio
Proteccion Social 510972005, El rotulado debe venir en fa funda
artificial no comestibles, impreso, sin etiqueta. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar fa existencia,
o no de alérgencs en su composicién,

st SR

Debe ser impresc no adhesivo con tinta negra de facil lectura yf
de tamafio proporcional al tamafio del producto, segdni
Resolucidén 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién;
2492 de 2022 vy resolucién 254 de 2023 y las demds que las
sustituyan, modifiquen o adicionen. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia
o no de alérgenos en su composicion. \

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C): Minimo
30 dias. Al momento de la entrega no debe tener Mas de 5 dias]
de fabricacién l

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad |
de enfriamiento y equipos de medicién de temperatura. 1

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. En lugar fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. Concepto sanitario FAVORABLE expedido por el ente]
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

» Concepte sanitario de planta procesadora expedida por Ia{
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a
un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se

debe presentar Concepto sanitario det sitio de

almacenamiento, 1

« Registro sanitario del producte. (Vigente) t

« No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar:
HACCP (Alcance: Fabricacion de productos cadrnicos cocidos)l
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MODIFICATORIO FECHA: 28 01 [ 2026 |owesesipgnm

e fa Defonsa

T (R, S

Continua Ficha Técnica de Producto _ o ' JAMON

[ T == | /o BPM (Alcance: Fabricacién de productos carnicos

L.

cocidos).

FECHA ACTU-ALIZA I0N: | _ DI_C_I_E;dB_RE 2025,

CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Elaboré

Version Imcal.

|se agregan los céch_;os SAP 200000760 y 200001664 Jamén x 500 gramos,

| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01,

Se ajusta en requisitos fisicoquimicos ef encabezado de la Tabla No 4 Requisitos de compasician y formulacién
para jamones cocidos y fiambres, Jamén cocido estandar y Ja version de la NTC 1325,

Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la nformacién nutricional se encuentra contenida en el
NTC- 1325 quinta actuafizacién. En Requisitos Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucién
2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011,

En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado
por no estar acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

Se ajustan las Cerbficaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador; se mncluye para el caso de las
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi:
No es de cardcter obligatorio; s o tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de pr
oductos cérnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacién de productos cérnicos cocidos).

' Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Veraién 02

Se agregan los cédigos SAP 200002646 Presentacién por 450 gr y SAP 200002153 Presentacion por 400
gramos con 20 tajadas, por manejo logistico del mercado y solicitud de la regional Caribe.

En requistos normativos y rotulado se incluyen Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 24972 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 vy las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen ¥ se retira la resolucidon 333
de 2011.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se retira el concepto samtario del

vehiculo ya que se contempla en las condiciones de transporte. Cambios realizados por MCRG mayo 2024.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versian 03

En item cGdigo se incluye matenal SAP 200002818

En presentacidon se agrega el texto “En caso que se requenrse compra local por contingencia y/o por

necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo: SAP 200002818 Jamon * 500 gr* .

La inclusién de los cddigos son uso exclusive para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por fa regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por
| SGOL. Caminos realizados por DASR, 23/05/2025 ) i . i .

Tenendo en cuenta que es un producto que por su naturaleza cuenta con corta vida dtil, se agrega el texto
"Al momento de la entrega no debe tener Mas de 5 dias de fabricacion” con el fin de que tenga dias de
|rotacion y evitar vencimiento. Lo anterior de acuerdo a solicitud de roduccion. 3

| careo | NOMBRE | FECHA | __ FIRMA

— . |
Profesional de Defensa | Danery Alexandra | T Ao\ Y %
Abastecimientos Clase I | Sanchez Rojas | BDiZ_ZOZ_S | HNEH <
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AGENCIA LOGTSTTER MODIFICAT
e QRIO FECHA: 28 |01 | 2026

Continua Ficﬁa Tééﬁ{’ca dé 'P_t_'oa-ft_.:cto. o

__l'_s;rbfeéﬁgél'de Defensa Maria Catalina
| Abastecimientos Clase T ' Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa g

Subdireccion General De | David Jose Baldion

azams | Wﬁ\ 1

30-12-2025 st N,

; 1) ;
30-12-2025 / ja Ve, 7/
-
A
" 5 |
30-12-202 1 r}\ !

| Reviss | operacién Logistica | e
‘ Profesional de Defensa |
I " Oficina Asesora de | Yamile Betancourt
ICot;étsig;ae:or. Planeacién e Innovacion : Vega
Técnicas __Institucional | -
Director Abastecxmientos | Julidan Fernando
| ' Clase I l ~ Serrano Serrano
) : Sandra Patricia
L Secretario General (E) | Botan os Ro dnguez
i Jefe Oficina Asesora —
Aprobé Juridica encargada de las Martha Eugenia

b | funciones del despacho Cortes Baquero
- | dela Direccién General |

30-12-2025 Kﬁufjwf?)
30-12-2025 % /éé?,é
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COSTILLA AHUMADA
PROCESO S
- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULO Codigo: PA-FQ-78
\\V/‘/ :
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 Paginatde3
TR ALIMENTOS
i S OO 0 P IOR PO [ | Fm- 26 03 2021
" PRODUCTO / NOMBRE .. COSTILLA AHUMADA
Codigo SAP 200000852 / SAP 200002314
L LR o =t ) = N
REQU'IszQS‘ Clasificacién Carme Res o Cerdo
GENERALES Corte de res o cerdo, formada por {a estructura 6sea de las costillas y los
st AAL Descripcion del | musculos intercostales interos y externos, serrato ventral y porcion
Producto toracico, procesado con aroma natural humo y aditivos permitides por la
eglslacién nacional vigente.
P Ingredientes No Aplica
ey | E1 producto debera cumplir con 1os siguientes requisitos fisicoquimicos:
b |/ PROTEINAC 5. | CPARTE:. =
: . 1e/100g) -" |/ COMESTIBLE (%)
R 17,1 73
Requisitos Referencin Tabla 0 composcion alrmentas ICEF 2018 Andlais Proximal Cosila Fes
Fisicoquimicos
ORTE fpAsasErRe: | HUMEDADS [ LIPIDOS < [° PROTEINA. |+ -~ PARTE, -
; CORTE/PARAMETRO™ | “fa/1008) |\ (s/1008) - | | “(ps1008) * | comtsTimte ) |
i _Costilla de Cerdo 59.4 225 18.7 77
Raferencls Yobia 0a compotiotn aimentas ICHF 2018 Andias Proximal Cosmg Cerdo
. El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microblologicos:
. ‘REQUISITOS
ESPECIFICOS S e - ParAMAto | Resultado
a0 L dg Gy . [Recuento de Cottbrmes Fecals UFCly a |
M:cR'ﬁg?;'s;t::os _RQCL'EI'I'HJS de _W cogu:ﬂn_sa UFCry (lDD_
| Deteccién de Salmonedla, 1259 Ausencia
J Deteccidn de Listerta Monocytogenes, 125g Ausencia
| ¥ Referencia parédmelros microbioldgices Productes carmicos medurados o shumados
s INVIMA
Requisitos
Nulricionales No Aplica -
| T il ' La carne debe provenir de plantas de beneficio autorizadas y certificadas
| FIAS AR Otlras | 0 en proceso de certlificacion, plezas individuales limpias, libres de sebo,
J caracteristicas | materia fecal, codgulos de sangre, olor y color caracteristicos de la came
del producto | de res fresca, color rojo intenso, textura consistente, firme al tacto y
| superficie sin babosidad.

W G

El producto debe cumplir la Resolucién Ministerio Proteccion Social No
5108/05, Decrelo 1500 de 2007 o la norma que o modifique; adicicne o
sustituya, Res. Min. Proteccion Social No. 240 de 2013, Decrelo 1975 de

12019, Resolucidn Invima 2019049081 de 2019, Resoluckin 2674 de
-1 2013. Decreto 2162 de 1283, resolucion 333 de 2011,

Presentacién del
Producto

EMPAQUE |
| EMBALAJE Y

| Unidad x 500 gramos.
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_Continua Ficha Téenica de Producto ... ] .  COSTILLA AHUMADA |
ROTULADO -] [Se requiere el producto empacado en polietienc de baja densidad de
MY i Empague ylo grado alimentgﬁo de primer uso. Para los productos que requieran
Embalaje transporte multimodal, se podra embalar en cavas de icopor (capackiad |

maxima de 26°Kg) y debe garantizar la cadena de frio y demas

L | condiciones de calidad hasta su destino final

PRt El producto debe estar rotulado segin la Resolucion del Ministaro de |

2ok 2 Proteccidn Social No. 5109/2005 y decreta 1500 de 2007. [

P e Rotulado . | La etiqueta debera contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de

empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; Establecer la vida Gt |
__| del producto y condiciones de conservacion.

e y ‘ouy « .| El producto requiete una vida il de cuarenta (40) dlas minimo contados
Ylgéafé%ﬁéﬁfgg gg ziY ‘| @ partr de la fecha de empaque, conservando las condiciones de
“UENTIDAD - . ., |lemperalura, Al momento de la entrega el producto no debe tener mas de

e 7T | un(10) diss de empacado e e AL

®

S g v Loirenn o | B producto debe ser transportado en Vehlculo cerrado con concepio |
el 2w Ui I tecnico sanitario FAVORABLE, expadido por el Ente Terrtorial de Salud.
: .+ 1| Vehlculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
- |temperalura. E! vehiculo debers estar identificado en un lugar visible con |
. . |la frase “TRANSPORTE DE ALIMENT 08", El personal debe contar con
.o | e dotacion completa para la entrega del producto,
Sy A e g | Pars producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
: 3 G S, tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.
CGNWC‘?!ES PE'TB‘,“_NS;P;OEIE Para producto congelado; Al momento de entrega da! producto debe |
A S0 ; lener ung temperatura entre -10°C & -18°C. Este no debera presentar |
i Mg i et a =% |escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado |
¥ e ¥ - descongelacion © que presenta condiciones de descomposicion,
cd non i jedulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frioc hasla el |
| momento de entrega.
.| Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capliulo Vil de la
%] Resolucion 2674 de 2013, |

LRI R o

~ 1| El proveedor.deberd acreditar: |
e 2 T ~..|* Concepto sanitario de plenta procesadora expedida por {a entidad |
. A T = competente. (Con fecha de expedicidn no superior a un afo ¥ con
& concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
o 3\‘,, de los comiercializadores se debe presentar Conceplo sanitario del
Piitanah 1. s sitio de almacenamiento,
CERTIFIQJ_\QIQN‘ES Pm\f_cgdqr__'_!_' !- Conceplo sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
Magquilador/ Comercializador.” entidad competente. (Con fecha de expedicion no suparior a un afio
S R y con concepto Favorable o Favoratle con requerimientos),
. |+ Registro sanitario del producto. {Vigente)

i | No es de carticter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP
. = | {Alcance: Fabricacion de preductos carmicos cocidos) yfo BPM (Alcance:

it 2 1 | Fabricacion de productos camicos cecidos). —
| & 1 - . = 3, : I o
' FECHA ACTUALIZACION: - MAYO DE 2023
|CONTROL:DE.CAMBIOS: . - L.+ . it 423 S : 2|
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PROBUCTO

1 | Versién inicial §% s
1 13
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T

x

Se ajusta informacon g Formato PA-FO- 75 versian 01, se ajusta vida (il del preducto, se mecifica de 6 meses a 40 dias
2 come minimo, y se aclara que debe ser conservando las condiciones de temperatura y se retira Registro sanitario vigents,
debido a la presentacién del producto, h
En requisitos fisicoquimicos se retira el cuadro Referencia Tabla de composicion alimentos ICEF - 2015
Paramelio. Valor- _:| Desviacion (+/.}
Humedad g/100 g I 59.3 0.4
Grasa gi100g 18.5 0,1
Proteina gH00 g 207 0.2
Se aclualiza por las siguentes tablas: Tabla de compesicin aimentos ICBF 2018 Andlisis Proximal Costilla Res ast:
e 7 PARAMETRO | HUMEDAD. | “ “LIPIDOS™. = PROTEINA/ | = ~1; PARTE
COKTE ZPARAMETRO. | -~ (a/iodz) | - [&/100g)." | (g/100g) |- COMESTIBLE ()
3 Costilla de Res 56,6 23,3 17,1 73
Y Tabla de composicion alimentos ICBF 2018 Andlisis Proximal Costila Cerdo
=2 o | (HUMEDADT| . L UPIDOS - =| “PROTEINA". 7} =" PARTE
_‘““‘_"!"“-‘“:M“” ‘ ~{p/100g) | -(gf100g) | (e/100g) . | COMESTIBLE (%)
Costilla de Cerdo | 59.4 22.5 187 77
En requisilos normatvos se incluye el Dacreto 2162 de 1983 y resolucién 333 de 2011,
$Se ajustan las Centificaciones Provesdor / Maquilador! Comercializador: se Incluye Registro santario del producto, (Vigente);
para el caso de los comercializadores so debe prosentar Concopto sanitario del sitio de almacenamiento y se incluye el texto;
No es de carécter cbligatorio; s lo tians puads presentar: HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carmicos cocidos) o
BPM (Alcance: Fabricacién de productos cirnicos cocidos).
CARGO ¢ "' *NOMBRE | "5FECHA - FIRMA.: |
> \
b Profesional de Defensa Nut. Diet Maria Catalina
Elabord Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 HAY 2023
Profesional de Defensa | Ing Alim. Ingrid Marcela i A
Abastecimientos Clase | Alfonso Rocriguez | 1 0 MAY 202 Nfeeprect X sl
{
Profesional de Defensa o f
: Subdireccién General Da lng(;ﬁ:g'aif::ga%?h 10 MAY 2023
Revisé Operacidn Logistica
o | Profesional de Defensa g
omité Oficina Asesora de Ing. ind Fablan Ernesto 10 MAY 2023
Asesor | pianeacion e Innovacitn Ponguta Castro
de Institucional
Fichas 7
Téenleas | pireciora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella 10 MAY 2083
2 v Clase | (E) Beltran Rodriguez > dere
. . Coronel {RA) Ricardo
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo | 1 0 MAY 2003
3 Coronel Carlos Augusto
Aprobé: Director General Morales Hernandez | 1 0 MAY 2023
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PAVO RELLENO
PROCESG

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO
\.::\\ ,4_;./

Codigo PA-FO-75

ok

v FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 1 Pagina 1 de 4
TR SRS ALIMENTOS
Fecha | 28 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE PAVO ESPECIAL NAVIDENC { PAVO RELLENO)
Codigo SAP 200001027
REQUISITOS Clashcacion Comudas Listas
GENERALES Descripeion del ' Se define como especiaidad carmica pechuga de pavo ahumado,‘
'ozb oto procesadas con especias e ngredientes de uso permilido, embutido en
fodu molde con trpa no comestible (malig) y sometidos a tralamiento térmico
Pechuga de pavo, pechuga de polio, agua. sal, medificadores de pH
| Ingrediestes | emulsionantes, sabores aruficales, os mgredigntes y adiwos deben
! | cumphr con la normatividad legal vigente
El producto debe cumplt con los siguientes paramelros
Cstanddat
Paramelro - -
cenin | Mivsax
| Requisiios T T e :
Fisicoquinicos iraga o7 foce on op Datd
el AT Srasa an i tss “adih W
] Aty e frae OOy cfer B13E R
Drotaina r L T s ¥p gy " 2 Theboak R
! 03 FSHoquimces para produclos c3m.cos cocdes Extandar - NTC 1325
£l producto debe cumplr con los siguientes paramelros
LR P T 2evaivae |
REQUISITOS {EE e e L .
ESPECIFICOS i e R - !
— Requisitos B R e e A PORT, L
Microboldgicos Pee oo mtes g B poryr Conmrgium g FAs tery 2o F 1
Tetnerier ok Ssersasia, /1 Vel
}w_--lr- 13 “--‘,.'.' .‘:A!-'nr_; ] YN x ‘
| L AT IBOT s Wm0 Y | - |
Requisios miciobiolog cos para produclos cAIncos procesado cocdos — NTG 1335
Rewusitos No Aplca

| Nutncionales

Otras

caracteristicas

del producio

REQUISITOS NORMATIVOS

La camne debe provenr de una planta de benehco awtonzada
Los productos carnicos procesados deben conservarse en condiciones
que garanticen su nocuidad las cuales son establecdas por el
productor, segun ias caracieristicas del producto
Los productos carmcos no deben contener metales pesados en
cantidades supenores a

Plomo {Pb) Max 0.5 mgrikg

TNTC 1325 (Ulma Actuahizacion). Resolucion 2674 de 2013 Decreto

1500 de 2007 y demas nommas que las modifiquen. adicionen ©
suslituyan Resolucion 5109 de 2005 Resoclucion 810 de 2021
Resolucion 2482 de 2022 y resolucion 254 de 2023

EMPAQUE ! | Presentacion del |

EMBALAJE Y Producto

SAP 200001627 Por kilogramo de producto



PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

P TITULO CODIGO: CT-FO-31
) : .04 Pégina 51 de 55
\Y/ ANEXO DEL CONTRATO O | VERSION No | Pég
AGENCIA LOGISTICA MODIFICATORIO FECHA: 28 01 2026 e T
FUERZAS MILITARES . —_
Lawents o sessiess Fonerre.
Continua Ficha Técnica de Producto .., Pavo Especial Navidefio (Pavo Relleno)
ROTULADO Empaue ylo El producto debe estar empacado en Bandeja PET autosoportable
' E‘r;;b“a.;a E sencilla Pelicula BDF o Empaque elaborado a base de nylon y polistilenc
! (alvacio sin presencia de hielo o agua, sangre etc .
Las bolsas deben indicar en el rolulo de preduccion come minime el
nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccion fecha
de vencimento y numero de lote. Se requiere que las fechas de
Rotulado vencimiento aclaren tiempo maximo de duracion refngerado Ei rotulo

deciarar ia exislencia o no de alérgenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY & producto requiere una wida Gtl de G0 dias contados a partir de Ia fecha
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacion Al momento de la enlrega no debe tener mas de 20 tias

ENTIDAD de fabricado

El producto debe ser transportado en lurgon dotado con unidad de

enfnamiento y equipos de medicion de temperatura

El personai debe poseer dotacion completa para la entrega del producto
CONDICIONES DE TRANSPORTE En lugar fresco, seco ¥ ventilado. lejos del calor y el fuego No dete
aimacenarse m lransportarse con diferentes sustancias  Concepto
santano FAVORABLE expedido por el ente terntonal de salud Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capltulo VIl de ia

Resolucion 2674 de 2013

|El proveedor debera acreditar

» Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidag
competente {Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
conceplo Favorable o Favorable con requenmientos) Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitano del

sitio de almacenamiento

* Concepto santanio de vehiculos de transporte expedido por ia
enhdad competente (Con fecha de expedicion no supenor a un ano

CERTIFICACIONES Provecdor / ¥ con conceplo Favorabie o Favorable con requerimientos)
Maquilador/ Comercializador Registro sanitario del producto {Vigente}

*  Adicionalmente para el caso de los comercializadores se daobe
presentar Concepto sanitario del stio de almacenamento expedida
por la enlidad competente. concepto Favorable o Favorable con
requenmientos. Con fecha de expedicion no Supenor a fres anos

No es de caracter obligatono. st io tiene puede presentar HACCP
{Alcance Fabricacion de productos carnicos cocidos) yio BPM (Alcance

Fabnicacidn de productos carmicos cocidos)

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 -Vv.u 0 Imscial .
2 Ajuste o tormratc Version 3
3 Se 3 usta 2 nformacien § formato PA-FO-T5 Verson 01 se retran s ngredientes especibcos. se relgrencian los rea

mpreso en fa boisa. no adheswvo ¥ cumplr con la Resolucon 5100 de
2005 Resolucion 810 de 2021 Resolucion 2492 de 2022 ¥ resolucion
254 de 2023 La mformacion suministrada en el empaque debe tambien

FQUIMICOs. se adwwnan requisitos microbologicos NYC 1325 el item otras caracteristicas del products se moddes de
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Continua Ficha Técnica de Producto ...

" acuerdo a requisios establecios en NTC 1325, fa pr
Lphataforma SAP 108 requisitos go empaque son modificados

sentacon del pr

pr
y &n rolutado

Pavo Especial Navideno (Pavo Relleno)

S0 §0 mod hod Segun ramae presestacn on
59 ad
algrgenos 13 vada ulil del progucts se modifca a 50 diss, en cenficacones se adc
wgente Conceplo santano da planta procesadons expedida por la entdad compet

CHNE IRQUIET0S 80 O30 de presenty de
ona Regstio san tano de! producto
nte (Con facha de oxped-Qon no supenor

@ un 3o y con cor o Favorable o Favorabie con requermmienios) Se modia que centdicacan 1SO 9001 puede
presentarse mas no es obligalona Cambios reakzados por IMRC / Agosto 2021
En Requisitos Normatwos se incluye Resolucon 5109 de 2005 Resolueon 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011

En condiciones de anspone se rothra 1 ase Tamden debe ser anspoeniado on faigon yo vemculo cerado por np ostar
aeonde 3 B eogencas normativas de epsporte de productos CUnicos comesibies
4 S¢ apston ey Cenficationes Proveedor f Maguidador? Comerciazador se meluye pata ¢l case de fos comertiaheadores se
debl presentar Conceplo sanlanc del sho de almacenamsento y s &jusia el texlo a5t No o8 de caracter obbgatonn s le
. heno puede prosontyt HACCP tAlcance Fabecacon de productos cimices cocdos) yo BPR (Akance Fabncacon de

productos Carmicos cocidos)
" En requisitos noemalives se incluyen Resolucon 810 ge 2021 Heso
En e de rotulddo se retes 3 Res Mm Protecoion Socal 333 ga 2
5 2021 Resolucion 2482 de 2022 y resolucon 254 de 2023

22 ¥ resolucion 254 ge 2023
whusion Resotucion 810 age

Entem de certticacones Se mcluye que adconalmente para of £a50 d& 108 commreahzatomns s¢ debe presenty Concepto
sandane del sito de almacenamento con leeha de expothion no supenss 2 tes alos

CARGO NOMBRE
Elabord | Profesionsl de Defensa Nut Diet Mana Catalina
Abastecimientos Clase | Rodnguez Gonzalez
Profesional de Defensa ; e
Subdireccion General De Ing Alim rif::ﬁa';?d Garcia
Reviss Operacién Logistca
evis Profesional de Defensa
. Oficina Asesora de Planeacion ing ggf‘ F‘ig‘%nasa r;esto
Comite | ¢ jnngvacion Institucionat g
Asesor
de Dwectora Abastecirentos | Tenente Norma Silvana
Fichas Clase | Mentanchez Montenegro
Téenicas 5
Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) Rodriguez
Aprobd . Direclor General Coronet Carlos Augusto

Morales Hernandez

FECHA

15 Nov 2003
15 Nov 202

FIRMA ‘,_\\

S

15 Nov 2003 7t

/,

15 NOV 2023y 1o

15 Nov 2023\

15 Nov 2023
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PERNIL DE CERDO

PROCESO ) !
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ’ |

L — TITULO Codigo PA-FO.78 F,EE |

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 Pagina 1 de 4
AQEHCIA LOOISTICA ALIMENTOS ‘
| Fecha 2% 03 2024
PRODUCTO / NOMBRE PERNIL DE CERDO
Cédigo SAP 200001688
REQUISITOS Clasificacion Carne de Cerdo
GENERALES

 Especial camica de cerdo. procesadas con especias e ingredientes de
uso permitido, embutide con tnpa no comestible (malla) y sometdos a
tratamiento térmico

Descnpeion del
Producto

Carne de cerdo, agua. sal matenal de cerdo, especias. modificadores de
Ingredientes  pH. emulsionantes. sabores artificiales: los ingredientes y aditivos deben
cumplir con 1a normatividad legal vigente
El producto debe cumplr con los siguientes parametros

Farametio LLHED
g Panx
Requistos il 23).00 '.”” el :
F'quu'micos sl Tt @rana. T i ie iy
n, on fraccion e ot
FOtes g Mo farsica. on fraccion de mana v
| Requisdos fisicoquimicos para productos carmicos cocidos Estandat « NTC 1325
El producto debe cumplir con los siguientes parametros
REQUISITOS bt oo e e f—
ESPECIFICOS Requisitos [y ——— ————" = " N i
Microbrologicos | Pty d wvporas Cimmeradrm s+ 26 et [ |
DFtediton ae Lale Sg |

| Requistos mciobioldgicos para productos CArmiCos procesados cocidos ~ NTC 1325
Requisilos :
Nutricionales | No Ar
- Lacarne debe provenr de una planta de beneficio aulorizada
- Los productos carnicos procesados deben conservarse en

Quras condiciones que garanticen su inocwdad, 1as cuales son establecidas
caracterisiicas por el productor. segun las caracteristicas del producto
delproductc - Los productos carmcos no deben contener melales pesados en
cantidades superores a-

Plomo (Pb) _ Max 0.5 mgiKg

NTC 1325 (Gltima Actualizacion). Resolucion 2674 de 2013. Decreto
1500 de 2007 y demas normas que las modifiquen, adicionen o
sustituyan Resolucidn 5109 de 2005 Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023

REQUISITOS NORMATIVOS

| Presentacion del |
EMPAQUE/ Producto SAP 200001688 Por Kilogramo de producto
EMBALAJEY g t

ROTULADO Empaque ylo  El producte debe estar empacado en Bandeja PET autosoportable
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Brapo Soui 3 iy
- de 1a Befersa

o T MODIFICATORIO FECHA. 28 01 ’ 2026
Continuo Ficha Técnica de Producto ... PERNIL DE CERDO
Embalaje sencila PEL, Pelicula BDF. o Empacado por umidad el bolsa dge

polietileno al vacio. sin presencia de hielo o agua sangre elc

Las bolsas deben indicar en el rolulo de produceién como muiimo el
nombre del producto. nombre de proveedor fecha de produccion fecha
de vencimento y nimero de lole Se requiere que las fechas de

iment laren L f refrger
Rotulads vencimiento aciaren Lempd maximo de duracion refrigerado

Et rotute

impreso en 1a bolsa no adhesivo y cumplr con Ja Resolucion 5109 de

2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023 La mformacion sumimstrada en el empague debe lambien

declarar la existencia 0 no de alérgenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y  El produclo requiere una vida Ui de 60 dias contados a parti de 13 fecha
REQUERIMIENTOS DE LA de fabncacion Al momento de 1a enlrega no debe tener mas de 20 dias

ENTIDAD de fabrnicado

El producte debe ser transportado en furgon dotado con uniad ce

enfriamiento y equipos de medicion de {emperatura

El personal debe poseer dolacion completa para Ia entrega de! producto

CONDICIONES DE TRANSPORTE En lugar fresco. seco y ventilado. leos del calor y el fuege

No debe

almacenarse m vanspordarse con dierentes sustarcias  Concepty
sandaro FAVORABLE expedido por el ente terrtorial de salud Se debe

cumplr con lodos los requisitos referenciados en o capitulo
Resolucion 2674 de 2013

El proveedor debera acreditar

Vit de I3

v Concepto saniano de planta procesadora expetida por to entidag
competente (Con fecha de expedicion no supenor a un ano y con

conceplo Favorable o Favorable con requenmienios)
* Adiconalmente para el caso de los comersiahzadores

& dehs

presentar Conceplo santano del sie de almacenamiento expedida

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador! Comercializador

por la enliad competente. conceplo Favorable o Favorable cor
requenmientos. Con fecha de expedicion no SUPENor a trés anos
Concepto santano de vehiculos de transporte expedido por a

entidad competente (Con fecha de expedicidn no suptnar a un aip

y con concepto Favorable o Favorable con requenmientos)
«  Remstro sanitano del producto {(Vigente)

- No es de caracter obligatono. st lo hene puede presentar HACCP
{Altance Fabricacion de productos carmicos cocidas) y/o BPM

(Alcance Fabricacion de productos carmicos cogdos)
FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 P ‘Ver-.\ on incial
Se austa a nfeamacion a formato PA-FO-75 Verswon 01 se retran s ingredeentes Fspeaitcos. se refarencan 1o it
facoquantos se adoonan renusios nuciobwologicos NTC 1125 of num olas earacienstcas gel Products se meafey ae
BCURII0 B QU ses establacdos en NTC 1325 1x preseniaton £o producto se MOdHen sagun graname pesertacon en
2 platatorma SAP los reguistos de LAPITUE Son ot hCITes v on M0 se adiitng TOGStes @0 L33 de presonia Jo
Bagenos Ly v uld gl producio se moddica & 60 Uiss  en centdeac ones S8 ahe0na REGEU0 $an 1o 02 fromus?
vigents Concepto samtano do planta procesadors expesda por fa entidad competente (Con focha 88 oxpad.o

S un aho y con conceplo Fasorable o Favorable con ragquormentos) Se modlia que cetlicacon ISO st z' (&3

Matse mas no es oblgatona Cambaos reakaados por IMRC / Agosto 2021
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£0n Requisnos Normatves se incluye Resclucion 5109 de 2009 Resolucion 2674 ge 2013, Resolucion 333 ge 2011
En condaoones de iransports se relira 13 frase Tambsén debe ser ransportado en fur gon y/o vchlcuin cortado por no estar
acarde a 1as oxogencias nommatvas do trasporte dog productos camicos comestiblos

3 Se mustan fas Cerficacones Proveodor / Maquiador’ Comercalzador se incluye para ol caso de los comersial Zadores se
debe presentar Conceplo samitasnd del sio €¢ almacenamienio y s@ ajusta ¢f texto as: No es de caracter obhgatoro s o
tene pucde prescrlar HACCP (Alcance Fabnicacién de productos cArmeos cocdos) yio BPM (Alcasee Fabrcacion de
producios carmicos cocdos)

En requisitos nomativos se ncluyen, Resolucion 810 de 2021, Resolucon 2492 de 2022 ¥ Iesolicion 254 de 2023
4 En itom da centificaciones Se incluye que adicionaimente pars ©f caso de los comercialeadores se debe presentar Conceplo
santane del stio de gimacenamiento con fecha do expedicion no supeno! a tres afos
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Profesional de Defensa Nut Diet Mara Catalina *
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodnguez Gonzalez 1 5 l‘rgv 2023 (\y \
' I Profesional de Defensa :
; Ing Am Gisella Paola Garcia \
Subdireccion General De | '] 5 NOV 2023 =
Operacion Logistica | ATERETG (“ s
Reviso Profesional de Defensa ing. Ind Fabian Erneslo
o . i
Oficina Ase:sc-d de f?la_niacscn Ponguta Castro 1 5 Nov ZUZJ ,ﬂ_
Comité | e Innovacion Inslitucional
d:‘?::g; 5 Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana 1 5 NOV 202
Técnicas ' Clase | Maontanchez Montenegro 3 %1\0&’(1

Secretaro General(£) | S4193,Patncia Bolafos 15 Nov 2023315«‘ wtf:

Coronel Carlos Augusto
Aprobd Drrector General s FET e 1 5 NV 202 3




