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PRODUCTO / NOMBRE

AHUYAMA

| REQUISITOS
GENERALES

Cadigo

SAP 200001583 / SAP 200002825

Clasificacion

Verduras

Descripcion
del Producto

Género: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch: de forma ovalada,
color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la
cascara.

—

‘ Ingredientes No Aplica

_R_eqws'mqs No Aplica
‘ | Fisicoquimicos - o
Requisitos ; |

- . . No Aplica
Microbiologico -
| REQUISITOS 'geq:]‘i’sif’c;; 2 —— |
! ESPECIFICOS | Nutricionales ) No Aplfa R
| La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el
' Otras aspecto del fruto lleno y fresco. Forma ovalada, color amarillo |
| caracteristicas | fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado |
" del producto |de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde ||
!____ intenso opaco (cuando esta madura). o ]
B NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
| _B_EQUISITOS NORMATIVOS | ... 724 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
SAP 200001583 AHUYAMA * KILO |
Presentacion | SAP_200002825 AHUYAMA * KILO. Este material es de uso
del Producto |exclusivo para compras locales en territorio _con funcionaltdad!
exclusiva. |
‘ Si el producto puede ser entregado entero, o0 troceado
EMPAQUE / empacado en bolsa de polipropileno, ambas opciones embaladasl
EMBALAJE Y | Empaque y/o |para la entrega en canastilla plastica con un peso maximo de 25
‘ ROTULADO Embalaje Kg, la canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o!
, atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con |
la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /2007. !
| El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
; Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre dei!
| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
I B producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

| ENT

IDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)‘
dias contados a partir de la fecha de entrega. |
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

e SRR

AHUYAMA |

——— R e —

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con |a leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

eI proveedor deb'e?évaaeditar: Concepto sanitario emitido p'or_la

CERTIFICACIONES Jentidad competente como Favorable o favorable con

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

FECHA ACTUALIZACION:

DE CAMBIOS

ano.

MAYO 2025

—_—

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En Kilo peso neto de producto” a "En canastilias con |

| un peso maximo de 25 Kilos". Se complementa la Presentacién del Producto. Dentro del item empaque se

djusta "50 Kilos" a "25 Kilos". Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cumplimiento

del_Decrer._o 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural."

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad Yy se incluye el cédigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de

| "Fruver” a “verduras”,

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera;

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
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organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ninglin indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, |
a partir de la fecha de entrega. |
Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03
En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de la Tabla por no ser un producto transformado y se deja I
No Aplica. I

Componentes Valor |
Humedad (%) max. 12 |
Cenizas (%) max 12 !
Cenizas Insolubles (%) max 4 i
Aceite esencial % Min. 0.8 i

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - I.
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas yl

. 5
| tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”. ‘
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material es de |
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
| donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.” |
! En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio cte|
i | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
. N
CARGO NOMBRE FECHA | \
e ] R
i . Profesional de Defen Maria Catalina Rodriguez ! !
Elaboré SIQRAL B oA g na Rodrig 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez .
fesi I d fen D ry A ndr
Pro iona e Defensa anery lexa‘ a 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas j
Reviso Profesional de Defensa D — |
. Subdireccion General De ~ 23/05/2025
Comité iz i Avendano
Operacion Logistica
Asesor - N
de Profesional de Defensa |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 }%ﬁ(ﬂg
Técnicas Innovacion Institucional )
: Sandra Patricia Bolanos -
Secretario General (E) ; 23/05/2025 |
Rodriguez |
Jefe Oficina Asesora Juridica ;
; ) Martha Eugenia Cortes
. Aprobé | encargada de las funciones del 9 23/05/2025

; 7 Baguero
despacho de la Direccion General q
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