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ADECUACIÓN Y GENERACIÓN DE ESPACIOS EN EL PUNTO DE ACOPIO 

Con el fin de garantizar la conservación, inocuidad y adecuada organización de la Ración 
Para Preparar (RPP), se estableció la necesidad de generar y/o adecuar espacios en el 
punto de acopio, considerando las particularidades territoriales de la Localidad Quinta 
de Usme y los tiempos estimados de permanencia de los alimentos antes de su 
distribución final. 
 
Consideraciones territoriales 
Dadas las condiciones de movilidad, dispersión geográfica y posibles demoras por 
factores climáticos, se contempló que el punto de acopio debe: 
• Estar ubicado en zona de fácil acceso vehicular. 
• Contar con protección contra humedad, polvo y exposición directa al sol. 
• Permitir descargue seguro y organizado. 
• Disponer de ventilación natural. 
•  
Organización según tipo de ración o paquete 
El espacio de acopio fue organizado diferenciando los productos según su naturaleza y 
tiempos de depósito: 
• Productos no perecederos: 

Almacenamiento sobre estibas plásticas, separados del piso y paredes. 
• Productos con mayor sensibilidad a condiciones ambientales: 

Ubicación en áreas con menor exposición a cambios bruscos de temperatura y 
humedad. 

• Paquetes completos de RPP: 
Organización por UDS, debidamente rotulados por grupos etarios para facilitar 
trazabilidad, organización y distribución. 
 

Tiempos de depósito 
Se estableció que el tiempo de permanencia en el punto de acopio será el mínimo 
necesario para garantizar la correcta distribución, evitando almacenamiento prolongado 
que pueda afectar la calidad del producto. 
Para ello: 
• Se programan entregas cercanas a la fecha de distribución a familias. 
• Se realiza verificación periódica del estado de los alimentos. 
• Se mantiene control de inventarios y registro documental. 

 
Medidas de control e inocuidad 
Con el fin de proteger la cadena de suministro, el punto de acopio cuenta con: 
• Control de acceso al área de almacenamiento. 
• Limpieza y desinfección previa al recibo de alimentos. 
• Supervisión periódica por parte del responsable designado. 
 
La adecuación de espacios en el punto de acopio responde a las condiciones territoriales 
propias de la Localidad Quinta de Usme y a las características específicas de la Ración 
Para Preparar (RPP), garantizando que los alimentos conserven sus condiciones de 
calidad, inocuidad y trazabilidad hasta su entrega final. Estas acciones fortalecen la 
eficiencia de la cadena de suministro y aseguran el cumplimiento de los lineamientos 
técnicos y las obligaciones contractuales establecidas. 
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Cordialmente; 
 
_____________________   
VÍCTOR MANUEL CAMPO 
CC. 9.694.443 Aguachica César 
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MEDIO DE TRANSPORTE  

 

 

Transporte y Logística 

Para llevar a cabo la distribución, se utilizará el vehículo (Furgon ETT365), el cual 

cuenta con los requerimientos técnicos y sanitarios exigidos para garantizar el 

adecuado transporte de los alimentos. 

El vehículo cumple: 

• Furgon equipados con sistemas de refrigeración, destinados al traslado de 

productos que requieren conservación en frío. 

• Vehículo apropiado para movilizar raciones secas, asegurando condiciones 

de limpieza y protección durante el trayecto. 

• Personal de conducción capacitado, siguiendo protocolos de manipulación 

de alimentos y normas de bioseguridad. 

Control y Verificación 

Durante todo el proceso logístico, se efectuó un control riguroso a las rutas, 

condiciones del transporte y cumplimiento de los tiempos de entrega. El equipo 

técnico del Centro Zonal de Usme acompañará y supervisará las actividades de 

distribución para asegurar que los productos llegaran en óptimas condiciones. 

 

 

Conclusiones 

La entrega correspondiente al mes de febrero se proyecta ejecutar 

satisfactoriamente utilizando el furgón anteriormente nombrado, y posteriormente 

previamente avalado por el Centro Zonal de Usme. Las condiciones de transporte y 

logística permitirán asegurar la calidad e integridad de los alimentos entregados a 

los beneficiarios. 

 

Cordialmente; 
 
_____________________   

VÍCTOR MANUEL CAMPO 

CC. 9.694.443 Aguachica César 

Vicepresidente 
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