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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada ‘ Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia 20 de agosto de 2026

Sefiora

Yiseth Alexandra Buitrago Salazar

Supervisora contrato No. CO1.PCCNTR. 8956903 de 2026
Coordinadora Académica

Centro Tecnoldgico de la Amazonia

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual agosto de 2026

Referencia: No. CO1.PCCNTR. 8956903 de 2026

Janeth Conta Calderdn, identificado con la cédula de ciudadania No0.31.299.834, en mi calidad de
contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a
continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma CINCUENTA Y OCHO MILLONES
CINCUENTA Y UN MIL QUINIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS M/CTE. ($58.051.565). Esta suma serd pagada
por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago correspondiente al mes de enero (01)
de 2026 por valor de TRESCIENTOS SESENTA Y SEIS MIL DOSCIENTOS CINCUENTA Y SEIS PESOS M/CTE.
($366.256), b) Diez (10) pagos iguales por los meses de febrero (02) a noviembre (11) de 2026 por valor
de CINCO MILLONES CUATROCIENTOS NOVENTAY TRES MIL OCHOCIENTOS TREINTA'Y NUEVE PESOS
M/CTE. ($5.493.839) cada uno y c. Un ultimo pago correspondiente al mes de Diciembre (12) de 2026 por
un valor de DOS MILLONES SETECIENTOS CUARENTA Y SEIS MIL NOVECIENTOS DIECINUEVE PESOS M/CTE
(2.746.919).

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2026.
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Objeto: Prestar los servicios personales de caracter temporal como instructor para impartir acciones de

Formacion Profesional integral en el area Elaboracion de derivados lacteos concentrados, bajo el enfoque

por competencias laborales en los programas de formacién complementaria asignados que oferte el

Centro Tecnoldgico de la Amazonia en los diferentes municipios del departamento del Caquetd, en el

marco del programa de Atencién a Poblacidn Vulnerable victima de la violencia.

Ejecucidon mensual de actividades

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Ejecute las acciones de formacion
profesional integral complementaria
asignadas por el Centro de
Formacion, dirigidas a poblacidn
victima del conflicto armado vy
poblacién vulnerable, conforme a la
programacion académica y a los
lineamientos institucionales del
SENA.
Fichas que inician JULIO y terminan
Ejecutar las acciones de |en AGOSTO 2026:
Formacion Profesional
Integral complementaria | Numero de Ficha:3570898 Gestidn de tiempos agosto de 2026
asignadas por el Centro de | COCINA TIPICA COLOMBIANA 112 horas FPI1 40 Juntanza y 8 horas
Formacién, dirigidas a |Cddigo del programa: 63550080 adicionales reunién de instructores
1 poblaciéon  victima del | Fecha de inicio: 28 de julio del 2026 | PV 2026 Carpeta DRIVE Link
conflicto armado y | Fecha de terminacién: 6 de agosto
poblacién vulnerable, | del 2026 14 JANETH__CONTA_CALDERTON
conforme a la | Aprendices matriculados: 16
programacion académica | Aprendices en formacién: 16
y a los lineamientos | Aprendices Evaluados 16

institucionales del SENA.

Aprendices Aprobados 16
Aprendices no aprobados:0

Horas ejecutadas: 26 y las restantes
24 horas fueron ejecutadas en el mes
de julio 2026

Fichas que inician y terminan en
agosto 2026:

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE
NACIONALES

POSTRES
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Cddigo del programa: 63550096
Duracion: 40 horas

Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026

Fecha de terminacion: 24 de agosto
del 2026

Aprendices matriculados: 21
Aprendices en formacién: 21
Aprendices Evaluados x

Aprendices Aprobados x

Aprendices no aprobados: x

Horas ejecutadas: 40

Los Juicios evaluativos los realizo el
24 de agosto de 2026.

Fichas que inician AGOSTO vy
terminan en SEPTIEMBRE 2026:

Ndmero de Ficha: 3592396

COCINA CALIENTE

Cddigo del programa: 66210161
Fecha de inicio: 22 de agosto del
2026

Fecha de terminacién: 4 de
septiembre del 2026

Aprendices matriculados: x
Aprendices en formacioén: x
Aprendices Evaluados 0

Aprendices Aprobados 0

Aprendices no aprobados:0

Horas ejecutadas: 48 Y 12 PARA
SEP.2026

Aprendices Preinscritos 22

Nota: Los aprendices matriculados,
aprendices asociados, el acta de
Concertacidn, planeacidn, se realizan
a partir del 28 de agosto de 2026 y se
evidencian en la carpeta DRIVE a 30
de agosto de 2026.

. Nota: Los juicios evaluativos se
realizan 4 de septiembre de 2026 al
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igual que el Acta de cierre y se
evidencian enla carpeta DRIVE a4 de
septiembre de 2026

Total, horas FPI mes de Julio 112 40

Elaborar, ajustary ejecutar
la planeacién pedagodgica
de la formacion,
incluyendo  guias de
aprendizaje, instrumentos
de evaluacién y plan de
trabajo, de acuerdo con el
enfoque por
competencias laborales y
los procedimientos
establecidos en el Sistema
Integrado de Gestién -
SIGA que son
responsabilidad del
instructor, garantizando la
calidad y coherencia de la
informacién con el
proceso formativo

Juntanza y 8 horas reunién de
instructores.

Elabore, ajuste vy ejecute la
planeacién  pedagdgica de la
formacion, incluyendo guias de
aprendizaje, instrumentos de
evaluacion y plan de trabajo, de
acuerdo con el enfoque por

competencias laborales y los
procedimientos establecidos en el
Sistema Integrado de Gestion — SIGA
gue son mi responsabilidad como
instructora, garantizando la calidad y
coherencia de la informacién con el
proceso formativo, en las siguientes
Fichas:

Fichas que inician y termina en
agosto de 2026

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE
NACIONALES

POSTRES

Cddigo del programa: 63550096
Duracidn: 40 horas

Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026

Fecha de terminacion: 24 de agosto
del 2026

Numero de Ficha: 3592396

COCINA CALIENTE

Cddigo del programa: 63550080
Duracion: 60 horas

Fecha de inicio: 25 de agosto del
2026

Fecha de terminacion:
septiembre del 2026

4 de

Planeacién pedagdgica

plan de trabajo de las formaciones:

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE
NACIONALES

Numero de Ficha:3592396
COCINA CALIENTE

POSTRES

Ubicados en la carpeta DRIVE Link:
14 JANETH__CONTA_CALDERTON
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Elaborar las guias de
aprendizaje aplicando las
orientaciones establecidas
en la Guia de Desarrollo
Curricular GFPI-G-012, con
su respectivo material de
apoyo e instrumentos de
evaluacion, para su cargue
en las plataformas
institucionales dispuestas
por el SENA o para su
disponibilidad en medio
fisico cuando aplique.

Elabore las guias de aprendizaje
aplicando las orientaciones
establecidas en la Guia de Desarrollo
Curricular GFPI-G-012, con su
respectivo material de apoyo e
instrumentos de evaluacion, para su
cargue en las plataformas
institucionales dispuestas por el
SENA o para su disponibilidad en
medio fisico cuando aplique, de las
siguientes formaciones
complementarias:

Fichas que inician y termina en
AGOSTO 2026:

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE
NQACIONALES

Cddigo del programa: 63550096
Duracion: 40 horas

Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026

Fecha de terminacion: 24 de agosto
del 2026

POSTRES

Fichas que inician en AGOSTO vy
termina en SEPTIEMBRE 2026:
Nudmero de Ficha: 3592396

COCINA CALIENTE

Cddigo del programa: 66210161
Fecha de inicio: 25 de agosto del
2026

Guia de aprendizaje de las
formaciones complementarias e
instrumentos de evaluacién
(cuestionario, lista de chequeo vy
lista de verificacion).

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE
NACIONALES

POSTRES

Numero de Ficha:3592396
COCINA CALIENTE

Ubicadas en la carpeta DRIVE Link:
14 JANETH__CONTA_CALDERTON

Fecha de terminacion: 4 de

septiembre del 2026

Duracién: 60 horas
Orientar las actividades de | Oriente las actividades de | Listados de asistencia.
aprendizaje, guiando vy |aprendizaje, guiando y | Registro fotografico.
acompaiando acompafiando pedagodgicamente a |Acta de planeacidn, concertacién y
pedagdgicamente a los |los aprendices durante el desarrollo | cierre de la formacidn de las fichas:
aprendices durante el|de la formacién, promoviendo
desarrollo de la formacidn, | ambientes de aprendizaje | Acta de cierre

promoviendo ambientes

respetuosos, seguros y libres de

Numero de Ficha: 3570898
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de aprendizaje
respetuosos, seguros y
libres de cualquier forma
de  discriminacion o
revictimizacién

cualquier forma de discriminacion o
revictimizacion

Fichas que inician JULIO y terminan
en AGOSTO 2026:

Numero de Ficha:3570898

COCINA TIPICA COLOMBIANA
Registro fotografico.
Acta de planeacién, concertacion y

cierre de la formacion de la ficha:

Numero de Ficha: 3590350

COCINA TIPICA COLOMBIANA PREPARACION DE POSTRES
Cddigo del programa: 63550080 NACIONALES
Fecha de inicio: 28 de julio del 2026
Fecha de terminacién: 6 de agosto
del 2026
Aprendices matriculados: 16
Aprendices en formacién: 16
Aprendices Evaluados 16
Aprendices Aprobados 16
Aprendices no aprobados:0
Fichas que inician y terminan en
agosto 2026:
Numero de Ficha: 3590350
PREPARACION DE POSTRES
NACIONALES
Cddigo del programa: 63550096
Duracién: 40 horas
Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026
Fecha de terminacion: 24 agosto de
del 2026.
Aprendices matriculados: 21
Aprendices en formacién: 21
Aprendices Evaluados
Aprendices Aprobados:
Aprendices no aprobados:
Fichas que inician en agosto vy
terminan en septiembre 2026:
Numero de Ficha: 3592396
COCINA CALIENTE
Cddigo del programa: 66210161
Duracién: 60 horas
Fecha de inicio: 25 de agosto del
2026

6
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Fecha de terminacion: 4 de
septiembre del 2026.

Aprendices matriculados: 0
Aprendices en formacién: 0
Aprendices Evaluados: 0

Aprendices Aprobados: 0
Aprendices no aprobados: 0
Aprendices preinscritos

Nota: Los aprendices matriculados,
aprendices asociados, el acta de
concertacién, planeacién, acta de
recibo, entrega y uso de materiales
de formacién se realizan a partir del
27 de agosto de 2026 y se evidencia
en la carpeta DRIVE a 27 de agosto de
2026.

Los juicios evaluativos se realizan 4
de septiembre de 2026 fecha que
termina la formacién, al igual que el
Acta de cierre y se evidencian en la
carpeta DRIVE a 4 de septiembre de
2026.

Nota: Los aprendices matriculados,
aprendices asociados, el acta de
concertacion, planeacién, recibo,
entrega y uso de materiales de
formacion se realizan a partir del 28
de agosto de 2026 y se evidencia en
la carpeta DRIVE a 30 de agosto 2026
de manera parcial.

Los juicios evaluativos los emito en el
mes de septiembre fecha que
termina la formacidn.

Registrar de  manera
oportuna, veraz y
completa la informacion
académica de los
aprendices en los sistemas
institucionales dispuestos

Registre de manera oportuna, veraz
y completa la informacidn académica
de los aprendices en los sistemas
institucionales dispuestos por el
SENA, entre ellos SOFIA Plus,
incluyendo asistencia, evaluacionesy

Preinscritos

Creacion de ruta de aprendizaje
Asociacion de aprendices a la ruta
de aprendizaje

de las siguientes fichas:

por el SENA, entre ellos | demas registros exigidos por la| Numero de Ficha:3590350
SOFIA Plus, incluyendo | normativa institucional (creacion de | PREPARACION DE POSTRES
asistencia, evaluaciones y | ruta de aprendizaje y asociaciéon de | NACIONALES
demas registros exigidos
7
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por la normativa
institucional (creacion de
ruta de aprendizaje vy
asociacion de aprendices).

aprendices), de las siguientes
formaciones complementarias:

LISTADOS DE PREINSCRITOS -
CREACION DE RUTA Y ASOCIACION
DE APRENDICES:

Ficha que inicia y termina en agosto
2026

Numero de Ficha: 3590350
PREPARACION DE
NACIONALES

Cddigo del programa: 63550096
Duracién: 40 horas

Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026

Fecha de terminacion: 24 agosto de
del 2026.

Duracién 40 horas

Fichas que inician agosto y terminan
en septiembre 2026:

POSTRES

Numero de Ficha: 3592396

COCINA CALIENTE

Cddigo del programa: 66210161
Fecha de inicio: 25 de agosto del
2026

Fecha de terminacién: 4
septiembre del 2026

Duracién: 60 horas

de

Nota: Los juicios evaluativos se
realizan 4 de septiembre de 2026 al
igual que el Acta de cierre y se
evidencian enla carpeta DRIVE a4 de
septiembre de 2026.

Numero de Ficha: 3592396
COCINA CALIENTE

Ubicadas en carpeta DRIVE Link:
14_JANETH__CONTA_CALDERTON

Evaluar los resultados de
aprendizaje y evidencias
(conocimiento,

desempeno y producto)
conforme a la planeacién
pedagdgica, registrando
oportunamente los juicios
evaluativos en los sistemas

Evalle los resultados de aprendizaje
y evidencias (conocimiento,
desempefio y producto) conforme a
la planeacion pedagodgica,
registrando  oportunamente los
juicios evaluativos en los sistemas de
informacidn institucionales definidos
por el SENA tiempo maximo de 5
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de informacion
institucionales  definidos

por el SENA
maximo de 5 dias.

tiempo

dias, de las formaciones
complementarias que termine en el
mes de agosto de 2026, ellas son:

REGISTRO JUICIOS EVALUATIVOS:

Fichas que terminan en julio y
termina en agosto 2026:

Numero de Ficha:3570898

COCINA TIPICA COLOMBIANA
Cddigo del programa: 63550080
Fecha de inicio: 28 de julio del 2026
Fecha de terminacién: 6 de agosto
del 2026

Aprendices matriculados: 16
Aprendices en formacién: 16
Aprendices Evaluados 16
Aprendices Aprobados 16
Aprendices no aprobados:

Horas ejecutadas 26 el mes pasado
ejecute 24 horas mes de julio 2026

Ficha que inicia y termina en agosto
2026

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE POSTRES
NACIONALES

Cadigo del programa: 63550096
Duracion: 40 horas

Fecha de inicio: 18 de agosto del
2026

Fecha de terminacion: 24 de agosto
del 2026

Aprendices matriculados: 21
Aprendices en formacion: 21
Aprendices Evaluados 0

Aprendices Aprobados 0

Aprendices no aprobados:0

Horas ejecutadas: 40

Numero de Ficha: 3592396
COCINA CALIENTE
Cddigo del programa: 66210161
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Fecha de inicio: 25 de agosto del
2026

Fecha de terminacién: 4
septiembre del 2026
Aprendices matriculados: 0
Aprendices en formacién: 0
Aprendices Evaluados 0
Aprendices Aprobados 0
Aprendices no aprobados 0
Duracidn: 60 horas

de

Nota: Los juicios evaluativos se
realizan 4 de septiembre de 2026 al
igual que el Acta de cierre y se
evidencian enla carpeta DRIVE a4 de
septiembre de 2026.

Comunicar

oportunamente a la
Coordinacion Académica
las novedades académicas
de los aprendices, tales

como inasistencias
reiteradas, deserciones,
retiros, traslados o

inconsistencias en el
registro de la informacion
académica.

Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacién.

No hubo novedad en las formaciones
ejecutadas en agosto de 2026.

No hay evidencias

Programar, solicitar vy
justificar  técnicamente,
con la debida oportunidad,
los materiales de
formacion, insumos,
equipos y elementos
requeridos para el
desarrollo de las
actividades formativas, de
acuerdo con la planeacién
pedagdgica aprobaday los
procedimientos

institucionales  vigentes,
dejando los respectivos
soportes de solicitud, usoy
control cuando aplique

Para el periodo del informe se
solicitaron materiales de formacién
para las siguientes formaciones:

Preparacion de postres nacionales
ficha: 3590350

Cocina Caliente ficha: 3592396
Evidencia actas de

recibo de materiales, entrega y uso
de materiales de formacién

Evidencia actas de

recibo de materiales, entrega y uso
de materiales de formacién
Preparacion Postres Nacionales
ficha: 3590350

Cocina Caliente ficha: 3592396
de

Link ubicacién Portafolio

evidencias

14_JANETH__CONTA_CALDERTON

GCCON-F-087 V3

10




SENA

N

(Actas de recibo, entrega y
uso de materiales

Cree y actualice el portafolio del | Pantallazo Portafolio digital
instructor de las fichas asignadas, | actualizado:
como soporte del proceso formativo,
de las siguientes formaciones | Numero de Ficha:3590350
complementarias: PREPARACION DE POSTRES
Crear y actualizar el NACIONALES
portafolio del instructor de | PREPARACION DE POSTRES
9 las fichas asignadas, como | NACIONALES FICHA: 3590350 Numero de Ficha: 3592396
soporte  del  proceso
formativo. COCINA CALIENTE FICHA: 3592396 | COCINA CALIENTE
Nota: la informacién completa en el | Link  ubicacion Portafolio de
portafolio se soporta el 4 de|evidencias.
septiembre de 2026 14 JANETH__CONTA CALDERTON
Desarrolle las actividades . .
o - L Estructura curricular por formacion
académicas, pedagdgicas y técnicas
Desarrollar las actividades definidas en la Guia de Programacion Numero de Ficha:3590350
. L. de Instructores — GFPI-G-052, en .
académicas, pedagdgicasy coherencia con la  brogramacion PREPARACION DE POSTRES
técnicas definidas en Ia ) prog NACIONALES
, . establecida por el Centro de
Guia de Programacion de Formacion el desarrollo de Ia
Instructores — GFPI-G-052, Formacion Il/rofesional Integral en Numero de Ficha: 3592396
10 |en coherencia con |la - & . COCINA CALIENTE
. . las siguientes formaciones
programacion establecida complementarias:
por el Centro de P ’ Link ubicacion Portafolio de
Formacién y el desarrollo L evidencias
.| PREPARACION DE POSTRES
de . la Formacién NACIONALES FICHA: 3590350 14 JANETH__CONTA CALDERTON
Profesional Integral.
COCINA CALIENTE FICHA: 3592396
Apli I d .
plf:;.jr .a' proceso de Aplique al proceso de certificacion de
certificacion de las normas .
de competencia laboral las normas de competencia
”Orientarp formacién “ORIENTAR FORMACION No hay evidencias
resencial de acuerdo con PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL y
P . L PROCEDIMIENTO TECNICO Y
11 | el procedimiento técnicoy

normativo” o la que la
sustituya o actualice, y

adjuntar el respectivo
certificado aprobado al
infforme de ejecucidn

NORMATIVO) Certificado vigente.

Esta obligacién contractual la realice
de febrero de 2026 y se anexo en el
informe de ejecucién, evidencias que

GCCON-F-087 V3
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contractual, cuando
aplique (primer semestre
2026).

reposan en el del

instructor Drive.

portafolio

Presentar los informes de
ejecucion del contrato que
sean requeridos por el
supervisor, relacionados

Presente de manera oportuna el
informe de ejecucién contractual

Informe de ejecucion contractual
de julio de 2026 y Planilla de pago
de SS mes de julio de 2026 Planilla
No. 4658782475

12 | exclusivamente con el |correspondiente al mes de agosto de | Link  ubicacién  Portafolio de
desarrollo de las | 2026 y pago de SS del mes de julio de | evidencias.
actividades académicas y | 2026
pedagdgicas objeto del 14 JANETH__CONTA_CALDERTON
contrato.
Recibo la comunicacién y participé
en la reunién de instructores
realizada el lunes 31 de agosto de
2026.
En el mes de agosto de 2026, realice L, .
- Correo de invitacién a la reunion de
- la consulta de los siguientes |.
Participar en los procesos instructores PV
.| documentos:
de evaluacion,
autoevaluacion .
. . . y Para efectos del presente informe, se o
mejoramiento  continuo | . - Certificado  de  antecedentes
. adjuntan las certificaciones de| . .
del proceso formativo, en . fiscales, Certificado de
. antecedentes correspondientes, con o
el marco del Sistema . antecedentes penales, Certificado
- las fechas que se relacionan a o
13 |Integrado de Gestion - . ., de antecedentes disciplinarios y
, | continuacién: - . .
SIGA, cuando estén e e Certificado de registro nacional de
. Certificacion de antecedentes . .
directamente . medidas correctivas.
i fiscales: 18 de agosto de 2026
relacionados con la e
eiecucion de la formacion Certificacion de antecedentes
) sea requerido por la penales: 18 de agosto de 2026
_Zu ervisiég del contF;ato Certificacion de  antecedentes
# " |disciplinarios: 18 de agosto de 2026
Certificacion de registro nacional de
medidas correctivas: 18 de agosto de
2026
Se anexan en el informe de ejecucion
contractual mes de agosto de 2026.
Realizar el ago de . . . .
. Pag Cumplida en el mes de enero de |La evidencia esta subida a SECOP Il
14 estampilla PRO- 2026 cancele el pago de estampilla |y en el informe de ejecuciéon mes de
UNIVERSIDAD  de la Pag pa v )

Amazonia equivalente al

PRO-UNIVERSIDAD de la Amazonia

enero de 2026, subido al DRIVE.
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1.5% del valor del|equivalente al 1.5% del valor del
contrato. 9 GTH-F-075 V09 | contrato.

VALOR 1,5% PAGO
CONTRATO | ESTAMPILLA

$ $
58.051.565 | 871.000

Realice las diferentes actividades de
la ejecucion de la FPI de acuerdo con
el procedimiento y presente de
manera oportuna el informe de
ejecucién del contrato del mes de
agosto de 2026

Participe de la  JUJNTANZA,
campesena en el CENTRO
TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA,
regional CAQUETA,

Evidencias en las obligaciones
contractuales 1,2,3,5,6,9,10;12;
Evidencia fotografia de Juntanza,
2026-}

Las demas que requiera el
15 | supervisor de acuerdo con
el objeto contractual
Ubicadas en carpeta DRIVE Link:
14 JANETH__CONTA_CALDERTON

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para legalizacion
del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados. Cada informe de
legalizacidn cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE | FECHA DE
. NRO. DE LA ORDEN DE | LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIAL FINAL
1
2

Para efectos del presente informe, se adjuntan las certificaciones de antecedentes correspondientes, con las
fechas que se relacionan a continuacioén:

Certificacidn de antecedentes fiscales: 20 de agosto de 2026

Certificacion de antecedentes penales: 20 de agosto de 2026

Certificacion de antecedentes disciplinarios: 20 de agosto de 2026

Certificacidn de registro nacional de medidas correctivas:20 de agosto de 2026

13
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como evidencias
del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el pago de la

planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4658782475 y el operador SOI referente al mes de julio 2026.

Cordialmente,

~

JANETH CONTA CALDERON
Contratista
C.C. No. 31.299.834

Y]a:;g-g /;\A%DIYQ_J«?{{'E," X

Yiseth Alexandra Buitrago Salazar
Supervisora del contrato No. CO1.PC

Q
N

CNTR. 8956903 de 2026

EVIDENCIAS EJECUCION CONTRACTUAL MES DE JULIO DE 2026

OBLIGACION CONTRACTUAL No.1

Gestidn de tiempos agosto de 2026 112 horas FPI 40 Juntanza y 8 horas adicionales reunion de instructores

GCCON-F-087 V3
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JANETH CONTA CALDERON

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/08/2026 00:00:00
FECHA FINAL: 31/08/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3590350 - PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRI'OS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION ¥ LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADC DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
FICHA 3570898 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:
20/08/26 10:33 Page 1 of 3

GCCON-F-087 V3
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N

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRiOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMHCION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

PREPARAR POSTRES NACIOMALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 64,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA -EDT's

|_FICHA_| FECHAINICIO | FECHAFINAL | _____EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
| _FECHAINICIAL | FECHAFINAL | ______ACTIVIDAD | HORAS |

10/08/2026 14/08/2026 OTROS 40,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 40,00

INSTRUCTOR: JANETH CONTA CALDERON

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

20/08/26 10:33 Page 2 of 3
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OBLIGACION CONTRACTUAL No.2

Planeacién pedagdgica plan de trabajo de las formaciones:
Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

SENA

7AV Codige

GEPHEL

Proceso Gestion de Formacicn Profesional Integral

Formato Planeatidn Pedagbica

Fecha de Elaboracion 1A
Denomingcion el Programa de Formacién PREPARACION DE POSTRES NACIONALES- FICHA 3590350

Modalidad de Formacién

PRESENCIAL

‘C6dgoy version delPrograma de Formacion CODIGO: 63550096V 1

T

formacidn Ttlds)
Gin Thulata]
i que realizo k planeacian Nombres y Apelidos : IANETH CONTA CALDERON Regionaly Centro de formacion: CAQUETA, CENTRO
Migfgﬁ TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

AMBENTES DE
DURACN ACTIVIDAD DE APRENDZAIE [ HORAS) APENDTAR TRFIO0S
ACTVIDADES DE APRENDIZATE

\ JOSE DELFRAGUA
frres 5 L

COMPETINGIA RESULTADDS DE APRENDZAJE SABERES D COMEPTOS 1 NGRS SABGRES DEROCESD CRITERIOS BE EVALUADON

L (4d
ey HORAS TRABLIODRECTD n e

PLANEACION ~ INSTRUCTIVO  + c

GCCON-F-087 V3
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Regional Caqueta
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SENA

N

SERVICIO NACIONAL DE PRENDIZAJE
CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
PLAN DE TRABAJO

TABLA 1 : Descriptores para el desarrollo de lo Ruto de Aprendizaje.

IOMBRE PROGRARACION DE POSTRES NACION FICHA: 3590350
PREPARAR ALIMENTOS DE |GUIA DE
.oMPETENCIA: |ACUERDO A LA SOLICITUD DEL|APREND '
CLIENTE. (EQUIVALE IZAJE
A LA NORMA NTS USNA 001 No:
FREEFARAR FUSITEEo NALIUNALES. DE ALVUERDU ALUS
\ESULTADOS DE| EgTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS
\PRENDIZAJE REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE.
'ROYECTO NA PODIGO NA
! . ACTIVIDAD DE
ASE: NA DRAVEFTN: NA
FORMA
EVIDENCIA DE CUMPL
nouaneon | ACDASSE | empiae || ot |
ATzl FISICAGITA 51 |NO
De conocimiento:
responde
cuestionario, 18-Aug-26

PLAN DE TRABAJO -+

Nudmero de Ficha:3592396 COCINA CALIENTE

N

oo il |

aaaaaaaaa

Hombrasy Apelicos JANETH CONTA CALDERON

Regionaly Centro de formatién: CAQUETA. CENTRO

Bl ANEACIAN

INCTRUCTIVA

GCCON-F-087 V3
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Regional Caguets
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SERVICIO NACIONAL DE PRENDIZAJE
CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
PLAN DE TRABAJO

TABLA 1 : Descriptores para el desarrollo de la Ruta de Aprendizaje.

NOMBRE PROGRAMA: COCINA CALIENTE FICHA: 3592396
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDG A LA SOLICITUD DEL
CLIENTE. (EQUIVALE CUIADE
COMPETENCIA: A LA NORMA NTS USHA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA 1

Y TURISMOY

APRENDIZAJE No:

RESULTADOS DE APRENDIZAIN* 3. ELABORAR FLATOS CALIENTES MACIONALES

+ 1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO ALARECETAESTANDAR.
* 2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACICNALES

PROYECTO FORMATIVO:

NA CODIGO: A
ACTIVIDAD DE
FASE:
A PROYECTO: A
FORMA
e ENTREGA CUMPLE
NOMERE DEL APRENDIZ ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE APRENDIZAJEA cviDEncs | FECHADEENTREGA
ENTREGAR
FISICO | DIGITAL sl |no
DE CONOCIMIENTO: % /22/2026

CUESTIONARIO

OBLIGACION CONTRACTUAL No.3

Guia de aprendizaje de las formaciones complementarias e instrumentos de evaluacidn (cuestionario, lista

de chequeo vy lista de verificacion).

Numero de Ficha:3590350

PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

GCCON-F-087 V3
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

¢ Denominacion del Programa de Formacion: PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

« Coddigo del Programa de Formacion: 63550096
o Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): NA

e Fase del Proyecto (si aplica):N.A
e Actividad de Proyecto Formativo (si aplica):N.A

¢ Competencia: Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (wquivale a la norma NTS

USNA 001 del Mincomercio, Indusria y Turismo).

* Resultados de Aprendizaje:

+ PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES EESTABLECIDOS

GCCON-F-087 V3
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SENA

INSTRUMENTO DE EVALUACION

Pagina 1l de 2

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

1. DATOS GENERALES

Respuestas

Nombre del aprendiz: Juicio correctas
Numero de Identificacién: VAEI}.%R
Nombre Instructora: Janeth Conta Calderon % AOD
Ciudad y fecha:

PROGRAMA DE

FORMACION COMPLEMENTARIO No. Ficha:
COMPETENCIA
A » :PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

DESARROLLAR

RESUEEDOS : PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES
APRENDIZAJE ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA ¥ LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE.
GUIA DE | v Nodi "
APRENDIZAJE
NOMBRE PROYECTO Codigo:

N.A.

2. INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

GCCON-F-087 V3
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[ 4
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION

Pagina 1 de
A LISTA DE CHEQUEO 2

5.-;_| 1.  IDENTIFICACION GENERAL

PROGRAMA DE FORMACION

. : PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
. Cédigo del Programa de Formacion: 63550096
COMPETENCIA
. PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A

LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO)..

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
v PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES
EESTABLECIDOS POR LAEMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE.
PROYECTO
N.A.
FASE Y ACTIVIDAD DEL PROYECTO
N.A

L+

‘ Nombre Equipo: Fecha:

SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION

7A‘ LISTA DE VERIFICACION Pagina 1 de 2

1. IDENTIFICACION GENERAL

PROGRAMA DE FORMACION
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES, COD: 63550096

COMPETENCIA
« PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA

NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIOQ, INDUSTRIA'Y TURISMO)...

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
. PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES EESTABLECIDOS POR
LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE.

PROYECTO
N.A

FASE Y ACTIVIDAD DEL PROYECTO
N.A

Anrandiz- Fualuadn ‘ —+ | Farha-

Numero de Ficha:3592396
COCINA CALIENTE

GCCON-F-087 V3
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacién: COCINA CALIENTE
Cadigo del Programa de Formacion: 66210161

Nombre del Proyecto: N/A
Fase del Proyecto: N/A

Actividad de Proyecto: N/
Competencia: Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma NT
USNA 001 del Mincomercio, Industria y Turismo).

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

——— . - - P T

LT TP

GCCON-F-087 V3
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Haga doble clic para editar el

encabezado

INSTRUMENTO DE EVALUACION

Pagina 1 de 2

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

; 1. DATOS GENERALES

Respuestas
Nombre del aprendiz: Juicio correctas
) N DE
Numero de Identificacion: VALOR
Nombre Instructora: Janeth Conta Calderon % AOD
Ciudad y fecha:
PROGRAMA DE
FORMACION COCINA CALIENTE No. Ficha: 3592396
COMPETENCIA
Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (wquivale a la norma NTS
A USNA 001 del Mincomercio, Indusria y Turismo)
DESARROLLAR
+ 1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA
RESULTADOS RECETA ESTANDAR.
DE e 2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES
APRENDIZAJE
e 3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES
GUIA DE | v Nol "
[N SR DI [ VI S 7 ¥ PN = (=] M~ A ~

GCCON-F-087 V3

=
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@
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION

7Av ;’agina 1 de

LISTA DE CHEQUEO

1.  |DENTIFICACION GENERAL

PROGRAMA DE FORMACION
COCINA CALIENTE

COMPETENCIA
Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma NTS USNA 001 del

Min comercio, Industria y Turismo)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
v 1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA

ESTANDAR.
v 2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES
v 3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

PROYECTO
N/A
FASE Y ACTIVIDAD DEL PROYECTO
N/A
N P e r T AR E o o ] & Calizla fiinndn ™ A = ~N A S
@ INSTRUMENTO DE EVALUACION

SENA

Pagina 1 de 2
7A< LISTA DE VERIFICACION

1. IDENTIFICACION GENERAL

PROGRAMA DE FORMACION
COCINA CALIENTE

COMPETENCIA
Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma NTS USNA 001 del Min

comercio, Industria y Turismo).

RESULTADOS DE APRENDIZAJE .
v 1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

v 2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES
v 3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

PROYECTO
N/A

FASE Y ACTIVIDAD DEL PROYECTO
N/A

GCCON-F-087 V3
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Listados de asistencia. Registro fotografico., concertacion y cierre de la formacién de las fichas:

Acta de cierre

SENA

N

OBLIGACION CONTRACTUAL No.4

Numero de Ficha: 3570898
COCINA TIPICA COLOMBIANA

SE’\I SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Al CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
A CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA
Regional Caquetd
Programa: [ COCINA TIPICA COLOMBIANA No. De Ficha: | 3570898
Competenci | ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALEA LA | Cédigo: 63550080 I Horas: 30
l NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)
Resultado de | DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL
Aprendizaje TRABAJO REAUZADO E INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.,
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA
PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.
ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS
TECNICOS ¥ DE ACUERDO CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.
ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA
RECETA ESTANDAR. ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS
PARAMETROS DE CALIDAD
Municipio: FLORENCIA - CAQUETA Lugar: CTA Ambit iCTA
Instructor: JANETH CONTA CALDERON No. Doc. | 31299834
Identidad
| o be SEMANA _ DEL: 28 ol 30 julio 2026
No. NOMBRES APELLIDOS w FIRMA APRENDIZ
MARTES MIERCOLES | JUEVES
O1 | BRAYANALEXIS | GUTIERREZVACA | TI-1118372503 |-hdorer oJon LNgax
02 | BRIYIDDAYANA | IMBACHI PAJOY T1- 1144627961 | ¢ \WroJ nqrd | B\
03 | FADYYARDT | TIQUE HORTA T1-1118370394 1) 2/ B3V YA
04 |JESUs MIRANDA "
SANTIAGO PALACIOS Ti- 1118368063 Q‘G‘S‘, %"U_
05 [ KEVINJUUAN | ROJAS RIOS T1- 1119214763 J\ N Xa W eV
06 LAURA N
. TAVERAPIMENTEL |  TI- 1018448550 M’\k\)ﬁ W 7p4q (o0 {0deq

Prwarad hv

GCCON-F-087 V3
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ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — PROGRAMA COCINA
TIPICA COLOMBIANA FICHA: 3570898

CIUDAD Y FECHA:

Florencia, Caqueta 6 de
Agosto de 2026

HORA INICIO:
13:00 pm

HORA FIN:
21:00 pm

LUGAR Y/O ENLACE:

Florencia , Caqueta.
CTA

DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caqueta

No v

2.
3.

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1.

Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

Verificacion de las competencias desarrolladas.

Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de

aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion.
Valoracion de aspectos generales del grupo.
Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS
Proposiciones y varios.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

1. Realizar cierre del programa de formacién complementario: Cocina Tipica

Colombiana ficha:3570898

DESARROLLO DE LA REUNION

Registro fotografico. concertacion y cierre de la formacion de la ficha:
Numero de Ficha: 3590350
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

GCCON-F-087 V3
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SENA

: 62' 08{21/2026
V. Vi, /

. 360 #35-24, Florencia, Caqui

ACTA No. 02

3590350

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: PREPARACION DE POSTRES NACIONALES: Ficha:

CIUDAD Y FECHA:

Florencia, AGOSTO 18
2026

HORA INICIO:
13 pm

HORA FIN:
21 pm

LUGAR Y/O ENLACE:

Florencia, Asociacién
suefios de mujer

DIRECCION / REGIONAL /

CENTRO:

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. 1. Induccion institucional.

2. Presentacion del programa de formacion.

Posires Nacionales de forma presencial.

4. Proposiciones y varios.

3. Concertacion horaria a la ejecucion del programa de formacion Preparacion de

OBIJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Concertar horario, proceso de induccién y lugar de desarrollo de la formacién, con el
compromiso de asistencia virtual y/o presencial segtin se conformen los grupos de

formacion Preparacion de Postres Nacionales con ficha: 3590350

formacion, teniendo en cuenta el tamafio del ambiente y dar a conocer los
protocolos de bioseguridad dispuestos por la entidad para el desarrollo de la

OBLIGACION CONTRACTUAL No.5

Preinscritos Creacién de ruta de aprendizaje Asociacion de aprendices a la ruta de aprendizaje

GCCON-F-087 V3
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de las siguientes fichas:

Numero de Ficha:3590350

SENA

N

PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

| Reporte de Inscripciones |

Ccodigo Ficha

3590350

Programa de
Formacion

PREPARACION DE POSTRES
NACIOMNALES

Ide ntificacion

Nombre

Estado

CC-1117508768

BLANCA FLOR COCOMA

L M P o}

Preinscrito

CC -1069752026

CLAUDIM LORENA BOLNAR

A DD DA

Preinscnto

TI-1123307057

DANIELA ALEJANDRA BILALO

e oA o

Preinscrito

CC -1115944359

DERLY LORENA MENDEZ
CARIBEL LD

Preinscnto

CC-1118122852

DOLY NASYIBE ALFONSO DAZA

Preinscrito

CC - 39795771

ELISABETH ROBAYO PINEROS

Preinscrito

TI-1119215169

JEIDY DANIE LA YANGUNMA MEJ A

Preinscrito

TI- 1029560563

JHON ALEXANDER ALARCON
PN =Talal N

Preinscrito

CC-1133150017

JOHAMMNA GALEON CUELLAR

Preinscrito

CC -968350303

JULID HERMID RAMIREZ

BAN DTIKEF

Preinscrito

CC -1115942520

LUZ ARGENIS GARIBELLO DAL

Preinscrito

TI- 1029560818

MARK DECIRED ZABALETA

Preinscrito

CC-1117498160

MARLY HERMNANDEZ CUCHIMBA

. CREACION RUTA DE APRENDIZAJE

Preinscrito

PSP WAL M LA PRIV T D OIS UL UL IR YL ARSI, TIPS | P
TURISMO)

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO ALA SOLICITUD DE LO
CLIENTES ¥ EMFRESAS

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DE LC
CLIENTES, PARA ACOMPANAMIENTO DE TODO PLATO FUERTE.

INTRODUCCION A LA REPOSTERIA

PREPARAR POSTRES NACIOMNALES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
CLIEMTE ¥ EMPRESAS

ELABORACION DE POSTRES ¥ GELATINAS
PREPARAR POSTRES MACIOMNALES TIPICOS DE LA REGION
79544226

Ruta de Aprendizaje

Mombre de la Ruta de Aprendizaje*

FEPARACION DE POSTRES 359035(

ta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

GCCON-F-087 V3
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SENA

7. ASOCIACION DE APRENDICES A RUTA DE APRENDIZA3590350

Ruta de
Aprendizaje*

PREPARACION DE POSTRES 3590350 s Q

Consultar Aprendices

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 21 Aprendiz(ces) asociado
Aprendizaje: PREPARACION DE POSTRES 3590350. Se ha enviado un correo electronico a los aprendic«

ruta

Numero de Ficha: 3592396

COCINA CALIENTE

MEpPUILE U 1HIDVIIIPLVIVIIIED

Codigo Ficha 3592396
Programa de
Formacién COCINA CALIENTE

Identificacion Nombre Estado
- 40093583 BENILDA TAPIERO SOGAMOSO Preinscrito
1118372804 DAILIN YULIETH REINA PUENTES Preinscrito
- 1006513867 DANIELA PERDOMO CARVAJAL Preinscrito
- 1006508927 DEICY YULIETH CUMBE BERMUDEZ Preinscrito
- 1117515051 DIDIER REINA NUNEZ Preinscrito
- 1117524178 DIOSA KATHERINE REINA NUNEZ Preinscrito
- 40772422 DIRLEY NUNEZ GUZMAN Preinscrito
- 1117531422 ERIKA PAOLA REINA NUNEZ Preinscrito
- 26620637 GLADIS GUTIERREZ Preinscrito

GCCON-F-087 V3
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Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje” COCINA CALIENTE 3592396

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

OBLIGACION CONTRACTUAL No.8

Evidencia actas de recibo de materiales, entrega y uso de materiales de formacién

Preparacion Postres Nacionales ficha: 3590350

GCCON-F-087 V3
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ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:

ACTA RECIBO DE MATERIALES PROGRAMA DE FORMACION PREPARACION DE POSTRES
NACIONALES 3590350

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 14 agosto HORA INICIO: HORA FIN:
2026 9:00 am 10:00am
LUGAR Y/O ENLACE: Almacén del Centro DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Tecnoloégico de la Km 3 Via Aeropuerto / Regional
Amazonia Caqueta / Centro Tecnolégico de la
Amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Recibo de Materiales de formacion para la ficha No: 3590350 Preparacidn de postres
nacionales
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Recibir materiales de formacion por parte del sefior almacenista Edwin Solarte Soria,

para el desarrollo del programa de formacion complementaria en Preparacion de
Postres Nacionales con la ficha de caracterizacion No: 3590350
DESARROLLO DE LA REUNION

AGUARDIENTE NACIONAL X BOTELLA DE 375 CC UNIDAD 1
AZUCAR BLANCA DE ALTA PUREZA KILO 1
CEREZA EN ALMIBAR CON TALLO X 250 GR UNIDAD 1
CHIP DE CHOCOLATE X 250 GRAMOS UNIDAD 1

32
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ACTA No. 02

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: ENTREGA DE MATERIALES DE FORMACION
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES FICHA 3390350

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 18 agosto HORA INICIO: HORA FIN:
2026 13:00 pm 21:00Pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia, Caqueta DIRECCION / REGIONAL /

Asociacion de Mujeres | CENTRO:
Centro Tecnoldgico de la
amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. 1. Verificacion y entrega materiales de formacion

2. Relacion de competencias y Resultados de aprendizaje a desarrollar y que utilizaran materiales
de formacidén.

3. Descripcion de los Productos (materiales de formacion) entregados para el desarrollo de las
actividades de aprendizaje descritos en las guias de aprendizaje para el programa de formacién.

4, Relacion de los aprendices beneficiados de los materiales de formacion entregados y la unidad
productiva respectiva.
Proposiciones y varios.

OBIJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Realizar registro de entregar materiales de formacion para el desarrollo del programa de
formacion complementaria en PREPARACION DE POSTRES NACIONALES con ficha de

Cocina Caliente ficha: 3592396

GCCON-F-087 V3
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ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
ACTA RECIBO DE MATERIALES PROGRAMA DE FORMACION COCINA CALIENTE: 3592396

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 14 agosto HORA INICIO: HORA FIN:
2026 9:00 am 10:00am
LUGAR Y/O ENLACE: Almacén del Centro DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Tecnoldgico de la Km 3 Via Aeropuerto / Regional
Amazonia Caqueta / Centro Tecnoldgico de la
Amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Recibo de Materiales de formacion para la ficha No: 3592396 cocina caliente
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

1. Recibir materiales de formacién por parte del sefior almacenista Wilmer Mauricio

Garzén Mufioz, para el desarrollo del programa de formacién complementaria en
Cocina Caliente conla ficha de caracterizacion No: 3592396
DESARROLLO DE LA REUNION

siendo las 9:00 am nos reunimos en las instalaciones de la bodega del almacén del centro tecnolégico
de la amazonia con el sefior Wilmer Mauricio Garzon Mufioz y mi persona (laneth Conta Calderén),
para recibir los materiales de formacién segln requerimientos del programa atencién a poblacidn

OBLIGACION CONTRACTUAL No.9

Pantallazo Portafolio digital actualizado:

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

> 01. PREPARACION POSTRES NACIONALES FICHA 3590350 © &2

(Y Nombre 1™ ~ Modificado -~ Modificado por ~

& 01. ESTRUCTURA CURRICU... El domingo a las 6:28 P! Janeth Conta Calderton
1 elemento &

Oc N2 Pl AN NF TRARA IO Fl Anminnn a lac A28 PN lanath Canta Caldartan

Numero de Ficha: 3592396
34
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> 02. COCINA CALIENTE FICHA 3592396 © &2

(Y Nombre © ~ Modificado ~ Modificado por v
) &3  01. ESTRUCTURA CUR... El domingo a las 6:31 P! Janeth Conta Caldertc
1 elemento &8
Qo N2 Pl AN DFE TRARAIN Fl Aanminnn a lac A**R1 PV lanath Canta Caldertar

OBLIGACION CONTRACTUAL No.10

Estructura curricular por formacién

Numero de Ficha:3590350
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES

@
SENA

N

Modelo de
Mejora Continua

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
CLIENTE

RED TECNOLOGICA
TECNOLOGIAS DE SERVICIOS TURISTICOS

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA

1

CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
63550096 PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
VERSION- SECTOR DEL PROGRAMA.:

PENDIENTE POR DEFINIR

Vigencia del Fecha inicio Programa: 22/04/2010

Programa Fecha Fin Programa: El programa atin se encuentra vigente
DURACION

MAXIMA 40 horas

JUSTIFICACION

Desde siempre los postres tienen un sentido maravilloso para los nifios v adultos tienen un
complemento ideal en la gastronomia y siempre hacen parte de toda clase de menus que
pertenecen a un plato fuerte. Los aprendices al conocer estos procesos, estaran en condiciones
de elaborar diferentes posires utilizando siempre la creatividad para generar mano de obra
calificada e ir a competir en diferentes empresas donde frabajan con alimentos

REQUISITOS DE
INGRESO:

-Carta de presentacion expedida por la comunidad.
-Cumplir con el tramite de seleccion definido por el Centro

Centrada en la construccion de autonomia para garantizar la calidad de la formacién en el marco
de la formacion por competencias, el aprendizaje por proyectos yv el uso de técnicas didacticas

GCCON-F-087 V3
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Numero de Ficha: 3592396
COCINA CALIENTE

se?w.\ LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
CLIENTE
A RED TECNOLOGICA
Modelo de TECNOLOGIAS DE SERVICIOS TURISTICOS
MeJora Continua

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA

CcODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
66210161 COCINA CALIENTE

VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:

il SERVICIOS

Vigencia del Fecha inicio Programa: 18/06/2010

Prograieg Fecha Fin Programa: El programa alin se encuentra vigente
DURACION

MAXIMA 60 horas

o El SENA entidad encargada de la formacion para el trabajo presenta este programa basado en
competencias laborales y las actualizaciones tecnologicas correspondientes al vector cliente, en la
que se hace énfasis en la formacién combinada desde las TICs .

o Durante el desarrollo del programa se hace el refuerzo practico necesario con talleres especiales
en el area de produccion de alimentos

La formacion va enfocada a un personal afin que necesita una mayor actualizacion en el area
gastronomita para poder desempefiar su rol en empresas afines o un mejorar la calidad nutricional
en su propia unidad familiar

JUSTIFICACION:

OBLIGACION CONTRACTUAL No.12

nforme de ejecucién contractual de julio de 2026 y Planilla de pago de SS mes de julio de 2026 Planilla No.
4658782475

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada ‘ Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia 18 de agosto de 2026
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Yiseth Alexandra Buitrago Salazar

Supervisora contrato No. CO1.PCCNTR. 8956903 de 2026
Coordinadora Académica

Centro Tecnoldgico de la Amazonia

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual agosto de 2026

Referencia: No. CO1.PCCNTR. 8956903 de 2026

Janeth Conta Calderdn, identificado con la cédula de ciudadania No0.31.299.834, en mi calidad de
contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a

continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

SOl

PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES ,.'/’\‘
COMPROBANTE DE PAGO Bancoomeva

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

TIPO IDENTIFICACION: CEDULA DE CIUDADANIA NUMERQ DE IDENTIFICACION: 31299834
NOMBRE O RAZON SOCIAL: JANETH CONTA CALDERON
CIUDADMUNICIPIO: FLORENCIA DEPARTAMENTO: CAQUETA
DIRECCION: CARRERA 15 N 20-32 TELEFONO: 4357875
TIPO APORTANTE: 02-INDEPENDIENTE CLASE APORTANTE: IINDEPENDIENTE
TIPO EMPRESA: PRIVADA ACTIVIDAD ECONOMICA: Actividades reguladoras y
FORMA DE PRESENTACION: UNICO

APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA): NO

DATOS GENERALES DE LA PLANILLA

NUMERO PLANILLA: 4658782475 TIPO DE PLANILLA: l-INDEPENDIENTES
PERIODO COTIZACION MES: julio PERIODO COTIZACION MES: Julio
OTROS SUBSISTEMAS: ANO: 2026 SALUD: ANO: 2026
DIAS DE MORA: 0

FECHA PAGO (aaaaimm/dd): 2026/08/10 NUMERO AUTORIZACION: 9907604263

NOVEDADES
ING | RET | TDE | TAE | TDP | TAP |COR | VSP | WST | SLN |COM| IGE | LMA | VAC | AVP | VCT | IRP

LIQUIDACION GENERAL

TOTALES
COTIZANTES | TOTAL PAGADO
SALUD
ADMINISTRADORA
NIT CODIGO NOMBRE
8002514406 EPS005 EPS0D5-SANITAS SA 1 § 274,800
SUBTOTAL: 1 $ 274.800

GCCON-F-087 V3
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OBLIGACION CONTRACTUAL No.13

correo de invitacidn a la reunién de instructores PV
nstructores programada en el mes de agosto de 2026

Fecha: Lunes 31 de agosto de 2026

Hora: 830 de la mafiana

Lugar Sala de Talleres APE

Objetivo Ejecucion de la FPI, Seguimiento a indicadores PV a 31 de julio de 2026 y retroalimentacion de
JUNTANZA como ensefanza e intercambio de saberes - por areas.

Certificado de antecedentes fiscales, Certificado de antecedentes penales, Certificado de antecedentes
disciplinarios y Certificado de registro nacional de medidas correctivas.

OBLIGACION CONTRACTUAL No.15

Evidencia fotografia de Juntanza, 2026-}
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que unavez consultado el Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy jueves 20 de
agosto de 2026, a las 21:41:18, el nimero de identificacion, relacionado a continuacién, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento

Cédula de Ciudadania

No. Identificacién

31299834

Caodigo de Verificacion

31299834260820214118

Esta Certificacion es vélida en todo e Territorio Nacional, siempre y cuando €l tipo y himero consignados en €l

respectivo documento de identificacion, coincidan con los agui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucion 220 del 5 de octubre de 2004, |a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez paratodos los efectos legales.

Generé: WEB

/7 .

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

®

Con €l Cadigo de Verificacion puede constatar la autenticidad del Certificado.
Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Codigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogota D.C
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.

CGE, m—
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Preguntas Frecuentes )
Ley 2455 /2025 "Ley Angel”

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que siendo las 09:50:43 PM horas del 20/08/2026, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 31299834

Apellidos y Nombres: CONTA CALDERON JANETH

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucion Politica de
Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la
Honorable Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON
LAS AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no
registran antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la
extincion de la condena o la prescripcion de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de identificacion y nombres,
correspondan con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio
colombiano de acuerdo a lo establecido en el ordenamiento constitucional.
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PROCURADURIA CERTIFICADO DE ANTECEDENTES IIDEIIB :
GENERAL DE LA NACION
CERTIFICADO ORDINARIO 21:54:04
No. 301530949 Hoja 1 de 01

Bogota DC, 20 de agosto del 2026

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIRI), el(la) sefior(a) JANETH CONTA CALDERON identificado(a) con Cédula de ciudadania nimero 31299834:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
trate de nombramiento o posesion en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempefien funciones publicas en
ejercicio de la accion de repeticion o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector publico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcién de contratos con el
Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacion de antecedentes del aspirante en la pagina web:
https://www.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx

Mewty b
|

Mario Enrique Castro Gonzéalez
Jefe Division de Relacionamiento Con El Ciudadano (C)

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.

@ www.procuraduria.gov.co Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 D Linea gratuita 018000910315
ext. 13170; Bogota D.C.



Consulta RNMC https://srvenpe.policia.gov.co/PSC/frm_cnp_consulta.aspx

@ Policia Nacional de Colombia

A (Default.aspx) Q

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

2 Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que a la fecha, 20/08/2026 10:34:42 p. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 31299834 y Nombre:
JANETH CONTA CALDERON.

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Coédigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacién No. 146103051 . La persona interesada
podra verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional
digitando https://www.policia.gov.co, menu ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el
documento de identidad y la fecha de expedicion del mismo. Esta consulta es valida siempre y
cuando el nimero de cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda H B Imprimir }

Policia Nacional de Colombia
Direccion General - Carrera 59 # 26 - 21

Centro Administrativo Nacional CAN , Bogota D.C
Linea de atencion: 018000-910112

®'Gov.co
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