ANEXO No. 4
ESPECIFICACIONES TÉCNICA

	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	ELEMENTOS PARA CATERING DENTRO DE LAS AERONAVES

	ITEM No.
	DESCRIPCIÓN DE LOS BIENES
	CANTIDAD
	UNIDAD DE MEDIDA

	SERVICIO SUMINISTRO DE ALIMENTOS

	1
	DESAYUNO CALIENTE: El servicio de desayuno caliente deberá suministrarse en presentación individual, listo para consumo, e incluir como mínimo:  Una (1) fuente de proteína (huevo, pollo, queso, carne u otra opción equivalente) 250 gramos una vez servido. Una (1) fuente de carbohidrato (producto de panadería, variedad de arepa, avena, un relleno u otro) que oscile entre 45 y 60 gramos. Una (1) porción de fruta fresca (entera o picada) o complemento de verduras con gramaje entre 50 y 200 gramos previa solicitud del supervisor del contrato. Una (1) bebida caliente (café, latte saborizado, chocolate o aromática, avena) y/o jugo en presentación individual (mínimo 250 ml) previa solicitud del supervisor del contrato. El desayuno deberá ser balanceado, garantizando una adecuada combinación de alimentos. Los productos deberán ser frescos, elaborados el mismo día de su consumo, bajo condiciones higiénico-sanitarias controladas. La presentación deberá realizarse en empaques individuales adecuados, que aseguren su conservación, manipulación y consumo en condiciones óptimas.
	1
	UND

	2
	REFRIGERIO FRÍO: El refrigerio frío deberá entregarse en presentación individual, debidamente empacado y protegido, e incluir:  Una (1) porción de alimento balanceado que contenga vegetales y proteína (ej. sándwich, wraps, rellenos, yogurt con cereal, ensalada de frutas o equivalente) con un gramaje entre los 150 y 300 gramos. Una (1) bebida en presentación individual (mínimo 250 ml). El refrigerio deberá garantizar frescura, calidad y adecuada combinación de alimentos. Los productos deberán ser preparados bajo condiciones higiénico-sanitarias controladas, conservando sus características organolépticas (olor, sabor, textura y apariencia).
	1
	UND

	3
	REFRIGERIO CALIENTE: El refrigerio caliente deberá consistir en una preparación individual tipo alimento ligero, listo para consumo, e incluir:  Una (1) fuente de proteína (pollo, queso, carne, leguminosas, nueces, u otra opción equivalente). Una (1) fuente de carbohidrato (producto de panadería, tortilla, masa horneada o equivalente) con un gramaje entre los 150 y 300 gramos. Una (1) bebida en presentación individual (mínimo 250 ml).  Las preparaciones deberán ser frescas, elaboradas el mismo día, garantizando condiciones adecuadas de calidad y presentación. Se deberá asegurar una adecuada manipulación del producto, evitando reprocesos que puedan afectar sus características.
	1
	UND

	4
	ALMUERZO: El servicio de almuerzo deberá suministrarse en presentación individual, como menú completo, e incluir: Una (1) porción de proteína 250 a 300 gramos (pollo, carne, pescado o equivalente). Una (1) porción de carbohidrato (arroz, pasta, tubérculos u otro) que oscile entre 45 y 60 gramos. Una (1) porción de vegetales frescos o cocidos (ensaladas o salteados) con un gramaje entre 80 a 100 gramos. Un (1) postre con un gramaje entre 100 a 150 gramos. Una (1) bebida en presentación individual (mínimo 250 ml). El almuerzo deberá garantizar variedad y adecuada combinación de alimentos. Los productos deberán ser frescos, preparados el mismo día, bajo condiciones higiénico-sanitarias controladas. La presentación deberá realizarse en empaques adecuados que aseguren su conservación, transporte y consumo en condiciones de vuelo.
	1
	UND

	5
	CENA: El servicio de cena deberá suministrarse en presentación individual, con características similares al almuerzo, pero con una composición más ligera, e incluir:   Una (1) fuente de proteína 250 a 300 gramos (pollo, carne, pescado o equivalente). Una (1) fuente de carbohidrato (leguminosas, tubérculos, cereales). Una (1) porción de vegetales crudos o cocidos. Una (1) fruta o postre. Una (1) bebida en presentación individual (mínimo 250 ml).  La cena deberá garantizar una adecuada combinación de alimentos, con preparaciones frescas y de fácil consumo. Los productos deberán ser elaborados el mismo día, asegurando condiciones adecuadas de manipulación, conservación y presentación.
	1
	UND

	MISCELANEOS

	6
	Bebida gaseosa (agua carbonatada, edulcorantes, acidulante, citrato sódico y aromas) en presentación de lata por 330 ml, marcas reconocidas, ej.: Postobón, Coca – Cola.
	1
	UND

	7
	Bebida gaseosa (agua carbonatada, edulcorantes, acidulante, citrato sódico y aromas) en presentación de lata por 235 ml, marcas reconocidas, ej.: Coca-Cola – Postobón.
	1
	UND

	8
	Bebida a base de frutas en caja tetra pack en presentación de 200 ml, marcas reconocidas, ej.: jugos Tutti Frutti, jugos Hit, Néctar, Ades.
	1
	UND

	9
	Bebida a base de frutas en caja tetra pack en presentación de 1000 ml, marcas reconocidas, ej.: Tutti Frutti, jugos Hit, Néctar, Ades.
	1
	UND

	10
	Bebidas de té de primera calidad, saborizadas con frutas en presentación botella de 400 ml, marcas reconocidas, ej.: Hatsu.
	1
	UND

	11
	Bebidas carbonatadas (con gas) que combinan frutas y notas herbales, diseñadas como refrescos saludables en presentación botella de 300 ml, marcas reconocidas, ej.: Hatsu, bretaña.
	1
	UND

	12
	Producto de aperitivo de maíz frito y saborizado, condimento sabor queso (suero de leche, harina de trigo, sal, queso en polvo, tomate en polvo, potenciadores del sabor como glutamato monosódico, cebolla/ajo en polvo, especias), en presentación paquete de 44 gramos, marcas reconocidas, ej.: Frito lay.
	1
	UND

	13
	Zumo de limón natural en presentación botella de 335 ml, marcas reconocidas.
	1
	UND

	14
	Avena en presentación vaso de 200 ml, marcas reconocidas, ej.: Alpina, Colanta, Alquería.
	1
	UND

	15
	Bebidas calientes - café expreso, suministrado en termo de 1000 ml.
	1
	UND

	16
	Maní paquete por 50 gramos, marcas reconocidas, ej.:  la Especial – Manitoba – Tosh.
	1
	UND

	17
	Almendra paquete por 30 gramos, marcas reconocidas, ej.: Tosh - del Alba – la Especial.
	1
	UND

	18
	Achiras paquete por 30 g gramos, marcas reconocidas, ej.:  Ramo, Celio, Adelh achiras del Huila.
	1
	UND

	19
	Papas fritas en paquete x 30 gramos, marcas reconocidas, ej.: Margarita – Frito Lay – Todo Rico.
	1
	UND

	20
	Ponqué en tajada x 65 gramos marcas reconocidas, ej.: Ramo – Bimbo.
	1
	UND

	21
	Paquetes de galletas tipo Wafer x 151 gramos, marcas reconocidas, ej.: Tosh, Colombina.
	1
	UND

	22
	Patacón frito en paquete x 38 gramos, marcas reconocidas, ej.: Margarita – Frito Lay - Todo Rico.
	1
	UND

	23
	Paquetes galletas avena x 180 gramos, marcas reconocidas, ej.: Tosh, Quaker, Colombina.
	1
	UND

	24
	Agua con gas de 330 ml., marcas reconocidas, ej.: Cristal, Manantial, Brisa.
	1
	UND

	25
	Agua de 330 ml., marcas reconocidas, ej.: Manantial, Brisa, Cristal.
	1
	UND

	26
	Paquetes jamón snack 210 gramos (presentación por 6 unidades), marcas reconocidas, ej.: Pietrán, Zenú.
	1
	UND

	27
	Paquetes queso pera x 228 gramos, (presentación por 6 unidades), marcas reconocidas, ej.: del Vecchio, Colanta, Taeq.
	1
	UND

	28
	Cajas de aromáticas “frutos rojos” marcas reconocidas, ej.: Tosh, Hindú.
	1
	UND

	29
	Paquetes de frutos secos enteros x 150 gramos, marcas reconocidas, ej.: la Especial – Manitoba – Tosh.
	1
	UND

	30
	Café instantáneo presentación en tarro por 85 gramos, marcas reconocidas, ej.: Col café, Nes café, Águila Roja.
	1
	UND

	31
	kits de cafetería conformado por: Instacrem presentación sobre 4 gramos; azúcar sobre por 5 gramos, marcas reconocidas (Incauca – Río Paila – Manuelita); mezclador hecho en madera con medidas de 110 mm alto x 5 mm de ancho (amigable con el medio ambiente); una (1) unidad servilleta de lujo; endulzante en polvo presentación sobre de 1 gramo.
	1
	UND

	32
	Frutos deshidratados paquete x 50 gramos, marcas reconocidas, ej.: Gumbia, Ifruit.
	1
	UND

	33
	Paquete de galletas tipo sándwich x 24,8 gramos, marcas reconocidas, ej.: Tosh, Colombina.
	1
	UND

	34
	Yogurt normal de sabores surtidos de presentación en vaso 200 gramos, marcas reconocidas, ej.: Alpina, Colanta, Taeq.
	1
	UND

	35
	Yogurt griego presentación en vaso 150 gramos, marcas reconocidas, ej.: Alpina, Dejamu, Taeq.
	1
	UND

	36
	Display de chicles paquete x 18 unidades, marcas reconocidas, por ejemplo: Trident. 
	1
	UND

	37
	Fruta de mano importada (mandarina, manzana, uvas).
	1
	UND

	38
	Agua saborizada de 330 ml., marcas reconocidas, ej.: Cristal, Manantial, Brisa.
	1
	UND

	39
	Bandeja de jamón y queso con frutas. La bandeja debe constar de: 120 gramos de 02 tipos de jamón (ej.: jamón serrano, ibérico o de pavo); 120 gramos de 02 tipos de quesos (ej.: manchego, gouda); 160 gramos de 3 tipos de fruta (ej.: uvas moradas, fresas, kiwi, mango), decorado adecuadamente y servido en recipiente biodegradable agradable con el medio ambiente.
	1
	UND

	ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA MANIPULACIÓN, DISPOSICIÓN DE ALIMENTOS, ASEO, HIGIENE Y USO PERSONAL DENTRO DE LAS AERONAVES

	40
	Elemento de protección auditiva con cordón y estuche, material anti alergénico que proporcione confort y fácil manipulación, con nivel de atenuación NRR 27 DB. Debe dar cumplimiento a la normatividad vigente: ANSI/ASA S3.19 -1974, ANSI/ASA S12.6-2016, UNE-EN 352-2:2003 y NTC 2272.
	1
	UND

	41
	Rollo de papel higiénico 100% fibras de celulosa de origen natural (virgen) o material reciclado certificado, color blanco extra o natural (reciclado), con capas de hoja doble (estándar/institucional), ondas o puntos que mejora la absorción y suavidad, rollo de 26 a 35 metros, tubo de cartón estándar o removible (sistema céntrico). Empaque: Individual en polietileno reciclable.
	1
	UND

	42
	Aromatizante de ambiente en aerosol en envase de 357 gr - 400 ml - 400 cm3. 
	1
	UND

	43
	Jabón líquido para manos de fácil dosificación en presentación botella de 221 ml, marcas reconocidas, ej.: Palmolive, Protex.
	1
	UND

	44
	Hielo en bolsa presentación de 2 Kg.
	1
	UND

	45
	Paquete de servilletas blanca doble hoja x 100 unidades, marcas reconocidas, ej.: Elite, Familia, Estilo.
	1
	UND

	46
	Vaso desechable de cartón de 7 onzas.
	1
	UND

	47
	Vaso desechable de cartón 4 onzas.
	1
	UND

	48
	Bolsa de plástico para basura de 65 x 100 negra.
	1
	UND

	49
	Cava de icopor grande 80L (aprox. 60x40x50 cm).
	1
	UND

	50
	Cava de icopor mediana 20L (aprox. 42,5x28x30,8 cm).
	1
	UND

	51
	Paquete toallas para manos desechables x 150 unidades, marcas reconocidas, ej.: Familia, Kleenex.
	1
	UND

	52
	Paquete pañuelo de papel desechable por 10 unidades, marcas reconocidas, ej.: kleenex, familia.
	1
	UND



	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	El contratista se compromete a suministrar los servicios y elementos indicados en los ítems, debidamente empacados en sus respectivos recipientes e incluir los cubiertos requeridos para su consumo biodegradable. Cuando sea necesario, deberán estar embalados con elementos biodegradable. Asimismo, garantizará que los alimentos se entreguen en óptimas condiciones de salubridad, a la temperatura adecuada, frescos y listos para su consumo.	

	El contratista se compromete con el Ministerio de Defensa Nacional a que cada servicio se entregue con adecuada presentación, utilizando recipientes desechables, resistentes, higiénicos y de material termoformado transparente, con capacidad suficiente para las porciones exigidas biodegradables. Adicionalmente, deberá suministrar servilletas y cubiertos desechables. En el caso de refrigerios, estos deberán estar debidamente empacados y protegidos, en porciones individuales listas para su entrega al consumidor.		

	El contratista se compromete con el Ministerio de Defensa Nacional a que los alimentos perecederos incluyan de manera visible, la fecha de elaboración y de vencimiento. Al momento de la entrega, dichos productos deberán contar con un mínimo de tres (3) días de vigencia antes de su fecha de vencimiento, conforme a cada entrega programada por la entidad.		

	El contratista deberá garantizar la calidad microbiológica y las características físico-organolépticas de los alimentos, especialmente tratándose de productos perecederos. No se permitirán preparaciones de días anteriores; todos los alimentos deberán ser elaborados el mismo día de su consumo y cumplir con un mínimo de tres (3) días de vigencia antes de su vencimiento al momento de la entrega.		

	El contratista se compromete a que todos los alimentos suministrados cumplan con las características propias de la preparación, tales como olor, sabor, textura, consistencia, color y temperatura, asegurando además una excelente presentación.		

	Durante la ejecución del contrato, el contratista deberá cumplir con las normas vigentes relacionadas con el transporte, almacenamiento, preparación y distribución de alimentos, implementando programas de protección y conservación que eviten el deterioro de los contenidos nutricionales y posibles alteraciones que afecten la salud de los consumidores, por lo cual se verificará que cuente con un establecimiento de comercio que funcione en un local de comercio en la ciudad de Bogotá.	

	El contratista deberá disponer, previa solicitud del supervisor de alternativas vegetarianas, veganas, bajas de azúcar, gluten, entre otras opciones saludables.

	TRANSPORTE: El servicio de transporte de material se entiende incluido dentro de los precios ofertados cuando el requerimiento se lleve a cabo en la ciudad de Bogotá. Únicamente se pagará el valor del transporte de material, cuando el requerimiento sea realizado en una ciudad o país diferente a la antes citada, previa cotización del transporte a precios del mercado que deberá ser aprobada por el supervisor.



NOTA 1: Incluido impuestos, tasas, contribuciones, costos directos e indirectos a que hubiere lugar (entre ellos Impuesto al Consumo “INC”)

DOCUMENTOS Y VERIFICACIONES TÉCNICOS ADICIONALES.

a) Presentar a la supervisión, en el evento de requerirse elementos adiciones a los contratados, que no se encuentren dentro del listado de precios dentro de la oferta económica, las cotizaciones de cada bien requerido por el supervisor del contrato, teniendo en cuenta que los elementos deben ser estrictamente de CATERING, los cuales no podrán superar el 20% del presupuesto inicial contratado (el cual corresponde al valor de $ 18.966.560,00), las cotizaciones y negociaciones deben hacerlas a nombre propio y no de la entidad. El supervisor está en la obligación de verificar mínimo de dos fuentes que estime pertinentes, ya sea cotizaciones, internet, históricos debidamente indexados, etc., el valor de los elementos adicionales requeridos con respecto a la cotización allegada por el contratista.

Nota 1. En caso de que el servicio sea internacional, y el elemento establecido en el contrato tenga un mayor valor al contratado, se debe realizar el mismo procedimiento de éste numeral. 

Nota 2. Garantizar la entrega de los requerimientos que se soliciten de imprevisto en un tiempo de entrega de 4 horas máximo, aplicable para vuelos nacionales y 5 horas máximo para vuelos internacionales.

