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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

POLICIA NACIONAL

Envigado,

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

ASPECTOS GENERALES DEL ESTUDIO PREVIO.

DEFINICION O IDENTIFICACION DE LA NECESIDAD Y ANALISIS DEL SECTOR

La necesidad de contratar la prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados surge
de la obligacién de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia de garantizar la atencién integral de los usuarios
del Subsistema de Salud de la Policia Nacional en su jurisdiccion. Dicho servicio constituye un componente
esencial del tratamiento médico y nutricional de los pacientes, por cuanto contribuye a su recuperacion,
mantenimiento del estado nutricional y bienestar general. En consecuencia, resulta indispensable asegurar la
disponibilidad continua y eficiente de este servicio, con el fin de mantener y fortalecer el portafolio institucional
y garantizar la adecuada prestacion de los servicios de salud.

1.1 DESCRIPCION

GENERAL DEL
OBJETO

PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA
PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS EN EL SUBSISTEMA DE SALUD DE LA
POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA.

CLASIFICACION
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(8515) (85151603)
(85) (851516)
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El valor estimado para el presente proceso es la suma de Doscientos cincuenta y ocho
millones treinta mil ochocientos veinticinco pesos moneda legal ($ 258.030.825,00).

VALOR TOTAL
3 o a ESTIMADO
. RUBROY i Et E & g VALOR UNITARIO INCLUIDO IVA,
ITEMY/O DESAGREGACION a v =t ESTIMADO, INCLUIDO EXENTO DE IVAO
12 VALOR ESTIMADO LOTE PRESUPUESTAL § § § % IVA, EXENTO DE IVAO | EXCLUIDO DE IVA
g © ° EXCLUIDO DE IVA SEGUN
CORRESPONDA
Somvia
01 02-02-02-006-03 Ugﬁ;fs‘ anmei[i\gzzsy de | 16 1 Vigencia 2026 $ 258.030.825,00
nutricion
VALOR TOTAL ESTIMADO $ 258.030.825,00
13 CERTIFICACION No. |Fecha|No. Plan de compras| Unidad Recurso Descripcion Cantidad Valor unitario Valor total
PLAN ANUAL DE ' '
Servic
éig?losslc[;gNES’ 1 UPRES 16 alimei:i\giil)zsy de 1 Vigencia 2026 $ 258.030.825,00
nutricién
FUNCIONAM I’ENTO Total $ 258.030.825,00
yg {/'\I'\G/EE?:'&'; Resolucién 01 del 01-01-2026 DISAN Aprobacién de recursos Plan Anual de
FUTURAS Adquisiciones Vigencia 2026.
1.4. CLASE DE
CONTRATO Prestacion de servicios, Articulo 32 Ley 80 de 1.993, Cédigo Civil y Cédigo de Comercio.
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Podran participar en el presente proceso todas las personas naturales o juridicas,
nacionales o extranjeras con representacion en Colombia que presten el servicio objeto
del presente proceso; en forma individual o conjunta, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad que estén en capacidad de cumplir con el objeto del contrato y las
condiciones solicitadas para el mismo.

1.5. PERFIL Y CALIDAD|Con el fin de dar aplicacién a los incentivos de la contratacién publica y teniendo en cuenta
DE LOS PROPONENTES  g| Decreto 1860 del 24 de diciembre del 2021 articulo 5. Modificacién de la Subseccién 2
de la Seccion 4 del Capitulo 2 del Titulo 1 de la Parte 2 del Libro 2 del Decreto 1082 de
2015. Modifiquense los articulos 2.2.1.2.4.2.2., 2.2.1.24.23. y 2.21.24.2.4. de la
Subseccion 2 de la Seccién 4 del Capitulo 2 del Titulo 1 de la Parte 2 del Libro 2 del
Decreto 1082 de 2015, el presente proceso es susceptible de ser limitado a Mipymes,
cuando se haya manifestado interés de por lo menos dos (02) empresas Mipymes.

1.6  IDENTIFICACION DE LA NECESIDAD Y JUSTIFICACION

En atencion a lo consagrado en el literal a) del numeral 1.1. del capitulo Il de la Resolucion No. 03049 de 2014, “Por
medio de la cual se adopta el manual de contratacion de la Policia Nacional”:

El Establecimiento de Sanidad Policial Complementario perteneciente a la Unidad Prestadora De Salud Antioquia como
entidad promotora de salud, encargada de administrar los recursos de los usuarios, requiere contratar la “Prestacion
integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados”, por mandato constitucional y legal para preservar
la vida, la integridad personal y la salud, como derechos fundamentales de los afiliados y beneficiarios del Subsistema
de Salud de la Policia Nacional; siendo un imperativo de la Policia Nacional garantizar la prestacion del servicio de
alimentacion para realizar el tratamiento integral de los pacientes.

JUSTIFICACION

La Unidad Prestadora de Salud Antioquia - Establecimiento perteneciente a la Regional de Aseguramiento en Salud
N°6 atendiendo su naturaleza, nivel de complejidad y su razon de ser, requiere la prestacion integral del servicio de
alimentacion para pacientes hospitalizados con el fin de cubrir los requerimientos nutricionales de acuerdo con su
condicion fisiopatologia, edad, género, estado metabdlico y estado fisioldégico asegurando la recuperacion del paciente.

El estado nutricional normal es el reflejo del equilibrio entre la ingesta balanceada de alimentos y el consumo de energia
necesario para mantener las funciones diarias del organismo, siempre que exista algun factor que interfiera en
cualquiera de las etapas de este equilibrio, los riesgos de que un individuo desarrolle desnutricidon son inminentes.

La desnutricion es uno de los problemas que afectan a América Latina, encontrandose que cerca del 50% de la
poblacién hospitalizada ingresa con algun grado de desnutricion, lo cual conlleva a una incidencia elevada de
mortalidad, de complicaciones y de aumento de la estancia hospitalaria.

Los pacientes desnutridos, hospitalizados pueden presentar cambios clinicos entre 2 y 20 veces mas que los pacientes
enfermos nutridos (Buzby 1980; Hickman et al 1980, klidjlan et al 1982). La incidencia de complicaciones es 9% en
pacientes con desnutricion moderada, mientras que en pacientes con desnutricion severa ésta alcanza el 42% (Detsky|
1994).

Por lo tanto, el estado nutricional es uno de los principales factores que se deben considerar en los pacientes
hospitalizados debido al alto riesgo de complicaciones como: infeccion, falla respiratoria, mala cicatrizacion de heridas
y fistulas, entre otras, que, unidos a un mal estado nutricional, pueden aumentar el tiempo de estancia hospitalaria y
el riesgo de mortalidad.
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El Decreto 1795 de 2000 establece que el objeto del Sistema de Salud de las Fuerzas Militares y de la Policia Nacional
(SSMP) es prestar el servicio integral de salud en las areas de promocion prevencion, proteccion recuperacion y
rehabilitacion del personal afiliado y beneficiarios del Subsistema de Salud de la Policia Nacional (SSPN). El servicio
de salud es un servicio publico esencial, que hace parte de la mision del Sistema de Salud de la Fuerzas Militares y de
la Policia Nacional, por lo cual la Unidad Prestadora de Salud Antioquia debe garantizar su prestacion de manera
continua y eficiente a todos los usuarios. Es preciso anotar que la prestacion del servicio de salud a los usuarios y a
beneficiarios del Subsistema de Salud de la Policia Nacional, debe prestarse bajo los principios de continuidad,
oportunidad, pertinencia, accesibilidad y seguridad; de conformidad con lo establecido el Decreto 1795 de 2000.

En virtud de los principios anteriores, la Unidad Prestadora de Salud Antioquia esta en la obligacion de prestar el
servicio de salud sin interrupcion los 365 dias del ano y las 24 horas del dia, requiriéndose en consecuencia y teniendo
en cuenta que es deber de la Institucion suministrar la alimentacion a pacientes hospitalizados, como parte integral del
tratamiento de acuerdo con cada patologia.

Igualmente, el derecho a la alimentacion, es derecho fundamental constitucional y en un pais productor de alimentos,
el estado debe asegurar a través de programas de produccion de alimentos basicos, la alimentacion de nifios y
ancianos, ya que la alimentacién suficiente, inocua y sana es decisiva para logar un nivel de vida adecuado, para el
hombre y su familia; por tanto, es una obligacion.

Para establecer el consumo promedio mes para el nuevo proceso, se determind tomando el comportamiento promedio
para los 9 meses facturados del 2025 y 2026 con la ejecucion de contrato 102-7-20295-25 arrojando un promedio|
mensual de $ 68.548.000 y al cual se le aplico la variacién anual ipc para el 2026 de 5.68% obteniendo un resultado
para el 2026 de 72.441.526 aproximadamente.

De acuerdo con lo anterior se proyecta un consumo promedio mes de $72.441.526 el cual puede aumentar o disminuir
segun porcentaje de ocupacion en la Clinica y picos epidemioldgicos

Il) Conveniencia: Se contrataran los servicios de alimentacién hospitalaria para suplir las necesidades del servicio de
Salud de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

lll) Oportunidad: La Unidad Prestadora de Salud Antioquia cuenta con el Espco Clinica Deant, el cual se hace
necesaria la contratacion de los servicios de alimentacion hospitalaria para la atencién de los usuarios.

La prestacion de servicios de salud en la poblacién adscrita al subsistema de salud de la Policia Nacional en el
departamento de Antioquia para el personal del ambito policial en servicio activo, pensionado y beneficiario, requiere
una respuesta oportuna e integral frente al manejo hospitalario de las diferentes patologias, con el propdsito de mejorar
las condiciones de salud de los usuarios. En este contexto, el tratamiento médico hospitalario, sumado a los cuidados
de enfermeria durante la estancia intrahospitalaria, resulta fundamental para favorecer la recuperacién y mejorar el
estado de salud de los pacientes.

El manejo hospitalario desempefia un papel esencial en la evaluacion, diagnostico, tratamiento y seguimiento de las
patologias, contribuyendo a la recuperacién, mantenimiento y optimizacion de la capacidad funcional del paciente,
asimismo, la atencion intrahospitalaria permite la realizacién de examenes diagnésticos que facilitan la identificacion
oportuna y precisa de las enfermedades, orientando de manera adecuada el manejo clinico y la remision a servicios
especializados segun el nivel de complejidad requerido.
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La atencion oportuna en el ambito hospitalario resulta critica, no solo por el impacto directo en la salud y calidad de
vida de los pacientes, sino también por su contribucién en la prevenciéon de complicaciones, la reduccién de eventos
adversos y la disminucién de la morbimortalidad asociada. De igual manera, el direccionamiento adecuado hacia
instituciones prestadoras de servicios de salud con capacidad resolutiva especializada garantiza una atencion integral
y continua, acorde con las necesidades clinicas de cada usuario.
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Por otra parte, la poblacién usuaria en el departamento de Antioquia, con corte a febrero, asciende a 52.764 usuarios.
De este total, 44.937 usuarios (85%) se concentran en el area metropolitana, mientras que 7.827 usuarios (15%)
residen en los diferentes municipios del departamento.

DEPARTAMENTO DE

ANTIOOQUIA
B wrtona ]

A continuacion, se presenta la distribucién de la poblacion afiliada a la ESCOP DEANT segun curso de vida, en la cual
se evidencia que la poblacién adscrita al departamento de Antioquia la cual es potencialmente objeto de atencion en
salud la cual 43% del total de usuarios, equivalente a 22.712 personas. Este grupo poblacional comprende desde el
curso de vida de juventud (18 a 28 afios) hasta la vejez (mayores de 60 afios), concentrando la mayor proporcion de
usuarios susceptibles de requerir atencién en esta especialidad.
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GENERO Inf:r:ll;ge(?a 5 Infancia (6 a Adolescencia | Juventud 18 a | Adultez (29 a Mayor a 60 Total. general
afios) 11 ainos) (12 a 17 anos) 28 ainos) 59 aios) Vejez ' 9
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Es por ello que resulta importante analizar las estancias hospitalarias presentadas durante la vigencia 2025, ya que
ello permite comprender la necesidad y relevancia del presente estudio de conveniencia y oportunidad, orientado a
garantizar una atencién integral a los usuarios hospitalizados para manejo médico o seguimiento en la ESCOP DEANT,
independientemente de la patologia presentada.

Durante la vigencia anteriormente mencionada, se generaron un total de 2.090 érdenes de hospitalizacion, las cuales
representaron en conjunto 7.202 dias de estancia hospitalaria. Al analizar el comportamiento mensual, se evidenci6
que el mes de enero presentd el mayor numero de hospitalizaciones, con una participacion del 11,4%, correspondiente
a 240 usuarios hospitalizados; seguido del mes de julio, con el 10,7% equivalente a 225 usuarios; y en tercer lugar el
mes de agosto, con el 9,6%, representado por 202 usuarios hospitalizados.

Lo anterior evidencia una demanda constante de servicios intrahospitalarios, situacion que resalta la importancia de
garantizar la disponibilidad y continuidad de la atencion hospitalaria, con el fin de brindar una respuesta oportuna y
adecuada a las necesidades en salud de la poblacién usuaria y con ello garantizarle la alimentacién segun la dieta que
indique el profesional en salud.
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COMPORTAMIENTO DE PACIENTES HOSPITALIZADOS
MES Numero Pacientes Suma Estancia Hospitalaria Mes Porcentaje
enero 240 585 11,4%
febrero 152 481 7.2%
marzo 152 427 7,2%
abril 174 545 8,3%
mayo 167 645 7,9%
junio 169 621 8%
julio 225 689 10,7%
agosto 202 687 9,6%
septiembre 187 700 8,9%
octubre 132 614 6,3%
noviembre 152 619 7,6%
diciembre 138 590 6,9%

Total general 2090 | 7203 | 100%

Es importante mencionar que, aunque el punto mas alto de hospitalizaciones se presenté en el mes de enero, durante
el periodo correspondiente al primer trimestre del afio este no fue el trimestre con mayor generacion de 6rdenes de
hospitalizacion. Al realizar el analisis trimestral, se evidencia que el tercer trimestre (julio, agosto y septiembre) registro,
el mayor nimero de hospitalizaciones, con un total de 614 usuarios, lo que representa el 29% del total anual.

En segundo lugar, se ubicé el primer trimestre, con 544 usuarios hospitalizados, equivalente al 26%; seguido del
segundo trimestre, con 510 usuarios, correspondiente al 24%; y finalmente el cuarto trimestre, con 422 usuarios
hospitalizados, representando el 20% del total de hospitalizaciones generadas durante la vigencia. Este analisis|
permite evidenciar la necesidad de garantizar la contratacion de servicios alimentarios para los pacientes en calidad
de hospitalizacion, teniendo en cuenta que durante la vigencia 2025 se presenté un promedio de 522 usuarios
hospitalizados por trimestre, lo cual representa una demanda significativa de atencion intrahospitalaria y, por ende, la
necesidad de asegurar el suministro oportuno y adecuado de alimentacion hospitalaria acorde con las condiciones
clinicas y requerimientos nutricionales de los usuarios.

Hospitalizaciones Por Trimestre Porcentaje por Trimestre
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Servicios con mas Hospitalizaciones
Servicio Usuarios % usuarios Dias de % Dias de
Hospitalizados hospitalizados estancia Estancia
HOSPITALIZACION PISO 2 CLIVA 1145 55% 4223 59%
HOSPITALIZACION PISO 3 CLIVA 945 45% 2979 41%
Total general 2090 100% 7202 100%

Una vez conocida la cantidad de usuarios hospitalizados, es importante mencionar los servicios en los cuales se
generaron las estancias hospitalarias mas prolongadas. En este sentido, se evidencié que el servicio de
HOSPITALIZACION PISO 2 CLIVA concentré el 55% de las hospitalizaciones, representadas en 1.145 érdenes
generadas durante la vigencia 2025, mientras que el 45% restante correspondié a los servicios de pediatria y
ginecologia HOSPITALIZACION PISO 3 CLIVA.

Este comportamiento puede estar influenciado por el perfil epidemiolégico de los usuarios atendidos en el servicio de
medicina interna (HOSPITALIZACION PISO 2 CLIVA), donde las patologias con mayor frecuencia fueron la Infeccién
de vias urinarias, con un total de 96 pacientes hospitalizados; la Esterilizacion, con 30 hospitalizaciones registradas; vy
la Enfermedad pulmonar obstructiva crénica con exacerbacion aguda, también con 30 hospitalizaciones generadas
durante la vigencia 2025. Lo anterior evidencia una alta demanda de atencion intrahospitalaria en el area de medicina
interna, especialmente asociada a patologias infecciosas, respiratorias y procedimientos quirdrgicos programados, las
cuales requieren seguimiento clinico continuo, manejo terapéutico integral y apoyo permanente de los servicios
hospitalarios durante la estancia de los usuarios.

Diagndsticos Presentados Servicio de Hospitalizacion 2do Piso
item Descripcién CIE 10 CIE 10 Cantidad
1 Infeccién de vias Urinarias N390 96
2 esterilizacidn 7302 33
3 EPOC J441 30
4 Neumonia no Especificada 1189 25
5 Neumonia Bacteriana no especificada J159 23
6 Insuficiencia Cardiaca Congestiva 1500 21
7 Celulitis de otras Partes de los miembros Lo31 20

Una vez analizadas las hospitalizaciones generadas en el servicio de HOSPITALIZACION PISO 2 CLIVA, resulta
importante evaluar el comportamiento presentado en el servicio de HOSPITALIZACION PISO 3 CLIVA,
correspondiente a las especialidades de ginecologia y pediatria. En este servicio se evidencié que el diagndstico con
mayor numero de hospitalizaciones durante la vigencia 2025 fue Dolor abdominal, con un total de 29 hospitalizaciones
registradas.

En segundo lugar, se identifico la Infeccion de vias urinarias como una de las patologias con mayor frecuencia de
ingreso hospitalario; y en tercer lugar, la Atencién y examen de madre lactante, con 23 diagnésticos reportados durante
la vigencia analizada.
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Estos resultados permiten evidenciar una demanda significativa de atencion intrahospitalaria en los servicios de
ginecologia y pediatria, especialmente asociada a patologias abdominales, infecciosas y procesos relacionados con la
atencion materna y neonatal. Lo anterior reafirma la necesidad de garantizar una atencion integral y continua a los
usuarios hospitalizados, incluyendo el soporte nutricional adecuado mediante la prestacién del servicio de alimentacion
hospitalaria, teniendo en cuenta que este constituye un componente fundamental en la recuperacién clinica, el
bienestar del paciente y la calidad de la atencion en salud.

Item Descripcion CIE 10 CIE 10 Cantidad

1 Otros'd.olores abdominales y los no R104 79
especificados.

2 Infeccién de vias urinarias, sitio no especificado. N390 28

3 Atencidn y cuidado de la madre lactante. 7391 23

4 Dolor localizado en abdomen inferior. R103 22

5 Hemorragia gastrointestinal, no especificada. K922 19

6 Dolor localizado en la parte superior del R101 17
abdomen.

7 Apendicitis aguda, no especificada. K359 16

Con base en el analisis de la demanda de hospitalizacion presentado durante la vigencia 2025 en la ESCOP DEANT,
se evidencia la necesidad prioritaria de garantizar la continuidad en la contratacion del servicio de alimentacion
hospitalaria, como componente esencial dentro de la atencion integral en salud brindada a los usuarios hospitalizados.
Durante dicha vigencia se generaron 2.090 é6rdenes de hospitalizacién, equivalentes a 7.202 dias de estancia
hospitalaria, reflejando una ocupacion constante y una alta demanda de atencién intrahospitalaria.

El comportamiento epidemioldgico identificado demuestra una importante prevalencia de patologias infecciosas,
respiratorias, gastrointestinales y condiciones médicas de manejo clinico continuo, entre las que se destacan la
Infeccién de vias urinarias, la Enfermedad pulmonar obstructiva crénica con exacerbacion aguda, la Neumonia no
especificada y la Insuficiencia cardiaca congestiva, patologias que requieren soporte nutricional adecuado como parte
fundamental del tratamiento médico y del proceso de recuperacion clinica.

Asimismo, se evidencié que el servicio de HOSPITALIZACION PISO 2 CLIVA concentré el mayor porcentaje de
estancias hospitalarias, representando el 55% del total de hospitalizaciones generadas, situacion que incrementa la
necesidad de garantizar una atencion alimentaria permanente, suficiente y ajustada a los requerimientos nutricionales
y condiciones clinicas de cada paciente. La alimentacion hospitalaria constituye una medida terapéutica
complementaria indispensable, orientada a prevenir complicaciones asociadas a la desnutricién hospitalaria, fortalecer
la respuesta inmunoldgica, favorecer la recuperacion funcional y contribuir a la disminucién de los tiempos de estancia
y de la morbimortalidad asociada.

Asi mismo, una vez consolidada y caracterizada la demanda de hospitalizaciones correspondiente a la vigencia 2025,
resulta técnicamente necesario efectuar un analisis comparativo frente al comportamiento registrado durante la
vigencia actual, con el propésito de identificar tendencias en la utilizacion del servicio, variaciones en la demanda
asistencial y posibles cambios en el perfil epidemioldgico de la poblacién atendida. Lo anterior permite fortalecer los

1LF-FR-0071 Pagina 8 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




Pagina 9 de 176
ELABORAR ESTUDIOS PREVIOS CONTRATOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024

- ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL
VERSION: 10

procesos de seguimiento, monitoreo y toma de decisiones orientadas a la optimizacion de la prestacién de los servicios
de salud y la adecuada planeacién institucional.

De igual forma, la representacion grafica que se expone a continuacién permite evidenciar de manera detallada el
comportamiento estadistico de las hospitalizaciones entre ambas vigencias, observandose que durante el afo 2025
se registrod un total de 718 internaciones, mientras que para la vigencia 2026 se presenta una reduccion considerable
en el numero de ingresos hospitalarios. Dicho comportamiento evidencia una tendencia descendente en la ocupacion
hospitalaria, aspecto que resulta relevante para la evaluacion de la capacidad instalada, el analisis de la demanda de
servicios y la formulacion de estrategias institucionales encaminadas al fortalecimiento de la atencidn integral en salud.

Comparacion V. 2025 vs V. 2026

2500
2000
1500
1000
500
] m m -

PERIODO enero febrero marzo abril

M Series1 0 240 152 152 174

MW Series3 2026 30 179 172 125

Frente a las ramas de la medicina que mas generaron hospitalizaciones teniendo en cuenta su patologia y pertenencia
se evidencia que el 71% las realizo medicina general, seguido de medicina interna aportando el 18% de la 6érdenes de
usuarios ingresados por el area de urgencias y los cuales requerian su seguimiento y tratamiento en las instalaciones
de la clinica y en le tercer lugar se cuenta la especialidad de cirugia general que represento el 7%.
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ESPECIALIDAD CANTIDAD CIRUGIA EDIATRIA __GINECOLOGIA _UROLOGIA __ DERMATOLOGIA
MEDICINA GENERAL 368 GENERAL 0%
MEDICINA INTERNA 91 7%
CIRUGIA GENERAL 36
PEDIATRIA 6
GINECOLOGIA 3
UROLOGIA 1
DERMATOLOGIA
Total general 506

En este sentido, la contratacién del servicio de alimentacion hospitalaria en la ESCOP DEANT no solo responde a una
necesidad operativa derivada del volumen de usuarios hospitalizados, sino que se configura como un componente
estratégico para garantizar la calidad, oportunidad, continuidad e integralidad en la prestacion de los servicios de salud,
conforme a los principios de atencién segura y humanizada establecidos en el Sistema General de Seguridad Social
en Salud. Por lo anterior, se concluye que resulta técnica, administrativa y asistencialmente viable y necesaria
la contratacion de dicho servicio, con el propésito de asegurar condiciones adecuadas de soporte nutricional durante
la estancia intrahospitalaria de los usuarios atendidos en la institucion.

ANALISIS DE INDICADORES HOSPITALARIOS

La informacion antes relacionada es obtenida del aplicativo Gestidn de la Informacion de la direccion de Sanidad en la
siguiente direccion electrénica http://http://172.28.21.59/ind_car_2.php?cargue=1&ani=2025&meses=2&cod=270.

En la vigencia 2026 se evidencia que la cantidad de pacientes hospitalizados han generado un aumento razonable a
la estancia hospitalaria.
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Fuente de informacion http://172.28.21.59/ind_car_ 2.php?uni=4&ani=2024&meses=1&cod=270&carque=1

Teniendo en cuenta lo anterior expuesto y la alta demanda de pacientes para este servicio se requiere realizar el
proceso para contratar los servicios de alimentacion hospitalaria, para satisfacer la necesidad de la Unidad Prestadora
De Salud Antioquia.

Por ultimo, una vez consultado el documento “Manual para el manejo de los Acuerdos Comerciales en Procesos de
Contratacion” publicado en la direccion electronica.

https://www.colombiacompra.gov.co/sites/default/files/manuales/cce_manual_acuerdos_comerciales_web.pdf Vi
valores a partir de los cuales son aplicables los acuerdos comerciales
https://www.colombiacompra.gov.co/compradores/secop-i/valores-partir-de-los-cuales-son-aplicables-los-acuerdos-
comerciales, se puede indicar que la presente contratacién No esta cubierta por acuerdos comerciales con los que
cuenta Colombia actualmente.

pouerdo comeria|vigem]| EMGsd il | rocess uperor [ Eepetin || prece
[Alianza del Pacifico (Chile, México y Perd) |[si |INo |INo |[Nva |INo |
[canada |Isi |[No |[No |[N/A |[No |
[chile |Isi |INo |INo |[Nva |INo |
[Corea |Isi |[No |[No |[N/A |[No |
[Costa Rica |Isi |INo |INo |[Nva |INo |
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|Estados AELC (EFTA) |Isi |[No |INo |[Nn/A |[No |
|Estados Unidos ||S|’ ||N0 ||No ||N/A ||No |
[México |Isi |[No |INo |[Nn/A |[No |
Triangulo Norte (El Salvador, Guatemala y si No No N/A No

Honduras)

|Uni(’)n Europea | Si ||N0 ||No ||N/A ||No |
|Israe| | Si ||N0 ||No ||N/A ||No |
|Rein0 Unido e Irlanda del Norte | Si ||N0 ||No ||N/A ||No |
[Comunidad Andina N7 |INvA |IN/A |[Nn/A |

Conclusion: Una vez efectuado el analisis previsto en el Manual para el Manejo de los Acuerdos Comerciales en
Procesos de Contratacion de Colombia Compra Eficiente, se concluye que el presente proceso de contratacion no se
encuentra cobijado por ninguno de los acuerdos comerciales vigentes suscritos por Colombia, toda vez que la Entidad
no se encuentra cubierta para este proceso especifico y el valor estimado de la contratacion es inferior a los umbrales
establecidos para la aplicacion de dichos instrumentos internacionales. En consecuencia, no resulta procedente la
aplicacion de obligaciones derivadas de acuerdos comerciales internacionales para el presente proceso.

Finalmente, teniendo en cuenta que la presente contratacion se realiza para fines estrictamente necesarios y para la
coadyuvancia del cumplimiento de las funciones y la misionalidad de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia se deja
constancia en el presente Estudio de Conveniencia y Oportunidad que la contratacion se encuentran cumpliendo la
normatividad referente a la Austeridad del Gasto de acuerdo a lo establecido en la Comunicacion oficial GS-2021-
029870-DISAN del 19 de mayo de 2021 de la Direcciéon de Sanidad por el cual se imparten instrucciones para la
Austeridad del Gasto, asi como el articulo 19 Ley 2155 de 2021 “Por medio de la cual se expide la Ley de Inversion
Social y se dictan otras disposiciones.” y el Decreto 0199 del 2024 “Por el cual se establece el Plan de Austeridad del
Gasto 2024 para los 6rganos que hacen parte del Presupuesto General de la Nacion”.

2. ANTECEDENTES ADMINISTRATIVOS DEL PROCESO

SAS

PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

a los usuarios

NUMERO DEL "
UNID%%ﬁ?gI.ﬁQ.;ﬁNTE Y CONTRATO Y FECHA OBJETO N;JR%ECRE%gE ACIERTOS PROBLEMAS
DE SUSCRIPCION
DIRES IO D A UNIDAD PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO PN UPRES Se consiguio No hubo ningdn
102-7-20110-23 DE DE ALIMENTACION PARA PACIENTES mejorar a la gestion inconveniente, el
PRESTADORA EN SALUD DEANT SA - A
ANTIOQUIA — ESTELAR FOOD FECHA 26/04/2023 HOSPITALIZADOS DE LA UNIDAD MC 060-2023 y atencién opqrtuna conltrato se liquido
SAS PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA a los usuarios bilateralmente
DIREIE%%?\ILII;:IEZAS’X?VCI:II')OA’I\Z‘)ALIJ_I\;IDAD PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO PN UPRES Se consiguié No hubo ningin
102-7-20028-24 DE DE ALIMENTACION PARA PACIENTES mejorar a la gestion inconveniente, el
PRESTADORA EN SALUD DEANT SA - L
ANTIOQUIA — ESTELAR FOOD FECHA 15/03/2024 HOSPITALIZADOS DE LA UNIDAD MC 015-2024 y atencion oportuna contrato se liquidé
SAS PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA a los usuarios bilateralmente
DIRECCION Do SN TDA UNIDAD PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO PN UPRES Se consiguio No hubo ningdn
102-7-20295-25 DE DE ALIMENTACION PARA PACIENTES mejorar a la gestiéon inconveniente, el
PRESTADORA EN SALUD FECHA 21/07/2025 HOSPITALIZADOS DE LA UNIDAD DEANT SA tencio rt trat liquido
ANTIOQUIA — ESTELAR FOOD MC 228-2025 | Y @tencion oportuna contralo se liquido

bilateralmente

. Informacion verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.
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3. FUNDAMENTOS JURIDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE SELECCION

El régimen juridico aplicable a este proceso de contratacion sera el contenido en la Ley 80 de 1993, Ley 1150
del 16 de julio de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas que le adicionen, complementen o regulen la
materia.

Teniendo en cuenta lo sefalado en el articulo 2, numeral 2 de la Ley 1150 del 16/07/2007 en concordancia con
el procedimiento a que se refiere la Subseccion 2 — Seleccidon abreviada Contrataciéon de Menor Cuantia,
Articulo 2.2.1.2.1.2.20 del Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015, teniendo en cuenta que la necesidad a
satisfacer se cuantificé en un valor que se encuentra dentro de la causal de menor cuantia para la contratacion,
y que el objeto a contratar presenta caracteristicas verificables y calificables, y que cualquier empresa esta en
condiciones de suministrarlos cumpliendo las especificaciones técnicas requeridas por la Instituciéon; se debe
aplicar el procedimiento de seleccién abreviada de menor cuantia para la eleccion del contratista.

Se deja constancia que se realizo la verificacion en la pagina web de Colombia Compra Eficiente en el link https
https://operaciones.colombiacompra.gov.co/tienda-virtual-del-estado-
colombiano/resultados?combine=alimentacion+hospitalaria, el dia 23/07/2026 la existencia de acuerdos
marcos vigentes frente al objeto del presente proceso, lo cual NO se encontré ningun acuerdo marco que se
relacione al objeto contractual establecido.

« C % operacione: biacompra.gov.co/tienda-virtual-del-estado-colombiano/resultados?combine =alimentacion+ hospitalaria * g9 0 ¢
Quiénes somos SECOP Tienda Virtual Normativa / Participa Atencion y
Relatoria y Prensa servicioa la
ciudadania
D para el Suministro de alimentos para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar AE ¢ parte de la Secretaria de Educacion del Distrit
El objeto del Instrumento de Agregacion de Demanda es establecer: Establecer a) las condiciones para la compra de los alimentos que componen los ;©:
refrigerios del Programa de Alimentacion Escolar - PAE por parte de la Secretaria de Educacion del Distrito - SED al amparo del
soLucn
AD para el suministro de alimentos para la operacion del PAE por parte de la SEI EntinER
El objeto del Instrumento de Agregacion de Demanda es establecer: El objeto del Instrumento de Agregacion de Demanda es establecer: « Las condiciones
 £] para la contratacion del suministro de alimentos para la operacion del PAE por parte de la SED al amparo del Instrumento de.
v [oaros courma
[in} Almacenamiento, ensamble y distribucion de refrigerios escolares en Bogota | PloucA
P Selecciona cada uno para ver informacion completa: Al adquirir los servicios de Aimacenamiento, Ensamble y Distribucién con este instrumento de 9
agregacion en la Tienda Virtual del Estado Colombiano, la SED puede adquirir el Servicio de Almacenamiento, Ensamble y Distribucién de Refrigerios
» - =2
Re s PAE Bogota
Al comprar a través de la Tienda Virtual de Estado Colombiano, la Secretaria de Educacién del Distrito ~SED- puede adquirir los alimentos que componen
los refrigerios del Programa de Alimentacion Escolar en Bogota. Acuerdo Marco - LP-AMP-129-2016 Vigencia: Desde marzo 15, 2017
Servicio de almacenamiento, ensamble y distribucion de refrigerios escolares en Bogold PAE
Condiciones d umento de Agregacion de Demanda Al comprar a través de la Tienda Virtual de Estado Colombiano y del Instrumento de Agregacion
de Demanda, la Secretaria de Educacion del Distrito -SED- puede adquirir el Servicio de Aimacenamiento, Ensamble y Distribucion de
Através del instrumento de Agregacion de Demanda para la operacion del Plan de Alimentacion escolar (PAE) por parte de la Secretaria de Educacion del
Distrito (SED), la Secretaria de Educacion del Distrito de Bogota pueden adquirir el servicio de alimentacion escolar en las modalidades de.
Procesos
0 20c am - a = B 1215p. m,
" ayorm. soteado am Q5 L 2. o EEa«ace A& DN s

Por lo anteriormente expuesto se realiza la siguiente solicitud a la Agencia de Contratacion Publica:
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Estimado Sr.(a) EDWAR ANDRES GIRALDO GAVIRIA

El caso numero 1590941 sobre 1 - POXTA - Registro PQRS - Entidad a nombre de EDWAR
ANDRES GIRALDO GAVIRIA Asignados a los tecnicos : Luis Fernando Astaiza Borja ha sido
actualizado.

A continuacion, relacionamos el detalle:

Estado solicitud: En curso (asignada)

Recuerde el detalle de su caso:

Origen de la solicitud: Formulario Web

Prioridad: Mediana

Fecha Maxima de solucién: 2026-08-03 07:18

Categoria: Gestion sistema PQRSD

Descripcion: Sistema de informacién: TVEC

Navegador: Internet Explorer

Solicitud de Compra: SERVICIO DE ALIMENTACION

Relacionado con: Asesoria en adquisicion de Bienes y servicios

Descripcién: Teniendo en cuenta que actualmente se encuentran sopesados en el Decreto 310
de 2021 'Por el cual se reglamenta el articulo 41 de la Ley 1955 de 2019, sobre las condiciones
para implementar la obligatoriedad y aplicacion de los Acuerdos Marco de Precios y se
modifican los articulos 2.2.1.2.1.2.7.y 2.2.1.2.1.2.12. del Decreto 1082 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, comedidamente me permito
solicitar a dicha entidad, realizar las gestiones para la inclusion dentro Acuerdos Marco de
Precios los servicios de objeto PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
HOSPITALARIA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS EN EL SUBSISTEMA DE SALUD DE LA

POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, con las condiciones
técnicas que, en el anexo del presente caso, se relacionan.

1LF-FR-0071 Pagina 14 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




Pagina 15 de 176

CODIGO: 1LF-FR-0071

ELABORAR ESTUDIOS PREVIOS CONTRATOS

FECHA: 17/06/2024

VERSION: 10

ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

&y
e
Sosy pare’

POLICIA NACIONAL

Informacion del solicitante:

Entidad: Unidad prestadora de salud Antioquia

Cédula: 1020405386

Nombre: EDWAR ANDRES GIRALDO GAVIRIA

Correo: edwar.giraldo@correo.policia.gov.co

Teléfono: 3245635749

Celular: 3245635749

Departamento: Antioquia

Municipio: Envigado

Tipo de usuario: Comprador

Elementos asociados:

Software - Poxta - Registro PQRS

Consulte su caso a través del siguiente
URL: http://mesadeservicio.colombiacompra.gov.co/index.php?redirect=ticket 1590941&noAUT

O=1

Este es un mensaje automatico de cardcter informativo. Por favor, no responda ni reenvie
mensajes a esta cuenta.

4,

Le recordamos que en nuestro sitio de soporte www.colombiacompra.gov.co/soporte usted
puede consultar informaciéon de interés donde encontrara respuesta a sus inquietudes.

Colombia Compra Eficiente, dentro del término legal previsto para ello, atendera su

1LF-FR-0071
Version: 10

Pagina 15 de 176

aprobacién: 17/06/2024



http://mesadeservicio.colombiacompra.gov.co/index.php?redirect=ticket_1590941&noAUTO=1
http://mesadeservicio.colombiacompra.gov.co/index.php?redirect=ticket_1590941&noAUTO=1

Pagina 16 de 176
ELABORAR ESTUDIOS PREVIOS CONTRATOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024

- ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL
VERSION: 10

requerimiento o solicitud en virtud de lo dispuesto en el articulo 23 de la Constitucion Politica
de Colombia y de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo (Ley 1437 de 2011).

Autorizacion de utilizaciéon de datos: El usuario autoriza de manera expresa a Colombia
Compra Eficiente a registrar en su base de datos su nombre, correo electronico y demas datos
que el usuario consigno en el formulario, los cuales seran utilizados Unica y exclusivamente
para que Colombia Compra Eficiente envie informacién pertinente sobre el sistema de
compras y contratacion publica, sobre la Entidad y otros temas relacionados. Colombia
Compra Eficiente no compartira esta informacion con terceros. Asi mismo, conforme a las
politicas de tratamiento de la informacion de la Entidad y legislacion colombiana vigente en
materia de Habeas Data.

El usuario podra modificar, rectificar o suprimir la informacién depositada enviando su
solicitud a través de la opcion "Crear Caso" en www.colombiacompra.gov.co/soporte

Cordialmente;

Mesa de Servicio Colombia Compra Eficiente CRITERIOS DE SELECCION
4.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS.

Los factores de verificacion técnica, estan descritos en “especificaciones técnicas minimas” del presente estudio
previo, los cuales se comprobaran como CUMPLE o NO CUMPLE.

4.1.1. EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos en la ejecucion del futuro
contrato, se requiere acreditar experiencia con maximo TRES (3) contratos, tal acreditacién sera avalada con la
presentacion de los documentos(certificado) que acrediten la realizacién de contratos celebrados y ejecutados
durante los anos (2023, 2024 y 2025) cuyo objeto sea alimentacion hospitalaria suma sea igual o superior al setenta
y cinco por ciento (75%) del valor estimado equivalentes en SMMLV es decir 75 SMMLYV, con empresas publicas o
privadas, para lo cual el oferente debera presentar maximo Tres (3) certificaciones con concepto favorable de la
recepcion de los contratos. El oferente debera diligencias el “FORMULARIO EXPERIENCIA DEL PROPONENTE”
del presente estudio.

NOTA 1: Cuando se certifiquen contratos realizados bajo la modalidad de Consorcio o de Unién Temporal, la
Unidad Prestadora de Salud Antioquia tomara para la verificacion, el porcentaje de participacién del oferente
en la ejecucién del contrato, y luego sumara el valor obtenido para asi establecer el total acreditado4.1.2 NIVEL
DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO (En caso que aplique)

Se requiere el siguiente recurso humano para el desarrollo del objeto del contrato:
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CARGO

PERFIL

NUTRICIONISTA DIETISTA

Nutricionista dietista titulado. El profesional debera acreditar minimo un (1) afio de experiencia|
profesional relacionada certificada, contada a partir de la expediciéon de la tarjeta profesional, en
actividades relacionadas con servicios de alimentacion hospitalaria. Curso en manipulacion de|
alimentos

Cocinero o técnico en cocina o tecnélogo en cocina o técnico profesional en cocina o tecnélogo en|

COCINERO gastronomia, con experiencia minima certificada de un (1) afio, posterior a la obtencién del
titulo, en servicios de alimentacion hospitalarios. Curso en manipulacion de alimentos.
DESPENSERO Despensero‘o economo o bodegue_ro con experiencia_ m|’nin1a certifi_cada de seis (6) meses en el
cargo. Bachiller en cualquier modalidad. Curso en manipulacion de alimentos.
PERSONAL OPERATIVO O | Bachiller en cualquier modalidad, con experiencia minima certificada de seis (6) meses en el cargo.
MANIPULADOR DE ALIMENTOS Curso en manipulacién de alimentos
élé;\(IIIIE_QELES SERVICIOS Bachiller en cualquier modalidad con experiencia minima certificada de seis (6) meses en el cargo. .

4.1.3 EXPERIENCIA (En caso que aplique)

(NO APLICA)

4.1.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL (En caso de que aplique)

En atencion a la naturaleza y alcance del objeto contractual, la Unidad Prestadora de Salud Antioquia requiere
gue el personal propuesto por el contratista para la ejecucion del contrato acredite idoneidad, formacién y
experiencia relacionadas con las funciones a desempefiar, garantizando el cumplimiento de los requisitos
técnicos, sanitarios, de calidad e inocuidad exigidas por la normatividad vigente.

La experiencia requerida busca asegurar el adecuado desarrollo de las actividades inherentes a la prestacion
del servicio de alimentacién hospitalaria, la mitigacién de riesgos en todas las etapas del proceso alimentario y
el cumplimiento de los estandares institucionales de calidad, generando confianza en la capacidad técnica y
operativa del contratista.

Para tal efecto, el personal debera acreditar la siguiente experiencia general:

PROFESIONAL CARGO CANT EXPERIENCIA GENERAL
Nutricionista dietista titulado. El profesional debera acreditar minimo un (1) afio
T . de experiencia profesional relacionada certificada, contada a partir de la
Nutricionista. Coordinador 1 N ) . . . -
expedicion de la tarjeta profesional, en actividades relacionadas con servicios de
alimentacion hospitalaria. Curso en manipulacién de alimentos
Cocinero o técnico en cocina o tecnélogo en cocina o técnico profesional en
Técnico ylo Tecndlogo  [Cocinero 1 cocina o tecnologo en gastronom_|’a, con experiencia minima certlflc_ada de un
(1) afio, posterior a la obtencion del titulo, en servicios de alimentacion
hospitalarios. Curso en manipulacién de alimentos.
Despensero o economo o bodeguero con experiencia minima certificada de seis
Despensero Despensero 1 (6) meses en el cargo. Bachiller en cualquier modalidad. Curso en manipulacion
de alimentos.
. Personal operativo 0| Bachiller en cualquier modalidad, con experiencia minima certificada de seis (6)
Personal operativo 0| ) . - .
) . manipulador dej2 meses en el cargo. Curso en manipulacion de alimentos
manipulador de ahmentosalimentos
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Auxiliar servicios|Auxiliar servicios2 Bachiller en cualquier modalidad con experiencia minima certificada de seis (6)
generales generales meses en el cargo. .

NOTA 1: Para el presente proceso de seleccion, el proponente debera adjuntar con su oferta las hojas de vida
de todo el personal propuesto para la ejecucién del contrato, debidamente firmadas y acompafadas de los
documentos que acrediten el cumplimiento de los requisitos de formacion académica, experiencia, idoneidad y
perfil exigidos para cada cargo. La informacion y documentacién minima a presentar serd la siguiente:

e Nombre completo.

e Numero de documento de identificacion.

e Cargo a desempeiiar dentro de la ejecucion contractual.

e Diplomas, actas de grado y demés soportes de formacion académica (pregrado, posgrado, técnico o
tecnélogo), expedidos por instituciones de educacién debidamente autorizadas conforme a la
normatividad vigente.

e Certificaciones de experiencia laboral requeridas para el cargo.

e Certificado vigente de manipulacion de alimentos, cuando aplique.

¢ Antecedentes disciplinarios, fiscales y judiciales vigentes.

e Permiso de trabajo, cuando se trate de personal extranjero.

Para los cargos de Despensero, Personal Operativo o Manipulador de Alimentos y Auxiliar de Servicios
Generales, el proponente debera aportar adicionalmente copia del diploma y acta de grado que acrediten la
culminacién de estudios de bachillerato en cualquiera de sus modalidades. Para los cargos de Nutricionista
Dietista y Cocinero, el proponente debera acreditar la experiencia requerida mediante certificaciones laborales
o contractuales expedidas por el empleador o contratante correspondiente, de las cuales se evidencie que el
profesional o trabajador desempefié actividades relacionadas con la prestacion de servicios de alimentacion
hospitalaria. Las certificaciones deberan contener, como minimo, el cargo desempefado, el periodo de
vinculacién o ejecucion, las funciones desarrolladas y permitir verificar el cumplimiento de la experiencia exigida
en el presente proceso.”

Si el trabajador es extranjero en Colombia debe cumplir con lo siguiente:

e La Visa de permanencia que le permita desarrollar la actividad, ocupacion u oficio autorizado, o permiso
especial debidamente registrado en Unidad Administrativa Migracién Colombia.

e Contar con Cédula de Extranjeria cuando su permanecia sea igual o superior a tres (3) meses.

e Documento por escrito donde informo a la Unidad Administrativa Migracion Colombia sobre la vinculacion,
contratacion o admisién y su desvinculacién o la terminacion del contrato, dentro de los quince (15) dias
calendario siguiente a la iniciacién o terminacion de labores.

e Cuando los titulos hayan sido obtenidos en el exterior, estos deberdn encontrarse debidamente
apostillados, legalizados y/o convalidados, segun corresponda y de conformidad con la normatividad
vigente.
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e Cuando se trate de profesiones reguladas en Colombia, el personal propuesto debera acreditar la
inscripcion, matricula, tarjeta profesional, permiso temporal especial o cualquier otro requisito habilitante
exigido por el respectivo Consejo o entidad competente para el ejercicio legal de la profesion en el territorio
nacional.

Asi mismo se determina la independencia de cada uno de los cargos solicitados, por lo cual no se podra
presentar el nombre de una persona para varios cargos, es de resaltar que el oferente debe presentar el
personal minimo requerido.

NOTA 2: Los titulos de pregrado y posgrado obtenidos en el exterior deberan encontrarse debidamente
convalidados ante el Ministerio de Educacién Nacional, de conformidad con la Resolucién 5547 de 2005 y la
normatividad vigente aplicable.

NOTA 3: El proponente debera presentar con su propuesta certificacién suscrita por el representante legal, en
la cual manifieste bajo la gravedad de juramento que cuenta con el personal idéneo para la ejecucion del
contrato.

Asi mismo, debera certificar que dicho personal encargado de la preparacion, manipulacién y suministro de
alimentos cuenta con la capacitacién en manipulacién de alimentos, higiene y Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), debidamente soportada mediante certificaciones expedidas por entidades o centros de formacion
autorizados o reconocidos conforme a la normatividad vigente.

El contratista sera responsable de garantizar que el personal asignado cuenta con las competencias,
conocimientos y capacitacién necesarios para la adecuada ejecucion del servicio.

En consecuencia, ninguna falla, error u omisiéon en la prestacién del servicio podra ser justificada en el
desconocimiento, falta de capacitacion o inexperiencia del personal vinculado.

El contratista asumira plena responsabilidad por los dafios y perjuicios que se causen a la entidad o a terceros
como consecuencia de deficiencias en la preparacion, manipulacion, distribucién o entrega de los alimentos,
sin perjuicio de las acciones legales, sanciones, multas o0 demas medidas a que haya lugar.

NOTA 4: El proponente debera presentar con su oferta el personal requerido para la ejecucion del contrato,
acreditando el cumplimiento de los requisitos minimos de formacion, experiencia y condiciones sanitarias
exigidas en el presente proceso.

NOTA 5: El personal presentado en la oferta constituye un requisito habilitante y no podra ser modificado una
vez cerrado el proceso.

NOTA 6: Solo se permitira la subsanacion de documentos que acrediten condiciones existentes antes del cierre.
NOTA 7: El cambio de personal Unicamente sera permitido durante la ejecucion del contrato, previa autorizacién

de la entidad acreditando que el reemplazo cumple condiciones de formacién académica, experiencia e
idoneidad iguales o superiores a las exigidas para el cargo objeto del cambio.
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NOTA 8: La exigencia de no modificacion del personal propuesto se fundamenta en los principios de seleccion
objetiva, transparencia e igualdad, toda vez que los requisitos habilitantes deben acreditarse al momento del
cierre del proceso y no pueden ser mejorados con posterioridad, de acuerdo con las reglas de subsanabilidad
aplicables a la contratacion estatal.

NOTA 9: El contratista debera garantizar la disponibilidad permanente del personal minimo exigido durante
toda la ejecucién del contrato y, cuando la operacion requiera cubrir varios turnos, debera disponer del talento
humano necesario con la misma idoneidad y perfil requerido.

Asimismo, debera contar con personal suficiente para atender las necesidades del servicio, garantizando su
afiliacién y pago al Sistema de Seguridad Social Integral y aportes parafiscales, segun corresponda.

NOTA 10: Una vez adjudicado el contrato, el contratista coordinard con el supervisor las actividades y
verificaciones requeridas por la Entidad para el cumplimiento de las obligaciones relacionadas con
confidencialidad, seguridad y vinculacién del personal ofertado

4.1.5. CAPACIDAD ADMINISTRATIVA Y OPERACIONAL DEL PROPONENTE

El proponente deberéa acreditar la disponibilidad e idoneidad del recurso humano, la capacidad administrativa,
financiera, logistica y operativa, asi como la infraestructura necesaria para la adecuada ejecucion del contrato,
conforme a las condiciones establecidas en el presente proceso.

Para tal efecto, debera presentar una certificacion suscrita por el representante legal en la que manifieste que
cuenta con sede, oficina o establecimiento de comercio ubicado en el Area Metropolitana del Valle de Aburra,
con capacidad operativa suficiente para garantizar la adecuada coordinacién con la supervisién del contrato y
la atencién oportuna y eficaz de los requerimientos de la Entidad.

La acreditacion de este requisito se verificara mediante el Certificado de Existencia y Representacion Legal o
el Certificado de Registro Mercantil expedido por la Camara de Comercio correspondiente, sin perjuicio de las
verificaciones adicionales que pueda efectuar la Entidad.

Asi mismo, el proponente deberd acreditar dentro de su oferta su estructura organizacional, recursos logisticos,
capacidad de respuesta e inventario minimo de equipos, utensilios, herramientas y deméas elementos que
pondra a disposicién para la ejecucion del contrato, conforme a lo establecido en el Anexo No. 2 - Ficha
Técnica (Capacidad Operativa y Personal Requerido). En ningln caso la disposicion de estos recursos
generara costos adicionales para la Entidad.

La Entidad, a través del comité evaluador técnico, podra realizar visitas de verificacion a las instalaciones del
proponente con el fin de validar la informacion relacionada con su capacidad operativa. Estas visitas tendran
caracter exclusivamente verificatorio y no podran utilizarse para modificar, complementar o mejorar la oferta
presentada.
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La exigencia de contar con sede en el Area Metropolitana del Valle de Aburra obedece a la necesidad de
garantizar la atencion inmediata, la coordinacion operativa y la respuesta oportuna a los requerimientos
derivados de la prestacién del servicio de alimentacion hospitalaria, dada su naturaleza continua y esencial.

El proponente adjudicatario debera presentar, previo a la suscripcién del contrato, una certificacion suscrita por
su representante legal en la que manifieste que garantizara durante toda la ejecucién contractual la prestacion
integral del servicio de alimentacién hospitalaria, incluyendo el suministro de las dietas requeridas para los
usuarios del Subsistema de Salud de la Policia Nacional, en estricto cumplimiento de las especificaciones
técnicas, los estandares de calidad e inocuidad alimentaria, los tiempos de entrega y demas condiciones
establecidas en la ficha técnica y documentos del proceso.

El contratista debera garantizar durante toda la ejecucién contractual:

e La disponibilidad permanente y suficiente de los recursos humanos, técnicos, operativos y logisticos
ofertados.

e La prestacion continua, eficiente, oportuna e integral del servicio de alimentacién hospitalaria.

e El cumplimiento de los tiempos de respuesta establecidos por la Entidad.

e La capacidad logistica necesaria para atender los requerimientos del supervisor del contrato,
garantizando la entrega de los bienes, insumos o elementos requeridos en un plazo maximo de ocho
(8) horas contadas a partir de la solicitud formal.

e El cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente y demas disposiciones aplicables a la prestacion
del servicio, especialmente las relacionadas con las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), la
inocuidad alimentaria y las condiciones higiénico-sanitarias exigidas por las autoridades competentes.

Nota 1: Incumplimiento en tiempos de respuesta

En caso de presentarse una situacion que pueda afectar los tiempos de respuesta establecidos, el contratista
debera informar de manera inmediata y por escrito al supervisor del contrato, indicando las causas que originan
dicha situacion y las acciones adoptadas para su mitigacién, sin perjuicio de las sanciones, multas o demés
medidas contractuales a que haya lugar.

Nota 2: Inventario minimo de recursos

El proponente debera anexar a su oferta la descripcion detallada del inventario minimo de recursos (equipos,
utensilios, herramientas y demés elementos) que pondra a disposicion en las instalaciones del Establecimiento
de Sanidad Policial Complementaria de Antioquia, necesarios para la adecuada ejecucion del contrato.

Dicho inventario debera ser suficiente para garantizar la prestacion integral del servicio de alimentacion

hospitalaria, conforme a las especificaciones técnicas del proceso.

4.1.6. OTRAS CONDICIONES TECNICAS VERIFICABLES (En caso de que aplique)
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Los factores de verificacion de las otras condiciones técnicas verificables, estan descritos en las
especificaciones técnicas del presente estudio previo, las cuales son de obligatorio cumplimiento y se
verificaran como CUMPLE o NO CUMPLE.

4.1.7. CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES DE CALIFICACION Y SU JUSTIFICACION

Los factores de verificacion de las condiciones técnicas adicionales de calificacion, estan descritos en las
especificaciones técnicas del presente estudio previo, las cuales son de obligatorio cumplimiento.

4.2. EVALUACION ECONOMICAY FINANCIERA
4.2.1. EVALUACION ECONOMICA

Teniendo en cuenta lo estipulado en el decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 en el articulo 2.2.1.1.1.5.3 item 3
y 4 de los requisitos habilitantes de tipo financiero y organizacional, contenidos en el registro Unico de
proponentes (RUP) y para aquellos que no estan obligados a reportar en el RUP, el comité procede a su
verificacion tomando como base los estados financieros a 31 de diciembre de 2025.

Fuera de cumplir con los requisitos habilitantes de tipo financiero el proponente que oferte el menor precio, se
le asignara el puntaje méximo de 600 puntos, las demas ofertas se ponderaran con la siguiente férmula:

Menor valor Ofertado
Puntaje X 600
Valor oferta en estudio

INDICADORES DE CAPACIDAD FINANCIERA

Los indicadores de capacidad financiera y organizacional contenidos en el articulo 2.2.1.1.1.5.3 del Decreto
1082 de 2015 y que en consecuencia deben estar contenidos en el RUP actualizado a corte del 31 de diciembre

del 2025, (si aplica).

De acuerdo con el articulo 2.2.1.1.1.6.2 del Decreto 1082 de 2015, para verificar la capacidad financiera del
oferente se requiere la siguiente informacion:

CERTIFICADO DE CLASIFICACION DE LA CAMARA DE COMERCIO (REGISTRO UNICO DE
PROPONENTES - RUP) El Certificado de clasificacion de la camara de comercio con fecha de expedicion no
superior a treinta (30) dias calendario anteriores a la fecha fijada para el cierre del presente proceso, cuyos
datos deben ser homogéneos con los suscritos en el certificado de existencia y representacién legal y RUT,
esto es: actividad econdmica, representante legal, datos de identificaciéon etc, y que la actividad econémica
inscrita concuerde con la actividad a desarrollar al proceso en mencidn. La capacidad financiera del proponente
sera determinada con base en los indicadores financieros requeridos por la Unidad Prestadora De Salud
Antioquia, calculados segun los datos financieros del afio inmediatamente anterior en el Registro Unico de
Proponentes, es decir, estados financieros con corte a 31 de diciembre de 2025
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Para los oferentes que no estén obligados de conformidad con lo establecido en la ley a presentar RUP
deberan presentar Los estados financieros en pesos colombianos a corte 31 de diciembre 2025,
clasificados en el corto y largo plazo con sus respectivas notas de acuerdo a la normatividad vigente, los estados
financieros deben venir debidamente certificado por el represéntale legal y el contador publico titulado,
conforme al articulo 37 de la Ley 222 de 1995, asi como debidamente dictaminado por el revisor fiscal cuando
por disposicion legal estén obligados, de acuerdo con lo establecido en el articulo 38 de la Ley 222 de 1995.
Si el proponente no cumple los indices financieros minimos exigidos en el presente pliego de condiciones, la
oferta se rechazara. Para los oferentes que no estén obligados por la ley a estar inscritos en RUP los
indicadores financieros seran calculados de acuerdo a la informacion suministrada en los ultimos estados
financieros aprobados por la empresa a corte 31 de diciembre 2025.

El oferente debera calcular y diligenciar los indicadores financieros de acuerdo a los estados financieros
suministrados de conformidad con el siguiente formato, el cual debera estar firmado por el contador publico y
el representante legal.

- formato del certificado de acreditacion de la capacidad financiera y capacidad organizacional (Gnico
proponente)

- formato de certificado de acreditacién de la capacidad financiera y capacidad organizacional
(proponentes plurales: Union temporal)

INDICADORES FINANCIEROS
El oferente debe cumplir con la totalidad de los siguientes indicadores financieros:

Los indicadores de capacidad financiera contenidos en el Decreto 1082 de 2015, y que en consecuencia
deben estar contenidos en los estados financieros con corte a 31/12/2025, asi:

a. Indice de Liquidez = Activo Corriente / Pasivo Corriente, el cual determina la capacidad que tiene
un proponente para cumplir con sus obligaciones de corto plazo. A mayor indice de liquidez, menor es la
probabilidad de que el proponente incumpla sus obligaciones de corto plazo. En este caso se establece
un indice de liquidez igual o superior a >= 1.60 veces

b. indice de Endeudamiento = Pasivo Total / Activo Total, el cual determina el grado de endeudamiento
en la estructura de financiacion del proponente. A mayor indice de endeudamiento, mayor es la
probabilidad del proponente de no poder cumplir con sus pasivos. En este caso se establece un indice
de endeudamiento menor o igual al <= 49.00 %

c. Razén de Cobertura de Intereses = Utilidad Operacional / Gastos de Intereses, el cual refleja la
capacidad del proponente de cumplir con sus obligaciones financieras. A mayor cobertura de intereses,
menor es la probabilidad de que el proponente incumpla sus obligaciones financieras. Asi mismo cuando
un oferente no presentan obligaciones financieras y por ende no incurra en gastos financieros, es decir,
el denominador es cero (0) y no siendo posible calcular el indicador mediante una operacion matematica,
en este caso, la regla serd que el proponente que no tiene obligaciones financieras queda
automaticamente habilitado o cumple. Para este caso se establece un indice de cobertura de intereses
mayor o igual al >=>= 2.50 veces.

Indicadores de capacidad organizacional
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Los indicadores de capacidad organizacional contenidos en el Decreto 1082 de 2015, y que en
consecuencia deben estar contenidos en los estados financieros con corte a 31/12/2025, asi:

a. Rentabilidad sobre patrimonio: Utilidad Operacional / Patrimonio, el cual determina la
rentabilidad del patrimonio del proponente, es decir, la capacidad de generacion de utilidad operacional
por cada peso invertido en el patrimonio. A mayor rentabilidad sobre el patrimonio, mayor es la
rentabilidad de los accionistas y mejor la capacidad organizacional del proponente. En este caso se
establece un indice patrimonio mayor o igual al >= 15%

b. Rentabilidad sobre activos: Utilidad Operacional / Activo Total, el cual determina la rentabilidad de
los activos del proponente, es decir, la capacidad de generacién de utilidad operacional por cada peso
invertido en el activo. A mayor rentabilidad sobre activos, mayor es la rentabilidad del negocio y mejor la
capacidad organizacional del proponente. Este indicador debe ser siempre menor o igual que el de
rentabilidad sobre patrimonio. En este caso se establece un indice de rentabilidad sobre activos mayor o
igual al >= 10%

INDICADORES PARA PROPONENTES PLURALES

PROPONENTES PLURALES

En un Proceso de Contratacién se pueden presentar oferentes plurales por medio de uniones temporales,
consorcios y promesas de sociedad futura.

Por lo cual los indicadores seran calculados de la siguiente manera:

INDICE DE LIQUIDEZ = Activo Corriente / Pasivo Corriente

((Activo Corriente miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Activo Corriente miembro 2 * % de participacion
miembro 2) / (Pasivo Corriente miembro 1 * % de participacién miembro 1) + (Pasivo Corriente miembro 2 * %
de participacion miembro 2))

NIVEL DE ENDEUDAMIENTO = Pasivo Total / Activo Total

(Pasivo total miembro 1 * % de participacién miembro 1) + (Pasivo total miembro 2 *% de participacion miembro
2) / (activo total miembro 1 * % participacion miembro 1) + (activo total miembro 2 * % de participacion miembro
2)

COBERTURA DE INTERES = Utilidad Operacional / Gastos de Intereses

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacion miembro 2) / (Gastos de Intereses miembro 1 * % participacion miembro 1) + (Gastos de Intereses
miembro 2 * % de participacién miembro 2)

RENTABILIDAD PATRIMONIO = Utilidad Operacional / Patrimonio

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacién miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacién miembro 2) / (Patrimonio miembro 1 * % participacion miembro 1) + (Patrimonio miembro 2 * %
de participacién miembro 2)

RENTABILIDAD ACTIVO = Utilidad Operacional / Activo Total

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacion miembro 2) / (Activo Total miembro 1 * % participacion miembro 1) + (Activo Total miembro 2 * %
de participacion miembro 2)
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PRECIO TECHO

La oferta econdmica debe ser igual o inferior al precio techo establecido para cada item, superar el precio techo
implica la inhabilitacién econémica de toda la oferta.

El oferente debera presentar su propuesta bajo la modalidad de precios unitarios fijos sin férmula de reajuste.
Es decir, NO se aceptaran costos adicionales por algun concepto ni tampoco incrementos durante la
ejecucion del contrato. El criterio de evaluacion sera la menor tarifa ofertada por item, debera ofertar la
totalidad de los items (siempre y cuando el valor a ofertar por item sea inferior al precio techo establecido y

cumpla con las condiciones requeridas en el presente proceso).

PRECIO TECHO.

ANALISIS GENERAL
VR. GENERAL DE
ITEM DESCRIPCION DEL ELEMENTO U.M. |CANTIDAD REFERENCIA
PRECIO TECHO (UNIT. CON
IVA) SI APLICA
1 DIETA ASTRINGENTE UNIDAD 1 $31.424,90
2 DIETA BLANDA UNIDAD 1 $ 52.550,00
3 DIETA BLANDA PEQUERNA UNIDAD 1 $ 38.887,00
4 DIETA COMPLEMENTARIA | UNIDAD 1 $ 26.275,00
5 DIETA COMPLEMENTARIA I UNIDAD 1 $ 26.275,00
6 DIETA HIPOGLUCIDA UNIDAD 1 $ 65.162,00
7 DIETA SEMIBLANDA UNIDAD 1 $ 42.040,00
8 DIETA HIPOGRASA UNIDAD 1 $ 42.040,00
9 DIETA HIPOSODICA UNIDAD 1 $ 65.162,00
10 | DIETA LIQUIDA CLARA UNIDAD 1 $ 42.040,00
11 | DIETA LIQUIDA HIPERPROTEICA UNIDAD 1 $ 67.264,00
12 | DIETA NORMAL UNIDAD 1 $64.111,00
13 | DIETA RENAL UNIDAD 1 $ 36.785,00
14 | ASTRINGENTE - LIQUIDA CLARA UNIDAD 1 $ 5.780,50
15 | SEMIBLANDA UNIDAD 1 $ 6.306,00
16 | COMPLEMENTARIAII UNIDAD 1 $4.729,50
17 | BLANDA PEQUENA UNIDAD 1 $4.729,50
ACOMPANANTE DE PANADERIA
18 PASTELERIA 40 grs UNIDAD 1 $ 840,80
19 | AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC UNIDAD 1 $2.627,50
20 | AGUA DE PANELA JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD 1 $1.786,70
21 | AGUA INDUSTRIALIZADA VASO 250 CC UNIDAD 1 $ 1.366,30
22 AROMATICA O AGUA DE PANELA POR 8 OZ | UNIDAD 1 $ 735,70
23 | AROMATICA JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD 1 $ 3.153,00
24 | AREPA REDONDA 40 gr UNIDAD 1 $ 241,73
25 AREPA DELGADA 60 gr UNIDAD 1 $ 367,85
26 | ARROZ COCIDO 80 gr UNIDAD 1 $ 735,70
27 | ARROZ CON LECHE 40 GRS UNIDAD 1 $ 735,70
28 AZUCAR EN SOBRE 10 GRAMOS UNIDAD 1 $ 157,65
29 | CAFE O CHOCOLATE EN LECHE 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 1.681,60
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CALDO DE PAPA CON CARNE O POLLO 1

30 TAZA DE 8 ONZAS UNIDAD 1 $4.729,50

31 | CIRUELAS PASAS UNIDAD 1 $ 2.102,00

32 | COLADA EN AGUA 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 420,40

33 | COLADA EN LECHE 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 1.366,30

34 | COMPOTA FRESCA 100 GRAMOS UNIDAD 1 $2.732,60

35 | COMPOTA COMERCIAL 113 GRAMOS UNIDAD 1 $7.146,80
CONSOME NATURAL DE POLLO O CARNE

36 TAZA CON 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.261,20

37 | CREMA NO LACTEA SOBRES 4 GRAMOS UNIDAD 1 $ 432,00
ENSALADA FRUTAS CON QUESO CON

38 CREMA 300 GRAMOS UNIDAD 1 $6.831,50
ENSALADA FRUTAS CON QUESO SIN CREMA

39 250 GRAMOS UNIDAD 1 $ 6.306,00
ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA

40 250 GRAMOS UNIDAD 1 $ 6.306,00
ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA

41 120 GRAMOS UNIDAD 1 $4.098,90

42 | FRUTA MIXTA PORCION 250 GRAMOS UNIDAD 1 $5.780,50

43 | FRUTA 120 GRAMOS UNIDAD 1 $2.627,50
GALLETAS PAQUETE DE DULCE O SAL 19

44 GRAMOS UNIDAD 1 $ 998,45
GELATINA DIETETICA O NORMAL 100

45 GRAMOS UNIDAD 1 $ 1.366,30
HAMBURGUESA CON 100 GRAMOS

46 PROTEINA UNIDAD UNIDAD 1 $ 1.107,00
HAMBURGUESA CON 140 GRAMOS

a7 PROTEINA UNIDAD UNIDAD 1 $ 11.475,00
HELADO DE CREMA INDUSTRIALIZADO 100

48 GRAMOS UNIDAD 1 $ 1.576,50

49 | HUEVO CUALQUIER PREPARACION 1 TIPO A | UNIDAD 1 $1.261,20

50 | CREMA NO LACTEA SOBRES 4 GRAMOS UNIDAD 1 $ 336,32
JUGO FRESCO EN AGUA JARRA X 5 VASOS

51 8 ONZAS C/U UNIDAD 1 $1.025,38

52 | JUGO FRESCO EN AGUA VASO 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.891,80
JUGO FRESCO EN LECHE VASO (SORBETE)

53 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 315,30

54 | JUGO FRESCO NARANJA NATURAL 8 ONZAS | UNIDAD 1 $2.312,20

55 LECHE DE SOYA O DESLACTOSADA 8 UNIDAD 1 $1.891,80
ONZAS

56 | LICUADO CON CARNE O POLLO 8 ONZAS UNIDAD 1 $6.075,00

57 | MANTEQUILLA 10 gr UNIDAD 1 $ 525,50

58 MERMELADA 20 gr UNIDAD 1 $ 630,60

59 MERMELADA DIETETICA 20 gr UNIDAD 1 $ 630,60

60 | PAN UNIDAD 30 GRAMOS UNIDAD 1 $ 630,60
PAPAS FRITAS O A LA FRANCESA 100

61 GRAMOS UNIDAD 1 $2.627,50

62 | QUESO O QUESITO PORCION 30 GRAMOS UNIDAD 1 $ 1.261,20

63 | SAL EN SOBRE 1 GRAMO UNIDAD 1 $44,04

64 SALPICON VASO 8 ONZAS UNIDAD 1 $2.627,50

65 SANDWICH DE POLLO O QUESO O JAMON Y UNIDAD 1 $ 4.204.00
QUESO
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SOPA LICUADA DE VERDURAS CARNE O
66 POLLO PLATO CON 8 ONZAS UNIDAD ! $4.204,00
67 SOPA LICUADA DE VERDURAS PLATO CON 8 UNIDAD 1 $1.681,60
ONZAS
68 SOPA O CREMA DEL DIA PLATO CON 8 UNIDAD 1 $2.312.20
ONZAS
SUPLEMENTO DE FIBRA TIPO ALL BRAIN,
69 GRANOLA, 30 GRAMOS UNIDAD 1 $1.103,55
70 HOJUELAS DE AVENA, U OTRAS 25 GRAMOS | UNIDAD 1 $ 683,15
71 | VERDURA CRUDA PORCION 120 GRAMOS UNIDAD 1 $1.261,20
72 | YOGURT O KUMIS 120 GRAMOS UNIDAD 1 $ 3.678,50
73 | TE EN AGUA POR 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 925,72
74 | TE JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD 1 $ 525,50
75 | TE EN LECHE POR 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.261,20

EVALUACION ECONOMICA:

El oferente debera presentar su oferta econdmica expresada en pesos colombianos. Todos los precios alli
contemplados se entienden firmes y fijos y por lo tanto no estan sujetos a ninguna clase de reajuste. Igualmente,
dentro de este precio estan incluidos los costos proyectados al plazo de ejecucion del presente contrato,
Impuestos, Gravamenes, tasas y estampillas, si a ello hubiere lugar y la utilidad razonable que el
CONTRATISTA pretende obtener, en consecuencia, no se aceptaran solicitudes de reajustes, fundamentados
en estas circunstancias.

Se verificaran lo requisitos habilitantes del oferente con el menor precio, siempre y cuando no sobrepase el
precio techo establecido por item para el presente proceso de contratacion.

De acuerdo a lo establecido en paragrafos 1 y 2 del articulo 20 de la ley 80 de 1993. en la comparacién de
ofertas se tendra en cuenta lo siguiente:

"En caso de participacion de proponentes de los regimenes RESPONSABLES DEL IMPUESTO Y NO
RESPONSABLES DEL IMPUESTO A LAS VENTAS, se tomaran los precios sin iva, para efectuar la
comparacion de propuestas.

Lo anterior solo para efectos de la comparacion de ofertas. el proponente responsable de IVA debe tener en
cuenta que al valor de su propuesta econémica se le adicionara cuando corresponda, el valor de dicho impuesto
y se tendra en cuenta para la adjudicacion del contrato”.

OFERTA ECONOMICA.

El oferente debera presentar su oferta econdémica en el expediente electronico del proceso, adjuntando la oferta
en PDF y en archivo EXCEL sin bloqueos, de la pagina web de Colombia Compra Eficiente — SECOP I
expresada en pesos colombianos, maximo a dos decimales. Todos los precios alli contemplados se entienden
firmes y fijos y por lo tanto no estan sujetos a ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de este precio
estan incluidos los costos proyectados al plazo de ejecucion del presente contrato Impuestos, Gravamenes,
tasas y estampillas, si a ello hubiere lugar y la utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener, en
consecuencia, no se aceptaran solicitudes de reajustes, fundamentados en estas circunstancias.
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REQUISITOS ECONOMICOS QUE SE DEBEN GARANTIZAR

Oferta Econdmica: Diligenciar el formato de oferta econdémica en pesos colombianos maximo con dos
decimales sin sobrepasar el precio techo establecido por item, superar el precio techo implica la inhabilitacién
economica de toda la oferta, debe ofertar todos los items del grupo y presentarlo en formato PDF y cargarlo sin
bloqueos a la plataforma SECOP I, debe contar con la firma manuscrita del representante legal, sin modificar
el formato o la informacién que contiene. (Los precios deben incluir la carga tributaria y arancelaria de ley de
ordena Nacional, departamental, Municipal y estampillas. No se aceptan reajustes ni cobros adicionales).

Oferta Econémica EXCEL Debe cargar en mismo archivo (oferta econémica en PDF) en formato digital Excel,
méaximo con dos decimales sin sobrepasar el precio techo establecido por item, sin bloqueos, debe ser fiel copia
del original.

Formato de Sostenimiento de los precios: Debe diligenciar el Formato de Sostenimiento de los Precios,
indicando que los precios se sostendran durante toda la ejecucion del contrato y las eventuales adiciones,
prorrogas y/o sustituciones si se realizan.

Formato de Integridad de los precios: Debe diligenciar el Formato de Integridad de los Precios, indicando
que los precios deben incluir la carga tributaria, arancelaria de ley de orden Nacional, departamental y Municipal
y todos los costos administrativos como seguros y fletes. No se aceptan reajustes ni cobros adicionales, durante
la vigencia del contrato y las eventuales adiciones, prorrogas y/o sustituciones si se realizan.

RUT Registro Unico Tributario completo y actualizado 2026, cuyos datos deben ser homogéneos con los
suscritos en el certificado de existencia y representacion legal, esto es: actividad econdmica, representante
legal, datos de identificacion etc, y que la actividad econémica inscrita concuerde con la actividad a desarrollar
al proceso en mencion, adicionalmente su expedicion no debe superar los 30 dias de su descarga de la pagina
de la DIAN.

Certificacion Bancaria. El oferente debera anexar certificacion de la entidad bancaria respectiva en la cual se
indique nombre del titular, nUmero de cuenta, sucursal y tipo de cuenta (corriente o ahorro), con el fin de
estipularla dentro del contrato que se suscriba en desarrollo del presente proceso, para realizar alli las
consignaciones resultantes de los pagos del contrato. El Nit. de la Certificacion Bancaria debe coincidir con el
del Formato de Terceros, RUT y Certificado de Existencia y Representacion Legal de la Cadmara de Comercio.

6.CERTIFICADO DE CLASIFICACION DE LA CAMARA DE COMERCIO (REGISTRO UNICO DE
PROPONENTES - RUP) (Si Aplica) El Certificado de clasificacion de la cAmara de comercio con fecha de
expediciéon no superior a treinta (30) dias calendario anteriores a la fecha fijada para el cierre del presente
proceso, actualizado con indicadores financieros 2025, cuyos datos deben ser homogéneos con los suscritos
en el certificado de existencia y representacién legal y RUT, esto es: actividad econémica, representante legal,
datos de identificacién etc, y que la actividad econémica inscrita concuerde con la actividad a desarrollar al
proceso en mencién.

7.Para los oferentes gue no estén obligados de conformidad con lo establecido en la ley a presentar
RUP deberan presentar Los estados financieros en pesos colombianos a corte 31 de diciembre 2025,
clasificados en el corto y largo plazo con sus respectivas notas de acuerdo a la normatividad vigente.

7.1- CERTIFICADO DE ANTECEDENTES disciplinarios del contador publico y revisor fiscal vigente, expedido
por la Junta Central de Contadores.

7.2-Tarjeta profesional del contador publico y revisor fiscal vigente
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7.3-. FORMATO DILIGENCIADO DEL CERTIFICADO DE ACREDITACION DE LA CAPACIDAD FINANCIERA
Y CAPACIDAD ORGANIZACIONAL UNICO OFERENTE

6.4 FORMATO DILIGENCIADO DEL CERTIFICADO DE ACREDITACION DE LA CAPACIDAD FINANCIERA
Y CAPACIDAD ORGANIZACIONAL PROPONENTES PLURALES (aplica para unién temporales y consorcios)

4.2.2. FACTORES ADICIONALES DE CALIFICACION Y SU JUSTIFICACION:

Los factores adicionales de calificacion, estan descritos en “especificaciones técnicas minimas” del presente estudio
previo, los cuales se comprobaran como CUMPLE o NO CUMPLE.

4.2.3. CRITERIOS DE DESEMPATE

La entidad dara aplicacién de conformidad en la Ley 2069 de 31 de diciembre de 2020, reglamentada por el
Decreto 1860 del 24/12/2021 Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015, Unico Reglamentario
del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin reglamentar los articulos 30, 31, 32, 34 Y 35 de la
Ley 2069 de 2020, en lo relativo al sistema de compras publicas y se dictan otras disposiciones, en su Articulo
2.2.1.2.4.2.17. Factores de desempate y acreditacion, y demas normas que regulen la materia.

5. CONDICIONES DEL CONTRATO

5.1. LUGAR DE ENTREGA O LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO

La prestacion de servicios de alimentacion hospitalaria, se realizaran en la Unidad Prestadora de Salud
Antioquia ubicada en la carrera 432 N° 48C Sur 45 municipio de Envigado Antioquia, o donde por necesidades
del servicio sea requerido.

5.2. FORMA DE EJECUCION

El futuro contrato a celebrar se ejecutara de tracto sucesivo, de acuerdo a las necesidades de la institucion,
previa coordinacion con el supervisor del contrato.

5.3. PLAZO DE EJECUCION

El plazo para la prestacién del servicio objeto del presente proceso sera hasta el 15/12/2026, de la vigencia
2026, el cual iniciara a partir de la aprobacion de la garantia Unica y suscripcion de la carta de inicio.

De manera excepcional, cuando por razones enfocadas a la continuidad de la prestacion del servicio y con el
fin de dar prevalencia a la proteccién de los derechos fundamentales, se podra adicionar y/o prorrogar el futuro
contrato conforme a lo normado por la Ley 80 de 1993 y demas normatividad legal vigente aplicable; en caso
de tratarse de una adicién y/o prorroga de vigencia futura, esta se realizara siempre y cuando se cuente con su
respectiva apropiacién y autorizacién del cupo, en concordancia con lo establecido en la Ley 819 de 2003,
articulo 10, literal B, para efectos de realizar una debida planeaciéon presupuestal que permita adquirir
compromisos que afecten presupuestos de anualidades subsiguientes y asi salvaguardar el derecho a la vida
y a la salud de los usuarios del subsistema de salud de la Policia Nacional.

5.4. FORMA DE PAGO
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Se actuara de conformidad con lo dispuesto en la Ley de Pagos en Plazos Justos, reglamentada por el Decreto
1733 de 2020.

El pago se realizara en moneda legal colombiana, en forma mensual, dentro de los sesenta (60) dias
calendario siguientes a la radicacion de la factura de entrega de los productos, junto con el Recibido a
Satisfaccion suscrito por el supervisor del contrato, con los documentos requeridos por la Direccién
Administrativa y Financiera, de acuerdo al derecho a turno y la programacioén del plan anual de caja (PAC). Las
facturas se recibiran los cinco (05) primeros dias de cada mes y dentro de la vigencia del contrato y se debera
tramitar por medio de facturacion electrénica.

NOTA: Si los documentos en referencia no se reciben dentro del plazo estipulado o los recibidos sean devueltos
por la _Unidad Prestadora De Salud Antioquia, por la inconsistencia, como la falta de informacion o mal
diligenciado, la Policia Nacional — Unidad Prestadora De Salud Antioquia realizara el pago en el siquiente mes
al que esta programado el pago de dicha factura, siempre y cuando se hayan subsanado las observaciones y
cumplido con el tramite documental solicitado.

NOTA: Se compromete a cumplir con lo estipulado en la Resolucion 0042 del 05 de mayo de 2020, resolucién
165 del 01de noviembre 2023, por la cual se desarrolla el sistema de facturacion, los proveedores tecnoldgicos,
se adopta la version 1.9 del anexo técnico de factura electronica de venta, se expide el anexo técnico 1.0 del
documento equivalente electrénico, y se dictan otras disposiciones, Decreto 442 del 2023: reglamentacion de
la facturacion electronica.

la Circular ~ Externa 016 del Ministerio de Hacienda y Crédito Puablico, respecto del
proceso de Recepcion de Facturas  Electrénicas, CIRCULAR NUMERO 000003 16 ABR 2021
Direccién de Gestion de Recursos y Administracibn Econémica y DIRECTIVA PRESIDENCIAL No.
09 DE 2020, (septiembre 17). Actuaciones para garantizar la exigencia de la factura electronica como
soporte de pago a los proveedores del Estado (si aplica)

El pago se realizara dentrode los 60 dias calendario una vez presentado el recibo de pago dela
planilla de aportes de salud, pension y ARL y/o certificado parafiscales firmado por el representante legal o
revisor fiscal si estan obligados, EL CONTRATANTE realizara descuento por concepto de retenciones en la
fuente, ica yestampillas Jaime Isaza Cadavidde acuerdo a Ila ordenanza 017 de 2018 de la
asamblea de Antioquia, equivalente al 0.4% del valor a pagar y la Ordenanza No. 20 de fecha 26 de agosto del
2022 Estampilla Pro Institucion Universitaria Digital De Antioquia lu-Digital, la tarifa sera del 0.4% del valor
total de la cuenta u orden de pago proveniente de contrato (si aplica), la cuenta de cobro y/o factura debe estar
soportada con la certificacion de cumplimiento e informe expedido por el supervisor, informe de actividades
y demas documentos requeridos por la Direccién administrativa y financiera, de acuerdo con el derecho a turno
y la programacion del plan anual de caja (PAC).

Cuando los elementos sean de origen extranjero se debera aportar la declaracién de importacién, de acuerdo
con el derecho a turno y la programacién del Plan Anual de Caja (PAC).

NOTA: EL contratista al momento de realizar la facturacion debera realizar las siguientes actividades, con el fin
que se puede generar el pago correspondiente por el bien o servicio prestado en caso que esté obligado a
facturar electronicamente asi:

e Contratista o proveedor (emisor).
e Elaborar factura electrénica mediante operador tecnolégico autorizado, solucion gratuita de la DIAN
o software propio, previa habilitacion ante la DIAN.
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Las facturas deben ser electronicas, cumpliendo con los requisitos del Art.617 del Estatuto Tributario, debe traer
el codigo CUFE y cédigo QR expedido por la DIAN

Las Facturas deben estar dirigidas a nombre de: “UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA” con NIT.
901.363.087-6.

Al igual que las facturas y el certificado de parafiscales deben ser originales no se reciben copias.

El Certificado de Parafiscal debe estar dirigido a la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, con fecha
al dia, informando que la entidad se encuentra a paz y salvo, firmado por el Representante Legal y/o Revisor
Fiscal.

Las Entidades que son sin Animo de Lucro deben anexar copia del acto administrativo y calificacion o
readmision expedido por la DIAN, donde le confirma la permanencia de entidad sin Animo de Lucro.

Las entidades al momento de elaborar la Factura de Venta debe enviarla al buzén
electronico de siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co, los pasos a seguir se encuentran en la
Circular Externa 016 y 020, del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico SIIF NACION.

o Diligenciar en la seccion de la factura Datos del Emisor, en el campo “correo” la direccién
electrénica, en donde le sera notificado en caso de existir fallas en la validacion del correo.

e Diligenciar en el asunto o en la seccion de la factura Notas Finales, segun ejemplo:

e Siesen el asunto:

o 16-01-02-051; #Contrato; correo.supervisor@correo.policia.gov.co

e cobdigo de identificacion de la entidad a la cual le va a enviar la factura, numero del contrato y/o
orden de compra, y correo del supervisor, debidamente separados por punto y coma.

e Siesenlanota final:

o 16-01-02-051; #Contrato; correo.supervisor@correo.policia.gov.co

e Cadigo de identificacion de la entidad a la cual le va a enviar la factura, numero del contrato y/o
orden de compra, y correo del supervisor, debidamente separados por punto y coma

Registrar en la seccion de la factura Datos del Adquiriente en el campo “Correo”, el buzén electrénico
siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co dispuesto por el Ministerio de Hacienda y Crédito Publico,
con el fin que, una vez generada la factura electrénica a través del medio seleccionado, éste la envie
automaticamente.

Generar factura obteniendo el contenedor electronico -Documento ZIP (PDF, XML).

Enviar al buzén electrénico siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co dispuesto por el
Ministerio de Hacienda y Crédito Publico, el contenedor electronico -Documento ZIP (PDF, XML), referenciando
en el asunto de este correo el cédigo de identificacién de la entidad a la cual le va a enviar la factura, datos del
contrato, y correo del supervisor o cuentadante de caja menor, debidamente separados por punto y coma.

Nota importante: De no darse el envio automatico por parte del proveedor o contratista desde el operador
tecnoldgico autorizado, solucién gratuita de la DIAN o software propio, descrito en el numeral 4, estos podran
remitir la factura al buzoén indicado para tal fin.

La factura se puede direccionar a la entidad del PGN o al supervisor del contrato, segun el esquema que la
entidad establezca para la recepcion de la factura electrénica, siempre y cuando se diligencien los datos
requeridos en el numeral 3 o en el numeral 6 o en los dos, y, de no registrarse dicha informacion en
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alguna de estas dos opciones, la factura sera devuelta al correo registrado en el numeral 2, es decir, al correo
electrénico registrado en los datos del emisor en el documento electrénico.

El contratante reanalizara los siguientes descuentos:

1. Por concepto de estampillas Jaime Isaza Cadavid de acuerdo a la ordenanza 017 de 2018 de la
asamblea de Antioquia, la cual autoriza a los Concejos Municipales de Antioquia para adoptar en su
jurisdiccion el uso dela estampilla Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid. LA ORDENANZA
41 DE 2020 “SE ESTABLECE EL ESTATUTO DE RENTAS DEL DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA TITULO
IV estampillas Jaime Isaza Cadavid equivalente al 0.4% del valor a pagar.

2. En atencion a lo establecido en la Ordenanza No. 20 de fecha 26 de agosto del 2022 “POR
MEDIO DE LA CUAL SE MODIFICA LA ORDENANZA 41 DE 2020 “POR MEDIO DEL CUAL SE
ESTABLECE EL ESTATUTO DE RENTAS DEL DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA”, la Unidad
Prestadora de salud Antioquia realizara descuento de acuerdo a lo ordenado por LA
ASAMBLEA DEPARTAMENTAL DE ANTIOQUIA, quien, en uso de sus facultades Constitucionales y legales,
asi:

TITULO VIIl: ESTAMPILLA PRO INSTITUCION UNIVERSITARIA DIGITAL DE ANTIOQUIA IU-DIGITAL.
ARTICULO 357-1. ADOPCION. Addptese la Estampilla Pro Institucion Universitaria Digital de Antioquia 1U-
Digital, que se encuentra autorizada por la Ley 2226 de 2022.

ARTICULO 357-3. SUJETO PASIVO. Son sujetos pasivos de la estampilla dispuesta en este titulo, las
personas naturales, juridicas o cualquier otra forma de asociacion juridica que suscriban contratos o convenios
con el Departamento de Antioquia, las entidades descentralizadas y las entidades del orden nacional que
funcionen en el Departamento de Antioquia.

ARTICULO 357-5. BASE GRAVABLE. E| valor de toda cuenta u orden de pago proveniente de contratos,
pedidos y facturas, a favor de personas naturales, juridicas o cualquier otra forma de asociacién juridica,
antes de IVA.

ARTICULO 357-6. TARIFA. La tarifa sera del 0.4% del valor total de la cuenta u
orden de pago proveniente de contratos, pedidos y facturas.

5.5. SUPERVISOR, INTERVENTOR Y/O COORDINADOR

El supervisor del contrato sera el Responsable Servicio de Hospitalizaciéon o quien haga sus veces, o quien con
posterioridad designe el jefe de la unidad ordenadora del gasto, quien verificara la ejecucion idénea vy el
cumplimiento del objeto del contrato de acuerdo con las funciones asignadas para el efecto en la Resolucion
Ne 00090 de fecha 15 de enero de 2018, “Por la cual se actualiza, modifica y complementa el Manual de
Contratacién de la Policia Nacional, adoptado mediante Resolucion 03049 de 2014” y los Articulos 82, 83 y 84
de la Ley 1474 de 2011 Estatuto Anticorrupcion. “Por la cual se dictan normas orientadas a fortalecer los
mecanismos de prevencion, investigacion y sancién de actos de corrupcién y la efectividad del control de la
gestion publica.”

5.6. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
Las obligaciones del contratista estan descritas en el Anexo OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.
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5.7. OBLIGACIONES DE LA POLICIA NACIONAL

Las obligaciones de la Policia Nacional estan descritas en el Anexo OBLIGACIONES DE LA POLICIA
NACIONAL.

6. FORMA Y PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION

La adjudicacion del presente proceso se realizara en forma total debiendo ofertar todos los items y por el valor
total del presupuesto asignado.

7. ESTIMACION, TIPIFICACION, ASIGNACION DE RIESGOS Y DETERMINACION DE GARANTIAS.

De conformidad con lo indicado en el “Manual para la Identificacién y Cobertura del Riesgo en los Procesos de
Contratacion (Version 1)”, publicado por la Agencia Nacional de Contratacion — Colombia Compra Eficiente; se hace
uso de la matriz de riesgos indicada en dicho Manual y conforme a los lineamientos y metodologias expuestos en
el mismo. Ver Anexo 3 del presente estudio previo.

Se relacionan en el Anexo N°4 de ESTIMACION, TIPIFICACION, ASIGNACION DE RIESGOS Y
DETERMINACION DE GARANTIAS.

1. ESTUDIO DEL SECTOR
e ANALISIS DE LA DEMANDA

1). La oferta: QUE OFRECE: Del andlisis del sector se evidencia la existencia de personas naturales y juridicas
especializadas en la prestacion integral del servicio de alimentacion hospitalaria, incluyendo la planeacién de
menus, preparacion, suministro, distribucién y control de calidad de las dietas requeridas para pacientes
hospitalizados. Estas empresas cuentan con experiencia en la atencién de instituciones prestadoras de
servicios de salud y disponen de los recursos técnicos, operativos y logisticos necesarios para garantizar la
adecuada ejecucion del servicio. QUIEN LO OFRECE: En el mercado regional y nacional existe una pluralidad
de oferentes conformada por empresas de alimentacion institucional, operadores logisticos especializados en
servicios hospitalarios, empresas de catering hospitalario y establecimientos con experiencia en la preparacién
y suministro de alimentos para entidades publicas y privadas del sector salud, los cuales cuentan con la
capacidad para presentar ofertas acordes con las condiciones técnicas y administrativas exigidas por la Entidad.
COMO LO ENTREGA: La prestacion del servicio se realiza de acuerdo con las necesidades especificas de
cada institucién de salud, bajo criterios de calidad, inocuidad, oportunidad y cumplimiento de las normas
sanitarias vigentes. El suministro de alimentos puede incluir la preparacion de dietas terapéuticas y normales,
distribucion por tiempos de comida, transporte interno, almacenamiento, control nutricional y demés actividades
requeridas para garantizar una adecuada atencién de los pacientes hospitalizados. 2). La demanda: QUIEN
MAS LO NECESITA: El servicio de alimentacién hospitalaria es requerido por hospitales, clinicas, centros de
atenciéon meédica, instituciones prestadoras de servicios de salud publicas y privadas, entidades del sector
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defensa y demas organizaciones que cuenten con servicios de hospitalizacion y requieran garantizar una
adecuada atencién nutricional a sus usuarios. QUE SOLUCION HAN ADQUIRIDO ANTERIORMENTE: De
manera general, las entidades que demandan este tipo de servicios satisfacen su necesidad mediante la
contratacion de personas naturales o juridicas especializadas en la prestacion integral de servicios de
alimentacion hospitalaria, bajo modalidades que garantizan el cumplimiento de los requerimientos nutricionales,
sanitarios y operativos establecidos por la normatividad vigente. CUANTO LES HA COSTADO: El costo del
servicio varia dependiendo de factores tales como el nUmero de raciones requeridas, tipo de dietas, complejidad
del servicio, ubicacién geografica, costo de materias primas, transporte, mano de obra, equipos necesarios para
la operacién y condiciones técnicas exigidas por cada entidad contratante. QUE RIESGOS HAN
IDENTIFICADO Y QUE RESULTADOS HAN OBTENIDO: Entre los principales riesgos identificados se
encuentran el incumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias, la entrega inoportuna de los alimentos, la
deficiente calidad de las preparaciones, alteraciones en la cadena de frio, contaminacion de alimentos e
intoxicaciones alimentarias que puedan afectar la salud de los pacientes. Para mitigar estos riesgos, las
entidades contratantes exigen el cumplimiento de las normas de inocuidad alimentaria, la implementacion de
programas de control de calidad, personal idoneo y la constitucién de garantias contractuales, incluyendo
polizas de cumplimiento, calidad del servicio y responsabilidad civil extracontractual. Como resultado, estas
medidas contribuyen a garantizar una prestacion segura, continua y acorde con las necesidades nutricionales
de la poblacion hospitalizada.
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Teniendo en cuenta el anterior andlisis de la demanda, basado con la informacién de Colombia compra eficiente
se puede observar que a nivel nacional se cuenta con una pluralidad de proveedores que pueden suministrar
el servicio y que han contratado con entidades publicas, no obstante, la guia de Colombia Compra Eficiente
“Analisis del Sector”, en el siguiente link:
https://colombiacompra.gov.co/sites/cce_public/files/cce_documents/cce_guia_elaboracion_estudios.pdf, el
cual se estipula que durante la etapa de planeacion se realice un analisis integral para la adquisicién de los
bienes o servicios, siendo buenas practicas alcanzado asi los objetivos de eficiencia, eficacia, econémica y
promocién de la competencia y mejora de riesgos, en donde estipulan aspectos generales del mercado, analisis
de la demanda y oferta.

e ANALISIS DEL MERCADO

Para la prestacion integral del servicio de alimentacion hospitalaria, que comprende el suministro, produccién,
ensamble y distribucién de dietas dirigidas a pacientes hospitalizados de la Unidad Prestadora de Salud
Antioquia, se evidencia en el mercado la existencia de pluralidad de oferentes con capacidad técnica, operativa,
administrativa y sanitaria suficiente para la ejecucién del objeto contractual.

El sector de servicios de alimentacion institucional y hospitalaria se encuentra conformado por empresas
especializadas cuya actividad econdmica esté orientada a la preparacion, suministro y distribucion de alimentos
destinados a instituciones de salud, en cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente aplicable a la
manipulacién y suministro de alimentos para consumo humano.

Dentro de los potenciales oferentes se identifican, entre otros:

Empresas especializadas en alimentacion hospitalaria.

Empresas de alimentacién institucional y catering.

Fabricantes de alimentos preparados.

Distribuidores de materias primas e insumos alimentarios.
Operadores logisticos especializados en servicios de alimentacién.
Comercializadores e importadores del sector alimentario.

La prestacion del servicio objeto de contratacion constituye una actividad especializada, toda vez que
comprende la preparacion y suministro de alimentos para pacientes hospitalizados, de conformidad con los
requerimientos nutricionales especificos determinados por su condicion clinica y las dietas prescritas por el
servicio de nutricion.

En consecuencia, la ejecucion del servicio requiere el cumplimiento de condiciones técnicas y sanitarias
particulares, entre las cuales se destacan:

Elaboracion y suministro de dietas normales, terapéuticas y especiales.
Aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Cumplimiento de los estandares de inocuidad y calidad alimentaria.

Control y seguimiento nutricional de las preparaciones.

Cumplimiento de protocolos institucionales y normatividad sanitaria vigente.
Disponibilidad de personal capacitado en manipulacion de alimentos.
Infraestructura, equipos y utensilios adecuados para la prestacion del servicio.

1LF-FR-0071 Pagina 37 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




Pagina 38 de 176
ELABORAR ESTUDIOS PREVIOS CONTRATOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024

. ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL
VERSION: 10

Los proveedores que participaron en la etapa de estudio de mercado manifestaron contar con la capacidad
técnica, operativa y administrativa necesaria para atender las necesidades de la Unidad Prestadora de Salud
Antioquia, evidenciando la existencia de oferentes idéneos en el sector.

Asi mismo, se determind que existe competencia suficiente para garantizar la participacion de mdiltiples
proponentes, permitiendo adelantar el proceso de seleccion bajo los principios de transparencia, libre
concurrencia, economia y seleccion objetiva.

Analisis de Costos y Condiciones del Mercado

Con fundamento en las cotizaciones allegadas durante el estudio de mercado, se realiz6 un analisis
comparativo de precios teniendo en cuenta el alcance técnico requerido por la Entidad.

Las ofertas recibidas consideran los costos asociados a:

e Materias primas e insumos alimentarios.

e Mano de obra requerida para la operacion.

e Transporte y logistica.

e Dotacién y elementos para la prestacion del servicio.
o Costos administrativos y operacionales.

e Cumplimiento de requisitos sanitarios y de calidad.

En atencion al principio de economia, la Entidad toma como referencia las ofertas que resultan mas favorables
y que cumplen integralmente las condiciones técnicas exigidas, garantizando la adecuada relacién costo-
beneficio para la administracion.

Caracterizacion de los Proveedores

Se identifica que la necesidad contractual puede ser atendida por empresas especializadas que cuentan, en
términos generales, con:

Infraestructura adecuada para la preparacién de alimentos.

Equipos y utensilios requeridos para la operacion.

Personal capacitado y certificado en manipulacién de alimentos.

Sistemas de gestion de calidad e inocuidad alimentaria.

Experiencia especifica en servicios de alimentacion hospitalaria.

Capacidad para elaborar dietas de acuerdo con requerimientos clinicos y nutricionales.

Adicionalmente, los oferentes deberan acreditar experiencia relacionada con el objeto contractual, demostrando
su idoneidad para la prestacion del servicio.

Variables Determinantes del Mercado

Para la elaboracion del presente estudio se analizaron variables que inciden directamente en la estructuracion
del costo del servicio, entre ellas:

e Capacidad instalada de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.
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Nivel de ocupacion hospitalaria proyectado.

Cantidad estimada de dietas a suministrar.

Requerimientos nutricionales y aporte calérico de los usuarios.
Tipo de dietas requeridas (normales, terapéuticas y especiales).
Costos de materias primas e insumos.

Costos de transporte y distribucion.

Condiciones operativas del servicio.

Estas variables permiten establecer un presupuesto acorde con las condiciones reales del mercado y las
necesidades institucionales.

Comportamiento de la Oferta'y la Demanda

Del andlisis realizado se concluye que la demanda de servicios de alimentacion hospitalaria es permanente y
constante, debido a que constituye un componente esencial dentro de la atencion integral de los pacientes
hospitalizados.

Sin embargo, aunque existe pluralidad de oferentes potenciales, el nimero de proveedores que cumplen
integralmente con las exigencias técnicas, sanitarias y operativas para la prestaciéon de servicios de
alimentacion hospitalaria es relativamente limitado, dada la especializacién que requiere este tipo de servicio.

Adicionalmente, algunas instituciones prestadoras de servicios de salud operan servicios propios de
alimentacion destinados exclusivamente a la atenciéon de sus usuarios, circunstancia que restringe su
participacion en procesos de contratacion publica externa.

No obstante, el mercado cuenta con empresas regionales, nacionales e incluso multinacionales especializadas
en alimentaciéon hospitalaria e institucional, con experiencia demostrada y capacidad para atender los
requerimientos de la Entidad.

Como resultado del estudio de mercado realizado, se concluye que existe oferta suficiente de proveedores con
capacidad para ejecutar el objeto contractual en condiciones de calidad, oportunidad, eficiencia e inocuidad.
De igual manera, se evidencia la existencia de un mercado competitivo que permite garantizar la pluralidad de
oferentes y la seleccidn objetiva del contratista.

Finalmente, la consulta efectuada en SECOP Il identificé un nimero importante de proveedores relacionados
con los cddigos UNSPSC asociados al objeto contractual. Adicionalmente, durante la etapa de estudio de
mercado adelantada por la Entidad, se recibieron cotizaciones de proveedores interesados, lo que ratifica la
existencia de condiciones de competencia y la viabilidad de adelantar el respectivo proceso de contratacion.

En virtud de lo anterior, y con el fin de validar las condiciones actuales del mercado, la Entidad realiz6 la
respectiva solicitud de cotizacion a través de la plataforma SECOP Il, obteniendo respuesta por parte de
proveedores del sector especializados en la prestacion del servicio de alimentacién hospitalaria. Las
cotizaciones recibidas permitieron identificar las condiciones técnicas, operativas y econémicas vigentes del
mercado, constituyéndose en un insumo fundamental para la estructuracion del presupuesto oficial y la
determinacion de los requisitos del proceso de contratacion.

Ubicandonos en el sector de las empresas que comercializan este tipo de servicios, podemos encontrar que
hay una buena cantidad, de acuerdo a lo que se evidencia en el directorio del secop2,
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https://www.colombiacompra.gov.co/, se encuentran inscritas 425 empresas bajo los cddigos de clasificacion
UNSPSC del presente estudio previo, por lo cual se procedio a realizar solicitud de cotizacion mediante SECOP
Il el 19/05/2026 y se obtuvo como resultado 05 proveedor interesado por la plataforma de Colombia compra
eficiente que presentaron cotizacion asi:

=
UNIDAD PRESTADORA.. ¥

= bt = ~ Expediente

® vower Opcionss~

Proceso : PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACIN HOSPITALARIA PARA PACIENTES HO... (id.CO1.BDOS 10265137
Solicitud de informacion a los Proveedores. PROVEEDORES

025 UPRES DEANT 2026 [EXTEET] | Fheass

ratacion UNIDAD PRESTADORADE SALUDANTIOGUIA e

de ofertas
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e — = e o

15 UPRES DEANT 2025 GOURMET'S GROUP 1010512026 202 FM 927 857,56 —— —
BELINA SAS 025 UPRES DEANT 2026 FROVEEDORA LA ISABELINAS AS 19/05/2026 128 PM 1.001 154,03

025 UFRES DEANT 2026 ESTELAR FOOD SAS ESTELAR FOOD SAS 1910512026 118 PM 95855173 [] TAREAS 5 Crear

EVALUACION ECONOMICA Nuevo

W M o L 2-f@aEBa-%C¢E (e

Lo anterior permite evidenciar que, aunque existe un universo amplio de posibles oferentes registrados, el
numero de proveedores que efectivamente participan en este tipo de procesos es reducido, lo cual se encuentra
asociado a la naturaleza especializada del servicio y a los requisitos técnicos, sanitarios y operativos exigidos
para la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria.

No obstante, la entidad garantiza que los requisitos establecidos en el proceso son proporcionales al objeto
contractual y no restringen la libre concurrencia de oferentes idéneos.
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Del analisis del mercado se evidencia que en el Departamento de Antioquia existe pluralidad de oferentes, tanto
personas naturales como juridicas, con experiencia acreditada en la prestacion integral de servicios de
alimentacion hospitalaria. Dichos proveedores cuentan con la infraestructura, el talento humano y la capacidad
logistica requerida para garantizar la ejecucion del objeto contractual, de conformidad con las necesidades de
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la Unidad Prestadora de Salud Antioquia y con los estandares de calidad establecidos en la normatividad
vigente y en las condiciones técnicas minimas del proceso contractual.

a) IDENTIFICACION DEL PROVEEDOR:

Para el presente andlisis se tomaron cinco (5) personas juridicas que cuentan con la capacidad técnica,
operativa, administrativa y financiera para prestar el servicio objeto del presente estudio. Como complemento
al andlisis del sector, se revisaron los indicadores financieros y organizacionales reportados en el Registro
Unico de Proponentes (RUP) de cada una de las empresas seleccionadas, conforme a la informacién publicada
en el Directorio de Proveedores del SECOP Il con corte al 15 de mayo de 2026, cuyos resultados se presentan
a continuacion:

MUESTRA: SECOP www.colombiacompra.gov.co

ENTIDAD NIT DIRECCION
ESTELAR FOOD S.A.S 9012392754 | CR 46 NO 48C SUR 40 P 2 BG 213
GOURMETS GROUP S.A.S 900789098-2 gzga 66 B No. 42-78 Barrio Salitre
PROVEEDORA LA ISABELINAS.AS 901158369-1
ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S 901638424-7 Rt'[aerft‘f(':%” Carrera 32 # 25 - 148 Soledad-
CARNATO SAS 901.978.558-3 | CL. 134A #55a - 66 of. 601

Con fundamento en la informacion recopilada durante el estudio del sector, se procede a establecer los
indicadores financieros minimos que deberan acreditar los posibles oferentes interesados en participar en el
presente proceso de contratacion. Para tal efecto, se analizaron los indicadores financieros y organizacionales
reportados en el Registro Unico de Proponentes (RUP) de cinco (5) empresas inscritas en el Directorio de
Proveedores de SECOP I, seleccionadas de acuerdo con los cédigos UNSPSC relacionados con el objeto
contractual.

La informacion fue verificada mediante la consulta de los respectivos Registros Unicos de Proponentes (RUP)
publicados por cada una de las empresas en la plataforma SECOP I, con el propésito de identificar parametros
financieros acordes con las condiciones reales del mercado y con las caracteristicas del proceso a adelantar.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Decreto 1082 de 2015, asi como de los lineamientos emitidos por
Colombia Compra Eficiente para la determinacion de requisitos habilitantes financieros, y en aplicacién de los
principios de pluralidad de oferentes, libre concurrencia, transparencia y seleccién objetiva, se establecieron
los indicadores financieros que se detallan a continuacion.

Lo anterior obedece al analisis efectuado sobre el sector econémico objeto de contratacion, el presupuesto
oficial del proceso y los riesgos asociados a la ejecucion contractual, buscando definir requisitos proporcionales
que permitan la participacion de un numero suficiente de oferentes idoneos, garantizar la capacidad financiera
necesaria para la adecuada ejecucién del contrato y minimizar el riesgo de incumplimiento o de declaratoria de
desierto del proceso de seleccion.

En consecuencia, la Entidad establece los siguientes indicadores financieros y organizacionales como
requisitos habilitantes para la participacién en el presente proceso:
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RESULTADO LIMITE INDICADOR SEGUN
INDICADOR FORMULA INDICADOR CoE
INDICE DE LIQUIDEZ 0 RAZON ACTIVO CTE/ PASIVO o= 160 avor o iual & 1.5 cce
CORRIENTE CTE == yoroig '
RAZON DE ENDEUDAMIENTO 0 | PASIVO TOTAL / ACTIVO - .
ENDEUDAMIENTO TOTAL TOTAL ==49.00 % menor o igual al 70%
UTILIDAD OPERACIONAL _ .
COBERTURA DE INTERES / GASTOS DE INTERESES >=2.50 mayor o igual a 1,5 cce
ROA - RENTABILIDAD DEL UTILIDAD OPERACIONAL/ 045 avor o iaual & 1.5% coe
PATRIMONIO PATRIMONIO =222 yoroig 270
UTILIDAD OPERACIONAL/ _ .
ROE (RENTAB. DEL ACTIVO TOTAL ACTIVO >=0.10 mayor o igual a 1,0% cce

En virtud de la informacion obtenida durante el estudio del sector, se establecen los indicadores financieros
minimos que deberan acreditar los posibles oferentes que participen en el presente proceso de contratacion.
Para tal fin, se realiz6 el andlisis de cinco (5) empresas inscritas en el Directorio de Proveedores de SECOP I,
seleccionadas de acuerdo con los cédigos UNSPSC relacionados con el objeto contractual.

La informacion financiera fue obtenida mediante la consulta y verificacion de los respectivos Registros Unicos
de Proponentes (RUP) publicados por cada una de las empresas en la plataforma SECOP Il, permitiendo
identificar las condiciones financieras predominantes del sector.

Con base en los datos recopilados y teniendo en cuenta las variables financieras objeto de analisis, se
efectuaron los célculos correspondientes para determinar los indicadores habilitantes que resultan acordes con
la naturaleza, cuantia, riesgos y necesidades del presente proceso de contratacién, garantizando la
participacion de oferentes idoneos y la adecuada ejecucion del contrato.

Las variables analizadas y la metodologia aplicada para el célculo de los indicadores financieros fueron las
siguientes:

indices Capacidad Organizacional indices Capacidad Financiera
Rentabilidad del Rentabilidad del P . Razén de Cobertura de
PUZEETED Patrimonio Activo Irales LGtz Endeudamiento Intereses
EMERCO S.A.S
NIT: 804011293-5 1.94 0,84 1.61 0.45 5.60
FUNDACION FESCO NIT:
890807284-9 -0.01 -0.01 2.16 0.20 indeterminado
FUNDACION SEMILLAS DEL
FUTURO 0.16 0.14 4.70 0.10 indeterminado
NIT: 816004977-9
ESTELAR FOOD
NIT: 901239275-4 0.21 0.10 6.22 0.49 138.96
ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S
NIT: 901368424-7 0.35 0.20 2.11 0.60 2.96
. - o Razo6n de
VARIABLES A CALCULAR Rentab_llldaq del Rentabll'ldad !nd!ce Endeudami Cobertura de
Patrimonio del Activo Liquidez ento Intereses
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TOTAL, INDICE CAPACIDAD
ORGANIZACIONAL Y FINANCIERA 2.55 1,27 16.90 1.84 147.52
Valor Promedio Media Aritmética 0.53 0,25 3.38 0.37 49.17
TOTALES SIN NEGATIVOS 2.66 1.28 16.90 1.84 147.52
Valor Promedio sin los Negativos 0.67 0.26 3.38 0.37 49.17
Valor promedio de la Mediana 0.21 0.14 2.16 0,45 5.60
Valor Minimo -0.01 -0.02 1.61 0,10 2.96
Valor Maximo 1.94 0.84 6.32 0,60 138.96
VALOR PROMEDIO TECHO PARA CADA 0.15 0.10 160 0.49 250
LIMITE
Valor para cada limite >=0.15 >=0,10 >=1.60 <=0,49 >=2.50

Justificacion: En cumplimiento de lo establecido en el Decreto 1082 de 2015 y de los lineamientos emitidos por
Colombia Compra Eficiente para la determinacién de los requisitos habilitantes financieros, y con el propésito
de garantizar los principios de pluralidad de oferentes, libre concurrencia, seleccion objetiva, transparencia y
responsabilidad, la Entidad realiz6 el andlisis financiero del sector objeto de contratacion.

Las anteriores empresas cuentan con estados financieros debidamente actualizados y reportados con corte a
31 de diciembre de 2025, garantizando la confiabilidad y actualidad de la informacién analizada.

En consecuencia, los indicadores financieros y organizacionales exigidos para el presente proceso se
determinaron con base en la informacion reportada en el Registro Unico de Proponentes (RUP),
correspondiente a los estados financieros con corte al 31 de diciembre de 2025, garantizando que los requisitos
habilitantes guarden relacion con la naturaleza, cuantia y riesgos del contrato a celebrar

A partir de dicha muestra, se aplicaron metodologias estadisticas que incluyeron el andlisis de media aritmética,
mediana, valores minimos y maximos, asi como promedios ajustados sin valores atipicos, lo cual permitié
determinar rangos razonables de comportamiento financiero dentro del sector.

Con fundamento en lo anterior, se definieron los indicadores y sus respectivos limites utilizando como criterio
el valor minimo para cada variable, en tanto este refleja un equilibrio entre las condiciones promedio del
mercado y los valores maximos observados, evitando la imposicion de requisitos desproporcionados o
restrictivos.

En este sentido, los indicadores establecidos atienden el principio de seleccién objetiva, al derivarse de un
analisis técnico sustentado en informacion real, verificable y comparable y garantizan la pluralidad de oferentes,
en la medida en que los requisitos habilitantes no limitan injustificadamente la participacion, permitiendo la
concurrencia de multiples proponentes que cumplen condiciones financieras adecuadas.

Como resultado de dicho andlisis, y teniendo en cuenta las condiciones financieras de las empresas
consultadas, el presupuesto oficial del proceso, la complejidad del objeto contractual y los riesgos asociados a
su ejecucion, se establecieron indicadores financieros proporcionales y acordes con las caracteristicas del
mercado, orientados a verificar la capacidad financiera de los posibles oferentes para asumir las obligaciones
derivadas del contrato.
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Liquidez >= 1.60 Garantiza que el contratista pueda atender sus obligaciones de corto plazo y corresponde al
menor valor presentado por un proveedor financieramente sdlido.

Endeudamiento<= 49% tomando como referencia los resultados obtenidos en el estudio financiero realizado
sobre las empresas del sector analizadas. Dicho valor se considera razonable, proporcional y consistente con
las condiciones del mercado, permitiendo una amplia participacion de oferentes sin comprometer la solidez
financiera requerida para la ejecucion del contrato, y los riesgos asociados a su ejecucion y la necesidad de
que el contratista mantenga su estructura financiera sélida con un nivel de apalancamiento que garantice el
cumplimiento de las obligaciones.

Cobertura de intereses >=2.50 asegura que la utilidad operacional cubra al menos 2.5 veces los gastos
financieros, para los oferentes que no tengan gastos financieros se debe colocar N/A No Aplica conforme a la
practica de Colombia Compra eficiente.

Rentabilidad del patrimonio: >= 0.15 Excluye Unicamente empresas con pérdidas o rentabilidades muy bajas y
mantiene una adecuada pluralidad.

Rentabilidad del Activo: ><= 0.10 exige eficiencia minima en el uso de activos para generar utilidad lo que
sustenta una gestion eficiente de los recursos propios del proponente.

Lo anterior busca garantizar que los participantes cuenten con el respaldo econémico suficiente para ejecutar
adecuadamente el objeto contractual, minimizando los riesgos de incumplimiento, afectacion en la prestacion
del servicio, declaratoria de desierto del proceso o eventuales contingencias que puedan comprometer su
correcta ejecucion.

INDICADORES PARA PROPONENTES PLURALES
PROPONENTES PLURALES

En un Proceso de Contratacién se pueden presentar oferentes plurales por medio de uniones temporales,
consorcios y promesas de sociedad futura.

Por lo cual los indicadores serén calculados de la siguiente manera:
INDICE DE LIQUIDEZ = Activo Corriente / Pasivo Corriente

((Activo Corriente miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Activo Corriente miembro 2 * % de participacion
miembro 2) / (Pasivo Corriente miembro 1 * % de participacién miembro 1) + (Pasivo Corriente miembro 2 * %
de participacion miembro 2))

NIVEL DE ENDEUDAMIENTO = Pasivo Total / Activo Total

(Pasivo total miembro 1 * % de participacidén miembro 1) + (Pasivo total miembro 2 *% de participacion miembro
2) / (activo total miembro 1 * % participacion miembro 1) + (activo total miembro 2 * % de participacién miembro
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COBERTURA DE INTERES = Utilidad Operacional / Gastos de Intereses

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacion miembro 2) / (Gastos de Intereses miembro 1 * % participacion miembro 1) + (Gastos de Intereses
miembro 2 * % de participacién miembro 2)

RENTABILIDAD PATRIMONIO = Utilidad Operacional / Patrimonio

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacion miembro 2) / (Patrimonio miembro 1 * % participacion miembro 1) + (Patrimonio miembro 2 * %
de participacion miembro 2)

RENTABILIDAD ACTIVO = Utilidad Operacional / Activo Total

(Utilidad operacional miembro 1 * % de participacion miembro 1) + (Utilidad operacional miembro 2 * % de
participacion miembro 2) / (Activo Total miembro 1 * % participaciéon miembro 1) + (Activo Total miembro 2 * %
de participacion miembro 2)

INDICADORES Rentabilidad del | Rentabilidad del indice liquidez Razén de Cobertura de
FINANCIEROS patrimonio activo q endeudamiento Intereses
Indicadores
financieros afio >=15% >=10% 1.60 <= 49% >=2.50
gravable 2025
Limites minimos y a0 100 — — a0o -
MAXIMOS >=15% >=1,0% >=15 <=60% >=15

Para el presente proceso se envié solicitud de cotizacidon a través de la plataforma SECOP Il de los cuales
dieron respuesta las siguientes entidades:

025 UPRES DEANT 2026

Solicitud de informacion a los Proveedores

[EN ANALISIS]

UC: UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANT..

= =0

Detalle

PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACIN HOSPITALARIA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS EN EL SUBSISTEMA DE SALUD DE LA POLICIA

NACIONAL UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

OFERTAS (5)
Mombre de la oferta

025 UPRES DEANT 2026
propuesta

manifestacién interes

PROVEEDORA LA ISABELINA SAS 025 UPRES DEANT 2026

025 UPRES DEANT 2026 ESTELAR FOOD SAS

EVALUACION ECONOMICA (0}
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Proveedor

GOURMET'S GROUP

ESTELAR FOOD S.AS
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Es preciso mencionar que las solicitudes elevadas fueron realizadas de acuerdo al formato en el estudio previo,
quedando claro para quienes presentaron la cotizacion, las condiciones que rodean el presente proceso de
contratacion, en cuanto al objeto de contratacion, validez de la cotizacion, especificaciones técnicas minimas, plazo
de ejecucion, obligaciones del contratista, forma de pago, y la aclaracién expresa de que el valor ofrecido debera
incluir todos los gastos en los que se incurra por la suscripcioén, legalizacidon y ejecucién del futuro contrato, como
impuestos, publicaciones, constitucién de garantia Unica, transporte, operarios, etc.

b) ANALISIS DE LA ESTRUCTURA DE COSTO: En cumplimiento del Decreto 1082 de 2015, se verifico
gue en el mercado actual a nivel local se cuenta con empresas que prestan los servicios de alimentacion
hospitalaria, las cuales cuentan con la capacidad operativa y logistica para satisfacer las necesidades
Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

¢) COSTOS DE OPORTUNIDAD: Entre los factores del mercado se midié el costo de oportunidad para

la prestacion del servicio objeto del presente proceso, estableciendo el costo mas favorable a cancelar
por el servicio a contratar para satisfacer la necesidad de La Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

d) VALORACION DE BENEFICIOS: El mayor beneficio de adelantar el presente proceso es contar con
el servicio alimentacién hospitalaria en beneficio de usuarios de la Unidad prestadora Salud Antioquia
y asi poder satisfacer el servicio que demandan; garantizando la prestacion de un servicio oportuno y
de buena calidad de acuerdo a los estandares de habilitacion.

e) COSTOS INDIRECTOS: Estaran a cargo del contratista los costos de Pdélizas, transporte, movilizacion,
seguros, fletes, gastos administrativos, que se causen con motivos de la prestacion del servicio a
contratar.

e MONEDA A CONTRATAR

La moneda a contratar en el presente proceso es el peso colombiano.

e ANALISIS DE PRECIOS

Para el analisis que soporta el valor estimado del contrato, se tendran en cuenta las diferentes fuentes de datos:
5.1. PRECIOS REFERENCIA SECOP (OTRAS ENTIDADES)

Se consulté en SECOP Il www.colombiacompra.gov.co donde se encontré contrato con el mismo objeto y las
caracteristicas técnicas.

NUMERO DEL
ENTIDAD CONTRATANTE Y CONTRATO Y NUMERO DE
CONTRATISTA OBJETO FECHA DE PROCESO VALOR
SUSCRIPCION
CONTRATANTE REGIONAL | Suministro de alimentacion
DE ASEGURAMIENTO EN | hospitalaria en las areas de
SALUD N° 4 urgencias y hospitalizacién para los 66-7-20598/2018 | 1\ SANIDAD VALLE
. ) de fecha 98.000.000
pacientes que lo requieren en la 26/11/2018 MIC 0-301/2018
CONTRATISTA - clinica regional de occidente de la
CEFETERIAY Seccional Sanidad Valle
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RESTAURANTE MESON
CAMPESTRE

CONTRATANTE - SUBRED
INTEGRADA DE SERVICIOS
DE SALUD SURE.S.E

CONTRATISTA - NUTRISER
COLOMBIAS. A

servicio de preparacion, suministro,
distribucion 'y transporte de los
alimentos a los pacientes
hospitalizados y pacientes de unidad
renal, en las diferentes unidades de
salud que conforman la subred
integrada de servicios de salud sur
e.s.e, asi mismo el suministro de
alimentos a los médicos internos y
residentes y a los beneficiarios del
programa de ecoterapia de la unidad
de servicios de salud nazareth

No. 4435 DE 2020
DE FECHA
21/04/2020

1.C 028-2020

1.360.000.000

CONTRATANTE - SUBRED
INTEGRADA DE SERVICIOS
DE SALUD SURE.S.E

CONTRATISTA - NUTRISER
COLOMBIAS. A

servicio de preparacion, suministro,
distribucion 'y transporte de los
alimentos a los pacientes
hospitalizados y pacientes de unidad
renal, en las diferentes unidades de
salud que conforman la subred
integrada de servicios de salud sur
e.s.e, asi mismo el suministro de
alimentos a los médicos internos y

No. 4001 DE 2021
DE FECHA
04/02/2021

IC 003-2021

1.220.000.000

residentes y a los beneficiarios del
programa de ecoterapia de la unidad
de servicios de salud nazareth

Si bien se pudo evidenciar la existencia en el portal unico de contratacién (SECOP) varios contratos, cuyo
objeto es alimentacién hospitalaria al presente proceso contractual, no se tendran en cuenta, ya que las
necesidades no son exactamente las mismas, de igual manera las condiciones técnicas de los equipos y demas
presentan variaciones, por tal motivo existen una variacion en lo referente a los precios, por lo que no es
recomendable tener en cuenta mencionados valores para la estimacion del valor estimado.

e Informacion verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.

5.2. PRECIOS HISTORICOS.

Analisis de Contratos Histéricos: Para la determinacion de los precios de referencia del presente proceso se realizd
un analisis comparativo de los valores unitarios pactados en los contratos ejecutados durante las vigencias 2023,
2024 y 2025 para la prestaciéon del servicio de alimentacion hospitalaria en la Unidad Prestadora de Salud
Antioquia. Como parte del analisis, los precios histéricos fueron actualizados a valor presente mediante la
aplicacién de la variacién anual del indice de Precios al Consumidor (IPC) certificada por el DANE, correspondiente
a 9,28% para la vigencia 2023, 5,20% para la vigencia 2024 y 5,10% para la vigencia 2025.

Adicionalmente, se tuvieron en cuenta las variaciones econdmicas que han impactado la estructura de costos del
sector de alimentos y servicios hospitalarios, entre ellas el incremento de los costos asociados a materias primas,
transporte, combustibles, arrendamientos, servicios publicos, mano de obra y demas insumos requeridos para la
adecuada ejecucion del servicio, asi como las medidas tributarias aplicables a determinados productos
alimenticios.
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Con fundamento en lo anterior, se efectud la comparacion de los precios histéricos actualizados frente a los valores
contratados en la vigencia 2025, identificando los comportamientos de mercado y seleccionando valores de
referencia acordes con las condiciones econdémicas actuales del sector, garantizando que los precios proyectados
resulten razonables, proporcionales y suficientes para asegurar la adecuada prestacion integral del servicio de

alimentacion hospitalaria requerido por la Entidad.

c ANALISIS CONTRATOS HISTORICOS
A
N VALOR VALOR A VR. VR. VR.
T DESCRIPCI T UNITARIO UNITARIO UNITARIO 2025 PROYECTADO | PROYECTADO | PROYECTADO
EM ON DEL U.M. | 2023 2024 IPC 2023 IPC 2024 IPC 2025
ELEMENTO 5
102-7-20028-24 102-7-20028-24 102-7-20295-25
A | NIT: 901.239.275- NIT: NIT: 9,28% 5,20% 5,10%
D 4 901.239.275-4 901.239.275-4
DIETA
1 | ASTRINGENT | UNIDAD | 1 $45.289,00| $43.276,08 $29.900,00| 54.720,73 47.848,28 31.424,90
E
2 | DA UNIDAD | 1 $43.043,00| $50.922,86 $50.000,00| 52.006,98 56.302,96 52.550,00
DIETA
3 | BLANDA UNIDAD | 1 $36.011,00| $42.603,41 $37.000,00| 43.510,53 47.104,55 38.887,00
PEQUERA
DIETA
4 | COMPLEMEN | UNIDAD | 1 $33.192,00| $31.716,82 $25.000,00 | 40.104,45 35.067,77 26.275,00
TARIA |
DIETA
5 | COMPLEMEN | UNIDAD | 1 $32.354,00| $30.916,08 $25.000,00| 39.091,93 34.182,43 26.275,00
TARIA I
DIETA
6 | HIPOGLUCID | UNIDAD | 1 $48.451,00| $57.320,79 $62.000,00| 58.541,24 63.376,85 65.162,00
A
DIETA
7 | oS LANDA | UNIDAD | 1 $52.200,00| $56.385,98 $40.000,00| 63.070,99 62.343,27 42.040,00
DIETA
8 | PibGerasa | UNIDAD | 1 $47.13500| $50.914,86 $40.000,00| 56.951,17 56.294,12 42.040,00
DIETA
9 | PiEGeobica | UNIDAD | 1 $47.884,00| $56.649,98 $62.000,00| 57.856,15 62.635,16 65.162,00
DIETA
10 | LIQUIDA UNIDAD | 1 $38.138,00| $41.196,31 $40.000,00 | 46.080,49 45.548,78 42.040,00
CLARA
DIETA
LIQUIDA
1 [ | UNIDAD | 1 $60.630,00| $71.729,40 $64.000,00 | 73.256,59 79.307,75 67.264,00
ICA
12 ﬁ'g;fAAL UNIDAD | 1 $47.73500| $56.473,74 $61.000,00 | 57.676,12 62.440,30 64.111,00
13 | DIETARENAL | UNIDAD | 1 $43.99500| $47.523,18 $35.000,00| 53.157,24 52.544,10 36.785,00
ASTRINGENT
14 |E-LIQUIDA | UNIDAD | 1 $ 4.968,00 $4.747,09 $5.500,00| 6.002,62 5.248,63 5.780,50
CLARA
15 | SEMIBLANDA | UNIDAD | 1 $5.842,00 $5.582,42 $6.000,00| 7.058,63 6.172,21 6.306,00
16 | SONPLEMEN T UNIDAD | 1 $ 4.388,00 $4.192,95 $4.500,00| 5.301,83 4.635,94 4.729,50
17 g;’g’\‘u'fz’,*% UNIDAD | 1 $4.487,00 $4.287,52 $4.500,00| 5.421,45 4.740,51 4.729,50
ACOMPARNAN
TE DE
18 | PANADERIA | UNIDAD | 1 $779,00 $774,19 $800,00| 941,23 855,98 840,8
PASTELERIA
40 grs
AGUA
INDUSTRIALI
19 | zADA UNIDAD | 1 $2.492,00 $2.476,57 $2.500,00| 3.010,98 2.738,22 2.627,50
BOTELLA 500
CC
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AGUA DE
PANELA
JARRA X 5
PORCIONES

20

UNIDAD

$1.750,00

$1.739,25

$1.700,00

2.114,45

1.923,01

1.786,70

AGUA
INDUSTRIALI
ZADA VASO
250 CC

21

UNIDAD

$1.371,00

$1.362,44

$1.300,00

1.656,52

1.506,38

1.366,30

AROMATICA
O AGUA DE
PANELA POR
8 0Z

22

UNIDAD

$ 580,00

$ 576,45

$ 700,00

700,79

637,35

735,7

AROMATICA
23 | JARRA X5
PORCIONES

UNIDAD

$1.750,00

$2.900,89

$ 3.000,00

2.114,45

3.207,37

3.153,00

AREPA
24 | REDONDA 40
gr

UNIDAD

$ 191,00

$179,87

$ 230,00

230,78

198,87

241,73

AREPA
25 | DELGADA 60
ar

UNIDAD

$ 308,00

$ 306,01

$ 350,00

372,14

338,34

367,85

ARROZ

26 COCIDO 80 gr

UNIDAD

$ 614,00

$ 610,25

$ 700,00

741,87

674,72

735,7

ARROZ CON
27 | LECHE 40
GRS

UNIDAD

$ 579,00

$ 575,43

$ 700,00

699,58

636,23

735,7

AZUCAR EN
28 | SOBRE 10
GRAMOS

UNIDAD

$ 137,00

$ 136,10

$ 150,00

165,53

150,48

157,65

CAFE O
CHOCOLATE
EN LECHE 8
ONZAS

29

UNIDAD

$1.514,00

$ 1.504,65

$ 1.600,00

1.829,30

1.663,62

1.681,60

CALDO DE
PAPA CON
CARNE O
POLLO 1
TAZA DE 8
ONZAS

30

UNIDAD

$4.197,00

$4.170,80

$ 4.500,00

5.071,05

4.611,45

4.729,50

CIRUELAS

31 | pasAs

UNIDAD

$1.786,00

$1.774,95

$2.000,00

2.157,95

1.962,48

2.102,00

COLADA EN
32 | AGUA 8
ONZAS

UNIDAD

$ 370,00

$ 367,78

$ 400,00

447,05

406,64

420,4

COLADA EN
33 | LECHE 8
ONZAS

UNIDAD

$1.183,00

$1.175,63

$1.300,00

1.429,37

1.299,84

1.366,30

COMPOTA
34 | FRESCA 100
GRAMOS

UNIDAD

$2.244,00

$2.230,02

$2.600,00

2.711,33

2.465,63

2.732,60

COMPOTA
35 | COMERCIAL
113 GRAMOS

UNIDAD

$5.843,00

$5.806,74

$ 6.800,00

7.059,84

6.420,23

7.146,80

CONSOME
NATURAL DE
POLLO O

36 | CARNE TAZA

UNIDAD

$1.044,00

$1.037,49

$1.200,00

1.261,42

1.147,10

1.261,20

37

UNIDAD

ENSALADA
FRUTAS CON
38 | QUESO CON
CREMA 300
GRAMOS

UNIDAD

$8.733,00

$8.678,64

$ 6.500,00

10.551,70

9.595,56

6.831,50

ENSALADA
39 | FRUTAS CON
QUESO SIN

UNIDAD

$7.675,00

$7.627,30

$ 6.000,00

9.273,37

8.433,14

6.306,00
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CREMA 250
GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS SIN
40 | QUESO SIN UNIDAD | 1 $6.519,00 $6.478,49 $ 6.000,00 7.876,62 7.162,96 6.306,00
CREMA 250
GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS SIN
41 | QUESO SIN UNIDAD | 1 $ 3.257,00 $3.236,62 $3.900,00 3.935,29 3.578,58 4.098,90
CREMA 120
GRAMOS

FRUTA MIXTA
42 | PORCION UNIDAD | 1 $6.139,00 $6.100,94 $ 5.500,00 7.417,49 6.745,52 5.780,50
250 GRAMOS

FRUTA 120

43 | GrRAMOS

UNIDAD | 1 $2.244,00 $2.230,02 $ 2.500,00 2.711,33 2.465,63 2.627,50

GALLETAS
PAQUETE DE
DULCE O SAL
19 GRAMOS

44 UNIDAD | 1 $ 810,00 $ 805,07 $ 950,00 978,69 890,13 998,45

GELATINA
DIETETICA O
45 | NORMAL 100 | UNIDAD | 1 $1.120,00 $1.112,97 $1.300,00 1.353,25 1.230,56 1.366,30

GRAMOS

HAMBURGUE
SA CON 100
46 | GRAMOS UNIDAD | 1 $ 667,00 $ 662,86 $ 850,00 805,91 732,89 893,35
PROTEINA
UNIDAD

HAMBURGUE
SA CON 140
47 | GRAMOS UNIDAD | 1 $7.770,00 $7.721,72 $8.500,00 9.388,15 8.537,54 8.933,50
PROTEINA
UNIDAD

HELADO DE
CREMA

48 | INDUSTRIALI | UNIDAD | 1 $1.329,00 $1.320,76 $1.500,00| 1.605,77 1.460,30 1.576,50
ZADO 100
GRAMOS

HUEVO
CUALQUIER
PREPARACIO
N 1TIPOA

49 UNIDAD | 1 $1.076,00 $1.069,40 $1.200,00 1.300,08 1.182,38 1.261,20

CREMA NO
LACTEA
50 | SOBRES 4 UNIDAD | 1 $ 280,00 $ 278,31 $ 320,00 338,31 307,71 336,32

GRAMOS

JUGO
FRESCO EN
51 | AGUAJARRA | UNIDAD | 1 $ 792,00 $ 787,15 $ 975,62 956,94 870,31 1.025,38
X5 VASOS 8
ONZAS C/U

JUGO
FRESCO EN
52 | acuavaso g | UNIDAD | 1 $1.477,00 $1.467,78 $1.800,00 1.784,59 1.622,85 1.891,80

ONZAS

JUGO
FRESCO EN
53 | LECHE VASO | UNIDAD | 1 $ 252,00 $ 250,48 $ 300,00 304,48 276,94 315,3
(SORBETE) 8
ONZAS

JUGO
FRESCO
54 | NARANJA UNIDAD | 1 $1.939,00 $1.927,07 $2.200,00| 2.342,81 2.130,67 2.312,20
NATURAL 8
ONZAS

LECHE DE
SOYA O
55 | pEsLacTOsA | UNIDAD | 1 $ 1.570,00 $ 1.560,31 $ 1.800,00 1.896,96 1.725,16 1.891,80

DA 8 ONZAS
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LICUADO
CON CARNE
OPOLLO 8
ONZAS

56

UNIDAD

1 $4.841,00

$4.170,80

$ 4.500,00

5.849,17

4.611,45

4.729,50

MANTEQUILL

57 A10gr

UNIDAD

1 $ 415,00

$ 412,52

$ 500,00

501,43

456,1

525,5

MERMELADA

58 20 gr

UNIDAD

1 $ 520,00

$ 516,70

$ 600,00

628,29

571,29

630,6

MERMELADA
59 | DIETETICA 20
ar

UNIDAD

1 $ 520,00

$ 516,70

$ 600,00

628,29

571,29

630,6

PAN UNIDAD

60 30 GRAMOS

UNIDAD

1 $ 584,00

$ 580,42

$ 600,00

705,62

641,74

630,6

PAPAS
FRITASO A
61 | LA
FRANCESA
100 GRAMOS

UNIDAD

1 $2.309,00

$2.294,58

$ 2.500,00

2.789,86

2.537,01

2.627,50

QUESO O
QUESITO
PORCION 30
GRAMOS

62

UNIDAD

1 $1.087,00

$1.080,18

$1.200,00

1.313,37

1.194,30

1.261,20

SAL EN
63 | SOBRE 1
GRAMO

UNIDAD

1 $ 34,00

$ 33,81

$41,90

41,08

37,38

44,04

SALPICON
64 | VASO 8
ONZAS

UNIDAD

1 $2.244,00

$2.230,02

$ 2.500,00

2.711,33

2.465,63

2.627,50

SANDWICH
DE POLLO O
65 | QUESO O
JAMON Y
QUESO

UNIDAD

1 $ 4.493,00

$ 4.465,00

$ 4.000,00

5.428,70

4.936,74

4.204,00

SOPA
LICUADA DE
VERDURAS
66 | CARNE O
POLLO
PLATO CON 8
ONZAS

UNIDAD

1 $4.841,00

$4.810,78

$ 4.000,00

5.849,17

5.319,05

4.204,00

SOPA
LICUADA DE
67 | VERDURAS
PLATO CON 8
ONZAS

UNIDAD

1 $4.127,00

$1.418,10

$ 1.600,00

4.986,47

1.567,93

1.681,60

SOPA O
CREMA DEL
68 | DIA PLATO
CON 8
ONZAS

UNIDAD

1 $1.944,00

$1.931,89

$2.200,00

2.348,85

2.136,00

2.312,20

SUPLEMENT
O DE FIBRA
TIPO ALL
BRAIN,
GRANOLA, 30
GRAMOS

69

UNIDAD

1 $ 879,00

$ 873,56

$1.050,00

1.062,06

965,85

1.103,55

HOJUELAS
DE AVENA, U
OTRAS 25
GRAMOS

70

UNIDAD

1 $ 556,00

$ 555,55

$ 650,00

671,79

614,24

683,15

VERDURA
CRUDA
PORCION
120 GRAMOS

71

UNIDAD

1 $ 1.155,00

$1.147,94

$ 1.200,00

1.395,54

1.269,22

1.261,20

YOGURT O
72 | KUMIS 120
GRAMOS

UNIDAD

1 $2.998,00

$2.979,29

$ 3.500,00

3.622,35

3.294,06

3.678,50

TE EN AGUA

3 POR 8 ONZAS

UNIDAD

1 $ 715,00

$ 710,65

$ 880,80

863,9

785,73

925,72

TE JARRA X5

& PORCIONES

UNIDAD

1 $ 401,00

$ 398,39

$ 500,00

484,51

440,48

525,5
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TE EN LECHE

‘ 75 ‘ POR 8 ONZAS ‘ UNIDAD ‘ 1 ‘ $1.195,00 $1.187,72 $1.200,00 1.443,87 1.313,20 1.261,20

. Informacioén verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.

5.3. PRECIOS DE CATALOGO O PORTALES WEB

BIEN O SERVICIO FECHA EMPRESA VALOR

No aplica No aplica No aplica No aplica

Se realiz6 la consulta en la tienda virtual del estado colombiano https://colombiacompra.gov.co/tienda-virtual-
del-estado-colombiano/catalogos-iad, para identificar los precios de los alimentos que se requieren en el
presente proceso, no obstante, no se encontraron los servicios de alimentacién con la mismas especificaciones
y condiciones técnicas que se requieren.

De acuerdo a los anteriores antecedentes se puede analizar que dentro del mercado no es posible encontrar
precios de referencia ya que las especificaciones técnicas (menus), no coinciden con las requeridas.

e Informacion verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.

5.4. PRECIOS DE MERCADO

Para establecer el presente analisis se realizo la solicitud de cotizaciones por medio de la plataforma SECOP
I, las cuales se toman como referencia para determinar el valor del mercado tomando el menor valor cotizado
como base para determina el precio techo. Las 3 cotizaciones tomadas como muestra para el presente analisis
muestran valores similares en todos los items, no muestran un porcentaje significativo al comparar los precios
a lo cual nos indica que los precios aportados estan acorde a las condiciones actuales de mercado de
alimentacion para hospitales, por su similitud se tomara el menor valor cotizado para tener un precio de
referencia.

ANALISIS DEL MERCADO
COTIZACIO | COTIZACIO | COTIZACIO | COTIZACIO
ITE | DESCRIPCION CANTI i N2 Y b VR. DE
M DEL ELEMENTO U.M. DAD ALIMENTOS MERCADO
ESTELAR GOURMETS AL CARNATO DE
FOOD S.AS. GROUP NATURAL S.A. NIT: REFERENCIA
NIT: S.A.SNIT S.AS 901.978.558-
901239275-4 | 900789098-2 NIT: 3
901638424-7
1 |DIETA UNIDAD 1 $40.365,00| $1.262,00| $41.860,00| $42.458,00| $ 1.262,00
ASTRINGENTE "OPY R4 "OP B EPE
2 | DIETA BLANDA UNIDAD 1 $67.500,00 | $69.000,00| $70.000,00| $71.000,00] $ 67.500,00
3 |DIETABLANDA | \ypap | 1 $49.950,00 | $51.060,00| $51.800,00| $52.540,00| $49.950,00
PEQUENA s s O T s
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DIETA
COMPLEMENTAR
1Al

UNIDAD

$ 33.750,00

$ 34.500,00

$ 35.000,00

$ 35.500,00

$ 33.750,00

DIETA
COMPLEMENTAR
IA Il

UNIDAD

$ 33.750,00

$ 34.500,00

$ 35.000,00

$ 35.500,00

$ 33.750,00

DIETA
HIPOGLUCIDA

UNIDAD

$ 83.700,00

$ 85.560,00

$ 86.800,00

$ 88.040,00

$ 83.700,00

DIETA
SEMIBLANDA

UNIDAD

$ 54.000,00

$ 55.200,00

$ 56.000,00

$ 56.800,00

$ 54.000,00

DIETA
HIPOGRASA

UNIDAD

$ 54.000,00

$ 55.200,00

$ 56.000,00

$ 56.800,00

$ 54.000,00

DIETA
HIPOSODICA

UNIDAD

$ 83.700,00

$ 85.560,00

$ 86.800,00

$ 88.040,00

$ 83.700,00

10

DIETA LIQUIDA
CLARA

UNIDAD

$ 54.000,00

$ 55.200,00

$ 56.000,00

$ 56.800,00

$54.000,00

11

DIETA LIQUIDA
HIPERPROTEICA

UNIDAD

$ 86.400,00

$ 88.320,00

$ 89.600,00

$90.880,00

$ 86.400,00

12

DIETA NORMAL

UNIDAD

$ 82.350,00

$ 84.180,00

$ 85.400,00

$ 86.620,00

$ 82.350,00

13

DIETA RENAL

UNIDAD

$ 47.250,00

$ 48.300,00

$ 49.000,00

$ 49.700,00

$ 47.250,00

14

ASTRINGENTE —
LIQUIDA CLARA

UNIDAD

$7.425,00

$ 7.590,00

$7.700,00

$ 7.810,00

$7.425,00

15

SEMIBLANDA

UNIDAD

$8.100,00

$ 8.280,00

$ 8.400,00

$ 8.520,00

$ 8.100,00

16

COMPLEMENTAR
1A Il

UNIDAD

$6.075,00

$6.210,00

$ 6.300,00

$ 6.390,00

$6.075,00

17

BLANDA
PEQUENA

UNIDAD

$6.075,00

$6.210,00

$ 6.300,00

$ 6.390,00

$6.075,00

18

ACOMPANANTE
DE PANADERIA
PASTELERIA 40
ars

UNIDAD

$1.080,00

$1.104,00

$1.120,00

$1.136,00

$1.080,00

19

AGUA
INDUSTRIALIZAD
A BOTELLA 500
CC

UNIDAD

$3.375,00

$ 3.450,00

$ 3.500,00

$ 3.550,00

$3.375,00

20

AGUA DE
PANELA JARRA X
5 PORCIONES

UNIDAD

$2.295,00

$2.346,00

$2.380,00

$2.414,00

$2.295,00

21

AGUA
INDUSTRIALIZAD
A VASO 250 CC

UNIDAD

$ 1.755,00

$1.794,00

$ 1.820,00

$ 1.846,00

$1.755,00

22

AROMATICA O
AGUA DE
PANELA POR 8
oz

UNIDAD

$ 945,00

$ 966,00

$ 980,00

$ 994,00

$ 945,00

23

AROMATICA
JARRA X 5
PORCIONES

UNIDAD

$ 4.050,00

$ 4.140,00

$ 4.200,00

$ 4.260,00

$ 4.050,00

24

AREPA
REDONDA 40 gr

UNIDAD

$ 310,50

$ 317,40

$ 322,00

$ 326,60

$ 310,50

25

AREPA DELGADA
60 gr

UNIDAD

$472,50

$ 483,00

$ 490,00

$ 497,00

$472,50

26

ARROZ COCIDO
80 gr

UNIDAD

$ 945,00

$ 966,00

$ 980,00

$ 994,00

$ 945,00
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ARROZ CON
27 LECHE 40 GRS UNIDAD 1 $ 945,00 $ 966,00 $ 980,00 $ 994,00 $ 945,00

AZUCAR EN
28 | SOBRE 10 UNIDAD 1 $ 202,50 $ 207,00 $ 210,00 $ 213,00 $ 202,50
GRAMOS

CAFE O
29 | CHOCOLATE EN UNIDAD 1 $2.160,00| $2.208,00| $2.240,00| $2.272,00| $2.160,00
LECHE 8 ONZAS

CALDO DE PAPA
CON CARNE O
30 POLLO 1 TAZA UNIDAD 1 $6.075,00| $6.210,00| $6.300,00| $6.390,00| $6.075,00

DE 8 ONZAS

31 S,IAF\;L,JAESLAS UNIDAD 1 $2.700,00| $2.760,00| $2.800,00| $2.840,00| $2.700,00

COLADA EN
32 AGUA 8 ONZAS UNIDAD 1 $ 540,00 $ 552,00 $ 560,00 $ 568,00 $ 540,00

COLADA EN
33 LECHE 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.755,00| $1.794,00| $1.820,00| $1.846,00| $1.755,00

COMPOTA
34 |FRESCA 100 UNIDAD 1 $3.588,00| $3.640,00| $3.692,00| $3.510,00
GRAMOS $3.510,00

COMPOTA
35 | COMERCIAL 113 | UNIDAD 1 $9.180,00| $9.384,00| $9.520,00| $9.656,00| $9.180,00
GRAMOS

CONSOME
NATURAL DE
36 | POLLO O CARNE | UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00| $1.680,00| $1.704,00| $1.620,00
TAZA CON 8
ONZAS

CREMA NO
37 | LACTEA SOBRES | UNIDAD 1 $ 432,00 $ 441,60 $ 448,00 $ 454,40 $ 432,00
4 GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS CON
38 |QUESO CON UNIDAD 1 $8.775,00| $8.970,00| $9.100,00| $9.230,00| $8.775,00
CREMA 300
GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS CON
39 |QUESO SIN UNIDAD 1 $8.100,00| $8.280,00| $8.400,00f $8.520,00| $8.100,00
CREMA 250
GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS SIN
40 | QUESO SIN UNIDAD 1 $8.100,00| $8.280,00| $8.400,00| $8.520,00| $8.100,00
CREMA 250
GRAMOS

ENSALADA
FRUTAS SIN
41 | QUESO SIN UNIDAD 1 $5.265,00| $5.382,00| $5.460,00| $5.538,00 $5.265,00
CREMA 120
GRAMOS

FRUTA MIXTA
42 | PORCION 250 UNIDAD 1 $7.425,00| $7.590,00f $7.700,00| $7.810,00| $7.425,00
GRAMOS
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FRUTA 120
43 GRAMOS UNIDAD 1 $3.375,00| $3.450,00| $3.500,00| $3.550,00| $3.375,00

GALLETAS
PAQUETE DE
DULCE O SAL 19
GRAMOS

44 UNIDAD 1 $1.282,50| $1.311,00| $1.330,00| $1.349,00| $1.282,50

GELATINA
DIETETICA O
45 NORMAL 100 UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00| $1.680,00f $1.704,00| $1.620,00

GRAMOS

HAMBURGUESA
CON 100

46 | GRAMOS UNIDAD 1 $1.107,00| $1.131,60| $1.148,00f $1.164,40| $1.107,00
PROTEINA
UNIDAD

HELADO DE
48 |CREMA UNIDAD 1 $2.02500| $2.070,00| $2.100,00| $2.130,00| $2.025,00
INDUSTRIALIZAD 025, 070, 100, 130, 025,

0O 100 GRAMOS

HUEVO
CUALQUIER
PREPARACION 1
TIPO A

49 UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00| $1.680,00f $1.704,00| $1.620,00

CREMA NO
50 |[LACTEA SOBRES | UNIDAD 1 $ 432,00 $ 441,60 $ 448,00 $ 454,40 $ 432,00
4 GRAMOS

JUGO FRESCO
EN AGUA JARRA
51 X 5 VASOS 8 UNIDAD 1 $1.317,09| $1.346,36| $1.36587| $1.38538| $1.317,09

ONZAS C/U

JUGO FRESCO
52 | EN AGUA VASO 8 | UNIDAD 1 $2.430,00| $2484,00f $2520,00f $2.556,00f $2.430,00
ONZAS

JUGO FRESCO
EN LECHE VASO
53 (SORBETE) 8 UNIDAD 1 $ 405,00 $ 414,00 $ 420,00 $ 426,00 $ 405,00

ONZAS

JUGO FRESCO
NARANJA
54 NATURAL 8 UNIDAD 1 $2.970,00| $3.036,00| $3.080,00| $3.124,00| $2.970,00

ONZAS

LECHE DE SOYA
(0]
55 DESLACTOSADA UNIDAD 1 $2.430,00| $2484,00f $2520,00f $2.556,00f $2.430,00

8 ONZAS

LICUADO CON
56 | CARNE O POLLO | UNIDAD 1 $6.075,00| $6.210,00| $6.300,00| $6.390,00| $6.075,00
8 ONZAS

MANTEQUILLA 10
gr

57 UNIDAD 1 $ 675,00 $ 690,00 $ 700,00 $ 710,00 $ 675,00

58 g"rERME'-ADA 20 | yniDAD 1 $810,00| $82800| $840,00| $852,00| $810,00

MERMELADA
59 DIETETICA 20 gr UNIDAD 1 $ 810,00 $ 828,00 $ 840,00 $ 852,00 $ 810,00

PAN UNIDAD 30
60 GRAMOS UNIDAD 1 $ 810,00 $ 828,00 $ 840,00 $ 852,00 $ 810,00
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PAPAS FRITAS O
61 | ALA FRANCESA UNIDAD 1 $3.375,00| $3.450,00| $3.500,00| $3.550,00| $3.375,00
100 GRAMOS

QUESO O
QUESITO
PORCION 30
GRAMOS

62 UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00f $1.680,00f $1.704,00| $1.620,00

SAL EN SOBRE 1
63 GRAMO UNIDAD 1 $ 56,57 $57,82 $ 58,66 $ 59,50 $ 56,57

64 g%LI\TZIg\(S)N VASO | ,NipAD 1 $3.37500| $3.450,00| $3.500,00| $3.550,00| $3.375,00

SANDWICH DE
POLLO O QUESO
O JAMON Y
QUESO

65 UNIDAD 1 $5.400,00| $5.520,00| $5.600,00f $5.680,00| $5.400,00

SOPA LICUADA
DE VERDURAS
66 |CARNE O POLLO | UNIDAD 1 $5.400,00| $5.520,00| $5.600,00f $5.680,00| $5.400,00
PLATO CON 8
ONZAS

SOPA LICUADA
DE VERDURAS
67 PLATO CON 8 UNIDAD 1 $2.160,00| $2.208,00| $2.240,00| $2.272,00| $2.160,00

ONZAS

SOPA O CREMA
68 | DEL DIA PLATO UNIDAD 1 $2.970,00| $3.036,00| $3.080,00f $3.124,00| $2.970,00
CON 8 ONZAS

SUPLEMENTO
DE FIBRA TIPO
69 |ALL BRAIN, UNIDAD 1 $1.417,50| $1.449,00| $1.470,00f $1.491,00| $1.417,50
GRANOLA, 30
GRAMOS

HOJUELAS DE
70 |AVENA, U OTRAS | UNIDAD 1 $877,50 $ 897,00 $ 910,00 $ 923,00 $ 877,50
25 GRAMOS

VERDURA
CRUDA
PORCION 120
GRAMOS

71 UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00| $1.680,00f $1.704,00| $1.620,00

YOGURT O
72 |KUMIS 120 UNIDAD 1 $4.725,00| $4.830,00| $4.900,00| $4.970,00| $4.725,00
GRAMOS

TE EN AGUA
73 POR 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.189,08| $1.21550| $1.233,12| $1.250,74| $1.189,08

TE JARRA X 5
74 PORCIONES UNIDAD 1 $ 675,00 $ 690,00 $ 700,00 $ 710,00 $ 675,00

TE EN LECHE
75 POR 8 ONZAS UNIDAD 1 $1.620,00| $1.656,00f $1.680,00f $1.704,00| $1.620,00

e Informacion verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.
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Para determinar el precio techo se toma como referencia la proyeccién del precio histérico aplicandole el
respectivo IPC con el que cerré el afo 2024, para traer los precios a un valor presente y actual de acuerdo a
las condiciones del mercado (2025) conforme a nuevos impuestos generados a productos alimenticios que a
partir del 1 de enero de 2025, Colombia siguié con el aumento en el impuesto a los alimentos ultra procesados,
que ya alcanzé una tarifa del 20%, ademas de las alzas en los precios de los combustibles y arriendos del
5.20% vy las alzas en salarios del 9.5%. para el analisis de mercado proviene de las 3 cotizaciones recibidas,
de las cuales se tomé el menor valor de las cotizaciones, entre estas variables, se aplico el promedio entre el
precio historico y precio de mercado para determinar el precio techo para el afo 2025 el cual se ajusta a las
condiciones actuales del mercado de suministro en alimentacion hospitalaria.

ANALISIS GENERAL
DESCRIPCION DEL VR. GENERAL DE
ITEM u.m. CANTIDAD VR. VR. HISTORICO i el A
ELEMENTO SECOP R MERCADO DE PRECIO TECHO
: REFERENCIA (UNIT. CON IVA)
SI APLICA
1 DIETA ASTRINGENTE UNIDAD 1 S - $ 31.424,90 $  1.262,00 $ 31.424,90
2 | DIETA BLANDA UNIDAD 1 $ - | $ 52.550,00 $ 67.500,00 $ 52.550,00
3 | DIETA BLANDA PEQUERNA | UNIDAD 1 $ - | $ 38.887,00 $ 49.950,00 $ 38.887,00
DIETA
4 | COMPLEMENTARIA | UNIDAD ! $ - | $ 26.275,00 $ 33.750,00 $ 26.275,00
DIETA
> | COMPLEMENTARIA Ii UNIDAD ! $ - | $ 26.275,00 $ 33.750,00 $ 26.275,00
6 DIETA HIPOGLUCIDA UNIDAD 1 S - $ 65.162,00 $ 83.700,00 $ 65.162,00
7 DIETA SEMIBLANDA UNIDAD 1 S - $ 42.040,00 S 54.000,00 S 42.040,00
8 DIETA HIPOGRASA UNIDAD 1 S - $ 42.040,00 $ 54.000,00 S 42.040,00
9 DIETA HIPOSODICA UNIDAD 1 S - $ 65.162,00 $ 83.700,00 $ 65.162,00
10 DIETA LIQUIDA CLARA UNIDAD 1 S - $ 42.040,00 $ 54.000,00 S 42.040,00
DIETA LIQUIDA
1| §IPERPROTEICA UNIDAD ! $ - | $ 67.264,00 $ 86.400,00 $ 67.264,00
12 | DIETA NORMAL UNIDAD 1 $ - | $ 64.111,00 $ 82.350,00 $ 64.111,00
13 | DIETA RENAL UNIDAD 1 $ - | $ 36.785,00 $ 47.250,00 $ 36.785,00
ASTRINGENTE — LIQUIDA
14| cLARA UNIDAD ! $ - |'s 578050 $  7.425,00 $ 5.780,50
15 | SEMIBLANDA UNIDAD 1 $ - | $ 6.306,00 $  8.100,00 $  6.306,00
16 | COMPLEMENTARIAII UNIDAD 1 S - $  4.729,50 S 6.075,00 S 4.729,50
17 | BLANDA PEQUENA UNIDAD 1 3 - |'$ 472950 $  6.075,00 $  4.729,50
ACOMPANANTE DE
18 | PANADERIA PASTELERIA UNIDAD 1
40 grs $ - |'$ 840,80 $ 1.080,00 $ 840,80
AGUA INDUSTRIALIZADA
19 | BOTELLA 500 cC UNIDAD ! $ - s 262750 $  3.375,00 S 2.627,50
AGUA DE PANELA JARRA
20 | ¥ 5 PORCIONES UNIDAD ! $ - |'$ 1.786,70 $  2.295,00 $  1.786,70
AGUA INDUSTRIALIZADA
21 1yAs0 250 cC UNIDAD 1 $ - |'s 136630 $  1.755,00 $  1.366,30
AROMATICA O AGUA DE
22 | pANELA POR 8 07 UNIDAD ! $ - |s 73570 $ 945,00 $ 73570
AROMATICA JARRA X 5
23 | PORCIONES UNIDAD ! $ - |'s 315300 $  4.050,00 $  3.153,00
24 | AREPA REDONDA 40 gr UNIDAD 1 $ - 1$ 241,73 $ 310,50 $ 241,73
25 | AREPA DELGADA 60 gr UNIDAD 1 $ - |$ 367,85 $ 472,50 $ 367,85
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26 ARROZ COCIDO 80 gr UNIDAD 1 S S 735,70 S 945,00 s 735,70
ARROZ CON LECHE 40

27 | GRs UNIDAD ! $ $ 735,70 $ 945,00 $ 73570
AZUCAR EN SOBRE 10

28 | GRAMOS UNIDAD ! $ S 157,65 $ 202,50 S 157,65
CAFE O CHOCOLATE EN

2% | |ECHE 8 ONZAS UNIDAD ! $ $ 1.681,60 S 2.160,00 $  1.681,60
CALDO DE PAPA CON

30 | CARNE O POLLO 1 TAZA UNIDAD 1
DE 8 ONZAS $ $  4.729,50 $  6.075,00 $  4.729,50

31 | CIRUELAS PASAS UNIDAD 1 S $  2.102,00 S 2.700,00 $  2.102,00
COLADA EN AGUA 8

32| ONZAS UNIDAD ! $ $ 42040 $ 540,00 $ 420,40
COLADA EN LECHE 8

3| ONZAS UNIDAD ! $ $  1.366,30 $  1.755,00 $  1.366,30
COMPOTA FRESCA 100

34 | GRAMOS UNIDAD ! $ $  2.732,60 $  3.510,00 $  2.732,60
COMPOTA COMERCIAL

3 113 GRAMOS UNIDAD ! S $  7.146,80 $ 9.180,00 S 7.146,80
CONSOME NATURAL DE

36 | POLLO O CARNE TAZA UNIDAD 1
CON 8 ONZAS $ $ 1.261,20 $  1.620,00 $  1.261,20
CREMA NO LACTEA

37 | SOBRES 4 GRAMOS UNIDAD ! $ $ - $ 432,00 $ 432,00
ENSALADA FRUTAS CON

38 | QUESO CON CREMA 300 UNIDAD 1
GRAMOS $ $ 6.831,50 $  8.775,00 $  6.831,50
ENSALADA FRUTAS CON

39 | QUESO SIN CREMA 250 UNIDAD 1
GRAMOS $ $  6.306,00 $  8.100,00 $  6.306,00
ENSALADA FRUTAS SIN

40 | QUESO SIN CREMA 250 UNIDAD 1
GRAMOS $ $  6.306,00 $  8.100,00 $  6.306,00
ENSALADA FRUTAS SIN

41 | QUESO SIN CREMA 120 UNIDAD 1
GRAMOS $ $  4.098,90 $  5.265,00 $  4.098,90
FRUTA MIXTA PORCION

42 | 250 GRAMOS UNIDAD ! $ $  5.780,50 $  7.425,00 $  5.780,50

43 | FRUTA 120 GRAMOS UNIDAD 1 S S 2.627,50 $  3.375,00 S 2.627,50
GALLETAS PAQUETE DE

44 | DULCE O SAL 19 UNIDAD 1
GRAMOS $ $ 998,45 $  1.282,50 $ 998,45
GELATINA DIETETICA O

4> | NORMAL 100 GRAMOS UNIDAD ! $ $  1.366,30 $  1.620,00 $  1.366,30
HAMBURGUESA CON 100

46 | GRAMOS PROTEINA UNIDAD 1
UNIDAD S $  1.107,00 $  1.107,00
HAMBURGUESA CON 140

47 | GRAMOS PROTEINA UNIDAD 1
UNIDAD $ $ 11.475,00 $ 11.475,00
HELADO DE CREMA

48 | INDUSTRIALIZADO 100 UNIDAD 1
GRAMOS $ $ 1.576,50 $  2.025,00 $ 1.576,50
HUEVO CUALQUIER

49 | prepARACION 1 TIPOA | UNIDAD ! $ $  1.261,20 $  1.620,00 $ 126120
CREMA NO LACTEA

0 | SOBRES 4 GRAMOS UNIDAD 1 $ S 336,32 $ 432,00 s 33632
JUGO FRESCO EN AGUA

51 | JARRA X5 VASOS 8 UNIDAD 1
ONZAS C/U $ $ 1.025,38 $  1.317,09 $  1.025,38
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JUGO FRESCO EN AGUA

2 | yASO 8 ONZAS UNIDAD 1 $ $  1.891,80 $  2.430,00 $ 1.891,80
JUGO FRESCO EN LECHE

53 | VASO (SORBETE) 8 UNIDAD 1
ONZAS $ $ 315,30 $ 405,00 $ 31530
JUGO FRESCO NARANJA

>4 | NATURAL 8 ONZAS UNIDAD 1 $ $ 231220 $  2.970,00 $ 2.312,20
LECHE DE SOYA O

55 | DESLACTOSADA 8 UNIDAD 1
ONZAS $ $ 1.891,80 $  2.430,00 $  1.891,80
LICUADO CON CARNE O

% | pOLLO 8 ONZAS UNIDAD ! $ $  4.729,50 $  6.075,00 $  6.075,00

57 MANTEQUILLA 10 gr UNIDAD 1 S S 525,50 S 675,00 s 525,50

58 MERMELADA 20 gr UNIDAD 1 s S 630,60 s 810,00 S 630,60
MERMELADA DIETETICA

> |0 gr UNIDAD ! $ $ 630,60 $ 810,00 $ 630,60
PAN UNIDAD 30

0 | GraMOS UNIDAD ! $ $ 630,60 $ 810,00 $ 630,60

61 | PAPASFRITASOALA UNIDAD 1
FRANCESA 100 GRAMOS $ $  2.627,50 $  3.375,00 $  2.627,50
QUESO O QUESITO

62 | BORCION 30 GRAMOS UNIDAD ! $ $ 126120 $  1.620,00 ¢ 1.261,20

63 SAL EN SOBRE 1 GRAMO UNIDAD 1 S S 44,04 s 56,57 S 44,04
SALPICON VASO 8

4 | ONZAS UNIDAD ! $ $  2.627,50 $  3.375,00 $  2.627,50
SANDWICH DE POLLO O

65 | QUESO O JAMONY UNIDAD 1
QUESO $ $  4.204,00 $  5.400,00 $  4.204,00
SOPA LICUADA DE
VERDURAS CARNE O

66 | pOLLO PLATO CON 8 UNIDAD !
ONZAS $ $  4.204,00 $  5.400,00 $  4.204,00
SOPA LICUADA DE

67 | VERDURAS PLATO CON 8| UNIDAD 1
ONZAS $ $  1.681,60 $  2.160,00 $  1.681,60
SOPA O CREMA DEL DIA

68 | BLATO CON 8 ONZAS UNIDAD ! $ $ 2312,20 $  2.970,00 $ 2312,20
SUPLEMENTO DE FIBRA

69 | TIPO ALL BRAIN, UNIDAD 1
GRANOLA, 30 GRAMOS $ $ 1.103,55 $  1.417,50 $  1.103,55
HOJUELAS DE AVENA, U

70 OTRAS 25 GRAMOS UNIDAD ! S $ 683,15 S 877,50 S 683,15
VERDURA CRUDA

71 PORCION 120 GRAMOS UNIDAD ! S $ 1.261,20 $  1.620,00 S 1.261,20
YOGURT O KUMIS 120

2 | GRAMOS UNIDAD ! $ $ 3.678,50 $  4.725,00 $  3.678,50
TE EN AGUA POR 8

3 | ONZAS UNIDAD ! $ $ 925,72 $  1.189,08 $ 92572
TE JARRA X 5

74 PORCIONES UNIDAD ! S $ 525,50 S 675,00 S 525,50
TE EN LECHE POR 8

> | ONZAS UNIDAD ! $ $ 1.261,20 $  1.620,00 $ 1.261,20

. Informacion verificada y aprobada por los funcionarios duefios de la necesidad que firman el presente estudio previo.
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Para la determinacion del valor estimado del proceso contractual, la entidad realizé un analisis técnico
basado en fuentes histéricas y de mercado, conforme a los principios de economia, responsabilidad
y seleccion objetiva.

En primer lugar, se tomaron como referencia los valores de contratos anteriores, los cuales fueron
actualizados mediante la aplicacién del Indice de Precios al Consumidor (IPC) proyectado para las
vigencias correspondientes (2023, 2024 y 2025), con el fin de reflejar condiciones econdmicas
actuales.

En segundo lugar, se efectud un estudio de mercado mediante la solicitud de cotizaciones a diferentes
proveedores del sector, garantizando pluralidad de oferentes y se determiné el precio techo bajo un
criterio conservador orientado a la eficiencia del gasto publico.

Este enfoque permite equilibrar el comportamiento histérico de los precios con las condiciones
actuales del mercado, evitando distorsiones por variaciones atipicas.

Finalmente, el resultado corresponde al precio techo unitario, el cual incluye los impuestos a que
haya lugar (IVA), y representa el valor maximo que la entidad esta dispuesta a reconocer en el
proceso contractual.

Nota aclaratoria en el item No. 1 aunque el valor de mercado es inferior no se toma puesto que al ser
analizado con las demas cotizaciones y el precio histérico es demasiado bajo por lo que se considera
un valor no valido.

5.6. VALOR ESTIMADO DE LA CONTRATACION

RUBRO Y
iTEM Y/O | DESAGREGACION
LOTE PRESUPUESTAL

UNIDAD
DESCRIPCION
RECURSO
CANTIDAD

VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
ESTIMADO, ESTIMADO INCLUIDO
INCLUIDO IVA, IVA, EXENTO DE IVA O
EXENTO DEIVAO EXCLUIDO DE IVA
EXCLUIDO DE IVA | SEGUN CORRESPONDA

Prestacion integral del servicio de
alimentacion para pacientes

01 02-02-02-006-03-03 UPRES - hospitalizados Para Los Usuarios| 16 1 $ 258.030.825,00 $ 258.030.825,00
GUPAS .
Del Subsistema De Salud De La
Policia Nacional.
VALOR TOTAL ESTIMADO $ 258.030.825,00
ITEMS A EVALUAR
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VR. GENERAL DE
) REFERENCIA
GRUPO/ITEM | DESCRIPCION DEL ELEMENTO U.M. CANTIDAD | pee S iGN,
CON IVA) SI APLICA
1 DIETAASTRINGENTE UNIDAD 1
2 DIETA BLANDA UNIDAD 1
3 DIETA BLANDA PEQUENA UNIDAD 1
2 DIETA COMPLEMENTARIA | UNIDAD 1
5 DIETA COMPLEMENTARIA I UNIDAD 1
6 DIETA HIPOGLUCIDA UNIDAD 1
7 DIETA SEMIBLANDA UNIDAD 1
3 DIETA HIPOGRASA UNIDAD 1
9 DIETA HIPOSODICA UNIDAD 1
10 DIETA LIQUIDA CLARA UNIDAD 1
1 DIETA LIQUIDA HIPERPROTEICA | UNIDAD 1
12 DIETA NORMAL UNIDAD 1
13 DIETA RENAL UNIDAD 1
14 ASTRINGENTE — LIQUIDA CLARA | UNIDAD 1
15 SEMIBLANDA UNIDAD 1
16 COMPLEMENTARIA Il UNIDAD 1
17 BLANDA PEQUENA UNIDAD 1
ACOMPARNANTE DE PANADERIA
18 PASTELERIA 40 grs UNIDAD 1
AGUA INDUSTRIALIZADA
19 BOTELLA 500 CC UNIDAD L
AGUA DE PANELA JARRA X 5
20 S UNIDAD 1
AGUA INDUSTRIALIZADA VASO
21 Al UNIDAD 1
AROMATICA O AGUA DE PANELA
2 s UNIDAD 1
AROMATICA JARRA X 5
23 D RaONES UNIDAD 1
2 AREPA REDONDA 40 gr UNIDAD 1
25 AREPA DELGADA 60 gr UNIDAD 1
26 ARROZ COCIDO 80 gr UNIDAD 1
27 ARROZ CON LECHE 40 GRS UNIDAD 1
28 AZUCAR EN SOBRE 10 GRAMOS | UNIDAD 1
CAFE O CHOCOLATE EN LECHE
29 O UNIDAD 1
CALDO DE PAPA CON CARNE O
30 POLLO 1 TAZA DE 8 ONZAS UNIDAD 1
31 CIRUELAS PASAS UNIDAD 1
32 COLADA EN AGUA 8 ONZAS UNIDAD 1
33 COLADAEN LECHE 8 ONZAS | UNIDAD 1
COMPOTA FRESCA 100
34 SRANGS UNIDAD 1
COMPOTA COMERCIAL 113
35 A UNIDAD 1
CONSOME NATURAL DE POLLO
36 O CARNE TAZA CON 8 ONzAs | UNIDAD 1
CREMA NO LACTEA SOBRES 4
37 faydioN UNIDAD 1
ENSALADA FRUTAS CON QUESO
38 CON CREMA 300 GRAMOS UNIDAD 1
ENSALADA FRUTAS CON QUESO
39 SIN CREMA 250 GRAMOS UNIDAD 1
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ENSALADA FRUTAS SIN QUESO
40 SIN CREMA 250 GRAMOS UNIDAD 1
ENSALADA FRUTAS SIN QUESO
4 SIN CREMA 120 GRAMOS UNIDAD 1
FRUTA MIXTA PORCION 250
a2 Ao UNIDAD 1
43 FRUTA 120 GRAMOS UNIDAD 1
GALLETAS PAQUETE DE DULCE
a4 0 SAL 19 GRAMOS UNIDAD 1
GELATINA DIETETICA O NORMAL
45 100 CRANOS UNIDAD 1
HAMBURGUESA CON 100
46 GRAMOS PROTEINAUNIDAD | UNIDAD 1
HAMBURGUESA CON 140
47 GRAMOS PROTEINA UNIDAD UNIDAD 1
HELADO DE CREMA
48 INDUSTRIALIZADO 100 GRAMOs | UNIDAD L
HUEVO CUALQUIER
49 PREPARACION 1 TIPO A UNIDAD 1
CREMA NO LACTEA SOBRES 4
50 eyl UNIDAD 1
JUGO FRESCO EN AGUA JARRA
51 X 5 VASOS 8 ONZAS C/U UNIDAD 1
JUGO FRESCO EN AGUA VASO 8
52 AT UNIDAD 1
JUGO FRESCO EN LECHE VASO
53 (SORBETE) 8 ONZAS UNIDAD 1
JUGO FRESCO NARANJA
54 NATURAL 8 ONZAS UNIDAD 1
LECHE DE SOYA O
35 DESLACTOSADA 8 ONZAS UNIDAD 1
LICUADO CON CARNE O POLLO
56 O UNIDAD 1
57 MANTEQUILLA 10 gr UNIDAD 1
58 MERMELADA 20 gr UNIDAD 1
59 MERMELADA DIETETICA20 gr | UNIDAD 1
60 PAN UNIDAD 30 GRAMOS UNIDAD 1
PAPAS FRITAS O A LA FRANCESA
61 HONACIAAE UNIDAD 1
QUESO O QUESITO PORCION 30
62 ey UNIDAD 1
) SALEN SOBRE 1 GRAMO UNIDAD 1
64 SALPICON VASO 8 ONZAS UNIDAD 1
SANDWICH DE POLLO O QUESO
65 0 JAMON Y QUESO UNIDAD 1
SOPA LICUADA DE VERDURAS
66 CARNE O POLLO PLATO CON8 | UNIDAD 1
ONZAS
SOPA LICUADA DE VERDURAS
67 PLATO CON 8 ONZAS UNIDAD 1
SOPA O CREMA DEL DIA PLATO
68 e A UNIDAD 1
SUPLEMENTO DE FIBRA TIPO
69 ALL BRAIN, GRANOLA, 30 UNIDAD 1
GRAMOS
HOJUELAS DE AVENA, U OTRAS
70 AN v UNIDAD 1
VERDURA CRUDA PORCION 120
7 oS UNIDAD 1
72 YOGURT O KUMIS 120 GRAMOS | UNIDAD 1
73 TE EN AGUA POR 8 ONZAS UNIDAD 1
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74 TE JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD 1

75 TE EN LECHE POR 8 ONZAS UNIDAD 1

Intendente Jefe EDWARD ANDRES GIRALDO GAVIRIA
Responsable ESPCO Clinica DEANT

Anexos

Certificacion de la necesidad

Especificaciones técnicas minimas

Estimacion, tipificacién, asignacion de riesgos y determinacién de garantias

Analisis del riesgo y forma de mitigarlo.

Ficha técnica

Obligaciones de la Policia Nacional

N[O~ WIN—~

Obligaciones del contratista

Aplica

Formularios adjuntos al estudio previo

—_

Carta de prestacion de la propuesta

Acuerdo de confidencialidad (obligatorio)

Sistema de gestién de la seguridad y salud en el trabajo (obligatorio)

Compromiso anticorrupcion (obligatorio)

Certificado de inhabilidades e incompatibilidades persona juridica

Constancia cumplimiento obligaciones parafiscales persona juridica

Certificado de no estar reportado en la pagina de registro de deudores alimentarios morosos (redam).

Certificado origen licito de recursos

OOIN| OO~ WIDN

Datos basicos beneficiario cuenta

Declaracion de confidencialidad y compromiso con la seguridad de la informacion contratistas o terceros

- =
= O

Autorizacion consulta en la pagina de la direccion de investigacion criminal e interpol, si me encuentro
inhabilitado por haber sido condenado por delitos sexuales contra menores.

1LF-FR-0071 Péagina 65 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




Pagina 66 de 176
ELABORAR ESTUDIOS PREVIOS CONTRATOS

CODIGO: 1LF-FR-0071
FECHA: 17/06/2024

ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL

VERSION: 10

12 |Formulario experiencia del proponente

13 |Compromiso de buenas practicas ambientales
14 |Formulario compromiso sostenibilidad de precios
15

Formulario integridad de precios

16 |Oferta econdémica
17  |Formato del certificado de acreditacion de la capacidad financiera y capacidad organizacional

18 |Factores de verificacion y ponderacion

19 |Formulario Apoyo A La Industria Nacional

20 |Formulario Cuadro Capacidad Financiera Unico Proponente

Aplica Otros documentos adjuntos al Estudio Previo
. Solicitud plan de compras UPRES DEANT
. Certificacion plan de adquisiciones gastos de funcionamiento UPRES DEANT
. Formato revision de estudios previos
. Solicitud Contratacién dirigida al ordenador del gasto.

CERTIFICACION DE LA NECESIDAD

En mi calidad de Responsable Servicio de Hospitalizacion de la unidad prestadora de salud Antioquia, manifiesto con
la suscripcidn de esta CERTIFICACION, que teniendo en cuenta la Prestacién integral del servicio de alimentacién para
pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional, no se cuenta con
personal idoneo e infraestructura y logistica necesaria para el servicio de alimentacién, por lo cual se hace preciso suplir
la necesidad mediante la contratacién de dichos servicios, por tal razén la Unica forma de resolver la necesidad es
mediante la contratacion de lo requerido en el presente proceso.

Intendente Jefe EDWARD ANDRES GIRALDO GAVIRIA
Responsable ESPCO Clinica DEANT
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Para el adecuado manejo y desarrollo del servicio de alimentos de la Unidad prestadora d
requiere llevar a cabo las siguientes actividades:

e salud Antioquia, se

DESCRIPCION

CUMPLE |NO CUMPLE

Alistamiento de viveres: Comprende la entrega de insumos para la elaboracion de la alimentacion de acuerdo
a las minutas y ordenes establecidas.

Elaboracién de la Alimentacién: Es el proceso de preparaciéon de desayunos, medias mafana, almuerzo,
onces, comidas y meriendas de acuerdo a las especificaciones técnicas de las minutas patrén y ordenes
especificas dispuestas por el Medico y/o Nutricionista Dietista por paciente.

Ensamble: Corresponde al montaje de dietas especiales y normales en el area de la cocina central, de acuerdo
con las minutas y numeros de pacientes de cada uno de los pisos y servicios correspondientes.

Distribucion: Proceso de entrega de Dietas para pacientes hospitalizados, de urgencias o demas servicios
de internacion de acuerdo a las especificaciones técnicas de las minutas patrén y o6rdenes especificas,
dispuestas por el Jefe de Enfermeria.

Recoleccion de menaje: Proceso de recoleccion de loza y utensilios en los diferentes pisos y servicios.

HORARIO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

El servicio se ofrecera diario, hasta la cama del paciente, sin excepcion en los siguientes horarios:

Servicio Horario
Desayuno 7:00 - 8:00 am
Media mafiana 9:30 -10:00 am
Almuerzo 12:00 -1:00 pm
Algo 15:00 -15:30 pm
Comida 17:00 -18:00 pm
Merienda 18:30 - 19:00 pm

Nota 1: El contratista se compromete a prestar el servicio en las condiciones anteriormente descritas de

forma continua y adecuada. En ningun caso dejara descubierto el servicio en los horarios
Nota 2: El supervisor del contrato podra modificar los horarios de distribucion, segun las
Unidad Prestadora de salud Antioquia.

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO:

requeridos.
necesidades de la

El proponente debera contar con el personal necesario para cumplir con los horarios establecidos de cada

comida, de acuerdo con la necesidad de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

PERSONAL MINIMO
PISO Y/O SERVICIO REQUERIDO CUMPLE NO CUMPLE
NUTRICIONISTA. 1
TECNICO Y/O TECNOLOGO 1
DESPENSERO 1
PERSONAL OPERATIVO O MANIPULADOR DE ALIMENTOS 2
AUXILIAR SERVICIOS GENERALES 2
En caso de cualquier eventualidad con el personal que incluya incapacidades, accidentes,
renuncias, entre otras; el contratista debe garantizar el personal minimo requerido para el
desarrollo del contrato en comento.
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Todo reemplazo debera acreditar iguales o superiores condiciones académicas, técnicas y de
experiencia frente al personal inicialmente aprobado, sin afectar la continuidad del servicio.

PERFIL PERSONAL REQUERIDO:

EXPERIENCIA NO
CARGO PERFIL MINIMA CUMPLE CUMPLE
Nutricionista dietista titulado. El profesional debera acreditar
minimo un (1) afio de experiencia profesional relacionada|
NUTRICIONISTA. certificada, contada a partir de la expedicion de la tarjeta 1 ANO
profesional, en actividades relacionadas con servicios de
alimentacion hospitalaria. Curso en manipulacion de alimentos
Cocinero o técnico en cocina o tecndlogo en cocina o técnico|
TECNICO Y0 profe§iongl er'1 .cocina .9 tecndlogo en glastronom{a, con| )
TECNOLOGO expengr'lma ml'nlma ceﬂlflcgd? de un. (1) anf)', poster.lor a. la| 1 ANO
obtencién del titulo, en servicios de alimentacion hospitalarios.
Curso en manipulacién de alimentos.
Despensero o economo o bodeguero con experiencia minima|
DESPENSERO certificada de seis (6) meses en el cargo. Bachiller en cualquier| 6 MESES
modalidad. Curso en manipulacién de alimentos.
PERSONAL Bachiller en cualquier modalidad, con experiencia minima
OPERATIVO Olcertificada de seis (6) meses en el cargo.
MANIPULADOR pe|Curso en manipulacion de alimentos 6 MESES
ALIMENTOS
AUXILIAR SERVICIOS|Bachiller en cualquier modalidad con experiencia minimal 6 MESES
GENERALES certificada de seis (6) meses en el cargo. .

Para el presente proceso se deberan adjuntar con la propuesta las hojas de vida de todo el personal que
incluya los documentos que avalen la idoneidad, el perfil requerido para el cargo y la experiencia minima.
Incluyendo copia titulo de bachiller, acta de grado de bachiller, curso de manipulacion de alimentos y
certificado de experiencia expedido por la institucion o empresa de alimentos en la que se laboré.

deben ser expedidas por

la institucion o empresa de alimentos en la que se laboro.

Para el Nutricionista Dietista y Cocinero se debera adjuntar con la propuesta las hojas de vida que incluyan
copia del titulo, acta de grado, curso de manipulacién de alimentos y certificaciones que avalen la experiencia
solicitada, se hace claridad que las certificaciones de experiencia en servicios de alimentacion hospitalaria

LISTA DE SOLICITUD DE DIETAS

El Servicio de alimentacion Hospitalaria recoge la lista solicitud de dietas para pacientes en el area de

internacion, firmada

por el Jefe de Enfermeria en el siguiente horario:

Servicio Horario
Desayuno 6:00 am
Media Mafana 8:00 am
Almuerzo 10:30 am
Algo 14:00 pm
Comida 16:00 pm
Merienda 17:00 pm
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Nota 1: En caso de solicitudes de dietas extraordinarias por ingresos y cambio de dietas debe ser entregada
por escrito en el formato ya estipulado en el area de internacion y en el horario maximo para solicitud de dietas
extraordinarias y/o cambios.

Nota 2: El horario establecido para la recepcion y recoleccion de las solicitudes de dietas podra ser ajustado
por la Entidad de acuerdo con las necesidades asistenciales, operativas y de ocupacion de cada servicio de

hospitalizacién, previa coordinacion con el contratista, con el fin de garantizar la oportunidad y continuidad en
la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria.

HORARIO SOLICITUD DIETAS EXTRAORDINARIAS Y/O CAMBIOS

Servicio Horario
Desayuno 8:30 am
Media manana 10:30 am
Almuerzo 13:30 pm
Algo 16:00 pm
Comida 17:00 pm
Merienda 17:30 pm

Nota 3: Comida extemporanea o refrigerio de reemplazo reforzado : Cuando por razones asistenciales, ingreso
extemporaneo, procedimientos diagndsticos o terapéuticos, traslados u otras circunstancias propias de la
atencién en salud, un paciente no reciba oportunamente una comida principal, el contratista debera suministrar
una comida extemporanea o refrigerio de reemplazo acorde con la dieta prescrita y las condiciones clinicas del
paciente, garantizando el cumplimiento de los requisitos de calidad, inocuidad, conservaciéon y manipulacién de
alimentos establecidos en la Ley 9 de 1979, la Resolucién 2674 de 2013 y demas normas vigentes aplicables,
sin que ello genere costos adicionales para la Entidad.

El refrigerio podra estar conformado por una combinacion de alimentos fuente de carbohidratos, proteina, fruta
y bebida, entre las siguientes opciones o equivalentes nutricionalmente:

Sandwich de pollo desmechado + fruta + bebida.
Arepa con queso + bebida lactea + fruta.
Emparedado de atlin + jugo.

Yogur + sandwich + fruta.

El contratista podrd ofrecer alternativas equivalentes que garanticen un aporte nutricional similar, previa
aprobacion del supervisor del contrato o del profesional de nutricién responsable, sin generar costos adicionales
para la Entidad.

CANCELACIONES

La cancelacién de una dieta podra realizarse Unicamente cuando la solicitud sea informada antes de que la
alimentacion salga del centro de distribucion o area de produccion de alimentos.

Las dietas que ya hayan sido servidas y ubicadas en los carros bandejeros para su distribucién a los servicios
de hospitalizacion no podran ser objeto de cancelacion.
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En los casos en que un paciente fallezca, se suspenda la via oral, sea trasladado o dado de alta después de
gue la dieta haya sido despachada por el servicio de alimentacién, esta podra ser reasignada a otro paciente
hospitalizado que cuente con la misma prescripcion dietética, siempre que se garantice el cumplimiento de las
condiciones de inocuidad, conservacion y oportunidad del alimento.

Queda estrictamente prohibida la entrega de dietas, alimentos, férmulas enterales, férmulas lacteas,
suplementos nutricionales o cualquier otro componente del servicio de alimentaciéon hospitalaria a
familiares, acompafantes, visitantes, personal de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia o a cualquier
persona que no ostente la condicién de paciente hospitalizado con prescripcién dietética vigente.

El incumplimiento de esta disposicion constituird una irregularidad en la prestacién del servicio y podra dar
lugar a las acciones contractuales y administrativas a que haya lugar.

RECOLECCION DE LOZA

La recoleccion de bandejas, vajillas y demas elementos utilizados para el suministro de la alimentacion deberéa
iniciarse treinta (30) minutos después de realizada la entrega de las dietas, respetando el mismo orden de
distribucion y garantizando un tiempo razonable para el consumo de los alimentos por parte de los pacientes.

En ninglin caso podran permanecer bandejas, vajillas, desperdicios o residuos de alimentos en las habitaciones
o pasillos de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia por un tiempo superior a una (1) hora después de
finalizada la distribucién de cada tiempo de comida.

Asi mismo, se prohibe dejar bandejas, vajillas, residuos de alimentos o cualquiera de sus componentes durante
la noche en las habitaciones, servicios asistenciales o areas comunes de la Unidad Prestadora de Salud
Antioquia.

Los carros utilizados para la recoleccion de bandejas, vajillas, copas, biberones, equipos para alimentacion por
sonda y demas elementos del servicio de alimentacion deberan estar fabricados en materiales resistentes,
livianos, de facil limpieza y desinfeccion, y en condiciones que minimicen la generacion de ruido durante su
desplazamiento.

La recoleccién y manejo de vajillas, cubiertos, desperdicios, copas, biberones y demas elementos utilizados en
la alimentacién hospitalaria debera realizarse en las areas destinadas para tal fin, bajo condiciones de orden,
limpieza y bioseguridad, evitando la generacion de ruidos que puedan afectar el descanso, bienestar y proceso
de recuperacion de los pacientes, asi como la tranquilidad de usuarios y personal que transita por las areas
asistenciales.

NO

CONDICIONES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO. CUMPLECUMPLE

TEM

El proponente no debe encontrarse registrado en el Registro Unico de Infractores Ambiental RUIA,
1 |para lo cual debera anexar el pantallazo del aplicativo Vital de la Autoridad Nacional de Licencias
Ambientales ANLA.

El proponente se compromete a dar cumplimiento a la siguiente normatividad sanitaria:

2 [1.Resolucion 765 de 2010 Secretaria de Salud (Derogada por el art.8, Resolucién Sec. Salud 378
de 2012), Que de conformidad con lo previsto en el Titulo V de la Ley 92 de 1979, y en su Decreto
Reglamentario No. 3075 de 1997, las personas que manipulan alimentos, en las etapas de
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procesamiento, almacenamiento, transporte, distribucion, elaboracion y expendio, deben dar estricto
cumplimiento a los requisitos higiénico-sanitarios y de formacion y capacitacion en materia de
educacion sanitaria, especialmente en lo que se refiere a practicas higiénicas, en la manipulacion
de éstos y en la debida ejecucion de las tareas que se le asignen a efecto de que puedan adoptar
las precauciones necesarias para evitar la contaminacién de los alimentos.

2. Resolucion 2674 de 2013 de buenas practicas de manufactura (BPM) para alimentos.

3. Resolucion 719 de 2015.

4. Articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 Notificacion sanitaria, permiso sanitario o registro
sanitario

5. Decreto 590 de 2014 (Por el cual se modifica el articulo 21 del Decreto nimero 539 de 2014)
Requisitos sanitarios que deben cumplir los importadores y exportadores de alimentos para el
consumo humano, materias primas e insumos para alimentos destinados al consumo humano.

6. Decreto 1282 de 2016: Procedencia de la carne.

7.Decreto 3075 de 1977: Establece las condiciones sanitarias para la manipulacién, preparacion y
comercializacion de alimentos. Reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979

8. Ley 9 de 1979 (Cddigo Sanitario Nacional)

El proponente adjudicatario, debe dar cumplimiento a la ruta sanitaria del establecimiento de sanidad
policial complementaria, y a seguir las instrucciones de la secretaria Seccional de Salud, igualmente
se responsabilizara por la recoleccion clasificacion en los sitios de produccion. Para cumplir dichos
3 |compromisos deben utilizar recipientes adecuados con tapas y bolsas plasticas de colores vigentes
autorizadas por la secretaria de Salud de acuerdo al Resolucion 2189 de 2019, del Ministerio de
Ambiente y el ministro de Salud, utilizadas en el ESPCO con densidad suficiente para soportar el
contenido sin causar derrames.

El proponente adjudicatario se compromete a garantizar, durante la ejecucion del contrato, la
capacitacion del personal vinculado a la prestacién del servicio con una periodicidad minima
semestral. Para tal efecto, deberéa remitir al supervisor del contrato copia de los certificados,
registros de asistencia o soportes que acrediten la realizacion de dichas actividades.
Como minimo, las capacitaciones deberan abordar los siguientes temas:

1. Manejo seguro de sustancias quimicas.
4 2. Gestion integral y disposicion de residuos.

3. Buenas practicas ambientales.

4. Prevencion y control del riesgo biolégico.

5. Buenas préacticas de manipulacion de alimentos.
El contratista debera conservar los registros y evidencias de las capacitaciones realizadas durante
toda la vigencia del contrato y ponerlos a disposicién de la Entidad cuando sean requeridos por el
supervisor del contrato o por las autoridades competentes.

Mantenimiento de trampas de grasa:

El contratista debera garantizar, durante toda la ejecucion del contrato, la operacion, limpieza y
mantenimiento de las trampas de grasa utilizadas para la prestacion del servicio de alimentacion
hospitalaria.

Para tal efecto, debera realizar el mantenimiento y limpieza de la trampa de grasa interna
ubicada en la cocina con una periodicidad minima a 15 dias o 30 dias calendario, entregando
S |al supervisor del contrato los registros, certificados, informes o demas soportes que evidencien la
ejecucion de dicha actividad. Cuando el servicio sea realizado por un tercero, debera aportar la
documentacién que acredite la idoneidad de la empresa contratada y los soportes
correspondientes de la actividad ejecutada.

/Asi mismo, debera efectuar el mantenimiento preventivo y correctivo de la trampa de grasa
externa con una frecuencia entre quince (15) y treinta (30) dias, o con la periodicidad que sea
requerida de acuerdo con su nivel de uso y condiciones operativas, garantizando en todo momento
su adecuado funcionamiento.
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Todas las actividades de limpieza, mantenimiento, transporte y disposicion de residuos o grasas
extraidas deberan realizarse conforme a la normatividad sanitaria y ambiental vigente, sin generar
costos adicionales para la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

Los soportes documentales de cada mantenimiento deberan permanecer disponibles para
\verificacién por parte del supervisor del contrato y de las autoridades competentes durante la
ejecucion contractual.

Experiencia del proponente:

Con el fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimientos en la ejecucié
futuro contrato, se requiere acreditar experiencia con maximo TRES (3) contratos, tal acreditacion
avalada con la presentacién de los documentos(certificado) que acrediten la realizaciéon de cont
celebrados y ejecutados durante los afios (2023, 2024 y 2025) cuyo objeto sea alimentacién hospitg
suma sea igual o superior al setenta y cinco por ciento (75%) del valor estimado equivalentes en SM
6 |es decir 75 SMMLV, con empresas publicas o privadas, para lo cual el oferente debera presentar ma
Tres (3) certificaciones con concepto favorable de la recepcion de los contratos. El oferente de
diligencias el “FORMULARIO EXPERIENCIA DEL PROPONENTE” del presente estudio.

NOTA 1: Cuando se certifiquen contratos realizados bajo la modalidad de Consorcio o de Union
Temporal, la Unidad Prestadora de Salud Antioquia tomara para la verificacion, el porcentaje de
participacion del oferente en la ejecucion del contrato, y luego sumara el valor obtenido para asi
establecer el total acreditado.

El contratista se compromete a mantener actualizadas, durante toda la ejecucion del contrato, las
Fichas de Datos de Seguridad (FDS) de todos los productos quimicos, detergentes, desinfectantes
y demas sustancias utilizadas en la prestacion del servicio.

Dichas fichas deberan permanecer disponibles y ubicadas en un lugar visible y de facil acceso en
las areas de almacenamiento y uso de los productos, con el fin de facilitar su consulta por parte del
personal y atender de manera adecuada cualquier situacion de emergencia.

IAsi mismo, el contratista debera garantizar la capacitacion perioddica del personal encargado de la
manipulacion de estos productos en aspectos relacionados con la interpretacion y aplicacion de las
Fichas de Datos de Seguridad, manejo seguro de sustancias quimicas, medidas de prevencion,
elementos de proteccion personal y atencion de emergencias.

Para efectos de verificacion, debera entregar al supervisor del contrato los certificados, registros
de asistencia o demas soportes documentales que acrediten la realizacion de dichas
capacitaciones, cuando sean requeridos por la Entidad.

El contratista se compromete a garantizar, durante la vigencia del contrato, la verificacion periédica
del estado, funcionamiento y condiciones de seguridad de las instalaciones internas de gas
utilizadas para la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria, mediante personal técnico
competente y autorizado por la empresa prestadora del servicio de gas natural.

Dichas actividades deberan realizarse de conformidad con lo establecido en la Resolucién CREG
8 [067 de 1995 y demas normas técnicas y de seguridad vigentes que regulen la materia.

Como soporte del cumplimiento de esta obligacion, el contratista debera presentar al supervisor
del contrato los certificados, conceptos técnicos, informes de inspeccion o demas documentos
expedidos por el personal o empresa autorizada que evidencien la verificacion efectuada y las
condiciones seguras para la operacion de las instalaciones.
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En caso de identificarse hallazgos, deficiencias o condiciones que representen riesgo para la
prestacion del servicio o la seguridad de las instalaciones, el contratista debera adoptar
oportunamente las medidas correctivas correspondientes, sin generar costos adicionales para la
Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

El contratista se compromete a dar cumplimiento durante toda la ejecucion del contrato a las
disposiciones vigentes en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo (SST), garantizando la
implementacion de las medidas de prevencién y control necesarias para proteger la salud e
integridad de su personal.

/Asi mismo, debera asegurar el uso adecuado de los elementos de proteccion personal y de la
dotacion requerida para el desarrollo de las actividades contratadas, incluyendo el uso obligatorio
de los trajes, barreras y demas elementos exigidos para el ingreso a areas criticas, zonas de
aislamiento y demas espacios con condiciones especiales de bioseguridad.

El personal asignado debera cumplir estrictamente los protocolos institucionales de bioseguridad,
higiene y control de infecciones, con el fin de prevenir riesgos ocupacionales, evitar la
contaminacion cruzada y garantizar la inocuidad de los alimentos y la seguridad de los pacientes,
funcionarios y visitantes de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

El contratista debera acreditar, cuando sea requerido por el supervisor del contrato, las
capacitaciones, inducciones y demas actividades relacionadas con Seguridad y Salud en el
Trabajo, bioseguridad y prevencion de riesgos laborales.

El contratista se compromete a mantener durante toda la ejecucion del contrato la documentacion,
registros, certificaciones, permisos, conceptos, planes, programas y demas soportes relacionados
con el cumplimiento de las obligaciones contractuales, sanitarias, ambientales, de seguridad y
salud en el trabajo, calidad e inocuidad alimentaria.

/Asi mismo, debera disponer de dicha informacion de manera oportuna para su presentacion y

1 verificacion durante las auditorias, visitas de inspeccidn, vigilancia y control que sean realizadas
por la Entidad, los organismos de control, las autoridades sanitarias, ambientales o cualquier otra
autoridad competente en el Establecimiento de Sanidad Policial Complementario de
Antioquia.

El contratista debera brindar el acompafiamiento requerido durante estas actividades y atender
oportunamente los requerimientos, observaciones y solicitudes de informacion formuladas por la
Entidad o por las autoridades competentes, sin que ello genere costos adicionales para la Entidad.

El contratista debe realizar la respectiva fumigacién, desinfeccién ambiental y desratizacién de las
instalaciones arrendadas, de acuerdo a lo estipulado en su plan de saneamiento y a lo coordinado
con el supervisor del contrato, de igual forma al realizarse la actividad debera entregar al supervisor
del contrato los siguientes documentos:

1.Soporte de la idoneidad del personal que realizé la actividad en la aplicacion de plaguicidas.
2.Certificados de disposicion de los recipientes de los quimicos utilizados, en cumplimiento del
decreto 4741 de 2005, por el cual se reglamenta parcialmente la prevencion y el manejo de los
residuos o desechos peligrosos generados en el marco de la gestion integral.

11(3.Cumplimiento al Decreto 1843 de 1991, que regula el almacenamiento, manejo y aplicacion de
insecticidas que generan alto riesgo en la salud de la comunidad
4.Certificacion suscrita por el representante legal donde manifieste que los terceros contratados para

el transporte, tratamiento y/o disposicion final de los residuos peligrosos y especiales generados en
las actividades de mantenimiento, tienen los respectivos permisos y licencias ambientales vigentes
emitidas por autoridad ambiental competente.

5.Anexar la hoja de seguridad de los productos quimicos utilizados para la actividad.

6.El contratista debe cumplir con el Decreto 1609 del 31 de julio de 2002 para el transporte de
mercancias peligrosas, en referencia al transporte de los residuos peligrosos y especiales
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generados en la actividad descrita, para lo cual entregara los respectivos certificados de movilizacién
al supervisor del contrato.

El proponente adjudicatario, debe contar con el servicio para toma de muestras diarias en todos los
servicios de verdura cruda, cocida, jugo, proteico, postres que lleven adicién de leche v
preparaciones que tengan embutidos y mayonesas para mantenerlos en refrigeracion por espacio
12|de 48 horas posteriores a la congelacion, para verificar las BPM (Buenas Practicas De Manufactura)
e inocuidad de los alimentos y establecer responsabilidades si llegara a presentarse una intoxicacion
masiva o similar, en tal caso el oferente asume la responsabilidad de los gastos ocasionales por|
servicio médico y perjuicios legales de las personas afectadas.

El proponente adjudicatario debera contratar sin cargo a la ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD
POLICIAL COMPLEMENTARIO un Laboratorio de analisis microbiolégico y fisico—quimico el cual
remitira MENSUALMENTE muestras de siete (7) productos para su analisis asi: un producto crudo,
un producto preparado(cocido), una ensalada cruda, uno de materia prima, un anadlisis para agua
potable, uno para superficies y uno para manos ,ufias de los empleados y uno de ambiente; para
cada uno se debe presentar analisis de meso filos, coliformes totales, coliformes fecales, hongos y
levaduras. La muestra analizada debe ser seleccionada por muestreo estadistico. El laboratorio
debera ser reconocido y avalado por la secretaria de Salud del Departamento, los diagndsticos |
recomendaciones deben ser enviados con copia al supervisor del contrato. La programacion de toma
de muestras en la Clinica debe estar registrada en un cronograma para conocimiento del supervisor.

13

El proponente adjudicatario se compromete a permitir la verificacion de la calidad de los viveres y la
realizacion de pruebas organolépticas, inspecciones para controlar la asepsia de la utileria,
14|seguimiento a la manipulacion de alimentos, preparacion de las Comidas y almacenamiento de
alimentos perecederos y no perecederos, por parte del ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD
POLICIAL COMPLEMENTARIO.

El proponente adjudicatario debe garantizar la inocuidad de los alimentos elaborados, almacenados
y suministrados, por lo tanto, debe cumplir con los lineamientos establecidos en el decreto 3075/97,
exigencia que también aplica a la cocineta de la Clinica. Implementar el sistema de analisis de
peligros y control de puntos criticos a todo el proceso seguido por los alimentos desde su
preparacion hasta el suministro al paciente y posterior recoleccion de los desechos (Dec.60/02). Asi
mismo, informar al supervisor la periodicidad del seguimiento de dicho sistema y sus resultados y el
programa de limpieza y desinfeccién con cronograma de cumplimiento.

Presentar Manual de Buenas Practicas de manufactura (BPM).

15

El proponente adjudicatario se compromete a verificar y realizar auditoria al Plan de Control de
Calidad solicitado y a presentar los controles establecidos cuando sean requeridos por el supervisor
del contrato de la Establecimiento de Sanidad Policial Complementario -Unidad Prestadora de Salud
/Antioquia incluyendo lo correspondiente al control de puntos criticos y puntos criticos de control,
especialmente: Controles en desinfeccion de frutas, verduras y ambiente, tiempos y temperaturas
de alimentos, rotaciones de materia prima en almacén, temperatura de cuartos frios y equipos de
congelacion, higiene y presentacion personal de los empleados incluyendo examenes médicos
exigidos, uniformes completos incluyendo tapabocas, guantes desechables, gorro, seguimiento de
16|normas higiénicas, fumigacion y erradicacién de plagas, calibracién de basculas y termémetros
personales y de equipos, prueba organoléptica diaria de los alimentos, limpieza especial y
desinfeccion de areas, equipo y menaje utilizado, evacuacion de residuos y acopio de desechos vy
basuras, desengrase y limpieza semanal o mensual de campanas extractoras, estufas, hornos y
trampas de grasa, materiales de limpieza y desinfeccion de operarios, areas, equipo y menaje. El
valor ocasionado por estas actividades sera por cuenta del contratista.

El almacenamiento de los alimentos, tanto en condiciones de refrigeracion como en seco, debera
realizarse de manera que se garantice la adecuada inocuidad, higiene y conservacién de los
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productos, conforme a lo establecido en la normatividad sanitaria vigente, en especial la
Resolucion 2674 de 2013.

En este sentido, los alimentos deberan almacenarse:

- A una distancia minima de quince (15) centimetros del suelo.
- A una distancia minima de diez (10) centimetros de las paredes.
- En estanterias, tarimas o superficies que permitan su adecuada ventilacion y limpieza.

/Asi mismo, los alimentos deberan ubicarse en areas que faciliten la libre movilidad del personal,
evitando obstrucciones y permitiendo la adecuada operacion del servicio.

De igual manera, se debera garantizar el adecuado flujo y circulacién de aire en las zonas de
almacenamiento, evitando la acumulacién de humedad, contaminacién o deterioro de los
alimentos.

El contratista sera responsable de cumplir y aplicar estas condiciones durante toda la ejecucion del
contrato, en concordancia con las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y la normatividad
sanitaria vigente.

Nota: Bajo esta figura se permitiran y estableceran visitas técnicas por parte de la Clinica (supervisor
del contrato o a quien se autorice por parte del mismo) al area de preparacion de alimentos.

El contratista deber& suministrar a todo el personal destinado a la ejecucion del contrato la dotacion
completa de uniformes, calzado de trabajo y elementos de proteccioén personal requeridos para el
desarrollo seguro de sus funciones, de conformidad con la normatividad vigente en materia de
seguridad y salud en el trabajo.

IAsi mismo, sera responsable de garantizar la correcta presentacion personal, aseo, mantenimiento
y uso permanente de la dotacién suministrada por parte de sus trabajadores durante la prestacion
del servicio.

17
El personal deberd contar, segun las actividades desarrolladas y los riesgos asociados a la

manipulacion de alimentos, con los elementos de proteccidn personal necesarios, tales como gorros,
tapabocas, guantes, delantales, calzado antideslizante y demas elementos que resulten aplicables,
garantizando el cumplimiento de las normas de seguridad y salud en el trabajo, las condiciones de
higiene e inocuidad alimentaria y las Buenas Précticas de Manufactura (BPM).

El contratista debera asegurar el cumplimiento de la normatividad vigente que regula la seguridad vy
salud en el trabajo, asi como de las disposiciones sanitarias aplicables a la manipulacion,
preparacién y suministro de alimentos en instituciones prestadoras de servicios de salud.

El proponente adjudicatario se obliga para con el Establecimiento de Sanidad Policial
Complementario a garantizar el suministro y utilizacion de materias primas, insumos, viveres vy,
deméas productos alimenticios que cumplan con los estandares de calidad, inocuidad y condiciones
sanitarias exigidas por la normatividad vigente, para la adecuada produccion y suministro de la|
alimentacion destinada a los pacientes hospitalizados y demas usuarios autorizados.

18|Asi mismo, debera dar estricto cumplimiento a las disposiciones sanitarias aplicables a la prestacion
del servicio de alimentacion, especialmente a las relacionadas con infraestructura, transporte,
recepcion, abastecimiento, almacenamiento, conservacion, manipulacion, preparacion, distribucién
ly servicio de alimentos, asi como a las demas normas que regulen la materia.

El contratista serd responsable de garantizar en todo momento la calidad e inocuidad de los
alimentos suministrados, implementando los controles y procedimientos necesarios para prevenir
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riesgos que puedan afectar la salud de los usuarios, de conformidad con la normatividad sanitaria
vigente y las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Igualmente, debera observar y cumplir las disposiciones contenidas en la Ley 9 de 1979 (Codigo,
Sanitario Nacional), la Ley 100 de 1993, el Decreto 3075 de 1997, la Resolucién 2674 de 2013 y
demas normas que las modifiquen, adicionen, sustituyan o complementen, asi como cualquier otra
regulacién aplicable a la produccién, manipulacién y suministro de alimentos para instituciones
prestadoras de servicios de salud.

El contratista, previo al inicio de la ejecucion del contrato y dentro del periodo de empalme
establecido por la Entidad, debera garantizar que el personal destinado a la prestacién del servicio
cuente con los exdmenes médicos ocupacionales de ingreso y las valoraciones de salud requeridas,
de conformidad con la normatividad vigente en materia de seguridad y salud en el trabajo,
manipulacion de alimentos e inocuidad alimentaria.

Asi mismo, deberéa verificar y certificar que el personal manipulador de alimentos no presente
enfermedades infectocontagiosas, afecciones cutaneas o cualquier condicién de salud que pueda
representar riesgo para la inocuidad de los alimentos o para la salud de los usuarios.

El contratista serd responsable de mantener actualizados los controles médicos, esquemas de
19|vacunacion, capacitaciones y demas requisitos sanitarios exigidos para el personal manipulador de
alimentos, conforme a la normatividad vigente y a los lineamientos establecidos por las autoridades
sanitarias competentes.

Cuando las condiciones epidemioldgicas, sanitarias o los programas institucionales de vigilancia asi
lo requieran, el contratista debera realizar los exdmenes, seguimientos y controles adicionales que
correspondan, adoptando las medidas preventivas y correctivas necesarias para garantizar la
seguridad alimentaria y la proteccion de la salud de los pacientes y usuarios.

Los soportes y certificaciones correspondientes deberan estar disponibles para verificacion por parte
del supervisor del contrato durante toda la vigencia contractual, quien podra solicitar su presentacion
cuando lo considere pertinente.

El contratista adjudicatario debera presentar, dentro de los treinta (30) dias calendario siguientes al
inicio de la ejecucion del contrato, un programa de capacitacién y entrenamiento dirigido al personal
vinculado a la prestacidon del servicio, orientado al fortalecimiento de competencias en manipulacion
higiénica de alimentos, preparacion, conservacion, almacenamiento, transporte, distribucién e
inocuidad alimentaria.

Dicho programa debera desarrollarse de conformidad con la normatividad sanitaria vigente y los
lineamientos institucionales aplicables, incluyendo actividades de induccion, reinduccién,
20actualizacién y evaluacion periédica del personal manipulador de alimentos.

/Asi mismo, el contratista debera conservar los registros, evidencias de asistencia y soportes de las|
capacitaciones realizadas, los cuales deberan estar disponibles para verificacién por parte del
supervisor del contrato durante toda la vigencia contractual.

La capacitacion debera contribuir al cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
los procedimientos de inocuidad alimentaria y las disposiciones del Sistema de Gestion de
Seguridad y Salud en el Trabajo aplicables a la ejecucién del contrato.

El contratista adjudicatario actuara en calidad de Gnico empleador del personal que vincule para la
ejecucion del contrato, asumiendo de manera exclusiva la totalidad de las obligaciones laborales,
prestacionales, parafiscales, de seguridad social integral y demas obligaciones legales derivadas de

21 |la relacion laboral o contractual con sus trabajadores.

=y

En consecuencia, el ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO - UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA - REGIONAL DE ASEGURAMIENTO EN SALUD No. 6 -
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DIRECCION DE SANIDAD DE LA POLICIA NACIONAL, no adquirira vinculo laboral alguno con el
personal del contratista y quedard exonerado de toda responsabilidad derivada de las relaciones
laborales, contractuales o de seguridad social que este mantenga con sus empleados,
colaboradores o subcontratistas.

El contratista garantizara el cumplimiento oportuno de las obligaciones relacionadas con salarios,
prestaciones sociales, aportes a salud, pension, riesgos laborales, cajas de compensacién familiar,
SENA, ICBF y demés contribuciones establecidas en la normatividad vigente.

Para efectos de seguimiento y control contractual, el contratista deber& presentar mensualmente al
supervisor del contrato los soportes que acrediten el pago oportuno de los aportes al Sistema de
Seguridad Social Integral y de las demas obligaciones parafiscales a que haya lugar, de conformidad
con la legislacion vigente.

El contratista sera el unico responsable de organizar la jornada laboral de su personal y de dar
cumplimiento a la normatividad laboral vigente, incluyendo las disposiciones relacionadas con
jornada méaxima, trabajo suplementario, recargos, descansos, seguridad social y demas
obligaciones derivadas de la vinculaciéon de sus trabajadores, garantizando en todo momento la
continuidad en la prestacion del servicio.

22

El proponente adjudicatario debera coordinar con el Jefe de Talento Humano o quien haga sus veces
en el ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO - UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, las actividades relacionadas con la identificacion, registro
y control de ingreso del personal asignado a la ejecucion del contrato.

/Asi mismo, sera responsable de gestionar y mantener actualizada la documentacion requerida para
el ingreso y permanencia de sus trabajadores en las instalaciones de la Entidad, garantizando el
cumplimiento de los protocolos institucionales de seguridad, control de acceso y demas

23 disposiciones administrativas vigentes.

El contratista asumird la responsabilidad por las actuaciones de su personal dentro de las
instalaciones de la Entidad y debera velar porque el mismo porte permanentemente los elementos
de identificacion autorizados, cumpla las normas de seguridad establecidas y utilice los accesos
habilitados para el desarrollo de sus actividades.

La autorizacién de ingreso del personal estara sujeta al cumplimiento de los requisitos exigidos por
la Entidad y no generara vinculo laboral alguno entre el personal del contratista y la Unidad
Prestadora de Salud Antioquia.

El contratista adjudicatario debera remitir, dentro de los quince (15) dias calendario establecidos|
para la etapa de empalme y previo al inicio de actividades, las hojas de vida del personal operativo
asignado a la ejecucion del contrato, incluyendo como minimo manipuladores de alimentos,
despensero(s) y auxiliares de servicios generales, al responsable de seguridad de instalaciones de
la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, para la realizacion de los correspondientes estudios y
validaciones de seguridad.

La aprobacion de dichos estudios constituira requisito para la autorizacion de ingreso del personal
24a las instalaciones de la Entidad. En consecuencia, el contratista sera responsable de garantizar
gue Unicamente el personal previamente autorizado preste sus servicios dentro de la Unidad.

De igual forma, cuando durante la ejecucién contractual se presenten cambios, reemplazos o
vinculacion de nuevo personal, el contratista debera remitir oportunamente las respectivas hojas de
vida y gestionar las validaciones de seguridad correspondientes antes de autorizar su ingreso,
garantizando en todo momento el cumplimiento de los protocolos institucionales de seguridad y
control de acceso.
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El incumplimiento de este requisito impedira el ingreso del personal a las instalaciones de la Entidad
y no eximir& al contratista de sus obligaciones contractuales ni de la prestacion oportuna del servicio.

El contratista adjudicatario recibira formalmente, mediante acta de entrega suscrita entre su
representante legal o delegado y el supervisor del contrato, las areas fisicas destinadas a la
ejecucion del objeto contractual, asi como los equipos, elementos y demas bienes de propiedad del
ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO - UNIDAD PRESTADORA DE
SALUD ANTIOQUIA que sean puestos a su disposicion para la prestacion del servicio.

/A partir de la suscripcion de la respectiva acta, el contratista asumira la custodia, conservacion, uso
adecuado y responsabilidad sobre los espacios, equipos y bienes entregados, respondiendo por
cualquier dafio, pérdida o deterioro ocasionado por accién u omision atribuible a su personal o a la
operacion del servicio.

25 Asi mismo, serd responsable de ejecutar, durante la vigencia del contrato, las actividades de
mantenimiento preventivo y correctivo necesarias para garantizar el adecuado funcionamiento de
los equipos y la conservacion de las areas asignadas, sin que ello genere costos adicionales para
la Entidad.

Los equipos, bienes y areas seran entregados en el estado de funcionamiento y conservacion en
que se encuentren al momento del inicio del contrato, y deberan ser restituidos al finalizar la
ejecucion contractual en condiciones similares, salvo el deterioro normal derivado del uso adecuado
y ordinario de los mismos.

Para efectos de la devolucion, se realizara una verificacion conjunta entre las partes mediante la
correspondiente acta de entrega y recibo, en la cual se dejara constancia del estado de los bienes
y de las condiciones de las &reas asignadas.

El mantenimiento preventivo y correctivo, asi como todas las reparaciones que requieran los equipos
26 [propiedad del proponente y de la clinica, sin excepcién alguna seran responsabilidad del contratista
y sin ningun costo para el ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO

El contratista adjudicatario deber& elaborar y presentar al supervisor del contrato, dentro de los
treinta (30) dias calendario siguientes al inicio de la ejecucion contractual, el cronograma de
mantenimiento preventivo de los equipos puestos a su disposicion para el desarrollo del objeto
contractual. Dicho cronograma debera contener como minimo las actividades programadas, su
periodicidad, responsables y registros de ejecucion.

Asi mismo, sera responsabilidad exclusiva del contratista realizar y asumir, con sus propios
recursos, las actividades de mantenimiento preventivo y correctivo necesarias para garantizar el
adecuado funcionamiento de los equipos durante toda la vigencia del contrato, sin que ello genere
costos adicionales para la Entidad.

27|Cuando se requiera el cambio de partes, piezas, accesorios o conjuntos para garantizar el correcto
funcionamiento de los equipos, los costos derivados de su adquisicion, instalacion y puesta en
operacion seran asumidos en su totalidad por el contratista. Los repuestos utilizados deberan ser
nuevos, originales o compatibles de calidad equivalente certificada por el fabricante, segun
corresponda.

No se permitiran reparaciones provisionales, improvisadas o que comprometan la seguridad,
funcionalidad, eficiencia operativa o vida util de los equipos.

En todo caso, el contratista debera garantizar la continuidad y oportunidad en la prestacion del
servicio, por lo que la falla, mantenimiento o reparacion de cualquier equipo no podra constituir,
causal de interrupcion, suspension o afectacion de las obligaciones contractuales a su cargo.
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El ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO, en caso de que este tome
en arriendo el espacio ofrecido entregara al futuro Contratista la planta fisica y el listado de equipos
y utensilios disponibles en el inventario. Deben ser utilizados unica y exclusivamente para el
procesamiento de la alimentacién intrahospitalaria.

28

El ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO, no asumira el control ni la
custodia de los inventarios a cargo del proponente, incluyendo las pérdidas por vajilla deteriorada,
la cual debe siempre estar en perfecto estado y su nimero acorde al total de camas de la Unidad
Prestadora de Salud Antioquia y se debe realizar oportunamente su reposicion.

29

En caso de que el oferente adjudicatario opte por tomar en arriendo el espacio ofrecido por el
Establecimiento de Sanidad Policial Complementario — Unidad Prestadora de Salud Antioquia, se
informa que dichas instalaciones cuentan con la siguiente dotacion basica:

- Campana de extraccion.
- Puesto de trabajo sin gavetas.
- Dos (2) mesones en acero inoxidable.

En consecuencia, el contratista debera asumir bajo su responsabilidad la totalidad de la dotacion
adicional requerida para la adecuada prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria,
incluyendo maquinaria, equipos, muebles, utensilios, menaje y demas elementos necesarios para
el cumplimiento del objeto contractual

Dicha dotacién debera ser suministrada sin generar costo alguno para el Establecimiento de
Sanidad Policial Complementario.

Para tal efecto, el proponente debera incluir en su oferta una relacion detallada del inventario de
equipos, materiales, utensilios e insumos que pondra a disposicion para la ejecucion del contrato,
la cual seréa objeto de verificacion por parte de la entidad.

El contratista garantizara que todos los elementos suministrados cumplen con las condiciones
técnicas, sanitarias y de calidad exigidas en la normatividad vigente y en las especificaciones
técnicas del proceso.

30
La entidad podra verificar en cualquier momento la existencia, estado y disponibilidad de los
elementos ofertados durante la ejecucion del contrato

Es de anotar que los espacios destinados para la preparacion de los alimentos seran entregados
en calidad de arrendamiento, mediante un proceso de contratacion independiente al presente
proceso de seleccion.

En este sentido, el oferente adjudicatario debera tramitar, de manera independiente, el respectivo
contrato de arrendamiento con el Establecimiento de Sanidad Policial Complementario — Unidad
Prestadora de Salud Antioquia, en caso de hacer uso de las instalaciones ofrecidas por la entidad.

/Asi mismo, se establece que la preparacion de los alimentos debera realizarse obligatoriamente en
el 4rea de cocina ubicada dentro de las instalaciones del Establecimiento de Sanidad Policial
Complementario, garantizando el cumplimiento de las condiciones técnicas y sanitarias exigidas
para la prestacion del servicio.

La determinacion del canon de arrendamiento sera realizada conforme a los estudios previos y
andlisis efectuados por la dependencia competente de la entidad, los cuales estableceran su valor
de acuerdo con las condiciones del mercado y el uso del espacio.

El contratista debera acogerse a las condiciones establecidas en el contrato de arrendamiento, sin
que ello impliqgue modificacion o afectacién de las obligaciones derivadas del contrato de
prestacién del servicio de alimentacion hospitalaria.
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Si en el transcurso de la ejecucion del contrato y segun la evaluacion por parte del supervisor se
hace necesaria la adquisicién de otros equipos y menajes, el proponente debera suministrarlos en
el momento que asi se requiera o de acuerdo a la demanda del servicio, sin costo alguno para El
ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO

31

El oferente que resultare adjudicatario en caso de que decida tomar en arriendo los espacios
32|ofrecidos, el oferente definira el compromiso de mantener estas areas en éptimas condiciones de
aseo, pintura, iluminacién y ventilacion; durante todo el tiempo de ejecucion del contrato.

El proponente se hace responsable del mantenimiento, aseo y presentacion o arreglos que requieran
33|las zonas internas del servicio de alimentacién y de las areas aledafas a: cocina y comedores,
montacargas de alimentos, zona de cargue y descargue de alimentos.

Para el oferente que resultare adjudicatario debe garantizar que la planta del personal conoce por
escrito sus deberes como son: funciones, responsabilidades, reglamentos, normas internas del
34|servicio y las que sugiera la EL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO|
— UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, para esto debe existir fichas con el disefio de
cada cargo y manual de funciones.

El ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO - UNIDAD PRESTADORA
35DE SALUD ANTIOQUIA NO SUMINISTRARA NINGUNO DE LOS BIENES, ELEMENTOS O
EQUIPOS que no existan en los inventarios de la Clinica segun Anexo del Pliego de condiciones.

El ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO - UNIDAD PRESTADORA
DE SALUD ANTIOQUIA no asume gastos de mantenimiento, reposicion o reparacion de los bienes,
36|elementos o equipos. La infraestructura sera entregara al contratista en el estado actual, los costos
por la remodelacion, adecuacion y mantenimiento de las mismas a las que haya lugar para cumplir]
con las exigencias de los entes de control correran por cuenta de futuro contratista

El oferente que resultare adjudicatario devolvera a la Clinica, la totalidad de las areas locativas, los
equipos y menaje y muebles en las mismas condiciones que recibio, salvo el deterioro natural por|
el uso y goce legitimos.

En caso de dafo permanente de algun equipo o elemento, causado por el deterioro normal y uso
adecuado, que haya sido suministrado por la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, el futuro
contratista debera reemplazarlo por uno de su propiedad por el termino de duracién del contrato, sin
que ello represente costo adicional para la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD- Direccién de
Sanidad y garantizando la correcta ejecucion del contrato.

37

El contratista adjudicatario debera garantizar en todo momento la continuidad, oportunidad y calidad
en la prestacion del servicio. En consecuencia, cualquier traslado, reemplazo, rotacion, cambio o
cubrimiento de vacaciones del personal asignado a la ejecucion del contrato debera ser informado
y sometido previamente a consideracion del supervisor del contrato para su respectiva aprobacion.

Los trabajadores que se designen como reemplazo deberan cumplir con los mismos requisitos de
idoneidad, experiencia, formacion y demas condiciones exigidas para el cargo que van a
desempefiar, garantizando que el cambio de personal no afecte la correcta ejecucién del objeto

contractual.
38

La aprobacion por parte del supervisor del contrato tendrd como finalidad verificar que se mantengan
las condiciones técnicas, operativas y de calidad requeridas para la adecuada prestacion del
servicio, minimizando riesgos de interrupcion o afectacion en la atencién de los pacientes y usuarios.

En ningln caso los cambios de personal realizados por el contratista podran generar suspension,
disminucion o afectacion de las actividades contratadas, siendo responsabilidad exclusiva del
contratista adoptar las medidas necesarias para asegurar la continuidad del servicio durante toda la|
vigencia contractual.

El oferente garantiza que dara manejo reservado en lo atinente a la informacién a la que tenga

39 .
acceso en el cumplimiento del contrato que se llegase a celebrar.
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El oferente garantiza que le dara uso adecuado a las instalaciones y equipos entregados a fin de

40|optimizar el recurso técnico existente y de la misma manera se hara responsable de los dafios que

cause durante la ejecucion del contrato que se llegase a realizar.

4

Para la presentacion de la propuesta el oferente debe comprometerse por escrito que una vez
adjudicado el contrato y en un plazo no mayor de 30 dias calendario a entregar y cumplir con los
siguientes documentos:

1.Manual de funciones de personal. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).

2.manual de higiene y manipulacion de alimentos. (aplica para el oferente que resultare
adjudicatario).

3.Almacenamiento y conservacion de alimentos. aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
4.modelo programa salud ocupacional. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
5.Manual de buenas practicas de manufactura. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
6.Manual de dietas y analisis quimico (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).

7. Manual “manejo de basuras, residuos solidos y liquidos”. (aplica para el oferente que resultare
adjudicatario).

8.Plan de capacitacion continuada al personal. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
9.Plan de control de calidad. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).

10.Programa de fumigacion y control de plagas. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
11.Procedimiento control de proveedores. (aplica para el oferente que resultare adjudicatario).
12.El oferente y futuro contratista debera realizara caracterizacion de las aguas residuales
provenientes de su actividad (cafeteria o restaurante) a través de un laboratorio acreditado por el
IDEAM, tramite que se debe adelantar cada 6 meses, el primero al finalizar el segundo mes de
iniciada su actividad productiva. De ser necesario y segun resultados de laboratorio, el contratista
debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento de los parametros exigidos por la
ley.

N

ITEM

SUMINISTRO DE DIETAS

CUMPLE

NO
CUMPLE

El tamafio de las porciones establecido en los menus patrén correspondera al tamafio minimo
exigido por la entidad, determinado con base en el peso del alimento en su estado cocido o
preparado para el consumo.

Las porciones deberan cumplir con las especificaciones técnicas definidas por el Servicio de
Nutricién y Dietética de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, garantizando el adecuado

1 aporte nutricional, calérico y la uniformidad en la prestacién del servicio.

El contratista debera asegurar la estandarizacién de los gramajes conforme a las minutas
aprobadas, evitando variaciones que afecten la calidad del servicio.

La entidad podré verificar el cumplimiento de los gramajes mediante controles de supervision,
pesajes y auditorias durante la ejecucion del contrato.

El oferente que resulte adjudicatario debera presentar al Lider del Servicio de Nutricién y
Dietética Clinica de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, en un plazo no mayor a treinta
(30) dias calendario contados a partir del inicio de ejecucion del contrato, un ciclo de menus
correspondiente a cinco (05) semanas.

Dicho ciclo debera incluir:

- Menus completos diarios.
- Derivaciones de dietas segun tipo y condicidn clinica de los pacientes.

- Ciclos de alimentacién complementaria, tales como media mafiana, algo y meriendas.
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- Andlisis nutricional detallado de cada preparacion, incluyendo como minimo:
- Calorias
- Proteinas
- Grasas totales
- Carbohidratos
- Grasas saturadas, monoinsaturadas y poliinsaturadas
- Colesterol
- Sodio
- Potasio
- Fésforo
- Fibra

El analisis nutricional debera realizarse con base en la Tabla de Composicion de Alimentos
Colombianos del Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF), en su versién més reciente
0 la que se encuentre vigente.

Como complemento al ciclo de menus, el contratista debera presentar la estandarizacion de
recetas asociadas, la cual deberé incluir:

- Listado de ingredientes.

- Cantidades exactas por preparacion.
- Medidas estandarizadas.

- Utensilios requeridos.

- Rendimientos y porciones.

- Procedimiento de preparacion.

Lo anterior con el propdsito de garantizar que todas las preparaciones cumplan con pardmetros
uniformes de cantidad, calidad nutricional, inocuidad y presentacion.

El contratista deberd anexar un glosario de recetas que contenga la descripcion técnica de
cada preparacion incluida en el ciclo de menus, especificando su denominacion, caracteristicas,
tipo de dieta a la que corresponde y observaciones relevantes para su correcta ejecucion.

El ciclo de mends, las recetas estandarizadas y el glosario estaran sujetos a revision, ajuste y
aprobacién por parte del Servicio de Nutricion y Dietética de la entidad, previo a su
implementacion.

La entidad podré solicitar ajustes al ciclo de menus durante la ejecucion del contrato, de
acuerdo con las necesidades nutricionales de los pacientes o cambios en lineamientos
institucionales.

ESTIMACION DE REQUERIMIENTOS DE ENERGIA Y NUTRIENTES PARA POBLACION
HOSPITALARIA

Las determinacion de requerimientos de energia y nutrientes para la poblacion hospitalaria de
la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, se establecié teniendo en cuenta las
Recomendaciones de Ingesta de Energia y Nutrientes, para la poblacion colombiana — RIEN,
en donde el aporte de Energia (calorias) se determin6é mediante el promedio ponderado del
valor registrado en las recomendaciones para el grupo de edad; los macronutrientes se
definieron, teniendo en cuenta el AMDR (Acceptable Macronutrient Distribution Range), por
grupo de edad y patologia de base. Los requerimientos de macronutrientes se resumen
en la siguiente tabla

AMDR% DE ENERGIA TOTAL DIARIA

MACRONUTRIENTES ™0 bE 1.3 NINOS DE 4-18 AT
ANOS ANOS
PROTEINA 15-20% VCT 15-20 % VCT 15-20 % VCT
GRASA TOTAL 30-35% VCT 30-35% VCT 30-35 % VCT
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CARBOHIDRATOS 50-55% VCT 50-55 % VCT 50-55 % VCT

Fuente: Adaptado de la Resolucién 3803 del 22 de agosto de 2016 (Recomendaciones de Ingesta de Energia y

Nutrientes — RIEN para la poblacién colombiana)

El ciclo de menus deberé ser evaluado periédicamente, tanto en sus aspectos cualitativos como
cuantitativos, por el profesional en Nutricién y Dietética responsable del servicio de alimentacién
del contratista, con el fin de verificar su adecuacion nutricional, variedad, aceptabilidad, aporte
de nutrientes y cumplimiento de los requerimientos establecidos para la poblacion objeto del
servicio.

Asi mismo, el ciclo de menuUs debera ser actualizado y ajustado como minimo cada seis (6)
4 |meses, atendiendo las necesidades institucionales, los resultados de las evaluaciones
realizadas, la disponibilidad de alimentos y las recomendaciones técnicas correspondientes.

Toda modificacion o actualizacion del ciclo de menus debera contar con la aprobacion previa del
supervisor del contrato y el concepto técnico favorable del profesional en Nutricién y Dietética de
la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, garantizando que los cambios propuestos mantengan
los criterios de calidad, inocuidad, equilibrio nutricional y cumplimiento de las especificaciones|
técnicas contractuales.

Para las dietas suministradas a los pacientes hospitalizados, el contratista debera garantizar
variedad en la composicion de los menus diarios. En tal sentido, la fuente de proteina servida en
el almuerzo deberd ser diferente a la suministrada en la comida (cena) del mismo dia. Igualmente,
los componentes correspondientes a farindceos, frutas, verduras y jugos deberan variar entre las
dos comidas principales, con el fin de promover una alimentacion equilibrada, mejorar la
aceptacion del menu por parte de los usuarios y contribuir al adecuado aporte nutricional.

La repeticion de estos componentes en el almuerzo y la comida del mismo dia solo podrd]
realizarse por indicacion expresa del servicio de nutricibn o cuando obedezca a requerimientos
especificos de una dieta terapéutica debidamente prescrita.

El huevo utilizado en preparaciones debera corresponder como minimo a categoria tipo A (53 a
59,9 g en su peso total con cascara).

Para preparaciones como huevo perico o revuelto, se debera garantizar un peso neto
comestible aproximado entre 45 y 50 gramos por unidad, conforme al rendimiento sin cascara.

El contratista debera garantizar la variedad y rotacion de los alimentos incluidos en los ciclos de
menus, evitando la repeticibn de un mismo alimento durante una misma semana de
programacion. Esta condicion aplicara para las fuentes de proteina, farinaceos, frutas, verduras,
jugos y demas componentes de las dietas, salvo que existan necesidades nutricionales
especificas, restricciones de abastecimiento debidamente justificadas o prescripcion del servicio
de nutricion.

La planeacion de los menus debera asegurar diversidad en las preparaciones y materias primas
utilizadas, con el fin de favorecer la aceptabilidad de la alimentacién por parte de los pacientes,
contribuir al adecuado aporte nutricional y promover una alimentacién variada y equilibrada.

La porcion de pollo debera corresponder a cien (100) gramos netos de producto deshuesado,
sin piel y en estado cocido.

Para todas las preparaciones, las carnes utilizadas deberan ser de tipo magro, con un
contenido maximo de grasa del diez por ciento (10%), garantizando su adecuada calidad

8 nutricional y digestibilidad para la poblacion hospitalaria.

El peso establecido en las minutas patrén no considerara el peso del hueso ni de la piel. Para
efectos de referencia, se tendra en cuenta que el peso del hueso puede equivaler
aproximadamente al veinte por ciento (20%) del peso total del producto en crudo.
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El contratista debera garantizar que las porciones servidas cumplan con los gramajes netos
exigidos, verificables en producto cocido y listo para el consumo, conforme a las minutas
aprobadas por el Servicio de Nutricion y Dietética.

La porcion de carne debera corresponder a cien (100) gramos de peso neto, en estado cocido y
listo para el consumo.

Todas las carnes utilizadas en la preparacion de alimentos deberan ser de tipo magro, con un
contenido maximo de grasa del diez por ciento (10%), garantizando adecuada calidad
nutricional y digestibilidad para la poblacién hospitalaria.

Para efectos de estandarizacion, el peso establecido en las minutas patron no incluiré el peso
del hueso ni de la piel. Se tendra en cuenta que el peso del hueso puede representar
aproximadamente el veinte por ciento (20%) del peso total del producto en crudo, el cual no
sera considerado dentro del gramaje exigido.

El contratista debera garantizar que las porciones servidas cumplan con los gramajes netos
establecidos, verificables en producto cocido, conforme a las minutas aprobadas por el Servicio
de Nutricién y Dietética.

10

La porcion de compota deberd suministrarse en presentacion individual con un peso neto entre
ciento diez (110) y ciento veinticinco (125) gramos, en envase sellado de fabrica que garantice
condiciones de inocuidad, calidad y adecuada conservacién del producto.

11

La porcién de carne o pollo debe ser 100 gramos peso neto en cocido.

12

Para las dietas hipograsa, hipoglucidica e hiposddica, el contratista debera utilizar leche
descremada o semidescremada, conforme a los requerimientos nutricionales establecidos por
el Servicio de Nutricién y Dietética.

La leche suministrada debera ser exclusivamente en presentacion liquida, debidamente
procesada, pasteurizada o ultrapasteurizada (UHT), proveniente de marcas reconocidas en el
mercado que garanticen calidad, inocuidad y cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente.

No se permitird el uso de leche en polvo para la preparacion de bebidas o alimentos dentro del
servicio, salvo que exista indicacion expresa del servicio de nutricion por razones clinicas o
técnicas debidamente justificadas.

El contratista deber& garantizar:

- La correcta conservacion de la cadena de frio.

- El cumplimiento de las condiciones de almacenamiento.
- El uso de productos con registro sanitario vigente.

- La adecuada rotulacién y fechas de vencimiento.

La seleccidn del tipo de leche podra ser ajustada segun condicion clinica del paciente, previa
indicacion del profesional en nutricion y dietética.

14

La leche utilizada en la preparacion de alimentos y bebidas deber& ser exclusivamente en
presentacion liquida, debidamente procesada (pasteurizada o ultrapasteurizada — UHT),
proveniente de marcas reconocidas en el mercado que garanticen calidad, inocuidad y
cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente.

No se aceptara el uso de leche en polvo para ninguna preparacion dentro del servicio de
alimentacion hospitalaria.

Se exceptla de lo anterior el uso de férmulas lacteas destinadas a nifios menores de un (1)
afo, las cuales deberan suministrarse conforme a prescripcion médica o nutricional,
cumpliendo las condiciones técnicas y sanitarias requeridas.

El contratista debera garantizar:
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- El adecuado almacenamiento y conservacion de la leche, asegurando la cadena de frio
cuando aplique.

- El uso de productos con registro sanitario vigente.

- El cumplimiento de condiciones de higiene, manipulacién y rotacién de inventarios.

El Servicio de Nutricién y Dietética podra autorizar, de manera excepcional y justificada, el uso
de otros tipos de leche o productos lacteos de acuerdo con la condicién clinica del paciente.

15

El peso de las leguminosas establecido en las minutas patrén correspondera al peso neto del
producto en estado cocido y listo para el consumo.

Se entiende que durante el proceso de preparacion (remojo y coccion) las leguminosas
incrementan su peso por absorcion de agua, por lo cual el gramaje exigido debera verificarse
en producto final.

El contratista debera garantizar que las porciones servidas cumplan con los gramajes
establecidos en las minutas, asegurando el aporte nutricional correspondiente.

16

En las dietas que no incluyan azlcar, esta deberéa ser reemplazada por edulcorantes no
caldricos o hipocaldricos, tales como aspartame, acesulfame K o sucralosa, los cuales son
aptos para el consumo en poblacion hospitalaria, de acuerdo con las recomendaciones
nutricionales y sanitarias vigentes.

El uso de dichos edulcorantes debera ajustarse a las cantidades seguras permitidas y a las
indicaciones especificas del servicio de nutricién y dietética, teniendo en cuenta el tipo de
paciente, su estado clinico y las restricciones dietarias correspondientes.

Asi mismo, el contratista debera garantizar:

- El uso de edulcorantes aprobados para consumo humano.

- La adecuada dosificacién conforme a estandares nutricionales.
- La correcta rotulacién e identificacion en las preparaciones.

- La coherencia con las dietas prescritas por el personal clinico.

El uso de edulcorantes podra ser restringido o modificado en pacientes con condiciones clinicas
particulares, tales como fenilcetonuria (en el caso del aspartame) u otras patologias que asi lo
requieran, segun criterio del profesional de nutricion.

17

La mantequilla y la mermelada deberdn suministrarse en presentaciones individuales tipo
monodosis, debidamente empacadas y selladas de fabrica, garantizando condiciones de
higiene e inocuidad.

Las porciones deberan corresponder a:

- Mantequilla: 10 gramos por unidad (£ 1 g).
- Mermelada: 15 gramos por unidad (£ 2 g).

Los productos deberan contar con rotulado sanitario, fecha de vencimiento vigente, y cumplir
con la normatividad sanitaria aplicable.

18

Como parte del servicio de alimentacion hospitalaria, no se permitira la inclusién de productos
de panaderia y/o pasteleria como opcion de postre, tales como tortas, ponqués, galletas,
hojaldres o similares.

En su lugar, el contratista debera ofrecer postres adecuados para el entorno hospitalario,
privilegiando preparaciones de f4cil digestion, bajo contenido de grasa y acordes con las
condiciones nutricionales de los pacientes.

Se podran incluir, entre otros, los siguientes tipos de postres:
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- Dulces caseros a base de fruta.

- Gelatina.

- Flan.

- Dulces de leche.

- Postres tradicionales propios de la region, tales como:
- Panelita.

- Arequipe (en presentacion individual tipo monodosis).
- Queso dulce.

- Blanqueado.

- Bocadillo de guayaba.

- Gelatina de pata blanca.

Los postres deberan cumplir con condiciones de inocuidad, adecuada manipulacion, control de
porciones y coherencia con la dieta prescrita para cada paciente.

Asi mismo, el servicio de nutricion y dietética podra restringir o ajustar la inclusion de
determinados postres de acuerdo con las condiciones clinicas del paciente (diabetes, dietas
hipocaléricas, hiposddicas, entre otras).

19

PREPARACION DE CALDOS Y CONSOMES:

Para todas las dietas suministradas en el servicio de alimentacién hospitalaria, la preparacion
de caldos y consomés debera cumplir con las siguientes condiciones:

- Los caldos que incluyan pollo deberan elaborarse exclusivamente con pechuga de pollo sin
piel, garantizando bajo contenido graso y adecuada digestibilidad.

- Los caldos que incluyan carne deberan prepararse con carne magra, siguiendo las cantidades
y porciones establecidas en las minutas aprobadas por el Servicio de Nutricion y Dietética.

- El consomé debera ser desgrasado, asegurando la eliminacion de grasas visibles y utilizando
Unicamente carnes magras en su elaboracion.

- En ninglin caso se permitird el uso de cubos o concentrados de caldo industrializados, con el
fin de evitar el exceso de sodio, aditivos y conservantes que puedan afectar la salud de los
pacientes.

El contratista debera garantizar que todas las preparaciones cumplan con principios de
inocuidad, calidad nutricional y caracteristicas adecuadas para las diferentes dietas
hospitalarias.

Las preparaciones podran ajustarse conforme a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricién y Dietética.

11

Todos los alimentos deberan ser preparados con la condimentacion y aderezos acordes con
sus caracteristicas organolépticas, ya sean de tipo dulce o salado, garantizando un adecuado
sabor, aceptabilidad y presentacién para el paciente.

La preparacion de los alimentos debera realizarse bajo criterios de moderacion en el uso de
condimentos, evitando excesos de sal, azlcar, grasas y especias, conforme a las
recomendaciones del Servicio de Nutricion y Dietética y a las condiciones clinicas de los
pacientes.

No se permitira la utilizacion de pimentdn en las dietas destinadas a pacientes hospitalizados,
en razén a que este ingrediente puede generar intolerancias o molestias gastrointestinales en
algunas poblaciones.

El uso de condimentos y aderezos podra ser ajustado o restringido por el Servicio de Nutricion
y Dietética de acuerdo con el tipo de dieta (hiposddica, hipograsa, blanda, entre otras) y la
condicion clinica de cada paciente.

1LF-FR-0071 Pagina 86 de 176 aprobacion:
Version: 10

17/06/2024




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

12

Las bebidas suministradas en el servicio deberan incluir azicar en presentacion individual
(sobres) o edulcorante en empaque individual, segin corresponda al tipo de dieta.

Se exceptla de lo anterior el agua de panela, cuya preparacion se realizara conforme a las
especificaciones de la minuta.

El uso de azucar o edulcorantes debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, especialmente en dietas especiales como
diabéticas, hipoglucidas o hipocaléricas.

El azlcar y los edulcorantes deberan suministrarse en presentacion individual tipo monodosis
(sobres), debidamente empacados y sellados de fabrica, garantizando condiciones de higiene e
inocuidad.

El azucar debera presentarse en sobres individuales con contenido aproximado de cinco (5) a
diez (10) gramos por unidad.

Los edulcorantes deberan presentarse en sobres individuales, con contenido estandar de
dosificacion equivalente al dulzor de una cucharadita de azucar.

Los productos deberan contar con registro sanitario vigente, rotulacion adecuada y fecha de
vencimiento valida.

El contratista debera garantizar que los productos se suministren en presentacion individual,
debidamente empacados, asegurando condiciones de higiene e inocuidad.

13

Para las dietas hipograsa se deberdn emplear quesos con bajo contenido de grasa,
preferiblemente frescos y de facil digestién, tales como mozzarella, quesito o cuajada, o
equivalentes que no superen los niveles de grasa establecidos por el Servicio de Nutricion y
Dietética.

14

Las papas a la francesa deberan ser preparadas bajo condiciones que garanticen adecuada
calidad, inocuidad y aceptabilidad, presentando un color dorado uniforme, textura crocante
externa y adecuada coccion interna.

Se deberan utilizar aceites aptos para consumo humano, en 6ptimas condiciones de calidad,
evitando la reutilizaciéon excesiva que pueda afectar las caracteristicas organolépticas y la
inocuidad del producto.

Como acompafiante, se deberd suministrar salsa de tomate en empaque individual tipo
monodosis, debidamente sellado de fabrica, con registro sanitario vigente, garantizando
condiciones de higiene y seguridad alimentaria.

La inclusién de papas a la francesa debera ajustarse a las condiciones de la dieta prescrita por
el Servicio de Nutricion y Dietética, especialmente en dietas hipograsa, hipocaléricas o con
restriccion de grasas.

15

Las compotas destinadas a las dietas Complementaria |, Complementaria Il y Blanda Pequefia
deberan elaborarse con fruta 100% natural, garantizando que no contienen colorantes,
conservantes ni aditivos artificiales.

Para su preparacién se podran utilizar frutas frescas o mezclas de frutas, siempre que sean
aptas para el consumo de la poblacion hospitalaria y correspondan a las recomendaciones del
Servicio de Nutricion y Dietética.

Para otros tipos de dieta, se permitira el uso de pulpa de fruta como materia prima, siempre que
esta sea natural, de buena calidad, cuente con condiciones adecuadas de conservacion y
cumpla con la normatividad sanitaria vigente.

El contratista deber& garantizar:
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- La adecuada seleccion, lavado y desinfeccion de las frutas.
- El cumplimiento de las Buenas Précticas de Manufactura (BPM).
- La preparacion higiénica y segura del producto.
- La consistencia y textura adecuada segun el tipo de dieta.
- La coherencia con la prescripcion nutricional del paciente.
La inclusién y tipo de frutas debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente, evitando
aguellas que puedan generar intolerancia, alergias o incompatibilidad con la dieta prescrita.
Para las dietas Complementaria I, Complementaria Il y Blanda Pequefia, los jugos deberan ser
preparados exclusivamente con fruta 100% natural, garantizando que no contienen colorantes,
conservantes ni aditivos artificiales.
Los jugos deberan elaborarse con fruta de primera calidad, en adecuado estado sanitario y en
su punto 6ptimo de maduracion, asegurando su valor nutricional, sabor y digestibilidad.
Para otros tipos de dieta, se permitira el uso de fruta 100% natural y/o pulpa de fruta, siempre
gue esta sea de marca reconocida en el mercado, cumpla con la normatividad sanitaria vigente
y garantice condiciones de calidad e inocuidad.

16
El contratista deber& garantizar:
- Seleccion, lavado y desinfeccion adecuada de las frutas.
- Cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).
- Preparacion higiénica y segura.
- Ausencia de aditivos no autorizados.
- Coherencia con la dieta prescrita por el Servicio de Nutricion y Dietética.
El tipo de fruta y la preparacion de los jugos deberan ajustarse a las condiciones clinicas del
paciente, evitando frutas 4cidas, irritantes o no toleradas segun el tipo de dieta o patologia.
Todas las preparaciones suministradas en el servicio de alimentacion hospitalaria deberan
presentar caracteristicas organolépticas Optimas en cuanto a olor, sabor, textura, color y
apariencia general, garantizando su adecuada aceptabilidad por parte de los usuarios.
El contratista debera asegurar que los alimentos ofrecidos:
- Conserven su frescura.
- Sean agradables al paladar.

17 Presenten textura adecuada segun el tipo de dieta (liquida, blanda, normal, etc.).
- Mantengan una apariencia limpia, uniforme y apetecible.
Asi mismo, las preparaciones deberan cumplir con los estandares de calidad e inocuidad
establecidos en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), evitando alteraciones que afecten
SU conNsumo seguro o su valor nutricional.
La entidad, a través del supervisor o del Servicio de Nutricion y Dietética, podra verificar el
cumplimiento de estas condiciones durante la ejecucion del contrato, y solicitar los ajustes
necesarios cuando se evidencien deficiencias en la calidad del servicio.
La presentacion de las preparaciones de carne debera cumplir con la siguiente distribucion
dentro del ciclo de menus:
- El sesenta y cinco por ciento (65%) de las preparaciones correspondera a carnes en
presentacién entera.

18 |- El treinta y cinco por ciento (35%) correspondera a preparaciones procesadas tales como
rollo, carne desmechada, albdndigas, carne molida, soufflé, croquetas u otras similares.
Cada una de estas preparaciones procesadas debera ser incluida maximo una (1) vez por ciclo
de mend, salvo solicitud expresa del Servicio de Nutricion y Dietética o en aquellas dietas que,
por sus caracteristicas, permitan una mayor frecuencia.
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Las carnes utilizadas deberan ser de primera calidad, garantizando un contenido de grasa
inferior al diez por ciento (10%), conforme a los lineamientos de alimentacion hospitalaria.

Asi mismo, todas las preparaciones deberan ser elaboradas el mismo dia de su consumo,
garantizando condiciones de frescura, inocuidad y calidad.

No se permitira el uso de preparaciones elaboradas el dia anterior, con excepcion de la
preparacion tipo rollo, siempre que se cumplan condiciones adecuadas de conservacion,
almacenamiento y refrigeracion conforme a las Buenas Préacticas de Manufactura (BPM).

La entidad podra verificar el cumplimiento de estas condiciones mediante supervision directa
durante la ejecucion del contrato, y solicitar ajustes en caso de incumplimiento o por
necesidades del servicio.

19

No se permitira el intercambio o sustitucion de la porcién de carne por huevo, carnes frias u
otros productos, con el fin de garantizar el adecuado aporte nutricional y el cumplimiento de las
especificaciones técnicas establecidas en las minutas del servicio de alimentacion hospitalaria.

Se exceptla lo anterior en los casos en que exista solicitud expresa del Servicio de Nutricion y
Dietética, fundamentada en condiciones clinicas, requerimientos del paciente o necesidades
especificas del servicio.

El contratista debera garantizar que cualquier modificacion en la proteina suministrada se
encuentre debidamente autorizada y documentada por el Servicio de Nutricién y Dietética.

20

En los servicios de media mafana y algo correspondientes a la Dieta SEMIBLANDA se podran
incluir preparaciones tales como: postres, pudines, natilla, arroz con leche, leche asada, frutas
de facil masticacion, yogurt tipo bonyurt, salpicén, leche saborizada industrializada, galletas
wafer, galletas de leche, galletas saladas, arequipe en presentacion individual y helados de
crema en presentacion comercial.

Estas preparaciones podran reemplazar la bebida y el acompafiante establecidos en la minuta,
siempre que cumplan con las condiciones de textura, digestibilidad y aporte nutricional
requeridos para este tipo de dieta.

Los productos deberan ser de buena calidad, contar con registro sanitario vigente y cumplir con
las condiciones de inocuidad, empaque y conservacion.

La seleccion de los alimentos debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, especialmente en casos de restriccion de
azucares, grasas o dificultades de masticacion y deglucion.

21

En los servicios de media mafiana y algo correspondientes a la Dieta COMPLEMENTARIA 11,
se deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcidn 1: Jugo de fruta natural preparado en leche de continuacion, acompafiado de producto
de panaderia.

- Opcion 2: Compota.

- Opcion 3: Compota acompafiada de producto de panaderia.

Las preparaciones deberan cumplir con las condiciones de calidad, inocuidad, textura 'y
digestibilidad adecuadas para la poblacion objetivo, garantizando su facil consumo.

Los insumos utilizados deberan ser de primera calidad, contar con registro sanitario vigente y
cumplir con la normatividad sanitaria aplicable.

La inclusién de productos de panaderia y el tipo de preparacion deberan ajustarse a las
condiciones clinicas del paciente y a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética,

especialmente en casos de restriccion dietaria o dificultades de masticacion y deglucién.
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En los servicios de media mafiana y algo correspondientes a la Dieta HIPOGLUCIDA, se
deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcion 1: Porcion de queso o cuajada descremada, acompafiada de café en leche o té en
leche sin adicién de azlcar.

- Opcidén 2: Kumis dietético o yogurt dietético.

- Opcidn 3: Café en leche o té en leche sin azlcar, acompafiado de producto de panaderia
adecuado para dieta hipoglucidica.

- Opciodn 4: Postres, pudines o flanes dietéticos.

22 Todas las preparaciones deberan cumplir con las condiciones de calidad, inocuidad y control de
contenido de azlcares, conforme a los lineamientos de la dieta hipoglucidica.

Los productos utilizados deberan ser bajos en azlcares simples, preferiblemente sin aztcar
afadida, y en el caso de alimentos industrializados, deberan ser de tipo dietético o sin azlcar,
con registro sanitario vigente.

El tipo de preparacion, uso de edulcorantes y seleccion de alimentos deberan ajustarse a las
condiciones clinicas del paciente y a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética,
especialmente en el manejo de pacientes con diabetes u otras alteraciones metabdlicas.

En los servicios de media mafiana y algo correspondientes a la Dieta BLANDA PEQUENA, se
deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcion 1: Kumis o yogurt.

- Opcion 2: Gelatina.

- Opcién 3: Compota.

- Opcidn 4: Preparaciones tales como postres, arroz con leche, leche asada, fruta de facil
masticacion, galletas (de leche, saladas o tipo wafer), arequipe en presentacién individual
(aproximadamente 50 g), bebida lactea, leche saborizada, natilla, bocadillo de guayaba,
helados de crema industrializados o salpicon.

23 Las preparaciones deberan cumplir con las condiciones de textura blanda, facil masticacion y
adecuada digestibilidad, garantizando su consumo seguro para pacientes con limitacién en
masticacion o deglucion.

Los productos utilizados deberan ser de primera calidad, contar con registro sanitario vigente y
cumplir con las condiciones de inocuidad, empaque y conservacion.

La seleccion de alimentos debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, especialmente en casos de restriccion de
azUcares, grasas o dificultades de deglucion.

Se evitaran alimentos que representen riesgo de atragantamiento o que no cumplan con las
caracteristicas propias de la dieta blanda.

En los servicios de media mafana y algo correspondientes a la Dieta LIQUIDA CLARA, se
deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcion 1: Bebida caliente sin leche (aromética, té o infusion).

- Opcion 2: Compota liquida o colada.

- Opcion 3: Gelatina dietética.

- Opcidn 4: Jugo astringente colado.

24 . ., . . . . -
Las preparaciones deberan cumplir con las caracteristicas propias de la dieta liquida clara,
garantizando que sean transparentes o de facil digestion, libres de residuos sélidos, grasas y
lacteos (salvo indicacién médica), y con adecuada tolerancia gastrointestinal.
Los productos suministrados deberan cumplir con condiciones de inocuidad, calidad y correcta
manipulacion, conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).
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La seleccidn de las opciones debera ajustarse a la condicién clinica del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricién y Dietética, evitando preparaciones que puedan generar
intolerancia o comprometer el manejo médico.

En los servicios de media mafiana y algo correspondientes a la Dieta ASTRINGENTE, se
deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcidn 1: Bebida caliente sin leche (té, aromatica o infusion), acompafada de producto de
panaderia adecuado.

- Opcion 2: Compota.

- Opcion 3: Gelatina dietética.

- Opcion 4: Jugo astringente colado, acompafiado de galletas de soda o pan blanco.

25 Las preparaciones deberan cumplir con las caracteristicas propias de la dieta astringente,
garantizando que sean de facil digestion, bajas en grasa, bajas en fibra insoluble y elaboradas
con alimentos que favorezcan el control gastrointestinal.

Los productos utilizados deberan ser de buena calidad, contar con registro sanitario vigente y
cumplir con las condiciones de inocuidad, manipulacién y conservacion, conforme a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

La seleccidn de alimentos debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, evitando alimentos irritantes, grasos o con
alto contenido de fibra que puedan afectar la tolerancia digestiva.

En los servicios de media mafiana y algo correspondientes a la Dieta LIQUIDA
HIPERPROTEICA , se deberan contemplar las siguientes opciones:

- Opcidn 1: Kumis o yogurt industrializado sin fruta, o sorbete de fruta preparado con leche.
- Opcidn 2: Postre lacteo (tipo natilla, flan o pudin) elaborado a base de leche.

- Opcion 3: Helado de crema industrializado en presentacion individual, o flan, pudin, leche
saborizada o bebida lactea.

Las preparaciones deberan cumplir con las caracteristicas propias de una dieta liquida
26 hiperproteica, garantizando un adecuado aporte de proteinas, facil digestibilidad y consistencia
acorde con la condicion del paciente.

Los productos utilizados deberan ser de buena calidad, contar con registro sanitario vigente y
cumplir con las condiciones de inocuidad, empaqgue y conservacion, conforme a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

La seleccion de alimentos y preparaciones debera ajustarse a las condiciones clinicas del
paciente y a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, garantizando el cumplimiento
de los requerimientos nutricionales y evitando productos que puedan generar intolerancia o no
cumplan con el objetivo terapéutico de la dieta.

El peso de las preparaciones de carne en presentaciones tipo albondigas, croquetas y rollo
debera corresponder a un total de cien (100) gramos en estado cocido y listo para el consumo.
De dicho peso, setenta y cinco (75) gramos deberan corresponder a carne magra, con un
contenido maximo de grasa del diez por ciento (10%), y veinticinco (25) gramos corresponderan
a ingredientes complementarios utilizados en la preparacion, tales como harinas, ligantes,
condimentos u otros insumos permitidos.

27
El contratista debera garantizar que la proporcion de carne e ingredientes adicionales se
mantenga conforme a lo establecido, evitando dilucién del contenido proteico y asegurando el
adecuado aporte nutricional requerido en las minutas.

La entidad podra verificar el cumplimiento de los gramajes y proporciones mediante controles
de pesaje y supervision durante la ejecucion del contrato.
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28

Para la dieta astringente, se podran incluir frutas tales como manzana, pera, guayaba (sin
semillas) y durazno, preferiblemente en preparaciones cocidas o en compota, garantizando su
facil digestion.

En cuanto a verduras, se podran utilizar zanahoria y ahuyama, debidamente cocidas.
Se podran incluir otros alimentos que cumplan caracteristicas astringentes, es decir, de facil

digestion, bajos en grasa y fibra insoluble, conforme a los lineamientos del Servicio de Nutricion
y Dietética.

La inclusion de alimentos debera ajustarse a la condicion clinica del paciente, evitando aquellos
que puedan generar irritacion gastrointestinal, produccion de gases o aumento del
peristaltismo.

29

FRUTAS EN DIETA HIPOGLUCIDA:

En la dieta hipoglucida se debera controlar el consumo de frutas con indice glicémico elevado,
tales como sandia, meldn, pifia, banano maduro, mango y papaya, entre otras.

Estas frutas no deberan ser suministradas de manera libre, sino en porciones controladas y
segun indicacion del Servicio de Nutricion y Dietética, teniendo en cuenta tanto el indice
glicémico como la carga glicémica.

Preferiblemente se debera privilegiar el consumo de frutas con menor impacto glicémico, asi
como su presentacion en forma natural y no en jugos.

La seleccidn de frutas debera ajustarse a la condicién clinica del paciente y a los lineamientos
nutricionales definidos para el control adecuado de la glicemia.

30

VERDURAS Y ALIMENTOS EN DIETA HIPOGLUCIDA:

En la dieta hipoglucida se debera controlar el consumo de alimentos con mayor contenido de
carbohidratos y mayor impacto glicémico, tales como papa, yuca, arracacha, fiame y otros
tubérculos.

Asi mismo, se deberd moderar el consumo de alimentos como zanahoria, remolacha y maiz,
especialmente en preparaciones cocidas o en grandes porciones.

Se priorizara el uso de verduras de bajo impacto glicémico, tales como hortalizas de hoja verde
y vegetales de bajo contenido en carbohidratos.

La seleccion de alimentos debera ajustarse a la condicion clinica del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, considerando tanto el indice glicémico como
la carga glicémica.

31

FRUTAS ACIDAS:

Se consideran frutas acidas aquellas que presentan alto contenido de acidos orgénicos y
potencial irritante gastrointestinal, tales como lulo, maracuya, mora, pifia, tamarindo, naranja,
mandarina, limoén, tomate de arbol, uchuva, feijoa y curuba.

El consumo de estas frutas debera ser controlado en dietas hospitalarias, especialmente en
pacientes con patologias gastrointestinales, dietas blandas o astringentes, evitando su inclusion
cuando puedan generar irritacion o intolerancia.

La inclusién, restriccion o forma de preparacion de estas frutas debera ajustarse a la condicion
clinica del paciente y a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética.

32

CALIDAD DE MATERIAS PRIMAS Y PREPARACION DE PROTEINAS:

La materia prima utilizada en la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria debera ser
de excelente calidad, garantizando condiciones 6ptimas de frescura, inocuidad y valor
nutricional.
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En la provision de carne, pollo, pescado, queso y leche, no se permitira el uso de productos de
baja calidad o con alto contenido graso, tales como cortes de carne tipo morrillo, falda u otros
de caracteristicas similares que no cumplan con los parametros de carne magra exigidos para
el servicio.

CARNE Y POLLO:

Para las preparaciones de pollo, Unicamente se permitira el uso de pierna pernil y pechuga
deshuesada, sin piel, garantizando adecuada calidad nutricional.

PESCADO:

Para las preparaciones de pescado, se permitira el uso de las siguientes especies: trucha,
bagre, mojarra, filete de rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia, u otras especies equivalentes de
similar calidad y caracteristicas nutricionales.

No se permitird el uso de pescado tipo coladilla.

El pescado debera ser de primera calidad, fresco o congelado con adecuada cadena de frio, y
libre de olores o caracteristicas que indiquen deterioro.

PREPARACION Y ACOMPANAMIENTO:

El pescado podra presentarse en preparaciones apanadas Unicamente en aquellas dietas que
lo permitan, conforme a sus caracteristicas nutricionales.

No se permitird el uso de yema de huevo como agente de recubrimiento en preparaciones
destinadas a dietas hipograsa.

Al momento del servicio, el pescado deberd acompafiarse con salsa tartara en presentacion
individual tipo monodosis, en porciones entre quince (15) y veinte (20) gramos, excepto en
dietas hipograsas o aquellas que restrinjan el uso de grasas.-

El contratista debera garantizar que todos los productos utilizados cumplen con la normatividad
sanitaria vigente, poseen registro sanitario y se mantienen en condiciones adecuadas de
almacenamiento y manipulacién conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La seleccidn de insumos y tipo de preparacion deberd ajustarse a las condiciones clinicas del
paciente y a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética.

La miel, cuando sea requerida dentro del servicio de alimentacion hospitalaria, debera
suministrarse en presentacion individual tipo monodosis, en empaque comercial debidamente
sellado de fabrica, que garantice condiciones de higiene e inocuidad.

Su suministro se realizara Unicamente cuando exista orden expresa del Servicio de Nutricion y

33 Dietética, de acuerdo con las condiciones clinicas del paciente.

La marca del producto debera cumplir con la normatividad sanitaria vigente, contar con registro
sanitario y garantizar condiciones de calidad. La entidad, a través de la supervision o
interventoria del contrato, podra verificar y aprobar las caracteristicas del producto ofrecido,
conforme a criterios de calidad e idoneidad.

El queso, cuajada o quesito suministrado en el servicio de alimentacién hospitalaria debera ser
elaborado a partir de leche pasteurizada, garantizando condiciones de inocuidad y
cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente.

34 Estos productos deberan presentar un contenido de grasa adecuado a su tipo (“normal”), salvo
en el caso de dietas hipograsas, en las cuales se deberan utilizar versiones con bajo contenido
de grasa conforme a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética.
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Los productos deberan ser de buena calidad, contar con registro sanitario vigente, fecha de
vencimiento valida y cumplir con las condiciones de almacenamiento y conservacion
establecidas en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La seleccion del producto debera garantizar condiciones de idoneidad, calidad e inocuidad, de
acuerdo con los criterios técnicos definidos por la entidad.

El yogurt o kumis, tanto en su presentacion normal como dietética, debera cumplir con
condiciones éptimas de calidad, inocuidad y frescura, garantizando el cumplimiento de la
normatividad sanitaria vigente.

Los productos deberan contar con registro sanitario vigente, fecha de vencimiento vélida y
cumplir con las condiciones de conservacion y almacenamiento establecidas en las Buenas
35 Practicas de Manufactura (BPM).

El suministro se realizara en empaque individual tipo vaso en presentacion comercial,
debidamente sellado de fabrica, garantizando condiciones de higiene y seguridad alimentaria.

La seleccidon del producto debera asegurar su calidad, idoneidad y adecuacion a las
necesidades del servicio, conforme a los lineamientos técnicos definidos por la entidad y el
Servicio de Nutricién y Dietética.

Las carnes frias o embutidos suministrados en el servicio de alimentacién hospitalaria deberan
cumplir con condiciones Optimas de calidad, inocuidad y frescura, conforme a la normatividad
sanitaria vigente.

Los productos deberan contar con registro sanitario vigente, fecha de vencimiento vélida y
presentarse empacados al vacio o en condiciones que garanticen su adecuada conservacion e
36 higiene.

El contratista debera asegurar que los productos utilizados sean aptos para consumo humano,
se encuentren dentro de su vida Gtil y cumplan con las especificaciones técnicas de
almacenamiento y manipulacion establecidas en las Buenas Préacticas de Manufactura (BPM).

La seleccidn de estos productos debera garantizar condiciones de calidad e idoneidad,
conforme a los lineamientos técnicos definidos por la entidad y al tipo de dieta prescrita.

FRUTAS Y VERDURAS: Las frutas y verduras utilizadas en el servicio de alimentacion
hospitalaria deberan ser frescas, aptas para el consumo humano y presentar caracteristicas
organolépticas 6ptimas en cuanto a color, olor, sabor, textura y apariencia.

En el momento de la recepcion de estos productos, el contratista debera contar con un listado o
ficha técnica de especificaciones de calidad por cada alimento, que incluya criterios de
aceptacion tales como estado de maduracion, ausencia de deterioro, dafios mecanicos,

37 |contaminacién o presencia de plagas.

Asi mismo, el contratista debera garantizar la adecuada seleccion, almacenamiento, lavado y
desinfeccion de estos productos, conforme a las Buenas Préacticas de Manufactura (BPM) y la
normatividad sanitaria vigente.

La entidad podra verificar el cumplimiento de estos requisitos mediante controles de recepcion,
inspeccion y supervision durante la ejecucion del contrato.

PREPARACION DE CARNE MOLIDA :

Para la preparacion de carne molida, se deberd utilizar carne de res magra, con un contenido
maéaximo de grasa del diez por ciento (10%), garantizando su adecuada calidad nutricional y
38 |cumplimiento de las especificaciones técnicas del servicio.

El contratista debera garantizar que los productos utilizados cumplen con condiciones de
calidad, inocuidad y frescura, conforme a la normatividad sanitaria vigente y a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).
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39

USO DE PAPA:

Para las preparaciones que incluyan papa, se deberan emplear variedades aptas para
consumo humano que garanticen calidad, textura adecuada y condiciones de coccién 6ptimas,
tales como papa pastusa, sabanera, capira o criolla.

No se permitira el uso de papa en puré industrializado o productos de papa previamente
procesados, debiendo prepararse a partir de materia prima fresca.

El contratista debera garantizar que los productos utilizados cumplen con condiciones de
calidad, inocuidad y frescura, conforme a la normatividad sanitaria vigente y a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

40

USO DE LECHE:

La leche utilizada en la prestacion del servicio de alimentacién hospitalaria debera ser de tipo
entera y pasteurizada o ultrapasteurizada (UHT), garantizando condiciones de inocuidad y
cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente.

En los casos de dietas especiales, como dietas hipograsas u otras que asi lo requieran, se
debera utilizar leche semidescremada o descremada, conforme a las indicaciones del Servicio
de Nutricién y Dietética.

Los productos deberan contar con registro sanitario vigente, fecha de vencimiento valida y
cumplir con las condiciones de almacenamiento y conservacion establecidas en las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

La seleccion del producto deberé garantizar condiciones de calidad, idoneidad e inocuidad,
conforme a las especificaciones técnicas definidas por la entidad.

41

CALIDAD DE CARNES:

Las carnes de res, pollo y pescado utilizadas en la prestacion del servicio de alimentacion
hospitalaria deberan ser de excelente calidad, aptas para el consumo humano y cumplir con las
condiciones de inocuidad y frescura exigidas por la normatividad sanitaria vigente.

Las carnes deberan corresponder a cortes magros, con un contenido maximo de grasa del diez
por ciento (10%), garantizando su adecuada calidad nutricional y digestibilidad para la
poblacién hospitalaria.

Los productos deberan ser adquiridos a proveedores que cumplan con los requisitos legales y
sanitarios vigentes, incluyendo autorizacion o licencia sanitaria de funcionamiento cuando
aplique, asi como registro sanitario o concepto sanitario correspondiente.

El contratista deber& garantizar el cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), asi como las condiciones adecuadas de almacenamiento, conservacion, transporte
(cadena de frio) y manipulacion de los productos.

La entidad podra verificar en cualquier momento el cumplimiento de estas condiciones
mediante controles de recepcion, revision documental y supervision durante la ejecucion del
contrato.

42

USO DE GRASAS:

Las grasas utilizadas en la preparacién de alimentos deberan corresponder a aceites vegetales
y margarinas aptas para consumo humano, tales como canola, soya, maiz, girasol u otras
equivalentes que garanticen calidad nutricional y cumplimiento de la normatividad sanitaria
vigente.
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El contratista debera garantizar que dichos productos se encuentren en condiciones adecuadas
de calidad, con registro sanitario vigente, y que sean utilizados conforme a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

No se permitira la reutilizacién excesiva de aceites en procesos de coccion, por lo cual el uso
de los mismos debera limitarse y controlarse, evitando su degradacién y garantizando que no
exista alteracidn en sus caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas.

En ningun caso el aceite reutilizado podra presentar signos de deterioro tales como cambio de
color, olor, espuma o residuos, debiendo ser reemplazado de inmediato.

El uso y manejo de grasas debera ajustarse a las recomendaciones del Servicio de Nutricién y
Dietética, especialmente en dietas hipograsas o con restriccion lipidica.

PRODUCTOS NO PERECEDEROS Y/O ELABORADOS:

Los productos no perecederos y/o elaborados utilizados en la prestacion del servicio de
alimentacion hospitalaria deberan presentar caracteristicas fisico-organolépticas dptimas para
su preparacion y/o consumo directo, garantizando calidad, inocuidad y aptitud para el consumo
humano.

Estos productos deberan contar con registro sanitario vigente, fecha de vencimiento vélida y
cumplir con las condiciones de empaque, almacenamiento y conservacion establecidas en la
43 |normatividad sanitaria vigente y en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Dentro de este grupo se incluyen, entre otros, productos de panaderia, granos, salsas y
abarrotes en general.

El contratista debera garantizar que los productos utilizados cumplan con criterios de calidad e
idoneidad, conforme a los lineamientos técnicos definidos por la entidad.

La entidad podra verificar el cumplimiento de estas condiciones mediante controles de
recepcion, revision documental y supervision durante la ejecucion del contrato.

PREPARACION DE CONSOME:

El consomé suministrado en el servicio de alimentacion hospitalaria debera ser claro, limpio y
desgrasado, garantizando adecuada presentacion, sabor y digestibilidad.

Para su preparacion se deberan utilizar exclusivamente carnes magras de res o pollo, retirando
previamente la piel y cualquier exceso de grasa visible, con el fin de asegurar bajo contenido
graso acorde con las necesidades nutricionales del paciente.

44 |Se permitird el uso de hierbas naturales y aromaticas para realzar el sabor de la preparacion.
Sin embargo, estas deberan ser retiradas antes del servicio, garantizando una presentacion
limpia y acorde con las caracteristicas de la dieta.

El contratista debera asegurar que la preparacion cumpla con condiciones de inocuidad, calidad
y estandarizacion, conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La preparacion del consomé debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricidn y Dietética, especialmente en dietas con restriccion de
grasa o sodio.

PREPARACION DE JUGOS:

45 Los jugos suministrados en el servicio de alimentacion hospitalaria deberan elaborarse con
agua potable, previamente hervida o tratada mediante sistemas de filtracién adecuados,
garantizando condiciones de inocuidad para el consumo.
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Para su preparacioén se debera utilizar pulpa de fruta fresca de primera calidad, debidamente
seleccionada, lavada y desinfectada, conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Los jugos deberan contener una concentracion de fruta suficiente para garantizar el sabor
caracteristico del producto, asi como una consistencia adecuada, acorde con el tipo de dieta y
las condiciones del paciente.

El contratista debera asegurar que las preparaciones sean frescas, higiénicas y libres de
contaminantes, evitando el uso de aditivos no autorizados o diluciones que afecten la calidad
del producto.

La preparacion de los jugos debera ajustarse a las condiciones clinicas del paciente y a las
indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética, especialmente en dietas con restriccion de
azlcares, acidez o fibra.

PREPARACION DE VINAGRETA:

Las ensaladas que requieran vinagreta deberan prepararse a base de vinagre, aceite vegetal
apto para consumo humano (tales como girasol, canola, soya o maiz), sal y condimentos o
especias haturales.

Los ingredientes utilizados deberan ser de buena calidad, contar con registro sanitario vigente y
46 |garantizar condiciones de inocuidad conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La preparacion debera realizarse en condiciones higiénicas, asegurando un adecuado equilibrio
de sabores y evitando el uso excesivo de sal o grasas.

La composicion de la vinagreta debera ajustarse a las condiciones de la dieta prescrita,
especialmente en dietas con restriccion de sodio o grasa, conforme a las indicaciones del
Servicio de Nutricidén y Dietética.

SUMINISTRO DE AGUA POTABLE:

El contratista debera suministrar diariamente una (1) jarra de agua potable por cada paciente,
como parte integral de la racién alimentaria.

El agua debera ser de excelente calidad, apta para el consumo humano, proveniente de
fuentes seguras y cumplir con la normatividad sanitaria vigente.

En caso de ser necesario, el agua debera ser previamente tratada mediante procesos de
filtracion o hervido, garantizando su inocuidad.

47
El suministro debera realizarse en recipientes limpios, en buen estado, desinfectados y
adecuados para uso hospitalario, asegurando el cumplimiento de las Buenas Préacticas de
Manufactura (BPM).

El contratista deber& garantizar las condiciones bésicas de higiene en la manipulacion,
almacenamiento y distribucion del agua, asegurando su disponibilidad permanente y acceso
oportuno para los pacientes, conforme a los estandares de calidad en la atencion sanitaria.

La entidad podra verificar la calidad del agua y las condiciones de suministro mediante
controles, inspeccién y supervision durante la ejecucion del contrato.

DOTACION DE EQUIPOS PARA DISTRIBUCION DE ALIMENTOS:

El contratista debera garantizar la disponibilidad y uso de los equipos necesarios para la
48 adecuada preparacion, conservacion y distribucion de los alimentos a los pacientes
hospitalizados, incluyendo como minimo:

- Filtro de agua en correcto funcionamiento, que garantice la potabilizacion y calidad del agua
utilizada en la preparacién de alimentos y bebidas.
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- Carro termo bandejero en acero inoxidable, destinado a la distribucién de las preparaciones,
gue permita conservar la temperatura adecuada de los alimentos durante su transporte.

- Carro transportador de alimentos totalmente cubierto, fabricado en material sanitario
adecuado, con ruedas en buen estado que minimicen el ruido y permitan un desplazamiento
seguro, silencioso y eficiente hacia las areas de hospitalizacién.

Todos los equipos deberan mantenerse en éptimas condiciones de limpieza, desinfeccion,
funcionamiento y conservacion, conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y la
normatividad sanitaria vigente.

La entidad podra verificar en cualquier momento la existencia, estado y funcionamiento de
estos equipos durante la ejecucién del contrato, y solicitar su reposicion o mantenimiento en
caso de incumplimiento.

CALIDAD DE LAS PREPARACIONES:

El contratista debera garantizar que las preparaciones suministradas presenten caracteristicas
organolépticas adecuadas, en cuanto a presentacion, olor, color, sabor, textura y consistencia,
de acuerdo con el tipo de dieta prescrita.

En este sentido, se debera asegurar:

- Buena presentacion de las preparaciones.

- Adecuada coccion de los alimentos, evitando sobre coccién de verduras.

- Uso de carnes de primera calidad, tiernas, blandas y con bajo contenido graso.

- Eliminaciéon de condimentos irritantes o no tolerados por la poblacién hospitalaria.
- Uso de alimentos frescos y en condiciones optimas.

- Combinacion adecuada de colores que favorezca la aceptabilidad del alimento.

CONTROL DE TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS:

El contratista se compromete a suministrar los alimentos y preparaciones a una temperatura
adecuada para su consumo seguro, conforme a los estandares sanitarios y técnicos, asi:

49 I Preparaciones calientes: entre setenta (70) °C y ochenta (80) °C.
- Preparaciones frias: a una temperatura aproximada de cuatro (4) °C, con una variacion de +
dos (2) °C.

Se deberé evitar la mezcla de alimentos calientes con frios durante el proceso de distribucion.

Para la distribucion de las preparaciones, se deberan utilizar equipos adecuados que permitan
conservar la temperatura, tales como termos para bebidas calientes y frias, asi como carros
tipo termo para el transporte de los alimentos.

En caso de presentarse pérdida de temperatura durante la distribucion, el contratista debera
disponer de mecanismos que permitan recuperar y mantener la temperatura adecuada en un
tiempo méaximo de dos (2) minutos, garantizando condiciones de inocuidad y calidad hasta el
momento del consumo.

El contratista debera garantizar el cumplimiento de estas condiciones durante toda la prestacién
del servicio, implementando controles internos que permitan verificar la calidad y temperatura
de los alimentos.

La entidad podra verificar el cumplimiento de estas condiciones mediante controles de
supervision, medicion de temperatura y evaluacion directa de los alimentos durante la ejecucion
del contrato.
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50

ROTULACION Y EMPAQUE DE LOS ALIMENTOS:

Las bandejas destinadas a la distribucion de los alimentos deberan salir debidamente rotuladas,
identificando como minimo el tipo de dieta, servicio o cualquier otra informacion requerida para
garantizar la correcta entrega al paciente.

Los alimentos deberan ser empacados en materiales aptos para uso alimentario, tales como
vinipel u otros materiales equivalentes que garanticen condiciones de higiene, inocuidad y
adecuada presentacion.

CONTROL DE TEMPERATURA Y DISTRIBUCION:

El contratista se compromete a mantener la temperatura adecuada de los alimentos, tanto en
preparaciones individuales como en aquellas que se encuentren a granel, durante todo el
proceso de distribucion.

Para tal efecto, debera contar con:

- Carros termo y/o equipos de conservacion de temperatura.
- Sistemas tipo bafio maria para mantener preparaciones calientes cuando aplique.
- Termometros adecuados y calibrados para la medicién continua de la temperatura.

Estos equipos deberan garantizar que los alimentos se conserven dentro de los rangos de
temperatura establecidos para su consumo seguro

El contratista deberd implementar controles permanentes que permitan verificar el
mantenimiento de la temperatura y la correcta manipulacion de los alimentos durante su
distribucion.

La entidad podré verificar el cumplimiento de estas condiciones mediante inspeccién directa,
revision de equipos y medicién de temperatura durante la ejecucion del contrato.

51

SUMINISTRO DE AGUA — PACIENTES EN AISLAMIENTO:

Para los pacientes que se encuentren en condicién de aislamiento, el contratista debera
suministrar una (1) botella de agua por paciente, como parte del servicio.

El valor de esta botella de agua sera reconocido como un item adicional, el cual ser& facturado
conforme al valor estimado establecido como precio techo en el estudio de mercado.

El suministro de botellas de agua adicionales debera contar con la autorizacion previa del
Supervisor del Contrato o del Nutricionista Dietista de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

Asi mismo, cualquier suministro adicional debera ser debidamente informado a la Jefatura de
Enfermeria del servicio de hospitalizacion, con el fin de garantizar el control, trazabilidad y
adecuada prestacion del servicio.

El contratista debera llevar registro de los suministros adicionales autorizados, los cuales
podran ser objeto de verificacion por parte de la entidad durante la ejecucion del contrato.

52

PRESENTACION DE LA BANDEJA PARA EL SERVICIO DE ALIMENTACION
INTRAHOSPITALARIO:

El oferente se compromete a suministrar la alimentacién en bandejas destinadas al servicio
intrahospitalario, las cuales deberan ser uniformes para todos los servicios de la Clinica.

Los elementos que conforman la bandeja deberan encontrarse en perfecto estado de uso,
limpieza y conservacion, garantizando condiciones de higiene, inocuidad y adecuada
presentacion de los alimentos.
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La vajilla utilizada debera ser de material refractario o equivalente, no permitiéndose el uso de
plasticos desechables o no aptos para uso alimentario en el servicio regular.

Para las dietas dirigidas a poblacion pediétrica, tales como dieta complementaria y dieta blanda
pequeria, se debera disponer de vajilla adecuada, preferiblemente con disefio infantil, colores
llamativos y compartimientos que faciliten el consumo, la cual debera encontrarse en buen
estado, sin fisuras, manchas, despicaduras o deterioro.

Los utensilios y cubiertos deberan estar en condiciones éptimas de uso, libres de
deformaciones, corrosion o desgaste que afecte su funcionalidad o presentacion.

El contratista debera garantizar la limpieza, desinfeccién y mantenimiento continuo de todos los
elementos utilizados en la prestacién del servicio, conforme a las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM).

La entidad podré verificar en cualquier momento el estado, condiciones y presentacion de las
bandejas y utensilios durante la ejecucion del contrato, solicitando su reposicion en caso de
deterioro o incumplimiento.

El contratista adjudicatario debera presentar al supervisor del contrato, dentro de los treinta (30)
dias calendario siguientes al inicio de la ejecucion contractual o cuando las condiciones del
servicio lo requieran, las propuestas de modificacion, ajuste o actualizacion de las preparaciones
incluidas en el ciclo de minutas establecido para la operacion.

Las modificaciones propuestas deberan estar debidamente sustentadas desde el punto de vista]
nutricional, sanitario, operativo y de aceptabilidad, garantizando el cumplimiento de los
requerimientos nutricionales definidos para los pacientes hospitalizados y las especificaciones|

técnicas del contrato.
53

Para su aprobacion, el supervisor del contrato contard con el apoyo técnico del profesional en
Nutricion y Dietética de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, quien evaluara la pertinencial
de los cambios propuestos y verificara que estos mantengan los criterios de calidad, equilibrio
nutricional, variedad e inocuidad alimentaria exigidos por la Entidad.

Ninguna modificacién al ciclo de minutas podra ser implementada sin la aprobacion previa de la
supervision del contrato y el respectivo concepto técnico favorable del profesional en Nutricién y
Dietética de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DE DIETAS:

El oferente se compromete a aplicar y utilizar los formatos de dietas establecidos en el Anexo
No. 2 — “Oferta y Condiciones Técnicas” del presente estudio previo.

Dichos formatos contienen la descripcion, composicion, volumen y gramaje minimo de cada
uno de los alimentos que conforman las diferentes dietas, por lo cual el contratista debera dar
cumplimiento estricto a dichas especificaciones durante la ejecucion del contrato.

54
El contratista garantizara que las preparaciones suministradas se ajusten a las minutas
establecidas, respetando los gramajes, porciones y caracteristicas nutricionales definidas, sin
realizar modificaciones no autorizadas.

El contratista debera asegurar la estandarizacion de las dietas conforme a los formatos
establecidos, garantizando la calidad, cantidad y presentacion de los alimentos, asi como el
cumplimiento de las condiciones técnicas exigidas por la entidad.

55 VERIFICACION Y CONTROL DEL SERVICIO:
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El oferente se compromete a permitir y facilitar la verificacién y control por parte de la Unidad
Prestadora de Salud Antioguia durante la ejecucion del contrato, en relacién con todos los
procesos asociados a la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria.

Dicha verificacion podra comprender, entre otros aspectos, los siguientes:

- Control de la calidad de los viveres e insumos utilizados.

- Realizacion de pruebas organolépticas a los alimentos preparados.

- Inspeccion de las condiciones de limpieza, desinfeccion y asepsia de los equipos, utensilios y
areas de trabajo.

- Seguimiento a las practicas de manipulacion de alimentos por parte del personal.

- Verificacion de los procesos de preparacion, almacenamiento y distribucion de los alimentos.
- Control del almacenamiento de alimentos perecederos y no perecederos.

- Cumplimiento de la normatividad vigente en materia de seguridad y salud en el trabajo,
gestion de emergencias, seguridad industrial, gestion ambiental y sanitaria.

El contratista debera brindar acceso a las instalaciones, informacion y personal necesario para
la adecuada ejecucion de estas actividades de control.

El contratista deberd implementar mecanismos internos que permitan garantizar el
cumplimiento de los estdndares técnicos, sanitarios y operativos exigidos por la entidad, asi
como atender de manera oportuna las recomendaciones, observaciones o requerimientos
derivados de las actividades de verificacion.

La entidad podré realizar visitas programadas o no programadas, auditorias y controles durante
la ejecucién del contrato, y exigir la adopcién de medidas correctivas en caso de evidenciar
incumplimientos.

PRESENTACION Y PROTECCION DE LOS ALIMENTOS:

El contratista debera garantizar una adecuada presentacion de los alimentos suministrados,
asegurando condiciones que preserven su calidad, inocuidad y aceptacion por parte del
paciente.

Con el fin de evitar la contaminacién de los alimentos durante su manipulacién y distribucion,
todos los productos que requieran proteccion ambiental, tales como bebidas calientes y frias,
acompafiantes de media mafiana, servicio de algo, meriendas, frutas, dulces, gelatinas,
verduras y demas preparaciones, deberan ser debidamente cubiertos.

56 | . L, s . . .
Dicha proteccion se realizar4 mediante el uso de materiales aptos para contacto con alimentos,
tales como pelicula extensible (vinipel), tapas ajustadas, tapas desechables o elementos
equivalentes que garanticen condiciones de higiene e inocuidad.

Una vez protegidos, los alimentos deberan colocarse sobre bandejas individuales, previo a su
distribucion a los diferentes servicios o pisos de hospitalizacién, garantizando su transporte
seguro y evitando cualquier riesgo de contaminacion.

El contratista debera asegurar que los materiales utilizados para la proteccién de los alimentos
sean de uso alimentario, se encuentren en buen estado y se manipulen conforme a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

RESTRICCION DE CARNES FRIAS EN EL CICLO DE MENU:

En el ciclo de menus del servicio de alimentacion hospitalaria se debera evitar la inclusion de
carnes frias o embutidos, tales como salchicha, mortadela y salchichén, debido a su alto
contenido de sodio, grasas y aditivos.

57
De manera excepcional, se permitira el uso de jamén con bajo contenido de grasa y sodio,
siempre que cumpla con las condiciones nutricionales establecidas por el Servicio de Nutricion
y Dietética y con la normatividad sanitaria vigente.
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El contratista debera garantizar que los productos autorizados cumplan con condiciones de
calidad, inocuidad, registro sanitario vigente y adecuada conservacion conforme a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

La inclusion de carnes frias en casos excepcionales debera contar con la validacion del
Servicio de Nutricién y Dietética, de acuerdo con las condiciones clinicas del paciente.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS:

Los alimentos que, por sus caracteristicas, deban transportarse fuera de las bandejas térmicas,
deberan ser dispuestos en envases cerrados, desechables o reutilizables aptos para contacto
con alimentos, provistos de tapa, que garanticen condiciones de higiene, inocuidad y proteccion
contra contaminacion.

Estos envases deberan encontrarse en adecuado estado, debidamente sellados o cubiertos, y
ser manipulados conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La distribucion de las bandejas y alimentos debera realizarse mediante carros transportadores
58 adecuados para tal fin, los cuales deberan estar en condiciones 6ptimas de limpieza,
desinfeccion y funcionamiento.

La capacidad y cantidad de los carros debera ser acorde con la cobertura y demanda de cada
sector de hospitalizacion, garantizando un transporte seguro, eficiente y oportuno de los
alimentos.

El contratista debera asegurar que durante el transporte se conserven las condiciones de
calidad, temperatura e inocuidad de los alimentos, evitando riesgos de contaminacion o
deterioro.

La entidad podra verificar el cumplimiento de estas condiciones mediante inspeccién directa
durante el proceso de distribucién, asi como la revision de los equipos utilizados.

PROHIBICION DE RECALENTAMIENTO Y REUTILIZACION DE ALIMENTOS:

No se admitird, bajo ningiin concepto, la distribucién de alimentos recalentados, la reutilizaciéon
de sobrantes ni la preelaboracion de comidas, con el fin de garantizar la calidad, inocuidad y
frescura de los alimentos suministrados a los pacientes.

Los alimentos deberan ser preparados el mismo dia de su consumo, asegurando condiciones
Optimas desde el punto de vista sanitario y nutricional.

EXCEPCIONES

Se exceptuan de lo anterior aquellas preparaciones que, por sus caracteristicas técnicas,
59 |requieran elaboracién previa para lograr una adecuada consistencia, tales como flanes,
gelatinas u otros productos similares.

En estos casos, dichas preparaciones deberan elaborarse bajo condiciones higiénicas y
conservarse mediante refrigeracion en recipientes aptos para contacto con alimentos,
elaborados en materiales no toxicos, debidamente tapados y protegidos.

El contratista debera garantizar que todas las preparaciones cumplan con las Buenas Practicas
de Manufactura (BPM), evitando riesgos de contaminacion, deterioro o pérdida de calidad.

La entidad podra verificar el cumplimiento de esta obligacion mediante inspeccion directa,
revision de procesos y control en la preparacion y distribucion de los alimentos durante la
ejecucion del contrato.

60 DOTACION COMPLEMENTARIA DE LA BANDEJA:
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De acuerdo con la composicion de la dieta solicitada, el contratista debera suministrar
conjuntamente con la bandeja los elementos necesarios para el consumo adecuado de los
alimentos, incluyendo como minimo:

- Pitillos plasticos o de material alternativo amigable con el medio ambiente, en presentacion
individual, tipo curvo.

- Mezcladores.

- Cubiertos completos (tenedor, cuchillo y cuchara segun corresponda).

- Servilletas.

Asi mismo, cuando aplique, se deberan incluir los siguientes productos en presentacion
individual tipo monodosis:

- Sobres de sal.

- AzUcar o edulcorantes como sustitutos de azUcar.
- Vinagreta.

- Salsa de tomate.

- Mostaza.

- Mayonesa.

- Mantequilla.

- Mermelada.

Todos los productos deberan estar empacados de manera individual, debidamente sellados de
fabrica, garantizando condiciones de higiene, inocuidad y adecuada conservacion.

El contratista debera asegurar que todos los elementos suministrados sean aptos para contacto
con alimentos, se encuentren en buen estado y cumplan con las condiciones de calidad y
normatividad sanitaria vigente.

La inclusién de estos elementos debera ajustarse al tipo de dieta prescrita y a las necesidades
del paciente, conforme a las indicaciones del Servicio de Nutricion y Dietética.

SUMINISTRO DE CUBIERTOS:

El contratista debera garantizar que los cubiertos suministrados a los pacientes se encuentren
debidamente empacados de manera individual, con el fin de evitar su contaminacién y asegurar
condiciones adecuadas de higiene e inocuidad.

Los cubiertos deberan ser de material apto para contacto con alimentos y, preferiblemente, de
61 tipo biodegradable o ambientalmente amigable, garantizando su resistencia, funcionalidad y
seguridad durante el uso.

El empaque individual debera ser higiénico, estar en buen estado y proteger el utensilio hasta
su uso final por parte del paciente.

El contratista debera asegurar que los cubiertos cumplan con las condiciones de calidad,
limpieza y desinfeccion establecidas en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y la
normatividad sanitaria vigente.

DISPONIBILIDAD Y REPOSICION DE VAJILLA Y EQUIPAMIENTO:

El contratista debera garantizar que la vajilla y el equipamiento necesarios para la prestacion
del servicio de alimentacion hospitalaria se encuentren completos y disponibles en todo
momento, en cantidad suficiente para atender la totalidad de camas habilitadas en la unidad
62 prestadora de salud.

Asi mismo, debera asegurar que todos los elementos se encuentren en éptimas condiciones de
uso, limpieza, desinfeccion y presentacion, conforme a las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM).
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En caso de deterioro, pérdida, dafio o cualquier condicién que afecte la higiene, funcionalidad o
presentacion de los elementos, el contratista debera realizar su reposicion oportuna e
inmediata, sin generar afectacion en la prestacion del servicio.

El contratista debera implementar mecanismos de control que permitan garantizar la
disponibilidad permanente de la vajilla y equipos, asi como su mantenimiento y reposicién
cuando las condiciones del servicio o los estandares de calidad lo requieran.

La entidad podra verificar en cualquier momento la disponibilidad, estado y condiciones de los
elementos, y requerir su reposicion inmediata en caso de incumplimiento.

DIETAS PARA PACIENTES EN AISLAMIENTO Y CONDICIONES ESPECIALES:

Las dietas destinadas a pacientes con infeccién respiratoria por SARS-CoV-2, pacientes
infectocontagiosos, en aislamiento o con patologias psiquiatricas, deberan ser suministradas en
loza desechable apta para contacto con alimentos, preferiblemente en material tipo icopor o
equivalente que garantice seguridad, resistencia y adecuado aislamiento térmico.

Asi mismo, se deberan suministrar cubiertos desechables completos (cuchillo, cuchara y
tenedor), fabricados en material apto para uso alimentario.

Los vasos desechables deberan ser de material resistente, preferiblemente calibre 25 o
equivalente, con caracteristicas que eviten el riesgo de manipulacion inadecuada o dafio por
parte del paciente.

63 Las bandejas o elementos utilizados en la distribucion deberan estar debidamente identificados,
utilizando sefializacion diferenciada (por ejemplo, “charola roja”), y deberan ser entregados
directamente al personal de enfermeria correspondiente para su manejo controlado.

MANEJO DE RESIDUOS

Una vez utilizados, todos los elementos desechables deberan ser retirados y dispuestos
inmediatamente en bolsas de color rojo, conforme a los protocolos de manejo de residuos
hospitalarios y biosanitarios vigentes.

El contratista debera garantizar que todos los elementos utilizados cumplen con la normatividad
sanitaria, ambiental y de bioseguridad vigente, asi como con los protocolos institucionales para
el manejo de pacientes en aislamiento.

La entidad podra verificar en cualquier momento el cumplimiento de estas condiciones
mediante inspeccion directa durante la ejecucién del contrato.

El ciclo de menus aprobado para la prestacion del servicio Unicamente podra ser modificado con
la autorizacion previa del Supervisor del Contrato y/o del profesional en Nutricién y Dietética de|
la Unidad Prestadora de Salud Antioquia — Clinica de la Policia Valle de Aburra.

Cuando por circunstancias excepcionales, casos de fuerza mayor, dificultades de
abastecimiento, condiciones de mercado o cualquier otra situacion debidamente justificada sea
necesario sustituir alguna preparacion o alimento contemplado en el ciclo de menus, el contratistal
debera informar oportunamente al Supervisor del Contrato, con la debida anticipacion, indicando

64 las razones que sustentan la modificacion propuesta.

Una vez evaluada la solicitud, el Supervisor del Contrato y el profesional en Nutricion y Dietétical
de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia determinaran y autorizaran el alimento o preparacion
gue reemplazara el componente inicialmente programado, garantizando que se mantengan las
caracteristicas nutricionales, el aporte caldrico, la calidad, la inocuidad y las especificaciones
técnicas establecidas para las dietas suministradas a los pacientes hospitalizados.

1LF-FR-0071 Péagina 104 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS
POLICIA NACIONAL

En ningun caso el contratista podra efectuar cambios unilaterales al ciclo de mends sin I3
autorizacion previa de la Entidad, salvo situaciones de emergencia que puedan comprometer la
continuidad del servicio, las cuales deberan ser informadas vy justificadas inmediatamente a la
supervision contractual.

ROTULACION DE DIETAS:

Cada dieta suministrada en el servicio de alimentacién hospitalaria debera estar debidamente
rotulada, garantizando la correcta identificacion del paciente y la seguridad en la prestacion del
servicio.

El rétulo debera contener como minimo la siguiente informacion:

- Nombre completo del paciente.

- NUmero de cama o ubicacion.

- Fecha de servicio.

- Tipo de dieta prescrita.

- Observaciones o indicaciones especificas segun condicion clinica del paciente.

65 |La rotulacion debera ser legible, clara, visible y colocada de manera que no se desprenda ni se
altere durante el proceso de transporte y distribucion.

El contratista debera dar cumplimiento a la normatividad vigente en materia de identificacion del
usuario, calidad en la atencion en salud y seguridad del paciente, incluyendo lo dispuesto en la
Resolucion 13437 de 1991 y demas normas que la modifiquen, sustituyan o complementen, asi
como a los lineamientos institucionales.

El contratista debera garantizar que la identificacion de las dietas sea precisa y corresponda a
la orden médica o nutricional, evitando errores en la entrega que puedan afectar la seguridad
del paciente.

La entidad podré verificar el cumplimiento de esta obligacion mediante controles de supervision
durante la preparacion y distribucién de las dietas.

Para la presentacion de la oferta, el oferente deberd comprometerse por escrito a que, una vez
adjudicado el contrato y en un plazo no mayor a treinta (30) dias calendario, entregara a la
entidad un ciclo de menus correspondiente a un periodo minimo de cinco (5) semanas.

Dicho ciclo de menus deberé incluir sus respectivas derivaciones por tipo de dieta, asi como los
servicios de nueves, onces, refrigerios u otros componentes alimentarios requeridos en la
prestacion del servicio.

El oferente debera garantizar la entrega del analisis nutricional de cada uno de los mendus,
incluyendo como minimo los siguientes parametros:

- Energia (calorias)

- Proteinas

66 |- Grasas totales

- Carbohidratos

- Grasas saturadas

- Grasas monoinsaturadas
- Grasas poliinsaturadas
- Colesterol

- Sodio

- Potasio

- Fésforo

- Fibra

El analisis nutricional debera elaborarse con base en la Tabla de Composicion de Alimentos
Colombianos del Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF), en su version vigente o
aguella que la modifique o sustituya.
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Asi mismo, el contratista debera presentar la estandarizacion de recetas correspondiente a
cada preparacion, incluyendo ingredientes, cantidades, procedimiento y rendimiento.

El ciclo de mends y sus analisis deberan estar disefiados conforme a los lineamientos del
Servicio de Nutricion y Dietética, garantizando el cumplimiento de los requerimientos
nutricionales de la poblacién atendida.

La entidad podra revisar, solicitar ajustes o aprobar el ciclo de menus presentado, previo a su
implementacion, con el fin de garantizar calidad, pertinencia nutricional y cumplimiento de las
especificaciones técnicas del contrato.

67

El contratista deberd cumplir permanentemente con los protocolos de bioseguridad, las medidas
de prevencion y control sanitario, asi como con los lineamientos, directrices y demés
disposiciones emitidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, las Secretarias de Salud
competentes y demas autoridades sanitarias que resulten aplicables durante la ejecucion del
contrato.

Asi mismo, debera implementar las acciones necesarias para garantizar la proteccién de los
pacientes, usuarios, trabajadores y demas personal involucrado en la prestacion del servicio,
adoptando las medidas de higiene, limpieza, desinfeccion, manipulacion segura de alimentos y
control de riesgos sanitarios que correspondan, de conformidad con la normatividad vigente y las
disposiciones institucionales establecidas por la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.

El incumplimiento de las medidas de bioseguridad y de las disposiciones sanitarias vigentes serd|
responsabilidad exclusiva del contratista, quien deberd adoptar de manera inmediata las
acciones correctivas requeridas para garantizar la continuidad y seguridad en la prestacion del
servicio..

68

El oferente debera certificar por escrito el cumplimiento a la ficha técnica de la Prestacion integral
del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De
Salud De La Policia Nacional.

MANTENIMIENTO EQUIPOS Y ASEO DE AREAS FiSICAS

NO
CUMPLE

Realizar el mantenimiento preventivo y correctivo de las areas locativas del servicio de
alimentos, que comprende pintura de muros, cielos rasos, puertas, conservacion y reparacion
de enchapes, pisos, cambio de bombillos, enchufes, tomacorrientes y otros similares

Realizar el mantenimiento preventivo y correctivo del sistema extractor de olores, griferia,
ductos, pozo seéptico, trampas de grasas que estan ubicados en el servicio y en general la
reparacion de todos aquellos dafos imprevistos que se presenten en las areas objeto del
arriendo. Los costos originados por estos aspectos no seran reconocidos la Unidad Prestadora
de salud Antioquia.

Realizar el mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos suministrados por la Unidad
Prestadora de Salud Antioquia, asumiendo el costo de los mismos. Los equipos seran entregados|
en el estado actual y se recibiran en el mismo estado en que se hace la entrega.

En caso de dafio permanente de algun equipo o elemento, causado por el deterioro normal y uso
adecuado, que haya sido suministrado por la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, el futuro
contratista debera reemplazarlo por uno de su propiedad por el termino de duracién del contrato,
sin que ello represente costo adicional para la Unidad Prestadora de salud Antioquia vy
garantizando la correcta ejecucion del contrato.

Realizar el mantenimiento de los equipos con personas facultadas y reconocidas por la casa del
fabricante. De igual manera se debera continuar llevando las hojas de vida de cada uno de los
equipos.
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Asumir los costos que se generen por la adecuacion del area fisica, entendiéndose como la
6 |posible reubicacion de equipos, cambio de tuberia, ductos, y deméas que se requieran para el
normal funcionamiento.

Se encargara del ASEO y presentacion de las zonas internas y aledafias a la cocina central,
zona de cargue y descargue de Alimentos y del centro de acopio. Asi como, de los pisos, paredes
y techos de las areas locativas del servicio de alimentos y de los equipos acorde al protocolo
establecido.

CAPACIDAD OPERATIVA CUMPLE

NO

CUMPLE

El contratista debera garantizar durante toda la ejecucion contractual la disponibilidad
permanente de la dotacién, equipos, utensilios, elementos, insumos y demas recursos
necesarios para la adecuada prestacién del servicio de alimentacidn hospitalaria, conforme a las|
condiciones técnicas establecidas por la Entidad.

En caso de presentarse faltantes, dafios, pérdidas, deterioro o insuficiencia de cualquier
elemento requerido para el cumplimiento del objeto contractual, el contratista deberé realizar su
1 |reposicion o suministro inmediato por su cuenta y riesgo, sin generar costos adicionales para la
Unidad Prestadora de Salud Antiogquia ni afectar la continuidad, calidad y oportunidad del
servicio.

La falta de dotacion, equipos, utensilios, insumos o cualquier otro recurso necesario para la
operacion no constituird causal que justifigue el incumplimiento de las obligaciones
contractuales, siendo responsabilidad exclusiva del contratista adoptar las medidas necesarias
para garantizar el normal desarrollo de las actividades objeto del contrato.

En caso de que el proponente adjudicatario opte por tomar en arriendo el espacio ofrecido por
el Establecimiento de Sanidad Policial Complementario — Unidad Prestadora de Salud
Antioquia, se informa que dichas instalaciones cuentan con la siguiente dotacion basica:

- Campana de extraccion.
- Puesto de trabajo sin gavetas.
- Dos (2) mesones en acero inoxidable.

En consecuencia, el contratista debera asumir bajo su responsabilidad la totalidad de la
dotacion adicional requerida para la adecuada prestacién del servicio de alimentacion
hospitalaria, incluyendo maquinaria, equipos, muebles, utensilios, menaje y demas elementos
necesarios para el cumplimiento del objeto contractual

Dicha dotacion debera ser suministrada sin generar costo alguno para el Establecimiento de
Sanidad Policial Complementario.

Para tal efecto, el proponente debera incluir en su oferta una relacion detallada del inventario
de equipos, materiales, utensilios e insumos que pondréa a disposicion para la ejecucion del
contrato, la cual sera objeto de verificacion por parte de la entidad.

El contratista garantizara que todos los elementos suministrados cumplen con las condiciones
técnicas, sanitarias y de calidad exigidas en la normatividad vigente y en las especificaciones
técnicas del proceso.

La entidad podré verificar en cualquier momento la existencia, estado y disponibilidad de los
elementos ofertados durante la ejecucion del contrato

Es de anotar que los espacios destinados para la preparacién de los alimentos seran
entregados en calidad de arrendamiento, mediante un proceso de contratacién independiente
al presente proceso de seleccion.
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En este sentido, el oferente adjudicatario debera tramitar, de manera independiente, el
respectivo contrato de arrendamiento con el Establecimiento de Sanidad Policial
Complementario — Unidad Prestadora de Salud Antioquia, en caso de hacer uso de las
instalaciones ofrecidas por la entidad.

Asi mismo, se establece que la preparacion de los alimentos debera realizarse
obligatoriamente en el area de cocina ubicada dentro de las instalaciones del Establecimiento
de Sanidad Policial Complementario, garantizando el cumplimiento de las condiciones técnicas
y sanitarias exigidas para la prestacion del servicio.

La determinacion del canon de arrendamiento sera realizada conforme a los estudios previos y
analisis efectuados por la dependencia competente de la entidad, los cuales estableceran su
valor de acuerdo con las condiciones del mercado y el uso del espacio.

El contratista debera acogerse a las condiciones establecidas en el contrato de arrendamiento,
sin que ello implique modificacion o afectacion de las obligaciones derivadas del contrato de
prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria

El contratista debera garantizar durante toda la ejecucion contractual la disponibilidad y correcto
funcionamiento de los equipos, elementos y mobiliario necesarios para la adecuada prestacion
del servicio de alimentacion hospitalaria.

Como minimo, debera disponer de equipos tales como nevera, horno microondas, estufa, carro
térmico para distribucién de alimentos, termos para liquidos y sélidos, ozonizador, anaqueles de
almacenamiento, carros de transporte y demas equipos, utensilios o elementos que se requieran
para asegurar la correcta preparacion, conservacion, almacenamiento, transporte y distribucion
de los alimentos.

En caso de presentarse dafios, averias, obsolescencia, pérdida de capacidad operativa o
cualquier situacion que afecte el normal funcionamiento de los equipos utilizados en la prestacion
3 del servicio, el contratista debera proceder de manera inmediata a su reparacion, reposicién o
reemplazo, garantizando que no se genere interrupcion, disminucion o afectacion en la
continuidad del servicio.

Para tal efecto, el contratista debera presentar al Supervisor del Contrato, dentro de los treintal
(30) dias calendario siguientes al inicio de la ejecucién contractual, el Procedimiento de Dotacién,
Reposicion y Reemplazo de Equipos, asi como el Plan de Mantenimiento Preventivo y
Correctivo, en los cuales se establezcan los mecanismos de control, tiempos de respuesta,
responsables, frecuencias de mantenimiento y acciones de contingencia para garantizar la
operatividad permanente de los equipos destinados a la ejecucion del contrato.

Todos los costos asociados a la dotacion, mantenimiento, reparacion, reposiciéon o sustitucion
de los equipos requeridos para la correcta prestacion del servicio seran asumidos en su totalidad
por el contratista, sin generar costos adicionales para la Unidad Prestadora de Salud Antioquia.
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DOTACION MiNIMA DE EQUIPOS QUE DEBE TENER PARA LA PRESTACION DEL

SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA

ELEMENTOS CANTIDAD

MESON CON POZUELO 2
POZUELO SENCILLO
MESON AUXILIAR
MESON PARA ENSAMBLE DE DIETAS
COMPUTADOR
GRAMERA DIGITAL
PELAPAPAS
PROCESADOR DE VEGETALES
FREIDORA
ESTUFAA GAS 4 PUESTOS
PLANCHA
MOLINO ELECTRICO
CAVA
CARROTERMO BANDEJERO
CARROS AUXILIARES
NEVERA DE 2 COMPARTIMIENTOS
LICUADORA INDUSTRIAL
LICUADORA CASERA
GABINETES Y/O ALACENA
HORNO MICROONDAS
PARRILLA ELECTRICA
23 |[CALENTADOR
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El contratista debera disefiar, implementar y mantener vigente un Plan de Contingencia que
garantice la continuidad, oportunidad y calidad en la prestaciéon del servicio de alimentacion
hospitalaria a los pacientes de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, frente a situaciones
imprevistas o eventos de fuerza mayor, caso fortuito o cualquier circunstancia que pueda afectar|
total o parcialmente la operacion normal del servicio dentro de las instalaciones de la Clinica.

El Plan de Contingencia debera contemplar, como minimo, las acciones, procedimientos,
recursos humanos, logisticos, técnicos y operativos necesarios para asegurar el suministro
ininterrumpido de las dietas hospitalarias en situaciones tales como fallas en los servicios
publicos, dafios en equipos, emergencias sanitarias, desastres naturales, dificultades de
5 [|abastecimiento, alteraciones de orden publico, emergencias epidemioldgicas o cualquier otra
circunstancia que comprometa la prestacion normal del servicio.

Asi mismo, el contratista deberéa acreditar que las medidas contempladas en dicho plan cumplen
con la normatividad sanitaria vigente, los lineamientos de inocuidad alimentaria, las Buenas|
Practicas de Manufactura (BPM) y demas disposiciones legales aplicables a los servicios de
alimentacion hospitalaria.

El Plan de Contingencia debera ser presentado al Supervisor del Contrato para su revision y
seguimiento, y mantenerse actualizado durante toda la vigencia contractual, garantizando en
todo momento la continuidad del servicio sin afectar la atencidn de los pacientes hospitalizados.
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El proponente debera acreditar la disponibilidad e idoneidad del recurso humano, la capacidad
administrativa, financiera, logistica y operativa, asi como la infraestructura necesaria para la
adecuada ejecucion del contrato, conforme a las condiciones establecidas en el presente
proceso.

Para tal efecto, debera presentar una certificacion suscrita por el representante legal en la que
manifieste que cuenta con sede, oficina o establecimiento de comercio ubicado en el Area
Metropolitana del Valle de Aburrd, con capacidad operativa suficiente para garantizar la
adecuada coordinacion con la supervision del contrato y la atencion oportuna y eficaz de los
requerimientos de la Entidad.

La acreditacion de este requisito se verificara mediante el Certificado de Existencia y
Representacion Legal o el Certificado de Registro Mercantil expedido por la Camara de
Comercio correspondiente, sin perjuicio de las verificaciones adicionales que pueda efectuar la
Entidad.

Asi mismo, el proponente debera acreditar dentro de su oferta su estructura organizacional,
recursos logisticos, capacidad de respuesta e inventario minimo de equipos, utensilios,
herramientas y deméas elementos que pondra a disposicién para la ejecucion del contrato,
conforme a lo establecido en el Anexo No. 2 - Ficha Técnica (Capacidad Operativa y Personal
Requerido). En ningun caso la disposicidn de estos recursos generara costos adicionales para
la Entidad.

La Entidad, a través del comité evaluador técnico, podra realizar visitas de verificacion a las
instalaciones del proponente con el fin de validar la informacién relacionada con su capacidad
operativa. Estas visitas tendran caracter exclusivamente verificatorio y no podran utilizarse para
modificar, complementar o mejorar la oferta presentada.

La exigencia de contar con sede en el Area Metropolitana del Valle de Aburra obedece a lal
necesidad de garantizar la atencién inmediata, la coordinacion operativa y la respuesta oportuna
a los requerimientos derivados de la prestacion del servicio de alimentacion hospitalaria, dada
Ssu naturaleza continua y esencial.

El proponente adjudicatario deberd presentar, previo a la suscripcion del contrato, una
certificacion suscrita por su representante legal en la que manifieste que garantizara durante
toda la ejecucion contractual la prestacion integral del servicio de alimentacion hospitalaria,
incluyendo el suministro de las dietas requeridas para los usuarios del Subsistema de Salud de
la Policia Nacional, en estricto cumplimiento de las especificaciones técnicas, los estandares de
calidad e inocuidad alimentaria, los tiempos de entrega y demas condiciones establecidas en Ia|
ficha técnica y documentos del proceso.

El contratista debera garantizar durante toda la ejecucién contractual:

e La disponibilidad permanente y suficiente de los recursos humanos, técnicos,
operativos y logisticos ofertados.

e La prestacion continua, eficiente, oportuna e integral del servicio de alimentacion
hospitalaria.
El cumplimiento de los tiempos de respuesta establecidos por la Entidad.
La capacidad logistica necesaria para atender los requerimientos del supervisor del
contrato, garantizando la entrega de los bienes, insumos o elementos requeridos en un
plazo maximo de ocho (8) horas contadas a partir de la solicitud formal.

e El cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente y demas disposiciones aplicables
a la prestacién del servicio, especialmente las relacionadas con las Buenas Practicas
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de Manufactura (BPM), la inocuidad alimentaria y las condiciones higiénico-sanitarias
exigidas por las autoridades competentes.

Nota 1: Incumplimiento en tiempos de respuesta

En caso de presentarse una situacion que pueda afectar los tiempos de respuesta establecidos,
el contratista debera informar de manera inmediata y por escrito al supervisor del contrato,
indicando las causas que originan dicha situacion y las acciones adoptadas para su mitigacion,
sin perjuicio de las sanciones, multas o demas medidas contractuales a que haya lugar.

Nota 2: Inventario minimo de recursos

El proponente debera anexar a su oferta la descripcion detallada del inventario minimo de
recursos (equipos, utensilios, herramientas y demas elementos) que pondra a disposicion en las
instalaciones del Establecimiento de Sanidad Policial Complementaria de Antioquia, necesarios
para la adecuada ejecucién del contrato.

Dicho inventario debera ser suficiente para garantizar la prestacion integral del servicio de
alimentacion hospitalaria, conforme a las especificaciones técnicas del proceso.

NOTA 1: Si en el transcurso de la ejecucion del contrato y segun la evaluacién por parte del supervisor se hace
necesaria la adquisicion de otros equipos y menajes, el proponente debera suministrarlos en el momento que
asi se requiera o de acuerdo a la demanda del servicio, sin costo alguno para la Unidad Prestadora de salud
Antioquia.

NOTA 2: Con relacion a los equipos que debe adquirir el proponente, desde el inicio del contrato debera
proveerlos para no demeritar la calidad en la prestacion del servicio al usuario.

CONDICIONES LOCATIVAS Y DE EQUIPO

Las condiciones locativas y de equipos podran ser verificadas por el/los representantes(s) legal(es) de las
empresas proponentes y la persona designada por éste. Se tiene propuesta una visita opcional a las
instalaciones de la Unidad Prestadora de salud Antioquia en la fecha y hora pactada.

EMPALME
El oferente al cual se adjudique el contrato, cuenta con 2 dias maximo luego de la firma del mismo, para tener
el servicio totalmente organizado y cumpliendo con el 100% de los requisitos exigidos.

ARRIENDO Y SERVICIOS PUBLICOS

Los servicios de alimentacién ya que estos se concentran al interior del Establecimiento de Sanidad
Complementario (ESCOP) y Unidad Prestadora de Salud Antioquia, El sitio debe cumplir con la Resolucién
2674 de 2013 en materia de servicios de manipulacion de alimentos.

Por lo anterior el Contratista en caso tomara en arriendo de (1) espacios fisicos aproximadamente de 76.38
m2, ubicados en el sétano de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, correspondientes al area de prestacion
del servicio de alimentacion integral para pacientes hospitalizados para los usuarios y beneficiarios de la Policia
Nacional, debera asumir la totalidad del arriendo de las instalaciones que ocupa (Servicio de Alimentacion) para
lo cual debera cancelar segun ajustes al IPC del presente afio por los profesionales en contaduria publica de
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la unidad prestadora de Salud Antioquia, se tomara como referencia el avalué s-2018-060856-meval, el cual se
ha venido incrementando de acuerdo al IPC para arrendamientos para el ano 2025 con un incremento de IPS
del 5.20% el canon de arrendamiento iva incluido es $ 3.262.912,32 ademas debera asumir el valor de los
servicios publicos mensuales de acuerdo con el medidor que se encuentra instalado para tal fin, el cual debera
ser calibrado anualmente sin generar ningun costo para la Unidad Prestadora de Salud Antioquia (Acueducto y
Energia).

CANON VALOR VALOR CON
ARRENDAMIENTO VALOR AVALUO % IPC | INCREMENTO | INCREMENTO | IVA | VALOR IVA | TOTAL IVA INCLUIDO
- 76.38 mts2
ANO IPC IPC
2026 2.741.943,12 |5,10% | 139.839,10 | 2.881.782,22 | 19% | 547.538,62 3.429.320,84

Intendente Jefe EDWARD ANDRES GIRALDO GAVIRIA
Responsable ESPCO Clinica DEANT
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ESTIMACION, TIPIFICACION, ASIGNACION DE RIESGOS Y DETERMINACION DE GARANTIAS

En la definiciéon de los parametros de mecanismos de cobertura de los riesgos deberan efectuarse dentro de
los términos definidos en la Parte 2 — Titulo 1 — Capitulo 1 — Seccién 1 — Subseccion 6 del Decreto 1082 de

2015.
GARANTIAS DEL PROCESO
ETAPA PRECONTRACTUAL
MECANISMO DE CLASE DE TIPIFICACION DE LOS ESTIMACION DEL| ASIGNACION VIGENCIA JUSTIFICACION COBERTURA /
COBERTURA RIESGO RIESGOS RIESGO DEL RIESGO VIGENCIA
Riesgo juridico La no suscripcion del contrato sin justal
90 causa
La no ampliacion de la vigencia de la|
garantia de seriedad de oferta cuando el
Riesgo juridico termino previsto en la invitacién para la|
90 adjudicacion del contrato se prorrogue Desde la N .
siempre y cuando esas prorrogas noj presentacion de /Ampara la no suscripcion del contrato sin
Pdliza de seriedad de lexcedan un término de tres meses. Diez por ciento (10%) justa causa por diez por ciento (10%) del
- Proponentes la oferta y por A
la oferta la falta de otorgamiento por parte del| del valor de la oferta. tro (4 \valor de la oferta, desde el término de
proponente seleccionado de garantia de cuatro ( ,) meses presentacion y por 4 meses mas.
riesgo juridico  [cumplimiento exigi6 por la entidad para mas.
amparar el incumplimiento de las]
obligaciones del contrato.
el retiro de la oferta después de vencido
riesgo juridico  |el termino fijado para la presentacion de|
las ofertas
ETAPA CONTRACTUAL
MECANISMO DE CLASE DE TIPIFICACION DE |[ESTIMACION DEL| ASIGNACION VIGENCIA JUSTIFICACION COBERTURA /
COBERTURA RIESGO LOS RIESGOS RIESGO DEL RIESGO VIGENCIA
IAMPARA EL RIESGO DE
INCUMPLIMIENTO DURANTE EL PLAZO|
DE EJECUCION Y LIQUIDACION DEL]|
INCUMPLIMENTO DL [/ENTE POR CIENTO TERMNG IGUAL A LACUBRE EL 2% DEL VALOR OFL
. . . o, (]
GARANTIA UNICA RIESGO JURIDICO CONTRATO. gg’(:.i_gf\#gALOR DELICONTRATISTA VIGENCIADEL CONTRATO|CONTRATO COMO QUIERA QUE SE
Y 4 MESES MAS PRETENDE EL PAGO PARCIAL O
DEFINITIVO DE LOS PERJUICIOS QUE
ICAUSE A LA ENTIDAD EN LOS MISMOS
TERMINOS DE LA CLAUSULA PENAL
PECUNIARIA.
AMPARA EL RIESGO DE MALA CALIDAD
CINCUENTA POR \IGENTE POR UN DEL SERVICIO DURANTE LA VIGENCIA|
. RIESGO CIENTO (50%) DEL TERMINO IGUAL A LADEL CONTRATO ¥ 6 MESES MAS
GARANTIA UNICA CALIDAD DEL SERVICIO CONTRATISTA BUSCANDO RESARCIR EL DETRIMENTO
OPERATIVO VALOR DEL] VIGENCIADELCONTRATOCAUSADO A LA ENTIDAD POR MALA
(CONTRATO. Y 6 MESES MAS ICALIDAD (0] INSUFICIENCIA DEL|
SERVICIO.
DOSCIENTOS  (200), -
DAROS A TERCEROS|SMMLV PARA AMPARA LOS DANOS PRODUCI'DOS POR
EL CONTRATISTA CON OCASION DE LA|
RIESGO POR CONTRATOS _ CUYO VIGENTE POR EL EJECUCION DEL CONTRATO AMPARADO
GARANTIA UNICA RESPONSABILIDAD I\VALOR SEAINFERIOR[CONTRATISTA TERMINO DE LA VIGENCIA .
FINANCIERO Y SERAN BENEFICIARIOS TANTO LA
CIVIL O IGUAL A MY DEL CONTRATO.
EXTRACONTRACTUAL |QUINIENTOS (1.500) ENTIDAD CONTRATANTE COMO  LOS
SMMLV. : TERCEROS QUE PUEDAN RESULTAR|
: AFECTADOS.
IAMPARA A LA ENTIDAD DE LOS
PERJUICIOS QUE SE LE OCASIONE
PAGO DE SALARIOS VIGENTE POR UNCOMO CONSECUENCIA DEL
PRESTACIONES CINCO POR CIENTO TERMINO IGUAL A I_AINCUMPLIMIENTO DE LAS]
GARANTIA UNICA RIESGO JURIDICO (5%) DEL VALOR DEL|CONTRATISTA (OBLIGACIONES LABORALES AQUE ESTE
INDEMNIZACIONES CONTRATO [VIGENCIADEL CONTRATO OBLIGADO EL CONTRATISTA DERIVADAS
LABORALES. : Y TRES (3) ANOS MAS

DE LA CONTRATACION DEL PERSONAL|
UTILIZADOS PARA LA EJECUCION DEL|

ICONTRATO.
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CLAUSULAS SANCIONATORIAS

MECANISMO DE CLASE DE TIPIFICACION DE |ESTIMACION DEL| ASIGNACION VIGENCIA JUSTIFICACION COBERTURA /
COBERTURA RIESGO LOS RIESGOS RIESGO DEL RIESGO VIGENCIA
LA NO CONSTITUCION
DENTRO DEL TERMINO|MULTA CUYO VALOR|
Y EN LA FORMASE LIQUIDARA CON LA MULTA SE APLICARAICUANDO ~ EL  CONTRATISTA ~ NO
MULTA RIESGO JURIDICO [LREVISTA — EN - ELBASE EN UN CEROI, o\ 10 risTA POR CADA DIA DEEﬁNSLTAI\TU\F(gRDn/T/L\ITi%E?/%TLEREA&NOEI
CONTRATO O  EN|PUNTO DOS (0.2%) RETARDO Y HASTA POR|
; CONTRATO O EN ALGUNO DE SUS
ALGUNO DE  SUS|DEL VALOR  DEL| DIEZ (10) DIAS VODIFICATORIOS. A POLIZA  DE
MODIFICATORIOS  LACONTRATO GARANTIA UNIGA.
POLIZA DE GARANTIA|
UNICA
LA MULTA SE APLICARA|
POR CADA DIiA DE|
RETARDO HASTA POR UN
PLAZO DE QUINCE (15)
MULTAS CUYO DIAS CALENDARIO QUE
\VALOR SE LIQUIDARA SE DESCONTARA DEL|,\\o/cr | A MORA O INCUMPLIMIENTO
] INCUMPLIMIENTO CON BASE EN UN SALDO QUE LE ADEUDEIL\ooinl  DE  ALGUNA  OBLIGACION
MULTA RIESGO JURIDICO CERO PUNTO CINCO|CONTRATISTA LA  ENTIDAD.  ESTA
PARCIAL . [DERIVADA DEL CONTRATO POR CAUSAS
(0.5%) DEL VALOR SANCION SE IMPONDRA| |0 1 £ £S AL CONTRATISTA
DEJADO DE CUMPLIR| MEDIANTE ACTO|
O ENTREGAR ADMINISTRATIVO
MOTIVADO EN EL QUE SE
EXPRESARA LAS CAUSAS
QUE DIERON LUGAR A
ELLA
EL VEINTE POR CIENTO
0,
ggf)cgﬁ#R\;ifzul?\l?éAMPARA EL INCUMPLIMIENTO PARCIAL O
INCUMPLIMIENTO VEIDNTE POR CIENTO p TRATE DE[PEFINITIVO DEL CONTRATO POR PARTE
CLAUSULAPENAL | o ie 560 JURIDICO [TOTAL  DECLARATORIAIZOZ)  DEL VALOR\ o\ o atisTA INCUMPLIMIENTO TOTAL|DC- CONTRATISTA, SE BUSCA EL PAGO
PECUNIARIA DE CADUCIDAD TOTAL DEL| DEL  CONTRATO  yIPARCIAL Y DEFINITIVO DE  LOS
CONTRATO PERJUICIOS QUE SE CAUSEN A LA
PROPORCIONAL AL TIDAD
INCUMPLIMIENTO
PARCIAL DEL CONTRATO
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ANALISIS DE RIESGO Y FORMA DE MITIGARLO

Durante los periodos de adjudicacion y ejecucion del contrato, se pueden presentar contingencias o eventos
que pueden entorpecer, dificultar o impedir la culminaciéon y cumplimiento del objeto contractual, por lo que en
el presente estudio se desarrolla un analisis donde se tipifican e identifican los riesgos inherentes a la naturaleza
y al objeto de la contratacion, enfatizando la forma de prevenirlos o mitigarlos y estableciendo la responsabilidad
de las partes como: Riesgos Propios, Riesgos comunes a sus Procesos de Contratacion y los Riesgos del
Proceso de Contratacion en particular.

Por lo anterior, se toman en cuenta las circunstancias de tiempo, modo, lugar y aspectos de tipo comercial, de
operacion, financieros, regulatorios, fuerza mayor o ambientales, que rodearan los ciclos del proceso
contractual y su ejecucion, precisando e individualizando los eventos sorpresivos que puedan encarecer,
entorpecer, dificultar o impedir la adecuada ejecucion del contrato, tales como: (a) La capacidad de la Entidad,
entendida como la disponibilidad de recursos (b) Los incidentes que alteren la ejecucién del contrato; (c) La
eficacia del Proceso de Contratacion; y en el evento de materializarse, determinar el tratamiento, soluciones y
el costo que conlleven y que deban tenerse en cuenta para la elaboracion de propuestas por parte de la Entidad
para efectos presupuestales.

De acuerdo al “Manual para la Identificacion y Cobertura de los Riesgos en los Procesos de Contratacion” de
la Agencia Colombia Compra Eficiente, en el presente Anexo se establece la matriz que incluye los riesgos
identificados en el proceso de contratacién, de acuerdo con la clasificaciéon, probabilidad de ocurrencia
estimada, impacto, parte que debe asumir el riesgo, tratamientos que se puedan realizar y caracteristicas de
su monitoreo, como se relaciona a continuacion:

MATRIZ DE RIESGOS DEL PROCESO DE CONTRATACION
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

ANALISIS DE RIESGO Y FORMA DE MITIGARLO

POLICIA NACIONAL

GARANTIAS
MECANISMO DE COBERTURA MONTO Y COBERTURA PLAZO
Poliza de Cumplimiento 20% del Valor total del contrato Vigencl\i:e‘ii'scrzgtsréto y4
Calidad del Servicio 50% del Valor total del contrato | * 9encia del Crzgtsrato y 6 meses

Pdliza de responsabilidad civil
profesional

Doscientos (200) SMMLYV para
contratos cuyo valor sea inferior o
igual a mil quinientos (1.500)
SMMLV.

Duracion del Contrato

Pago de salarios, prestaciones
sociales e indemnizaciones
laborales

5% del valor total del contrato

Vigencia del contrato y 3 afios mas

NOTA: De conformidad con los establecido en el paragrafo 3° del articulo 5° de la Ley 1150 de 2007, el cual
fue modificado por el articulo 5° de la Ley 1882 de 2018, el cual indica: La no entrega de la garantia de seriedad
junto con la propuesta no sera subsanable y sera causal de rechazo de la misma.

Intendente Jefe EDWAR ANDRES GIRALDO GAVIRIA

1LF-FR-0071
Version: 10

Responsable ESPCO Clinica DEANT
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO L
POLICIA NACIONAL

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
DENOMINACION DE BIEN O SERVICIO
Prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud
De La Policia Nacional.
DENOMINACION TECNICA DEL BIEN O SERVICIO
DIETA ASTRINGENTE
TIPO DE ) UNIDAD’DE
COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MINIMA
EXIGIDA
Fruta Astringente o 200cc
Fruta Compota Astringente o 110-125gr
Jugo de fruta astringente 200cc
Bebida en agua Te o aromatica de canela o anis o frutas 200 cc
. . Caldo de papa con carne o pollo (80 gramos de proteina
DESAYUNO Alimento proteico o0 Huevo ('FI)'ipF; A 53gr) o Jach)'m (4(2gr)g ’ )220CC
2 panes o 30 gr c/u
Farinaceo 2 tostadas o 20 gr c/u
Arepa Blanca o 60gr
4 Galletas de soda 24 gr
Edulcorante 1sobre
Fruta Fruta Astringente 120 gr
Sopa Sopa casera 250 cc
Alimento proteico Carne o Pollo o pescado asado o cocido 100 gr
Farinaceo | Arroz 100 gr
ALMUERZO Y Farinaceo Il Cereal elaborado , platanos ,papas y tuberculos 83 gr
iz Verduras cocidas Verduras cocidas 90 gr
Bebida Jugo de fruta astringente 180cc
Postre Gelatina dietética industrializada 30 gr
Edulcorante 1 sobre
OTRAS ESPECIFICACIONES

Esta dieta es exenta de lacteos y azucares concentrados. Se debe emplear edulcorante a base de aspartamen, acesulfame
k, sucralosa. No se acepta edulcorantes a base stevia.

||No se permiten acidos, salsas, cremas, productos integrales, leguminosos, ensaladas crudas ni avena en agua.

Segun necesidades del servicio de nutricion y dietetica se indicara el uso de leche deslactosada presentacion liquida de
firma reconocida en el mercado.

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

Debe suministrarse en consistencia normal ¢ blanda a solicitud de nutriciéon

se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra, robalo, dorado de mair, tollo o tilapia.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré industrializado o procesado.

HNO se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
‘lLa porcion de compota debe pesar neto entre 110 y 125 gramos

1LF-FR-0071
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

POLICIA NACIONAL

La entidad considera: frutas astringentes permitidas: guayaba, pera, manzana y durazno y verduras astringentes permitidas:
zanahoria , ahuyama y arveja.

||En el desayuno el farinaceo debe ser variado

||En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

Debe haber variabilidad en todos los alimentos suministrados

DIETA BLANDA
TIPO DE ) UNIDAD’DE
COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MINIMA
EXIGIDA
Porcion de fruta o No acida 100gr
Jugo en Agua Fruta no acida 180cc
Bebida con leche Café o té o chocolate o avena o fécula de maiz 200cc
Huevo en cualquier preparacion o Tipo A 53gr
/Alimento proteico Queso o 30gr
DESAYUNO Caldo de papa con carne o pollo (80 gr de proteina) 220cc
. 2 panes 30gr c/u
Farinaceo Arepa blanca 60gr
Grasa Mantequilla 10gr
Energético Mermelada no acida 15gr
Fruta entera o en porcion [No acida 100 gr
Sopa o crema Sopa casera o en crema 240 cc
IAlimento proteico Carne o pollo o pescado 100 gr
ALMUERZO Y Farinaceo | Arroz 100 gr
COMIDA Farinaceo Il Papa o pasta o platano o yuca. 83 gr
\Verdura Cocida 90gr
Bebida Jugo de frutas en agua 180 cc
Postre casero Postre casero SOLO ALMUERZO 60 gr.
OTRAS ESPECIFICACIONES

|La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

Todos los alimentos de esta dieta deben presentarse en consistencia blanda, no deben incluirse verduras crudas, productos
de salsamentaria, preparaciones fritas, condimentos ni irritantes

En la dieta blanda no jugo no leche no se permite el empleo de lacteos, café, chocolate, verduras, alimentos productores
de gas, preparaciones con grasa o alimentos que la contengan. Se podra utilizar porcion de fruta astringente o jugo

astringente.

se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada en el pescado unicamente se permitird el uso de trucha, bagre

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo Gnicamente
mojarra, robalo, dorado de mair, tollo o tilapia.

Segun necesidades del servicio de nutricion y dietética se indicara el uso de leche deslactosada presentacion liquida firma
reconocida del mercado.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré industrializado o procesado.

La dieta blanda todo molido lleva los mismos alimentos de la dieta blanda pero la proteina debe ser molida y el farinaceo
en puré.

||No incluir leguminosas

1LF-FR-0071
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

POLICIA NACIONAL

||No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

||En los vasos desechables solo se permitira de

calibre 25 para seguridad del paciente

Debe haber variabilidad en todos los alimentos

suministrados

DIETA BLANDA PEQUENA
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA
Porcion de fruta o No acida 100 gr
Jugo de fruta Fruta no acida 180cc
Bebida con leche entera Chocolate o avena o fécula de maiz o leche 180cc
achocolatada
Huevo en cualquier preparacion o Tipo A 53gr
DESAYUNO Alimento proteico Queso o ’ 30gr
Caldo de papa con carne o pollo (60 gr de proteina) |220cc
1pano 30gr
Farinaceo 1 arepao 40gr
1 tostada 20gr
Grasa Mantequilla 10gr
Energético Mermelada no acida 15gr
Fruta entera o en porcion |No acida 60 gr
Sopa o crema Sopa casera o cremas 240cc
/Alimento proteico Carne o pollo 80 gr
ALMUERZO Y |Farinaceo | Arroz 80 gr
COMIDA Farinaceo Il Papa o pasta o platano o yuca. 80 gr
Verdura Cocida 50gr
Bebida Jugo de fruta no acido 180 cc
Postre SOLO ALMUERZO |Dulces de fruta o bocadillo o arequipe 60 gr.
OTRAS ESPECIFICACIONES

|La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

En la dieta blanda pequefia astringente no se permite el empleo de lacteos, café, chocolate, verduras, alimentos
productores de gas, preparaciones con grasa o alimentos que la contengan. Se podra utilizar porcion de fruta astringente
0 jugo astringente.

En la dieta blanda pequefia no deben incluirse productos de salsamentaria, cebolla en las ensaladas, condimentos ni
irritantes

La dieta blanda pequefia incluye pacientes pediatricos de 1 a 10 afios de edad.

En la dieta blanda pequefia no jugo no leche no se permite el empleo de lacteos, café, chocolate, verduras, alimentos
productores de gas, preparaciones con grasa o alimentos que la contengan. Se podra utilizar porcion de fruta astringente

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra ,robalo, dorado de mair, tollo o tilapia.

I
Ho jugo astringente.
[

La dieta blanda pequefia todo molido lleva la proteina molida y el farinaceo en puré.

Segun necesidades del servicio de nutricion y dietetica se indicara el uso de leche deslactosada presentacion liquida firma
reconocida del mercado o formula infantil sin lactosa.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré industrializado o procesado.
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO o
POLICIA NACIONAL

||No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.
||En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente
Debe haber variabilidad en todos los alimentos suministrados

DIETA COMPLEMENTARIA|
TIPO DE UNIDAD DE
COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA
. . Colada de avena o maicena o cereal infantil de arroz
Bebida caliente . C . . 90 cc
DESAYUNO con Formula Infantil de Iniciaciéon o Continuacion
Fruta no acida Rallada o en Compota 45gr
Jugo en agua Fruta no acida 100 cc
ALMUERZO Y [Sopa o crema Crema de verduras con pollo o carne (40 gr de proteina) 120 cc
COMIDA . - -
Farinaceo |l Puré de papa o platano o pasta 50gr
Verdura Puré de verdura 40gr
OTRAS ESPECIFICACIONES

ILos alimentos se suministraran sin adicién de sal, aztcar y miel.

Los alimentos se suministraran de consistencia y textura suave. Frutas: En purés, ralladas o picadas finamente. Verduras
Cocidas: En crema, en purés, maceradas, ralladas o picadas finamente.

‘lLa unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

|No dar frutas ni verduras crudas. EXCLUSIVAMENTE COCIDAS

La leche debe ser una Férmula Infantil de Iniciacion o Continuacion al 100%. Se permite Férmula de Iniciacion o
Continuacion en polvo

||La dieta complementaria | incluye pacientes pediatricos de 6 meses y 7 meses.

|Todo alimento adicional u omitido debe ser a solicitud de nutricién

||No se permite el suministro de huevo, fresa, leche entera de vaca, citricos o acidos, chocolate.

|[ELcereal infantil debe ser de arroz exclusivamente

No se permitira el empleo de carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo inicamente se permitira|
el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

||En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS

DIETA COMPLEMENTARIA I
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA
Fruta No acida. En pure o rallada o picada finamente 60 gr.
DESAYUNO . . Colada de avena o fécula de maiz en leche de
Bebida caliente . L 150 cc
continuacion
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IAlimento proteico Huevo Tibio Tipo A 53gr
Farinaceo 1 pan blando o galletas sin dulce o sin relleno 30 gr
Jugd en agua Fruta no acida 150 cc
Sopa o crema Crema de verduras 150 cc
IAlimento proteico Carne o pollo molido 50gr
ALMUERZO Y COMIDA Farinaceo | Arroz 50gr
Farinaceo Il Pasta o platano o papa o leguminosa 50 gr.
Verdura (?ouda , en pure o macerada o rallada o plcada40 ar
finamente

OTRAS ESPECIFICACIONES

Los alimentos tendran consistencia firme. Tubérculos Cocidos: En purés o trozos pequefios .
Galletas sin dulce y sin relleno, panes , tostadas , arepas. Proteina: Cocida, molida.

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

La leche debe ser una Férmula de continuacion al 100% . Se permite Férmula de continuacion en
polvo

Las leguminosas en preparaciones blandas o maceradas o en crema.

Los alimentos se suministraran sin adicién de sal , azucar y miel.

Todo alimento adicional u omitido debe ser a solicitud de nutricion

La dieta complementaria Il incluye pacientes pediatricos de 8 meses a 12meses.

No se permitira el empleo de carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el
pollo Unicamente se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada.

Para la preparacion de <carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o Capira o criolla 0 no se aceptara ningunal
otra variedad de papa ni papa en puré Industrializado o procesado.

COMPLEMENTARIA Il ASTRINGENTE

Los alimentos se suministraran sin adicion de sal, azicar y miel.

No se permite azucar no se permite gelatina dietética

Alimentos permitidos:purés de platano, zanahoria , auyama , guayaba, manzana, pera, durazno.

En caso de ser solicitada dieta complementaria Il astringente no se permite el uso de papaya,
mango, leche entera, azucar, frutas acidas, chocolate, fresas.

La leche debe ser una formula de continuacion al 100% sin lactosa no se acepta leche de
continuacion de soya. Se permite formula de continuacién en polvo

Todos los alimentos se suministraran en preparaciones sencillas, sin condimentos, ni grasa, de
consistencia normal o blanda bajos en fibra a solicitud de nutricion.

Liquidos a solicitud de nutricion.

No se permitira el empleo de carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el
pollo Unicamente se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera, no se aceptara ninguna otra variedad de
papa ni papa en puré Industrializado o procesado.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS
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DIETA HIPOGLUCIDA

UNIDAD DE MEDIDA

TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MiNIMA EXIGIDA
Fruta Hipoglucida 120 gr
Bebida con leche descremada C’afe otéo 'chocolate dietético o avena 0200cc
fécula de maiz
) ) Huevo en cualquier preparacion o Tipo A 53gr
/Alimento proteico
Queso 30gr
DESAYUNO 1 pan integral o 30gr c/u
Farinaceo 1 arepas o 60gr c/u
1 tostada integral 20gr c/u
Grasa Mantequilla 10gr
Educolorante 1 sobre
Solo Verduras. No adicionar tubérculo o
Sopa o crema 220 cc
Cereal
/Alimento proteico Carne o pollo o pescado 100 gr
ALMUERZO Y |Farinaceo Arroz o papa o pasta o platano o leguminosa 100gr
0 yuca
COMIDA Verdura Cocida hipoglucida 80 gr.
\Verdura Cruda hipoglucida 80 gr.
Bebida Jugo de fruta hipoglucida 180 cc
Edulcorante 1 sobre

OTRAS ESPECIFICACIONES

Se restringe azucar, grasa, salsas, cremas.

|Los lacteos autorizados Unicamente seran leche descremada

Esta dieta es exenta de lacteos y azucares concentrados. Se debe emplear edulcorante a base de Aspartamen, Acesulfame
K, Sucralosa. No se acepta edulcorantes a base Stevia.

‘ILa unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

‘ISe suministrara en consistencia normal o blanda a solicitud de nutricién

La dieta hipoglucida todo molido debe tener las indicaciones de la dieta blanda todo molido frutas y verduras indicadas
para paciente diabético, se restringe azucar, grasa, salsas, cremas,

En la dieta hipogliucida NO JUGO NO LECHE no se permite el empleo de lacteos, frutas, jugos,alimentos productores de
gas, cremas, salsas. En ocasiones se podra utilizar porcion de fruta o jugo de fruta astringente con el aval de la nutricionista,
especificando el tipo de fruta.

se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra, rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

HNO se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente

En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS.

1LF-FR-0071 Pagina 123 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS
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DIETA SEMIBLANDA

UNIDAD DE MEDIDA

TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MINIMA EXIGIDA
Fruta Compota 110-125 gr.
Bebida con leche Café o té o chocolate o avena o fécula de maiz200cc
Huevo (Tibio) o Tipo A 53gr
Alimento proteico Queso o 30gr
DESAYUNO Licuado de carne o pollo con papa y verdura
incluida (80 gr de proteina) 220ce
Farinaceo 2 panes 30gr cl/u
Grasa Mantequilla 10gr
Energético Mermelada 15gr
Fruta Compota 110-125 gr.
Sopa o crema Sopa licuada del dia o crema 240cc
Alimento proteico molido Carne o pollo o pescado 100gr
Farinaceo | Arroz 100 gr
ALg"g;ﬁ)Z: Y Farinaceo || Papa’o pasta o platano o yuca en puré torta 083 or
soufflé
\Verdura Cocida en puré, torta o soufflé 90gr
Bebida Jugo de fruta con espesante 200 cc
Postre SOLO ALMUERZO Flan o pudin 60 gr.

OTRAS ESPECIFICACIONES

|La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

|Se deben suministrar suficientes pitillos y cucharitas para las bebidas

En la dieta blanda todo molido no jugo no leche no se permite el empleo de lacteos, frutas, jugos, alimentos productores
de gas, cremas, salsas. En ocasiones se podra utilizar porcién de fruta o jugo de fruta astringente con el aval de la
nutricionista, especificando el tipo de fruta

|Todos los alimentos tendran consistencia de purés, compotas o licuados y/o colado tipo miel

Todos los liquidos deben estar en consistencia miel, teniendo en cuenta que la cantidad del espesante varia segun el
alimento base asi en promedio: 1 porcién de fécula de maiz:7,5 gr, 1 porcion de sorbete: 5 gr ,1 porcion de sopa: 7,5 gr,
1 porcion de jugo:10 gr de espesante.

|Se prohibe el suministro de verduras productoras de gas y tortas con corteza de consistencia dura.

|En la dieta semiblanda se acepta la proteina deshilachada o molida o en cuadros finamente picados .

Todos los liquidos deben ser espesos o espesados con espesante mezcla de almidon de maiz modificado amilasa 25%
amilopectina 75% ( spezante)

Nutricién podra solicitar fruta blanda picada si lo requiere.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré industrializado o procesado.

se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra ,robalo, dorado de mair, tollo o tilapia.

No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

HNO se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
||En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente.

Debe haber variabilidad en todos los alimentos suministrados
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DIETA HIPOGRASA
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MIiNIMA
EXIGIDA
Porcion de fruta o No acida 100 gr
Jugo en Agua Fruta no acida 180cc
Bebida con leche descremada ﬁzf; © té o chocolate o avena o fécula de200cc
Queso blanco sin grasa o 30gr
DESAYUNO Alimento proteico Caldo de papa con carne o pollo (80 gr d6220cc
proteina)
2 panes o 30gr c/u
Farinaceo 1 arepao 60gr c/u
2 tostadas 20gr c/u
Energético Mermelada 15gr
Fruta entera o en porcion No acida 120 gr
Sopa o crema Sopa casera o crema 240 cc
Alimento proteico asado o Carne o pollo o pescado 100 gr
cocido pescado 80 gr
ALMUERZO Y Farinaceo | Arroz 90 gr
COMIDA
Farinaceo |l Papa o pasta o platano o yuca. 80 gr
Verdura Cocida o cruda 90gr
Bebida Jugo de fruta no acido 180 cc
Postre SOLO ALALMUERZO |Dulces de fruta o bocadillo o arequipe 60 gr.
OTRAS ESPECIFICACIONES

En esta dieta NO se permite huevo, leche entera, alimentos fritos o con grasa, salsas, cremas, mantequilla, condimentos
irritantes

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

En la dieta hipograsa NO JUGO NO LECHE no se permite el empleo de lacteos, frutas, jugos,alimentos productores de
gas, cremas, salsas. En ocasiones se podra utilizar porcion de fruta o jugo de fruta astringente con el aval de la nutricionista,
especificando el tipo de fruta.

Los lacteos deben ser descremados y el café descafeinado y el café descafeinado. El aporte de colesterol debe ser maximo
300mgrs por dia.

No se permitird el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo Unicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra,rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

‘lEn los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO o
POLICIA NACIONAL

DIETA HIPOSODICA

i UNIDAD DE MEDIDA
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MINIMA EXIGIDA
Porcion o No acida 120 gr
Jugd en Agua Fruta no &cida 180cc
Bebida con leche Caf’é o té o chocolate o avena o fécula deZOOCc
maiz o leche achocolatada
Huevo en cualquier preparacion o Tipo A 53gr
. . Queso blanco bajo en sal o 30gr
Alimento proteico
DESAYUNO Caldo de papa con carne o pollo (80 gr de|
. 220cc
proteina)
2 panes o 22gr clu
Farinaceo 1 arepao 60gr c/u
2 tostadas 20gr c/u
Grasa Mantequilla 10gr
Energético Mermelada no acida 15gr
Fruta entera o en porcion No acida 120 gr
Sopa o crema Sopa casera o crema 240 cc
Alimento proteico asado o cocido [Carne o pollo o pescado 100 gr
ALMUERZO Y |Farinaceo | Arroz 100 gr
COMIDA Farinaceo |l Papa o pasta o platano o yuca. 83 gr
Verdura Cocida o cruda 90gr
Bebida Jugo de fruta no acido 180 cc
Postre Dulces de fruta o bocadillo o arequipe 60 gr.

OTRAS ESPECIFICACIONES

|E! aporte de sodio de la dieta debe ser maximo 2 gr.

Todos los alimentos deben prepararse sin sal y adicionar sobre de sal de 1 gramo segun solicitud de nutricion excepto la
sopa y el arroz.

||La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

En la dieta hiposddica no jugo no leche no se permite el empleo de lacteos, frutas, jugos, cremas,alimentos productores de
gas, salsas. En ocasiones se podra utilizar porcidon de fruta o jugo de fruta astringente con el aval de la nutricionista,
especificando el tipo de fruta.

||Todos los platos principales deben llevar cascos de limoén o vinagreta natural en sobres

No se permite el suministro de concentrados, enlatados, salsamentaria, apio, espinaca, salsas, debe utilizarse leche
descremada, café descafeinado y aceite 100% vegetal

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra ,rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré industrializado o procesado.

‘Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.

En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

La dieta hiposodica todo molido debe observar las indicaciones de la dieta blanda todo molido sin sal pero la proteina
debe ser molida y el farinaceo en puré. Adicionar sobre de sal a solicitud de nutricion.

||No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

Debe haber variabilidad en todos los alimentos suministrados
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DIETA LIQUIDA CLARA

UNIDAD DE MEDIDA

TIPO DE COMIDA|COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MINIMA EXIGIDA
Consomé sin grasa Consomé natural de carne o pollo SIN GRASA [220cc
DESAYUNO : Ati
Bebida caliente /Agua de panela o Té en agua o aromatica de180CC
canela o manzana o pera
Energético Gelatina Industrializada 120gr
Consomé sin grasa Consomé natural de carne o pollo SIN GRASA [220cc
. . Té en agua o aromatica de canela o manzana o
ALMUERZO Y [Bebida caliente pera 180cc
COMIDA - - pT
Bebida Jugo astrlngente o té en agua o aromatica de18000
canela o anis 0 manzana
Energético Gelatina Industrializada 120gr

OTRAS ESPECIFICACIONES

Se deben suministrar suficientes pitillos, cucharas y cucharitas para las bebidas en todas las comidas

INo se permite el suministro de lacteos, frutas excepto astringentes, verduras.

A solicitud de nutricion se podra suministrar pan blando o galletas de soda y porcion de frutas aclarando tipo de fruta

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo Gnicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada.

DIETA LIQUIDA HIPERPROTEICA
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA

Jugb en Agua Jugo de fruta no acida con espesante 180cc
Bebida caliente Licuado de carr’1e o pollo con papa y verdura InCIUIdaZZOCC

(80 gr de proteina)

Huevo tibio Tipo A (Tiempo de coccidon 4 a 5 minutos)53 ;

DESAYUNO |Alimento proteico 0 °

Candil con espesante 200cc
Bebida con leche Café o chocolate o avena o fécula de maiz o te 200cc
Energético Gelatina Industrializada 120gr
Fruta Compota 110-125 gr.

ALMUERZOY |Sopa o crema Llcua'do de carne o pc?llo con papa (110 gr deZZOcc
proteina) y verdura amarilla o verde
COMIDA
Bebida con leche Yogurt o kumis 150cc
Postre con leche Flan o Pudin 60gr
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Bebida en agua Jugo no acido con espesante 200cc

Helado Helado de crema 100gr

OTRAS ESPECIFICACIONES

Se deben suministrar suficientes pitillos, cucharas y cucharitas en todas las comidas

Unicamente a solicitud de nutricién se pueden suministrar galletas, pan blando o porciones de fruta aclarando el tipo de
fruta

||La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido.

Todos los liquidos deben ser espesos o espesados con espesante mezcla de almidon de maiz modificado amilasa 25%
amilopectina 75% (SPEZANTE)

Todos los liquidos deben estar en consistencia miel, teniendo en cuenta que la cantidad del espesante varia segun el
alimento base asi en promedio: 1 porcién de fécula de maiz:7,5 gr, 1 porciéon de sorbete: 5 gr,1 porciéon de sopa: 7,5 gr, 1
porcion de jugo:10 gr de espesante.

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada.

Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

INo se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

IEn los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

En caso de no incluir el HUEVO TIBIO para algun paciente la modificacion la generara el Nutricionista Dietista de la Clinica
de La Unidad Prestadora de Salud Antioquia informacion que se le suministra a la Jefe de Enfermeria de cada servicio.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS

DIETA NORMAL
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA [COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA
Porcion de fruta o Fruta o 100 gr
Jugo en Agua Jugo de fruta 180cc
Bebida con leche Café o té o chocolate o avena o fécula de maiz 020000
leche achocolatada
Huevo en cualquier preparacion o Tipo A 53gr
. . Queso o 60gr
Alimento proteico Caldo de papa con carne o pollo (90 gr de proteina)
DESAYUNO o 220cc
Sandwich de jamoén y queso 150 gr
Farinaceo 2 panes 0 30gr cl/u
1 arepa o 60gr
2 tostadas 20gr clu
Grasa Mantequilla 20 gr
Energético Mermelada 15 gr
Fruta entera Fruta 120 gr
Sopa o crema Sopa casera o crema 240cc
Alimento proteico Carne o pollo o pescado 100gr
ALMUERZO Y —
COMIDA Farinaceo | Arroz 100 gr
Farinaceo |l Papa o pasta o platano o yuca o leguminosa. 83 gr
Verdura Cruda o cocida 90gr
Bebida Jugo de fruta 180 cc
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Postre Dulces de fruta o bocadillo o arequipe. 60 gr.

OTRAS ESPECIFICACIONES

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido, la bebida caliente del desayuno debe
elaborase en leche 100%

Cuando se ofrezca huevo tibio este debe pesar entre 53 y 59,9 gr es decir TIPO A.

En los vasos desechables solo se permitird de calibre 25 para seguridad del paciente

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo Unicamente
se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra, rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

HPara la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.

DIETA NORMAL TODO COCIDO (NTC)

Todos los alimentos deben servirse en loza desechable de icopor con tapa y cubierta con vinypel con cubiertos completos,
los vasos desechables deben ser calibre 25 lechosos.

Todos los alimentos deben ser bien cocidos y las frutas con cascara gruesa

Los cubiertos desechables completos en bolsa plastica no reutilizable

La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

Debe llevar botella de agua industrializada al desayuno y a la comida.

No se permite verdura cruda

A solicitud de Nutricion se suministrara jugo natural con fruta cocida preparado en agua ozonizada

se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada. En el pescado Unicamente se permitira el uso de trucha, bagre
mojarra, robalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o Capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

I
I
I
I
I
I
HNO se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente
l

No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS

DIETA RENAL
UNIDAD DE
TIPO DE COMIDA COMPOSICION CLASE DE ALIMENTO MEDIDA MiNIMA
EXIGIDA
Fruta Entera Fruta renal 120gr
Bebida con leche Café o Té o avena o fécula de maiz 200cc
Alimento proteico Huevo en cualq.uier preparacion o Tipo A 53gr
DESAYUNO Queso blanco sin grasa 60gr
2 panes o 30gr c/u
Farinaceo Arepa o 60gr c/u
2 tostadas 20gr clu
Energético Mermelada renal 15 gr
Fruta Entera Fruta renal 120gr
ALMUERZO'Y ilci)rzae:tocres:steico asado oSopa R S Eziggrcc
COMIDA . Carne o pollo o pescado
cocido
Farinaceo | Arroz o pasta 100gr
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Farinaceo I Papa o platano o yuca dializados 83ar
\Verdura Cruda o cocida renal 90gr
Bebida Jugo de fruta para renal 100 cc
Postre Dulces de fruta para renal 60gr

OTRAS ESPECIFICACIONES

Todos los alimentos que lo requieran deben dializarse antes de su preparacion.

|Los alimentos que deben dializarse son: tubérculos, raices, leguminosas.

||La unidad de medida minima exigida corresponde al peso del alimento cocido

||Como maximo se acepta el contenido de sodio 200mg y el de potasio 200 mg

||Todos los alimentos se suministraran sin sal, los liquidos y la sal permitidos deben ser solicitados por nutricion

||Todas las frutas, verduras, acompafantes y otros deben ser de bajo contenido en potasio y sodio

No se permite el suministro de chocolate, panela, caldos concentrados, bocadillo, platano, salsamentaria, condimentos
industrializados y todas aquellas fuentes de sodio, potasio y fosforo.

La dieta renal todo molido y renal diabética todo molido deben observar las indicaciones de la dieta blanda todo molido e
hipoglucida los alimentos se suministraran sin sal, los liquidos y sobre de sal segun solicitud de nutricion. Las frutas y
verduras indicadas para pacientes renales y diabéticos.

Las dietas renales diabética deben observar las indicaciones de la dieta diabética (6 porciones incluyendo onces y refrigerio
nocturno), sin dulce, las frutas y verduras indicadas para pacientes renal y pacientes diabéticos.

Esta dieta se suministrara en loza de icopor cubierta con tapa o vinypel a solicitud de nutricion para casos especiales, los
vasos desechables deben ser calibre 25 lechosos.

En pacientes con restriccion hidrica se suministrara en el ALMUERZO Y COMIDA la sopa o el jugo. Solo podra llevar un
(1) solo liquido en cada comida, este reemplazo sera autorizado por nutricion y se informara a la Jefe de Enfermeria del
Servicio de Internacion.

Las bebidas con leche para este tipo de dieta deben llevar el 50% en leche solamente.

No se permitira el empleo de merluza y carnes como murillo, falda o semejantes de inferior calidad. En el pollo unicamente

mojarra, rébalo, dorado de mar, tollo o tilapia.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
Solo se aceptara el uso de papa pastusa o sabanera o Capira o criolla, no se aceptara ninguna otra variedad de papa ni
papa en puré Industrializado o procesado.

‘se permitira el uso de pierna pernil y pechuga deshuesada En el pescado unicamente se permitira el uso de trucha, bagre

En los vasos desechables solo se permitira de calibre 25 para seguridad del paciente

Frutas restringidas: Aguacate, almendras, banano, brevas, coco, ciruelas, ciruelas pasas, frutas en almibar, frutas secas,
guayaba, granadilla, higos, jugos de paquete, limén, lulo, mango, maracuya, mandarina, naranja, nueces, pifia, tomate de
arbol, uvas, uvas pasas, zapote, Carambolo.

\Verduras restringidas: Acelgas, espinacas, apio, remolacha, zanahoria, tomate, verduras enlatadas y encurtidos, ahuyama.
Nota: La zanahoria se puede suministrar 3 veces por semana, pero no como verdura principal.

|Frutas astringentes para dietas renales: pera, manzana, durazno.

DIALIZAR Pele el alimento desde el dia anterior y déjelo en agua. Cambie el liquido por lo menos 3 6 4 veces. Al dia
siguiente cocine el alimento y bote el agua. De esta manera esta disminuyendo el 50% del contenido de potasio de estos
alimentos, por esta razon solo esta permitido uno de ellos en el dia.

||No se permitira el uso de leche en polvo solo liquida de firma reconocida en el mercado.

DEBE HABER VARIABILIDAD EN TODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS

MENU PATRON PARA MEDIA MANANA Y ALGO

TIPO DE DIETA CLASE DE ALIMENTO UNIDAD DE MEDIDA MiNIMA
. Opcién ’1: Bebida caliente sin leche y acompafante de 200cc/30gr
Astringente panaderia 200cc/30gr
Opcion 2: Compota 113gr 113gr
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Opcidn 3: Gelatina Dietética 120gr 120gr
Opcion 4: Jugo astringente y acompafiante de panaderia
gaﬁletas de soga o panQZOOCC/y3OQr P P 200cc/30gr
Opcion 1: Bebida caliente sin leche 200cc 200 cc
Opcion 2: Compota. 113gr 113gr
|Liquida Clara Opcion 3: Gelatina Dietetica 120gr 120gr
Opcion 4: Jugo astringente 200cc 200cc
Edulcorante 1 sobre

TIPO DE DIETA

CLASE DE ALIMENTO

UNIDAD DE MEDIDA MIiNIMA

Semiblanda

NO JUGOS EN AGUA.

Opciéon 1: Sorbetes 100% en leche o Yogurt o Kumis
presentacién comercial y Acompafiante de panaderia:
croissant o pan queso o pan coco o tortas de pan o
galletas.150cc/30gr

150cc/30gr

Opcion 2: postre o pudin o natilla o arroz con leche o leche
asada o fruta de facil masticacion o bonyurth o salpicon o
leche saborizada industrializada con, galletas waffers o
galletas de leche o galletas de sal, arequipe en vaso porcion
individual o helados de crema presentacion comercial

80 gr.

TIPO DE DIETA

CLASE DE ALIMENTO

UNIDAD DE MEDIDA MIiNIMA

Complementaria Il

Opcion 1: Jugo de fruta en leche de continuacion vy

acompafante de panaderia. 120cc/30gr 120/30gr
Opcién 2: Compota. 113gr 113gr
Opcion 3: Compota y acompafiante de panaderia 113/30gr| 112/30gr
Acompafante de panaderia: galletas sin dulce y sin relleno 30gr

tipo ducales o pan.

TIPO DE DIETA CLASE DE ALIMENTO UNIDAD DE MEDIDA MINIMA
Opcién 1: Porcion de queso o cuajada descremado y Café
en leche o te en leche sin aztcar. 60gr/200cc 60gr/200cc
Opcién 2: Kumis dietético o yogurt dietético. 200cc 200cc
Opcion ~3: Café en Iecr’le o te en leche sin azucar y 2006c/30gr
|Hipoglucida acompafante de panaderia. 200cc/30gr
Opcidn 4: Postres o pudines o flanes dietéticos. 80gr 80gr
Acompafiante de panaderia: 30 ar
Torta dietética o galletas de soda, o tostada 9
Edulcorante 1 sobre
TIPO DE DIETA CLASE DE ALIMENTO UNIDAD DE MEDIDA MINIMA
Opcion 1: Kumis o Yogurt 150cc 150cc
Opcion 2: Gelatina 120gr 120gr
Opcion 3: Compota 110-125gr 110-125gr
|Blanda pequefa Opciéon 4: Postre o arroz con leche o leche asada, o
empanadas o fruta o arequipe porcién individual de 50gr, o 80gr

bebida lactea o leche saborizada o natilla, bocadillos,
helados de crema industrializados, salpicén
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TIPO DE DIETA

CLASE DE ALIMENTO

UNIDAD DE MEDIDA MIiNIMA

|Liquida Hiperproteica

Kumis o yogurt sin fruta industrializado o sorbete de fruta

pudin o leche saborizada o bebida lactea.

100% en leche o 150 ce
Postre con leche o 120cc
Helado de crema industrializado porcién individual o flan o 100 gr

MENU PATRON MERIENDA

UNIDAD DE MEDIDA

TIPO DE DIETA CLASE DE ALIMENTO MINIMA
Bebida caliente con leche descremada sin azucar café o té o0[200cc
chocolate dietético o avena o fécula de maiz
Alimento Proteico: Queso descremado 60gr
[Hipoglucida Acompafiante de panaderia: galletas de soda o tostadas o tortal, \
dietética o arepa g
Edulcorante 1 sobre
NO AROMATICA
TIPO DE DIETA CLASE DE ALIMENTO pileds izl 2ol

MIiNIMA

|Liquida Hiperproteica

fécula de maiz

Bebida caliente con leche: Café o té o chocolate o avena 0[200cc

O kumis o yogurt sin fruta industrializado o sorbete de fruta

100% en leche (liquida de marca conocida en el mercado) 150ce
NO AROMATICA
ADICIONALES
TIPO DE ADICIONAL/CLASE DE ALIMENTO UNIDAD DE MEDIDA
ACOMPANANTE DE PANADERIA PASTELERIA 40 grs UNIDAD
AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC UNIDAD
AGUA DE PANELA JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD
AGUA INDUSTRIALIZADA VASO 250 CC UNIDAD
AROMATICA O AGUA DE PANELA POR 8 OZ UNIDAD
AROMATICA JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD
AREPA REDONDA 40 gr UNIDAD
AREPA DELGADA 60 gr UNIDAD
ARROZ COCIDO 80 gr UNIDAD
ARROZ CON LECHE 40 GRS UNIDAD
AZUCAR EN SOBRE 10 GRAMOS UNIDAD
CAFE O CHOCOLATE EN LECHE 8 ONZAS UNIDAD
CALDO DE PAPA CON CARNE O POLLO 1 TAZA DE 8 ONZAS UNIDAD
CIRUELAS PASAS UNIDAD
COLADA EN AGUA 8 ONZAS UNIDAD
COLADA EN LECHE 8 ONZAS UNIDAD
COMPOTA FRESCA 100 GRAMOS UNIDAD
COMPOTA COMERCIAL 113 GRAMOS UNIDAD
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CONSOME NATURAL DE POLLO O CARNE TAZA CON 8 ONZAS UNIDAD
CREMA NO LACTEA SOBRES 4 GRAMOS UNIDAD
ENSALADA FRUTAS CON QUESO CON CREMA 300 GRAMOS UNIDAD
ENSALADA FRUTAS CON QUESO SIN CREMA 250 GRAMOS UNIDAD
ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA 250 GRAMOS UNIDAD
ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA 120 GRAMOS UNIDAD
FRUTA MIXTA PORCION 250 GRAMOS UNIDAD
FRUTA 120 GRAMOS UNIDAD
GALLETAS PAQUETE DE DULCE O SAL 19 GRAMOS UNIDAD
GELATINA DIETETICA O NORMAL 100 GRAMOS UNIDAD
HAMBURGUESA CON 100 GRAMOS PROTEINA UNIDAD UNIDAD
HAMBURGUESA CON 140 GRAMOS PROTEINA UNIDAD UNIDAD
HELADO DE CREMA INDUSTRIALIZADO 100 GRAMOS UNIDAD
HUEVO CUALQUIER PREPARACION 1 TIPO A UNIDAD
JUGO FRESCO EN AGUA JARRA X 5 VASOS 8 ONZAS C/U UNIDAD
JUGO FRESCO EN AGUA VASO 8 ONZAS UNIDAD
JUGO FRESCO EN LECHE VASO (SORBETE) 8 ONZAS UNIDAD
JUGO FRESCO NARANJA NATURAL 8 ONZAS UNIDAD
LECHE DE SOYA O DESLACTOSADA 8 ONZAS UNIDAD
LICUADO CON CARNE O POLLO 8 ONZAS UNIDAD
MANTEQUILLA 10 gr UNIDAD
MERMELADA 20 gr UNIDAD
MERMELADA DIETETICA 20 gr UNIDAD
PAN UNIDAD 30 GRAMOS UNIDAD
PAPAS FRITAS O A LA FRANCESA 100 GRAMOS UNIDAD
QUESO O QUESITO PORCION 30 GRAMOS UNIDAD
SAL EN SOBRE 1 GRAMO UNIDAD
SALPICON VASO 8 ONZAS UNIDAD
SANDWICH DE POLLO O QUESO O JAMON Y QUESO UNIDAD
SOPA LICUADA DE VERDURAS CARNE O POLLO PLATO CON 8 ONZAS UNIDAD
SOPA LICUADA DE VERDURAS PLATO CON 8 ONZAS UNIDAD
SOPA O CREMA DEL DIiA PLATO CON 8 ONZAS UNIDAD
SUPLEMENTO DE FIBRA TIPO ALL BRAIN, GRANOLA, 30 GRAMOS UNIDAD
HOJUELAS DE AVENA, U OTRAS 25 GRAMOS UNIDAD
VERDURA CRUDA PORCION 120 GRAMOS UNIDAD
YOGURT O KUMIS 120 GRAMOS UNIDAD
TE EN AGUA POR 8 ONZAS UNIDAD
TE JARRA X 5 PORCIONES UNIDAD
TE EN LECHE POR 8 ONZAS UNIDAD

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

1LF-FR-0071 Pagina 133 de 176
Version: 10

aprobacién: 17/06/2024




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

POLICIA NACIONAL

DESCRIPCION GENERAL

ITEM ELEMENTO ITEM ELEMENTO iTEM ELEMENTO
DIETA LIQUIDA
1 DIETAASTRINGENTE " | HIPERPROTEICA 21 | LIQUIDA HIPERPROTEICA
ACOMPANANTE DE
2 DIETA BLANDA 12 | DIETA NORMAL 22 | PANADERIA PASTELERIA 40
grs
ACOMPANANTE DE
3 DIETA BLANDA 13 DIETA RENAL 23 | PANADERIA PASTELERIA 40
PEQUENA ors
4 DIETA 14 | ASTRINGENTE - LIQUIDA 54 | AGUA INDUSTRIALIZADA
COMPLEMENTARIA | CLARA BOTELLA 500 CC
DIETA AGUA DE PANELA JARRA X 5
5 | COMPLEMENTARIA II 15 | SEMIBLANDA 25 | bORCIONES
AGUA INDUSTRIALIZADA
6 DIETA HIPOGLUCIDA 16 | COMPLEMENTARIA II 26 |\ aSO 250 CC
AROMATICA O AGUA DE
7 DIETA SEMIBLANDA 17 | HIPOGLUCIDA 27 | bANELA POR 8 07
- AROMATICA JARRA X 5
8 DIETA HIPOGRASA 18 | BLANDA PEQUENA 28 | bORCIONES
9 DIETA HIPOSODICA 19 | LIQUIDA HIPERPROTEICA 29 | AREPA REDONDA 40 gr
10 | DIETALIQUIDA CLARA 20 | HIPOGLUCIDA 30 |AREPA DELGADA 60 gr
iTEM ELEMENTO TEM ELEMENTO iTEM ELEMENTO
CONSOME NATURAL DE
HAMBURGUESA CON 100
31 | ARROZ COCIDO 80 gr 41 SF;%II_\ILZ(?Ag CARNE TAZA CON 51 | GRAMOS PROTEINA UNIDAD
3p |ARROZ CON LECHE 40 42 | CREMA NO LACTEA 5p | HAMBURGUESA CON 140
GRS SOBRES 4 GRAMOS GRAMOS PROTEINA UNIDAD
. ENSALADA FRUTAS CON HELADO DE CREMA
33 éﬁlﬁg{sEN SOBRE 10 43 | QUESO CON CREMA 300 53 | INDUSTRIALIZADO 100
GRAMOS GRAMOS
34 CAFE O CHOCOLATE EN 44 gﬁSEQZAgﬁ ZRRUET@AS SSON 54 |HUEVO CUALQUIER
LECHE 8 ONZAS GRAMOS PREPARACION 1 TIPO A
CALDO DE PAPA CON ENSALADA FRUTAS SIN JUGO FRESCO EN AGUA
35 | CARNE O POLLO 1 TAZA 45 | QUESO SIN CREMA 250 55 | JARRA X 5 VASOS 8 ONZAS
DE 8 ONZAS GRAMOS C/U
ENSALADA FRUTAS SIN
36 | CIRUELAS PASAS 46 | QUESO SIN CREMA 120 56 f}gg E%E,\ISZCA% EN AGUA
GRAMOS
37 | COLADAEN AGUA 8 47 |FRUTAMIXTA PORCION 250 57 |JUGO FRESCO EN LECHE
ONZAS GRAMOS VASO (SORBETE) 8 ONZAS
COLADA EN LECHE 8 JUGO FRESCO NARANJA
38 | Snzas 48 |FRUTA 120 GRAMOS 58 | NATURAL 8 ONZAS
39 | COMPOTAFRESCA 100 49 | GALLETAS PAQUETE DE 59 |LECHEDESOYAO
GRAMOS DULCE O SAL 19 GRAMOS DESLACTOSADA 8 ONZAS
40 | COMPOTA COMERCIAL 50 | GELATINA DIETETICA O 60 | LICUADO CON CARNE O
113 GRAMOS NORMAL 100 GRAMOS POLLO 8 ONZAS
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ITEM ELEMENTO ITEM ELEMENTO
61 | MANTEQUILLA 10 gr 71 | SOPA LICUADA DE VERDURAS PLATO CON 8 ONZAS
62 | MERMELADA 20 gr 72 | SOPA O CREMA DEL DiA PLATO CON 8 ONZAS
SUPLEMENTO DE FIBRA TIPO ALL BRAIN, GRANOLA,
63 | MERMELADA DIETETICA 20 gr 73 |30 GRAMOS
64 | PAN UNIDAD 30 GRAMOS 74 | HOJUELAS DE AVENA, U OTRAS 25 GRAMOS
65 ZARZAMSOFSR'TAS O ALAFRANCESA 100 75 | VERDURA CRUDA PORCION 120 GRAMOS
QUESO O QUESITO PORCION 30
66 | SRAMOS 76 | YOGURT O KUMIS 120 GRAMOS
67 | SAL EN SOBRE 1 GRAMO 77 | TE EN AGUA POR 8 ONZAS
68 | SALPICON VASO 8 ONZAS 78 | TE JARRA X 5 PORCIONES
SANDWICH DE POLLO O QUESO O
69 | JAMON Y QUESO 79 | TE EN LECHE POR 8 ONZAS
70 | SOPA LICUADA DE VERDURAS CARNE O
POLLO PLATO CON 8 ONZAS
Intendente Jefe EDWAR ANDRES GIRALDO GAVIRIA
Responsable ESPCO Clinica DEANT
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OBLIGACIONES GENERALES DE LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

e Poner a disposicion del CONTRATISTA los bienes y lugares que se requieran para la ejecucion y entrega
del objeto contratado.

e Una vez se surta el proceso de contratacion estatal, se asignara un Supervisor, a través de la Unidad
Prestadora de Salud Antioquia, quien mantendra la interlocucién permanente y directa con el
CONTRATISTA.

e Ejercer el control sobre el cumplimiento del contrato a través del Supervisor designado para el efecto,
exigiéndole la ejecucién idonea y oportuna del objeto a contratar.

e Recibir a satisfaccion el servicio prestado por el CONTRATISTA, cuando este cumpla con las condiciones
establecidas y en especial las especificaciones u obligaciones técnicas contenidas en el “ANEXO
TECNICO”.

e Adelantar las gestiones necesarias para el reconocimiento y cobro de las sanciones pecuniarias y
garantias a que hubiere lugar, para lo cual el Supervisor dara aviso oportuno a la Unidad Prestadora de
Salud Antioquia, sobre la ocurrencia de hechos constitutivos por mora o incumplimiento.

e Pagar al CONTRATISTA en la forma pactada y con sujecion a las disponibilidades presupuestales y de
PAC, previstas para el efecto.

o Tramitar diligentemente las apropiaciones presupuestales que requiera para solventar las prestaciones
patrimoniales que hayan surgido a su cargo, como consecuencia de la suscripcion del contrato.}

e Solicitar y recibir informacion técnica respecto del servicio y del CONTRATISTA, en desarrollo del objeto a
contratar.

e Rechazar el servicio cuando no cumpla con los requerimientos técnicos exigidos.

e Rechazar el servicio cuando no cumpla con los requerimientos técnicos exigidos. Y en cumplimiento al
articulo 15 del Decreto 723 del 15 de abril de 2013, las siguientes: 1.) Reportar a la Administradora de
Riesgos Laborales los accidentes de trabajo y enfermedades laborales.2.) Investigar todos los incidentes y
accidentes de trabajo. 3.) Realizar actividades de prevencion y promocién.4.) Incluir a las personas que les
aplica el presente decreto en el Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo. 5.) Permitir la
participacion del contratista en las capacitaciones que realice el Comité Paritario de Seguridad y Salud en
el Trabajo. 6.) Verificar en cualquier momento el cumplimiento de los requisitos de seguridad y salud
necesarios para cumplir la actividad contratada de las personas a las que les aplica el presente decreto. 7.)
Informar a los contratistas afiliados en riesgo IV y/o V sobre los aportes efectuados al Sistema General de
Riesgos Laborales. 8.) Adoptar los mecanismos necesarios para realizar el pago anticipado de la cotizacion,
cuando el pago del aporte esté a su cargo.
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En general son obligaciones del CONTRATISTA:

1.
2.
3.

10.

11.

Cumplir con el objeto contractual.

Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones y trabas.

Responder en los plazos que la POLICIA NACIONAL establezca en cada caso, los requerimientos de
aclaracién o de informacion que le formule.

Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacion Familiar, Sena e ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta obligacion es requisito
indispensable para la realizacién de cualquier pago.

Constituir en debida forma y aportar al Grupo Contractual y Seguimiento de la UNIDAD PRESTADORA DE
SALUD ANTIOQUIA o quien haga sus veces, dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la suscripcion
del contrato, la Garantia Unica.

Guardar la confidencialidad de toda la informacién que le sea entregada y que se encuentre bajo su custodia
0 que por cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular y respondera civil, penal y disciplinariamente
por los perjuicios de su divulgaciéon y/o utilizaciéon indebida que por si o por un tercero se cause a la
administracion o a terceros.

No acceder a peticiones o0 amenazas, de quienes actuando por fuera de la ley pretendan obligarlo a hacer u
omitir algun acto o hecho, el CONTRATISTA debera Informar de tal evento a la UNIDAD PRESTADORA DE
SALUD ANTIOQUIA de la Policia Nacional y a las autoridades competentes para que se adopte las medidas
necesarias.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar traumatismos
en el proceso de ejecucion del contrato.

Restituir a LA POLICIA NACIONAL los elementos que haya colocado a su disposicion para el desarrollo del
objeto contractual, cuando se lo requiera o al finalizar el contrato, en caso de que se hayan suministrado.
EL CONTRATISTA debera proporcionar la informacion necesaria para denominar, clasificar, identificar y
numerar los articulos de abastecimiento relacionados y/o incluidos en el objeto del contrato, dentro del plazo
y en las condiciones sefialadas por el Supervisor, quien acreditara el cumplimiento de la presente clausula,
mediante un certificado en que conste la entrega total de la informaciéon requerida. La presente certificacion
sera necesaria para la liquidacion del contrato. Entendiéndose no finalizada la entrega de los bienes objeto
del contrato, en tanto no se cumplan las obligaciones de la clausula de catalogacion.

El OFERENTE debera cumplir con la implementacién del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el

Trabajo, de acuerdo a lo establecido en el Decreto No. 1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Trabajo” y la Resolucion No. 0312 de 2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos
del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo”.

11.

12.

13.

14.

Para la facturaciéon de los bienes o servicios contratados, se debe tener en cuenta los lineamientos y
parametros contemplados en la circular externa 016 del 09 de marzo de 2021 establecidos por el Ministerio
de Hacienda y Crédito Publico, por medio del cual se implementa el modelo de recepcion de facturas de
venta, notas débito y/o notas crédito, la cual es de obligatorio cumplimiento, de acuerdo con la Directiva
Presidencial 09 del 17 de septiembre de 2020 “Lineamientos para el Pago de Proveedores del Estado” y la
Resolucion No. 000042 del 05 de mayo de 2020, “Por la cual se

Contribuir con el desarrollo del establecimiento de sanidad policial donde preste sus servicios, revisando y
mejorando los procesos de atencion a fin de ofrecer un servicio eficiente y de calidad a los usuarios.
Colaborar y propender por el cuidado de los recursos de la entidad (Fisicos, Técnicos y Econémicos) incluida
la propiedad intelectual y derechos de autor, y elementos entregados por la DIRECCION DE SANIDAD-
UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, para la debida ejecuciéon de las actividades convenidas
y a no utilizarlos para fines y en lugares diferentes a los contratados y a devolverlos a la Institucion a la
terminacion del presente contrato. Asi mismo, se responsabiliza de los dafios o pérdida que sufran estos, a
excepcion del deterioro natural por el uso, de acuerdo con lo estipulado en los articulos 2202, 2203, 2204
del Cadigo Civil, pero no sera responsable en los eventos de Caso Fortuito y Fuerza Mayor. Los bienes que
entregue la Entidad al CONTRATISTA para el desarrollo de las tareas objeto del presente contrato, se hara
mediante inventario, el cual tendra fecha de suscripcion la misma en que se inicie el contrato.

Colaborar con los entes de control de la entidad o del Estado cuando asi se requiera.
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15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Rendir los informes que la Direccion de Sanidad - Unidad Prestadora de Salud Antioquia requiera dentro de
los plazos determinados.

Aplicar el conocimiento profesional en las actividades a desarrollar, emitir conceptos que se requieran
Tratar con respeto, imparcialidad y rectitud a los funcionarios de la POLICIA NACIONAL, usuarios y demas
personas con que tenga relacion con ocasion de la prestacion del servicio, observando la moral y las buenas
costumbres.

El CONTRATISTA debe cumplir con la normatividad ambiental y de saneamiento basico vigente, ley 9 de 1979, ley
373 de 1997, resolucion 180919, decreto 2811 de 1974, decreto 351 de 2014, decreto 2184 del 2019, Resolucion
591 del 2024, decreto 4741 del 2005, las normas universales de bioseguridad conservacion del medio ambiente,
recursos naturales, participacion activa en la prevencion de la contaminacién, uso racional del agua, la energia,
realizar segregacion adecuada de residuos hospitalarios y demas actividades que incluyan o relacione su
actividad, ademas de las normas que modifique, reglamente y/o sustituya
Es obligacion del contratista cumplir con sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social integral
de los términos del articulo 50 de la Ley 789 de 2002 en concordancia con el Decreto 1703 de 2002, Decreto
510 de 2003, Ley 828 de 2003, Ley 1122 de 2007 y de_conformidad con lo establecido en el decreto
1273 del 2018, lo cual se constituira en requisito previo para cada uno de los pactos pactados; De acuerdo
con el articulo 12 de la ley 282 de 2003, el incumplimiento de esta obligacion sera causal para la imposicion
de multas sucesivas hasta tanto se dé el cumplimiento, previa verificacion de la mora mediante liquidacion
efectuada por la entidad administradora. Cuando durante la ejecucién del contrato se observe la persistencia
de este incumplimiento por cuatro (4) meses, la entidad estatal dara aplicacion a la clausula excepcional de
la caducidad.

El contratista debe presentar el certificado del Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas RNMC,
donde manifiesta expresamente que no se encuentra incurso dentro de ninguna de las sanciones
establecidas dentro de la Ley 1801 de 2016 Modificado por el art. 6°, Ley 2000 de 2019 “Por la cual se expide
el Codigo Nacional de Seguridad y Convivencia Ciudadana”, previo a la presentacién de los documentos en
el SECOP Il (Colombia Compra Eficiente). de acuerdo en lo contemplado en el Articulo 183 de la Ley 1801
de 2016.

El contratista debe garantizar la preservacion de la integridad y confidencialidad de la informacion
institucional a la cual llegare a tener acceso directamente o por intermedio de terceros; en tal virtud, adoptara
todas las medidas que sean necesarias para impedir su duplicacion, sustraccioén, divulgacion, alteracion,
ocultamiento o utilizacién indebida y suscribira con la entidad los formatos de confidencialidad o reserva a
que haya lugar. En virtud del presente contrato, el contratista se obliga a no suministrar informacién que
obtenga o conozca con ocasion de la ejecucion del contrato; tales como: informacion locativa o de
arquitectura fisica, lugares a los cuales tenga acceso con ocasion de la labor, informacion contenida en los
sistemas de informacion, documentacion fisica, archivos digitales, informacién de los funcionarios y
contratistas e informacion de los usuarios del Subsistema de Salud los cuales son de caracter reservado y
confidencial.

Para la sede operativa externa, el contratista deberda cumplir durante la ejecucién del contrato con lo establecido
en la ley 1801 de 2016 en su articulo 87 para ejercer la actividad econémica. En el evento de que la autoridad
competente en ejercicio de la actividad de policia imponga medidas correctivas, debera ser comunicada de forma
inmediata al supervisor del contrato, so pena de declarar posibles incumplimientos contractuales.

Las partes acuerdan que cualquier informacion intercambiada, facilitada o creada entre ellas para el

cumplimiento del objeto contractual, serda mantenida en estricta confidencialidad. La parte receptora
correspondiente solo podra revelar informacion confidencial a quienes la necesiten y estén autorizados
previamente por la parte de cuya informacion confidencial se trata, se considera también informacion
confidencial: a) aquella que como conjunto o por la configuracion o estructuraciéon exacta de sus
componentes, no sea generalmente conocida entre los expertos en los campos correspondientes. b) la que
no sea de facil acceso, y c¢) aquella informacion que no esté sujeta a medidas de proteccion razonables, de
acuerdo con las circunstancias del caso, a fin de mantener su caracter confidencial.

1LF-FR-0071 Pagina 138 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA . e
POLICIA NACIONAL

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.
33.

34.
35.

36.
37.
38.

39.

40.

41.

Cumplimiento de normatividad: El contratista acatara los lineamientos del Régimen de protecciéon de datos
y demas aspectos relacionados con el tratamiento de la informacion que les sea aplicable, en el marco de la
ley estatutaria 1581 de 2012 y de la ley 1712 de 2014, del capitulo 25 titulo 2 del libro 2 de la parte 2 del
decreto 1074 del 2015 y las normas que la modifiquen, reglamenten o sustituyan en virtud de lo cual se
hacen responsables de la privacidad, seguridad y confidencialidad y la Resolucién No. 08310 de 2016 por la
cual se expide el Manual de Seguridad de la Informacién para la Policia Nacional.
EL CONTRATANTE reanalizara descuento por concepto de estampillas Jaime Isaza Cadavid de acuerdo a
la ordenanza 017 de 2018 de la asamblea de Antioquia, equivalente al 0.4% del valor a pagar, la cuenta de
cobro debe estar soportada con la certificacion de cumplimiento e informe expedido por el supervisor, informe
de actividades y demas documentos requeridos por la Direccién administrativa y financiera, de acuerdo con
el derecho a turno y la programacion del plan anual de caja (PAC).
El contratista realizara los cursos, actualizaciones y estudios académicos pertinentes para el idéneo
desarrollo de sus actividades.
Se compromete a cumplir con lo estipulado en la Circular Externa 016 del Ministerio de Hacienda y Crédito
Publico, respecto del proceso de Recepcidn de Facturas Electronicas, CIRCULAR NUMERO 000003 16
ABR 2022 Direccion de Gestion de Recursos y Administracion Econdmica y DIRECTIVA PRESIDENCIAL
No. 09 DE 2020, (septiembre 17). Actuaciones para garantizar la exigencia de la factura electrénica como
soporte de pago a los proveedores del Estado (si aplica).
Las de mas obligaciones del CONTRATISTA contenidas en el articulo 5° de la Ley 80 de 1993, asi mismo,
sera civil y penalmente responsable por sus acciones u omisiones en la actuacion contractual
Estaran a cargo del Contratista los costos de transporte, movilizacion, seguros, fletes, que se causen para
la ejecucion del contrato que se llegue a realizar. Estos costos se entenderan incorporados al valor total del
contrato que se llegase a celebrar, incluyendo los impuestos.

El contratista debe entregar al supervisor del contrato los siguientes documentos soportes y evidencias
de cumplimiento asi:
Plan de saneamiento basico estipulado.
Los formatos y/o documentos que evidencien la implementacion del Plan de Saneamiento.
Certificado de Manipulacion de Alimentos del personal que laborara en las instalaciones, asi como cursos
y/o demas capacitaciones.
Certificados de proveedores y anexos de los registros de INVIMA de los insumos adquiridos.
El contratista debera garantizar que todo el personal manipulador de alimentos cuente con la certificacion
médica de aptitud para la manipulacién de alimentos y con las evaluaciones médicas ocupacionales exigidas
por la normatividad vigente. Cuando, como resultado de la valoracion médica o por razones clinicas o
epidemioldgicas, se requiera la practica de examenes de laboratorio u otros controles especificos, el
contratista debera realizarlos y conservar los soportes correspondientes para verificacion del supervisor y de
la autoridad sanitaria competente.
Formatos de control de ingreso y calidad de alimentos.
Rotulacion de alimentos empacados, carnicos, lacteos, preparados y de panaderia.
El contratista debe realizar acompafiamiento y apoyo en actividades de mejoramiento que permitan el
cumplimiento de la normatividad en materia de vertimientos, si es el caso que los resultados de las muestras
tomadas por este y por la Unidad Prestadora de salud Antioquia no cumplan algun parametro de la norma,
y no generara ningun costo para la Direcciéon de Sanidad.
El contratista debe cumplir la Resolucién 631 de 2015, en materia de vertimientos y asumira cualquier multa
0 sancion que se genere a partir del incumplimiento durante el trdmite de algun permiso en cumplimiento del
Decreto 1076 de 2015.
El contratista debe usar productos para la desinfeccién y limpieza de las areas, que sean biodegradables,
para lo cual entregara la certificacion que soporten la biodegradabilidad de los productos de limpieza, emitida
por parte de un laboratorio avalado por el IDEAM. Asi como el insumo que no contenga trazas de mercurio
en cumplimiento de la Resolucién 159 de 2015.
El oferente y futuro contratista debera instalar al inicio de la ejecucion del contrato un dispositivo portatil para
la retencion de grasas, aceites y material solido generados por la actividad de lavado de loza, con el objeto
de aumentar la efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales que se generan, el cual podra
desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucion del contrato
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46.
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48.

49.
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51.

52.

53.

54.

55.
56.

57.

Realizar mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de 2 veces al mes dependiendo
de la capacidad de la misma y controles ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento se
realizara atreves de personal técnico o tecndlogos hidraulicos, sanitarios o afines. Los residuos retirados
deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de estos residuos,
quienes certificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha.

El oferente y futuro contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracion de los equipos
asignados (neveras, congelador y aquellos que requieran este servicio), mediante una entidad certificada
por la ONAC, minimo cada 6 meses, una vez se adjudique el contrato o cuando se requiera por fallas
técnicas, registran la cantidad y tipo de refrigerante utilizado.

El oferente y futuro contratista debera instalar puntos ecolégicos o contenedores de acuerdo a la resolucion
2184 de 2019, dentro del establecimiento, con el fin de realizar separacion de los residuos plenamente
identificados de acuerdo a los volumenes de generacion teniendo en cuenta los lineamientos establecidos
dentro del sistema de gestion ambiental implementado en las instalaciones. Ademas, debera realizar la
segregacion en la fuente para la disposicion final en el chut de residuos en bolsas de color acorde a las
directrices establecidas por el equipo del SGA, separar adecuadamente los residuos sélidos y liquidos del
material organico reciclable.

El oferente y futuro contratista debera realizara caracterizacion de las aguas residuales provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurante) a través de un laboratorio acreditado por el IDEAM, tramite que se debe
adelantar cada 6 meses, el primero al finalizar el segundo mes de iniciada su actividad productiva. De ser
necesario y segun resultados de laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro
del cumplimiento de los parametros exigidos por la ley, resolucion 631 del 2015.

El oferente debera realizar el manejo adecuado de los residuos organicos generados durante la ejecucion
del contrato, asi mismo debera llevar un control de la generacion y la disposicion de los mismos, y presentar
informe al supervisor del contrato de manera mensual donde especifique cual es el tratamiento o disposiciéon
aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacion de ganado porcino.

En la unidades ubicadas en los distritos capitales los arrendatarios deberan diligenciar el registro de
generadores de aceites vegetales usados y de igual forma en las unidades a nivel nacional deberan darle
manejo adecuado a los aceites producto de las frituras y tendran que darle tratamiento y/o disposicion final
a través de un gestor ambiental autorizado por la autoridad competente para la realizacion de esa actividad,
de igual forma debera llevar el reporte de generacién de forma documentada para su verificaciéon y control.
Evitar el uso de polietileno expandido (mas conocido como ICOPOR) para servir alimentos

El oferente y futuro contratista se compromete a cumplir con la aplicacion de las buenas practicas de
manufactura -BPM, con arreglo a lo previsto en el decreto 3075 de 1997 y la resolucién 2674 de 2013
expedida por el ministerio de salud o cualquiera otra disposicién que los modifique, adicione o sustituya.
Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el servicio de cafeteria esten
debidamente identificados y guardados de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del area de
procesamiento de los alimentos

El contratista debe Realizar la respectiva fumigacién, desinfeccion ambiental y desratizacion de las
instalaciones arrendadas, de acuerdo a lo estipulado en su plan de saneamiento por parte de una firma
especializada y autorizada por el Ministerio de Salud o la Secretaria Municipal de Salud y a lo coordinado
con el supervisor del contrato, de igual forma al realizarse la actividad debera entregar al supervisor del
contrato los siguientes documentos:

Soporte de la idoneidad del personal que realiz6 la actividad en la aplicaciéon de plaguicidas.

Certificados de disposicion de los recipientes de los quimicos utilizados, en cumplimiento del decreto 4741
de 2005, por el cual se reglamenta parcialmente la prevencion y el manejo de los residuos o desechos
peligrosos generados en el marco de la gestion integral.

Certificacion suscrita por el representante legal donde manifieste que los terceros contratados para el
transporte, tratamiento y/o disposicion final de los residuos peligrosos y especiales generados en las
actividades de mantenimiento, tienen los respectivos permisos y licencias ambientales vigentes emitidas por
autoridad ambiental competente.

Anexar la hoja de seguridad de los productos quimicos utilizados para la actividad.

El contratista debe cumplir con el Decreto 1609 del 31 de julio de 2002 para el transporte de mercancias
peligrosas, en referencia al transporte de los residuos peligrosos y especiales generados en la actividad
descrita, para lo cual entregara los respectivos certificados de movilizacién al supervisor del contrato.

El contratista debe contribuir con el programa de ahorro y uso eficiente de agua, energia y uso de residuos
que desarrolle la Unidad Prestadora de salud Antioquia.
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El contratista debe realizar la recuperacién de los residuos organicos o biodegradables generados durante
la produccion de alimentos y preparados o sobrantes con una empresa acreditada que garantice su uso de
manera adecuada sin ferentegenerar impacto al medio ambiente, por ninguna razén se utilizara para la
manutencién de animales, de igual manera entregara los correspondientes manifiestos o actas de
disposicion final del residuos y permitira la visita a las instalaciones de la empresa gestora durante la duracion
del contrato sin costo adicional para la Unidad Prestadora de salud Antioquia. Para lo anterior debera
presentar la documentacion de la empresa: concepto sanitario o visita de la alcaldia respectiva
El contratista recibira formalmente mediante acta suscrita por el representante legal y el supervisor del
contrato el area asignada para el desarrollo del contrato en comento al igual que los equipos y demas
elementos de propiedad de la Unidad Prestadora de salud Antioquia los cuales quedaran bajo su completa
responsabilidad dado que sera el contratista quien haga manejo directo de lo entregado en virtud al desarrollo
del contrato. Con la suscripcidon del acta en mencién el contratista quedara como Unico responsable del
mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos, sin que esto represente ningun costo para la Unidad
Prestadora de salud Antioquia
El CONTRATISTA debe informar del cambio de alguno de sus funcionarios al supervisor del contrato,
mantener las hojas de vida actualizadas y a disposicion de cualquier auditoria o requerimiento justificado, de
la misma manera desde el inicio del contrato el personal debe estar debidamente uniformado e identificado
de acuerdo a las actividades que desempeiie.

El CONTRATISTA debe Informar al supervisor del contrato cuando el estado de ejecuciéon del
contrato se encuentre en un 70%.

El CONTRATISTA debe Pagar en forma oportuna y mensual el canon de arrendamiento por un valor de $
2.337.840,38, para la vigencia 2025 del sitio designado por la Unidad Prestadora de salud Antioquia (Servicio
de Alimentacién) , aclarando que el valor del canon de arrendamiento se incrementara por afio de acuerdo
con lo establecido en la ley 820 de 2003 “...Por la cual se expide el régimen de arrendamiento de vivienda
urbana y se dictan otras disposiciones...”Los recibos de consignacién del pago del arriendo y de los servicios
publicos seran requisito indispensable para presentar la facturacion mensual.

EI CONTRATISTA debe mantener un archivo en el que reposen la historia laboral y los contratos laborales
del recurso humano ofertado para esta contratacién cumpliendo el estandar uno del sistema de habilitacion.

ElI CONTRATISTA debe realizar una reunién administrativa con todo el personal a cargo (minimo una vez
al mes) de lo cual se realizaran actas de los temas tratados.

El contratista debera enviar semanalmente al supervisor del contrato el reporte de consumo y/o ejecucion
del presente contrato, con el fin de no sobre ejecutar el presupuesto asignado.

El contratista debera garantizar el almacenamiento de los alimentos tanto en frio como en seco, los cuales
deberan ser almacenados de forma que este aislado del suelo a 15 cm y retirado de paredes a 10 cm, de
igual forma deberan estar ubicados en lugar donde permita la libre movilidad del personal, asi mismo el flujo
y circulacion de aire en cada zona segun resolucion 2674 de 2013.

El OFERENTE debera cumplir con la implementacién del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el
Trabajo, de acuerdo a lo establecido en el Decreto No. 1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto
Unico Reglamentario del Sector Trabajo” y la Resolucién No. 0312 de 2019 “Por la cual se definen los
Estandares Minimos del Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo”.

a. Etapa precontractual y celebracion del contrato: la documentacion que se relaciona a continuacion
debera presentarse al momento de radicar la propuesta frente al pliego de condiciones segun
cronograma.

b. debera entregar junto con la propuesta el registro de la autoevaluacion de los Estandares Minimos
del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo (SGSST) del afio inmediatamente
anterior, realizado en aplicativo de la pagina del Ministerio del Trabajo, donde conste una calificacion
que se encuentre en una escala de valoracion “Aceptable”, es decir un puntaje mayor a 85% (para
el caso de consorcio o uniones temporales se debera presentar el registro de la autoevaluacién por
cada empresa que conforma la unién temporal o consorcio). Asi mismo, se deberd mantener la
calificacion y evidencias de la autoevaluacion del SGSST a disposicion, las cuales seran objeto de
verificacion durante la ejecucion del contrato.
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CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

Ciudad, 2026

Senores

POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 432 No. 48Csur-45

Envigado — Antioquia

Referencia: Presentacion de propuesta para el Proceso de Seleccion Abreviada — Menor Cuantia
NO

Nombre(s) de la(s) persona(s) que esta(n) suscribiendo la propuesta, identificado como aparece al pie de mi firma,
obrando en calidad de (Calidad en la que actua el(los) firmante(s) de la propuesta; si el(los) oferente(s) actua(n) en
su propio nombre, éste (éstos) debera(n) suscribirlo. Si la oferta se presenta bajo la modalidad de representacion ya
sea de una Union Temporal o de un Consorcio, debera firmarla la persona a la cual se le otorgd el correspondiente
poder para suscribir la propuesta y adjuntarlo a la misma. Si la oferta se presenta por persona juridica, debera firmarla
el Representante Legal de la misma), de conformidad con lo establecido en el (En el evento de que la propuesta sea
presentada por varias personas y el suscriptor de la carta sea una sola persona, debera indicarse en este aparte el
poder o el compromiso de asociacion, o el convenio de Union Temporal o Consorcio, o el documento pertinente en
donde conste la designacion de tal persona para presentar oferta en nombre de los demas), me permito presentar,
en nombre de (Indicacién clara del proponente a nombre de quien se actua), propuesta seria y formal para participar
en el proceso de Seleccion Abreviada — Menor Cuantia , convocado por la POLICIA NACIONAL —
UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, cuyo objeto es “PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS DE LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA”,
conforme a la informacién suministrada en los términos establecidos en el Pliego de Condiciones que rige el proceso,
en las Leyes de la Republica de Colombia y en particular de la Ley 80 de 1993, sus Decretos reglamentarios, los
Cddigos Civil y de Comercio, y las demas normas que conforman el régimen legal del presente proceso de
contratacion, o que llegaren a regular algun aspecto concerniente a él.

El objeto del proceso se encuentra detalladamente enunciado en los Pliegos de Condiciones y en el Anexo 1
“Especificaciones Técnicas” y para todos los efectos legales, mi propuesta debe entenderse referida al mismo,
teniendo en cuenta su descripcion y especificaciones técnicas.

Propuesta

Valor total de la propuesta, incluido IVA y demas impuesto y gravamenes  $

Pdliza de seriedad de la oferta No

Compafiia Aseguradora:

Valor Asegurado: $
Vigencia de la péliza de seriedad desde hasta
Fecha y No recibo de pago de la pdliza:

En relacion con la propuesta que presento, manifiesto lo siguiente:

¢ Que el proponente que represento conoce y acepta el contenido de los Pliegos de Condiciones y de sus Anexos
y Formularios, asi como el de cada uno de las Adendas hechos al mismo.

¢ Que la propuesta que presento es irrevocable e incondicional, y obliga insubordinadamente al proponente que
represento.

¢ Que ni el representante legal o apoderado del proponente, ni el proponente mismo, ni sus integrantes y directores
nos encontramos incursos en ninguna de las causales de inhabilidad y/o incompatibilidad determinadas por la
Constitucion Politica y la ley aplicable.

¢ Que el proponente, en este caso (Indicacion clara del proponente a nombre de quien se actua), esta compuesto
por las siguientes personas, y que el nombre de su representante legal, direccién, teléfono y fax son los
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siguientes: (Informacion de cada uno de los integrantes que componen al proponente, si son varias personas; Si
se tratara de un proponente persona juridica, se puede adaptar la declaracién, para suministrar la informacion alli
requerida respecto de la sociedad proponente y su representante legal unicamente)

¢ Que nuestra propuesta basica cumple con todos y cada uno de los requerimientos y condiciones establecidos en
los Pliegos de Condiciones y en la Ley, y cualquier omision, contradiccion o declaracion debe interpretarse de la
manera que resulte compatible con los términos y condiciones del proceso de contratacion dentro del cual se
presenta la misma, y aceptamos expresa y explicitamente que asi se interprete nuestra propuesta.

e Que nos comprometemos a proveer a la POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA,
en caso de resultar adjudicatarios del presente proceso de contratacion, los bienes ofrecidos en la presente
propuesta, que corresponden a aquellos solicitados por los Pliegos de Condiciones para la Selecciéon Abreviada,
con las especificaciones y en los términos, condiciones y plazos establecidos en los Pliegos de Condiciones, y en
las condiciones allegada a esa entidad a través de la presente carta de presentacion.

e Reconocemos la responsabilidad que nos concierne en el sentido de conocer técnicamente las caracteristicas y
especificaciones de los bienes y/o servicios ofertados, y asumimos la responsabilidad que se deriva de la
obligacion de haber realizado todas las evaluaciones e indagaciones necesarias para presentar la presente
propuesta sobre la base de un examen cuidadoso de las caracteristicas del negocio. En particular declaramos
bajo nuestra responsabilidad, que los bienes que se entregaran a la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIA, en el caso de resultar adjudicataria nuestra propuesta, cumple con todas y cada una de las
exigencias de los Pliegos de Condiciones, sus Anexos, sus Formularios y Adendas que llegaren a suscribirse.

e Manifestamos ademas que hemos realizado el examen completo y cuidadoso, y que hemos investigado
plenamente, las condiciones del contrato que nos comprometemos a ejecutar, asi como los riesgos que del mismo
se derivan, y declaramos que se encuentra bajo nuestra responsabilidad y es nuestra especialidad técnica el
conocimiento detallado de la tecnologia y los equipos a los cuales aplicaremos nuestro trabajo, y en general, que
conocemos todos los factores determinantes de los costos de ejecucion del contrato a suscribir, los cuales se
encuentran incluidos en los términos de nuestra propuesta.

e En todo caso, aceptamos y reconocemos que cualquier omisién en la que hayamos podido incurrir en la
investigacion de la informacién que pueda influir para la determinacion de nuestra propuesta, no nos eximira de
la obligacion de asumir las responsabilidades que nos lleguen a corresponder como contratistas, y renunciamos
a cualquier reclamacion, reembolso o ajuste de cualquier naturaleza por cualquier situacion que surja y no haya
sido contemplada por nosotros en razon de nuestra falta de diligencia en la obtencion de la informacion.

e Reconocemos que ni LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, ni el personal interno o externo al
mismo que haya intervenido en la contratacion que se promueve por medio del presente proceso de seleccion y
contratacion, han manifestado declaracién o garantia alguna expresa o implicita en cuanto a la exactitud,
confiabilidad o integridad de la informacion contenida en las fuentes de informacién analizadas y conocidas por el
proponente, en los materiales proporcionados o en las declaraciones realizadas durante el transcurso de cualquier
audiencia o visita efectuada a las instalaciones en las cuales se llevaran a cabo las labores para la ejecucion del
contrato, ya sea por escrito o en forma verbal, y que nada de lo contenido en cualquiera de los documentos a los
que hemos tenido acceso ha sido considerado como una promesa o declaracién en cuanto al pasado o al futuro.

e Reconocemos que ni los Pliegos de Condiciones, del proceso de contratacion, ni la informacién contenida en
este documento o proporcionada en conjunto con el mismo o comunicada posteriormente a cualquier persona, ya
sea en forma verbal o escrita con respecto a cualquiera de los aspectos del contrato ofrecido, se ha considerado
como una asesoria en materia de inversiones, legal, tributaria, fiscal o de otra naturaleza, y declaramos que para
la preparacion de nuestra propuesta hemos obtenido asesoria independiente en materia financiera, legal, fiscal,
tributaria, y técnica, y que nos hemos informado plena y adecuadamente sobre los requisitos legales aplicables
en la jurisdiccién del presente proceso de seleccion y contratacion y del contrato que se suscriba.

e Manifestamos y declaramos que nuestra propuesta no contiene ningun tipo de informacion confidencial o privada
de acuerdo con la ley colombiana, y, en consecuencia, consideramos que LA POLICIA NACIONAL — UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA se encuentra facultado para revelar dicha informacion sin reserva alguna,
a partir de la fecha de apertura de las propuestas, a sus agentes o asesores, a los demas proponentes o
participantes en el proceso de seleccion y contratacion impulsado, y al publico en general (Esta declaracion puede
ser suprimida y sustituida por una en la que se declare que la propuesta contiene informacion confidencial, en el
caso de ser ello asi, debiendo indicar de manera explicita los folios en los cuales obra tal informacion, y la
justificacion legal y técnica que ampara los documentos que sean citados con la confidencialidad invocada,
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mencionando las normas, disposiciones, decisiones de organismos competentes y actos administrativos que le
confieran tal confidencialidad a los mismos).

e Los suscritos (Integrantes del proponente en el caso de proponente plural; nombre del proponente, en caso de
persona juridica, adaptando la redaccion del parrafo a tal circunstancia), quienes nos presentamos en calidad de
proponentes al presente proceso de seleccion y contratacion bajo (Forma o titulo bajo el cual se presenta la
propuesta), declaramos y aceptamos, explicitamente, que asumimos la responsabilidad plena por los resultados
y obligaciones del contrato ofrecido, segun los términos del Reglamento que rige el proceso de contratacion, y
reconocemos que nos encontramos vinculados o comprometidos de manera ilimitada, incondicional,
insubordinada y solidaria respecto de todas y cada una de las obligaciones o responsabilidades derivadas de la
presentacion de la propuesta, de la correspondiente adjudicacion, y de la suscripciéon del contrato respectivo,
conforme a las condiciones de responsabilidad previstas en la Ley.

e Declaramos bajo juramento, el que se entiende prestado por la suscripcion de la presente carta de presentacion
de la propuesta, que hemos declarado Unicamente la verdad en la informacién y propuesta suministradas, y que
en consecuencia no existe ninguna falsedad en la misma, siendo conscientes de las consecuencias penales que
pueden derivarse de cualquier falsedad que se evidencie en la informacion aportada con la propuesta, o en las
declaraciones contenidas en la presente carta de presentacion de la propuesta.

e Que me obligo a suministrar a solicitud de LA POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIA cualquier informacién necesaria para la correcta evaluacion de esta propuesta, dentro de los términos
que al efecto determine esa entidad.

e Que recibiremos notificaciones en la secretaria de su Despacho, o en la(s) siguiente(s) direccion:
; Teléfono (os):

Fax: .
¢ Que, en caso de resultar favorecidos en la adjudicacion del proceso de seleccién y contratacion, los pagos que
se pacten dentro del contrato respectivo, deberan consignarse en la cuenta No. (Indicar clase de cuenta, nimero,
banco, sucursal, ciudad, pais y cualquier otro dato necesario).

¢ Que no nos hallamos relacionados en el Boletin de Responsables Fiscales (articulo 60 Ley 610 de 2000).

¢ Que la vigencia de la presente oferta es de cuatro (04) meses, contados a partir de la presentacion de la misma.

Atentamente,

NOMBRE DEL PROPONENTE

NITo C.C.

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL
C.C. De
FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL :
DIRECCION

TELEFONO

E-MAIL

1LF-FR-0071 Péagina 144 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

FORMULARIO ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD .
POLICIA NACIONAL

ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD
EnvigadoEnvigado,
Sefiores.
POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA UNIDAD PRESTADORA DE
SALUD ANTIOQUIA
Ciudad.

Referencia: Acuerdo de confidencialidad del proceso de Seleccion Abreviada de Menor cuantiaSeleccion
Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo objeto es: Prestacion integral del servicio
de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia
NacionalPrestacion integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios
Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional

El(los) suscrito(s) a saber: Nombre del representante legal de la sociedad, asociacion o persona juridica
proponente, o nombre del representante legal del consorcio o unién temporal proponente). domiciliado en
Domicilio de la persona firmante , identificado con Documento de identificacion de la persona firmante y
lugar de expedicion, quien obra en calidad de representante legal de Ila entidad
que en adelante se denominara el proponente, manifiesta(n)
su voluntad de asumir, de manera unilateral, el presente compromiso, teniendo en cuenta las siguientes
consideraciones:

Primero: que la Policia Nacional adelanta un proceso de contratacién a través de la modalidad de
Seleccion abreviada de Menor cuantiaSeleccion abreviada de Menor cuantia, para la celebracion de un
contrato estatal para. Prestacion integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para
Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia NacionalPrestacién integral del servicio de
alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia
Nacional

Segundo: que el proponente entiende que parte de la informacion a la cual tendra acceso por causa o con
ocasion de los procesos de contratacion descritos en el numeral anterior se encuentra sujeta a reserva
legal por tratarse de actividades relacionadas con la defensa y seguridad de la nacion.

Clausula primera. Compromisos asumidos.
El proponente, mediante suscripcion del presente documento, asume los siguientes compromisos:

e Mantener en reserva y no divulgar la informacién confidencial revelada por la policia nacional o por
terceros formalmente designados para el efecto.

e Mantener en reserva y no divulgar ni utilizar, en provecho propio o de terceros y para fines distintos a
los previstos en el contrato, la informacién que le sea entregada directamente por la policia nacional
y/o sus designados.

e Mantener en reserva y no divulgar por ningun motivo la informacion que personalmente conozca o
llegare a conocer en desarrollo y ejecucion de las actividades que le competan por causa o con ocasion
del contrato.
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e Mantener en reserva y no divulgar la informacién protegida por derechos de autor o por secreto
industrial de acuerdo a la normatividad vigente y que haga parte de la informaciéon confidencial.

e Reconocer que el recibo de la informacion confidencial no concede, ni expresa ni implicitamente,
autorizacion, permiso o licencia de uso de marcas, patentes, derechos de autor, o de cualquier otro
derecho de propiedad industrial o intelectual de la Policia Nacional.

e Suscribir, con antelacion a la revelacion de la informaciéon confidencial, los acuerdos de
confidencialidad que se ajustan a todo lo dispuesto en el presente acuerdo con todos sus empleados
y/o familiares de los mismos, contratistas, subcontratistas, proveedores y demas personas naturales o
juridicas que haya involucrado, involucre o llegare a involucrar en la ejecucion de las actividades que
le correspondan para el cumplimiento del objeto del contrato.

e El proponente mantendra una lista de usuarios de la informaciéon confidencial que sera entregada
al proponente cuando lo solicite.

e Utilizar unica y exclusivamente la informacién confidencial que conozca o llegare a conocer, en
desarrollo y ejecucion de lo que le competa en relacion con el contrato.

¢ No utilizar la informacién confidencial que conozca o llegare a conocer, en desarrollo y ejecucion del
contrato, en provecho propio o de terceros y para fines distintos a los previstos en el mismo,
prohibiéndose la divulgacion inclusive para fines académicos.

e Adoptar y mantener mecanismos internos de seguridad adecuados para proteger la confidencialidad
de toda la informacién que conozca o llegare a conocer en desarrollo del contrato.

e No usar la informacién confidencial de modo que pueda ser de alguna manera, directa o
indirectamente, perjudicial para los intereses de la policia nacional.

e No acceder, copiar, reproducir, distribuir o transmitir por ningin medio conocido o por conocer la
informacion confidencial, en todo o en parte, sin previo y escrito consentimiento de la Policia
Nacional.

e Cumplir con la confidencialidad en las mismas condiciones y formas, y con el mismo cuidado con que
realiza la proteccion de la informacién confidencial.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente

Nombre o razoén social del oferente: Diligenciar el nombre completo del proponente
Identificacion (NIT O C.C O C.E O): Diligenciar la identificacién del proponente

Nombre Representante Legal: Diligenciar el nombre completo del representante legal
Identificacion (C.C O C.E. O) Diligenciar el documento de identificacién del representante legal
Direccion: Diligenciar la direccion del proveedor

Teléfono: Diligenciar teléfonos de contacto del proveedor

Email: Diligenciar correo electronico de notificaciones
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SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Envigado,

Sefores.

POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIA

Ciudad.

Referencia: presentacion sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo para el proceso de Seleccion
Abreviada de Menor cuantiaSeleccion Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo objeto
es: Prestacion integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia NacionalPrestacion integral del servicio de alimentaciéon para pacientes
hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional

El(los) suscrito(s) a saber: Nombre del representante legal de la sociedad, asociacidn, persona juridica,
consorcio, unién temporal . domiciliado en Domicio de la persona firmante., identificado con Documentos de
identificacién y lugar de expedicidn, quien obra en calidad de (representante legal de la sociedad, del consorcio,
de la union temporal, o de la asociacion proponente, si se trata de persona juridica, caso en el cual debe
identificarse de manera completa dicha sociedad, consorcio, unién temporal, 0 asociacion, indicando instrumento
de constitucion y haciendo mencién a su registro en la camara de comercio del domicilio de la persona juridica),
quien en adelante se denominara el PROPONENTE, manifiesta(n) su voluntad de asumir, de manera unilateral,
el presente compromiso, teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:

La Policia Nacional, mediante la Resolucion 03843 del 09/09/2019, prevé en el Articulo 2°, lo relacionado con la
“Politica del Sistema de Gestiéon de la Seguridad y Salud en el Trabajo de la Policia Nacional”, en lo
siguiente:

“La Policia Nacional de Colombia, en el ejercicio de su funcién de mantenimiento de seguridad y
convivencia ciudadana, manifiesta su compromiso con la proteccién de la seguridad y salud en el trabajo
de todos los funcionarios uniformados, no uniformados, contratistas y trabajadores en misién, mediante
la identificacion de peligros, evaluacion y valoracién de los riesgos laborales en todos los niveles de la
Institucién; para ello destinara el capital humano, financiero y tecnoldgico, que permita el cumplimiento
de los requerimientos legales y las acciones de mejora continua’.

PERSONA JURIDICA

Una vez leida y conocida la Politica que define la Policia Nacional para el Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo certifico que cumplo con los requisitos legales aplicables a mi actividad econémica, clase de
riesgo y tamafo de la empresa, actualizando los documentos técnicos y cumplimientos asociados al objeto del
presente contrato.

De igual manera en la ejecucion del contrato adicional a los requerimientos exigidos para su ejecucion, la persona
natural o juridica debera:

e Cumplir con las obligaciones del SGSST, que las normas legales vigentes y/o la Policia Nacional haya
considerado en el contrato y acorde a la exposicion del contratista o subcontratista a los riesgos encontrados
en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad.

e Participar en las actividades que la Policia Nacional desarrolle en materia de promocion y prevencion de
riesgos laborales.
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e  Cumplir con el uso continuo y permanente de los elementos de protecciéon personal, durante la ejecucion
contractual, acorde a los peligros y riesgos relacionados la tarea contratada.

e Conocer y participar en todas las actividades del plan de emergencia que se programen por parte de la
Policia Nacional y los brigadistas de los centros de trabajo en donde desarrollara las actividades.

¢ Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia de incidentes, accidentes de trabajo
o el diagnostico de enfermedades laborales, asi como las condiciones de peligro que detecte durante la
ejecucion de la actividad contratada.

e Practicarse o practicar a sus trabajadores (seglin sea el caso), los exdmenes médico ocupacionales y
complementarios que correspondan, de acuerdo a la actividad contratada y objeto del contrato.

o Diligenciar los formatos del SGSST de la Policia Nacional o el contratante, que le sean aplicables a la
ejecucion de la tarea contratada.

e Entregar los documentos que evidencien objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social
Integral, segun los requisitos legales y las obligaciones como contratista, efectuando los pagos a la ARL
de acuerdo a la clase de riesgo de la actividad desarrollada.

Las personas juridicas deben diligenciar la lista de chequeo que evidencie el cumplimiento a la Resolucion 0312
del 2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo SG-SST, considerando lo siguiente:

e Estandares minimos para empresas, empleadores y contratantes con diez (10) o menos trabajadores,
clasificadas con riesgo I, 11 6 llI

e Estandares minimos para empresas de once (11) a cincuenta (50) trabajadores clasificadas con riesgo |, Il
6 lll.

e Estandares minimos para empresas de mas de cincuenta (50) trabajadores clasificadas con riesgo I, II, 111,
IV 6 V y de cincuenta (50) 6 menos trabajadores con riesgo IV 6 V.

La verificacion al cumplimiento de lo antes descrito sera efectuada por el supervisor del contrato.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente
Nombre o razén social del oferente:
Identificacién (NIT O C.C O C.E O):
Nombre Representante Legal:

Identificacion

Direccion:

Teléfono:

Email:
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COMPROMISO ANTICORRUPCION
Envigado Envigado,

Sefiores.

POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIA

Ciudad.

Referencia: Compromiso anticorrupcion del proceso de Seleccion Abreviada de Menor cuantiaSeleccion
Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo objeto es: Prestacién integral del servicio de
alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia
NacionalPrestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia Nacional

El (los) suscrito(s) a saber

: domiciliado en ., identificado con
, quien obra en calidad de (representante legal de la sociedad, del consorcio,
de la unidon temporal, o de la asociacion proponente, si se trata de persona juridica, caso en el cual debe
identificarse de manera completa dicha sociedad, consorcio, unién temporal, 0 asociacion, indicando instrumento
de constitucion y haciendo mencién a su registro en la camara de comercio del domicilio de la persona juridica),
que en adelante se denominara el proponente, manifiesta(n) su voluntad de asumir, de manera unilateral,
teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:

PRIMERO: que la POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIAUNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, adelanta un proceso de seleccion para la celebraciéon de un contrato
estatal.

SEGUNDO: que es interés del proponente apoyar la accién del estado colombiano, y de la POLICIA NACIONAL
- UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIAUNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA para
fortalecer la transparencia en los procesos de contratacion, y la responsabilidad de rendir cuentas;

TERCERO: que siendo del interés del proponente participar en el proceso de seleccion aludido en el
considerando primero precedente, se encuentra dispuesto a suministrar la informacion propia que resulte
necesaria para aportar transparencia al proceso, y en tal sentido suscribe el presente compromiso unilateral
anticorrupcion, que se regira por los siguientes compromisos:

COMPROMISOS ASUMIDOS.

El proponente, mediante suscripcion del presente documento, asume los siguientes compromisos:

Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dadivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o
prebenda a servidores publicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados,
contratistas o tercero.

Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la
colusion en el presente Proceso de Contratacion.

Nos comprometemos a revelar la informacion que sobre el presente Proceso de Contrataciéon nos soliciten los
organismos de control de la Republica de Colombia.
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Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente Compromiso
Anticorrupcién, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra parte, y la de
nuestros empleados o asesores.

Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupcion. El
proponente no ofrecera ni dara sobornos ni ninguna otra forma de halago a ningun funcionario publico en relacién
con su propuesta, con el proceso de contratacion, ni con la ejecucién del contrato que pueda celebrarse como
resultado de su propuesta.

El proponente se compromete a no permitir que nadie, bien sea empleado de la compafiia o un agente
comisionista independiente, o un asesor o consultor lo haga en su nombre;

El proponente se compromete formalmente a impartir instrucciones a todos sus empleados, agentes y asesores,
y a cualesquiera otros representantes suyos, exigiéndoles el cumplimiento en todo momento de las leyes de la
Republica de Colombia, especialmente de aquellas que rigen el presente proceso de seleccion y la relacion
contractual que podria derivarse de ella, y les impondra las obligaciones de:

No ofrecer o pagar sobornos o cualquier halago a los funcionarios de LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIAUNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, ni a cualquier otro servidor publico o privado que
pueda influir en la adjudicacion de la propuesta, bien sea directa o indirectamente, ni a terceras personas que,
por su influencia sobre funcionarios publicos, puedan influir sobre la aceptacion de la propuesta.

No ofrecer pagos o halagos a los funcionarios de la POLICIA NACIONAL - UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIAUNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA durante el desarrollo del contrato que se suscriba
si llegase a ser aceptada su propuesta.

Asimismo, debe tener en cuenta que los acuerdos contrarios a la libre competencia, es decir, aquellos que tengan
por objeto la colusién (convenio o contrato hecho en forma fraudulenta o engafiosa) en los procesos o los que
tengan como efecto la distribucion de adjudicaciones de contratos, distribucion de concursos o fijaciéon de
términos de las propuestas,1 son sancionables por la Superintendencia de Industria y Comercio.

El proponente se compromete a que los recursos utilizados para las gestiones pre-contractuales o contractuales
derivadas del presente proceso no provendran de actividades ilicitas tales como el lavado de activos, testaferrato,
trafico de estupefacientes o delitos contra el orden constitucional, o que de alguna manera contrarien las leyes
de la Republica, la moral o las buenas costumbres.

El proponente asume a través de la suscripcion del presente compromiso, las consecuencias previstas en la
solicitud de oferta del proceso de contratacion, si se verificare el incumplimiento de los compromisos
anticorrupcion.

1 Decreto 2753 de 1992, Arts. 44 y 47.
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En constancia de lo anterior, y como manifestacion de la aceptacion de los compromisos unilaterales
incorporados en el presente documento, se firma el mismo en la ciudad de (ciudad donde se firma el presente
documento) a los (dia del mes en letras y nimeros, dias del mes de del afo).

El proponente:

Firma del representante legal del proponente

Nombre o razon social del oferente:

Identificacién (NIT O C.C O C.E O):

Nombre Representante Legal:

Identificacion (C.C O C.E. O)

Direccion:

Teléfono:

Email:

NOTA: para el caso de ofertas conjuntas, suscribiran el presente documento todas los que conforman el
consorcio 0 union temporal a través del integrante, representante legal o apoderado.
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CERTIFICADO DE INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES PERSONA JURIDICA

Envigado, Antioquia __de de 2026.

Sefores

POLICIA NACIONAL

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 43a 48 c sur—45

Envigado - Antioquia

Referencia: Certificado de Inhabilidades e Incompatibilidades Persona Juridica del proceso de Seleccion
Abreviada de Menor cuantiaSeleccién Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo
objeto es: Prestacion integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios
Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional Prestacion integral del servicio de alimentacion para
pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional

Yo , identificado con la Cedula de Ciudadania N°
expedida en , representante legal de Ila
Empresa con Nit N°

manifiesto bajo la gravedad del juramento: Que ni yo ni la empresa a la cual represento nos encontramos
incursos dentro de las causales de inhabilidades e incompatibilidades establecidas en la Constitucion
Nacional, en el Articulo 8 de la Ley 80 de 1993 y demas normas sobre la materia, que tampoco me hallo o
hallamos en ninguno de los eventos de prohibiciones especiales para contratar con el Estado (UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA). En especial, que no aparezco o aparecemos reportados en el
Boletin de responsables Fiscales vigente expedido por la Contraloria General de la Republica, de acuerdo
con lo previsto en el Articulo 60 de la Ley 610 de 2000, en concordancia con el numeral 4 del articulo 38
de la ley 734 de 2002.

Atentamente,

NOMBRE DEL PROPONENTE:
NIT O C.C:

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL:
c.C: EXPEDIDA:
DIRECCION:

TELEFONO:

EMAIL:

FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
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CONSTANCIA CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES PARAFISCALES
PERSONA JURIDICA

Envigado, Antioquia de de 2026.

Sefores

POLICIA NACIONAL

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 43a 48 c sur—45

Envigado - Antioquia

Referencia: constancia cumplimiento obligaciones parafiscales persona natural del proceso de Seleccion
Abreviada de Menor cuantiaSeleccién Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo
objeto es: Prestacion integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios
Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional.Prestacién integral del servicio de alimentacién para
pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia Nacional.

Yo , Identificado con la Cedula de Ciudadania N°
expedida en representante legal de la
Empresa con Nit N°

manifiesto bajo la gravedad del juramento: Que hemos cumplido con las obligaciones parafiscales
sefaladas en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002,durante los seis meses anteriores a la fecha de firma de
la presente certificacion, por tanto nos encontramos a Paz y Salvo por conceptos de pago a las entidades
promotoras de salud, fondo de pensiones, riesgos profesionales y aportes parafiscales (Cajas de
compensacion familiar, SENA, ICBF) segun consta en la ultima planilla de pago No que se efectua
por medio de la entidad y nos comprometemos a cumplir con dicha obligacion durante la vigencia
del contratado cuyo objeto es

REPRESENTANTE LEGAL

Firma
Nombre:
C.C. N°:

REVISOR FISCAL O CONTADOR

Firma

Nombre:

C.C.N=:

Tarjeta Profesional No.

(Anexar fotocopia de la cédula, tarjeta profesional y antecedentes de la junta central de contadores)
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CERTIFICADO ORIGEN LiCITO DE RECURSOS

Envigado, de de 2026.

Sefores

POLICIA NACIONAL

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 43A, Cl1 48C Sur # 45

Ref: Proceso de No. , que tiene por objeto
“La Prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA”

Yo identificado con cedula de ciudadania No.

expedida en , actuando en nombre propio y/o en representacion de la firma
identificada con el Nit. No. ,

manifiesto bajo la gravedad del juramento, que los activos y recursos que conforman mi patrimonio, asi

como el patrimonio de cada uno de los socios, que se emplearan para el desarrollo del contrato que se

llegare a celebrar, provienen de actividades licitas y que no estamos incluidos en listas nacionales o

internacionales de lavado de activos.

Atentamente,

NOMBRE DEL PROPONENTE:

NIT O C.C:

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL:
c.C: EXPEDIDA:
DIRECCION:

TELEFONO:

EMAIL:

FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
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DATOS BASICOS BENEFICIARIO CUENTA

CIUDAD FECHA

Me permito certificar la siguiente informacién con el objeto de ser incluida en el Sistema Integrado de
Informacién Financiera SIIF.

APERTURA CANCELACION

I. DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario)

Entidad o beneficiario NIT

C.C. Direccion Teléfono
Fax

Departamento Ciudad Municipio

Denominacién de la cuenta Corriente Ahorros

Teniendo en cuenta que la Tesoreria informara al proveedor sobre la realizacién del pago, indicando el dia
del giro, concepto y cuenta del beneficiario, para que éste verifique el abono en la respectiva cuenta y
confirme a la Entidad, el contratista debera manifestar si esta informacion la recibira por correo electrénico,
para lo cual tendra en cuenta lo siguiente:

e Sies a través de correo electronico el contratista verificara que los recursos fueron recibidos y dara
respuesta al correo electronico de la Tesoreria de la Entidad dentro del siguiente dia habil.

CORREO ELECTRONICO: SI(_)

TELEFONO: Sl )

Il. DATOS DE LA ENTIDAD FINANCIERA:

Entidad Financiera Caddigo
Sucursal Caodigo Ciudad
Direccion Teléfono Fax

Numero de la cuenta
(Adjuntar certificacion bancaria)

NOMBRE Y FIRMA BENEFICIARIO

1LF-FR-0071 Pagina 155 de 176 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LA SEGURIDAD DE LA :
INFORMACION CONTRATISTAS O TERCEROS POLICIA NACIONAL

DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LA SEGURIDAD DE LA INFORMACION
CONTRATISTAS O TERCEROS

La Policia Nacional considerando que usted ofrece condiciones personales y profesionales para acceder a la
informacion que se administra en la Institucion, teniendo en cuenta la mision de la Policia Nacional y que este
implica manejar informacién de diferentes niveles de clasificacion, requiere que en correspondencia con el voto
de confianza otorgado con la posibilidad de acceso a la informacion de la Policia Nacional usted suscriba el
siguiente compromiso.

Yo, Identificado con la cedula de ciudadania
No. , con domicilio en ,dela

empresa , cargo , en adelante
denominado EL CONTRATISTA O TERCERO, bajo el contrato No me

comprometo a cumplir cabalmente los compromisos y demas directrices del Sistema de Gestidén de Seguridad
de la Informacién para la Policia Nacional.

Asi mismo declaro que:

Reconozco que la informacion es un activo sobre el cual se sustentan los objetivos estratégicos de la Institucion
y que es mi responsabilidad conocer las politicas de seguridad de la informacion, adoptarlas, cumplirlas, hacerlas
respetar e informar cualquier incidente que se presente con el uso y manipulacion de la misma al Jefe de la
Oficina de Telematica de la unidad donde se preste el servicio, 0 a quien realice las funciones de telematica, el
cual reportara el incidente al CSIRT “Computer Security Incident Response Team”.

Esta declaracion comienza con la firma del contrato o convenio o acuerdo y permanecera vigente mientras
subsista el objeto que dio inici6 al mismo, manteniéndose inclusive durante las prorrogas sin necesidad de firmar
una nueva declaracién de confidencialidad y compromiso con la seguridad de la informacion.

Asi mismo, si el contrato, convenio u acuerdo inicial termina y se inicia después un nuevo contrato, convenio u
acuerdo, pero con el mismo objeto del contrato, convenio u acuerdo anterior, esta declaracion de confidencialidad
y compromiso con la seguridad de la informacién tomara vigencia sin necesidad de firmar uno nuevo.

CONFIDENCIALIDAD

e EL CONTRATISTA O TERCERO se obliga en forma directa e irrevocable ante la POLICIA NACIONAL a no
revelar, divulgar o facilitar, bajo cualquier forma, a ninguna persona natural o juridica, sea esta publica o
privada, y a no utilizar para su propio beneficio o para beneficio de terceros, la informacion relacionada con
el ejercicio de sus funciones en la Policia Nacional, asi como también las politicas y/o cualquier otra
informacion vinculada con sus funciones.

e EL CONTRATISTA O TERCERO asume la obligacion de mantener la confidencialidad acordada en la
presente declaracion de confidencialidad y compromiso con la seguridad de la informacion por el tiempo que
dure vigente la relacion laboral y por un plazo adicional de 2 afios contados a partir de la extincion del vinculo
contractual y/o acuerdo y/o convenio.

e Laviolacion o el incumplimiento de la declaracion de confidencialidad y compromiso con la seguridad de la
informacion. por parte EL CONTRATISTA O TERCERO, generara las acciones de tipo penal, disciplinario,
administrativo y fiscal a que haya lugar.

e Siuna orden judicial obligara al EL CONTRATISTA O TERCERO a divulgar informacién confidencial, este se
compromete a dar aviso previo a la POLICIA NACIONAL de modo que la POLICIA NACIONAL pueda impugnar
la solicitud o procurar una orden judicial que lo proteja.

e FEICONTRATISTA O TERCERO reconoce que esta informacion tiene un valor intangible, que no es
generalmente dado a conocer al publico o a terceros que podrian usarla en contra de la POLICIA NACIONAL,
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INFORMACION CONTRATISTAS O TERCEROS POLICIA NACIONAL

de sus integrantes, de los habitantes de Colombia o del mismo Estado y que la informacion esta sujeta a un
esfuerzo razonable de la POLICIA NACIONAL para mantener su reserva y confidencialidad. Asi mismo, EL
CONTRATISTA O TERCERO no hara ninguna duplicacién o copia del material confidencial.

EI CONTRATISTA O TERCERO devolvera inmediatamente todo material confidencial que se le haya
entregado o asignado cuando asi lo requiera o solicite la POLICIA NACIONAL.

El CONTRATISTA O TERCERO se compromete a no utilizar informaciéon o material confidencial una vez
finalizada la relacion contractual o laboral.

EI CONTRATISTA O TERCERO se compromete a guardar completa confidencialidad sobre la informacion a
la que tenga acceso por su condicion laboral o actividades que desempefie, asi mismo a no extraer,
consultar, copiar, borrar, ni revelar informacién critica y sensible a la que tenga acceso en perjuicio de la
Policia Nacional o de sus funcionarios.

RESERVA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO Y/O CONVENIO Y/O ACUERDO.

El CONTRATISTA reconoce que todos los trabajos llevados a cabo en LA POLICIA NACIONAL, son sujetos a la
direccion y control por parte de la Institucion Policial y constituyen una funcion contratada de conformidad a lo
establecido en el régimen juridico vigente aplicable a los CONTRATISTAS.

El CONTRATISTA o TERCERO informara a la POLICIA NACIONAL cualquier descubrimiento, invento o creacion
que haya hecho, considerandose esto como parte del material confidencial, los cuales corresponderan a
actividades propias desarrolladas con ocasion a la ejecucion del objeto contratado, convenido o acordado y seran
de propiedad de la POLICIA NACIONAL.

ME COMPROMETO CON LA SEGURIDAD DE LA INFORMACION, toda vez que:

He leido, comprendido, e interiorizado las politicas de seguridad de la informacion que se encuentran en el
1DT- MA- 0001 Manual del Sistema de Gestion de la Seguridad de la Informacion vigente para la Policia
Nacional y es mi deber conocer la ultima versién que exista del mencionado documento. Conozco mis
deberes y derechos con respecto a la seguridad de la informacion.

Entiendo que el incumplimiento de las politicas de seguridad de la informacién, ya sea en forma intencional,
negligente o con violacion al deber objetivo de cuidado, implican acciones de tipo penal, disciplinario,
administrativo y fiscal a que haya lugar.

Comprendo que dado el caso que se cause un dafio a la Policia Nacional, como consecuencia de la
inobservancia al deber objetivo de cuidado, la Policia Nacional podra adelantar las acciones penales, civiles
o contenciosas administrativas, en aras de buscar el resarcimiento de los dafos y perjuicios que se llegaren
a causar.

Suscribo este compromiso en , alos (__) dias del mes de

del afio 20 .

EL CONTRATISTA O TERCERO

Firma:
Identificacion

Empresa:
Cargo:
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AUTORIZACION CONSULTA EN LA PAGINA DE LA DIRECCION DE INVESTIGACION
CRIMINAL E INTERPOL, S| ME ENCUENTRO INHABILITADO POR HABER SIDO POLICIA NACIONAL
CONDENADO POR DELITOS SEXUALES CONTRA MENORES.

AUTORIZACION CONSULTA EN LA PAGINA DE LA DIRECCION DE INVESTIGACION
CRIMINAL E INTERPOL, S| ME ENCUENTRO INHABILITADO POR HABER SIDO
CONDENADO POR DELITOS SEXUALES CONTRA MENORES.

AUTORIZACION

Yo, , identificado como aparece al pie de mi
firma, por medio del presente escrito, autorizo a la Unidad Prestadora de Salud Choco para que en
cumplimiento a lo establecido en el Decreto numero 753 de 2019, “Por medio del cual se reglamenta la
Ley 1918 de 2018 'por medio de la cual se establece el régimen de inhabilidades a quienes hayan sido
condenados por delitos sexuales cometidos contra menores, se crea el registro de inhabilidades y se dictan
otras disposiciones” consulte en la pagina de la Direccion de Investigacion Criminal e INTERPOL, si me
encuentro inhabilitado por haber sido condenado por delitos sexuales contra menores.

Lo anterior en cumplimiento al paragrafo 2 del articulo 2 del citado decreto que indica:

ARTICULO 2. Entidades publicas y privadas obligadas a consultar el certificado de inhabilidades
por delitos sexuales contra nifios, nifas y adolescentes. El ICBF, en el marco de sus competencias
constitucionales y legales y de acuerdo con la definicion efectuada en el articulo anterior, sobre los cargos,
oficios o profesiones que involucran una relacion directa y habitual con nifios, nifias y adolescentes, autoriza
a las entidades publicas y privadas a consultar en linea el registro de inhabilidades por delitos contra la
libertad, integridad y formacion sexuales contra los mismos, en los procesos de seleccién de su personal,
en aquellos empleos que se desarrollen en los ambitos educativos, recreacionales, de cuidado, proteccion,
asistencia, salud, nutricién, bienestar, cultura, religioso, seguridad, entre otros, en cuyo ejercicio impliquen
un trato directo y habitual con menores de edad.

Paragrafo 2. Sera responsabilidad de las entidades publicas y privadas obligadas a consultar el registro de
inhabilidades por delitos contra la libertad, integridad y formaciéon sexuales contra nifios, nifias y
adolescentes, obtener la autorizacién previa, expresa y escrita del aspirante al cargo, u oficio, la cual debera
reposar dentro de la documentacion correspondiente al proceso de seleccion dirigido a su vinculacion
laboral, contractual o reglamentaria, segun el caso.

Atentamente,

Firma del representante legal del proponente

Nombre o razoén social del oferente: Diligenciar el nombre completo del proponente
Identificacion (NIT O C.C O C.E O): Diligenciar la identificacion del proponente

Nombre Representante Legal: Diligenciar el nombre completo del representante legal
Identificacion (C.C O C.E. O) Diligenciar el documento de identificacion del representante legal
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FORMULARIO EXPERIENCIA DEL PROPONENTE

POLICIA NACIONAL

FORMULARIO EXPERIENCIA DEL PROPONENTE

Envigado, Antioquia de 2026.

Sefores.

POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIAUNIDAD PRESTADORA DE
SALUD ANTIOQUIA

Envigado, Antioquia.

Referencia: experiencia del proponente del proceso de Seleccion Abreviada de Menor cuantiaSeleccion
Abreviada de Menor cuantia, Numero cuyo objeto
es: La Prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA.La
Prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA.

RELACION DE CONTRATOS CON LOS QUE CUMPLE EXPERIENCIA REGISTRADA EN EL RUP- EXPERIENCIA DEL PROPONENTE.

MODALIDAD * FOLIO

o 9 . % s EN QUE SE FOLIOSITEN QUE
2 = w0 Q¢ =S

S z3 852 , gEags ENCUENTRA | eNCUENTRA
3 ENTIDAD W= <<= % Za<e — REGISTRADA
w CONTRATANTE Qs ITZS PART | OB I 2 | CERTIFICACIO

(m] [TH (a] (o] Z =
O w w
3 ww = g “£ | PRESENTADA E:E(:EEIT_IIIEQTJ(;IA
EN LA OFERTA :

1 | Nombre del contratante DD/MM/AA DD/MM/AA Oo| O O % 00 00 00

2 Nombre del contratante DD/MM/AA DD/MM/AA ol o 0O % 00 00 00

3 | Nombre del contratante DDMMAA | DDMMAA |O| O | o | % 00 00 00

4 |Nombre del contratante DDMMAA | DDMMAA |O| O | o | % 00 00 00

5 | Nombre del contratante DDMWAA | DDIMMAA |O| O | O] % 00 00 00
TOTAL 00

* I: INDIVIDUAL, UT: UNION TEMPORAL, C: CONSORCIO

Nota: el diligenciamineto del presente formulario se hara conforme a las condiciones establacidas en la
invitacion publica

Firma del representante legal del proponente
Nombre o razén social del oferente: Diligenciar el nombre completo del proponente
Identificacion (NIT O C.C O C.E O): Diligenciar la identificacién del proponente
Nombre Representante Legal: Diligenciar el nombre completo del representante legal
Identificacion (C.C O C.E. O) Diligenciar el documento de identificacion del representante legal
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COMPROMISO DE BUENAS PRACTICAS AMBIENTALES

POLICIA NACIONAL

COMPROMISO DE BUENAS PRACTICAS AMBIENTALES

Ciudad, de 2026.

Sefores

POLICIA NACIONAL

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 43a 48 c sur—45

Envigado - Antioquia

Ref.: Proceso de Contratacion minima cuantia No. , que tiene por objeto La Prestacion
integral del servicio de alimentacién para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud
De La Policia Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

Yo identificado con C.C. Nro. expedida en , actuando
en nombre propio y/o en representacion de la firma identificada con
el Nit No. , me comprometo a realizar con la adjudicacion del presente proceso

contractual, las buenas practicas ambientales en cumplimiento a los solicitado en la norma técnica colombiana
ISO 14001 en referencia a la Legislacion Ambiental Colombiana vigente en lo que respecta a la entrega de los
elementos pos consumos y a su disposicion final.

Aquellos elementos considerados como contaminantes del medio ambiente (llantas para vehiculos, baterias,
luminaria de todo tipo, quimicos, aceites...), con sujecion a la legislacion ambiental son de mi responsabilidad y
una vez terminada la vida util de los bienes que provea a la Policia Nacional de Colombia, los reciba nhuevamente
y proceda a realizar su disposicion final adecuada.

De igual manera me comprometo a:

e La aplicacion de buenas practicas ambientales, de acuerdo con el tipo de servicio a contratar.

e Cualquier infraccién ambiental por omisién de permisos, concesiones o licencias ambientales, que hubiese
sido necesario tramitar antes, durante y al finalizar el servicio u obra, seran asumidas como mi
responsabilidad.

e Presentar las actas de disposicion final correspondientes y las licencias ambientales de dicha disposicion.

e El personal bajo mi responsabilidad, debera contemplar capacitaciones en temas ambientales como:
impactos ambientales, manejo de residuos solidos, liquidos, escombros entre otros, donde se realice el
manejo y actuacion de los mismos, e igualmente identificar los elementos utilizados (quimicos, eléctricos,
manufacturaciéon entre otros), para el bien o servicio que se va a realizar de acuerdo a cada actividad
especifica que se desarrolle.

e Presentar al supervisor del contrato el analisis de ciclo de vida del producto y/o servicio a contratar segun
corresponda.

e EI CONTRATISTA debe cumplir con la normatividad ambiental y de saneamiento basico vigente, ley 9 de 1979,
ley 373 de 1997, resolucion 180919, decreto 2811 de 1974, decreto 351 de 2014, decreto 2184 del 2019,
Resolucion 591 del 2024, decreto 4741 del 2005, las normas universales de bioseguridad conservacion del medio
ambiente, recursos naturales, participacion activa en la prevencién de la contaminacion, uso racional del agua, la
energia, realizar segregacion adecuada de residuos hospitalarios y demas actividades que incluyan o relacione
su actividad, ademas de las normas que modifique, reglamente y/o sustituya

P

e Es obligacién del contratista cumplir con sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social integral
de los términos del articulo 50 de la Ley 789 de 2002 en concordancia con el Decreto 1703 de 2002, Decreto
510 de 2003, Ley 828 de 2003, Ley 1122 de 2007 y de conformidad con lo establecido en el decreto
1273 del 2018, lo cual se constituira en requisito previo para cada uno de los pactos pactados; De acuerdo
con el articulo 12 de la ley 282 de 2003, el incumplimiento de esta obligacion sera causal para la imposicion
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de multas sucesivas hasta tanto se dé el cumplimiento, previa verificacion de la mora mediante liquidacion
efectuada por la entidad administradora. Cuando durante la ejecucion del contrato se observe la persistencia
de este incumplimiento por cuatro (4) meses, la entidad estatal dara aplicacion a la clausula excepcional de
la caducidad.

Atentamente,

NOMBRE DEL PROPONENTE:

NIT O C.C:

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL.:
C.C: EXPEDIDA:
DIRECCION:

TELEFONO:

EMAIL:

FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
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COMPROMISO SOSTENIBILIDAD DE PRECIOS

Ciudad, de 2026.
Seﬁorqs
POLICIA NACIONAL

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
carrera 432 48C Sur 45 Barrio Primavera
Envigado-

Ref.: Proceso No. , que tiene por objeto la: la
Prestacion integral del servicio de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del
Subsistema De Salud De La Policia Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA.

La firma se compromete a sostener los precios y/o tarifas ofertadas dentro del
proceso , durante la vigencia del contrato y las eventuales adiciones si este
se llegara a suscribir, el cual tiene por objeto la que tiene por objeto la: “la Prestacion integral del servicio
de alimentacion para pacientes hospitalizados Para Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La Policia
Nacional en la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, para la adecuada prestacién de los
servicios de salud a los usuarios y beneficiarios que hacen parte del Subsistema de Salud de la Policia
Nacional.

Declaramos bajo la gravedad de juramento, comprometiendo nuestra responsabilidad personal vy
comprometiendo la responsabilidad institucional de las personas juridicas que representamos, que la
informacién antes consignada es totalmente cierta, corresponde Unica y exclusivamente a la entidad que
representamos.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente

Nombre o razoén social del oferente: Diligenciar el nombre completo del proponente
Identificacion (NIT O C.C O C.E O): Diligenciar la identificacién del proponente

Nombre Representante Legal: Diligenciar el nombre completo del representante legal
Identificacion (C.C O C.E. O) Diligenciar el documento de identificacién del representante legal
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INTEGRIDAD DE PRECIOS

CIUDAD Y FECHA

Yo en mi calidad de de la entidad bajo la gravedad del juramento, declaro que
los precios incluyen la carga tributaria, arancelaria de ley, todos los costos administrativos como seguros y

fletes. Manifiesto que no se realizaran reajustes ni cobros adicionales.
objeto PRESTACION

, que tiene como

INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES

HOSPITALIZADOS DE LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, durante la vigencia del
contrato y las eventuales adiciones, prorrogas y/o sustituciones.

NOMBRE DEL PROPONENTE

NITo C.C.

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL

Cc.C.

De

FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL

DIRECCION
TELEFONO

E-MAIL

1LF-FR-0071
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FORMULARIO OFERTA ECONOMICA Smne
ORMU oo CONOMIC POLICIA NACIONAL

Envigado, de de 2026.

Sefiores

UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
Carrera 43a 48 c sur—45

Envigado - Antioquia

Referencia: proceso , que tiene por objeto la: PRESTACION INTEGRAL DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS PARA LOS USUARIOS DEL
SUBSISTEMA DE SALUD DE LA POLICIA NACIONALPRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS PARA LOS USUARIOS DEL SUBSISTEMA DE
SALUD DE LA POLICIA NACIONAL.

El suscrito , obrando en nombre vy
representacion legal de identificado con NIT. , de
conformidad con lo establecido en el proceso de contratacion de la referencia; presento mi oferta econémica
en relacién al valor descrito para cada item, asi:

VALOR UNITARIO
OFERTADO
IMPUESTO
INCLUIDO

, ) VALOR UNITARIO
iTEM DESCRIPCION CANTIDAD | PORTEM (PRECIO
TECHO)

DIETAASTRINGENTE
DIETA BLANDA
DIETA BLANDA PEQUENA
DIETA COMPLEMENTARIA|
DIETA COMPLEMENTARIA I
DIETA HIPOGLUCIDA
DIETA SEMIBLANDA
DIETA HIPOGRASA
DIETA HIPOSODICA
DIETA LIQUIDA CLARA
DIETA LIQUIDA HIPERPROTEICA
DIETA NORMAL
DIETA RENAL
ASTRINGENTE - LIQUIDA CLARA
SEMIBLANDA
COMPLEMENTARIAII

BLANDA PEQUENA

ACOMPANANTE DE PANADERIA
PASTELERIA 40 grs

19 AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC 1
20 AGUA DE PANELA JARRA X 5 PORCIONES 1
21 AGUA INDUSTRIALIZADA VASO 250 CC 1

AROMATICA O AGUA DE PANELA POR 8
22 0z 1

W |0 | N[ |H|W|N|R

oy
o

=
=

=
N

=
w

[
Y

=
v

=
<)}
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18
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23 AROMATICA JARRA X 5 PORCIONES 1
24 AREPA REDONDA 40 gr 1
25 AREPA DELGADA 60 gr 1
26 ARROZ COCIDO 80 gr 1
27 ARROZ CON LECHE 40 GRS 1
28 AZUCAR EN SOBRE 10 GRAMOS 1
29 CAFE O CHOCOLATE EN LECHE 8 ONZAS 1
30 CALDO DE PAPA CON CARNE O POLLO 1 1
TAZA DE 8 ONZAS
31 CIRUELAS PASAS 1
32 COLADA EN AGUA 8 ONZAS 1
33 COLADAEN LECHE 8 ONZAS 1
34 COMPOTA FRESCA 100 GRAMOS 1
35 COMPOTA COMERCIAL 113 GRAMOS 1

36

CONSOME NATURAL DE POLLO O CARNE
TAZA CON 8 ONZAS

37

CREMA NO LACTEA SOBRES 4 GRAMOS 1

38

ENSALADA FRUTAS CON QUESO CON
CREMA 300 GRAMOS

39

ENSALADA FRUTAS CON QUESO SIN
CREMA 250 GRAMOS

40

ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA
250 GRAMOS

41

ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA
120 GRAMOS

42

FRUTA MIXTA PORCION 250 GRAMOS 1

43

FRUTA 120 GRAMOS 1

44

GALLETAS PAQUETE DE DULCE O SAL 19
GRAMOS

45

GELATINA DIETETICA O NORMAL 100
GRAMOS

46

HAMBURGUESA CON 100 GRAMOS
PROTEINA UNIDAD

47

HAMBURGUESA CON 140 GRAMOS
PROTEINA UNIDAD

48

HELADO DE CREMA INDUSTRIALIZADO 100
GRAMOS

49

HUEVO CUALQUIER PREPARACION 1 TIPO
A

50

CREMA NO LACTEA SOBRES 4 GRAMOS 1

51

JUGO FRESCO EN AGUA JARRA X 5 VASOS
8 ONZAS C/U

52

JUGO FRESCO EN AGUA VASO 8 ONZAS 1

53

JUGO FRESCO EN LECHE VASO
(SORBETE) 8 ONZAS

54

JUGO FRESCO NARANJA NATURAL 8
ONZAS
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LECHE DE SOYA O DESLACTOSADA 8

55 ONZAS 1
56 LICUADO CON CARNE O POLLO 8 ONZAS 1
57 MANTEQUILLA 10 gr 1
58 MERMELADA 20 gr 1
59 MERMELADA DIETETICA 20 gr 1
60 PAN UNIDAD 30 GRAMOS 1
o PAPAS FRITAS O A LA FRANCESA 100 ]
GRAMOS
62 | QUESO O QUESITO PORCION 30 GRAMOS 1
63 SAL EN SOBRE 1 GRAMO 1
64 SALPICON VASO 8 ONZAS 1
o SANDWICH DE POLLO O QUESO O JAMON ]
Y QUESO
o SOPA LICUADA DE VERDURAS CARNE O ]

POLLO PLATO CON 8 ONZAS

SOPA LICUADA DE VERDURAS PLATO CON

67 8 ONZAS 1

s SOPA O CREMA DEL DIA PLATO CON 8 ]
ONZAS

- SUPLEMENTO DE FIBRA TIPO ALL BRAIN, ]

GRANOLA, 30 GRAMOS

70 HOJUELAS DE AVENA, U OTRAS 25

GRAMOS
71 VERDURA CRUDA PORCION 120 GRAMOS 1
72 YOGURT O KUMIS 120 GRAMOS 1
73 TE EN AGUA POR 8 ONZAS 1
74 TE JARRA X 5 PORCIONES 1
75 TE EN LECHE POR 8 ONZAS 1

El impuesto deberd incluirse dentro del valor ofertado por el item.

El precio presentado por el oferente debe cubrir todos los costos de los diferentes impuestos, descuentos,

imprevistos, gastos de administracion y utilidad del oferente.

Si el oferente no discrimina el impuesto al valor agregado a los servicios de alimentacién que causan algun tipo
de impuesto, La unidad prestadora de salud Antioquia, lo considerara incluido en el valor ofertado y asi lo

aceptara el Proponente.

Nota 1: teniendo en cuenta que se trata de un contrato de prestacion de servicios que se ejecutara en tracto
sucesivo, la Policia Nacional — La Unidad Prestadora de Salud Antioquia, adjudicara la totalidad del

presupuesto asignado del presente proceso.

Nota 2: se informa a los oferentes que el valor ofertado en el presente formulario es evaluativo y que el valor
a adjudicar es el total del presupuesto asignado para el presente proceso de contratacidn.
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Nota 3: el oferente debera diligenciar en el cuestionario numeral 1 que se encuentra en el SECOP I, nombrado
“OFERTA ECONOMICA - EL OFERENTE DEBERA DILIGENCIAR EL VALOR TOTAL DEL PRESUPUESTO
ASIGNADOQ?” el valor total del presupuesto asignado de acuerdo como lo solicita la entidad.

NOTA 4: En el presente formulario debera ubicar en la columna que se detalla al final de la relacion del item
llamado “VALOR UNITARIO OFERTADO IMPUESTO INCLUIDO”, el valor unitario ofertado por el proponente
para cada uno de los items, es de anotar que el proponente debe ofertar la totalidad de los items sin
sobrepasar el precio techo establecido.

Este formato debe ser diligenciado en papel membrete de la empresa, con la firma del representante legal y
ser cargado en pdf en la plataforma del SECOP II.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente
Nombre o razén social del oferente:
Identificacion (NIT O C.C O C.E O):
Nombre Representante Legal:

Identificacion (C.C O C.E. O)

Direccion:

Teléfono:

Email:
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OFERENTE:
OFERENTE
SINGULAR OFERENTE PLURAL
CUENTA PARTICIPANTE No1 PARTICIPANTE No2
C\:'?Lgrl‘\ln;:ish? Oss (VALOR EN PESOS (VALOR EN PESOS
COLOMBIANOS) COLOMBIANOS)
Activo Corriente
Activo Total
Pasivo Corriente
Pasivo total

Utilidad Operacional
Gastos de intereses
Fecha de corte de los estados
financieros
* Si el oferente es plural y tiene mas de tres participantes debe insertar las columnas adicionales en la tabla

anterior.
CAPACIDAD FINANCIERA

OFERENTE
INDIVIDUAL OFERENTE PLURAL
. (INDICAR % DE (INDICAR % DE
0, 0,
PORCENTAJE DE PARTICIPACION 100% PARTlClPAClON) PARTlClPAClON) 100%

. INDICE DEL . iNDICE DEL
INDICE DEL INDICE DEL

INDICADOR OFERENTE PARTICIPANTE No PARTICIPANTE No 2 OFERENTE

1 PLURAL
indice de Liquidez
indice de Endeudamiento
Razon de Cobertura de Intereses

* Si el oferente es plural y tiene mas de tres participantes debe insertar las columnas adicionales en la tabla
anterior.

CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

OFERENTE
T OFERENTE PLURAL
PORCENTAJE DE 100% (INDICAR % DE (INDICAR % DE 100%
PARTICIPACION PARTICIPACION) PARTICIPACION)
INDICADOR iNDICE DEL {NDICE DEL iNDICE DEL Ic')\lFDégEEr\?TEé
OFERENTE PARTICIPANTE No 1 PARTICIPANTE No 2
PLURAL
Rentabilidad sobre
activos
Rentabilidad sobre el
patrimonio

* Si el oferente es plural y tiene mas de tres participantes debe insertar las columnas adicionales en la tabla
anterior.

Adjunto al presente certificado estan los estados financieros auditados mas recientes, con sus notas.
Declaramos bajo la gravedad de juramento, comprometiendo nuestra responsabilidad personal y la
responsabilidad institucional de las personas juridicas que representamos que la informaciéon consignada en
los estados financieros y en el presente formato es cierta.
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Firma Representante legal Firma Revisor Fiscal / Firma Contador
Nombre Nombre
Documento de identidad Documento de identidad

Tarjeta profesional
* Indique si actia como revisor fiscal o contador

Nota: Si se trata de proponentes plurales, el revisor fiscal o contador de cada uno de los miembros del
proponente plural debe firmar e incluir sus datos en el presente formato.
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FACTORES DE VERIFICACION Y PONDERACION [
ORES CACIO clo POLICIA NACIONAL

Todas las ofertas presentadas validamente en el proceso de contratacion seran analizadas por los evaluadores
designados por la Policia Nacional — Unidad Prestadora de Salud Antioquia para tal efecto, aplicando los
mismos criterios para todas ellas, procurando con ello una seleccion objetiva que le permita asegurar la
escogencia del ofrecimiento mas favorable para la Entidad y la realizacion de los fines que se buscan con la
contratacion, de conformidad con lo establecido en el Estatuto General de Contratacion.

La Unidad Prestadora de Salud Antioquia evaluara Unicamente las Ofertas de los Proponentes que hayan
acreditado los requisitos minimos habilitantes.

Las ofertas deben presentarse en los términos establecidos en el pliego de condiciones como el formato para
presentacion de la Oferta.

La omisién de la informacion requerida en este anexo, NO SERA SUBSANABLE POR SER FACTOR DE
PONDERACION, en todo caso, la no presentacion de la informacion requerida no restringe la participacion del

proponente, ni es causal de rechazo de la propuesta.

La propuesta seleccionada sera aquella que obtenga los mayores puntajes al consolidar los aspectos técnicos
y econémicos.

Estaran habilitados para acceder a esta ponderaciéon econémica los oferentes que hayan cumplido con todos
los parametros exigidos en el Anexo No. 2, de caracter técnico, juridico y econémico.

Se determinara la oferta mas favorable, ponderando los siguientes factores:

CRITERIO DE LA EVALUACION PUNTAJE

»  FACTOR ECONOMICO 600

»  ESTIMULO A LA INDUSTRIA NACIONAL CUANDO LOS PROPONENTES OFERTEN
BIENES O SERVICIOS NACIONALES. CUANDO LOS PROPONENTES
EXTRANJEROS OFERTEN BIENES O SERVICIOS QUE INCORPOREN 100
COMPONENTE COLOMBIANO DE BIENES Y SERVICIOS PROFESIONALES,
TECNICOS Y OPERATIVOS.

» FACTOR TECNICO - OFRECIMIENTO SIN COSTO ADICIONAL DE AGUA

INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC. 100

] RED'UCCIC')N DE PUNTAJE AL PROPONENTE QUE SE LE HAYAN IMPUESTO UNA 29,
O MAS MULTAS O CLAUSULAS PENALES.

TOTAL 800

e FACTOR ECONOMICO: (600 Puntos)

» FORMULA MENOR PRECIO

Se otorgaran seiscientos (600) puntos a la propuesta que ofrezca el menor precio. Las demas se ponderaran
de manera proporcional de acuerdo a la siguiente férmula:

Puntaje: Menor valor Ofertado X 600
Valor oferta en estudio
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NOTA: cuando en la evaluacion econdémica se habilite solo una oferta, se le otorgaran los seiscientos (600)
puntos siempre y cuando cumpla con los requisitos de verificacion técnica, juridica y econémica.

e FACTOR TECNICO:
> ESTIMULO A LA INDUSTRIA NACIONAL (100 Puntos).

Para la verificacion, evaluacion y asignacion del puntaje de que trata este numeral, el proponente debera
diligenciar y suscribir el formulario APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL "PROTECCION A LA INDUSTRIA
NACIONAL-INCENTIVOS EN LA CONTRATACION PUBLICA”, teniendo en cuenta sus notas descritas el cual
se entendera presentado bajo la gravedad de juramento.

De conformidad con el articulo 2.2.1.2.4.2.1 del Decreto 1082 de 2015, articulo 51 del Decreto 019 de 2012,
paragrafo del articulo 1 de la Ley 816 de 2003, se dara un incentivo a la contratacién publica para los bienes,
servicios y oferentes nacionales o aquellos considerados nacionales con la ocasion de la existencia de un trato
nacional, por lo tanto, la Entidad ha determinado la siguiente asignaciéon de puntaje para las propuestas que
se presenten en el desarrollo del proceso contractual.

e Las ofertas presentadas por proponentes nacionales y que involucren bienes y/o servicios (recurso
humano) 100% nacionales, obtendran (100) puntos.

e Las ofertas presentadas por proponentes nacionales y que involucren bienes y/o servicios (recurso
humano) nacionales superiores al 50% de los recursos y menor al 100% de estos, obtendran (80) puntos.

e Las ofertas presentadas por proponentes nacionales y que involucren bienes y/o servicios (recurso
humano) de origen nacional, inferior al 50% de los recursos, obtendra (70) puntos.

e Las ofertas presentadas por proponentes extranjeros y que involucren bienes y/o servicios (recurso
humano) 100% nacionales obtendran (50) puntos.

e Las propuestas presentadas por proponentes extranjeros y que involucren bienes y/o servicios (recurso
humano) nacionales, superiores al 50% de los recursos y menor al 100% de estos obtendran (20) puntos.

e Las propuestas presentadas por proponentes extranjeros y que involucren bienes y/o servicios nacionales
(recurso humano) de origen nacional inferior al 50% de los recursos, obtendran (10) puntos.

En caso de presentarse propuestas conjuntas conformadas por proponentes nacionales y extranjeros, se
aplicaran los literales A, B y C, cuando la propuesta conjunta contenga un porcentaje igual o superior al 50%
de participacion del proponente nacional o nacionales y los literales D, E y F, cuando la propuesta conjunta
contenga un porcentaje menor al 50% de participacion del proponente nacional o nacionales.

El articulo 51 del Decreto 019 de 2012 que modifica el paragrafo del articulo 1 de la Ley 816 de 2003, establece
que se otorgara tratamiento de bienes y servicios nacionales a aquellos bienes y servicios originarios de los
paises con los que Colombia ha negociado trato nacional en materia de compras estatales y de aquellos paises
en los cuales a las ofertas de bienes y servicios colombianos se les concedera el mismo tratamiento otorgado
a sus bienes y servicios nacionales. La acreditacion demostracion de tal circunstancia se hara en los términos
que sefiale el reglamento.

Son servicios de origen nacional aquellos presentados por empresas constituidas de acuerdo con la legislacion
nacional, por personas naturales colombianos o por residentes en Colombia.
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» OFRECIMIENTO SIN COSTO ADICIONAL DE AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC.

El oferente que certifique por escrito que se compromete a entregar durante la ejecuciéon del contrato 200
botellas de agua de acuerdo a la ficha técnica establecida para el proceso de contratacién sin costo adicional,
recibira el siguiente puntaje:

iTEM DESCRIPCION PUNTAJE

1 AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC. 100

e FACTOR JURIDICO: - 2%

> REDUCCION PUNTAJE POR SANCIONES

La unidad Prestadora de Salud Antioquia, previa verificacién por parte del Comité Juridico evaluador de la
informacion de los oferentes consignada en los RUP, dara aplicacién a la prevision contenida en la Ley 2195
de 2022, ARTICULO 58. REDUCCION DE PUNTAJE POR INCUMPLIMIENTO DE CONTRATOS. Las
entidades estatales sometidas al Estatuto General de Contratacion de la Administraciéon Publica que adelanten
cualquier Proceso de Contratacion, exceptuando los supuestos establecidos en el literal a) del numeral 2 del
articulo 20 de la Ley 1150 de 2007, en los de minima cuantia y en aquellos donde tinicamente se pondere el
menor precio ofrecido, deberan reducir durante la evaluacion de las ofertas en la etapa precontractual el dos
por ciento (2%) del total de los puntos establecidos en el proceso a los proponentes que se les haya impuesto
una o mas multas o clausulas penales durante el Ultimo afio, contado a partir de la fecha prevista para la
presentacion de las ofertas, sin importar la cuantia y sin perjuicio de las demas consecuencias derivadas del
incumplimiento.

Esta reduccién también afecta a los consorcios y uniones temporales si alguno de sus integrantes se encuentra
en la situacion anterior.

PARAGRAFO 1o. La reduccién del puntaje no se aplicaré en caso de que los actos administrativos que hayan
impuesto las multas sean objeto de medios de control jurisdiccional a través de las acciones previstas en la Ley
1437 de 2011 o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

PARAGRAFO 2o0. La reduccién de puntaje por incumplimiento de contratos se aplicara sin perjuicio de lo
contenido en el articulo 60 de la Ley 2020 de 2020.

En los casos en que el proponente indique que la decisién de imponer la multa o clausula penal haya sido
objeto del medio de control establecido para este tipo de actos administrativos, debera demostrarlo junto con
la presentacion de la oferta, adjuntando copia del auto de admisiéon de la demanda emanado del respectivo
despacho judicial, lo cual sera verificado en todo caso por el Comité Juridico evaluador en la pagina de la Rama
Judicial.

Esta reduccion también afecta a los consorcios y uniones temporales si alguno de sus integrantes se encuentra
en la situacion anterior.

Seﬁorqs.
POLICIA NACIONAL —

Ciudad.
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Referencia: Apoyo a la industria nacional del proceso de ., Numero
cuyo objeto es:

Declaramos bajo nuestra responsabilidad personal y/o comprometiendo a las personas naturales y/o

personas juridicas que represento o apodero que:

1. OFRECIMIENTO DE BIENES Y/O SERVICIOS NACIONALES (PRODUCCION NACIONAL,
ACUERDO O TRATADO INTERNACIONAL O PRINCIPIO DE RECIPROCIDAD).

Este punto lo deben diligenciar los oferentes cuyos bienes y/o servicios sean prestados y suministrados
asi:

Marcar (X) segun

nacionales de paises que hacen parte de Acuerdos o
Tratados Internacionales celebrados con Colombia para

Por Acuerdo o Tratado : o
compras estatales aplicables a este proceso de contratacion

Internacional o

corresponda
Por Produccion Cuando es prestado y/o suministrado por un oferente
. . . . SO
Nacional colombiano o residente en Colombia
: . : SO
Para los bienes y/o servicios correspondientes a empresas .
Debera allegar

diligenciado el formulario
indicacion de trato
nacional

Principio de SO
Reciprocidad Para los bienes y/o servicios correspondientes a empresas |Debera allegar|
nacionales de paises que aplican el Principio de diligenciado el formulario
Reciprocidad indicacion de trato
nacional
Porcentaje de los bienes y/o servicios de Certifico Puntaje determinado
acuerdo con el desarrollo del proceso| Marcarcon (x)donde segun pliego de
contractual. corresponda condiciones
Haga clic o pulse aqui para escribir texto. 0O %.
Haga clic o pulse aqui para escribir texto. 0O %.
Haga clic o pulse aqui para escribir texto. O %.

Nota 1: los oferentes que certifiquen el cumplimiento de cualquiera de las situaciones y condiciones
exigidas en el Numeral 1 del presente obtendran la asignacién puntos de acuerdo a lo descrito en el numeral
3 del formulario FACTORES DE VERIFICACION Y PONDERACION.

Nota 2: los oferentes que hayan diligenciado el Numeral 1 del presente formulario, en cualquiera de sus
apartes, no deberan diligenciar lo exigido en el Numeral 2 de este formulario.

Nota 3: para la verificacién y asignacion del puntaje de que trata el Numeral 1 de este formulario, el mismo
se entendera prestado bajo la gravedad de juramento con su suscripcion y presentacion junto con la
propuesta.
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2. OFRECIMIENTOS DE BIENES Y/O SERVICIOS EXTRANJEROS CON COMPONENTE NACIONAL

Este punto lo deben diligenciar los oferentes cuyos bienes y/o servicios sean ejecutados asi:

Marcar (X) segun
corresponda

Por Componente

Nacional . .. .
profesionales, técnicos u operativos

Cuando la incorporacién de bienes y/o servicios es realizada mediante
la vinculacion de personas naturales o juridicas que presten servicios

SO

Cuando la incorporacién de bienes y/o servicios es realizada mediante
En el Exterior la vinculacion de personas naturales o juridicas que presten servicios
profesionales, técnicos u operativos extranjeras

SO

. . . . Certifico Puntaje determinado

Porcentaje de los bienes y/o servicios de acuerdo con el , .
Marcar con (x) donde segun pliego de
desarrollo del proceso contractual. L.
corresponda condiciones

Haga clic o pulse aqui para escribir texto. O %.

Haga clic o pulse aqui para escribir texto. O %.

Haga clic o pulse aqui para escribir texto. O %.

Nota 1: los oferentes que demuestren el cumplimiento de cualquiera de las situaciones y condiciones
exigidas en el Numeral 2 del presente obtendran la asignacion puntaje de acuerdo a lo descrito en el
numeral 3 del formulario FACTORES DE VERIFICACION Y PONDERACION

Nota 2: la incorporacién de componente colombiano puede ofrecer servicios profesionales, técnicos y
operativos, para esto Ultimo debera allegar el comprobante de afiliacion al Sistema General de Seguridad
Social o copia de Contratos de Trabajo o Comprobante de los Pagos de Némina. En todo caso, el
componente nacional debe corresponder al porcentaje minimo aqui exigido.

Nota 3: para la verificacion y asignacion del puntaje de que trata el Numeral 2 de este formulario, el mismo
se entendera prestado bajo la gravedad de juramento con su suscripcion y presentacién junto con la

propuesta.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente
Nombre o razén social del oferente:
Identificacion (NIT O C.C O C.E O):
Nombre Representante Legal:

Identificacion (C.C O C.E. O)

Direccion:

Teléfono:

Email:

Sefores.
POLICIA NACIONAL —
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POLICIA NACIONAL

FORMULARIO CUADRO CAPACIDAD FINANCIERA UNICO PROPONENTE

Ciudad.

Referencia: Cuadro de capacidad financiera del proceso de ., NUmero

cuyo objeto es:

La solicitud de las vigencias a tener en cuenta, se realizara de acuerdo a las normas vigentes, debiéndose
realizar los ajustes acordes a la misma, por el estructurador del estudio previo, cuando se generen cambios

PROPONENTE ACTIVO CORRIENTE ACTIVO TOTAL PASIVO CORRIENTE PASIVO TOTAL
$ 20xx-000.000.000,00 $ 20xX-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00 $ 20XX-000.000.000,00
$ 20Xx-000.000.000,00 $ 20xX-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00
$ 20Xx-000.000.000,00 $ 20xX-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00

PROPONENTE UTILIDAD OPERACIONAL GASTOS DE INTERESES PATRIMONIO

$ 20xX-000.000.000,00 $ 20xx-000.000.000,00 $ 20xX-000.000.000,00

$ 20Xx-000.000.000,00 $ 20Xx-000.000.000,00 $ 20Xx-000.000.000,00

$ 20Xx-000.000.000,00 $ 20Xx-000.000.000,00 $ 20Xxx-000.000.000,00

Para el diligenciamiento del siguiente cuadro, en el caso de proponentes extranjeros, deberan realizar la conversion de la moneda segun
corresponda al pais, a délares y posteriormente a pesos colombianos.

Razén de
- Nivel de Capital de Rentabilidad del | Rentabilidad del
Proponente Liquidez . . cobertura de . . .
endeudamiento trabajo . patrimonio activo
intereses
Activo . . - . - . - .
. . Activo corriente |Utilidad operacional | Utilidad operacional | Utilidad operacional
corriente Pasivo total sobre ; o L o .
. . menos pasivo dividida por los dividida por el  |dividida por el activo
sobre pasivo activo total . . . .
A corriente gastos de intereses patrimonio total
corriente
RESULTADO

Declaramos bajo la gravedad de juramento, comprometiendo nuestra responsabilidad personal y comprometiendo la
responsabilidad institucional de las personas juridicas que representamos, que la informacién antes consignada es
totalmente cierta, corresponde Unica y exclusivamente a la entidad que representamos.

El proponente:

Firma del representante legal del proponente
Nombre o razoén social del oferente:
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FORMULARIO CUADRO CAPACIDAD FINANCIERA UNICO PROPONENTE .
POLICIA NACIONAL

Identificacion (NIT O C.C O C.E O):
Nombre Representante Legal:
Identificaciéon (C.C O C.E. O)

Firma del Contador publico y/o Revisor fiscal
Nombre:

Identificacion (C.C O C.E. O)

Cargo:

Numero de la Tarjeta Profesional:
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