PROPUESTA ECONOMICA

PROCESO: MC-SGG-033-2026

OBJETO: COMPRA DE ELEMENTOS DE COCINA PARA FORTALECER LOS RESTAURANTES ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS DEL MUNICIPIO DE TIMANÁ HUILA, DURANTE LA VIGENCIA 2026.

	ÍTEM
	CARACTERÍSTICAS 
TÉCNICAS
	UNIDAD
	CTD
	 VALOR UNITARIO SIN IVA
	
IVA 
	VALOR UNITARIO IVA INCLUIDO
	VALOR TOTAL 

	1
	CUCHARAS cucharas soperas elaboradas en acero inoxidable, con acabado liso, bordes redondeados y sin aristas ni imperfecciones que representen riesgo, aptas para el consumo de alimentos, resistentes a la corrosión y al uso continuo.
	UNIDAD
	850
	 
	
	
	

	2
	VASOS PLASTICOS vasos plásticos para consumo de bebidas, con capacidad de 250 mililitros (ml), elaborados en material plástico resistente, aptos para el contacto con alimentos y para el uso con bebidas frías y calientes sin deformarse, con bordes lisos y sin imperfecciones, de colores surtidos, apilables para facilitar su almacenamiento y transporte.
	UNIDAD
	483
	
	
	
	

	3
	CUCHARON SOPERO GRANDE Elaborado en acero inoxidable, con una longitud total aproximada de 50 cm, diámetro del tazón de 12,6 cm y profundidad de 5 cm. Diseñado para el servicio de alimentos líquidos. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados, sin aristas ni imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Resistente a la corrosión, altas temperaturas y al uso continuo. Apto para contacto con alimentos.
	UNIDAD
	18
	 
	
	
	

	4
	SARTENES ANTIADERENTE elaborada en aluminio de alta resistencia, con diámetro aproximado de 30 cm y altura adecuada para la preparación de alimentos, con recubrimiento antiadherente libre de PFOA, que incluya tapa en vidrio templado o material resistente al calor con salida de vapor y perilla aislante, dotada de mango ergonómico, antideslizante y resistente a altas temperaturas, apta para uso en estufas convencionales y diseñada para soportar uso continuo.
	UNIDAD
	22
	
	
	
	

	5
	OLLA A PRESION DE 2 LITROS Olla a presión con capacidad de 2 litros, elaborada en aluminio o acero inoxidable. Con sistema de cierre hermético, válvula reguladora de presión y mecanismo de seguridad. Mangos ergonómicos resistentes al calor. Acabado liso, sin aristas, resistente a la corrosión y apta para contacto con alimentos.
	UNIDAD
	8
	 
	
	
	

	6
	OLLA A PRESION DE 4 LITROS Olla a presión con capacidad de 4 litros, elaborada en aluminio o acero inoxidable. Con sistema de cierre hermético, válvula reguladora de presión y mecanismo de seguridad. Mangos ergonómicos resistentes al calor. Acabado liso, sin aristas, resistente a la corrosión y apta para contacto con alimentos.
	UNIDAD
	2
	
	
	
	

	7
	OLLA A PRESION 10 LITROS  Olla a presión con capacidad de10 litros, elaborada en aluminio o acero inoxidable. Con sistema de cierre hermético, válvula reguladora de presión y mecanismo de seguridad. Mangos ergonómicos resistentes al calor. Acabado liso, sin aristas, resistente a la corrosión y apta para contacto con alimentos.
	UNIDAD
	6
	
	
	
	

	8
	JARRAS PLASTICAS 5 LITROS Jarra plástica de 5 litros, elaborada en material grado alimenticio, con asa ergonómica, pico vertedor, graduación visible, resistente a impactos, fácil limpieza y apta para uso institucional.
	UNIDAD
	26
	 
	
	
	

	9
	PLATOS SOPEROS Plato plástico hondo tipo sopero, elaborado en polipropileno grado alimenticio, con capacidad aproximada de 500 ml, resistente a impactos, apto para contacto con alimentos, resistente a temperaturas bajas y altas , reutilizable, apilable y con acabado liso sin rebabas.”
	UNIDAD
	628
	 
	
	
	

	10
	PLATOS DE SECO Plato plástico llano tipo seco, elaborado en polipropileno grado alimenticio, diámetro aproximado de 25 cm, resistente a impactos, apto para contacto con alimentos, resistente a temperaturas bajas y altas, reutilizable, apilable y con acabado liso sin rebabas.”
	UNIDAD
	588
	 
	
	
	

	11
	CUCHILLOS Cuchillo de cocina, elaborado en acero inoxidable, con hoja aproximada de 15 cm, mango ergonómico en material resistente, anticorrosivo, apto para contacto con alimentos, de fácil limpieza y adecuado para uso institucional
	UNIDAD
	38
	 
	
	
	

	12
	COLADORES Colador industrial elaborado en acero inoxidable, con diámetro mínimo de 20 cm, estructura reforzada, malla resistente, mango ergonómico con soporte, apto para contacto con alimentos, de fácil limpieza y adecuado para uso institucional.”
	UNIDAD
	22
	 
	
	
	

	13
	RAYADOR Rayador tipo caja (4 caras), elaborado en acero inoxidable, tamaño grande (mínimo 25 cm de altura), con base antideslizante, mango ergonómico, múltiples tipos de corte (fino, medio y grueso), resistente al uso institucional.”
	UNIDAD
	20
	 
	
	
	

	14
	TABLA PARA PICAR Tabla para picar elaborada en polietileno de alta densidad grado alimenticio, con dimensiones mínimas de 40 x 30 cm, espesor mínimo de 1 cm, resistente a impactos, no porosa, de fácil limpieza, apta para contacto con alimentos y adecuada para uso institucional.”
	UNIDAD
	22
	 
	
	
	

	15
	BANDEJAS Bandeja elaborada en acero inoxidable, con dimensiones aproximadas de 60 x 40 cm, resistente a altas y bajas temperaturas, de fácil limpieza y adecuada para uso institucional
	UNIDAD
	24
	 
	
	
	

	16
	OLLETA CHOCOLATERA Olla chocolatera elaborada en aluminio de alta resistencia calibre 10 o 12   grado alimenticio, con capacidad mínima de3 litros ), resistente a altas temperaturas, con sistema antiderrame, tapa y mango ergonómico, apta para uso institucional
	UNIDAD
	6
	 
	
	
	

	17
	PAILA PARA FRITAR Paila de aluminio fundido #21 fabricada con aluminio grueso de alta calidad, con capacidad mínima de 20 litros, apta para altas temperaturas y mayor resistencia al uso constante, con asas reforzadas, adecuada para uso institucional
	UNIDAD
	27
	
	
	
	

	18
	PLANCHA PARA ASAR Elaborada en hierro fundido de alta resistencia, con diseño reversible que incorpora una superficie  tipo parrilla, permitiendo la preparación de diferentes tipos de alimentos como carnes, vegetales, quesos y otros. Diseñada para uso doméstico e institucional, brindando una distribución y retención superior del calor para una cocción uniforme y mayor conservación de la temperatura de los alimentos. Debe contar con asas integradas que faciliten su manipulación y transporte, acabado resistente al uso continuo y superficie apta para contacto con alimentos. Dimensiones aproximadas: 46 cm x 21 cm x 2 cm. Superficie de cocción aproximada: 33 cm x 21 cm. Peso aproximado: 3.2 kg. Color negro. Resistente a altas temperaturas, deformación y corrosión, de fácil limpieza y mantenimiento.
	UNIDAD
	3
	
	
	
	

	19
	LIMPIONES Elaborados en tela de alta absorción, resistente al uso continuo y al lavado frecuente. Diseñados para labores de limpieza, secado y manipulación de utensilios en cocinas institucionales, restaurantes y comedores. Deben contar con costuras reforzadas, acabado suave y bordes rematados que eviten el deshilachado. Fabricados en material tipo algodón, microfibra o mezcla textil de alta durabilidad, aptos para contacto indirecto con utensilios y superficies de preparación de alimentos. Dimensiones aproximadas: entre 40 cm x 60 cm y 50 cm x 70 cm. Colores variados o neutros según disponibilidad. Resistentes a la humedad, detergentes y altas temperaturas de lavado. De fácil limpieza, secado rápido y reutilizables.
	UNIDAD
	22
	 
	
	
	

	20
	SET DE UTENSILIOS DE COCINA Conjunto de utensilios elaborados en materiales resistentes y aptos para uso alimentario, diseñados para la preparación, mezcla, manipulación y servicio de alimentos en cocinas domésticas e institucionales. Deben contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Fabricados en acero inoxidable, silicona de grado alimenticio, nylon resistente al calor o combinación de estos materiales, con mangos ergonómicos y resistentes a altas temperaturas. Aptos para uso continuo y de fácil limpieza. El set debe incluir utensilios básicos tales como espátula, cucharón, cuchara para servir, batidor manual, pinzas, espumadera y volteador, entre otros según presentación del fabricante.
	SET
	19
	 
	
	
	

	21
	OLLAS PEQUEÑAS 10 LITROS Fabricada en aluminio de alta resistencia, calibre 10 o 12  ,resistente a la decoloración y la corrosión, con capacidad  de 10 litros, diseñada para la preparación y cocción de alimentos en cocinas institucionales, restaurantes y comedores. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Equipada con asas laterales reforzadas y resistentes al calor que faciliten su manipulación y transporte. Debe incluir tapa ajustable en acero inoxidable o vidrio templado resistente a altas temperaturas, con agarradera ergonómica.
	UNIDAD
	36
	 
	
	
	

	22
	JUEGO DE OLLAS POR 5:Set de 5 ollas resistentes al calor incluyen:  *Olla de 14 cm 1.4 litros + tapa, *Olla de 16 cm 1.9litros + tapa, *Olla de 18 cm 2.6 litros + tapa, *Olla de 20 cm 3.4 litros + tapa * Olla de 24 cm 5.2 litros + tapa. Debe tener manijas o asas para facilitar la manipulación, remarcadas, tener tapa independiente elaborada en el mismo material con manija para manipulación remachada, resistente a los cambios de temperatura y tráfico de la cocina, no deben presentar filos o bordes que representen riesgos en el uso deben ser facilitar la manipulación, debe tener orificios que permita el desalojo de líquidos resistentes a cambio de temperatura, no debe presentar filos o bordes que represente un riego en el uso, debe ser resistente al lavado, debe estar fabricado en aluminio de alta resistencia, calibre 10 o 12  .
	JUEGO
	5
	 
	
	
	

	23
	OLLA GRANDE 40 LITROS Elaborada en aluminio de alta resistencia a la decoloración y la corrosión, con capacidad  de 40 litros, diseñada para la preparación y cocción de alimentos en cocinas institucionales, restaurantes y comedores. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Equipada con asas laterales reforzadas y resistentes al calor que faciliten su manipulación y transporte. Debe incluir tapa ajustable en acero inoxidable o vidrio templado resistente a altas temperaturas, con agarradera ergonómica.
	UNIDAD
	6
	 
	
	
	

	24
	ESCURRIDOR Fabricado en acero inoxidable de alta calidad resistente a la corrosión, diseñado para el escurrido y secado de utensilios, vajilla y alimentos en cocinas domésticas e institucionales. Debe contar con estructura firme, acabado liso y bordes redondeados, libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Diseño con divisiones o espacios adecuados para platos, vasos y cubiertos, permitiendo un drenaje eficiente del agua y una adecuada ventilación. Debe incluir bandeja recolectora o sistema de drenaje según diseño del fabricante.
	UNIDAD
	14
	 
	
	
	

	25
	MOLINILLO Utensilio fabricado en plástico de alta resistencia y libre de BPA, diseñado para mezclar, batir y espumar bebidas o preparaciones alimenticias de manera manual. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Diseño ergonómico que facilite su manipulación y uso continuo, con estructura resistente a la humedad y al desgaste. Apto para preparación de bebidas tradicionales, mezclas líquidas y alimentos de consistencia semilíquida. Dimensiones aproximadas entre 25 cm y 35 cm de longitud, según diseño del fabricante. Resistente al uso continuo, humedad y cambios de temperatura. Apto para contacto con alimentos y de fácil limpieza y mantenimiento.
	UNIDAD
	5
	 
	
	
	

	26
	RECIPIENTES PLASTICOS CON TAPA GRANDES Elaborados en plástico de alta resistencia, apto para contacto con alimentos, diseñados para el almacenamiento, conservación y transporte de alimentos e insumos en cocinas domésticas e institucionales. Deben contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Deben incluir tapa ajustable de cierre seguro que permita proteger el contenido de humedad, polvo y contaminación externa. Fabricados en material resistente a impactos moderados, humedad, grasas y uso continuo. capacidad de 30 litros aproximadamente.
	UNIDAD
	47
	 
	
	
	

	27
	CUCHILLA PARA LICUADORA PEQUEÑA Cuchilla de repuesto compatible con licuadora de uso doméstico o institucional de tamaño pequeño, fabricada en acero inoxidable de alta calidad, resistente a la corrosión, al desgaste y al contacto continuo con alimentos. Debe contar con un diseño de múltiples aspas de filo uniforme que garantice un eficiente proceso de trituración, mezcla y licuado de alimentos y bebidas. La cuchilla debe incluir un anillo de goma (empaque o sello) elaborado en material elastomérico de alta resistencia, apto para contacto con alimentos, el cual se instala entre la cuchilla y la base del vaso para asegurar un sellado hermético, evitando fugas o derramamientos de líquidos durante la operación
	UNIDAD
	1
	
	
	
	

	28
	MODULO DE 4 CANASTILLAS PARA GUARDAR VERDURAS Estructura organizadora elaborada en acero inoxidable, metal con recubrimiento anticorrosivo o plástico de alta resistencia, diseñada para el almacenamiento y organización de verduras, frutas y otros alimentos en cocinas domésticas e institucionales. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo para el usuario. Compuesto por cuatro (4) canastillas tipo rejilla o ventiladas, removibles o fijas, que permitan adecuada circulación de aire y conservación de los alimentos. La estructura debe ser estable, resistente al peso y de fácil desplazamiento
	MÓDULO
	2
	 
	
	
	

	29
	ENSALADERA Recipiente elaborado, vidrio templado, porcelana o plástico de alta resistencia apto para contacto con alimentos, diseñado para la preparación, mezcla y servicio de ensaladas y otros alimentos. Debe contar con acabado liso, bordes redondeados y superficies libres de aristas o imperfecciones que representen riesgo
	UNIDAD
	1
	 
	
	
	

	30
	RODILLO Utensilio para extender, nivelar y amasar masas, fabricado en acero inoxidable de alta calidad resistente a la corrosión, al desgaste y al contacto continuo; con superficie lisa, fácil limpieza, con dimensiones aproximadas de 40 cm de longitud total, cilindro útil de 20 a 25 cm y diámetro de 5 a 6 cm, diseño ergonómico para un manejo cómodo, apto para contacto directo con alimentos, resistente al uso frecuente y suministrado en perfecto estado de funcionamiento.
	UNIDAD
	1
	 
	
	
	

	31
	ENFRIADOR 250 LITROS Enfriador horizontal de 250 litros de capacidad mínima, con sistema de refrigeración por compresor, alimentación eléctrica de 110V–120V a 60 Hz, control de temperatura mediante termostato ajustable, estructura exterior en material resistente a la corrosión, interior de fácil limpieza, refrigerante ecológico libre de CFC, tapa abatible (sólida o de vidrio según disponibilidad del fabricante), con ruedas o niveladores para fácil movilidad, eficiente energéticamente, apto para conservación y exhibición de alimentos o bebidas, incluyendo manual de usuario y garantía mínima de doce (12) meses por defectos de fabricación.
	UNIDAD
	1
	 
	
	
	

	32
	NEVERA GRANDE 400 L Eficiencia Energética A Tecnología de Frio No Frost
Tipo   de   Puertas   del   Neve con   2 Puertas. Dispensador Agua Manual
	UNIDAD
	1
	
	
	
	




VALOR TOTAL DE LA PROPUESTA: _________________($ _______) M/CTE IVA INCLUIDO.


RESPONSABLE DE IVA: SI____NO	


NOMBRE DEL PROPONENTE:
NIT:
REPRESENTANTE LEGAL:
CÉDULA:



FIRMA:________________________________


