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Codigo: 2BS-FR-0045

PROCESC ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

Fecha:; 12-03-2021

CONSTANCIA RECIBO A SATISFACCION DE BIENES O SERVICIOS

Version: 3 POLICIA NACIONAL
Cludad y fecha: Barranquilla-Atidntico, 07 de septiemmbre del 2026
Unidad: METROPOLITANA DE BARRANQUILLA

Tipo de contrato

Tipo de contrato Marque el tipo

de contrato

Orden de compra

Contrato de obra

Contrato de consultoria
Contrato de prestacién de
servicios

Contrato de compravenia
Contrato de suministro
Contrato interadministrativo

Contrato  /aceptacidon
de oferta u orden de | 73-7-10008-2026
compra No,
Constancia de recibido
03
No.
Contratista: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
NIT del contratista: 72042502

Objeto del contrato o
aceptacion de oferta:

"“SUMINISTRO INTEGRAL DE ALIMENTACION, HIDRATACION Y SOLUCIONES
LOGISTICAS ALIMENTARIAS PARA EL PERSONAL QUE INTEGRA LA POLICIA
METROPOLITANA DE BARRANQUILLA, EL DEPARTAMENTO DE POLICIA
ATLANTICO Y DEMAS UNIDADES ADSCRITAS A LA DELEGACION DEL GASTO,
DURANTE LA EJECUCION DE PLANES OPERATIVOS, PREVENTIVOS,
ADMINISTRATIVOS, PLAN DEMOCRACIA Y DEMAS SITUACIONES QUE
REQUIERAN EL APOYOC DEL SERVICIO POLICIAL, INCLUYENDO TODOS LOS
COSTOS DIRECTOS, INDIRECTOS, IMPUESTOS Y TASAS DE LEY”.

Instrumento de
agregacién y numero
del Acuerdo Marco de
Precios {(aplica soclo

NO APLICA

para  oOrdenes de
compra):
Valor del contrato /

aceptacién de oferta u
orden de compra;

Presupuesto asignado a la vigencia 2026 $ 870.492.000,00
Presupuesto asignado MEBAR $ 512.446.000,00

Plazo de gjecucion:

HASTA EL 10 DE DICIEMBRE DE 2026 O HASTA AGOTAR LA DISPONIBILIDAD

Fecha de vencimiento
(aplica solo para
¢rdenes de compra)

PRESUPUESTAL LO PRIMERO QUE OCURRA

N/A

l.ugar de ejecucién y/o
entrega

BARRANQUILLA, CRA 43 No. 47 — 53 Barrio El Rosario, COMANDO MEBAR

incumplimiento del

SI___NO_X_
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PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

Fecha: 12-03-2021

Version: 3

CONSTANCIA RECIBO A SATISFACCION DE BIENES O SERVICIOS

POLICIA NACIONAL

plazo de gjecucion.

Nombre

supervisor/coordinador
del confrato y cargo
que desempefia:

del

Subintendente VICTOR HUGO VILLA OROZCO
Integrante grupo servicios generales MEBAR

Fecha ~de  entrega | .. 46/08/2026 al 06/09/2026

certificada:

Valor que se esta

certificando  con la Descripcién del a\n{lao‘?ﬂfzir

presente  constancia Unidad | Rec. | bien o servicios | Valor recibido | Valor facturado yio Valor a pagar

de recibido de Ia recibidos descontar *

vigencia 2026 MEBAR | 10 | SOMSSTRO DS | s16.235.10000 | s16.236.100,00 NA $16.236.100,00

A'cta de recepcion de NO APLICA

bienes

NO.FACTURA |FECHAFACTURA|  VALOR FACTURA NOTA CREDITO O VALOR FAGTURA

FE 12367 06/09/2026 $16,236.100,00 NfA $16.236.100,00

VALOR TOTAL $16.236.100,00

CONCEPTO DE CUMPLIMIENTO: Por medio de la presente constancia de recibo a satisfaccion y en mi
condicion de supervisor acredito el cumplimiento de las obligaciones del contratista y cerfifico que los
bienes y servicios relacionados cumplen con las especificaciones técnicas contratadas.

NQ.

OBLIGACION CONTRACTUAL O £SPECIFICACION TECNICA

CUMPLIO

OBSERVACIONES Y EVIDENCIAS

La materia prima gue se utilice debe ser de optima calidad, para lo
cugl, El oferente y futuro contratista debe manejar una lista de los
viveres a comprar, indicando las caracteristicas que le exigira al
proveedor para cada tipo.

Sin excepcién, los alimentos vulnerables o perecedercs como la
leche, derivados, lacteos, carnes, aves, huevos, pescados, entre
oiros, deben ser comprados en estzblecimientos que posean el
respectivo registro sanitario de la autoridad competente. Estos tipos
de alimentos deben comprarse preferiblemente a diario, en los
casos en ios cuales no sea posible, maximo dos (2) veces por
semana cuando se garantice un almacenamiento a temperaturas
adecuadas.

SiX

CUMPLE

El contratista garantizo gue los vertimientos generados por la
actividad de lavade y limpieza de alimentos, utensilios, manos del
personal entre otros, se descarguen primere a un sistema de filtro
(Ejemplo: trampa de grasas fijas o portdtiles) antes que, af
alcantariliado municipal, para contribuir asi al buen funcionamiento
del sistema de evacuacian de las aguag residusles

SIX

CUMPLE

El contratista cumplié con la disposicidn final o aprovechamientc
adecuade de los residuos, que se generan en la actvidad de
manipulacién ¢ preparacién de alimentos, mediante una empresa
legalmente constituida especializada en Iz gestion integral de
residuos {recoleccién, transporte almacenamignto, tratamiento y
disposicién final).

SIX

CUMPLE
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Por medio de la presente constancia de recibo a satisfaccion y en mi condicion de
supervisor acredito el cumplimiento de las obligaciones del contratista y certifico que los
bienes y servicios relacionados Cumplen con las especificaciones técnicas contratadas.

Firma \| ctoe—~ U A

Subintendente VICTOR HUGO VILLA OROZCO
Integrante grupo servicios generales MEBAR
No. Celular: 3218557141
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Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U ¢
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6s-2026 AUOY Q) MEBAR-AREAD- 20.1

Atlantico, Barranquilla, 07 de septiembre del 2028

Coronel

MIGUEL FERNANDO SASTOQUE SEGURA
Comandante Policia Metropolitana de Barranguilla (E)
Carrera 43 No. 47 - 53, El Rosario

Barranquilla.

ASUNTO: informe de supervision contrato 73-7-10008-2026
TIPO DE INFORME

PERIODICO _X_OFINAL __

Periodo del informe de supervision

| Desde | 06/08/2026 | Hasta | 06/09/2026 l

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por /a cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancion de actos de corrupcién y la efectividad del
control de la gestidn pablica”, asl como de la Resolucion No.03048 del 30 de julio del 2014 *Por la cual se
adopta ef Manual de Contratacién de la Policia Nacional®, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por fa cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Confrafacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03048 de 2014”, y la “Gufa para el ejercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las medifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aguellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervisién, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunio a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

El sefior Brigadier general, MIGUEL ANDRES CAMELO SANCHEZ, obrando en calidad de comandante Policia
Metropolitana de Barranquilla, bajo comunicado oficial nro. GS-2026-059241 MEBAR, de fecha 20/04/2026
nombrd como supervisor de! contrate al sefior Subintendente VICTOR HUGO VILLA OROZCO

Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: MENSUAL

» No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP Il: 0
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ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021
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INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U R
POLICIA NACIONAL

ORDENES DE COMPRA

Informacion del contrato

Contrato No.

No 73-7-10008-2026

Objeto del Contrato

El "SUMINISTRO INTEGRAL DE ALIMENTACION, HIDRATACION Y
SCOLUCIONES LOGISTICAS ALIMENTARIAS PARA EL PERSONAL QUE
INTEGRA LA POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA, EL
DEPARTAMENTO DE POLICIA ATLANTICO Y DEMAS UNIDADES
ADSCRITAS A LA DELEGACION DEL GASTO, DURANTE LA EJECUCION DE
PLANES OPERATIVOS, PREVENTIVOS, ADMINISTRATIVOS, PLAN
DEMOCRACIA Y DEMAS SITUACIONES QUE REQUIERAN EL APOYQ DEL
SERVICIO POLICIAL, INCLUYENDO TODOS LOS COSTOS DIRECTOS,
INDIRECTOS, IMPUESTOS Y TASAS DE LEY”.

Contratista

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

Representante legal

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

Valor inicial del

Presupuesto asignado a la vigencia 2026 $ 870.492.000,00 Presupuesto asignado

contrato MEBAR $512.446.000.00
Valor adiciones del NIA
contrato
Valor total del contrato | § 870.492.000,00

Plazo de ejecucion
inicial

10/04/2026 hasta el 10/12/2026.

Fecha de inicic del
plazo de ejecucion del
contrato

EL PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATC QUE SE DERIVE DEL PRESENTE
PROCESO DE SELECCION PARA EL PRESUPUESTO DE LA VIGENCIA 2026 SERA
DESDE EL 08 DE ABRIL HASTA EL 10 DE DICIEMBRE DE 2026 O HASTA AGOTAR
LA DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL LO PRIMERO QUE OCURRA, E INICIARA A
CONTAR A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL ACTA DE INICIO POR PARTE DEL
PERSONAL DE SUPERVISORES DESIGNADO POR EL ORDENADOR DEL GASTO DE
LA POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA.

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucién
del contrato

HASTA EL 10 DE DICIEMBRE DE 2026 O HASTA AGOTAR LA DISPONIBILIDAD
PRESUPUESTAL LO PRIMERC QUE QCURRA

Fecha de inicio del

plazo de ejecucion de | NO APLICA
la(s) adicion(es)

Fecha de terminacién

del plazo de ejecucion ;| NO APLICA

de fa(s) adicién{es)

Adiciones NO APLICA

Modificatorios NO APLICA

Prorrogas NO APLICA

Otros NO APLICA

1.

DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO

1.1 Acciones adelantadas:
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Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

Version 5 ORDENES DE COMPRA POLIGIA NAGCIONAL

Respetuosamente, me permito informar en ejercicio de las funciones asignadas como supervisor del
contrato y en cumplimiento de lo establecido en los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011, el
Manual de Contratacion de la Policia Nacional y demas normas concordantes, durante el periodo
objeto del presente informe se adelantaron las siguientes acciones de supervisién al contrato de
suministro integral de alimentacion para el personal de la Policia Metropolitana de Barranquilla:

1. Se realizé seguimiento permanente a la ejecucion del contrato, verificando el cumplimiento
del objeto contractual, las obligaciones pactadas y las especificaciones técnicas minimas
establecidas en los estudios previos y documentos contractuales.

2. Se efectud la verificacidén de la correcta prestacién del servicio de alimentacion, constatando
que los alimentos suministrados cumplieran con las condiciones de calidad, cantidad,
oportunidad e inocuidad, conforme a lo estipulado contractualmente y a la normatividad
sanitaria vigente.

3. Se revisaron y validaron los soportes presentados por el contratista, tales como planitlas de
entrega, listados de perscnal beneficiado, actas de prestacidn del servicio y demas
documentos requeridos para evidenciar la ejecucion efectiva del contrato.

4. Se llevaron a cabo coordinaciones permanentes con los responsables operativos de las
diferentes unidades beneficiadas, con el fin de verificar la correcta distribucién del servicio y
atender oportunamente las novedades o requerimientos presentados durante la ejecucién
contractual.

5. Se realizd control administrativo y técnico a las obligaciones del contratista, dejando
constancia de las observaciones efectuadas y brindando las recomendaciones necesarias
para garantizar la correcta ejecucién del contrato.

6. Se verifico que el contratista mantuviera vigente la documentacién habilitante, asi como las
condiciones técnicas y logisticas exigidas para la prestacion del servicio, de conformidad con
el contrato suscrito.

7. Se certificd, con base en la informacién revisada y las verificaciones realizadas, que la
ejecucion del contrato se adelantd conforme a lo establecido, sin que a la fecha se evidencien
incumplimientos que afecten la correcta prestacion del servicio, o en su defecto, se dejaron
consignadas las novedades presentadas y las acciones correctivas adoptadas.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
Por parte del contratista se viene cargando la facturacién por cada emisién solicitada.

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA CUMPLIO OBSERVACIONES
LEGALES
cumplir acorde con sus obligaciones, frente al sisterna
de seguridad social, parafiscales, (cajas de St N/A
compensacion familiar, SENA e ICBF) ...

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

1.2 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA
N/A

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:
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Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U e
Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido {27) dias calendario desde que
inicid el plazo de ejecucion del contrato u orden de compra, restando (219) dias calendaric para que finalice
el plazo de ejecucion 2026.

TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El pago se realizard en moneda legal colombiana, dentro de los sesenta (60) dias calendarios, siguientes a
la entrega de los bienes o servicio y presentada la respectiva factura, junto con los documentos requeridos
por la Policia Metropolitana de Barranquilla, de acuerdo al derecho a turno y a la programacion del Plan
Anual de Caja (PAC). El pago queda subordinado a la aprebacion de PAC, por parte de la Direccién General
de Credito Publico y del Tesoro del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico y previo recibo de satisfaccion
suscrito por el supervisor, en la cual conste el recibo o factura del establecimiento donde se realizé el objeto
del contrato, entregandole los soportes o anexos al jefe del grupo de contratos de la Policia Metropolitana
de Barranguilla; obligacién que debera cumplir el contratista del contrato anexando los siguientes
documentos:

1. Recibo a satisfaccion que expida el supervisor designadc para el contrato.

2. Factura comercial o cuenta de cobro debidamente diligenciada por el contratista.

3. Certificacion de pagos a los aportes de salud y pension (parafiscales) en original y cuya fecha debe ser igual
a la factura o posterior.

4. Ingreso del servicio al SAP.

5. Informe de supervisor.

Los pagos a los cuales se obliga a la Policia Metropolitana de Barranquilla, estaran sujetos a las apropiaciones
presupuestales y al programa Anual Mensual de caja (PAC).

NOTA: Para cada pago de cuentas, el contratista debera certificar el cumplimiento de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social integral y parafiscal de conformidad a lo establecido en el articulo 50 de la ley 789
de 2002, en concordancia con el articulo 41 de la ley 80 de 1993, modificada por el articulo 23 de la ley1150
de 2007. Por la cual el contratista presentara con la correspondiente factura la certificacién de aportes
parafiscales, donde conste dicho cumplimiento firmado por el representante legal y/o revisor fiscal, si conforme
a las normas pertinentes estuviera obligado a tenerlo.

4.1. Ejecucién Financiera y Pagos:

= aares goreri e pagery e
Valor en pesos % del valor del contrato
Valor total del contrato MEBAR § 512.445.000,00 100,00%
Valor total de las entregas § 475.572.700,00 92,80%
Valor total facturado $491.808.800,00 95.97%
Valor facturado pendiente de pago $16.236.100,00 317%
Valor pagado $ 475.572.700,00 92,80%
Valor pendiente de entrega $20.637.200,00 4,05%
. b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados &
(I supervision debera refacionar de manera discriminada lo correspondier
.contrato u orden de compra unicamente del periodo que est4 informando)
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Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha. 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U i

Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
“No;deacta” |- R R T R o S VS el I
Q : :_:_NO._ZZ,V': St : et i :'NO..:Ol'den'
-constancia’ factura:: metTEEsT | T derpago”
:de recibido”” et I [

02 $ 16.236.100,00 07/09/2026 $ 16.236.100,00 12367 $16.236.100,00 N/A N/A

4.2 Entrada de Bienes

N/A

4. RECOMENDACIONES
Tener en cuenta para la proxima contratacién que los oferentes que se postulen y/o participen en el proceso
deberan contar con sede en esta ciudad para poder cumplir con cabalidad lo requerido en este nuevo formato
de supervisién de contratos.

5. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas seguin corresponda al periodo entregado, con el fin de que
la administracion tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no diligenciamiento sera causal
de la devolucién del respectivo informe de supervision.

Certifico con la firma del presente informe, que el coniratista cumplié con las
El contratista cldusulas y especificaciones técnicas del contrato, en [a fecha o fechas
cumplic con lo Sl 5 establecidas, para lo _cua] relaciono y anexo io_s documentos soportes (técnicos
establecido en obEig_atorios establec;l'dos en las especuﬁc_acnones técnicas, incluyendo las
las  clausulas ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y ofros).

contractuales NO En caso de incumplimiento parcial o total del contrate, se informd mediante
comunicacién oficial No. Del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.
Atentamente,
. a It
Firma L} § CTO U\L@r

Subintendente VICTOR HUGO VILLA OR0OZCO
Integrante grupo servicios generales MEBAR
No. Celular: 3218557141







Q&c’w RA/V’ -
W

3004000042 — 3006444943
o & .. Cairera 22 No. 48-44 bario san isidre
£ Barranquilla Atldnfico

Barranquilla, 06 de septiembre del 2026

Sefior:
TENIENTE EDUAR TAPIAS
SUPERVISOR CONTRATQ No. 73-7-10008-2026 - MEBAR

REFERENCIA: INFORME MENSUAL PARA AUDITORIA DEL SUPERVISOR

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, mayor de edad y vecino de la ciudad de Barranguilla,
Atlantico, identificado como aparece al pie de mi correspondiente firma, actuando en calidad
de contratista y proveedor del contrato nimero 73-7-10008-2026 - MEBAR, cuyo objeto es
“SUMINISTRO INTEGRAL DE ALIMENTACIéN, HIDRATACION Y SOLUCIONES LOGISTICAS
ALIMENTARIAS PARA EL PERSONAL QUE INTEGRA LA POLICIA METROPOLITANA DE
BARRANQUILLA, EL DEPARTAMENTO DE POLICIA ATLANTICO Y DEMAS UNIDADES
ADSCRITAS A LA DELEGACION DEL GASTO, DURANTE LA EJECUCION DE PLANES
OPERATIVOS, PREVENTIVOS, ADMINISTRATIVOS, PLAN DEMOCRACIA Y DEMAS
SITUACIONES QUE REQUIERAN EL APOYO DEL SERVICIO POLICIAL, INCLUYENDO TODOS
LOS COSTOS DIRECTOS, INDIRECTOS, IMPUESTOS Y TASAS DE LEY”, con la presente me
permito entregar toda la documentacion pertinente al cumplimiento mensual de las
obligaciones contractuales como contratista, los cuales enlisto de la siguiente manera:

e FACTURACION DE LOS SERVICIOS SUMINISTRADOS EN EL MES DE AGOSTO DEL 2026.
¢ SEGURIDAD SOCIALY SOPORTES DE PAGO MES DE AGOSTQ DEL 2026.

s INFORME DE INGENIERA DE ALIMENTOS.

+ [INFORME DE SST

e INFORME DE INGENIERA AMBIENTAL.

lgualmente, guedamos atentos a subsanar en el término de la distancia cualquier
requerimiento que se llegare a presentar,

?Lijialmente,

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
C.C. 72.042.502 de Malambo
CONTRATISTA.




6/9/286, 6:04 p.m.

Factura-FV-2-12367

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

%QTAURA N NIT 72.042.502-8
: @ & RETAURANTE DUKS
: o TY . CR 42 H 84 33 ED PARK 84
o co Tel: 3184162082

Bammanquilla - Colomkia
mearlos.kumberio88@gmail.com

Factura electrénica de venta ;
Na. FE 12367

POLICIA METROFOLITANA DE BARRANQUILLA

Fecha y hora Factura

e o e e - Generacidn D6/G9/2026, 18:03
900.263.078-7 Teiéfone  (505) 0000000 :
‘CR 43 47 53 BRR EL ROSARIO Ciudad  Bamenquila-Cobompia | | Cwedelén 06l08/2026, 18:03
m ' Vanelmlanta 05/11/2028
ftom Nombre producto  Camtidad | Vr. Unitario vr. Total i
1 iDESAYUNO ITEMr‘lIWV. ) 40.00% 16,666,687 720,000.00
2 iDESAYUNO ITEM 2 32.85 13,588.50 480,000.00
3 DESAYUNO ITEM 3 28.00 13,688.89 | 420,000.06.
4 iDESAYUNO ITEM 4 . 16.00 133&339 X 24000000 .
5 iuREFRlGERIO ITEM & ! 160.0¢ 10,185.19 1,760,000.00
§ EALMUER.‘ZO ITEM & 3 é.oo"l - {5.092.59 ' sszoooo
?VALMUERZO ITEM 8 74,00 | 16,666.67 1,332,000.00
%ALMUERZO ITEM 10 500.00 15,740.74 8,500,000.00
. CENA ITEM 13 56.00 18,111.41 974,400.60
%CENA.ITEM 15 20.00 15,740.74 340,000.00
1 CENATTEM 16 .00 16,666.67 1,278,000.0¢
: 12 GASEOSA SIN AZUCAR PACA 2342593 125,500.0G I
; i
Total items: 12 | Total Bruto 15,023,425.91 |

Valor en Letras:

| Dieciseis millones descientos treinta v sais mil cien pesos m/cte
|

| Forma de pago:

' Crédito

. Medio de pago:

. Otro - Clientes Nacionales - Cuota No. 004 vence el 2026-11-05 por

* Observaciones:
#516-01-01-M35;73-7-10008-2026;eduar.taplas3s82@corre.policia,gov.cof$

PLANILLA DE FACTURACON CONTRATS MEBAR DEL 1 AL 15 DE AGOSTO 2026

! Impoconsumo 8% 1,202,674.09

Total a Pagar 16,236,100.00 :

16,236,100.00

Aesta factura de venta aplican las normas relativas a |z letra de cambio (articule § Ley 1231 de 2008). Con esta ef Comprador declara haber recibido real y materialmente las
mercancias o prestacion de setvicios descritos en este titulo - Velor, Nimero Autorizacién Electrénica 13764112148350 aprobado en 20260704 prefilo FE dasde af nimaro 12359
al 50000 Vigencia: 6 Mesas
No responsable de VA - Actividad Econémica 5671 Expendio a la mesa de comidas preparadas Tarifa
CUFE: 5acdb02ea78bb5592d6399a28b693 20bbdbBd5e 8600204460220 75107 8bfeBe5 /03030041 282427921 f7bbbach854

Fabricantz Software y Provesdor tanoldgicn Skge SAS < Nit B30.048,145:8, Hlombre Software: Sligs Nube, Firma elertrdnica: ver en el XML
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JUAN SABRIEL DUQUE ALZATE
51 A RAJV)«

NIT720425028 SGASSSWRSIEEGE e e e |
RETAURANTE DUKS e .
T‘r CR 42 H 84 33 ED PARK 84 Factura slectrdnica de venta
Tel: 3184162082, No. FE 12367 :
@ U K g Bamanguilla - Colombia :
R mearles. humbenoté@gmail.com A
: Fecha y hom Factura -
‘Sefiorss POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA o T Generacion ORI0SIA0%8, 16:05 S
NIT 900.263.078-7 Telsfono  {505) 00000G0 : o

Direceién CR 4347 53 BRR EL ROSARIO Cludad  Bamanguilla - Colombia i ;. Expedician 0810672026, 18:03 o
Vencimianto ' 08/11/2026 : '

L ilem Nombre producte Cantidad : V. Unitario V. Total ;

: DESCRIPCIONCOMPLETADEL[TEM B DA WP Gl NG ) Sl VRSTOTAL:
DESAYUNO ITEM A séndwﬁch eubano da 150 grames compuasto por pan blanco, Jamén, quesc y varduras (soEn lechuga)
1 mis stick salsa de tomate & gramos, jugo en cala tetra pack de 200 ml o gaseosa por 250 mi, agua en botella por 300 mi, (91) § 40,00 # §18.000 § 720,000

fruta manzana verde o rofa {100gr). guantss, sarvilletas y uiersllics desachables emigables con ol medic ambients

DESAYUNGC ITEM Z: Croissant con jamoén y quaso da 80 gramos, (01) jugo en caja tetra pack da 250 m! juge o vogur 150cc,
2 agua en botella por 308 mi, (01) frurta (mandarina o bananc), guantes, servilletas y utensliios desechables amigabies con el 32,00 2 $15.000 § 480.000
medio ambiente

DESAYUNO ITEM % Arepa de guesc de 100, husvo en perice con sakchichas T5gr (01), juge en caja telra pack de 250 ml

3 jugo G YOUT, agua en botalla por 605 ml, (01) fruta (mandadna ¢ banans), guantes, servilletas y utensilios desechables 28,00 #3 $15.000 £ 420,000
bles con el medio ambl,
DESAYLING ITEM 4: Arepa de quaso de 100, huave en perico con salchichas 75gr {01}, jugo en cala etra pack de 250 m!
4 |ugo o yogur, agua en botedla por 500 mi, {01) fruta {mandarina o bananc), gusntes, servifletas y utensitios desechables 16,00 #4 $15.000 $ 240,000
bles con el medic
REFRIGERIO ITEM 6: pastel hojaldrado de palioo cama 70gr, g | por 250 mi, chocolatina por 12 gramos, agua
6 an batslla por 300 m, serviilstas ¥ ios con ol medio ambienta 166,00 # 3 11.000 §1.760.000
ALMUERZO ITEM 8: pechuga de pollo a la plancha por 125 gramas, yuca cocida por 9C grames, amez blanco per 150
8 gramos, juge en cala tatra pack de 250 ml o gassosa por 250 ml, agua en botella plastice por 300 mi, manl salado por 50 4,00 #S $ 16300 385200

gramos, guantes, stick salsa de omete 8 gramos, servilletas y ulensiios desachables amipables con 8l medio amblente,
ALMUERZO ITEM 9: came asada por 125 gramas, yuca cocide por S0 gramos, amoz blanca por 150 grames, juge en caja

g tetra pack de 250 rl © gasacsa por 250 mi, agua en botella plastica par 300 mi, manl salado por 50 gramos, guantes, stick 74,00 # §$ 18.000 $ 1.332.000
salsa de tomate B gramos, senviiatas y utensilios desachablas amizables con ol madio ambients.
ALMUERZO ITEM 40z pollp frito por 150 gramos, yuca coelda por 8D gramos, amoz biance por 150 gramos, jugo en caja tetra

10 pack de 250 ml ¢ gaseosa por 250 mi, agua en botalla pléstica por 300 mf, man salade por 50 gramos, guantes, stick salsa de | 500,00 "o $17.000 $ 8.,500.000

lomate & gramos, senvilletes ¥ ulensifios desechablas amigables con el medis amblents.
CENA ITEM 13; carme de ras por 125 gramos, yuea cocida por 90 gramos, ancz blanco por 150 grames, jugo en caja tetra

13 pack da 25C ml o gaseosa por 250 mi, agua en bolella plastica por 300 ml, mani salado por 50 gramos, guantes, stick salsa de | 56,00 #13 $17.400 $574.400
tomate & gramos, servilletas v L lios dasechables amigabies con el madio amblents.
CENA ITEM 15: pollo frito por 150 gramos, yuca cacida por §0 gramos, amoz blancoe per 150 gramos, Jugo en caja tetrapack
15 de 250 mi 0 gasacsa por 250 ml, agua on botelia p}ésﬂu por 300 mi, man| salado por 50 gramos, guantes, stick salsa de 26,00 #15 517.000 $ 345000
{omats & grames, servilletas y o con Bf medic ambiente,
CENA ITEM 16: camae guisada par 125 gramos, yuca cocida por 80 gramos, anmmez blance por 150 gramas, Jugo en caja tetra
16 pack de 250 ml o gaseasa por 250 mi, agua en botelia pléstica por 600 ml, manf salado por 50 gremos, guantsas, slick salsa de | 71.00 #16 $18.000 $ 1.278.000
lomate 8 grames, servilietas y utensilios desechables amigables con el medlo ambi
2 GASEQSA SIN AZUCAR PACA; gaseosa pack x 15 und 250 mi boteila pidstica 5,00 w2 § 25.300 § 126.500
TOTAL $16236,100,00

Dstalle Intagrade da Ia Factura slectrénica de venta No. FE 12367 - pagina 2



CONSTANCIA DE CUMPLIMIENTO DE APORTES
PARAFISCALES — PERSONA NATURAL

Yo, JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, mayor de edad, identificado con céduia de ciudadania No.
72.042.502, actuando en nombre propio, DECLARO BAJO GRAVEDAD DE JURAMENTO que me
encuentro a paz vy salvo y al dia en el pago de los aportes parafiscales legalmente exigibles,
correspondientes a la Caja de Compensacién Familiar, el Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA) y
el Institutc Colombianc de Bienestar Familiar (ICBF), conforme a lo dispuesto en la normativa laboral y
de contratacién estatal vigente.

La presente declaracion se expide para ser presentada dentro de un proceso de contratacion estatal y

se entiende rendida bajo la gravedad de juramento, asumiendo las responsabilidades legales a que
haya lugar por la veracidad de la informacion suministrada.

Firma del Declarac;e;aﬂ
u ~ '

JUAN GA;QRIEL DUQUE ALZATE

C.C. 72.042.502

CERTIFICACION DEL CONTADOR PUBLICO

La suscrita Contadora Publica certifica que, con base en la informacién contable y los soportes
revisados, el declarante cumple con el page oportunc de los aportes parafiscales a su cargo.

Nombre: YESICA ANDREA GIRALDO BERMUDEZ
Cédula de ciudadania: 1.053.774.713
Tarjeta profesional: 202872-T




MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA
GRUPO LOGISTICO

GS-2026- /\\)\ OU\ DO { AREAD —-GRULO -20.1

Barranquilla, 07 de septiembre de 2026

Sefior coronel

MIGUEL FERNANDO SASTOQUE SEGURA
Comandante Policia Metropolitana de Barranquilla (E)
Carrera 43 No. 47 — 53, El Resario

Barranquilla — Atlantico.

Asunto: Informe de actividades contrato de servicio de alimentacion

De manera a tenta y respetuosa me permito informar a mi general informe de actividades
realizadas, del contrato Nro. 73-7-10008-2026 de objetc “SUMINISTRO INTEGRAL DE
ALINEENTAC!()N, HIDRATACION Y SOLUCIONES LOGISTICAS ALIMENTARIAS PARA EL
PERSONAL QUE INTEGRA LA POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA, EL
DEPARTAMENTO DE POLICIA ATLANTICO Y DEMAS UNIDADES ADSCRITAS A LA
DELEGACION DEL GASTO, DURANTE LA EJECUCION DE PLANES OPERATIVOS,
PREVENTIVOS, ADMINISTRATIVOS, PLAN DEMOCRACIA Y DEMAS SITUACIONES QUE
REQUIERAN EL APOYQ DEL SERVICIO POLICIAL, INCLUYENDQO TODOS LOS COSTOS
DIRECTOS, INDIRECTOS, IMPUESTOS Y TASAS DE LEY”. Actividades desarrolladas asi:

1. RECEPCION DE ALIMENTOS POR PARTE DEL PROVEEDOR

Se realizé la recepcion formal de las raciones alimentarias por parte del proveedor
contratado, verificando el cumplimiento de los horarios establecidos, asi como las
cantidades entregadas frente a lo requerido para el personal en servicio. Igualmente, se
inspeccionaron las condiciones exiernas del transporte y embalaje de los alimentos,
garantizando que se encontraran en 6ptimas condiciones para su posterior distribucion.







MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA
GRUPO LOGISTICO

2. VERIFICACION DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

Se efectud la inspeccion detallada de los alimentos suministrados, verificando aspectos
como presentacion, estado de conservacion, temperatura, empaque y condiciones
higiénico-sanitarias, con el fin de garantizar que los productos cumplieran con los
estandares requeridos para el consumo del personal policial.

sl

3. DISTRIBUCION DE ALIMENTACION AL PERSONAL EN SERVICIO

Se coordind y superviso la entrega organizada de las raciones alimentarias al personal
policial en servicio, asegurando gue cada funcionario recibiera su alimentacion de manera
oportuna, en cumplimiento de las jornadas operativas y administrativas asignadas.







MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

POLICIA METROPOLITANA DE BARRANQUILLA
GRUPQ LOGISTICO

4. CONTROL DE RACIONES ENTREGADAS

Se llievd a cabo el control del nimero de raciones distribuidas, verificando que
correspondieran al personal efectivamente desplegado, con el fin de garantizar el usc
adecuado de los recursos y evitar inconsistencias en la entrega del servicio.

Atentamente,

Virees villa
Subintendente VICTOR HUGO VILLA OROZCO
Integrante grupo servicios generales MEBAR
Supervisor Contrato 73-7-10004-20286
Correo electronico victor. vila3387 @correo.policia.gov.co
No. Celular: 3218557141

Elaboro: PF. Yessica Ojeda
Fecha de elaboracion 07/09/2026
Ubicacidn: E:/servicios generales2026

Carrera 43 No. 47 - 53 Barrio El rosario
Teléfonos 3679400 Ext 507
mebar.arlcg@policia.gov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA






4/9/26, 1:09 p.m. Respuesta

COMPROBANTE DE PAGO ELECTRONICO

Estimado(a) Aportante, a continuacion se muestra el detalle del pago:

Nit <le la E'-";p‘(m;ga - 72042502 R
"’ombm de L-w Ernoress: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
ASOPAGOS A ‘

\O’nb re dm! COMErCcy 3

Valor de

$1o 361 100
i p"‘hc‘ 'fi’a"‘tS“{‘C iy 2026 09-04 13 og

APROBADA

8:}1’\ o

. NEQU!W T
N, Tr'ensaci{m ~CUS~: , 625832752 o )
fmmc:a e w'w lan 7 38540151

Pago de segurldad Somal Entegrado

186, 84 106 6 ‘

Indique la direccion de correo electrénico en la cual desea recibir el reporte en formato PDF

https:/fwww.enlace-apb.com/interssi/Matriculalnterssittarea=valoresACH
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‘Nequi
Resumen de pago

Descripcion de compra
Pago de seguridad Social Integrado

Tienda
ASOPAGOS

Estado de la transaccion
Transaccion éxitosa

Fecha de la transaccion
4 de septiembre de 2026 alas 1:06 p. m.

Ccus
625832752

Referencia Nequi
M10867612

;Cuanto?

$10.361100,00

Valor de los impuestos
$0,00

Numero de referencia 1
101011.80

Numero de referencia 2
cC

Numero de referencia 3
72042502

Faciura de comercio
38540151

Tuplata salic de:

Disponible
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"Nequi

Resumen de pago

Descripcién de compra
Pago de seguridad Social Integrado

Tienda
ASOPAGOS

Estado dela transaccion
Transaccion exitosa

Fecha de la transaccion
4 de septiembre de 2026 alas 1:22 p.m.

Cus
625887100

Referencia Nequi
M11370360

cCudnto?
$3103.900,00

Valor de los impuestos

$0,00

Numero de referencia 1

10.1011.80

Numero de referencia 2
CC

Numero de referencia 3
72042502

Factura de comercio
38277916

Tu plata salio de:

Disponible
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AGOSTO 2026 DUK

1.

OBJETIVO

Evaluar las acciones y procedimientos ejecutados por parte de RESTAURANTES
DUK'S para el cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en la
planta de produccién, con el fin de garantizar la inocuidad de los alimentos,
identificar desviaciones frente a los requisitos establecidos por el INVIMA v la
resolucidn 2674 de 2013 y establecer acciones correctivas y preventivas que
contribuyan a la mejora continua de los procesos.

2,

ALCANCE

El presente informe incluye la evaluacion de las siguientes areas; Recepcion de
materias primas, Produccién, Alimacenamiento, Higiene del personal, Limpieza y
desinfeccion, y Control de plagas

3.

5.

RESPONSABLES

Gerente administrativo
Ing. De Alimentos

DOCUMENTO DE REFERENCIA

Resolucion 2674 de 2013

METODOLOGIA

l.a evaluacion se realizdé mediante:

Aplicacion de listas de chequeo basadas en BPM segtn lineamientos del
INVIMA
Inspecciones semanales en planta

Revisidn de registros (limpieza, temperatura, control de plagas)
Observacion directa de practicas operativas

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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DESAROLLO DEL PLAN DE CALIDAD

Con el propésito de garantizar el cumplimienio de los requisitos del cliente, los
gstandares normativos aplicables y la mejora continua de los procesos se ha
desarrollado el plan de calidad, documenio gue establece lineamientos, controles y
actividades con el fin de asegurar la calidad en todas las areas de produccion.

LIMPIEZA'Y DESINFECCION

Durante el periodo evaluado, se verifico la ejecucién del Programa de Limpieza y
Desinfeccion en las areas de produccion, almacenamiento, equipos y superficies de
contacto, evidenciando que la planta cuenta con procedimientos documentados que
incluyen frecuencias, responsables, productos utilizados y métodos de aplicacion.

Se observd cumplimiento general en:

« Limpieza preoperacional de equipos y superficies de contacto.

« Disponibilidad de insumos quimicos (detergentes y desinfectantes).
+ Separacion de utensilios por areas y uso.

« Ejecucion de actividades de limpieza al cierre de operaciones.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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CAPACITACIONES

Dando cumplimiento a la normativa vigente y en relacién con el Plan de
Capacitacion, la empresa desarrolla periédicamente jornadas de formacién dirigidas
al personal, las cuales cuentan con el apoyo de material audiovisual como
herramienta pedagogica. Estas capacitaciones son evaluadas y debidamente
registradas como evidencia del proceso realizado. Durante el periodo evaluado, y
de acuerdo con el cronograma establecido, se lleva a cabo la siguiente tematica:

Limpieza, desinfeccién y manejo de residucs (Parte 1).

EVIDENCIA FOTOGRAFICA
@*"—;:“"'r REGISTRO DE ASISTENCIA
DUK" VERSION: 04 [ FECHA: BA12023

: CLASE
L lcapackazion Sis0

Eharta AMBIEHTAL

{inchuccites X JoPERACIONAL

Ruenmnam&m -GENERAL

o e Bosedios. (arteit)

T - HOMBRE CARGO (51T

b %@"P Jirming b Coeiniomm . Sl

2 | #adin Canlwa toma Cocivers. | Hadia Jotel

3 |2 e%vand P, sy Cocing . Lfb:‘?q'%mhéfﬁ'

4 | podis tedilla, Pow. de Cocina . Audas? P
|5 | en Forrer Cocinery, (ot

G | Eildn pMorgZ F Dt Mowhenlouoly [Elins -

F ?&d&ﬂ MJL‘E P Mmi'@ﬂ"b MW b
2 | Tone Camond By Mosteaionento | ( plag oS

A | Mety & Corvantes. Prow Qe Ceciat, | el Coulis
Aol Dome] Orozep: Prox 83T A

1] duda Gomez. By, 28 Cocintr. | Voo Lomen
SESERVACIONES:

5

FIRMA CAPACITAOR
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FUMIGACION

Con el objetivo de evitar la presencia o infestaciones de insectos, roedores u otros

organismos perjudiciales, se realiza la fumigacién mensual,

realizada por la

empresa MISTING SERVICE, [a cual emite certificado como soporte de dicha

actividad.

CERTIFICADO PLANTA

300 8330408
Mistingsaervice@ymait.ecom

b ' @misting.bag
MISTING SERVICE Misting Service
NIT. 1.042:454,608-]

CERTIFICADO

HOMBRE: JUAN GASRIEL DUQUE ALZATE '
NECE: TRO042.502-8
DIRECTION: - Cra 22 #45-45 Batranquiia
FEGHA DE_FUMI_G_ACION: 15 DE AGGSTQ DE 2026
FECHA DE VENCIMIENTO: 15 DE SEPTIEMBRE 2076
El servicio de contro] de plagas ejecutado. por MISTING SERVICE cumple con los

frieamientos establecidos por las autoridades sanitarias competentes en estricto
cumpkmsenm def Decreto N.>1843 de 1991, l cual regula las candiciones sanatanas

para gl marae;o ¥ Uso de’ plagmc:cﬁas en salud publica.

Picho senvicio fue realizado mediante la aplicacion de productos debidamente
registrados.y autorizados ante ol INVIMA seguros y de alta eficacta, sin generar
impactos adversos ai medio ambiente ni dejar residuos nocivos; garantizanda la
proteccitn integral de las personas y de fa infraestructura intervenida. £l detalle de
Tos productos, dosis y dreas tratadas reposa en el acta de servicio correspondianite.
Este certificado tiene una vigencia de 3 MES & partir de la fecha de realizacion del
servicia,

)

Sﬂa&e‘? %’;@w

SNAIDER DE JESUS FRANCO DE LA HOZ

RC 1.042.454.608 DE SOIEDAD

CONCEPTD TECHICOSANITARIO
No.§5P 006‘52‘21’/05"29?6

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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CERTIFICADO VEHICULO

L300 BII0408
! Mistl’ngserw’ce@g rmail.com

@@misﬁngbaq
Misting Service

MISTING SERVICE.
NIT. 1.342.454.,608-]

CERTIFICADO

N£G390

PROPIETARIO/EMPRE SA: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

PLACA: LWO41Y
TIPO DE VEHICULD: CAMIONETA

- NITACC: 72042 502:8.
FECHA DF FIUMIGACION: 26 de ABOSTO . de 2026 -

FECHA DE VENCIMIENTO: 2§ de NOVIEMBRE de 2028

Elservicio de control de plagas ejecutadeo por MISTING SERVICE cumple ton los.
lineemientos establecidos por las autoridades sanitarias competentes en estricto
cumplimiento def Decreto ML.* 1843 de 1991, et cual regule 1as condiciones
sanitarias para el manejo ¥ uso de pﬁagusc:ldas ernrsalud plblica..

Diche serviclo fue realizado mediante Ja aplicacién de productos debidamente
registrados y autorizados ante ef INVIMA; sequres y de alta eficacia, sin generar
impactos adversos al medio ambiente n dejar residues nocivos; garantizando ka
pFoteccion integral de las personas y de la infraestructira intervenida. El detalle. de
fos productos, dosis y dréas tratadas reposa en el acta desérvicio eorrespondiente:
Este cerfificado tiene una-vigencia de 3 MES a partir de la facha de realizazion del
servicio.

.“\;ﬁ-&%\ﬁ?\ ﬁ?&ﬂ

SNAIDER DE JESUS FRANGO DE LA HOZ
CC 1042 454608 DE SOEEDAD
CONCEPTY T ECNICOSANITARIO

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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RECOLECCION DE ACEITE USADO

E! manejo de residuos liguidos es un tema clave para la proteccion del

medio

ambiente, la salud puablica y el cumplimiento legal en la industria. Actualmente, nos

encontramos suscritos a la entidad Barranquilla Verde.
CERTIFICADO

- greenfuel  cERTIFICADO DE RECOLECCION ISCC
CITRASSATLANTIC Aceite Vegeial Usado R
rrhiptive

CITRANSATLANTIO GABENTRADE 845 Recolecdion
NIT: 200828 775 4 362050

‘Este eedificado de Retoleccién y Acsite Vegetal Ysade se enlrega, por parle do CF TRANSATLANTIC GREENTRADE
SAS de acuerdo a lo eslablecids e 6l converié de-recoleceion Sustrily eritre: RECOLECTOR. (Ct TRANSAWEC
GREENTBADE SAS) ¥ ¢l GENERADOR,

Bl RECOLECTOR cenifica qué 1os residuos recolectados seran destnades exghisivaments para. & produccion de
-biocombusiible, garanizandd que $stos désechos ho serdn procosddos y vendidas nuevamente para consunio- hamano,
- niefida produceidn de-alimentos. concentradus pa:a. aniawfes o Jab:mes persona!eso mdusiriales

Generado s dindangai NIT 72042502,

Razon Social: JUAN GABHIEL DUQUE ALZATE Telatono: 30080002

Nomtire Pantor Bostaurante Cuk's Conductor; JOBE IGNAGI) TORRES
Lo A ghrounvalar 345 300 Escusla de Pelicla P '

Diracciénm Actoeio Nadho Pracic Neg.: §0

Contacto:

Fisron Peeparks &

Recipientes vacios _ N L
eniragados 0 Formads Pago  Donacion
Cantidad de Kg " "

recolectada kg Pago Total $0

Fechs Recolecclén o o720 paar

OBSERVACIONES:

/

Entrega ¢ Protucto’

Gerente Recoleatidn AV

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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FORMATOS DE CONTROL
Practicas higiénicas de manipuladores.

Las practicas higiénicas de los manipuladores de alimentos son esenciales para

garantizar la inocuidad de los alimentos, evitar la contaminacién cruzada y prevenir
enfermedades transmitidas por alimentos (ETAs).

Qg_gﬁ'AURA;vr% : .' PR SISTEMA.DF GES@N DEINOCUIDAD
ﬂv ] ‘FORMATO CONTROL PRACTICAS HIGIENICAS DE MANIPULADORES .- BPM
DUK" & S |
DOTATION | PRESENTACKIN NQ TORRECCION f J
e ; ' CONFORMICADES. ! _RESPONSABLE _
Yoerw pliayg g
FECHA HGMBRE DEL OPERARIG % g g' § 23 g g
S [ =
| E 2 g 2
v i fe e 2 NEa L) DAREL CESESUS OROZOO VIS | = | & § gm | 7= Lo o [ HA | 5
120 0o . 35 JGSE LIS CAMARO E5PARA = NA \\?\'
Vacaobes NADIM: DE JESUS LORDILY MONRGY Wa RN
N OB - 2y | NEUYESTHER CERANTESSUESTA | & [ = O ¢ [k o b X
DG SUGEY 1GZAND HERNANDEZ NA, T
AT i B, | RN CAROINA LSS MRV = e e e & Tl N
) e O 73 (o [MANIA ALUANGRA CORONADO MANGTAS) c le e ic]elc e m ] NN
Q-pR -2 YURY PERRE clole T jalaic thr >
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A - - 26 SABEL MACKENZIE CleiClgld i G INA TN
4-ge i | o Gamez CIS  ElEidicic i { -
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" FORMATO CONTROL PRACTICAS HIGIENICAS DE MANIPULADORES BPM
DOTACIAN  © PRESENYACION ' (3 [ CORRECLION | .
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W [ RN ST MR TTT Y
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20 -3, — Ay | MADIM DEJESUS LORDUY MONRGY | o I¢% ¢ |C.. 16| 4 NA | £m RN
- T NELUYESTHER CERVANTES CUESTA : HA FONT N
24-0D - o | SUGEYLOZAND HERNANDEZ ciclelc clel e Y
2408 — 20 eARGNCAROINALGREINAATINE. | O el.cl ol el Ba Nt
AE DG~ 3 {5 MARIA ALETANDRA CORONADD MANGTAS clcieicleelmm AN
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Control de temperaturas

El control de temperatura es una de las practicas mas importantes para garantizar
la seguridad alimentaria. Las temperaturas incorrectas pueden permitir que las
bacterias crezcan y se multipliquen, lo que aumenta el riesgo de enfermedades
transmitidas por alimentos.

(Refrigeracion)
IR AN SISTRMA BESTHIM GE INTIOAD MIMERTARIA Bpi -
DUK' FORMATO COMTROL BF TEMPIRATIIRA M"Fﬂﬂm 1
st St A MIES T ARS. ﬂ%m;lb / 2O ﬂ(ﬂ n&rﬁ

vempcd v

4 b r o Ireton. uma. et Igueh o 0T delhefo. ot os 4.~ # kD A vericer de bos Sifvsanay EPR P —
[#CCe BEsth Bicariar umh tATDRIRTLNS Hheries 4 .C: Infamat &S Ardminisarader ech bacordm- calidagantis | | 4 terrp w

P T2 T 23T AT 518l 2] 0 lslmlnl Erelrel ol eTiy i# | 13 F 301 3t n}ui«-n_z&nnu_m 31 ]
e LR B e D R P R e P e R R e A E AR R R RErRARPREAEREREPEERRRRRD
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OBSERVACIONES PLAN DE ACTION
(Congelacién)
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OBSERVACIONES PLAN OE ATCION.
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(Ambiente)
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OBSERVACIONES PLAN DE ACCIGH.

Recibo de materia prima e insumos

La recepcion de materia prima es una de las etapas mas criticas en la cadena de
produccion de alimentos, ya que influye directamente en la calidad, seguridad
alimentaria y cumplimiento de normativas. Es fundamental asegurarse de que los
ingredientes o productos que se reciben estén en buen estado, sean seguros para
el consumo y estén correctamente etiquetados.

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
Tel: 3006000042-3006464943
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CONIROL DE RECIBO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS

1
6@1&“"4&@& SEEMA GESTION DE INOTUIDAD ALMENLERIA . -
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BPM ]
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Control general de procesos
El formato de control de procesos no solo permite llevar un registro, sino que se
convierte en una herramienta estratégica para lograr una produccion mas eficiente,
rentable y controlada, adaptandose a los estandares de calidad y competitividad.
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Inspeccién de buenas practicas de manufactura
(BPM)

El objetivo de este formato es verificar diariamente, que las diferentes areas
cumplan con las condiciones sanitarias exigidas para garantizar la inocuidad de los

alimentos.
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PERIODO
AGOSTO 2026

Isabel _crj-stiha. Mackenzie
Ing. De alimentos

Restaurante Duk’s
Carrera 22 #48-46, Barranquilla, Atlantico.
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Informe de gestion SST de servicio mensual Revisién: 05/02/2026

CIUDAD/MUNICIPIO: BARRANQUILLA -~ ATLANTICO
FECHA: 31/08/2026
EMPRESA QUE PRESTA SERVICIO AL COMEDOR: RESTAURANTES DUK'S

ASUNTO: INFORME DE GESTION DE SERVICIOS CORRESPONDIENTE AL MES AGOSTO
Cordial saludo,

Como parte del compromiso de informar sobre el Disefio, implementacion y mantenimiento del Sistema
de Gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo describimos las actividades en el mes de
AGOSTO 2026.

En el presente informe de gestidn se enunciaran un listado de las actividades realizadas durante el
proceso del mes de AGOSTO del afio 2026 con el propdsito de mantener el Sistema de Gestionde
Seguridad, Salud en el Trabajo yAmbiente y se disefian los planes de implementacin, ejecucion y
seguimiento para dar cumplimiento al plan de trabajo anual 2026.

El SG-SST de RESTAURANTES DUKS es liderado e implementado con la participacién de los
trabajadores garantizando a través de dicho sistema, la aplicacion de las medidas de Seguridad y Salud en
el Trabajo, el mejoramiento del comportamiento de los trabajadores, las condiciones y el medio
ambiente laboral, y el control eficaz de los peligros y riesgos en el lugar de trabajo.

Para tal efecto, RESTAURANTES DUKS aborda fa prevencién de los accidentes y las enfermedades
laborales y también la proteccion y promocion de la salud de los trabajadores a través de la
implementacién, mantenimiento y mejora continua de un sistema de gestién cuyos principios estén
basados "en el ciclo PHVA (Planificar, Hacer, Verificar y Actuar).

El presente informe esté basado en lo establecido en el decreto 1072 de 2015 y especial en el capitulo
6 en lo referente a Sistema de Gestién en Seguridad y Salud en el trabajo, resolucién 0312 de 2019.
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1. SEMANA DEL 01 AL 06 DE AGOSTO DEL ANO 2026

Se realizan inspecciones de botiquin, camilla y extintor de acuerdo al cronograma de inspecciones SSTA
dando cumplimiento a nuestro plan de frabajo anual v se le da cierre al programa de inspeccion.
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DOCUMENTO FOR-DUK'S-01 Emision: 01/04/2021

Denominacién:
Informe de gestion SST de servicio mensual

Version: 02

Revision: 05/02/2026

2, SEMANA DEL 07 AL 15DE AGOSTO DEL ANO 2026 INSPECCION DE EXTINTOR Y BOTIQUIN
Se realiza inspeccidn de extintores se hace mantenimiento, revision, se inspecciona los insumos del botiquin.
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Informe de gestion SST de servicio mensual

3. SEMANA DEL 16 AL 24 AGOSTO DEL ANO 2026 CAPACITACION CON ARL POSITIVA USO DE EPP
Enfocado a la concientizacién, uso correcto y cuidado de los elementos de proteccion personal,
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4.SEMANA DEL 25 AL 31 DE AGOSTO DEL ANO 2026 JORNADA DE ORDEN YASEO.
Se realiza jornada de orden y aseo en las dreas de produccion, desinfeccion y limpieza,
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INDICADORES DE GESTION

Los indicadores del Sistema de gestién de la segurida
accidentalidad en el mes de AGOSTO ha sido de un

d y salud en el frabajo se mantienen en un 95%, la
0% del presente afio.
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Laura Lépez Vergel.
Coordinador HSE.
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Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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1. INTRODUCCION

El presente Informe de Gestién Ambiental fiene como objetivo documentar
y evaluar el desempefio ambiental de las operaciones de produccion de
alimentos del Restaurante Duk’s. Reconociendo el impacto derivado de la
preparacién masiva de almuerzos y cenas, este documento detalla el
manejo integral de residuos sélidos, el control de vertimientos de grasas v
aceites, y la eficiencia en el consumo de recursos hidricos y energéticos. A
fravés de este reporte, se verifica el cumplimienfo de la normativa ambiental
vigente y se establecen las metas de mejora continua para mitigar la huella
operativa del establecimiento.

2. OBIJETIVO

Establecery evaluar el desempefio ambiental del Restaurante Duk’s durante
el mes de agosto de 2026, mediante el seguimiento de las medidas de
mitigacidn, conirol y compensacion definidas en el Plan de Manejo
Ambiental, garantizando el cumplimiento de la normativa legal vigente v la
optimizacién en el uso de los recursos naturales en la preparacién masiva de
alimentos

Restaurante Duk's
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atfantico
Tel: 3015637533
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3. DESARROLLO Y APLICACION DE LA GESTION AMBIENTAL

Restaurante Duk’s se compromete a dar cumplimiento a los programas
confemplados en el Plan de Manejo Ambiental, las politicas o lineamientos
ambientales, de conformidad con lo solicitado por la normatividad vigente.

PROGRAMA N°1. CAPACITACIONES

Objetivo: Capacitar a todo el personal en temas ambientales y de seguridad
y salud en el trabgjo

Acciones Ejecutadas:

Durante el periodo comprendido entfre el 01 al 31 de agosto de 2026, se
realizaron capacitaciones y charlas en el eje de seguridad y salud en el
trabqgjo y ambiental.

Tema: Etiqueta de productos quimicos
Fecha: 22 de agosto de 2026
Expositor: Laura Escorcia.

Cargo: Profesional Ambiental

Agosto 2026 ) Etiqueta de productos quimicos.

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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lusiracion 1. Capacitaciones ambientales.

En el anexo A, se comparte la lista de asistencia comoe soporte de la
capacitacion realizada a los frabagjadores.

Seguimiento y monitoreo:
Capacitaciones ejecutadas: 1

Capacitaciones programadas: 1

1
1 x 100 : 100%

Se gjecutd la capacitacion programada en el mes de agosto de 2026.

Restaurante Duk's
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Aldntico
Tel: 3015637533
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PROGRAMA N°2 CUMPLIMIENTO DE REQUERIMIENTOS LEGALES

Objetivo: Cumplir con la normatividad vigente relacionada con las
diferentes actividades del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de agosto se verificd que el restaurante cumpla con todos los
requerimienios legales, sin embargo, se aclara que éste no requiere de
permisos o autorizaciones.

Seguimiento y monitoreo:

No se tienen autorizaciones o permisos otorgados por la autoridad
ambiental competente.

PROGRAMA N°3 MANEJO Y DISPOSICION FINAL DE RESIDUOS SOLIDOS
CONVENCIONALES Y ESPECIALES.

Objetivo: Cumpiir con la politica de gestién integral de residuos sélidos.
Acciones Ejecutadas:

En las instalaciones se cuenta con un punto ecoldgico para el manejo de
los residuos sélidos generados en el restaurante: Aprovechables (recipiente

blanco), no aprovechables (recipiente negro), y orgdnicos (recipiente
verde).

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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liustracién 2. Punto ecoldgico

Los residuos convencionales son recolectados y dispuesfos con la empresa
de servicio de aseo de la ciudad (TRIPLE A S.A. ES.P), con una frecuencia de
recoleccion de fres veces por semana los lunes, miércoles y viernes.

Se realizan actividades de mantenimiento y limpieza al punto evitando
mailos olores y vectores cerca del lugar.

Los residuos aprovechables son eniregados con la Asociacién de
Recicladores Bamranguilla Puerta de Oro. A continuacion, se compaite la
informacion del gestor:

ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA PUERTA DE ORO A.R.P.O
Nit: 802. 013.146 -2

Direccion: Calle 29 No. 32 - 60 San Rogue

Representanie Legal: Karoll Gutiérrez SGnchez

Telefono: 3791894 — 3005372207

asopuertadecro@hotmail.com

Restaurante Duk’'s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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En el mes de agosto se entregaron residuos aprovechables como Pasta,
cartén a la Asociacién de Recicladores Barranquilla Puerta de Oro:

llustracién 3. Entrega de residuos aprovechables.

Seguimiento y monitoreo:

Kg de residuos aprovechables dispuestos adecuadamente: 40,2

Kg de residucs aprovechables generados: 40,2

20,2 100 : 100%
40,2 £ P AUOA

Todos los residuos aprovechables generados fueron dispuestos

adecuadamente. En el anexo B, se comparte el cerfificado del mes de
agosto.

Dentro del cronograma de capacitaciones se encuentra relacionado el
manejo adecuado del punto ecoldgico.

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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En el mes de agosto se redlizaron actividades de orden y aseo con el fin de
mantener un lugar de trabagjo limpio y aseado.

llustracion 4. Actividades de aseo vy limpieza.

Se cuenta con senalizaciones con respecto a la impieza del sitio de trabgjo.

* Manejo de Residuos Peligrosos y Especiales

Se cuenta con un gesfor para el manejo de residuos peligrosos, es
importante aclarar que los residuos generadoscomo ldmparas aln no han sido
enfregados al gestor hastaque se logre tener una cantidad considerable
para larecoleccion.

Mientras son retirados estdn siende almacenados en el punto de acopio de
residuos.

Dando cumplimiento a la Resolucidén No. 0316 del 01 de marzo de 2018,
mediante la cual se establecen disposiciones relacionadas con la gestién
de los aceites de cocina usados, se redglizd la inscripcidn ante la autoridad
ambiental (Establecimiento PUblico Ambiental Barranguilia Verde), segun lo
establecido en el articulo 5 de la presente resolucidn.

Se cuenta con la Resolucidn No. 1230 del 28 de abril de 2026, por medio de
la cual se realiza una inscripcidn como generador de aceite de cocina
Restaurante Duk's
Carrera 22 # 48 - 46 Barranquilla, Aflantico
Tel: 3015637533
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usado del establecimiento Duk’s, de propiedad del sefior Duque Alzate Juan
Gabiriel.

Hasta el cierre del periodo delinforme se entregaron 37 kg de aceite vegetal
usado a la empresa Cl TRANSATLANTIC GREENTRADE S.AS, el cual es
destinado para la produccién de biocombustible. En el anexo B, se
comparte el certificado de recoleccién de aceites.

La empresa Misting Service, es la encargada de realizar la fumigacién en el
establecimiento con el fin de readlizar manejo de plagas: cucarachas,
hormigas ¢ roedores.

En el anexo C, se comparte el certificado comespondiente al mes de agosto
2026.

PROGRAMA N°4 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS, DOMESTICOS E
INDUSTRIALES.

Objetivo: Prevenir, confrolar y mitigar los impactos generados por los
vertimientos residuales resultantes del funcionamiento del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de agosto no se realizaron vertimientos de sustancias peligrosas, ni
de qaceites de cocina.

Se cuenta con la empresa SEPPSA (Especialistas en Protecciéon Y
Saneamiento Ambiental) para la limpieza y mantenimientos de la trampa
de grasa con el fin de dejarla en éptimas condiciones. SEPPSA, cuenta con
la Resolucién 0720 del 28 de marzo de 2023, por medio de la cual se realiza
seguimiento ambiental a las actividades de transporte de aguas y lodos de
tframpas de grasa y bafos portdtiles de la sociedad de servicios especiales
de profeccidn y prevencién de saneamiento ambiental, oforgada por el
Establecimiento PUblico Ambiental (EPA), Barranquilla Verde.

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 - 46 Barranquilla, Aflantico
Tel: 3015637533
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Diariamente se realiza limpieza y mantenimientc a la frampa de grasa
(portatil).

En las instalaciones del restaurante se cuenta con banos para el uso del
personal, los residuos liquidos provenientes de las unidades sanitarias son
vertidos al sistema de alcantarillado de la ciudad.

PROGRAMA N°5 MANEJO DE SUSTANCIAS QUIMICAS.

OBJETIVO: Definir y establecer los lineamientos para la manipulacion,
almacenamiento de sustancias quimicas y/o peligrosas utilizadas en el
restaurante, con el objeto de mitigar las amenazas que representa para los
trabajadores y el ambiente.

ACCIONES EJECUTADAS

Todos los productos e insumos utilizados cuentan con sus respectivas hojas
de seguridad.

Las hojas de seguridad estdn dispuestas en un lugar visible, clasificadas vy
ubicadas en el lugar de aimacenamiento de la correspondiente sustancia.

Los productos de aseo como limpia pisos, limpiavidrios y blangueador se
encuentfran debidamente efiguetado y rotulado de acuerdo con el Sistema
Globalmente Armonizado SGA.

Seguimiento y monitoreo:
NUmero de medidas propuestas: 1

NUmero de medidas ejecutadas: 1

1
I x 100 : 100%

Restaurante Duk's
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Aflantico
Tel: 3015637533
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Se ejecutd la actividad programada en el mes de agosto: Etiguetar

productos quimicos utilizados en el periodo.

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 — 46 Barranquilla, Atiantico
Tel: 3015637533
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ANEXOS
ANEXO A. LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACIONES.
ANEXO B. CERTIFICADO DE RESIDUOS APROVECHABLES
ANEXO C. CERTIFICADO FUMIGACION.

Elaborado por:

.g.lm'm_‘ L) ,gwwa,f ;
Nombre: Laura Maria Escorcia Bolivar
Cargo: Ingeniera Ambiental

N° Tarjeta Profesional: 08238-314196 ATL

Restaurante Duk’s
Carrera 22 # 48 - 46 Barranquilla, Atlantico
Tel: 3015637533
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NIT 8020131462

Calle 29 # 32 — 80 - Sede principal

Barrio San Rogue

(5)379 1894 - 300 5372207 - £304 538 3253
asgpuertadeoro@hotmail.com
wWww.asopuertadeoro.org

Barranquilla - Atlantico

Asqcincidn dp recicladains

CERTIFICADO DE APROVECHAMIENTO

En conformidad con la autorizacion otorgada por la Superintendencia de Servicios
Publicos segiin RUPS N.° 20201132233377234 De 09/3/2020 1D 32233, en cumplimiento
del Decreto nacional de aprovechamiento 596 de abril de 2016, Resolucion CRA 720 de
2015, AUTO 275 de 201, la ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA
PUERTA DE ORO con NIT: 802.013.146-2 vy su representante legal KAROL JOHANNA
GUTIERREZ SANCHEZ identificada con cedula de ciudadania N.° 1.045.669.308 de
Barranquilla, certifica que en el mes de agosto 2026 recibidé en la estacién de
clasificacion y aprovechamiento 40,2Kg de material entregado por la entidad
RESTAURANTE Y CAFETERIA DUCK'S con NIT: 72042502-8

Detalles del material.

MATERIAL KILOS PRECIO | TOTAL
Pasta | 337 500 | 16850
Carton 6,5 100 650

La venta de estos materiales suma un fotal de $17.500 son comercializados con la
industria para su disposicion final: el archivo y el periédico con, el carton y la plegadiza
con FIBRAS Y PAPELES DE COLOMBIA S.A.S, la chatarra con COOMACARIBE el
Pet con Ekored, la madera con ESTIBAS POR LA PAZ, la pasta PROINCO
ATLANTIC S.A.S. el vidrio con PELDAR.,

el piastico se le realiza un proceso de pele tizado para la fabricacién de Bolsa.

El personal cuenta con certificacién de Competencias Laborales- SENA- 220201033,
220201034. E! presente certificado es valido solamente por el ingreso del material
senalado.

Se expide la presente certificacion a los (01) dias del mes de agosto 2026

La actividad realizada por puerta de oro, esta avalada por la Alcaldia de Barranquilla y
Barranquilla Verde.
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NIT. 802.013.146-2

Calle 29 # 32 ~ 60 - Sede principal

Barrin San Roque

(5)379 1884 - 300 5372207 - (5 304 538 3253
asopuertadeoro@hotmail.com
www.asopuertadeoro.org

Barranguilla - Atldntico

Puerta de Oro

Atoelacién do rocleiagoras

BENEFICIOS DE RECICLAR

Al reciclar una tonelada de papel o cartdn ustedes construyen al medio ambiente, pues se
salvan en promedio 15 arboles; se disminuyen el consumo de energia en un 60% y el de
agua en un 80%, ademés disminuyen las emisiones de gases efecto invernadero, que
provocan el calentamiento global del planeta, gracias a una menor utilizacién de recursos
naturales

BENEFICIOS SOCIALES

Con los Ingresos obtenidos se benefician los asociades de puerta de Oro en el
mejoramiento de la calidad de vida de los mismos y sus familias y la obtencién de fuentes
de trabajo esiables.

DESARROLLO SOSTENIBLE

Atentamente,

KAROL GUTIERREZ SANCHEZ
Representante Legal

AMBIENTAL

Vigitado
" Soperservicids




- greenfuel  CERTIFICADO DE RECOLECCION
CI TRANSATLANTIC Aceite Vegetal Usado

GREENTREADE §.A8
Nit 900.628.775.5
Cl TRANSATLANTIC GREENTRADE SAS Recoleccion
NIT: 800.629.775-5 362050

Este certificado de Recoleccion y Acelle Vegeta! Usado se entrega por parle de G TRANSATLANTIC GREENTRADE
5.A.S de acuerdo a lo establecido en el convenio de recoleccién suscrito entre RECOLECTOR {Cl TRANSATLANTIC
GREENTRADE S.A.58) v el GENERADOR,

El RECOLECTOR cerlifica que los residuos recolectados seran destinados exclusivamente para la produccion de
biocombustible, garantizando gue estos desechos no seran procesados y vendidos nuevamente para consumo humano,
ni en [a produccion de alimentos concentrados para animales o jabones personales o industrizles.

Generado 2026-07-28 08:47 NIT 72042502

Razon Social: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE Telefono: 300600042

Nombre Punto: Restaurante Duk's Conductor: JOSE IGNACIO TORRES
. ix . Ay circunvalar #45 300 Escueia de Pelicla : .

Direccion: Antonio Narifio Precio Neg.: $0

Contacto: Juan

i

Unidad de

Recoleccidn Kg Precio por Kg 30
Recipientes vacios _ _ 3
entregados 0 Farma de Pago Donacién
Cantidad de Kg

recolectada Toxg Pago Total $0

Fecha Recoleccion z026-07-28 08:47

OBSERVACIONES: N

e
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A
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Entrega 2! Producto

Recibe el Producto

Feoasnd B AYEUCO ok

CO% a3 oo ; O ROBLTEn ma g it 30

Cra 7A No. 123 - 24 Qfc 502 | Bogotd/Colombia | 601 3278889 | +(57) 3167425850
NIT: 900.629.775-5
greenfuel.com.co | @greenfueico
servicivalcliente@greenfuel.com.co



Mistingservice@gmail.comn

s P i @misting.bag

MISTING SERVICE € Misting Service
NIT. 1.042.454.608-1

CERTIFICADO

N#0390

PROPIETARIO/EMPRE SA: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

PLACA: LWQ411
TIPO DE VEHICULO: CAMIONETA

NIT/CC: 72.042.502-8
FECHA DE FUMIGACION: 26 de AGOSTO de 2026

FECHA DE VENCIMIENTO: 25 de NOVIEMBRE de 2026

El servicio de control de plagas ejecutado por MISTING SERVICE cumple con los
lineamientos establecidos por las autoridades sanitarias competentes,en estricto
cumplimiento del Decreto N.° 1843 de 1991, el cual regula las condiciones
sanitarias para el manejo y uso de plaguicidas en salud pablica.

Dicho servicio fue realizado mediante la aplicacién de productos debidamente
registrados y autorizados ante el INVIMA, seguros y de alta eficacia, sin generar
impactos adversos al medio ambiente ni dejar residuos nocivos, garantizando la
proteccidn integral de las personas y de la infraestructura intervenida. El detalle de
los productos, dosis y areas tratadas reposa en el acta de servicio correspondiente,
Este certificado tiene una vigencia de 3 MES a partir de la fecha de realizacion del
servicio,

DedeR ﬁ?«ﬁfﬁ'

SNAIDER DE JESUS FRANCO DE LA HOZ

CC 1.042.454.608 DE SOLEDAD
CONCEPTO T ECNICOSANITARIO
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Mistingservice@gmail.com
. & 7 {@misting.bag

MISTING SERVICE

NIT. 1.042.454.608-1

CERTIFICADO

Misting Service

N#0731

NOMBRE: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
NIT/CC: 72.042.502-8

DIRECCION: Cra 22 #48-46 Barranquilla

FECHA DE FUMIGACION: 15 DE AGOSTO DE 2026

FECHA DE VENCIMIENTO: 15 DE SEPTIEMBRE 2026

El servicio de control de plagas ejecutado por MISTING SERVICE cumple con ios
lineamientos establecidos por las autoridades sanitarias competentes,en estricto
cumplimiento del Decreto N.° 1843 de 1991, el cual regula las condiciones sanitarias
para el manejo y uso de plaguicidas en salud pdblica.

Dicho servicio fue realizado mediante la aplicacién de productos debidamente
registrados y autorizados ante el INVIMA, seguros y de alta eficacia, sin generar
impactos adversos al medio ambiente ni dejar residuos nocivos, garantizando la
proteccion integral de las personas y de la infraestructura intervenida. El detalle de
los productos, dosis y areas tratadas reposa en el acta de servicio correspondiente.
Este certificado tiene una vigencia de 3 MES a partir de la fecha de realizacion del
servicio.
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SNAIDER DE JESUS FRANCO DE LA HOZ

CC 1.042.454.608 DE SOLEDAD

CONCEPTO T ECNICOSANITARIO
No.SSP 00652/21/05/2026







