
ANEXO 2.FICHA TÉCNICA DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EQUIPAMIENTO - CENTRO VIDA ADULTO MAYOR 

 

Ítem Descripción del Equipo Cant. Especificaciones 
Técnicas y Materiales 

Dimensiones (L x An x 
Al) 

1 Estufa Industrial en Acero 1 UN 

Estructura en tubería 
cuadrada de 2", entrepaño 
inferior, patas niveladoras 
Empack, fabricada en 
acero 430. Quemadores 
en aluminio (1 doble, 2 
sencillos). 

100 cm x 70 cm x 90 cm 

2 
Módulo en Acero con 
Plancha HR 

1 UN 

Lámina de acero 
inoxidable AISI SAE 304 
cal. 18, quemadores tipo 
flauta, sistema asador a 
gas, entrepaño inferior, 
patas Empack. Plancha en 
acero Cold Rolled (HR). 

90 cm x 70 cm x 90 cm 

3 Freidor Tipo Broster 1 UN 

Tanque interno en acero 
inoxidable AISI SAE 304, 
sistema de vaciado por 
tanque, rodachinas 
industriales con freno. 

40 cm x 74 cm x 117 cm 



Ítem Descripción del Equipo Cant. 
Especificaciones 
Técnicas y Materiales 

Dimensiones (L x An x 
Al) 

Incluye 2 canastas 
freidoras. 

4 Estufa Enana Industrial 2 UN 

Fabricada en acero 
inoxidable interno AISI 
SAE 304, sistema de 
vaciado por tanque, 
rodachinas industriales 
con freno. Incluye 2 
canastas freidoras. 

70 cm x 70 cm x 40 cm 

5 
Locero y Porta Vasos (2 
Niveles) 

1 UN 

Acero inoxidable AISI SAE 
304 cal. 18, base con caída 
para desagüe, nivel para 
vasos y estructura superior 
para vajilla. 

130 cm x 30 cm 

6 
Mesa Chef en Acero 
Inoxidable 

1 UN 

Acero inoxidable AISI SAE 
cal. 18, estructura tubería 
de 2", entrepaño 
intermedio/bajo, 
entrepaños auxiliares, 
patas niveladoras Empack. 

200 cm x 110 cm x 90 cm 

7 Mesa con Un Entrepaño 1 UN 
Acero inoxidable AISI SAE 
cal. 18, estructura tubería 

150 cm x 60 cm x 90 cm 



Ítem Descripción del Equipo Cant. 
Especificaciones 
Técnicas y Materiales 

Dimensiones (L x An x 
Al) 

de 2", entrepaño 
intermedio/bajo, patas 
niveladoras Empack. 

8 
Motor Hongo de Extracción 
22" 

1 UN 

Extractor tipo hongo en 
aluminio, motor con 
transmisión por correas y 
poleas. 

Hongo de 22" 

9 
Campana Extractora Tipo 
Península 

1 UN 

Carcasa en acero 304 cal. 
20, filtros de grasa y 
atrapagrasa extraíble 
individual en acero 430. 

335 cm x 100 cm x 60 cm 

10 Ducto de Extracción 1 UN 
Elaborado en acero 430. 
(Longitud: 5 MT) 

30 cm x 30 cm 

11 Codo para Ducto 2 UN Elaborados en acero 430. Según diseño 

12 
Tolva Transición Ducto-
Extractor 

1 UN 
Transición de ducto a 
extractor, elaborada en 
acero 430. 

Según diseño 

13 Pipas de Gas Propano 3 UN 
Capacidad para gas 
propano de 100 L. 

N/A 



Ítem Descripción del Equipo Cant. 
Especificaciones 
Técnicas y Materiales 

Dimensiones (L x An x 
Al) 

14 
Entrepaño con Pie de 
Amigo 

1 UN 
Fabricado en acero 
inoxidable AISI SAE cal. 
18. 

220 cm x 40 cm 

15 
Refrigerador Vertical 1 
Puerta 

1 UN 

Capacidad 23 ft³ (651 L). 
Exterior e interior en acero 
inoxidable. Temp: 1°C a 
4°C. Voltaje 115V 
monofásico, compresor 1/5 
HP, 0.28 kW/h, 3 A. Incluye 
3 parrillas. 

68 cm x 83 cm x 209 cm 

16 Refrigerador Horizontal 1 UN 

Capacidad 281 L, 1 tapa, 1 
canasta, lámina 
galvanizada pintada de 
blanco. 

115 cm x 55.6 cm x 83.8 
cm 

CONDICIONES COMERCIALES Y DE ENTREGA 

Parámetro Descripción de Condiciones 

Garantía 
1 año por defectos de fábrica (excluye daños por mal 
uso o negligencia en la operación). 



Parámetro Descripción de Condiciones 

Vida Útil 
Indefinida para productos fabricados en acero 
inoxidable AISI SAE 304 2B y Acero 430 bajo 
condiciones normales de mantenimiento. 

Transporte e Instalación 
Incluye transporte e instalación total de cada 
elemento 

 
NOTA ACLARATORIA: Los equipos que, de acuerdo con sus especificaciones técnicas, requieran instalación para su correcto funcionamiento deberán ser 
entregados completamente instalados, calibrados, conectados y en óptimas condiciones de operación por parte del contratista, incluyendo todos los accesorios, 
materiales, conexiones y elementos necesarios para su puesta en marcha, sin que ello genere costos adicionales para la Entidad. Esta exigencia obedece a 
la necesidad de garantizar que los equipos puedan entrar en funcionamiento de manera inmediata, asegurando el cumplimiento del objeto contractual y la 
adecuada operación 
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