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ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS

' DEPENDENCIA QUE PROYECTA | Secretaria de Desarrollo Econémico y Competitividad
FECHA Septiembre de 2026
A QUIEN SE DIRIGE Despacho del Gobernador

En desarrollo de lo previsto en los numerales 7 y 12 del Articulo 25 de la Ley 80 de 1993 por la cual
se expide el Estatuto General de Contratacion de la Administracion Publica, la Ley 1150 de 2007, el
Decreto 1082 de 2015 y demas normas aplicables, asi como los lineamientos establecidos en el
Manual de Modalidad de Seleccion Abreviado de Menor Cuantia expedido por Colombia Compra
Eficiente, se presenta el siguiente ESTUDIO PREVIO, requerido para la presente Contratacion.

1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE SE PRETENDE SATISFACER CON LA CONTRATACION

Segun lo dispuesto en el articulo 298 de |la Constitucion Politica, los Departamentos como entidades
territoriales, tienen:

“ARTICULO 298. Los departamentos tienen autonomia para la administracion de los asuntos
seccionales y la planificacion y promocion del desarrollo economico y social dentro de su
territorio en los términos establecidos por la Constitucion. Los departamentos ejercen
funciones administrativas, de coordinacion, de complementariedad de la accion municipal, de
intermediacion entre la Nacion y los Municipios y de prestacion de los servicios que
determinen la Constitucion y las leyes. La ley reglamentard lo relacionado con el ejercicio de
las atribuciones que la Constitucion les otorga.”

A su vez, corresponde a las Autoridades Territoriales, por disposicion Constitucional, contemplado en
el numeral 6 del Articulo 305 de la CP, lo siguiente:

"ARTICULO 305. Son atribuciones del gobernador:

6. Fomentar de acuerdo con los planes y programas generales, las empresas, industrias y
actividades convenientes al desarrollo cultural, social y economico del departamento que no
correspondan a la Nacion y a los municipios..."

A través de la Ley 2200 de 2022 por medio del cual se dictan normas tendientes a modernizar la
organizacion y el funcionamiento de los departamentos, dichos entes territoriales forman parte de la
organizacion territorial del Estado y como entidad territorial tienen autonomia para la administracion
de los asuntos seccionales, la planificacion, promocion, coordinacion del desarrollo economico,
ambiental y social en los asuntos seccionales. Son instrumentos de complementariedad de |a accion
municipal y enlace de las actividades y servicios que prestan los municipios.

Los Departamentos son personas juridicas de derecho publico, actuan bajo el principio de autonomia
dentro de los limites legales y constitucionales, administran recursos propios y las otras fuentes de
recursos transferidas a los mismos, se gobiernan por autoridades propias, ejercen las competencias
que les correspondan, establecen los tributos necesarios conforme a la ley para el cumplimiento de
sus funciones y participan en las rentas nacionales.
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De igual manera, el articulo 4° de la Ley 489 de 1998 establece que la finalidad misma de la funcion
administrativa del Estado es buscar "la satisfaccion de las necesidades generales de todos los
habitantes, de conformidad con los principios, finalidades y cometidos consagrados en la
Constitucion Politica. Los organismos, entidades y personas encargadas, de manera permanente o
transitoria, del ejercicio de funciones administrativas deben ejercerlas consultando el interés
general".

Dentro de la estructura administrativa del Departamento del Cauca se encuentra la Secretaria de
Desarrollo Econdmico y Competitividad que tiene entre su objeto misional, de acuerdo con el Decreto
Departamental 1020 del 24 de junio de 2015, es gestionar con los sectores publico y privado planes,
programas y proyectos que permitan la explotacion sostenible de los recursos del Departamento,
para promover la generacion de empleo e ingreso y fortalecer, modernizar, dinamizar y hacer
competitivo el aparato productivo regional. De igual forma, promover la realizacion de proyectos de
investigacion, innovacion y tecnologia en los diferentes sectores productivos para asegurar su
modernizacion y competitividad. En coherencia con lo anterior, el CONPES 4129 — Politica Nacional
de Reindustrializacion se constituye como un instrumento del gobierno nacional que propone una
estrategia para fortalecer la industria y la competitividad productiva en Colombia, promoviendo la
innovacion, los encadenamientos productivos y la sostenibilidad.

En este sentido se da la aprobacion del Plan de Desarrollo Departamental del Cauca para el periodo
2024-2027 "La Fuerza del Pueblo", aprobado mediante Ordenanza No. 023 del 12 de junio de 2024,
el cual tiene como proposito consolidar el departamento como un territorio reconocido por el
desarrollo de sus cadenas productivas con pertinencia e innovacion para mejorar la generacion de
ingresos de todas las comunidades caucanas, a través de una nueva gobernanza, centrada en la
transformacion del departamento bajo los valores de la dignidad como forma de vida, el desarrollo
con equidad social sin distingo y el cuidado del ambiente y sus recursos. Este se desarrollara a través
de las lineas estratégicas: 1. Oportunidad para sofiar 2. Cauca Productivo y sostenible 3.
Competitividad para el crecimiento economico y desarrollo social 4. Juntanza para proteger la vida
5. Buen Gobierno y Gestion Institucional.

Por lo tanto, las lineas estratégicas constituyen los ejes estructurantes del Plan de Desarrollo
Departamental, a traves de los cuales se articulan las politicas, programas y proyectos orientados al
desarrollo integral del territorio, por eso desde El Plan de Desarrollo Departamental 2024-2027,
denominado "La Fuerza del Pueblo", se establece una hoja de ruta para la transformacion estructural
del Cauca, orientada a promover un desarrollo econémico, social y ambiental sostenible, con enfoque
territorial y centrado en el bienestar de sus comunidades.

Este plan de desarrollo reconoce como prioridad la superacion de problematicas historicas como la
desigualdad, la pobreza y la baja competitividad, a través del impulso a sectores estratégicos y el
fortalecimiento del aparato productivo regional. En este marco, los proyectos de inversion
departamentales responden directamente a los objetivos y estrategias del Plan, especialmente en
los pilares de competitividad regional, desarrollo econdmico inclusivo y sostenibilidad productiva.

En concordancia a este contexto, la Secretaria de Desarrollo Economico y Competitividad del
Departamento del Cauca viene desarrollando diferentes proyectos con el objetivo de implementar
mecanismos para fortalecer la competitividad regional del Cauca, el fomento economico y
actividades que le apuesten a la innovacion tecnoldgica con instituciones y organizaciones, con el
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proposito de liderar y promocionar el desarrollo econdmico del Departamento. Entre ellos, se
encuentra el proyecto de inversion denominado FORTALECIMIENTO COMERCIAL Y
POSICIONAMIENTO DE LA OFERTA PRODUCTIVA EN MERCADOS COMPETITIVOS DEL SECTOR
EMPRESARIAL DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA identificado con el BPIN 202500000046348,
viabilizado el 17 de diciembre de 2025 y con viabilidad ajustada del 20 de mayo de 2026, el cual tiene
como objetivo principal “Mejorar el posicionamiento comercial en los mercados locales, nacionales
e internacionales de las unidades productivas y empresas del departamento del Cauca” en atencion
a las metas 209y 210 del Plan de Desarrollo Departamental asociados al fortalecimiento de unidades
productivas mediante el impulso de la comercializacion y la promocion de productos en nuevos
mercados.

Las acciones orientadas con este proposito se especifican en dos grandes objetivos especificos: a)
Optimizar la implementacion de estrategias comerciales que faciliten el acceso a nuevos mercados
de las unidades productivas del departamento del Cauca y b) Fortalecer las capacidades
empresariales y la formacion estrategica gue impulse la comercializacion de las empresas del Cauca.

El primero de ellos representa una evolucion estratégica sobre los esfuerzos de la primera fase,
abordando de manera integral el ciclo completo del desarrollo comercial de las unidades productivas
del departamento. Su proposito es ir mas alla de la asistencia puntual, para construir un ecosistema
de oportunidades sostenible que permita a los empresarios caucanos no solo mejorar sus productos,
sino, fundamentalmente, venderlos de manera mas efectiva, en mas lugares y a mejores clientes. Por
lo anterior se ha establecido en este proposito el desarrollo de actividades de impulso comercial para
el fortalecimiento de unidades productivas, de la siguiente manera:

ACTIVIDAD 1.2 GENERAR ESPACIOS DESTINADOS A PROMOCIONAR Y POSICIONAR LOS PRODUCTOS
Y SERVICIOS DE LAS UNIDADES PRODUCTIVAS DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA

Subactividad 1.2.3. Impulsar Eventos Comerciales Subregionales del Departamento del Cauca: Esta
actividad tiene como proposito implementar escenarios que promuevan e incentiven la inversion y
el crecimiento de las unidades productivas del Departamento del Cauca, consolidando la articulacion
economica, la visibilidad comercial y la sostenibilidad de los emprendimientos de los municipios y de
la region. Esta actividad se desarrollara a través de la organizacion de eventos comerciales de
Subregiones, que fortaleceran plataformas estratégicas de exhibicion, promocion y comercializacion;
y mediante el fortalecimiento y posicionamiento de las Rutas Comerciales del departamento, con
énfasis en la Ruta Gastronomica “Cauca Sabe a Paz”. Se contempla un enfoque integral que combina
la puesta en marcha de eventos comerciales, el acompafiamiento técnico y formativo a los
participantes, la articulacion con actores publicos y privados, y la implementacion de practicas de
calidad, sostenibilidad e innovacion, facilitando la consolidacion de canales de comercializacion
efectivos, la promocion de la identidad territorial y el fortalecimiento del tejido productivo del Cauca.

En el marco de la segunda fase del proyecto, la Secretaria de Desarrollo Economico y Competitividad
del Cauca orientara sus esfuerzos a consolidar y posicionar Eventos Comerciales de las Subregiones,
concebido como la evolucion de las ferias subregionales realizadas en vigencias anteriores. Esta
subactividad busca trascender la ejecucion de eventos puntuales para convertirlos en espacios
estratégicos, sostenibles y de alto impacto, que fortalezcan la articulacion econémica y la integracion
territorial entre los diferentes actores productivos del departamento.
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En este contexto, la Secretaria de Desarrollo Economico y Competitividad busca apoyar y fortalecer

la feria EXPOVIVIR del Consejo Regional Indigena del Cauca — CRIC, evento que se ha consolidado
como un importante escenario de promocion economica, cultural y comercial de los pueblos
indigenas del departamento. Esta articulacion permitira fortalecer los procesos de exhibicion,
comercializacion y posicionamiento de las unidades econdmicas participantes, asi como ampliar el
impacto territorial y comercial de la estrategia contemplada en el proyecto.

Evento, que fue objeto de ACLARATORIO en el proyecto el dia 03 de septiembre de 2026, en el
sentido de que se aclaro que es la feria EXPOVIVIR I, tramite que se circunscribe a la denominacion
del evento y no generd modificaciones en el objetivo del proyecto, las actividades, productos, metas,
poblacion beneficiaria, presupuesto, cronograma, especificaciones técnicas esenciales, alcance ni
demas condiciones que sustentaron su viabilidad.

Para garantizar el desarrollo adecuado de este escenario comercial, se requiere la provision de
servicios logisticos integrales, teniendo en cuenta el numero de participantes, la dinamica de
reuniones simultaneas y la necesidad de asegurar condiciones técnicas y operativas apropiadas. La
logistica es indispensable para disponer de un espacio fisico acondicionado que permita la realizacion
ordenada de las exhibiciones comerciales, incluyendo el alquiler de mobiliario, sistemas de audio,
video e iluminacion, catering, elementos decorativos y de ambientacion del lugar, apoyo operativo
entre otros que seran fundamentales para el desarrollo de toda la jornada. Estas condiciones son
necesarias para facilitar la interaccion efectiva entre los asistentes, participantes y beneficiarios
asegurando la claridad en las exhibiciones de productos, cumplimiento de la agenda establecida y
garantizar un entorno adecuado para el desarrollo de las actividades comerciales.

ACTIVIDAD 1.3 IMPLEMENTAR ESCENARIOS QUE PROMUEVAN E INCENTIVEN LA INVERSION Y EL
CRECIMIENTO DE LAS UNIDADES PRODUCTIVAS DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA.

Para impulsar la llegada de inversion a los diferentes sectores economicos, se crearan espacios
pensados especialmente para conectar a empresarios, productores e interesados en invertir. Entre
estos espacios estaran las ferias especializadas o ruedas de negocio, foros tematicos, encuentros de
inversion y sesiones de intercambio de experiencias. También se promovera el uso de plataformas
digitales que faciliten el contacto entre actores locales, nacionales e internacionales. En conjunto,
estas iniciativas buscan crear un ambiente que favorezca la llegada de capital, la formacion de
alianzas y el fortalecimiento de la competitividad regional. Entre los escenarios priorizados seran
relevantes:

Subactividad 1.3.1. Promover un espacio de inversion para el sector de Ciencia, tecnologia e
Innovacion: La feria de ciencia, tecnologia e innovacion denominada “Ciencia al Parque” se concibe
como una experiencia integral que combina educacion, interaccion, servicios complementarios vy
actividades tematicas, con el proposito de atraer inversion en ciencia, tecnologia e innovacion,
promover alianzas estratégicas y fortalecer las capacidades productivas y competitivas del
departamento. Este evento esta disefiado como un espacio dinamico que fomenta el intercambio de
saberes, la divulgacion cientifica, el desarrollo de soluciones innovadoras y la proyeccion de iniciativas
tecnologicas, tanto a nivel local como regional. Este evento representa una plataforma fundamental
para la promocion de la Ciencia, la Tecnologia y la Innovacion (CTel) en el Cauca, elementos clave
para un desarrollo economico sostenible.
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El fortalecimiento de las unidades productivas y empresas del departamento esta estrechamente

vinculado con su capacidad de innovar, adaptarse y competir a nivel nacional e internacional. “Ciencia
al Parque” contribuye de forma directa a este proposito, al promover vocaciones cientificas vy
tecnologicas desde edades tempranas, acercando la CTel de manera ludica, interactiva y pedagogica
a nifios, nifias, jovenes y ciudadania en general. De esta manera, se siembran las bases del talento
humano que, en el mediano y largo plazo, nutrira el tejido empresarial con nuevas ideas, procesos y
soluciones innovadoras, aportando al crecimiento economico y al cierre de brechas en el territorio.

Cabe destacar que “Ciencia al Parque” representa un hito en la articulacion interinstitucional del
departamento, al lograr la convergencia de actores clave del ecosistema de CTel, como la Mesa de
Investigadores del Cauca (conformada por universidades, el SENA y otras entidades), la Alcaldia de
Popayan y la Gobernacion del Cauca. Esta sinergia garantiza la disponibilidad de aportes logisticos,
técnicos y comunicacionales necesarios para el éxito del evento. Este evento en el proyecto permitira
optimizar la asignacion de recursos y articular de manera efectiva los esfuerzos institucionales por
parte de |la Secretaria de Desarrollo Economico y Competitividad y se traduce en una oportunidad
para maximizar el impacto de la inversion publica, mediante la dinamizacion del ecosistema de
innovacion y el fortalecimiento del capital humano en el departamento.

El apoyo técnico y logistico que brindara la Secretaria a traves de esta integracion se justifica
ampliamente, considerando el retorno en términos de:

" |nnovacion productiva: Estimulo a la creacion de soluciones y procesos que pueden ser
transferidos a ferias comerciales o implementados directamente en el mercado.

" Posicionamiento regional: Proyeccion del Cauca como referente en el impulso a la ciencia, la
tecnologia y la innovacion, atrayendo posibles inversiones y fortaleciendo su entramado
empresarial.

Por lo tanto, la provision de servicios de logistica responde a la necesidad de garantizar condiciones
adecuadas de permanencia, bienestar y participacion efectiva de los participantes durante el
desarrollo del evento, el cual se ejecuta en jornadas continuas. El alquiler de mobiliario, sistemas de
audio, video e iluminacion, catering, elementos decorativos y de ambientacion del lugar, entre otros
seran fundamentales para el desarrollo de toda la jornada, manteniendo la concentracion, el
rendimiento y la disposicion de los asistentes, evitando interrupciones prolongadas que puedan
afectar la dinamica de las reuniones comerciales y la eficiencia del evento.

Subactividad 1.3.2. Promover un espacio de inversion para el sector cacaotero y chocolatero: La Feria
especializada o rueda de negocios para el sector cacaotero y chocolatero es una iniciativa orientada
a promover un espacio de inversion, comercializacion y articulacion estratégica para el sector en el
departamento del Cauca, que busca impulsar el posicionamiento del cacao y el chocolate caucano
en los mercados nacionales e internacionales, destacando su calidad, origen y potencial de
transformacion en productos de alto valor agregado.

La feria se desarrollara con el respaldo institucional de la Secretaria de Desarrollo Econdmico vy
Competitividad del Cauca y el apoyo de Mercy Corps, quienes trabajaran de manera articulada para
fortalecer la cadena de valor del cacao, promover la inversion en procesos productivos sostenibles y
fomentar la innovacion en el sector chocolatero.
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A traves de talleres especializados, conferencias técnicas, exhibiciones empresariales y ruedas de

negocio, se busca facilitar el encuentro entre productores, transformadores, inversionistas vy
compradores nacionales e internacionales, generando un entorno propicio para la atraccion de
inversion y la consolidacion de alianzas estratégicas. Este espacio reafirma la apuesta del
departamento por la formacion socioempresarial, el fortalecimiento de capacidades comerciales y la
promocion del cacao fino de aroma del Cauca como producto insignia de la region. Ademas, permitira
visibilizar la diversidad y calidad de las iniciativas locales de transformacion y emprendimiento
chocolatero, vinculando a asociaciones, cooperativas, unidades productivas y empresas formalizadas
del territorio.

En el marco del evento, se apoyara la participacion de productores, emprendimientos rurales,
asociaciones y empresas del sector cacaotero y chocolatero, que cumplan los requisitos de

comercializacion y estén preparadas para participar en la rueda de negocios e inversion organizada
durante la feria.

La feria para el sector cacaotero y chocolatero se concibe como una experiencia integral que combina
educacion, interaccion, servicios complementarios y actividades tematicas, con el objetivo de atraer
inversion economica, generar alianzas estratégicas y fortalecer la cadena de valor del cacao y el
chocolate. Este evento busca posicionar al Cauca como un referente en la produccion de cacao de
alta calidad y chocolates artesanales, destacando su riqueza cultural, sostenibilidad y potencial
comercial.

Por lo tanto, para este espacio |la provision de servicios de logistica y catering responde a la necesidad
de garantizar condiciones adecuadas de permanencia, bienestar y participacion efectiva de los
participantes durante el desarrollo del evento, el cual se ejecuta en jornadas continuas. El alquiler de
mobiliario, sistemas de audio, video e iluminacion, catering, elementos decorativos y de
ambientacion del lugar, entre otros, al igual que el servicio de alimentacion seran fundamentales
para el desarrollo de toda la jornada, manteniendo la concentracion, el rendimiento y la disposicion
de los asistentes, evitando interrupciones prolongadas que puedan afectar la dinamica de las
muestras comerciales y la eficiencia del evento.

Subactividad 1.3.3. Promover un espacio de inversién para el sector chontaduro: La Feria
especializada para el sector del Chontaduro es una iniciativa orientada a promover un espacio de
inversion, comercializacion y articulacion estratégica para el sector del chontaduro del Cauca. Este
evento busca impulsar el posicionamiento del chontaduro caucano en los mercados nacionales e
internacionales, destacando su calidad, valor nutricional, versatilidad agroindustrial y potencial de
transformacion en productos de alto valor agregado, tales como pulpas, aceites, harinas, cosmeéticos
y bebidas funcionales.

La feria se desarrollara con el respaldo institucional de la Secretaria de Desarrollo Econdmico y
Competitividad del Cauca y el apoyo de Mercy Corps, quienes trabajaran de manera articulada para
fortalecer la cadena de valor del chontaduro, promover la inversion en procesos productivos
sostenibles y fomentar la innovacion tecnoldgica y empresarial en este sector agroalimentario. A
través de talleres especializados, conferencias técnicas, exhibiciones empresariales y ruedas de
negocio e inversion, se busca facilitar el encuentro entre productores, transformadores,
inversionistas, comercializadores y compradores nacionales e internacionales, generando un entorno
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propicio para la atraccion de capital, el intercambio de conocimiento y |la consolidacion de alianzas
estratégicas.

Este espacio reafirma la apuesta del departamento por la formacion socioempresarial, el
fortalecimiento de capacidades comerciales y la promocion del chontaduro como producto insignia
de la biodiversidad y agroindustria caucana. Ademas, permitira visibilizar la diversidad y calidad de
las iniciativas locales de transformacion y emprendimiento, vinculando a asociaciones campesinas,
cooperativas, unidades productivas y empresas formalizadas del territorio.

En el marco del evento, se apoyara la participacion de productores, emprendimientos rurales,
asociaciones y empresas del sector del chontaduro, que cumplan los requisitos de comercializacion
y estén preparadas para participar en la rueda de negocios e inversion organizada durante la feria.
Este evento se concibe como una experiencia integral que combina educacion, innovacion,
intercambio comercial y actividades tematicas, con el objetivo de atraer inversion econdmica,
generar alianzas estratégicas y fortalecer la cadena de valor del chontaduro caucano.

La feria busca generar impactos directos en la cadena del chontaduro, entre ellos:

* |mpulso a la comercializacion y posicionamiento del chontaduro caucano en mercados
nacionales e internacionales.
* Aumento de la inversion y desarrollo de capacidades empresariales y tecnologicas.
* Promocion de practicas productivas sostenibles y fortalecimiento del enfoque agroforestal.
" Articulacion efectiva entre productores, empresas, entidades y organizaciones de
cooperacion.
* Fomento de la innovacion agroindustrial para diversificar la oferta de productos de alto valor
agregado.
Para este espacio, la provision de servicios de logistica es necesaria para garantizar condiciones
adecuadas de permanencia, bienestar y participacion durante las jornadas continuas del evento. El
alquiler de mobiliario, sistemas de audio, video e iluminacion, catering, elementos decorativos,
ambientacion del lugar y servicio de alimentacion, entre otros, permitira desarrollar la jornada de
manera ordenada y eficiente, manteniendo la concentracion, el rendimiento y la disposicion de los
asistentes, y evitando interrupciones que afecten la dinamica de las exhibiciones comerciales.

Subactividad 1.3.4. Promover un espacio de inversion para el sector agroindustrial: La feria
agroindustrial del Cauca se presenta como una plataforma integral que combina educacion,
innovacion, comercializacion y promocion. A través de su enfoque multifacético, este evento no solo
fortalecera la cadena de valor agroindustrial, sino que también posicionara al Cauca como un
referente en la produccion y transformacion de productos agricolas de alta calidad, atrayendo
inversiones y generando oportunidades de desarrollo sostenible para la region.

Esta feria busca resaltar la diversidad y el potencial de la agroindustria en la region, promoviendo la
innovacion, la sostenibilidad y la comercializacion de productos agricolas transformados.

La Feria Agroindustrial del Cauca se plantea como una plataforma estratégica e integral que articula
procesos de formacion, innovacion, comercializacion y promocion sectorial, con el proposito de
fortalecer la cadena de valor agroindustrial del departamento. Este evento busca:
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" Dinamizar la agroindustria regional, visibilizando la variedad de productos agricolas

transformados —como panela y derivados de la cafa, citricos, miel, coco, maiz y otros
desarrollos con valor agregado—, asi como los avances tecnologicos vinculados a su
produccion y transformacion.

= Atraer inversion y oportunidades de negocio, facilitando espacios estructurados de conexion
entre productores, empresarios, distribuidores e inversionistas interesados en iniciativas
sostenibles y escalables.

"  Promover la sostenibilidad y la innovacion, mediante la divulgacion de tecnologias limpias,
buenas practicas agricolas y modelos productivos eficientes orientados a la conservacion
ambiental.

= Posicionar al Cauca en el contexto nacional, consolidandolo como un referente en
produccion, transformacion y comercializacion de bienes agroindustriales de alta calidad y
alto potencial de mercado

Para este escenario comercial, los servicios de logistica y catering resultan indispensables para
asegurar condiciones adecuadas de permanencia, bienestar y participacion durante las jornadas
continuas del evento. La disposicion de mobiliario, sistemas de audio, video e iluminacion, catering,
decoracion, ambientacion y/o servicio de alimentacion, entre otros elementos, permitira desarrollar
la jornada de forma organizada y eficiente, favoreciendo la concentracion y disposicion de los
asistentes, y evitando interrupciones que afecten la dinamica de las exhibiciones comerciales.

Asi mismo, dentro de este proyecto, se encuentra el segundo objetivo especifico denominado
“Fortalecer las capacidades empresariales y la formacion estratégica que impulse la comercializacion
de las unidades productivas del cauca” que de manera complementaria, y como parte de la estrategia
para fortalecer las capacidades empresariales y comerciales de las unidades productivas, implementa
procesos de formacion exportadora dirigidos a empresas exportadoras o con potencial exportador.
Estos programas proporcionaran herramientas practicas y conocimientos especializados para
comprender y aprovechar las oportunidades del comercio internacional. La oferta formativa se
desarrollara en articulacion con los cursos de comercio exterior de PROCOLOMBIA, que consisten en
modulos cortos impartidos por expertos, acompafiados de material descargable y enlaces a recursos
adicionales que permiten profundizar en los contenidos. La formacion se ofrecera en modalidades
virtual y presencial, segun los requerimientos del aliado regional y del publico participante.

El contacto comercial y las misiones comerciales constituyen instrumentos estratégicos para
fortalecer las capacidades empresariales y mejorar los procesos de comercializacion de las unidades
productivas del Cauca. Estas acciones permiten que los productores y empresarios accedan a nuevos
escenarios de aprendizaje, interaccion y negociacion, lo cual incrementa su preparacion para
competir en mercados exigentes y diversificados. El contacto comercial facilita la generacion de
vinculos directos entre oferentes y compradores, permitiendo a las unidades productivas conocer de
primera mano las necesidades del mercado, las tendencias de consumo y los requerimientos de
calidad y presentacion de los productos. Por su parte, las misiones comerciales posibilitan la visita a
mercados objetivo, donde los participantes pueden identificar oportunidades comerciales,
comprender normativas, analizar dinamicas sectoriales y fortalecer su capacidad para negociar,
promover y posicionar su oferta.

En el caso del departamento del Cauca, estas estrategias deben focalizarse en fortalecer sectores
productivos clave —como la agroindustria, el turismo sostenible, la manufactura y las artesanias—
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mediante procesos formativos y experiencias practicas que contribuyan al desarrollo empresarial.

Estas acciones permitiran que las unidades productivas del Cauca desarrollen competencias
empresariales y comerciales mas solidas, amplien sus posibilidades de negocio y mejoren su
capacidad para insertarse de manera competitiva y sostenible en mercados locales, nacionales e
internacionales.

A continuacion, se describen las actividades priorizadas que se desarrollaran para alcanzar el objetivo
propuesto:

ACTIVIDAD 2.1 INCREMENTAR LA OFERTA DE FORMACION Y APROPIACION PARA LAS EMPRESAS
ORIENTADOS A LA INTERNACIONALIZACION Y ACCESO A MERCADOS EXTERNOS

Subactividad 2.1.1 Realizar intercambio de experiencia exportadora y/o aduanera:

= Desarrollo del Intercambio de Experiencias en la Zona Portuaria de Buenaventura: El intercambio
de experiencias en la zona portuaria de Buenaventura constituye una actividad estratégica

orientada a fortalecer las capacidades exportadoras de las unidades productivas del
departamento del Cauca mediante la comprension directa de los procesos, requisitos vy
operaciones logisticas que intervienen en la salida de mercancias hacia mercados
internacionales. Esta jornada permitira a los participantes adquirir conocimientos aplicados,
validar procedimientos y mejorar su preparacion para gestionar exportaciones de manera

eficiente, segura y conforme a la normativa vigente.

La agenda de trabajo se desarrollara mediante un recorrido técnico y una serie de ejercicios
practicos y para garantizar la adecuada asistencia y permanencia de los beneficiarios en la
actividad, sera necesaria la provision de la logistica de transporte especial terrestre, hospedaje y
alimentacion que permita la participacion efectiva de las unidades productivas en la agenda
técnica, favoreciendo su integracion en procesos de aprendizaje practico y su acercamiento a

nuevos canales de comercializacion.

* Desarrollo del Intercambio de Experiencias en una Empresa de |la Zona Franca de Puerto Tejada
(Cauca): El intercambio de experiencias en la Zona Franca de Puerto Tejada se plantea como un
espacio estrategico para fortalecer las capacidades empresariales y el conocimiento practico de
las unidades productivas del Cauca frente a los requerimientos reales del proceso exportador.
Esta actividad permitira a los participantes observar directamente las operaciones de una
empresa con experiencia en comercio internacional, comprender sus estandares productivos y
logisticos, y conocer los ajustes técnicos y normativos necesarios para acceder a mercados
externos.

La visita se estructura en una ruta formativa orientada a integrar observacion, aprendizaje
técnico y ejercicios practicos, y para garantizar la adecuada asistencia y permanencia de los
beneficiarios en la actividad, sera necesaria la provision de la logistica de transporte especial
terrestre y alimentacion que permita la participacion efectiva de las unidades productivas en la
agenda técnica, favoreciendo su integracion en procesos de aprendizaje practico y su
acercamiento a nuevos canales de comercializacion.
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Subactividad 2.1.2. Talleres de formacion y apropiacion exportadora: La Ruta Exportadora del Cauca
se concibe como un proceso formativo integral orientado a fortalecer las capacidades empresariales

= IJI

para la internacionalizacion, mediante la transferencia de conocimientos técnicos, la apropiacion de
herramientas estratégicas y la preparacion practica de las unidades productivas para acceder a
mercados globales. En coherencia con los objetivos de la Secretaria de Desarrollo Econdmico vy
Competitividad del Cauca, esta ruta articula metodologias participativas y orientadas a resultados,
que permiten acompanar a los emprendedores y empresarios en cada etapa del proceso exportador,
desde el diagnostico inicial hasta la consolidacion comercial en destinos internacionales.

Los talleres seran dictados por el equipo técnico de contratistas del area de Internacionalizacion, que
pertenecen al proyecto de Fortalecimiento institucional de la Secretaria de Desarrollo Economico y
Competitividad del Cauca, y estan disefiados para responder a las necesidades reales de los sectores
productivos del departamento, pero también existiran sesiones especializadas con consultores de
alto nivel respecto a tematicas de adecuacion costos de produccion y exportacion, FDA, logistica
comercial y sostenibilidad empresarial. Cada sesion combina analisis conceptual, ejercicios aplicados
y trabajo practico con la oferta exportable de los participantes, garantizando una formacion
pertinente, dinamica y adaptable a diferentes niveles de avance empresarial.

A traves de este ciclo estructurado de capacitacion, los empresarios recibiran orientacion clave sobre
diagnostico exportador, inteligencia de mercados, adecuacion de productos, logistica y operaciones
externas, promocion internacional y gestion de marca. Este enfoque permitira consolidar un proceso
de aprendizaje progresivo y estratégico que impulse la competitividad, la diversificacion comercial y
la insercion sostenible de las unidades productivas del Cauca en mercados internacionales.

Lo anterior implica la provision logistica de alimentacion y hospedaje que garanticen la presencia de
las unidades econdmicas en la capacitacion, ademas de la presencia de los consultores especializados
en sesiones especiales. Dicho suministro permitira que los empresarios de la ruta exportadora asistan
en las fechas estimadas y participen de manera efectiva, ademas de la presencia oportuna del
consultor en el taller, asegurando el cumplimiento de |la programacion y el adecuado desarrollo de
las actividades de formacion dirigidas a los empresarios exportadores

ACTIVIDAD 2.2 ARTICULAR EL APOYO INSTITUCIONAL PARA LA PROMOCION Y PARTICIPACION DE
EMPRESAS CAUCANAS EN ESCENARIOS COMERCIALES NACIONALES E INTERNACIONALES.

Esta actividad tiene como proposito fortalecer los procesos de internacionalizacion y la apertura de
nuevos mercados para las empresas del departamento del Cauca, priorizando aquellos sectores con
mayor potencial estratégico. Para ello, se implementaran acciones orientadas a promover escenarios
de relacionamiento comercial que faciliten la vinculacion directa de los empresarios con
compradores, distribuidores, inversionistas y otros actores relevantes del comercio exterior.

Esta actividad tendra la siguiente prioridad de acciones para la vigencia:

6. Mision Comercial Directa: Expoartesanias 2026: La participacion del Departamento del Cauca en
Expoartesanias 2026 constituye una estrategia fundamental para reconocer, fortalecer y visibilizar
los oficios artesanales del territorio, generando oportunidades de crecimiento empresarial, inclusion
productiva y sostenibilidad cultural para los artesanos formales del departamento. Este evento,
reconocido como la feria artesanal mas importante de Colombia y las mas destacadas de América
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Latina, busca promover la conservacion de los saberes tradicionales, la innovacion en disefio y |a

= '.|

promocion de la identidad cultural de las regiones a través de los productos hechos a mano.

La presencia del Cauca en esta feria responde al compromiso institucional de la Gobernacion del
Cauca, a traves de la Secretaria de Desarrollo Economico y Competitividad, de impulsar la
internacionalizacion de la economia creativa y fortalecer el sector artesanal como un eje de
desarrollo socioecondmico y turistico.

El objetivo general es posicionar al Cauca como referente nacional en la produccion artesanal con
identidad cultural, fortaleciendo la capacidad empresarial, la competitividad comercial y la conexion
de los artesanos caucanos con mercados especializados nacionales e internacionales. El evento se
llevara a cabo del 4 al 17 de diciembre de 2026 en Corferias, Bogota, y contara con la participacion
de 15 artesanos formales del Departamento del Cauca, seleccionados por su calidad técnica, su
innovacion en disefio y su capacidad para atender la demanda del mercado artesanal contemporaneo
sin perder los valores de tradicion y sostenibilidad.

La participacion efectiva en la mision debera ser provista de los servicios logisticos de hospedaje, para
la permanencia de los beneficiarios durante los dias 5 al 21 de diciembre, o en las fechas que
determine el organizador, fechas del desarrollo de EXPOARTESANIAS. La provision de este servicio
logistico asegurara la presencia oportuna de los beneficiarios y permitira su participacion efectiva en
la agenda comercial y de relacionamiento, promoviendo la articulacion con nuevos canales de
comercializacion y el fortalecimiento de su presencia en mercados especializados.

Por lo tanto, para la ejecucion de todas las actividades previstas en el proyecto de inversion la
provision de logistica y catering permite optimizar los tiempos de ejecucion, asegurar condiciones
homogéneas para las actividades, mejorar la experiencia de los participantes y garantizar el
cumplimiento de los cronogramas establecidos. Asimismo, contribuye a la eficiencia del gasto
publico, al reducir retrocesos y riesgos operativos durante la ejecucion del proyecto. Por lo anterior,
la logistica de alquiler, transporte especial, hospedaje, entre otros se identifica como un insumo
esencial para la implementacion de la alternativa, directamente asociado al logro de los productos
del proyecto. De igual manera, la provision de los servicios de catering responde a la necesidad de
garantizar condiciones adecuadas de permanencia, bienestar y participacion efectiva de los actores
involucrados en las actividades del proyecto, dado que muchas jornadas son de caracter intensivo y
de larga duracion, la alimentacion se convierte en un elemento esencial para el desarrollo adecuado
de los espacios de trabajo.

Bajo esta perspectiva, es oportuno, necesario y conveniente la contratacion de dicha necesidad que
permita el desarrollo de las actividades propuestas en el proyecto “FORTALECIMIENTO COMERCIAL
Y POSICIONAMIENTO DE LA OFERTA PRODUCTIVA EN MERCADOS COMPETITIVOS DEL SECTOR
EMPRESARIAL DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA de BPIN 202500000046348 para la realizacion de las
ferias, talleres, intercambios, misiones entre otras, lo cual constituye una necesidad real, justificada
y estratégica, plenamente alineada con los objetivos del componente de Competitividad del
Departamento del Cauca. En concordancia con la planeacion contractual institucional y en
cumplimiento de lo dispuesto en la Ley 80 de 1993, |la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de 2015,
la entidad adelanta el presente estudio de la necesidad, mediante el cual se justifica la contratacion
del servicio requerido, dejando constancia de su coherencia con el Plan de Desarrollo Departamental,
el Plan de Accion Institucional y el Plan Anual de Adquisiciones, asi como de la conveniencia vy
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pertinencia de acudir a la contratacion de servicios de logistica y catering para el cumplimiento de los
objetivos misionales de |la entidad.

2. ANALISIS DEL SECTOR

El articulo 2.2.1.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015 establece el deber de la Entidades Estatales de
analizar el sector relativo al objeto del proceso de Contratacion desde |la perspectiva legal, comercial,
financiera, organizacional, técnica y de analisis de riesgo.

El analisis del sector debe tener en cuenta el objeto del proceso de contratacion, particularmente las
condiciones del bien o servicio y las ventajas que representa para la Entidad Estatal contratar el bien
o servicio con el aspirante correspondiente, la forma como se acuerda la entrega de bienes o
servicios, los plazos, cantidades contratadas, forma de pago y de entrega y en general demas
condiciones previstas por las partes.

El analisis del sector debe permitir a la Entidad Estatal sustentar su decision de hacer la contratacion,
la eleccion del proveedor y la forma en que se pacta el contrato desde el punto de vista de la
eficiencia, eficacia y economia, por lo cual la entidad realizo tal estudio en el sector de operadores
logisticos, que se incorpora como anexo denominado "Andlisis del sector economico”, el cual hace
parte integral del presente estudio previo.

3. DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR

BRINDAR SERVICIOS DE CATERING Y APOYO LOGISTICO PARA EL POSICIONAMIENTO COMERCIAL EN
LOS MERCADOS LOCALES Y NACIONALES DE LAS UNIDADES PRODUCTIVAS Y EMPRESAS DEL
DEPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL PROYECTO: FORTALECIMIENTO COMERCIAL Y
POSICIONAMIENTO DE LA OFERTA PRODUCTIVA EN MERCADOS COMPETITIVOS DEL SECTOR
EMPRESARIAL DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA

3.1.IDENTIFICACION EN EL CUARTO NIVEL DEL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS (CODIGO
UNSPSC).

Los siguientes son los codigos UNSPSC, de los elementos a contratar:

CODIGOS DESCRIPCION
UNSPSC

81141601 | Logistica

950101603 Servicios de catering

90111501 Hoteles

72151500 Servicio de sistemas eléctricos
78111803 Servicio de buses contratados
80141900 Exhibiciones y ferias comerciales
80141902 Reuniones y eventos

80111600 Servicios de personal temporal
90151800 Ferias

48101500 Equipo para cocinar o calentar
39121303 Cajas eléctricas

Fuente: Elaboracion propia con datos del Clasificador de Bienes y Servicios — Colombia Compra
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Las especificaciones técnicas para cumplir a cabalidad con el objeto del presente proceso son:

DESCRIPCION TECNICA

MUNICIPIO
EJEUCION

ACTIVIDAD

CANT POR
ACTIVIDAD

CANTIDAD
REQUERIDA

UNIDAD
DE
MEDIDA

CODIGD
UNSPSC

(Zona
Franca
Cauca
Puerto
Tejada)

ALMUERZO

ALMUERZQ: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacidn del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados Almuerzo (ment estandar
individual servido en punto fisico): El almuerzo debera
servirse en restaurante o comedor habilitado, con
condiciones de higiene, presentacion y atencion
adecuadas. Cada racion incluira una porcion de
proteina animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o
a la plancha) de no menos de 250 gramos netos,
acompaniada de hortalizas y/o verduras cocidas o
frescas (80 g), cereal (arroz y/o pasta, 95 g),
leguminosas (20 g) y raiz, tubérculo o platano frito en
cualquier presentacian (80 g), garantizando un peso
minimo neto total de 525 gramos. El almuerzo incluira
una sopa o caldo servido en plato hondo de porcelana,
a base de proteina animal y vegetales, con un volumen
minimo de 400 ml, con sdlidos en suspension de
pequefio tamafio. Se acompafiara con jugo natural de
fruta (mango, mora, maracuya u otra fruta de
temporada), servido en vaso de vidrio o en recipiente
reutilizable de buena presentacion, con capacidad de
12 onzas (aprox. 350 ml). Como complemento
energético se incluira un manjar o bocadillo de fruta,
cacao o panela de hasta 15 gramos. El servicio debera
prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos
o reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble
hoja, garantizando condiciones de asepsia, limpieza y
presentacion profesional en el punto de atencidn.

Zona Franca
Cauca Puerto
Tejada

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

20

20

Unidad

90101603

(Zona
Franca
Cauca
Puerto
Tejada)

DESAYUNO

Desayuno: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacian del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados.

Desayuno (dos opciones):

— Menu tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto
(90 g), arepa asada (10 cm), pan de queso o
almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o
chocolate, 200 ml).

— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral
con jamon de pavo y queso bajo en grasa (120 g),
yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o
pera), bebida fria (jugo natural sin azdcar o agua
saborizada, 250 ml).

El servicio debera prestarse con platos de porcelana,
cubiertos metalicos o reutilizables de calidad, y
servilleta de papel doble hoja, garantizando
condiciones de asepsia, limpieza y presentacion
profesional en el punto de atencion.

Zona Franca
Cauca Puerto
Tejada

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

20

20

Unidad

90101603
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REFRIGERIO
ESPECIAL
(Zona

3 | Franca
Cauca
Puerto
Tejada)

Refrigerio Especial: Cada refrigerio debera estar
compuesto por una porcion principal de minimo 250
gramos, un acompafiamiento solido de minimo 50
gramos, y una bebida de 250 ml o 10 onzas, servido en
recipiente individual. Todo el contenido debera
entregarse empacado de manera individual en
recipiente termoformado o de poliestireno expandido
con tapa, e incluir paquete individual de salsa (tomate
o mayonesa — 10 g) cuando aplique, cubiertos
desechables resistentes (tenedor o cuchara, segun el
menu), servilleta de papel doble hoja, y una bolsa
individual para la recoleccion de residuos personales. A
continuacion, se describen las opciones disponibles:

- Opcidn 1: Crep relleno de pollo o mixto (pollo vy
jaman), de minimo 250 gramos, acompafiado de 50
gramos de papa a la francesa, empacado en recipiente
con tapa. Incluye un paguete individual de salsa (10 g),
bebida de jugo natural (mango, mora o maracuya) de
10 onzas servida en vaso desechable con tapa, o
bebida saborizada sin alcohol tipo gaseosa o malta en
envase no retornable de 250 ml.

- Opcidn 2: Tamal tolimense o de pipian tradicional,
con peso minimo de 250 gramos, acompafiado de pan
alifiado o arepa (50 g). Se sirve en recipiente térmico
adecuado, acompafiado de bebida caliente (café en
leche o chocolate — 250 ml) o bebida refrescante fria
sin alcohol. Incluye servilleta, cubiertos resistentes y
bolsa para residuos.

- Opcion 3: Porcion de arroz con carne desmechada o
pollo a la plancha (minimo 250 g), acompafiada de 50
gramos de platano maduro frito o papa salada,
empacado en recipiente con tapa. Incluye bebida
natural o saborizada (250 ml), servida en vaso con
tapa, mas cubiertos, servilleta y bolsa de recoleccion
de residuos.

Zona Franca
Cauca Puerto
Tejada

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

20

20

Unidad

90101603

ALMUERZO
4 | BUENAVEN
TURA

ALMUERZO: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacion del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados Almuerzo (menu estandar
individual servido en punto fisico): El almuerzo debera
servirse en restaurante o comedor habilitado, con
condiciones de higiene, presentacion y atencion
adecuadas. Cada racion incluira una porcion de
proteina animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o
a la plancha) de no menos de 250 gramos netos,
acompafiada de hortalizas y/o verduras cocidas o
frescas (80 g), cereal (arroz y/o pasta, 95 g),
leguminosas (20 g) y raiz, tubérculo o platano frito en
cualquier presentacian (80 g), garantizando un peso
minimo neto total de 525 gramos. El almuerzo incluira
una sopa o caldo servido en plato hondo de porcelana,
a base de proteina animal y vegetales, con un volumen
minimo de 400 ml, con sdlidos en suspension de
pequefio tamafio. Se acompafiara con jugo natural de
fruta (mango, mora, maracuya u otra fruta de
temporada), servido en vaso de vidrio o en recipiente
reutilizable de buena presentacion, con capacidad de
12 onzas (aprox. 350 ml). Como complemento
energetico se incluira un manjar o bocadillo de fruta,
cacao o panela de hasta 15 gramos. El servicio debera
prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos
o reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble
hoja, garantizando condiciones de asepsia, limpieza y
presentacion profesional en el punto de atencién.

Buenaventura

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

45

45

Unidad

90101603
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CENA
5 | BUENAVEN
TURA

CENA: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacidn del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados CENA, con dos opciones de Menu:
Opcidén 1 — Tradicional andina/paisa: Entrada: sopa de
platano frito, mazamorra o crema de verduras (200-
250 ml). Plato fuerte: porcion de proteina animal (150
g aprox.) como carme de res, cerdo o pollo (a la
plancha, estofada o apanada); guarnicion de arroz
blanco, mixto o amarillo (100 g); acompafiamiento de
papa salada, yuca cocida o platano maduro frito (80 g);
ensalada fresca con verduras crudas o cocidas (80 g); vy
bebida natural de fruta de temporada o agua
saborizada (250 ml). Esta opcion podra adaptarse con
preparaciones tipicas como milanesa, frijoles caldosos,
garbanzos o componentes de bandeja paisa (sin repetir
ingredientes

en exceso). Opcion 2 — Ligera con enfoque saludable:
Entrada: crema suave de espinaca o zanahoria (200 ml
aprox.). Plato fuerte: pechuga de pollo a la plancha o
lomo de cerdo magro (150 g), acompafiada de puré de
papa, arroz integral o quinua (100 g), vegetales al
vapor o salteados (80 g) y ensalada mixta sin aderezos
artificiales (80 g). Incluye bebida fria sin azucar, como
agua saborizada con hierbas, infusion fria natural o
jugo bajo en calorias (250 ml). El servicio debera
prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos
o reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble
hoja, garantizando condiciones de asepsia, limpieza y
presentacion profesional en el punto de atencién.

Buenaventura

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

45

45

Unidad

90101603

DESAYUNO
6 | BUENAVEN
TURA

Desayuno: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestaciaon del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados.

Desayuno (dos opciones):

— Menu tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto
(90 g), arepa asada (10 cm), pan de queso o
almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o
chocolate, 200 ml).

— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral
con jamon de pavo y queso bajo en grasa (120 g),
yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o
pera), bebida fria (jugo natural sin azicar o agua
saborizada, 250 ml).

El servicio debera prestarse con platos de porcelana,
cubiertos metalicos o reutilizables de calidad, y
servilleta de papel doble hoja, garantizando
condiciones de asepsia, limpieza y presentacion
profesional en el punto de atencian.

Buenaventura

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

45

45

Unidad

90101603

PAQUETE
ALIMENTAC
ION PARA
UN
CONSULTO
R

Desayuno: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacian del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados, bajo las siguientes opciones:

— Men tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto
(90 g), arepa asada (10 cm), pan de queso o
almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o
chocolate, 200 ml).

Popayan

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.3

12

12

Dia

90101603
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— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral
con jamon de pavo y queso bajo en grasa (120 g),
yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o
pera), bebida fria (jugo natural sin azucar o agua
saborizada, 250 ml).

ALMUERZO: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacidn del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados. El almuerzo debera servirse en
restaurante o comedor o area habilitada, con
condiciones de higiene, presentacion y atencion
adecuadas. Cada racion incluird una porcion de
proteina animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o
a la plancha) de no menos de 250 gramos netos,
acompafiada de hortalizas y/o verduras cocidas o
frescas (80 g), cereal (arroz y/o pasta, 95 g),
leguminosas (20 g) y raiz, tubérculo o platano frito en
cualquier presentacian (80 g), garantizando un peso
minimo neto total de 525 gramos. El almuerzo incluira
una sopa o caldo servido en plato hondo de porcelana,
a base de proteina animal y vegetales, con un volumen
minimo de 400 ml, con solidos en suspension de
pequefio tamano. Se acompafiara con jugo natural de
fruta (mango, mora, maracuya u otra fruta de
temporada), servido en vaso de vidrio o en recipiente
reutilizable de buena presentacion, con capacidad de
12 onzas (aprox. 350 ml). Como complemento
energeético se incluira un manjar o bocadillo de fruta,
cacao o panela de hasta 15 gramos.

CENA: Suministro de alimentacion para los
participantes de un evento institucional, garantizando
la prestacion del servicio en restaurantes o puntos
fisicos habilitados conforme a la normativa sanitaria
vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas de
Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios
definidos por la organizacion y adaptarse al
cronograma del evento, con atencion presencial y
menus balanceados CENA, con dos opciones de menu:

- Opcion 1: Tradicional andina/paisa: Entrada: sopa de
platano frito, mazamorra o crema de verduras (200-
250 ml). Plato fuerte: porcion de proteina animal (150
g aprox.) como carne de res, cerdo o pollo (a la
plancha, estofada o apanada); guarnicion de arroz
blanco, mixto o amarillo (100 g); acompafiamiento de
papa salada, yuca cocida o platano maduro frito (80 g);
ensalada fresca con verduras crudas o cocidas (80 g); v
bebida natural de fruta de temporada o agua
saborizada (250 ml). Esta opcion podra adaptarse con
preparaciones tipicas como milanesa, frijoles caldosos,
garbanzos o componentes de bandeja paisa (sin repetir
ingredientes en exceso).

- Opcidn 2: Ligera con enfoque saludable: Entrada:
crema suave de espinaca o zanahoria (200 ml aprox.).
Plato fuerte: pechuga de pollo a la plancha o lomo de
cerdo magro (150 g), acompafiada de puré de papa,
arroz integral o quinua (100 g), vegetales al vapor o
salteados (B0 g) y ensalada mixta sin aderezos
artificiales (80 g). Incluye bebida fria sin azlcar, como
agua saborizada con hierbas, infusion fria natural o
jugo bajo en calorias (250 ml).

El servicio debera prestarse con platos de porcelana,
cubiertos metalicos o reutilizables de calidad, y
servilleta de papel doble hoja, garantizando
condiciones de asepsia, limpieza y presentacion
profesional en el punto de atencion.

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
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REFRIGERIO
NORMAL

REFRIGERIO NORMAL:

Cada refrigerio debera estar compuesto por una
porcién principal de minimo 250 gramos, un
acompafiamiento solido de minimo 50 gramos, y una
bebida de 250 ml o 10 onzas, servido en recipiente
individual. Todo el contenido debera entregarse
empacado de manera individual en recipiente
termoformado o de poliestireno expandido con tapa, e
incluir paguete individual de salsa (tomate o mayonesa
— 10 g) cuando aplique, cubiertos desechables
resistentes (tenedor o cuchara, segun el menu),
servilleta de papel doble hoja, y una bolsa individual
para la recoleccion de residuos personales. A
continuacion, se describen las opciones disponibles:

- Opcion 1: Crep relleno de pollo o mixto (pollo y
jamon), de minimo 250 gramos, acompafiado de 50
gramos de papa a la francesa, empacado en recipiente
con tapa. Incluye un paguete individual de salsa (10 g),
bebida de jugo natural {(mango, mora o maracuya) de
10 onzas servida en vaso desechable con tapa, o
bebida saborizada sin alcohol tipo gaseosa o malta en
envase no retornable de 250 ml.

- Opcidn 2: Tamal tolimense o de pipian tradicional,
con peso minimo de 250 gramos, acompafiado de pan
alifiado o arepa (50 g). Se sirve en recipiente térmico
adecuado, acompafiado de bebida caliente (café en
leche o chocolate — 250 ml) o bebida refrescante fria
sin alcohol. Incluye servilleta, cubiertos resistentes y
bolsa para residuos.

- Opcidn 3: Porcion de arroz con carne desmechada o
pollo a la plancha (minimo 250 g), acompafiada de 50
gramos de platano maduro frito o papa salada,
empacado en recipiente con tapa. Incluye bebida
natural o saborizada (250 ml), servida en vaso con
tapa, mas cubiertos, servilleta y bolsa de recoleccidn
de residuos.

- Opcion 4 (saludable): Ensalada de frutas mixtas
(minimo 200 g) con topping de yogurt griego (50 g) y
granola (20 g), acompafiada de sandwich integral de
jamon y queso (30 g). Incluye bebida natural o bebida
saborizada (250 ml), cubiertos resistentes, servilleta
doble hoja v bolsa para residuos.

Condiciones generales: Todos los refrigerios deberan
entregarse de forma individual y empacados
higienicamente, manteniendo temperatura,
presentacion y condiciones sanitarias adecuadas. El
proveedor debera garantizar la puntualidad en la
entrega y transporte oportuno, asi como el suministro
completo de elementos complementarios como
cubiertos, servilletas y bolsa para desechos.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

120

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

200

320

Unidad

90101603

REFRIGERIO
SENCILLO

Refrigerio compuesto como minimo, por una (1)
bebida de al menos 200 ml (café en leche, jugo de fruta
natural o bebida carbonatada refrescante), un
acompafiante solido panificado o frito de minimo 120
gramos. La eleccion de las opciones del acompafiante
solido sera realizada por el supervisor del evento, entre
las siguientes opciones:

Opcidén 1: Una (1) hamburguesa individual elaborada
con pan redondo, relleno de carne para hamburguesa
con peso minimo total de 120 gramos, acompariado de
queso y vegetales frescos (lechuga y tomate).

Opcion 2: Uno o dos pasteles de hojaldre relleno de
pollo o carne, con peso minimo total de 120 gramos.
Opcidn 3: Dos (2) o tres (3) empanadas de guiso (de
papa, carne o pollo), con peso total minimo de 120
gramos, acompafadas de porcion individual de aji o
salsa.

Mota: Todos los refrigerios deberan entregarse
empacados de forma individual, garantizando
condiciones higiénico-sanitarias adecuadas,
conservacion segun el tipo de alimento, y transporte

42 municipios

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.3

52

o

Unidad

90101603
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oportuno. La entrega debe realizarse puntualmente en
el lugar y horario establecidos por la organizacion del
evento.
Pago y gestion del permiso y/o certificado de viabilidad Actividad 1.3
para eventos publicos ante el Cuerpo de Bomberos, Subactividad 1
incluyendo la coordinacion con la administracion 1.3.2
municipal y demas organismos de socorro o asistencia
(cuando aplique), conforme a la normatividad vigente
en seguridad humana.
10 | BOMBEROS NS il fiagn v arstian del pentito v 42 municipios Aetividad 13 2 Unidad 80141900
certificado de viabilidad para eventos publicos ante el Suhactivide;d 1
Cuerpo de Bomberos, solo se pagara lo que estas 1.3.3
entidades facturen. En los eventos donde dicho
servicio se preste de manera gratuita, el contratista no
podra solicitar pago alguno por este criterio, bajo
ninguna circunstancia.
Pago y gestion de certificados de respaldo institucional
Emitic%m p?r la Defenﬂa_ Civil ﬂntnm_b.iana, incluyendo Actividad 1.3
coordinacion con autoridades municipales u otros cubactividad 1
) A ubactivida
organismos de socorro para la autorizacion del evento, 132
segun normatividad local.
DEFENSA i : L :
11 MOTA: Para el pago y gestion del permiso y/o 42 municipios 2 Unidad 80141900
CIVIL : FELTRE i
certificado de viabilidad para eventos publicos ante la
Defensa Civil Colombiana, solo se pagara lo que estas Actividad 1.3
entidades facturen. En los eventos donde dicho Subactividad 1
servicio se preste de manera gratuita, el contratista no 1.3.3
podra solicitar pago alguno por este criterio, bajo
ninguna circunstancia.
Pago de derechos o licencia temporal de comunicacion Actividad 1.3
publica de obras musicales, con el fin de permitir el uso Subactividad 1
DERECHOS | legitimo de contenido musical protegido por derechos 1.3.2
12 DE AUTOR | de autor y conexos dgrantg la reaEizflci_f:n [1.’E una feria &3 ilnlcipics 5 Unidad 80141900
(SAYCOy | empresarial en espacio abierto al publico, incluyendo la
ACIMPRO) | reproduccion en formatos grabados (sonido ambiental, Actividad 1.3
tarima, parlantes) y en vivo (agrupaciones, D, actos Subactividad 1
musicales), con una duracion total de un (1) dia. 1.3.3
Alquiler de carpa tipo toldo modular de 10 metros por
10 metros, fabricada en lona color blanco, sin logos, en Actividad 1.3
buen estado. La estructura debe ser en hierro con Subactividad 1
13 CARPA 10 X paﬂraﬂes. ajustables a minimo dos alturas, con una altura a2 niunlclphis 1.3.2 5 Unidad 81141601
10 minima de 3 metros. La carpa debe contar con lona en
tres (3) de sus lados laterales, adecuada para eventos Actividad 1.3
al aire libre. El servicio incluye transporte, montaje y Subactividad 1
desmontaje. Vigencia del alquiler: un (1) dia. 13.3
Alquiler de carpa de gran formato y/o pabellon a dos
aguas de 12 metros por 30 metros, con altura lateral Actividad 1.3
minima de 3 a 4 metros y altura central (cumbrera) de Subactividad 5
5 a 6 metros, lo que permite ventilacion adecuada y 131
espacio libre para iluminacion o estructuras internas.
La estructura debe ser modular, fabricada en aluminio
14 CARPA 12 X | o acero g_alvanizacln, resistente y de facil ensamblaje, &3 ilnlcipics 5 Unidad 81141601
30 con secciones de entre 3 a 6 metros de largo. El
sistema debe contar con soportes para techo y paredes Actividad 1.3
|EtE_FE|E‘5, y anclajes para fijacion segura al 5UE|{_}. La Subactividad 1
cubierta y los laterales seran de lona PVC o poliéster 132
impermeable color blanco, sin logos, con laterales
removibles o enrollables que permitan ventilacion o
acceso. Puede incluir ventanas o accesos tipo puerta.
Alquiler de carpa de 6 metros por 12 metros, con
estructura en hierro y cubierta en lona blanca, sin
CARPA 6 X qum., en buen estado. Debe contar con parales | o Activid?c_i 1.2 |
15 il ajustables a por lo menos dos alturas, siendo la minima | 42 municipios | Subactividad 40 40 Unidad 81141601
de 3 metros. Incluye lona en tres (3) de sus laterales. El 1.2.3
servicio contempla transporte, montaje y desmontaje.
Viigencia del alquiler: dos (2) dia.
Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
WWWw.Cauca.qov.co
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16

CARPAB X
20

Alquiler de carpa de 6 metros por 20 metros, con
estructura en hierro y cubierta en lona blanca, sin
logos, en buen estado. Debe contar con parales
ajustables a por lo menos dos alturas, siendo la minima
de 3 metros. Incluye lona en tres (3) de sus laterales. El
servicio contempla transporte, montaje y desmontaje.
Vigencia del alquiler: un (1) dia.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

2 Unidad

81141601

17

COCINA
PORTATIL

Alquiler de cocina portatil completa para eventos
gastronomicos en exteriores, disefiada para la
realizacion de demostraciones en vivo sobre tarima,
enfocadas en preparaciones tipicas de la region, como
quesos artesanales y platos tradicionales. La cocina
debera incluir los siguientes equipos principales:

— Estufa de gas de 2 a 4 puestos, con parrillas en hierro
fundido, encendido manual o piezoeléctrico, y
conexion segura a cilindro de gas propano (incluido).
— Horno portatil a gas o convectado de minimo 30
litros, con control de temperatura y valvula de
seguridad.

— Freidora profesional a gas, capacidad de 3 litros, en
acero inoxidable, con valvula de drenaje y termostato
mecanico.

— Plancha de coccion a gas (40 x 60 cm), en acero
inoxidable o hierro cromado, con control manual de
temperatura.

— Lavaplatos funcional (manual, en acero inoxidable o
plastico de alta resistencia).

Ademas, debe incluir los siguientes utensilios
esenciales de cocina:

— Juego de cuchillos profesionales (acero inoxidable
18/10): cuchillo chef (20 cm), cebollero (15 cm) v
fileteador (12 cm).

— Tablas de cortar (30 x 40 cm), en plastico HDPE o
bambu, antideslizantes.

— Sartenes antiadherentes de 24 cmy 28 cm.

—Ollas de 2 litros y 4 litros, en acero inoxidable con
fondo difusor, aptas para coccion de preparaciones
liquidas o semisalidas.

— Platos de degustacion de 15 cm de diametro, en
porcelana o bambu (minimo 50 unidades).

— Mesa de trabajo de 120 = 60 cm, en acero inoxidable
o MDF laminado, de facil limpieza.

El servicio incluye transporte, instalacion sobre tarima,
montaje completo y desmontaje posterior,
garantizando funcionalidad, conexion a servicios de
agua, energia y gas, seguridad y adaptacion a las
condiciones del evento.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

3 Unidad

48101500

18

EXHIBIDOR
DE
FRODUCTO
Y REPISA

Alquiler de repisas metalicas para exhibicion,
fabricadas en acero SPCC laminado en frio, con
estructura modular desarmable mediante tornilleria o
sistema de encaje. Dimensiones aproximadas por
repisa: 89 cm (largo) x 37 cm (ancho) = 7.6 cm (alto);
soportes laterales de 40 cm con refuerzo de 2.0 mm
(calibre 12); base de 0.6 mm (calibre 20). Soportan
hasta 15 kg por nivel distribuido. Incluyen patas
antideslizantes de goma para mayor estabilidad.
Servicio incluye transporte, montaje y desmontaje.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

25

25 Unidad

81141601

19

EXTENSION
ELECTRICA

Alquiler de extension eléctrica encauchetada o cubierta
de minimo 10m, soporta una potencia nominal de
hasta 1875W y un voltaje nominal de 110 y 220,
adecuada para una amplia gama de dispositivos.
Cuenta con aislamiento en PVC y un calibre de alambre
de 14 AWG, cuenta con capacidad para minimo 3
salidas de enchufe. (Incluye transporte, montaje,
desmontaje, operacion) por un (1) dia

42 municipios

Actividad 1.2
Subactividad
1.2.3

100

100 Unidad

39121303

20

FLORES
GRAN
TAMANO

Decoracion tematica con arreglo floral de gran
formato, elaborado con flores naturales sobre base de
madera vertical. Dimensiones: altura de 100-120 cm,
diametro del ramo entre 70-90 cm, peso estimado de
6 a 8 kg. Composicion: 5 a 7 tallos de ave del paraiso,
10 a 12 anturios rojos y rosados, 6 a 8 heliconias, 4a 6
ginger rojo, complementados con follajes como hoja de
palma, monstera, dracena, hojas de platano y toques
de hojas brillantes tipo croton o calathea. El servicio
incluye transporte y montaje en el lugar del evento.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

5 Unidad

81141601
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21

HOSPEDAIE
BOGOTA

Servicio de hospedaje (nico, hotel 3 o 4 estrellas, con
alojamiento en cama individual y acomodacion maxima
de una (1) persona por habitacion, garantizando
privacidad y bienestar durante la estancia. Cada
habitacion debera estar dotada con: colchon individual
en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas
diariamente), almohada, cobija, televisor, bafio privado
con agua caliente y fria, toallas limpias, papel higiénico,
jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion
Wi-Fi estable. Es requisito que el establecimiento
disponga de restaurante propio o area de comedor
habilitada, con capacidad para atender al grupo, a fin
de prestar el servicio de alimentacion, en los horarios
acordados con la organizacion. La totalidad de los
participantes debera hospedarse preferiblemente en
un mismo hotel, salvo que por razones de capacidad o
logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar
un segundo establecimiento cercano. El proveedor
debera coordinar el alojamiento, garantizar la calidad
del servicio y facilitar el control por parte del equipo
organizador.

Bogota D.C.

Actividad 2.2
numeral 6

75

75

Dia

90111501

22

HOSPEDAIE
BUENAVEN
TURA

Servicio de hospedaje unico, hotel 3 o 4 estrellas, con
alojamiento en cama individual y acomodacion maxima
de una (1) persona por habitacion, garantizando
privacidad y bienestar durante la estancia. Cada
habitacion debera estar dotada con: colchon individual
en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas
diariamente), almohada, cobija, televisor, bafio privado
con agua caliente y fria, toallas limpias, papel higiénico,
jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion
Wi-Fi estable. Es requisito que el establecimiento
disponga de restaurante propio o area de comedor
habilitada, con capacidad para atender al grupo, a fin
de prestar el servicio de alimentacion, en los horarios
acordados con la organizacion. La totalidad de los
participantes debera hospedarse preferiblemente en
un mismo hotel, salvo que por razones de capacidad o
logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar
un segundo establecimiento cercano. El proveedor
debera coordinar el alojamiento, garantizar la calidad
del servicio y facilitar el control por parte del equipo
organizador.

Buenaventura

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

30

30

Dia

90111501

23

HOSPEDAIE

POPAYAN -

CONSULTO
R1Y4

Servicio de hospedaje (nico: hotel 3 o 4 estrellas, con
alojamiento en cama individual y acomodacion maxima
de una (1) persona por habitacion, garantizando
privacidad y bienestar durante la estancia. Cada
habitacion debera estar dotada con: colchon individual
en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas
diariamente), almohada, cobija, televisor, bafio privado
con agua caliente y fria, toallas limpias, papel higiénico,
jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion
Wi-Fi estable. Es requisito que el establecimiento
disponga de restaurante propio o area de comedor
habilitada, con capacidad para atender al grupo, a fin
de prestar el servicio de alimentacion, en los horarios
acordados con la organizacion. La totalidad de los
participantes debera hospedarse preferiblemente en
un mismo hotel, salvo que por razones de capacidad o
logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar
un segundo establecimiento cercano. El proveedor
debera coordinar el alojamiento, garantizar la calidad
del servicio y facilitar el control por parte del equipo
organizador.

Popayan

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.3

(Consultor 1)

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.3
(Consultor 4)

14

15

Dia

590111501

24

JUEGO DE
LUCES TIPO
1

Alquiler de sistema de luces a todo costo (incluye
montaje, transporte, desmontaje) para un (1) dia: 12
parleed (3w), 4 roboticas tipo BEAM 5R (de piso) de
250W minimo, 2-4 roboticas spot 575 (segln recinto),
El Sistema de luces debe ser adecuado al recinto.

42 municipios

Actividad 1.2
Subactividad
1.2.3

Unidad

81141601

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
Popayan-Cauca
scompetitividad@cauca.gov.co
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25

JUEGO DE
LUCES TIPO
2

Alquiler de sistema de iluminacion profesional para
feria empresarial en carpa de 20 metros de ancho por
30 metros de largo, por un (1) dia, con prestacion del
servicio a todo costo. El sistema debe cubrir las
necesidades de iluminacion funcional, ambiental y
decorativa del evento, incluyendo el suministro,
instalacion, operacion y desmontaje completo de los
equipos, asi como el soporte eléctrico necesario. El
proveedor debera garantizar lo siguiente:
Componentes del sistema de iluminacion:

- lluminacion general (funcional):

Minimo 36 luces LED de alta potencia (50W a 100W)
con temperatura de color fria (5000K a 6500K),
distribuidas de forma unifarme para cubrir la totalidad
del espacio.

Instalacion sobre estructura metalica tipo truss o
postes con anclaje, a una altura minima de 3 metros.
- lluminacién ambiental y decorativa:

Hasta 10 luces LED tipo PAR con filtros RGB o colores
preprogramados, para realce de zonas especificas
como columnas, cortinas o accesos.

- lluminacion dinamica (si hay tarima o
presentaciones):

Entre 4 y 6 focos maviles (moving heads) con potencia
entre 150W y 300W, para efectos visuales sobre
escenario o pasarela.

Controladora DMX para el manejo centralizado de la
iluminacion escénica y ambiental.

- lluminacién de seguridad:

Minimo 4 luminarias de emergencia, instaladas cerca

de accesos o rutas de evacuacion.

Servicio eléctrico incluido:

- Suministro de tablero de distribucion eléctrica,
cableado canalizado, extensiones segurasy
reguladores de voltaje si no hay red estable en el sitio.
- Conexion y configuracion conforme a la carga
requerida.

- Coordinacion con el proveedor general de energia del
evento (si aplica).

Montaje, operacion y desmontaje:

- Montaje completo de todos los equipos, estructuras y
cableado, realizado por personal técnico calificado.

- Puesta en marcha y pruebas de funcionamiento
previas al inicio del evento.

- Operacion técnica durante todo el evento, con al
menos un (1) operador en sitio para manejo de luces
dinamicas, solucion de imprevistos y ajustes.

- Desmontaje y retiro completo del sistema una vez
finalizado el evento, dejando el area limpia y libre de
residuos o elementos eléctricos.

El proveedor sera responsable de garantizar el
cumplimiento de las normas de seguridad eléctrica,
presentacion estética del montaje, y funcionalidad
total del sistema de iluminacion durante toda la
jornada del evento.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.1

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

5 Unidad

81141601

26

JUEGO DE
TELAS

Alquiler de juego decorativo de telas para instalacion
en techo de carpa de gran formato (minimo 20 x 30
metros). Las telas seran de colores variados, con
medidas estandar de 5 pies (1.5 m) de ancho por 10
pies (3.0 m) de largo. El servicio es por un dia e incluye
unicamente el suministro de las telas. Incluye montaje
y desmontaje.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

10 Unidad

81141601

27

MANTELES
Y
SOBREMAN
TELES

Alquiler de manteles blancos y sobremanteles de
colores variados, en tela, aseados y en buen estado,
compatibles con mesas de 1,80 m x 74 cm x 75 cm. El
servicio incluye transporte, montaje y desmontaje por
un (1) dia.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

60

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

60

120 Unidad

81141601

28

MESA
EJECUTIVA

Alquiler de mesa ejecutiva con dimensiones, largo: 180
cm. Ancho: 45 cm. alto: 74 cm , tablero: MDF laminado

de alta presion (HPL) Estructura: Tubo de acero de 1”
con pintura electrostatica negra, patas plegables tipo
tijera con sistema de blogueo de seguridad color de

estructura negro mate. (incluye transporte montaje y

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

10

10 Unidad

81141601

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
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desmontaje.)
Alquiler de mesa plastica rectangular blanca tipo Actividad 1.3
maletin, con estructura metalica reforzada. Subactividad 20
MESAS TIPO | Dimensiones aproximadas: 1,80 m de largo x 74 cm de — 131 ;
3 MALETIN | ancho = 75 cmpde alto. Las mesas se Entngegan aseadas S npias Actividad 1.3 sl Uritiad ALLART
y en buen estado. El servicio incluye transporte, Subactividad 20
montaje y desmontaje por un (1) dia. 1.3.2
Alquiler de 5|5temE! de pantalla a todo CUE_'EFJ (incluye Actividad 1.2
oy, [(POMDAELEA | SSTeILE, MoK desfionti s OpRrcion] Jiok B 42 municipios | Subactividad 5 6 Unidad | 81141601
X2 horas, dimension 3 x 2 metros pitch 6 outdorr full HD S
monitores. o
Alquiler de sistema de pantalla LED para exteriores,
con dimensiones de 3 metros de alto x 4 metros de Actividad 1.3
ancho, tecnologia Pitch 6 mm, tipo Outdoor Full Color Subactividad 2
P3 HD, con frecuencia de actualizacion de 3840 Hz. El 1.3.1
sistemna incluye procesador de video profesional
modelo VX1000, monitores de alto rendimienta y
capacidad de proyeccién multimedia en alta definicidn. Actividad 1.3
El servicio se presta a todo costo por un periodo de Subactividad 1
T hasta 12 horas continuas, e incluye: 1.3.2
31 — Transporte al lugar del evento 42 municipios 5 Unidad 81141601
x4 — Montaje y desmontaje especializado
— Operacion técnica con personal de apoyo calificado
— Equipos auxiliares y elementos necesarios para la
transmision de imagen multimedia en tiempo real Actividad 1.3
Subactividad 2
Este sistema es ideal para ferias empresariales, 133
conciertos, presentaciones institucionales o
transmisiones audiovisuales en espacios abiertos con
altos estandares de visibilidad y calidad.
Alquiler de piso modular para stand, conformado por
base de estibas de madera estructural recubierta con Actividad 1.3
tapete de fieltro de 32 mm de grosor, en colores Subactividad 25
PISO CON neutros (gris o negro). Las dimensiones del area 1.3.2
32 ALFOMBRA corresponden a las medidas estandar del stand: 2.50 m | 42 municipios 55 Unidad 81141601
de frente x 2.00 m de fondo. El Ei'rseﬁﬂ garantiza un Actividad 1.3
acaba dc_r uniforme, seguro y estéticamente adec.uadu R 30
para ferias y eventos. Incluye transporte, montaje y 133
desmontaje en el lugar del evento. =
Alquiler de planta generadora de energia eléctrica
portatil con las siguientes especificaciones técnicas:
potencia maxima de 4.000 W y potencia nominal de
3.600 W. Corriente nominal estimada a 1.000 metros
sobre el nivel del mar: 3.240 W. Equipamiento con
motor de combustion de 4 tiempos con sistema de
PLANTA DE EnfriamEEnt.ﬂ por aire fﬂl’EEdD,_ desplazamien'lfr:r de 223 o Actividfn?l 1.3 _
33 cc y potencia de 7.5 HP. Velocidad de operacion: 3.600 | 42 municipios | Subactividad 1 1 Unidad 81141601
ENERGIA i e : :
rpm. Eficiencia eléctrica: 87 %. Frecuencia nominal: 60 1.3.3
Hz. Tipo de arranque: manual y eléctrico. Clase de
aislamiento: F. Nivel de ruido: 70 dB. Configuracian
eléctrica: 2 fases + neutro + tierra (2F + N+ T). El
servicio incluye transporte, montaje, operacion
durante el evento y desmontaje. Tiempo de alquiler:
un (1) dia.
Presentacion de agrupaciones musicales que
interpreten diversos géneros, incluyendo folclor
colombiano, ritmos latinoamericanos y musicas tipicas
del departamento del Cauca y/o |la presentacion de
obras culturales o artisticas a cargo de grupos de
PRESENTACI | teatro, danza o expresion plastica. Cada agrupacion
ON debera estar conformada por un minimo de cinco (5) Actividad 1.3
34 | MUSICAL | integrantes y realizar presentaciones con una duracion | 42 municipios | Subactividad 1 1 Unidad 80111600
Y/O minima de una hora. El valor propuesto incluira los 1.3.2
CULTURAL | costos de desplazamiento hasta la zona del evento,
incluye vestuario, instrumentos, maquillaje,
alimentacidn, y elementos necesarios para la
presentacion. El operador del contrato debera contar
con todos los permisos exigidos por la normativa
vigente para la prestacion del servicio.
Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
WWWw.Cauca.qov.co
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lluminacion profesional: Sistema de iluminacion
escenica montado sobre truss de aluminio, operado
mediante interfaz DMX, que incluye pares LED, laser,
blinders, beams, cabezas maviles y luces tipo aurax,
disefiado para ambientacion, efectos visuales y realce
del escenario. Efectos especiales: Sistema de efectos
TR especiales compuesto por dos (2) sparkular, un (1) Actividad 1.2
35 N PREMIUM lanzallamas triple, un (1) disparo de lluvia tipo ventury | 42 municipios | Subactividad 2 2 Unidad 81141601
y doble camara de humao de alto poder, operados bajo 1.2.3
condiciones de seguridad y control técnico
especializado. Pantalla LED: Pantalla LED de 3 metros
de alto por 4 metros de ancho, instalada sobre
estructura de truss de aluminio, apta para la
proyeccion de contenido audiovisual, imagenes
institucionales y material grafico durante el evento.
Actividad 1.3
Subactividad 10
1.3.1
Suministro de conexion eléctrica con toma corriente
PUNTO 220 voltios adecuada para alimentar equipos, aparatos Actividad 1.3
36 | CONEXION | o sistemas que operen bajo este voltaje, por 12 horas, 42 municipios | Subactividad 50 120 Unidad 72151500
ELECTRICA | (incluye instalacion, servicio de energia, montaje y 1.3.2
desmontaje)
Actividad 1.3
Subactividad 60
1.3.3
Actividad 1.3
Subactividad 20
1.3.1
,ﬁflqmter de sillas plasticas para adulto, en color blanco, Acbicii s 5
37 | siLampo 1 | N brazos, con espaldar, aseadasy en buenestado. Bl |, sning | subactividad 60 180 Unidad | 81141601
servicio incluye transporte, montaje y desmontaje por 132
un (1) dia.
Actividad 1.3
Subactividad 100
1.3.3
Alquiler de silla tipo Eiffel para adulto, fabricada en
polipropileno de alta resistencia, con base de cuatro
patas en mader}a_ natural refc:r?_adas. mEdralth" Actividad 1.3
A6 [EiliATipn | st metica negr tipo earepida. Distio 42 municipios | Subactividad 40 40 Unidad | 81141601
ergonomico y estético, disponible en colores blanco 139
y/o negro. Ideal para eventos interiores o exteriores. El e
servicio incluye transporte, montaje y desmontaje por
un (1) dia.
Alquiler de sala tipo lounge para eventos sobre tarima,
compuesta por mobiliario confortable, estéticoy
funcional, adecuado para ambientar espacios de
conversacion, espera o interaccion en eventos
institucionales o empresariales. El mobiliario debera
tener estructura en madera resistente, con tapizado en
terciopelo o material sintético de color claro (beige,
gris, blanco o similar), y relleno en espuma de alta
densidad, garantizando comodidad y presentacion
profesional.
La configuracion minima debe incluir:
SOEAS PARA | ~ Un (1) sofa doble de aproximadamente 1.80 m de Actividad 1.3
39 TARIMA largo = 0.80 m de ancho = 0.85 m de alto. 42 municipios | Subactividad 2 2 Unidad 81141601
— Dos (2) sillones individuales de 0.70 m de largo = 0.60 1.3.2
m de ancho x 0.85 m de alto.
— Una (1) mesa de centro de 1.00 m de largo x 0.50 m
de ancho x 0.40 m de alto, en madera o material
laminado.
— Tres (3) pufs individuales tapizados de 0.50 m = 0.50
m x 0.40 m.
Todo el mobiliario debera entregarse en optimas
condiciones estéticas y estructurales, limpio y sin
deterioros. El servicio incluye transporte, montaje y
desmontaje completo sobre tarima, conforme a la
ubicacion y necesidades técnicas del evento.
Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
WWWw.Cauca.qov.co
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40

SONIDO
TIPO 1

Alquiler de Sistema de sonido disefiado para ofrecer
una solucion integral de audio en eventos con
asistencia de 500 hasta 1000 personas, ya sea en
interiores o exteriores que cuente con una
amplificacion de 20,000 W RMS distribuidos segun las
necesidades acusticas del espacio, utilizando una
configuracion activa/pasiva que puede incluir, 4
columnas activas de refuerzo principal + subwoofers.
La mezcla debe ser controlada mediante una consola
digital de 32 canales (como Behringer X32 o Allen &
Heath 5Q5), equipada con procesamiento integrado
(EQ, compresores, efectos) y capacidad para manejar
multiples fuentes (microfonos, lineas, playback). El
sistema debe incluir 6 micréfonos
dinamicos/condensadores (ej.: Shure SM58,
Sennheiser e835) con soportes ajustables, ademas de 6
microfonos inalambricos (2 de mano y 4 de
solapa/lapel) con sistemas UHF de alta estabilidad (ej.:
Shure BLX/Sennheiser EW). Para monitoreo, se
disponen 4 monitores de escenario activos (ej.:
Yamaha DXR, IBL EON) con mezcla independiente para
artistas y presentadores. La configuracion debe
considerar un disefio acustico optimo, montaje
profesional con estructuras de soporte (trusses, bases
para altavoces) y cableado de calidad, asi transporte
como seguro en vehiculo equipado. Incluye un
operador. Se debe garantizar el Pago de derechos o
licencia temporal de comunicacion publica de obras
musicales, con el fin de permitir el uso legitimo de
contenido musical protegido por derechos de autor y
conexos durante la realizacion de una feria empresarial
en espacio abierto al incluyendo publico, la
reproduccion en formatos grabados (sonido ambiental,
tarima, parlantes) y en vivo (agrupaciones, DJ, actos
musicales), con una duracion total de dos (2) dia. El
adaptable sistema es a diversos formatos
(conferencias, shows en presentaciones), asegurando
vivo, claridad, potencia y confiabilidad profesional.

Actividad 1.2
Subactividad 2
1.2.3

Actividad 1.3
Subactividad 2
1.3.1

Actividad 1.3
Subactividad 1
1.3.2

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad 2
1.3.3

7 Unidad

81141601

41

STAND TIPO
1

Stands de nuestra linea estructural semicurvo y ovalo
de color de 2 mt de frente x 1.20 mt de fondo x 2.40
mt de altura ademas cada stand incluye 2 reflectoresy
un tomacorriente doble a 110 voltios — 3 amperios (tv,
dvd, equipo de sonido, cargador del cel), nada que
exija resistencia (no planchas, no hornos, no secadores,
no vitrinas de calefaccion) y marcacion con vinilo
adhesivo (no incluye maobiliario alguno)

Actividad 1.2
Subactividad 100
1.2.3

42 municipios

100 Unidad

80141502

42

STAND
MODULAR
TIPO 2

Alquiler de stand modular abierto para ferias y
eventos, fabricado con estructura de perfiles de
aluminio industrial anodizado (30 x 30 mm) en color
blanco RAL 9016 y paneleria de PVC compacto blanco
de 5 mm de espesor. Las dimensiones estandar son:
2.50 m (frente) % 2.00 m (fondo) x 2.80 m (altura).
Incluye paneles laterales y traseros con anclajes de
seguridad, panel frontal superior recto de 420 mm de
altura, y cornisa de acrilico opal blanco de 50 mm con
espacio para cuatro (4) focos LED empotrados de 10W
(luz fria 6000K) con difusores antideslumbramiento. La
instalacion eléctrica comprende una toma doble de
220V con proteccion de voltaje, canalizacion interna
con certificacion IRAM y extension hasta 5 metros
desde la fuente. Ideal para presentacion de productos
o imagen corporativa. El servicio incluye transporte,
montaje, desmontaje y apoyo técnico para
requerimientos eléctricos o estructurales.

Actividad 1.3
Subactividad 25
1.3.2

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad 34
1.3.3

59 Unidad

80141902

43

TARIMA,
8x8x0.6

Alquiler de tarima con carpa para eventos, con
medidas de 8 m de ancho x 8 m de largo x 0.60 m de
alto. Estructura metalica en hierro, con superficie de
piso modular en madera recubierta con tapete plastico
negro. Se incluye carpa de 8 x 8 metros en lona blanca,
con estructura en hierro, asi como gradas de acceso. El
servicio se presta por dos (2) dia e incluye transporte,

Actividad 1.2
Subactividad 2

2.4
42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad |
1.3.2

4 Unidad

90151800

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
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montaje y desmontaje.

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

44

TARIMA
PASARELA

Tarima tipo pasarela con dimensiones aproximadas de
2,40 m de ancho por 8,00 m de largo, destinada como
pasarela de salida. Incluye montaje, desmontaje,
instalacion y desinstalacion, asi como lona de
cubrimiento de bases, con faldon en tela negra que
cubre completamente la estructura para un acabado
estético y profesional. Incluye tela negra para
backstage, destinada a ocultar areas técnicas y de

apoyo.

42 municipios

Actividad 1.2
Subactividad
1.2.3

1 Unidad

90151800

45

TRANSPORT
E ESPECIAL
TERRESTRE
POPAYAN —
Buenaventu
ra-Zona
Portuaria de
Buenaventu
ra
/Buenavent
ura -Zona
Portuaria de
Buenaventu
ra-
POPAYAN

TRANSPORTE ESPECIAL TERRESTRE: Servicio de
transporte terrestre nacional ida y regreso para las
personas definidas por la entidad en la ruta establecida
y en la fecha que el organizador estime en vehiculo
tipo microbus techo alto modelo minimo 2015, con
capacidad minima de 30 pasajeros y equipo exterior
que contenga: cabina espaciosa y comoda con todos
los aditamentos indispensables, sistema que permita
abrir las puertas desde el interior o exterior del
vehiculo, ventanas de emergencia las cuales deben
poseer mecanismos de expulsion o de fragmentacion
facilmente accionables y/o de rapida remocion desde
el interior del vehiculo, anclaje de los asientos los
cuales deben estar firmemente adheridos al piso de la
carroceria, contener medios de sujecion en el interior
del vehiculo - barandas y pasamanos de manera que no
exista peligro de lesion del usuario, superficie del piso
antideslizante proporcionando un agarre facil, vidrios
templados para ventanas laterales y posteriores,
vidrios laminados para parabrisas, los vidrios deben ser
transparentes y libres de propaganda, publicidad o
adhesivos que obstaculicen la visibilidad, dos (2)
espejos retrovisores laterales, sistema de frenado,
suspension e iluminacion diurna, dispositivo de
velocidad, luces antiniebla, sillas reclinables y cojineria
en espuma en buenas condiciones, aire acondicionado,
bodega y/o espacio de equipaje, kit de herramientas,
equipo de primeros auxilios. El vehiculo para la
prestacion del servicio debera cumplir con las
condiciones técnico mecanicas, de emisiones
contaminantes y las especificaciones de tipologia
vehicular requeridas y homologadas por el Ministerio
de Transporte para la prestacion del servicio.
Documentos al dia requeridos para este tipo de
transporte especial, tarjeta de asistencia meédica,
conductor con experiencia y calificado con licencia de
conduccion vigente y en la categoria correspondiente
al servicio, el proveedor debera garantizar a su cuenta
y riesgo la permanencia, asistencia y sostenimiento del
conductor para garantizar el servicio de manera
ininterrumpida. Paz y salvo por concepto de multas e
infracciones de transito, expedido por la autoridad
competente con una vigencia no mayor a un mes
anterior a la fecha de inicio de la ejecucion del
contrato. El proveedor debera garantizar a su cuenta y
riesgo la revision periodica y el mantenimiento
preventivo del vehiculo con los cuales se prestara el
servicio siendo su responsabilidad, con el fin de prever
las posibles fallas que puedan surgir o que
efectivamente surjan durante la ejecucion del contrato.
Asi mismo, con el fin de garantizar la prestacion del
servicio de manera ininterrumpida, en caso de que el
vehiculo requiera mantenimiento, el proveedor debera
poner a disposicion de |la entidad otro vehiculo de
iguales o superiores caracteristicas durante el tiempo
que sea necesario, previa aprobacion del supervisor.

POPAYAN —
Buenaventura
-Zona
Portuaria de
Buenaventura
/Buenaventura
-Zona
Portuaria de
Buenaventura
- POPAYAN

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

1 Unidad

78111803

46

TRANSPORT
E ESPECIAL
TERRESTRE
POPAYAN —
fona Franca
Cauca

TRANSPORTE ESPECIAL TERRESTRE: Servicio de
transporte terrestre nacional ida y regreso para las
personas definidas por la entidad en la ruta establecida
y en la fecha que el organizador estime en vehiculo
tipo microbus techo alto modelo minimo 2015, con
capacidad minima de 30 pasajeros y equipo exterior

POPAYAN —
fona Franca
Cauca Puerto
Tejadavia a

Guachené /
Zona Franca

Actividad 2.1
Subactividad
2.1.1

1 Unidad

78111803
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CAUCA

Puerto
Tejada via a
Guachené /
Zona Franca
Cauca
Puerto
Tejada via a
Guachene -
POPAYAN

que contenga: cabina espaciosa y comoda con todos
los aditamentos indispensables, sistema que permita
abrir las puertas desde el interior o exterior del
vehiculo, ventanas de emergencia las cuales deben
poseer mecanismos de expulsion o de fragmentacion
facilmente accionables y/o de rapida remocion desde
el interior del vehiculo, anclaje de los asientos los
cuales deben estar firmemente adheridos al piso de la
carroceria, contener medios de sujecion en el interior
del vehiculo - barandas y pasamanos de manera que no
exista peligro de lesion del usuario, superficie del piso
antideslizante proporcionando un agarre facil, vidrios
templados para ventanas laterales y posteriores,
vidrios laminados para parabrisas, los vidrios deben ser
transparentes y libres de propaganda, publicidad o
adhesivos que obstaculicen la visibilidad, dos (2)
espejos retrovisores laterales, sistema de frenado,
suspension e iluminacion diurna, dispositivo de
velocidad, luces antiniebla, sillas reclinables y cojineria
en espuma en buenas condiciones, aire acondicionado,
bodega y/o espacio de equipaje, kit de herramientas,
equipo de primeros auxilios. El vehiculo para la
prestacion del servicio debera cumplir con las
condiciones técnico mecanicas, de emisiones
contaminantes y las especificaciones de tipologia
vehicular requeridas y homologadas por el Ministerio
de Transporte para la prestacion del servicio.
Documentos al dia requeridos para este tipo de
transporte especial, tarjeta de asistencia meédica,
conductor con experiencia y calificado con licencia de
conduccion vigente y en la categoria correspondiente
al servicio, el proveedor debera garantizar a su cuenta
y riesgo la permanencia, asistencia y sostenimiento del
conductor para garantizar el servicio de manera
ininterrumpida. Paz y salvo por concepto de multas e
infracciones de transito, expedido por la autoridad
competente con una vigencia no mayor a un mes
anterior a la fecha de inicio de la ejecucion del
contrato. El proveedor debera garantizar a su cuenta y
riesgo la revision periodica y el mantenimiento
preventivo del vehiculo con los cuales se prestara el
servicio siendo su responsabilidad, con el fin de prever
las posibles fallas que puedan surgir o que
efectivamente surjan durante la ejecucion del contrato.
Asi mismo, con el fin de garantizar la prestacion del
servicio de manera ininterrumpida, en caso de que el
vehiculo requiera mantenimiento, el proveedor debera
poner a disposicion de |la entidad otro vehiculo de
iguales o superiores caracteristicas durante el tiempo
que sea necesario, previa aprobacion del supervisor.

Cauca Puerto
Tejadavia a
Guachene -

POPAYAN

47

VALLAS

Alquiler a todo costo de vallas metalicas de
cerramiento para eventos, sin ningun tipo de
publicidad, con medidas aproximadas de 2 metros de
largo por 1.3 metros de alto. Las vallas deberan estar
en buen estado, contar con sistemas de union y anclaje
seguros, y ser aptas para delimitar zonas de acceso,
circulacion o seguridad. El servicio se contrata por un
(1) dia e incluye transporte, montaje, operacion y
desmontaje en el lugar del evento.

42 municipios

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.2

20

Actividad 1.3
Subactividad
1.3.3

34

54

Unidad

81141601

NOTA 1: Los requerimientos de logistica a ejecutar por el contratista, deberan ser informados

previamente y ser solicitados, vigilados y verificados por el supervisor del contrato, previa

coordinacion de las actividades con cada uno de los componentes y responsables de las mismas al

interior de la dependencia.

NOTA 2: La logistica debera garantizar la seguridad y la estabilidad de las estructuras de aluminio

como lo son tarimas y carpas, a fin de proteger la integridad de las personas y los bienes, para evitar

los dafios a la infraestructura, lesiones graves o incluso la muerte de personas involucradas
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3.3. ALCANCE DEL OBJETO CONTRACTUAL Y/O ACTIVIDADES ESPECIFICAS DEL CONTRATISTA

Durante la ejecucion del contrato, el contratista de conformidad con las especificaciones técnicas se
obliga a desarrollar las siguientes actividades especificas:

1. Lalogistica debe ser previamente requerida y autorizada por el supervisor del contrato.

2. Incluir sin costo adicional servilletas, platos, desechables, vasos jarras y cubiertos. lgualmente
deberan incluir azicar y mezcladores cuando sea necesario.

3. Garantizar sin costo adicional, el personal necesario para los eventos programados

4. Recoger los residuos solidos resultantes una vez se consuman los alimentos en cada evento.

5. Suministrar alimentos y bebidas que cumplan con los requisitos de higiene acorde con la
normatividad sanitaria existente, gue garanticen estandares de calidad, cantidad y presentacion.

6. Los alimentos y bebidas deben tener una presentacion higiénica y deberan ser servidos o
empacados de manera individual, para lo cual la entidad podra exigir sin que le genere ningun
costo adicional que estos sean servidos mediante vajilla de ceramica vy cristaleria o a través de
recipientes que sean amigables con el medioambiente. (cajas de cartén, materiales
biodegradables).

7. Servirlos alimentos a los asistentes del evento, en el sitio y hora donde se desarrollara la actividad
de acuerdo a los requerimientos del supervisor segun la fecha y hora que se programe para el
evento, para lo cual, con una antelacion minima de dos (2) dias habiles informara al contratista
la realizacion del evento y sus condiciones sin que esto ocasione un costo adicional.

8. Aceptar las devoluciones de los alimentos o productos que no cumplan con las especificaciones
de la orden de suministro y reemplazarlos a sus expensas y a entera satisfaccion sin costo alguno,
por el que reuna las caracteristicas correspondientes.

9. El personal que disponga el contratista para la labor de preparado, manejo y entrega de
alimentos durante la ejecucion del futuro contrato, debera contar con el plan de capacitaciones
conforme al comunicado No. 4000-0034-2021 — expedido por la Direccion de alimentos y bebidas
- INVIMA vy debera garantizar presentacion personal del mismo y elementos de bioseguridad
requeridos.

10. El proponente debera sin costo adicional suministrar, transportar, almacenar y mantener
oportunamente todos los insumos, materiales, implementos y viveres que se requieren para el
cumplimiento del objeto contractual, en una cantidad suficiente de tal manera que garantice los
servicios requeridos por la entidad.

11. Disponer del personal necesario para transportar, instalar y desmontar bajo su costo la logistica
requerida. Los elementos deberan cumplir con las condiciones técnicas en el presente
documento, previa aprobacion del supervisor del contrato.

12. Garantizar estandares de calidad, cantidad y presentacion en el material de utileria de
conformidad con las especificaciones técnicas solicitadas por la entidad.

13. Garantizar la disponibilidad de los servicios en las condiciones, cantidades y tiempos establecidos
por el supervisor y de conformidad con las especificaciones técnicas dispuestas por la entidad.

14. El proponente sin costo adicional debera transportar, montar, organizar, desmontar y retirar el
material de utileria solicitado por el supervisor para la ejecucion de cada evento.

15. Contar con los medios logisticos para la elaboracion y entrega de alimentos como vehiculo para
transporte de los mismos, debidamente autorizado, documentos al dia y con registro sanitario
vigente expedido por la secretaria de salud municipal, lo cual sera verificado por el supervisor del
contrato.

16. Al momento de la programacion de salidas en los vehiculos descritos en las especificaciones
técnicas el contratista debera entregar al supervisor los documentos del vehiculo y del conductor
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a realizar la actividad, garantizando que los mismos se encuentren en perfectas condiciones y
con documentos de ley al dia.

17. Poner a disposicion un coordinador del evento en caso que se requiera para apoyar y/o asesor la
logistica, el montaje y desmontaje del evento.

18. El contratista debera garantizar durante toda la ejecucion del contrato, la adquisicion a pequefios
productores agropecuarios locales y/o a productores de la Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria locales y sus organizaciones, en un porcentaje minimo del treinta por ciento (30%)
del valor total de los recursos del presupuesto destinados a la compra de alimentos. Lo anterior
de conformidad al Articulo No. 1 del Decreto 248 de 2021 que adiciona el articulo No. 2.20.1.1.3
al Decreto 1071 de 2015.

19. El contratista debera garantizar en la ejecucion que celebrara contrato de proveeduria con los
pequefios productores agropecuarios locales y/o productores de la Agricultura Campesina,
Familiar y Comunitaria locales y sus organizaciones, que se encuentren en el registro de
productores individuales y/u organizaciones de productores consolidado por las secretarias
departamentales de agricultura o quien haga sus veces, o en el Sistema Publico de Informacion
Alimentaria una vez entre en operacion (en el caso de que exista).

20. Realizar el respectivo montaje y adecuacion de los espacios donde se llevaran a cabo las sesiones
de trabajo, asegurando que todos los suministros cumplan con los requisitos tecnicos y logisticos.

21. Instalar y configurar equipos de sonido, pantallas y demas elementos audiovisuales necesarios

22. Disponer el mobiliario (mesas, sillas, tarimas, etc.) de acuerdo con la distribucion planificada y
decorar los espacios con arreglos florales y demas elementos que se hayan solicitado.

23. En el marco de la responsabilidad social contractual y conforme a los lineamientos establecidos
en el Decreto 0287 de 2026, el CONTRATISTA debera punzonar la contratacion de personas
naturales con discapacidad y lo emprendimientos y empresas de personas con discapacidad,
conforme a los criterios definidos en el articulo 2.2.1.2.4.2.6. del enunciado Decreto o vincular
dentro del equipo de trabajo personas naturales con discapacidad. Se debera dejar registro de
esta actividad en el informe de actividades, conforme lo exige la norma citada.

24. Disponer de la Instalacion de carpas, en los lugares que se requieran segun lo disponga el
personal de la Secretaria.

25. Tener vigentes los documentos del vehiculo, SOAT, péliza contra todo riesgo, etc., empleados
para el transporte terrestre.

26. Realizar el mantenimiento que garantice las condiciones técnicas mecanicas del vehiculo para el
transporte terrestre.

27. Realizar la logistica de hospedaje en los lugares definidos por la Secretaria de Desarrollo
Economico y competitividad, asegurando que los lugares de hospedaje cumplan con las
especificaciones técnicas detalladas en el estudio previo.

28. Cumplir con las normas o protocolos de bioseguridad establecidos por el gobierno Nacional, en
especial, aquellas implementadas por la Entidad, con el fin de preservar su integridad personal y
la de las comunidades con las cuales tenga relacion durante la ejecucion del contrato.

29. Implementar practicas de sostenibilidad ambiental, que permitan reducir el uso de plasticos de
un solo uso y promuevan materiales biodegradables o reutilizables, asi como la adecuada gestion
de residuos generados durante los eventos, incluyendo separacion en la fuente y disposicion
conforme a la normativa ambiental vigente, de igual forma priorizar el uso de productos locales
y de temporada, fomentando la economia regional y reduciendo la huella de carbono asociada
al transporte, y demas acciones de sostenibilidad que se implementen, lo anterior de
conformidad con el Decreto 0997 de 2026.

30. Presentar informes periodicos al supervisor del contrato sobre las acciones de sostenibilidad

implementadas.

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
Popayan-Cauca
scompetitividad@cauca.gov.co 0 © © @CobCauca

WWW.Cauca.gov.co

Pdgina 28 de 66

Powered by (8 CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Gobernacion del Secretaria de Desarrollo

: c AU c A Econbmico y Competitividad

31. Las demas actividades que estén dentro de |la orbita del objeto contractual.

= '.|

3.3.1. ANALISIS DE CONVENIENCIA Y OPORTUNIDAD - ART. 2.2.1.2.4.2.16 DEL DECRETO 1082
DE 2015.

Atendiendo lo establecido en el numeral 2 y siguientes del presente estudio previo, ello es el objeto,
obligaciones especificas y el lugar de ejecucion, la Entidad considera que no es pertinente incluir
dentro de las obligaciones del presente estudio previo, el pliego de condiciones definitivo como en el
contrato, que el futuro contratista destine al cumplimiento del objeto contractual la provision de
bienes o servicios en un porcentaje del cinco por ciento (5%) por parte de poblacion en pobreza
extrema o desplazados por la violencia, o personas en proceso de reintegracion o reincorporacion y
sujetos de especial proteccion constitucional, ya que los servicios de catering y suministro de
alimentos estan sujetos a estrictas regulaciones de salubridad y normatividad sanitaria
(Reglamentacion del INVIMA, manipulacion de alimentos, cadena de frio y concepto sanitario
favorable expedido por la autoridad de salud correspondiente). La subcontratacion o provision de
insumos alimenticios por parte de terceros no previamente auditaos ni certificados bajo los
estandares de inocuidad del contratista principal representa un riesgo alto de contaminacion
alimentaria e intoxicacion masiva en los eventos logisticos, cuya responsabilidad administrativa, legal
y sanitaria recae sobre la Entidad y el ejecutor del contrato. Ademas, exigir la compra de bienes
(insumos alimenticios, menaje, mobiliario) o la subcontratacion de servicios a proveedores especificos
limita el control de calidad integral que debe ejercer el contratista sobre la cadena de produccion de
los alimentos. Esto fragmenta la responsabilidad operativa frente a eventuales fallas en la calidad o
en los tiempos de entrega.

El valor y plazo del contrato responde a una estructura de costos optimizada, por lo que imponer al
contratista cargas operativas adicionales de caracterizacion, formacion express en manipulacion de

alimentos y vinculacion de proveedores bajo condiciones especiales dentro de un objeto de ejecucion
rapida de logistica generaria un desequilibrio econémico previo o un incremento artificial en los
precios de las propuestas, en contravia del principio de economia contemplado en la Ley 80 de 1993.

Con base en lo anterior, en garantia del principio de eficiencia, la inocuidad sanitaria y la oportunidad
en la prestacion del servicio logistico, la entidad no establecera como obligacion contractual la cuota
del 5% regulada en el articulo 2.2.1.2.4.2.16 del Decreto 1082 de 2015, por configurarse las causales

de inviabilidad técnica e inoportunidad operativa

3.4. OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

Son obligaciones generales del contratista:

1. Cumplir con el objeto contractual durante el plazo de ejecucion del contrato, en la forma
establecida en las clausulas del contrato que se suscribio.

2. Presentar la respectiva factura acorde con la propuesta econdmica presentada en el proceso e
informe de ejecucion del contrato.

3. Cumplir las normas legales vigentes, en especial lo dispuesto en las leyes 789 de 2002, 797 de
2003, 1122 de 2007 y 1150 de 2007 en lo referente al pago de aportes al Sistema de Seguridad
Social Integral (salud-pension - riesgos laborales — Sena — Instituto Colombiano de Bienestar
Familiar — Caja de Compensacion Familiar) y en especial el decreto 723 de 2013 que regula la
afiliacion al Sistema General de Riesgos Laborales de las personas vinculadas a través de un
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contrato de prestacion de servicios con entidades publicas.

4. El contratista debera constituir a favor de la Gobernacion del Departamento del Cauca las
garantias pactadas en el contrato.

5. Mantener absoluta reserva de la informacion que conozca por causa y por ocasion del contrato.
Atender todas y cada una de las sugerencias y recomendaciones que haga la supervision del
contrato para el buen cumplimiento del objetivo contractual.

7. Atender los requerimientos que realice la Entidad a través del supervisor del contrato,
presentando los documentos pertinentes y requeridos por el Supervisor.

8. Informar oportunamente al supervisor del contrato, de cualquier situacion que pueda afectar la
correcta ejecucion del mismo.

9. Asumir el pago de salarios, prestaciones e indemnizaciones de caracter laboral del personal que
contrate para la ejecucion del contrato, lo mismo que el pago de honorarios, los impuestos,
gravamenes, aportes y servicios de cualquier género que establezcan las leyes colombianas y
demas erogaciones necesarias para la ejecucion del contrato. Es entendido que todos estos
gastos han sido estimados por el contratista al momento de la presentacion de la carta de
presentacion de la propuesta.

10. Cumplir con el compromiso anticorrupcion donde contratista se comprometio a no ofrecer
sobornos, evitar practicas de competencia desleal cohecho o colusion, y garantizar total
transparencia durante todo el proceso de seleccion y ejecucion contractual.

11. Velar porque el Departamento del Cauca, se mantenga indemne de cualquier reclamacion de
terceras personas, subcontratistas, proveedores y demas servicios que de forma indirecta hayan
sido requeridas para la ejecucion del contrato.

12. Solventar a su costa las reclamaciones que en su caso le resulten por dafios o perjuicios a
propiedades o terceras personas derivadas de la ejecucion del contrato por acciones u omisiones
imputables al contratista sus dependientes subordinados o subcontratistas.

3.5. OBLIGACIONES DEL DEPARTAMENTO

1. Pagar el servicio efectivamente prestado.
2. Ejercer la supervision del contrato.

4. AUTORIZACIONES, PERMISOS Y LICENCIAS REQUERIDOS

v’ Certificado de manipulacién de alimentos para carne y productos carnicos comestibles del
personal requerido para la manipulacion y entrega de alimentos, expedido por la autoridad
competente o profesional competente, para lo cual ademas se debera aportar el Plan de
capacitacion que incluya la manipulacion de alimentos en carne y productos carnicos
comestibles y su respectivo listado de asistencia a la capacitacion, Tarjeta profesional del
capacitador, copia de cedula de ciudadania del capacitador, y Resolucion o acto
administrativo expedido por la Secretaria de Salud Municipal o Departamental que concede
la autorizacion para capacitar a manipuladores de alimentos en carne y productos carnicos
comestibles.!

v Para el vehiculo de transporte de alimentos: El futuro contratista debera demostrar que
cuenta con una capacidad minima de 2000 kl, tarjeta de propiedad, SOAT vigente,

! Ley 715 de 2001; Ley 1122 de 2007; Decreto 1500 de 2007; Resolucion 2674 de 2013 Ministerio de Salud y
Circulares externas DAB4150-10264-19 y DAB4000-450-24 del Instituto MNacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos Invima.
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certificado de analisis de gases vigente (SI APLICA), licencia de transito, poliza de

= IJI

responsabilidad civil extracontractual, licencia de conduccion del conductor, contrato de
arrendamiento de dicho vehiculo (cuando aplique), y acta de visita de inspeccion sanitaria.”

v Para el vehiculo para el transporte de personas: El futuro contratista debera demostrar que
cuenta con el vehiculo tipo microbus, servicio publico, modelo minimo 2015 o superior, con
capacidad minima de 12 pasajeros para lo cual debera aportar: Tarjeta de propiedad, SOAT
vigente, certificado de analisis de gases vigente (S| APLICA), licencia de transito, poliza de
responsabilidad civil extracontractual, licencia de conduccion correspondiente al vehiculo
TIPO C1, y contrato de arrendamiento de dicho vehiculo y/o promesa de arrendamiento
(cuando aplique),

v" PROMESA DE CONTRATO DE PROVEEDURIA: El contratista debera presentar promesa de
contrato de proveeduria con los pequefios productores agropecuarios locales y/o
productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria locales y sus organizaciones
Conforme a lo establecido en el Decreto 248 de 2021, gque se encuentren en el registro de
productores individuales y/u organizaciones de productores consolidado por las secretarias
departamentales de agricultura o quien haga sus veces, o en el Sistema Publico de
Informacion Alimentaria una vez entre en operacion (en el caso de que exista).”

El contrato de proveeduria debera constar por escrito y tener como minimo el siguiente
contenido: identificacion del productor y del oferente, producto y variedad(es) del producto
agropecuario que se requiere, cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al
productor, fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios, condiciones de embalaje
o0 empagque de estos; y la intencion de la compra de productos agropecuarios.

5. PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el 15 de diciembre de 2026, contados a partir de la
suscripcion del acta de inicio, previo cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento y

ejecucion.
6. IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR.

Tipologia del contrato: Contrato de prestacion de servicios

7. PRESUPUESTO OFICIAL / DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL

El presupuesto oficial de la presente contratacion asciende a la suma de CUATROCIENTOS TREINTAY
TRES MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS DOCE PESOS M/CTE.
(5433.786.712,00), incluye todos los gastos y costos directos e indirectos inherentes al cumplimiento
satisfactorio del objeto contractual, de conformidad con los estudios previos que soportan la
presente contratacion.

El valor fue determinado de conformidad con el estudio de mercado elaborado por la entidad
mediante la comparacion de tres (3) cotizaciones de proveedores de la region, adoptando como
precios de mercado el valor promedio de ambas, tal y como se detalla en el siguiente cuadro:
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ESTUDIO DE MERCADO

DESCRIPCION TECNICA

DESCRIPCION

UNIDA

D

CANTIDA
D

COTIZACION 1 - DIFRE

COTIZACION 2 - FAU

COTIZACION 2 - BEKA

PROMEDIO

Vr. Unitario

Vr. Total

Vr. Unitario

Vr. Total

Vr. Unitario

Vr. Total

Vr. Unitario

Vr. Total

ALMUERZO
(Zona Franca
Cauca Puerto
Tejada)

ALMUERZO: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados Almuerzo (menu estandar individual servido en punto fisico): El almuerzo
debera servirse en restaurante o comedor habilitado, con condiciones de higiene,
presentacion y atencion adecuadas. Cada racion incluirda una porcion de proteina
animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o a la plancha) de no menos de 250 gramos
netos, acompanada de hortalizas y/o verduras cocidas o frescas (80 g), cereal (arroz
y/o pasta, 95 g), leguminosas (20 g) y raiz, tubérculo o platano frito en cualquier
presentacion (80 g), garantizando un peso minimo neto total de 525 gramos. El
almuerzo incluira una sopa o caldo servido en plato hondo de porcelana, a base de
proteina animal y vegetales, con un volumen minimo de 400 ml, con sdlidos en
suspension de pequefio tamafio. Se acompafiara con jugo natural de fruta (mango,
mora, maracuya u otra fruta de temporada), servido en vaso de vidrio o en recipiente
reutilizable de buena presentacion, con capacidad de 12 onzas (aprox. 350 ml). Como
complemento energético se incluira un manjar o bocadillo de fruta, cacao o panela de
hasta 15 gramos. El servicio debera prestarse con platos de porcelana, cubiertos
metalicos o reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble hoja, garantizando
condiciones de asepsia, limpieza y presentacion profesional en el punto de atencion.

Unidad 20

$32.670

$ 653.400

$32.340

S 646.800

$33.000

S 660.000

$32.670

$653.400

DESAYUNO (Zona
Franca Cauca

Puerto Tejada)

Desayuno: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencidn presencial y menus
balanceados.

Desayuno (dos opciones):
— Menu tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto (90 g), arepa asada (10 cm),
pan de queso o almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o chocolate, 200
ml).

— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral con jamon de pavo y queso bajo
en grasa (120 g), yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o pera), bebida
fria  (jugo natural sin  azucar o agua  saborizada, 250 ml).

El servicio debera prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos o reutilizables

Unidad 20

$17.820

S 356.400

S 17.640

$352.800

$ 18.000

S 360.000

$17.820

$ 356.400
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de calidad, y servilleta de papel doble hoja, garantizando condiciones de asepsia,
limpieza y presentacion profesional en el punto de atencion.

REFRIGERIO
ESPECIAL (Zona
Franca Cauca
Puerto Tejada)

Refrigerio Especial: Cada refrigerio debera estar compuesto por una porcion principal
de minimo 250 gramos, un acompafiamiento solido de minimo 50 gramos, y una
bebida de 250 ml o 10 onzas, servido en recipiente individual. Todo el contenido
debera entregarse empacado de manera individual en recipiente termoformado o de
poliestireno expandido con tapa, e incluir paguete individual de salsa (tomate o
mayonesa — 10 g) cuando aplique, cubiertos desechables resistentes (tenedor o
cuchara, segun el menu), servilleta de papel doble hoja, y una bolsa individual para la
recoleccion de residuos personales. A continuacion, se describen las opciones
disponibles:

- Opcion 1: Crep relleno de pollo o mixto (pollo y jaman), de minimo 250 gramos,
acompafiado de 50 gramos de papa a la francesa, empacado en recipiente con tapa.
Incluye un paquete individual de salsa (10 g), bebida de jugo natural (mango, mora o
maracuya) de 10 onzas servida en vaso desechable con tapa, o bebida saborizada sin
alcohol tipo gaseosa o malta en envase no retornable de 250 ml.

- Opcion 2: Tamal tolimense o de pipian tradicional, con peso minimo de 250 gramos,
acompafiado de pan alifiado o arepa (50 g). Se sirve en recipiente térmico adecuado,
acompafado de bebida caliente (café en leche o chocolate — 250 ml) o bebida
refrescante fria sin alcohol. Incluye servilleta, cubiertos resistentes y bolsa para
residuos.

- Opcion 3: Porcion de arroz con carne desmechada o pollo a la plancha (minimo 250
g), acompafiada de 50 gramos de platano maduro frito o papa salada, empacado en
recipiente con tapa. Incluye bebida natural o saborizada (250 ml), servida en vaso con
tapa, mas cubiertos, servilleta y bolsa de recoleccion de residuos.

Unidad

20

$19.800

S 396.000

$ 19.600

$392.000

$ 20.000

S 400.000

$ 19.800

$ 396.000

ALMUERZO
BUENAVENTURA

ALMUERZO: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados Almuerzo (menu estandar individual servido en punto fisico): El almuerzo
debera servirse en restaurante o comedor habilitado, con condiciones de higiene,
presentacion y atencion adecuadas. Cada racion incluirda una porcion de proteina
animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o a la plancha) de no menos de 250 gramos
netos, acompafnada de hortalizas y/o verduras cocidas o frescas (80 g), cereal (arroz
y/o pasta, 95 g), leguminosas (20 g) y raiz, tubérculo o platano frito en cualquier
presentacion (80 g), garantizando un peso minimo neto total de 525 gramos. El
almuerzo incluird una sopa o caldo servido en plato hondo de porcelana, a base de
proteina animal y vegetales, con un volumen minimo de 400 ml, con sdlidos en
suspension de pequefio tamafio. Se acompafiara con jugo natural de fruta (mango,
mora, maracuya u otra fruta de temporada), servido en vaso de vidrio o en recipiente

Unidad

45

$32.670

$1.470.150

$32.340

$1.455.300

$33.000

$ 1.485.000

$32.670

$1.470.150
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reutilizable de buena presentacion, con capacidad de 12 onzas (aprox. 350 ml). Como
complemento energético se incluira un manjar o bocadillo de fruta, cacao o panela de
hasta 15 gramos. El servicio debera prestarse con platos de porcelana, cubiertos
metalicos o reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble hoja, garantizando
condiciones de asepsia, limpieza y presentacion profesional en el punto de atencion.

CENA: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento institucional,
garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos habilitados
conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas
de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados CENA, con dos opciones de Menu: Opcion 1 — Tradicional andina/paisa:
Entrada: sopa de platano frito, mazamorra o crema de verduras (200-250 ml). Plato
fuerte: porcion de proteina animal (150 g aprox.) como carne de res, cerdo o pollo (a
la plancha, estofada o apanada); guarnicion de arroz blanco, mixto o amarillo (100 g);
acompafiamiento de papa salada, yuca cocida o platano maduro frito (80 g); ensalada

CENA fresca con verduras crudas o cocidas (80 g); y bebida natural de fruta de temporada o
BUENAVENTURA | agua saborizada (250 ml). Esta opcion podra adaptarse con preparaciones tipicas
como milanesa, frijoles caldosos, garbanzos o componentes de bandeja paisa (sin
repetir ingredientesen exceso). Opcion 2 — Ligera con enfoque saludable: Entrada:
crema suave de espinaca o zanahoria (200 ml aprox.). Plato fuerte: pechuga de pollo
a la plancha o lomo de cerdo magro (150 g), acompafiada de puré de papa, arroz
integral o quinua (100 g), vegetales al vapor o salteados (80 g) y ensalada mixta sin
aderezos artificiales (80 g). Incluye bebida fria sin azdcar, como agua saborizada con
hierbas, infusion fria natural o jugo bajo en calorias (250 ml). El servicio debera
prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos o reutilizables de calidad, y
servilleta de papel doble hoja, garantizando condiciones de asepsia, limpieza y
presentacion profesional en el punto de atencion.

Unidad 45 $27.720 $1.247.400 $ 27.440 $1.234.800 $ 28.000 $ 1.260.000 $27.720 $1.247.400

Desayuno: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados.

B BESATING Desayuno (dos opciones): Unidad 45 5 17.820 5 801.900 5 17.640 S 793,800 S 18.000 S 810.000 5 17.820 S 801.900

BUENSNERFRUIBA:) _ Menu tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto (90 g), arepa asada (10 cm),
pan de queso o almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o chocolate,

200 ml).
— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral con jamdn de pavo y queso bajo

en grasa (120 g), yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o pera), bebida
fria (jugo natural sin azucar o agua saborizada, 250 ml).
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El servicio debera prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos o
reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble hoja, garantizando condiciones de
asepsia, limpieza y presentacion profesional en el punto de atencian.

PAQUETE
ALIMENTACION
PARA UN
CONSULTOR

Desayuno: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados, bajo las siguientes opciones:

— Menu tipo 1 (tradicional colombiano): huevo revuelto (90 g), arepa asada (10 cm),
pan de queso o almojabana (70 g), fruta (120 g), bebida caliente (café o chocolate,
200 ml).

— Menu tipo 2 (saludable): sandwich de pan integral con jamdn de pavo y queso bajo
en grasa (120 g), yogur descremado (200 ml), fruta entera (manzana o pera), bebida
fria (jugo natural sin azucar o agua saborizada, 250 ml).

ALMUERZO: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento
institucional, garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos
habilitados conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas
Practicas de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por |a
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados. El almuerzo debera servirse en restaurante o comedor o area
habilitada, con condiciones de higiene, presentacion y atencion adecuadas. Cada
racion incluira una porcion de proteina animal roja o blanca (cocida, frita, apanada o
a la plancha) de no menos de 250 gramos netos, acompafada de hortalizas y/o
verduras cocidas o frescas (80 g), cereal (arroz y/o pasta, 95 g), leguminosas (20 g) y
raiz, tubérculo o platano frito en cualguier presentacion (80 g), garantizando un peso
minimo neto total de 525 gramos. El almuerzo incluira una sopa o caldo servido en
plato hondo de porcelana, a base de proteina animal y vegetales, con un volumen
minimo de 400 ml, con sdlidos en suspension de pequefio tamafio. Se acompafiara
con jugo natural de fruta (mango, mora, maracuya u otra fruta de temporada),
servido en vaso de vidrio o en recipiente reutilizable de buena presentacion, con
capacidad de 12 onzas (aprox. 350 ml). Como complemento energético se incluira un
manjar o bocadillo de fruta, cacao o panela de hasta 15 gramos.

CENA: Suministro de alimentacion para los participantes de un evento institucional,
garantizando la prestacion del servicio en restaurantes o puntos fisicos habilitados
conforme a la normativa sanitaria vigente y bajo cumplimiento de Buenas Practicas
de Manufactura. El servicio debe prestarse en los horarios definidos por la
organizacion y adaptarse al cronograma del evento, con atencion presencial y menus
balanceados CENA, con dos opciones de men:

Dia

12

$78.210

$938.520

$77.420

$929.040

$ 79.000

$948.000

$78.210

$938.520
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- Opcion 1: Tradicional andina/paisa: Entrada: sopa de platano frito, mazamorra o
crema de verduras (200-250 ml). Plato fuerte: porcion de proteina animal (150 g
aprox.) como carne de res, cerdo o pollo (a la plancha, estofada o apanada);
guarnicion de arroz blanco, mixto o amarillo (100 g); acompafiamiento de papa
salada, yuca cocida o platano maduro frito (80 g); ensalada fresca con verduras
crudas o cocidas (80 g); y bebida natural de fruta de temporada o agua saborizada
(250 ml). Esta opcion podra adaptarse con preparaciones tipicas como milanesa,
frijoles caldosos, garbanzos o componentes de bandeja paisa (sin repetir ingredientes
en exceso).

- Opcion 2: Ligera con enfoque saludable: Entrada: crema suave de espinaca o
zanahoria (200 ml aprox.). Plato fuerte: pechuga de pollo a la plancha o lomo de
cerdo magro (150 g), acompafiada de puré de papa, arroz integral o quinua (100 g),
vegetales al vapor o salteados (80 g) y ensalada mixta sin aderezos artificiales (80 g).
Incluye bebida fria sin azdcar, como agua saborizada con hierbas, infusion fria natural
o jugo bajo en calorias (250 ml).

El servicio debera prestarse con platos de porcelana, cubiertos metalicos o
reutilizables de calidad, y servilleta de papel doble hoja, garantizando condiciones de
asepsia, limpieza y presentacion profesional en el punto de atencian.

REFRIGERIO
NORMAL

REFRIGERIO NORMAL:Cada refrigerio debera estar compuesto por una porcion
principal de minimo 250 gramos, un acompafiamiento solido de minimo 50 gramos, y
una bebida de 250 ml o 10 onzas, servido en recipiente individual. Todo el contenido
debera entregarse empacado de manera individual en recipiente termoformado o de
poliestireno expandido con tapa, e incluir paquete individual de salsa (tomate o
mayonesa — 10 g) cuando aplique, cubiertos desechables resistentes (tenedor o
cuchara, segun el menu), servilleta de papel doble hoja, y una bolsa individual para la
recoleccion de residuos personales. A continuacion se describen las opciones
disponibles:- Opcidn 1: Crep relleno de pollo o mixto (pollo y jamon), de minimo 250
gramos, acompafado de 50 gramos de papa a la francesa, empacado en recipiente
con tapa. Incluye un paquete individual de salsa (10 g), bebida de jugo natural
(mango, mora o maracuya) de 10 onzas servida en vaso desechable con tapa, o
bebida saborizada sin alcohol tipo gaseosa o malta en envase no retornable de 250
ml.- Opcion 2: Tamal tolimense o de pipian tradicional, con peso minimo de 250
gramos, acompafiado de pan alifiado o arepa (50 g). Se sirve en recipiente térmico
adecuado, acompafiado de bebida caliente (café en leche o chocolate — 250 ml) o
bebida refrescante fria sin alcohol. Incluye servilleta, cubiertos resistentes y bolsa
para residuos.- Opcion 3: Porcion de arroz con carne desmechada o pollo a la plancha
(minimo 250 g), acompafada de 50 gramos de platano maduro frito o papa salada,
empacado en recipiente con tapa. Incluye bebida natural o saborizada (250 ml),
servida en vaso con tapa, mas cubiertos, servilleta y bolsa de recoleccion de

Unidad 320 $19.305

$6.177.600

$19.110

$6.115.200

$19.500

$ 6.240.000

$ 19.305

$6.177.600
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residuos.- Opcion 4 (saludable): Ensalada de frutas mixtas (minimo 200 g) con topping
de yogurt griego (50 g) y granola (20 g), acompafiada de sandwich integral de jamon y
queso (30 g). Incluye bebida natural o bebida saborizada (250 ml), cubiertos
resistentes, servilleta doble hoja y bolsa para residuos.Condiciones generales: Todos
los refrigerios deberan entregarse de forma individual y empacados higiénicamente,
manteniendo temperatura, presentacion y condiciones sanitarias adecuadas. El
proveedor debera garantizar la puntualidad en la entrega y transporte oportuno, asi
como el suministro completo de elementos complementarios como cubiertos,
servilletas y bolsa para desechos.

REFRIGERIO
SENCILLO

Refrigerio compuesto como minimo, por una (1) bebida de al menos 200 ml (café en
leche, jugo de fruta natural o bebida carbonatada refrescante), un acompafante
solido panificado o frito de minimo 120 gramos. La eleccion de las opciones del
acompafante solido sera realizada por el supervisor del evento, entre las siguientes
opciones:

Opcion 1: Una (1) hamburguesa individual elaborada con pan redondo, relleno de
carne para hamburguesa con peso minimo total de 120 gramos, acompafiado de
queso y vegetales frescos (lechuga y tomate).

Opcion 2: Uno o dos pasteles de hojaldre relleno de pollo o carne, con peso minimo
total de 120 gramos.

Opcion 3: Dos (2) o tres (3) empanadas de guiso (de papa, carne o pollo), con peso
total minimo de 120 gramos, acompariadas de porcion individual de aji o salsa.

MNota: Todos los refrigerios deberan entregarse empacados de forma individual,
garantizando condiciones higiénico-sanitarias adecuadas, conservacion segun el tipo
de alimento, y transporte oportuno. La entrega debe realizarse puntualmente en el
lugar y horario establecidos por la organizacion del evento.

Unidad

52

$17.820

$926.640

S 17.640

$917.280

$ 18.000

$936.000

$17.820

$926.640

10

BOMBEROS

Pago y gestion del permiso y/o certificado de viabilidad para eventos publicos ante el
Cuerpo de Bomberos, incluyendo la coordinacion con la administracion municipal y
demas organismos de socorro o asistencia (cuando aplique), conforme a la
normatividad vigente en seguridad humana.

NOTA: Para el pago y gestion del permiso y/o certificado de viabilidad para eventos
publicos ante el Cuerpo de Bomberos, solo se pagara lo que estas entidades facturen.
En los eventos donde dicho servicio se preste de manera gratuita, el contratista no
podra solicitar pago alguno por este criterio, bajo ninguna circunstancia.

Unidad

$1.222.650

$ 2.445.300

$1.210.300

$ 2.420.600

$1.235.000

$ 2.470.000

$1.222.650

$2.445.300

11

DEFENSA CIVIL

Pago y gestion de certificados de respaldo institucional emitidos por la Defensa Civil
Colombiana, incluyendo coordinacion con autoridades municipales u otros
organismos de socorro para la autorizacion del evento, segun normatividad local.

NOTA: Para el pago y gestion del permiso y/o certificado de viabilidad para eventos
publicos ante la Defensa Civil Colombiana, solo se pagara lo que estas entidades

Unidad

$965.250

$1.930.500

$ 955.500

$1.911.000

$975.000

$ 1.950.000

S 965.250

$1.930.500
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facturen. En los eventos donde dicho servicio se preste de manera gratuita, el
contratista no podra solicitar pago alguno por este criterio, bajo ninguna
circunstancia.

12

DERECHOS DE
AUTOR (SAYCO y
ACIMPRO)

Pago de derechos o licencia temporal de comunicacion publica de obras musicales,
con el fin de permitir el uso legitimo de contenido musical protegido por derechos de
autor y conexos durante la realizacion de una feria empresarial en espacio abierto al
publico, incluyendo la reproduccion en formatos grabados (sonido ambiental, tarima,
parlantes) y en vivo (agrupaciones, DJ, actos musicales), con una duracion total de un

(1) dia.

Unidad

$3.861.000

$7.722.000

$3.822.000

$ 7.644.000

$ 3.900.000

S 7.800.000

$3.861.000

$7.722.000

13

CARPA 10 X 10

Alquiler de carpa tipo toldo modular de 10 metros por 10 metros, fabricada en lona
color blanco, sin logos, en buen estado. La estructura debe ser en hierro con parales
ajustables a minimo dos alturas, con una altura minima de 3 metros. La carpa debe
contar con lona en tres (3) de sus lados laterales, adecuada para eventos al aire libre.
El servicio incluye transporte, montaje y desmontaje. Vigencia del alquiler: un (1) dia.

Unidad

$1.544.400

$ 3.088.800

$1.528.800

$3.057.600

$1.560.000

$3.120.000

$1.544.400

$ 3.088.800

14

CARPA 12 X 30

Alquiler de carpa de gran formato y/o pabellon a dos aguas de 12 metros por 30
metros, con altura lateral minima de 3 a 4 metros y altura central (cumbrera)de 5a 6
metros, lo que permite ventilacion adecuada y espacio libre para iluminacion o
estructuras internas. La estructura debe ser modular, fabricada en aluminio o acero
galvanizado, resistente y de facil ensamblaje, con secciones de entre 3 a 6 metros de
largo. El sistema debe contar con soportes para techo y paredes laterales, y anclajes
para fijacion segura al suelo. La cubierta y los laterales seran de lona PVC o poliéster
impermeable color blanco, sin logos, con laterales removibles o enrollables que
permitan ventilacion o acceso. Puede incluir ventanas o accesos tipo puerta.

Unidad

>
11.731.500

$ 35.194.500

5
11.613.000

S 34.835.000

>
11.850.000

$ 35.550.000

5
11.731.500

$35.194.500

15

CARPA B X 12

Alguiler de carpa de 6 metros por 12 metros, con estructura en hierro y cubierta en
lona blanca, sin logos, en buen estado. Debe contar con parales ajustables a por lo
menos dos alturas, siendo la minima de 3 metros. Incluye lona en tres (3) de sus
laterales. El servicio contempla transporte, montaje y desmontaje. Vigencia del
alquiler: dos (2) dia.

Unidad

40

$1.467.477

$ 58.699.080

$1.452.654

$58.106.160

$1.482.300

$59.292.000

$1.467.477

$ 58.699.080

16

CARPA 6 X 20

Alguiler de carpa de 6 metros por 20 metros, con estructura en hierro y cubierta en
lona blanca, sin logos, en buen estado. Debe contar con parales ajustables a por lo
menos dos alturas, siendo la minima de 3 metros. Incluye lona en tres (3) de sus
laterales. El servicio contempla transporte, montaje y desmontaje. Vigencia del
alquiler: un (1) dia.

Unidad

$1.853.280

$ 3.706.560

$1.834.560

$3.669.120

$1.872.000

$ 3.744.000

$1.853.280

$3.706.560

17

COCINA
PORTATIL

Alquiler de cocina portatil completa para eventos gastronomicos en exteriores,
disefiada para la realizacion de demostraciones en vivo sobre tarima, enfocadas en
preparaciones tipicas de la region, como guesos artesanales y platos tradicionales. La
cocina debera incluir los siguientes equipos principales:

— Estufa de gas de 2 a 4 puestos, con parrillas en hierro fundido, encendido manual o
piezoeléctrico, y conexion segura a cilindro de gas propano (incluido).

— Horno portatil a gas o convectado de minimo 30 litros, con control de temperatura
y valvula de seguridad.

— Freidora profesional a gas, capacidad de 3 litros, en acero inoxidable, con valvula de

Unidad

$7.323.030

$ 21.969.090

$7.249.060

$21.747.180

$7.397.000

$22.191.000

$7.323.030

$21.969.090
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drenaje y termostato mecanico.

— Plancha de coccion a gas (40 x 60 cm), en acero inoxidable o hierro cromado, con
control manual de temperatura.

— Lavaplatos funcional (manual, en acero inoxidable o plastico de alta resistencia).
Ademas, debe incluir los siguientes utensilios esenciales de cocina:

— Jluego de cuchillos profesionales (acero inoxidable 18/10): cuchillo chef (20 cm),
cebollero (15 cm) y fileteador (12 cm).

— Tablas de cortar (30 x 40 cm), en plastico HDPE o bambu, antideslizantes.

— Sartenes antiadherentes de 24 cm y 28 cm.

— Ollas de 2 litros y 4 litros, en acero inoxidable con fondo difusor, aptas para coccion
de preparaciones liquidas o semisadlidas.

— Platos de degustacion de 15 cm de diametro, en porcelana o bambu (minimo 50
unidades).

— Mesa de trabajo de 120 x 60 cm, en acero inoxidable o MDF laminado, de facil
limpieza.

El servicio incluye transporte, instalacion sobre tarima, montaje completo y
desmontaje posterior, garantizando funcionalidad, conexion a servicios de agua,
energia y gas, seguridad y adaptacion a las condiciones del evento.

18

EXHIBIDOR DE
PRODUCTO Y
REPISA

Alquiler de repisas metalicas para exhibicion, fabricadas en acero SPCC laminado en
frio, con estructura modular desarmable mediante tornilleria o sistema de encaje.
Dimensiones aproximadas por repisa: 89 cm (largo) = 37 cm (ancho) x 7.6 cm (alto);
soportes laterales de 40 cm con refuerzo de 2.0 mm (calibre 12); base de 0.6 mm
(calibre 20). Soportan hasta 15 kg por nivel distribuido. Incluyen patas antideslizantes
de goma para mayor estabilidad. Servicio incluye transporte, montaje y desmontaje.

Unidad

25

$193.050

$4.826.250

$191.100

$4.777.500

$195.000

S 4.875.000

$193.050

$4.826.250

19

EXTENSION
ELECTRICA

Alquiler de extension eléctrica encauchetada o cubierta de minimo 10m, soporta una
potencia nominal de hasta 1875W y un voltaje nominal de 110 y 220, adecuada para
una amplia gama de dispositivos. Cuenta con aislamiento en PVC y un calibre de
alambre de 14 AWG, cuenta con capacidad para minimo 3 salidas de enchufe.
(Incluye transporte, montaje, desmontaje, operacion) por un (1) dia

Unidad

100

$129.690

$12.969.000

$128.380

$12.838.000

$131.000

$13.100.000

$129.690

$12.969.000

20

FLORES GRAN
TAMANO

Decoracion tematica con arreglo floral de gran formato, elaborado con flores
naturales sobre base de madera vertical. Dimensiones: altura de 100-120 cm,
diametro del ramo entre 70-90 cm, peso estimado de 6 a 8 kg. Composicion: 5a 7
tallos de ave del paraiso, 10 a 12 anturios rojos y rosados, 6 a 8 heliconias, 4 a 6
ginger rojo, complementados con follajes como hoja de palma, monstera, dracena,
hojas de platano y toques de hojas brillantes tipo croton o calathea. El servicio
incluye transporte y montaje en el lugar del evento.

Unidad

5 531:531

$ 2.657.655

$526.162

$ 2.630.810

$536.900

$ 2.684.500

$531.531

$ 2.657.655

21

HOSPEDAJE
BOGOTA

Servicio de hospedaje unico, hotel 3 o 4 estrellas, con alojamiento en cama individual
y acomodacion maxima de una (1) persona por habitacion, garantizando privacidad y
bienestar durante la estancia. Cada habitacion debera estar dotada con: colchon
individual en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas diariamente), almohada,
cobija, televisor, bafio privado con agua caliente y fria, toallas limpias, papel
higiénico, jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion Wi-Fi estable. Es

Dia

75

$ 207.900

$15.592.500

$ 205.800

$15.435.000

$ 210.000

$ 15.750.000

$ 207.900

$15.592.500

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
Popayan-Cauca
scompetitividad@cauca.gov.co

WWW.C3UuCa.gov.co

0O © O @CobCauca

Pdgina 39 de 66

Powered by CamScanner'“



https://v3.camscanner.com/user/download

Secretaria de Desarrollo
Econbmico y Competitividad

requisito que el establecimiento disponga de restaurante propio o area de comedor
habilitada, con capacidad para atender al grupo, a fin de prestar el servicio de
alimentacion, en los horarios acordados con |la organizacion. La totalidad de los
participantes debera hospedarse preferiblemente en un mismo hotel, salvo que por
razones de capacidad o logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar un
segundo establecimiento cercano. El proveedor debera coordinar el alojamiento,
garantizar la calidad del servicio y facilitar el control por parte del equipo organizador.

22

HOSPEDAJE
BUENAVENTURA

Servicio de hospedaje Unico, hotel 3 o 4 estrellas, con alojamiento en cama individual
y acomodacion maxima de una (1) persona por habitacion, garantizando privacidad y
bienestar durante la estancia. Cada habitacion debera estar dotada con: colchén
individual en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas diariamente), almohada,
cobija, televisor, bafio privado con agua caliente y fria, toallas limpias, papel higiénico,
jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion Wi-Fi estable. Es requisito que
el establecimiento disponga de restaurante propio o area de comedor habilitada, con
capacidad para atender al grupo, a fin de prestar el servicio de alimentacion, en los
horarios acordados con la organizacion. La totalidad de los participantes debera
hospedarse preferiblemente en un mismo hotel, salvo que por razones de capacidad o
logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar un segundo establecimiento
cercano. El proveedor debera coordinar el alojamiento, garantizar la calidad del
servicio y facilitar el control por parte del equipo organizador.

Dia

30

$ 207.500

$6.237.000

$ 205.800

$6.174.000

$ 210.000

$ 6.300.000

$ 207.900

$6.237.000

23

HOSPEDAIE
POPAYAN -
CONSULTOR 1Y
4

Servicio de hospedaje unico: hotel 3 o 4 estrellas, con alojamiento en cama individual
y acomodacion maxima de una (1) persona por habitacion, garantizando privacidad y
bienestar durante la estancia. Cada habitacion debera estar dotada con: colchon
individual en buen estado, sabana, sobre sabana (cambiadas diariamente), almohada,
cobija, televisor, bafio privado con agua caliente y fria, toallas limpias, papel
higiénico, jabon personal, servicio de teléfono interno y conexion Wi-Fi estable. Es
requisito que el establecimiento disponga de restaurante propio o area de comedor
habilitada, con capacidad para atender al grupo, a fin de prestar el servicio de
alimentacion, en los horarios acordados con |a organizacion. La totalidad de los
participantes debera hospedarse preferiblemente en un mismo hotel, salvo que por
razones de capacidad o logistica debidamente justificadas sea necesario utilizar un
segundo establecimiento cercano. El proveedor debera coordinar el alojamiento,
garantizar la calidad del servicio y facilitar el control por parte del equipo organizador.

Dia

15

$227.700

$3.415.500

$ 225.400

$3.381.000

$ 230.000

$ 3.450.000

$227.700

$3.415.500

24

JUEGO DE LUCES
TIPO 1

Alquiler de sistema de luces a todo costo (incluye montaje, transporte, desmontaje)
para un (1) dia: 12 parleed (3w), 4 roboticas tipo BEAM 5R (de piso) de 250W
minimo, 2-4 robdticas spot 575 (segun recinto), El Sistema de luces debe ser
adecuado al recinto.

Unidad

$2.475.000

$ 4.950.000

$ 2.450.000

$ 4.900.000

$ 2.500.000

$ 5.000.000

$ 2.475.000

$ 4.950.000

25

JUEGO DE LUCES
TIPO 2

Alguiler de sistema de iluminacion profesional para feria empresarial en carpa de 20
metros de ancho por 30 metros de largo, por un (1) dia, con prestacion del servicio a
todo costo. El sistema debe cubrir las necesidades de iluminacion funcional,
ambiental y decorativa del evento, incluyendo el suministro, instalacion, operacion y
desmontaje completo de los equipos, asi como el soporte eléctrico necesario. El

Unidad

$1.930.500

$9.652.500

$1.911.000

$9.555.000

$1.950.000

$ 9.750.000

$1.930.500

$9.652.500
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proveedor debera garantizar lo siguiente:
Componentes del sistema de iluminacion:
- lluminacion general (funcional):
Minimo 36 luces LED de alta potencia (50W a 100W) con temperatura de color fria
(5000K a 6500K), distribuidas de forma uniforme para cubrir la totalidad del espacio.
Instalacion sobre estructura metalica tipo truss o postes con anclaje, a una altura
minima de 3 metros.
- lluminacién ambiental y decorativa:
Hasta 10 luces LED tipo PAR con filtros RGB o colores preprogramados, para realce
de zonas especificas como columnas, cortinas o accesos.
- lluminacion dinamica (si hay tarima o presentaciones):
Entre 4 y 6 focos maviles (moving heads) con potencia entre 150W y 300W, para
efectos visuales sobre escenario o pasarela.
Controladora DMX para el manejo centralizado de la iluminacion escénica y
ambiental.
- lluminacion de seguridad:
Minimo 4 luminarias de emergencia, instaladas cerca de accesos o rutas de
evacuacion.
Servicio eléctrico incluido:
- Suministro de tablero de distribucion eléctrica, cableado canalizado, extensiones
seguras y reguladores de voltaje si no hay red estable en el sitio.
- Conexion y configuracion conforme a la carga requerida.
- Coordinacion con el proveedor general de energia del evento (si aplica).
Montaje, operacion y desmontaje:
- Montaje completo de todos los equipos, estructuras y cableado, realizado por
personal técnico calificado.
- Puesta en marcha y pruebas de funcionamiento previas al inicio del evento.
- Operacion técnica durante todo el evento, con al menos un (1) operador en sitio
para manejo de luces dinamicas, solucidn de imprevistos y ajustes.
- Desmontaje y retiro completo del sistema una vez finalizado el evento, dejando el
area limpia y libre de residuos o elementos eléctricos.
El proveedor sera responsable de garantizar el cumplimiento de las normas de
seguridad eléctrica, presentacion estética del montaje, y funcionalidad total del
sistema de iluminacion durante toda la jornada del evento.
Alquiler de juego decorativo de telas para instalacion en techo de carpa de gran
56 | JGEEE TE RE | MarmEtaninioG: 201 30 Metrids). Las tekes Serdr de colares Varladus, conmedides | 4400y 10 $2.252.250 | $22.522.500 | $2.229.500 | $22.295.000 | $2.275.000 | $22.750.000 | $2.252.250 | $22.522.500
estandar de 5 pies (1.5 m) de ancho por 10 pies (3.0 m) de largo. El servicio es por un
dia e incluye unicamente el suministro de las telas. Incluye montaje y desmontaje.
MANTELES Y Alquiler de manteles blancos y sobremanteles de colores variados, en tela, aseados y
27 | SOBREMANTELE | en buen estado, compatibles con mesas de 1,80 m x 74 cm x 75 cm. El servicio Unidad 120 519.305 5 2.316.600 519.110 5 2.293.200 5 19.500 $ 2.340.000 5 19.305 5 2.316.600
5 incluye transporte, montaje y desmontaje por un (1) dia.
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Alquiler de mesa ejecutiva con dimensiones, largo: 180 cm. Ancho: 45 cm. alto: 74 cm
, tablero: MDF laminado de alta presion (HPL) Estructura: Tubo de acero de 1" con

28 | MESA EJECUTIVA | pintura electrostatica negra, patas plegables tipo tijera con sistema de bloqueo de Unidad 10 S 64.350 S 643.500 S 63.700 S 637.000 S 65.000 S 650.000 S 64.350 S 643.500
seguridad color de estructura negro mate. (incluye transporte montaje y
desmontaje.)

Alguiler de mesa plastica rectangular blanca tipo maletin, con estructura metalica

MESAS TIPO reforzada. Dimensiones aproximadas: 1,80 m de largo x 74 cm de ancho x 75 cm de
MALETIN alto. Las mesas se entregan aseadas y en buen estado. El servicio incluye transporte,

montaje y desmontaje por un (1) dia.

Alguiler de sistema de pantalla a todo costo (incluye transporte, montaje,

30 | PANTALLA 3 X2 | desmontaje, operacion) por 6 horas, dimension 3 x 2 metros pitch 6 outdorr full HD Unidad B $1979.456 | $11.876.736 | $1959.461 | §11.756.766 | $1.999.450 | $11.996.700 | $1979.456 | $11.876.736

monitores.

29 Unidad 40 S 48.659 $ 1.946.360 S 48.167 $1.926.680 $49.150 $ 1.966.000 S 48.659 $1.946.360

Alquiler de sistema de pantalla LED para exteriores, con dimensiones de 3 metros de
alto x 4 metros de ancho, tecnologia Pitch 6 mm, tipo Outdoor Full Color P3 HD, con
frecuencia de actualizacion de 3840 Hz. El sistema incluye procesador de video
profesional modelo VX1000, monitores de alto rendimiento y capacidad de
proyeccion multimedia en alta definicion.

El servicio se presta a todo costo por un periodo de hasta 12 horas continuas, e
incluye:

— Transporte al lugar del evento

— Montaje y desmontaje especializado

— Operacion técnica con personal de apoyo calificado

— Equipos auxiliares y elementos necesarios para la transmision de imagen
multimedia en tiempo real

31 | PANTALLA3I x4 Unidad 5 $2.059.200 | $10.296.000 | $2.038.400 | $10.192.000 | $2.080.000 | $10400.000 | $2.059.200 | $10.296.000

Este sistema es ideal para ferias empresariales, conciertos, presentaciones
institucionales o transmisiones audiovisuales en espacios abiertos con altos
estandares de visibilidad y calidad.

Alquiler de piso modular para stand, conformado por base de estibas de madera
estructural recubierta con tapete de fieltro de 32 mm de grosor, en colores neutros
PISO CON (gris o negro). Las dimensiones del area corresponden a las medidas estandar del
ALFOMBRA stand: 2.50 m de frente x 2.00 m de fondo. El disefio garantiza un acabado uniforme,
seguro y estéticamente adecuado para ferias y eventos. Incluye transporte, montaje y
desmontaje en el lugar del evento.

32 Unidad 55 & 77.220 $4.247.100 S 76.440 $4.204.200 $ 78.000 S 4.290.000 $77.220 $4.247.100

Alguiler de planta generadora de energia eléctrica portatil con las siguientes
especificaciones técnicas: potencia maxima de 4.000 W y potencia nominal de 3.600
W. Corriente nominal estimada a 1.000 metros sobre el nivel del mar: 3.240 W.
PLANTA DE Equipamiento con motor de combustion de 4 tiempos con sistema de enfriamiento
ENERGIA por aire forzado, desplazamiento de 223 cc y potencia de 7.5 HP. Velocidad de
operacion: 3.600 rpm. Eficiencia eléctrica: 87 %. Frecuencia nominal: 60 Hz. Tipo de
arrangue: manual y eléctrico. Clase de aislamiento: F. Nivel de ruido: 70 dB.
Configuracion eléctrica: 2 fases + neutro + tierra (2F + N + T). El servicio incluye

33 Unidad 1 $3.217500 | $3.217.500 | $3.185.000 | $3.185000 | $3.250.000 | $3.250.000 | $3.217.500 | $3.217.500
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transporte, montaje, operacion durante el evento y desmontaje. Tiempo de alquiler:
un (1) dia.

34

PRESENTACION

MUSICAL ¥/O
CULTURAL

Presentacion de agrupaciones musicales gue interpreten diversos géneros,
incluyendo folclor colombiano, ritmos latinoamericanos y musicas tipicas del
departamento del Cauca y/o la presentacion de obras culturales o artisticas a cargo
de grupos de teatro, danza o expresion plastica. Cada agrupacion debera estar
conformada por un minimo de cinco (5) integrantes y realizar presentaciones con una
duracion minima de una hora. El valor propuesto incluira los costos de
desplazamiento hasta la zona del evento, incluye vestuario, instrumentos, maquillaje,
alimentacion, y elementos necesarios para la presentacion. El operador del contrato
debera contar con todos los permisos exigidos por la normativa vigente para la
prestacion del servicio.

Unidad

$1.930.500

$ 1.930.500

$1.911.000

$1.911.000

$1.950.000

$ 1.950.000

$1.930.500

$1.930.500

35

PRODUCCION
PREMIUM

lluminacion profesional: Sistema de iluminacion escénica montado sobre truss de
aluminio, operado mediante interfaz DMX, que incluye pares LED, laser, blinders,
beams, cabezas maoviles y luces tipo aurax, disefiado para ambientacion, efectos
visuales y realce del escenario. Efectos especiales: Sistema de efectos especiales
compuesto por dos (2) sparkular, un (1) lanzallamas triple, un (1) disparo de lluvia
tipo ventury y doble camara de humo de alto poder, operados bajo condiciones de
seguridad y control técnico especializado. Pantalla LED: Pantalla LED de 3 metros de
alto por 4 metros de ancho, instalada sobre estructura de truss de aluminio, apta
para la proyeccion de contenido audiovisual, imagenes institucionales y material
grafico durante el evento.

Unidad

$ 5.890.500

$11.781.000

$5.831.000

$11.662.000

$5.950.000

$11.900.000

$ 5.890.500

$11.781.000

36

PUNTO
CONEXION
ELECTRICA

Suministro de conexion eléctrica con toma corriente 220 voltios adecuada para
alimentar equipos, aparatos o sistemas gue operen bajo este voltaje, por 12 horas,
(incluye instalacion, servicio de energia, montaje y desmontaje)

Unidad

120

$6.435

$ 772.200

$6.370

S 764.400

$6.500

S 780.000

$6.435

$772.200

37

SILLATIPO 1

Alquiler de sillas plasticas para adulto, en color blanco, sin brazos, con espaldar,
aseadas y en buen estado. El servicio incluye transporte, montaje y desmontaje por
un (1) dia.

Unidad

180

$4.554

$819.720

$4.508

$811.440

S 4.600

$ 828.000

S 4.554

$819.720

38

SILLA TIPO 2

Alguiler de silla tipo Eiffel para adulto, fabricada en polipropileno de alta resistencia,
con base de cuatro patas en madera natural reforzadas mediante estructura metalica
negra tipo enrejado. Disefio ergonomico y estético, disponible en colores blanco y/o
negro. ldeal para eventos interiores o exteriores. El servicio incluye transporte,
montaje y desmontaje por un (1) dia.

Unidad

40

$12.870

$ 514.800

$12.740

$ 509.600

$13.000

$520.000

$12.870

$ 514.800

39

SOFAS PARA
TARIMA

Alguiler de sala tipo lounge para eventos sobre tarima, compuesta por mobiliario
confortable, estético y funcional, adecuado para ambientar espacios de conversacion,
espera o interaccion en eventos institucionales o empresariales. El mobiliario debera
tener estructura en madera resistente, con tapizado en terciopelo o material
sintético de color claro (beige, gris, blanco o similar), y relleno en espuma de alta
densidad, garantizando comodidad y presentacion profesional.

La configuracion minima debe incluir:

— Un (1) sofa doble de aproximadamente 1.80 m de largo x 0.80 m de ancho x 0.85 m
de alto.

Unidad

$ 257.400

$ 514.800

$ 254.800

$509.600

$ 260.000

$520.000

$ 257.400

$514.800
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— Dos (2) sillones individuales de 0.70 m de largo x 0.60 m de ancho x 0.85 m de alto.
—Una (1) mesa de centro de 1.00 m de largo x 0.50 m de ancho x 0.40 m de alto, en
madera o material laminado.

— Tres (3) pufs individuales tapizados de 0.50 m x 0.50 m x 0.40 m.

Todo el mobiliario debera entregarse en optimas condiciones estéticas y
estructurales, limpio y sin deterioros. El servicio incluye transporte, montaje y
desmontaje completo sobre tarima, conforme a la ubicacion y necesidades técnicas
del evento.

SONIDO TIPO 1

Alguiler de Sistema de sonido disefiado para ofrecer una solucion integral de audio
en eventos con asistencia de 500 hasta 1000 personas, ya sea en interiores o
exteriores que cuente con una amplificacion de 20,000 W RMS distribuidos segun las
necesidades acusticas del espacio, utilizando una configuracion activa/pasiva que
puede incluir, 4 columnas activas de refuerzo principal + subwoofers. La mezcla debe
ser controlada mediante una consola digital de 32 canales (como Behringer X32 o
Allen & Heath 5Q5), equipada con procesamiento integrado (EQ, compresores,
efectos) y capacidad para manejar multiples fuentes (micréfonos, lineas, playback). El
sistema debe incluir 6 microfonos dinamicos/condensadores (ej.: Shure SM58,
Sennheiser e835) con soportes ajustables, ademas de 6 microfonos inalambricos (2
de mano y 4 de solapa/lapel) con sistemas UHF de alta estabilidad (ej.: Shure
BLX/Sennheiser EW). Para monitoreo, se disponen 4 monitores de escenario activos
(ej.: Yamaha DXR, JBL EON) con mezcla independiente para artistas y presentadores.
La configuracion debe considerar un disefio acustico optimo, montaje profesional con
estructuras de soporte (trusses, bases para altavoces) y cableado de calidad, asi
transporte como seguro en vehiculo equipado. Incluye un operador. Se debe
garantizar el Pago de derechos o licencia temporal de comunicacion publica de obras
musicales, con el fin de permitir el uso legitimo de contenido musical protegido por
derechos de autor y conexos durante la realizacion de una feria empresarial en
espacio abierto al incluyendo publico, la reproduccion en formatos grabados (sonido
ambiental, tarima, parlantes) y en vivo (agrupaciones, DJ, actos musicales), con una
duracion total de dos (2) dia. El adaptable sistema es a diversos formatos
(conferencias, shows en presentaciones), asegurando vivo, claridad, potencia y
confiabilidad profesional.

Unidad

$3.861.000

$ 27.027.000

$3.822.000

$ 26.754.000

$ 3.900.000

$ 27.300.000

$3.861.000

$ 27.027.000

41

STANDTIPO 1

Stands de nuestra linea estructural semicurvo y ovalo de color de 2 mt de frente x
1.20 mt de fondo x 2.40 mt de altura ademas cada stand incluye 2 reflectores y un
tomacorriente doble a 110 voltios — 3 amperios (tv, dvd, equipo de sonido, cargador
del cel), nada que exija resistencia (no planchas, no hornos, no secadores, no vitrinas
de calefaccion) y marcacion con vinilo adhesivo (no incluye mobiliario alguno)

Unidad

100

S 648.693

$ 64.869.300

$642.141

$64.214.100

$655.246

$ 65.524.600

S 648.693

S 64.869.300

42

STAND
MODULAR TIPO
2

Alguiler de stand modular abierto para ferias y eventos, fabricado con estructura de
perfiles de aluminio industrial anodizado (30 x 30 mm) en color blanco RAL 9016 y
paneleria de PVC compacto blanco de 5 mm de espesor. Las dimensiones estandar
son: 2.50 m (frente) x 2.00 m (fondo) x 2.80 m (altura). Incluye paneles laterales y
traseros con anclajes de seguridad, panel frontal superior recto de 420 mm de altura,

Unidad

59

$ 707.850

$41.763.150

S 700.700

$41.341.300

$ 715.000

$42.185.000

$ 707.850

$41.763.150
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y cornisa de acrilico opal blanco de 50 mm con espacio para cuatro (4) focos LED
empotrados de 10W (luz fria 6000K) con difusores antideslumbramiento. La
instalacion eléctrica comprende una toma doble de 220V con proteccion de voltaje,
canalizacion interna con certificacion IRAM y extension hasta 5 metros desde la
fuente. Ideal para presentacion de productos o imagen corporativa. El servicio incluye
transporte, montaje, desmontaje y apoyo técnico para requerimientos eléctricos o
estructurales.

43

TARIMA 8x8x0.6

Alquiler de tarima con carpa para eventos, con medidas de 8 m de ancho x 8 m de
largo = 0.60 m de alto. Estructura metalica en hierro, con superficie de piso modular
en madera recubierta con tapete plastico negro. Se incluye carpa de 8 x 8 metros en
lona blanca, con estructura en hierro, asi como gradas de acceso. El servicio se presta
por dos (2) dia e incluye transporte, montaje y desmontaje.

Unidad

$1.975.050

$ 7.900.200

$1.955.100

$7.820.400

$1.995.000

$ 7.980.000

$1.975.050

$7.900.200

TARIMA
PASARELA

Tarima tipo pasarela con dimensiones aproximadas de 2,40 m de ancho por 8,00 m
de largo, destinada como pasarela de salida. Incluye montaje, desmontaje, instalacion
y desinstalacion, asi como lona de cubrimiento de bases, con faldon en tela negra que
cubre completamente la estructura para un acabado estético y profesional. Incluye
tela negra para backstage, destinada a ocultar areas técnicas y de apoyo.

Unidad

$ 765.765

S 765.765

S 758.030

5 758.030

$ 773.500

$ 773.500

S 765.765

$ 765.765

45

TRANSPORTE
ESPECIAL
TERRESTRE
POPAYAN —
Buenaventura -
Zona Portuaria
de Buenaventura
/Buenaventura -
Zona Portuaria
de Buenaventura
- POPAYAN

TRANSPORTE ESPECIAL TERRESTRE: Servicio de transporte terrestre nacional ida y
regreso para las personas definidas por la entidad en la ruta establecida y en la fecha
que el organizador estime en vehiculo tipo microbus techo alto modelo minimo 2015,
con capacidad minima de 30 pasajeros y equipo exterior que contenga: cabina
espaciosa y comoda con todos los aditamentos indispensables, sistema que permita
abrir las puertas desde el interior o exterior del vehiculo, ventanas de emergencia las
cuales deben poseer mecanismos de expulsion o de fragmentacion facilmente
accionables y/o de rapida remocion desde el interior del vehiculo, anclaje de los
asientos los cuales deben estar firmemente adheridos al piso de la carroceria,
contener medios de sujecion en el interior del vehiculo - barandas y pasamanos de
manera que no exista peligro de lesion del usuario, superficie del piso antideslizante
proporcionando un agarre facil, vidrios templados para ventanas laterales y
posteriores, vidrios laminados para parabrisas, los vidrios deben ser transparentes y
libres de propaganda, publicidad o adhesivos que obstaculicen la visibilidad, dos (2)
espejos retrovisores laterales, sistema de frenado, suspension e iluminacion diurna,
dispositivo de velocidad, luces antiniebla, sillas reclinables y cojineria en espuma en
buenas condiciones, aire acondicionado, bodega y/o espacio de equipaje, kit de
herramientas, equipo de primeros auxilios. El vehiculo para la prestacion del servicio
debera cumplir con las condiciones técnico mecanicas, de emisiones contaminantes y
las especificaciones de tipologia vehicular requeridas y homologadas por el Ministerio
de Transporte para la prestacion del servicio. Documentos al dia requeridos para este
tipo de transporte especial, tarjeta de asistencia meédica, conductor con experiencia y
calificado con licencia de conduccidn vigente y en la categoria correspondiente al
servicio, el proveedor debera garantizar a su cuenta y riesgo la permanencia,
asistencia y sostenimiento del conductor para garantizar el servicio de manera

Unidad

$5.742.000

$5.742.000

$ 5.684.000

$5.684.000

$ 5.800.000

$ 5.800.000

$5.742.000

$5.742.000
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ininterrumpida. Paz y salvo por concepto de multas e infracciones de transito,
expedido por la autoridad competente con una vigencia no mayor a un mes anterior
a |la fecha de inicio de la ejecucion del contrato. El proveedor debera garantizar a su
cuenta y riesgo la revision periodica y el mantenimiento preventivo del vehiculo con
los cuales se prestara el servicio siendo su responsabilidad, con el fin de prever las
posibles fallas que puedan surgir o que efectivamente surjan durante la ejecucion del
contrato. Asi mismo, con el fin de garantizar |la prestacion del servicio de manera
ininterrumpida, en caso de que el vehiculo requiera mantenimiento, el proveedor
debera poner a disposicion de la entidad otro vehiculo de iguales o superiores
caracteristicas durante el tiempo que sea necesario, previa aprobacion del
supervisor.

46

TRANSPORTE
ESPECIAL
TERRESTRE
POPAYAN — Zona
Franca Cauca
Puerto Tejada via
a Guachene /
fona Franca
Cauca Puerto
Tejada via a
Guacheneé -
POPAYAN

TRANSPORTE ESPECIAL TERRESTRE: Servicio de transporte terrestre nacional ida y
regreso para las personas definidas por la entidad en la ruta establecida y en la fecha
que el organizador estime en vehiculo tipo microbus techo alto modelo minimo 2015,
con capacidad minima de 30 pasajeros y equipo exterior que contenga: cabina
espaciosa y comoda con todos los aditamentos indispensables, sistema que permita
abrir las puertas desde el interior o exterior del vehiculo, ventanas de emergencia las
cuales deben poseer mecanismos de expulsion o de fragmentacion facilmente
accionables y/o de rapida remocion desde el interior del vehiculo, anclaje de los
asientos los cuales deben estar firmemente adheridos al piso de la carroceria,
contener medios de sujecion en el interior del vehiculo - barandas y pasamanos de
manera gue no exista peligro de lesion del usuario, superficie del piso antideslizante
proporcionando un agarre facil, vidrios templados para ventanas laterales y
posteriores, vidrios laminados para parabrisas, los vidrios deben ser transparentes y
libres de propaganda, publicidad o adhesivos que obstaculicen la visibilidad, dos (2)
espejos retrovisores laterales, sistema de frenado, suspension e iluminacién diurna,
dispositivo de velocidad, luces antiniebla, sillas reclinables y cojineria en espuma en
buenas condiciones, aire acondicionado, bodega y/o espacio de equipaje, kit de
herramientas, equipo de primeros auxilios. El vehiculo para la prestacion del servicio
debera cumplir con las condiciones técnico mecanicas, de emisiones contaminantes y
las especificaciones de tipologia vehicular requeridas y homologadas por el Ministerio
de Transporte para la prestacion del servicio. Documentos al dia requeridos para este
tipo de transporte especial, tarjeta de asistencia meédica, conductor con experiencia y
calificado con licencia de conduccion vigente y en la categoria correspondiente al
servicio, el proveedor debera garantizar a su cuenta y riesgo la permanencia,
asistencia y sostenimiento del conductor para garantizar el servicio de manera
ininterrumpida. Paz y salvo por concepto de multas e infracciones de transito,
expedido por la autoridad competente con una vigencia no mayor a un mes anterior
a la fecha de inicio de la ejecucion del contrato. El proveedor debera garantizar a su
cuenta y riesgo la revision periodica y el mantenimiento preventivo del vehiculo con
los cuales se prestara el servicio siendo su responsabilidad, con el fin de prever las
posibles fallas que puedan surgir o que efectivamente surjan durante la ejecucion del

Unidad

$2.871.000

$2.871.000

$2.842.000

$2.842.000

$ 2.900.000

$ 2.900.000

$2.871.000

$2.871.000
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contrato. Asi mismo, con el fin de garantizar la prestacion del servicio de manera
ininterrumpida, en caso de que el vehiculo requiera mantenimiento, el proveedor
debera poner a disposicion de la entidad otro vehiculo de iguales o superiores
caracteristicas durante el tiempo que sea necesario, previa aprobacion del
supervisor.
Alguiler a todo costo de vallas metalicas de cerramiento para eventos, sin ningln tipo
de publicidad, con medidas aproximadas de 2 metros de largo por 1.3 metros de alto.
47 VALLAS Lasvallas deherdn estar en buenactada, enntar con ststernas de-union y anciaje Unidad 54 $26.384 | $1.424736 | $26117 | $1410318 | $26650 | $1.439100 | $26384 | $1.424736
seguros, y ser aptas para delimitar zonas de acceso, circulacion o seguridad. El
servicio se contrata por un (1) dia e incluye transporte, montaje, operacion y
desmontaje en el lugar del evento.
TOT 5 TOT 5 ToT. S 10T 5
A 433.786.712 AL 429.405.024 Al 438.168.400 A 433.786.712
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NOTA 1: El oferente debe proyectar su presupuesto teniendo en cuenta que dentro del valor estan
considerados todos los gastos en que incurren para la presentacion de la propuesta y demas gastos
que se generen en la ejecucion del contrato y los impuestos de ley que apliguen al contrato

NOTA 2: Las cotizaciones aportadas que permitieron establecer el valor estimado del contrato, son
responsabilidad del cotizante que las suministro, con las cuales se proyecto los aspectos técnicos de
los Estudios Previos, las cuales fueron debidamente corroboradas por ellos en cuanto a su veracidad
y la realidad de los precios de mercado en la region, conforme a la cual se ha determinado los valores
acordes de los bienes. Las cotizaciones originales aportadas permanecen en el respectivo expediente
contractual.

NOTA 3: Es de mencionar que, respecto al IVA para personas del régimen simplificado, el paragrafo
primero del articulo 437 del Estatuto Tributario Colombiano sefiala lo siguiente:

“Alas personas No Responsable de IVA, que vendan bienes o presten servicios, les esta
prohibido adicionar al precio suma alguna por concepto del impuesto sobre las ventas (...).

7.1. CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL QUE RESPALDA LA CONTRATACION

El presente proceso se encuentra amparado por los siguientes Certificados de Disponibilidad

Presupuestal:
CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL
| . FECHA |
No. CDP EXPEDICION DEPENDENCIA CONCEPTO VALOR
5288 AGO.10.2026 | SECRETARIADE | BPIN 202500000046348 - BRINDAR SERVICIOS DE CATERING Y | $433.786.712
DESARROLLO APOYO LOGISTICO PARA EL POSICIONAMIENTO COMERCIAL EN

ECONOMICO Y LOS MERCADOS LOCALES Y NACIONALES DE LAS UNIDADES
COMPETITIVIDAD | PRODUCTIVAS Y EMPRESAS DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA
EN EL MARCO DEL PROYECTO: FORTALECIMIENTO COMERCIAL
Y POSICIONAMIENTO DE LA OFERTA PRODUCTIVA EN
MERCADOS COMPETITIVOS DEL SECTOR EMPRESARIAL DEL
DEPARTAMENTO DEL CAUCA

8. FORMA DE PAGO

EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA pagara al CONTRATISTA el valor del contrato en actas parciales de
conformidad con los servicios prestados, previa presentacion de la cuenta de cobro y/o factura o
documento equivalente y la constancia de recibo a satisfaccion suscrita por el supervisor del contrato.

Para efectos de realizarse los pagos, EL CONTRATISTA debe acreditar que se encuentra al dia en el
pago de aportes a seguridad social (salud, pension y riesgos) y parafiscales (SENA, ICBF Y CAJAS DE
COMPENSACION FAMILIAR).

NOTA 1. EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA solo pagara lo debidamente ejecutado y soportado por parte
del contratista con la factura respectiva, en el plazo y condiciones convenidas, a través de la cuenta
de ahorros y/o corriente que disponga el contratista acorde con la certificacion expedida por la
entidad financiera aportada por el contratista.
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NOTA 2. Dentro del término sefialado para efectuar el pago, EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA, podra
formular por escrito las observaciones u objeciones que tenga la cuenta de cobro y/o factura, que
presente para el pago EL CONTRATISTA.

NOTA 3. La entidad no reconocera pagos sobre servicios que no hubieren sido previamente requeridos
o0 autorizados por el supervisor del contrato o quien ejerza su apoyo.

NOTA 4. Al formular la oferta, el proponente acepta que estaran a su cargo todos los impuestos, tasas
y contribuciones establecidos por las diferentes autoridades nacionales, departamentales o
municipales, y dentro de estos mismos niveles territoriales, los impuestos, tasas y contribuciones
establecidas por las diferentes autoridades ambientales, que afecten el contrato y las actividades que
de él se deriven, con excepcion de los que estrictamente correspondan a la Entidad.

9. GASTOS DEL CONTRATISTA

Seran por cuenta del CONTRATISTA todos los costos y gastos DIRECTOS e INDIRECTOS imputables a
la correcta ejecucion del objeto contractual. Corresponde al contratista pagar todos los impuestos,
derechos, tasas que se deriven de la suscripcion y ejecucion del contrato o con base en el mismo, asi
como los gastos que se generen por concepto de combustible, peajes.

10. DESCUENTOS.

El futuro contratista debe asumir los gastos ocasionados dentro del contrato, teniendo en cuenta los
descuentos de ley.

Los impuestos que aplica el Departamento del Cauca para los procesos de contratacion estatal se
encuentran en la pagina http://www.cauca.gov.co , en a seccion: preguntas frecuentes/ ¢ Cuales con
los descuentos que aplica la Gobernacion del Cauca para materia de contratacion estatal?, accediendo
al siguiente link: https://www.cauca.gov.co/AtencionalCiudadano/Paginas/Preguntas-

Frecuentes.aspx

11. LUGAR DE EJECUCION

e Ellugar de ejecucion del contrato sera en el Territorio Nacional.

e El domicilio contractual: se establece en la ciudad de Popayan.

12. SUPERVISION.

La supervision del presente contrato sera realizada por el funcionario MARIO FERNANDO ORDONEZ
DORADO Profesional Universitario adscripto a la Secretaria de Desarrollo Economico vy
Competitividad de la Gobernacion del Cauca, el cual, tendra las facultades establecidas en el articulo
83 y 84 de la Ley 1474 de 2011. Las partes acuerdan que la Secretaria de Desarrollo Economico y
Competitividad del Departamento o quien haga sus veces podra modificar unilateralmente la
designacion del supervisor para lo cual bastara comunicacion escrita en tal sentido.
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13. CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA MAS FAVORABLE

El estatuto de contratacion, establece como criterios de evaluacion para la adjudicacion de un
proceso de seleccion, entre otros, los siguientes factores: el precio, el plazo, la calidad, cumplimiento
en contratos anteriores, solvencia econdmica, capacidad técnica, experiencia, organizacion y equipo
de los oferentes. Para este caso el DEPARTAMENTO DEL CAUCA tendra como criterio de seleccion el
cumplimiento de los requisitos habilitantes y el resultado de la evaluacion de los factores
ponderables.

A continuacion, se enuncia los siguientes requisitos habilitantes y factores de ponderacion.

13.1. REQUISITOS HABILITANTES:

DOCUMENTOS PARA ACREDITAR LA CAPACIDAD JURIDICA

a) Carta de presentacion de la propuesta. ANEXO No. 1

Se elaborara a partir del modelo suministrado en el presente pliego de condiciones definitivo y
debera estar firmada antes de escanear por la proponente persona natural o el representante legal
de la persona juridica (sin perjuicio de lo dispuesto en la Ley 527 de 1999), por el representante del
consorcio o union temporal, o el apoderado designado para el efecto, en cuyo caso debera aportar
junto con la propuesta el respectivo poder.

Para el caso de personas juridicas extranjeras, debera estar firmada por la persona autorizada en
Colombia para su representacion.

Cabe aclarar que en el evento en que el proponente o miembro de la unién temporal o consorcio
haya sido sancionado en las condiciones del numeral 4 de |la Carta de Presentacion de la oferta, estara
en la obligacion legal de manifestarlo y anexar a la propuesta copia de los actos administrativos
sancionatorios.

Si se trata de un proponente plural, se debe crear una cuenta independiente para la union temporal
o el

consorcio a través del SECOP Il y presentar la oferta desde esa cuenta, donde ademas se sefiale los
porcentajes de participacion de cada uno de los integrantes y presentar la oferta desde esa cuenta.
En virtud de lo anterior, seran rechazadas las ofertas de un proponente plural presentadas desde la
cuenta de uno de los integrantes de dicho proponente plural.

b) Certificado de existencia y representacion legal

Si el proponente es una persona juridica, debera comprobar su existencia y representacion legal
mediante certificado expedido por la Camara de Comercio; cuando se trate de personas juridicas
extranjeras que no tengan establecida sucursal en Colombia, deberan comprobar su existencia y
representacion legal de conformidad con las normas de su pais de origen. El certificado debera
contener la siguiente informacion:

v Fecha de expedicion NO MAYOR A UN MES anterior a la fecha de cierre del plazo de
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presentacion de propuestas de la presente Seleccion Abreviada.

v El objeto social de la sociedad, debera incluir las actividades principales objeto de la presente
Seleccion Abreviada.

v"  Laduracion de la sociedad, contada a partir de la fecha de celebracion del contrato, NO SERA
INFERIOR AL PLAZO ESTABLECIDO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO Y UN (1) ANO MAS
(articulo 6 de la Ley 80 de 1993).

Si el representante legal de la sociedad tiene restricciones para contraer obligaciones en nombre de
la misma, debera adjuntarse el documento de autorizacion expresa, expedido por el organo
competente con anterioridad a la presentacion de la propuesta.

Los documentos otorgados en el exterior, deberan cargarse legalizados en la forma prevista en las
normas vigentes sobre la materia.

Para el caso de consorcios y uniones temporales, cada integrante debera comprobar su existencia y
representacion, mediante certificado expedido por la camara de comercio respectiva (si es persona
juridica).

c) Documento mediante el cual se confiere representacion

Los proponentes podran presentar ofertas directamente o por intermedio de apoderado, evento en
el cual deberan anexar el poder otorgado en legal forma, en el que se confiera al apoderado, de
manera clara y expresa, facultades amplias y suficientes para actuar, obligar y responsabilizar a todos
y cada uno de los integrantes del proponente, en el tramite del presente proceso y/o en la suscripcion
del contrato.

El apoderado podra ser una persona juridica, pero en todo caso debera tener domicilio permanente,
para efectos de este proceso en la Republica de Colombia y debera estar facultado para representar
conjuntamente al proponente y a todos los integrantes de la estructura plural, a efectos de adelantar
en su nombre de manera especifica las siguientes actividades:(i) Formular oferta para el proceso de
seleccion; (ii) Dar respuesta a los requerimientos y aclaraciones en el curso del presente proceso; (iii)
Recibir las notificaciones a que haya lugar dentro del proceso, incluyendo la del acto administrativo
de adjudicacion; (iv) Suscribir en nombre y representacion del adjudicatario el contrato.

Los poderes otorgados deberan cumplir con los requisitos exigidos en el Codigo General del Proceso
para la constitucion de apoderados (articulo 74), asi como con los aspectos referidos a la
autenticacion, consularizacion o apostille y traduccion, establecidos por |a legislacion colombiana.

En caso de no allegar el poder conferido legalmente en las condiciones exigidas o que éste no se
encuentre suscrito por quien tenga facultades para ello segun los documentos de existencia y
representacion de la persona juridica, la oferta sera rechazada.

d) Autorizacién de la junta de socios o asamblea de accionistas:

Si el representante legal del proponente requiere autorizacion de sus organos de direccion para
presentar oferta y para suscribir el contrato, debera anexar los documentos que acrediten dicha
autorizacion. La autorizacion debera ser impartida con anterioridad a la fecha de cierre del proceso
de seleccion, de acuerdo con el cronograma establecido para el mismo y debe anexarse en su version
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En caso de que el valor de la oferta supere el monto de la autorizacion prevista en sus estatutos para
que el representante legal pueda presentar propuesta o contratar, debera anexarse el respectivo
documento donde se le faculte para contratar, minimo, por el valor propuesto.

Esta observacion también es valida para los miembros del consorcio o unién temporal.

e) Registro (nico de proponentes (RUP)

El proponente debe presentar el RUP actualizado con informacion a 31 de diciembre de 2025, cuya
inscripcion se encuentre en firme al cierre del proceso, acorde con lo ordenado por la legislacion
vigente, el cual debe haber sido expedido dentro del mes anterior al cierre del proceso. El proponente
o cada uno de los integrantes del consorcio o la union temporal debera acreditar que se encuentra
inscrito en el RUP. En relacion con la renovacion no se requiere gue se encuentra en firme.

De presentarse en consorcio o union temporal, CADA UNO DE SUS MIEMBROS debera estar inscrito
en el R.U.P. Ninguno de los miembros del consorcio o union temporal podra tener menos del treinta
por ciento (30%) de participacion en la respectiva figura asociativa.

f) Pago de aportes al sistema de seguridad social y parafiscales

De acuerdo con el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007, todos los proponentes (sean personas
naturales, juridicas o los integrantes de consorcios o uniones temporales) deberan acreditar el
cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema General de Seguridad Social Integral en salud,

pensiones, riesgos profesionales y aportes parafiscales a las Cajas de Compensacion Familiar, SENA e
ICBF.

En el caso de personas juridicas, se acreditara mediante certificacion expedida por el revisor fiscal
cuando éste exista o en su defecto por el representante legal en los demas casos, en la que de manera
expresa debera constar que se encuentra a Paz y Salvo por dichos conceptos, certificacién que debe
referirse a los Ultimos seis meses (art. 50 Ley 789 de 2002).

Cuando el proponente sea persona natural, debera presentar los siguientes documentos:

e Sino estd obligado a hacer aportes parafiscales (SENA, ICBF Y CAJA DE COMPENSACION),

una certificacion juramentada suscrita por €l, en la que conste QUE NO ESTA OBLIGADO
AL PAGO DE PARAFISCALES por no tener personal dependiente.

e Para acreditar el cumplimiento de pago de aportes al Sistema General de Seguridad
Social Integral debera allegar copia del recibo de pago y planilla correspondiente al mes
anterior al cierre del presente proceso.

g) Declaracion de no estar incurso en inhabilidades e incompatibilidades

En el contrato que se derive de la presente convocatoria, el departamento aplicara las reglas sobre
inhabilidades e incompatibilidades previstas en los articulos 8 y 9 de la Ley 80 de 1993, adicionado
por el articulo 18 de la Ley 1150 de 2007, demas normas que la modifiquen o adicionen, en cuanto
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sean pertinentes y todas las demas disposiciones Constitucionales y Legales gue consagren
inhabilidades e incompatibilidades para contratar.

El proponente debera presentar certificacion escrita de tener plena capacidad y no estar incurso en
causal de inhabilidad, incompatibilidad o prohibicion alguna.

h) Conformacién del consorcio o unién temporal

Si la oferta es presentada por un Consorcio o Union Temporal, se debe anexar el documento suscrito
por sus integrantes, en el cual se demuestre el cumplimiento de las disposiciones contenidas en el
articulo 72 de la Ley 80 de 1993, tales como:

e Indicar en forma expresa si su participacion es a titulo de Consorcio o Union Temporal.

e Designar para todos los efectos el representante legal principal y suplente del Consorcio o la
Union Temporal.

e Sefialar las reglas basicas que regulen las relaciones entre los miembros del Consorcio o la
Union Temporal y sus respectivas responsabilidades.

e Sefialar en forma clara y precisa, en el caso de la Union Temporal, los términos y extension
de la participacion en la propuesta y en su ejecucion y las obligaciones y responsabilidades
de cada uno en la ejecucion del contrato, los cuales no podran ser modificados sin el
consentimiento previo de la Corporacion.

e Sefalar la duracion del Consorcio o la Union Temporal, la cual no podra ser inferior a la
duracion del contrato y un afio mas.

e Silos miembros del Consorcio o la Union Temporal o alguno de ellos, es persona juridica,
debe adjuntar a la propuesta el certificado de existencia y representacion legal, atendiendo
lo exigido para estos documentos en el presente pliego de condiciones.

Si la oferta es presentada por un proponente plural (Consorcio o Union Temporal), se debe crear la
cuenta de la union temporal o el consorcio a través del SECOP Il y presentar la oferta desde esa
cuenta, donde ademas se sefialen los porcentajes de participacion de cada uno de los integrantes,
tal como se indica en la respectiva guia de Colombia Compra Eficiente. Lo anterior sin perjuicio de las
disposiciones contenidas en el articulo 72 de la Ley 80 de 1993.

No podra haber cesién del contrato entre los miembros del consorcio o unién temporal;: esta
condicidn es clausula obligatoria del contrato.

i) GARANTIA DE SERIEDAD DE LA PROPUESTA

El Proponente debe presentar con la propuesta una Garantia de seriedad de la oferta que cumpla
con los parametros, condiciones y requisitos que se indican en este numeral. Cualquier error o
imprecision en el texto de la garantia presentada sera susceptible de aclaracion por el Proponente
hasta el término de traslado del informe de evaluacion. Sin embargo, la no entrega de la garantia no
es subsanable y se rechazara la oferta. Las caracteristicas de las garantias son las siguientes:

Caracteristica Condicion

cl Cualqguiera de las clases permitidas por el articulo 2.2.1.2.3.1.2 del Decreto
ase
1082 de 2015, a saber: (i) Contrato de seguro contenido en una pdliza, (ii) |
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" Patrimonio auténomo y (iii) Garantia Bancaria.

Asegurado DEPARTAMENTO DEL CAUCA identificado con NIT 891580016-8
/ beneficiario

Los perjuicios derivados del incumplimiento del ofrecimiento en los eventos

Amparos . J

| - sefialados en el articulo 2.2.1.2.3.1.6 del Decreto 1082 de 2015.

Vigencia 4 meses contados a partir de la fecha de cierre del proceso de contratacion.

Valor Asegurado Doce por ciento (12%) del Presupuesto Oficial del Proceso de Seleccion.

« Para las personas juridicas: la Garantia debera tomarse con el nombre o

razon social y tipo societario que figura en el Certificado de Existencia y
Representacion Legal expedido por la Camara de Comercio respectiva, y
no solo con su sigla, a no ser que en el referido documento se exprese
que la sociedad podra denominarse de esa manera.

Tomador

« Paralos Proponentes Plurales: la Garantia debera ser otorgada por todos
los integrantes del Proponente Plural, para lo cual se debera relacionar
claramente los integrantes, su identificacion y porcentaje de
participacion, quienes para todos los efectos seran los otorgantes de la
misma.

La poliza de seriedad se hara efectiva cuando se den los supuestos establecidos en el Decreto 1082
de 2015.

A la garantia se debe anexar el recibo o constancia de pago de la misma

CRITERIO DIFERENCIAL. En cumplimiento del Decreto 1082 del 2015 y el Decreto 0287, se establece
como criterio diferencial, para los siguientes grupos: Mipymes; Emprendimientos y empresas de

mujeres; Jovenes egresados del sistema de proteccion del ICBF; y Emprendimientos y empresas de
personas con discapacidad; se estipula como criterio diferencial la presentacion de la garantia
expedida por una compaifia de seguros legalmente establecida en Colombia que garantice la

seriedad de la propuesta, la cual, podra tener un valor asegurado de DIEZ POR CIENTO (10%) DEL
PRESUPUESTO OFICIAL, como medidas de accion afirmativa, para incentivar emprendimientos vy

empresas de mujeres y jovenes Egresados del Sistema de Proteccion del ICBF en el sistema de

compras publicas.

La garantia debera contener los demas requisitos de este literal.

j) Otros documentos

Los proponentes al presentar su propuesta deberan presentar los siguientes documentos (de la

persona natural, juridica y/o integrantes de la figura asociativa):
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1) Copia del RUT de la persona natural y/o de |la persona juridica.

= '.|

2) Copia cédula de ciudadania del representante legal.

3) Copia libreta militar (varones menores de 50 afos)

4) Certificacion de antecedentes fiscales (Del Representante legal y de la persona juridica).

5) Certificado de antecedentes disciplinarios (Del Representante legal y de la persona juridica).
6) Certificado de antecedentes judiciales

7) Registro Nacional de Medidas Correctivas

8) Certificado de Registro de Deudores Morosos — REDAM.

k) Criterio de sostenibilidad ambiental y social. Decreto 0997 de 2026. El futuro contratista
debera comprometerse durante la ejecucion del contrato a incorporar criterios de
sostenibilidad, para tal efecto debera diligenciar el ANEXO.

I) Conforme al Decreto 0997 de 2026, el proponente debera presentar la declaracion de no
estar reportado en las listas internacionales vinculantes, restrictivas, de inhabilitacion o
sancion de los organismos multilaterales de los cuales Colombia es miembro, para tal efecto
debera diligenciar el ANEXO.

Se aclara que si bien el paragrafo unico del Decreto 0997 de 2026 establece que en los seis
(6) meses contados a partir de expedicion del presente Decreto, el Gobierno nacional, con el
apoyo de la Secretaria de Transparencia de la Presidencia de la Republica, la Agencia Nacional
de Contratacion Publica-Colombia Compra Eficiente- y las demas entidades que resulten
competentes, desarrollara las acciones necesarias para garantizar la consulta accesible de las
listas y expedira los lineamientos que resulten pertinentes, proporcionales y razonables para
el cumplimiento de dicho deber, la Entidad solicitara la declaracion por parte del proponente
y verificara las plataformas que permiten hacer la respectiva consulta.

m) Propuesta Econémica

La propuesta economica se debe cargar en la plataforma SECOP Il.

En virtud de lo anterior, se informa a los proponentes que el valor ofrecido para cada bien o servicio
no podra superar el precio unitario estimado por la entidad en el estudio de mercado, so pena de
rechazo de la oferta.

El proponente debera ajustar al peso el precio de su oferta, bien sea por exceso o por defecto al peso,
asi: Cuando la fraccion decimal del peso, sea igual o superior a cinco (5), lo aproximara por exceso al
numero entero siguiente del peso y cuando la fraccion decimal del peso, sea inferior a cinco (5), lo
aproximara por defecto al numero entero inferior del peso; el valor total de cada item y el valor total
de la oferta, debera presentarse sin decimales, en caso contrario la Entidad realizara el ajuste
respectivo.

3.1.1. DOCUMENTOS PARA ACREDITAR LA CAPACIDAD TECNICA

A. EQUIPO DE TRABAIO

El proponente debera acreditar que cuenta con el siguiente equipo de trabajo minimo:
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1. El proponente debera acreditar como minimo cinco (05) personas que realizaran la labor de

preparacion y manipulacion de alimentos.

2. El proponente debera acreditar como minimo tres (03) personas que realizaran la labor de
entrega de alimentos. (Este personal es diferente al exigido en el numeral anterior, que
corresponde al personal que llevara a cabo la preparacion de alimentos).

3. Un (1) Profesional en Gastronomia, con 4 afios de experiencia laboral en actividades
relacionadas con alimentos o preparacion o manipulacion o gestion de servicios gastronomicos
o afines.

Para acreditar este requerimiento respecto del personal minimo requerido, el proponente debera
aportar en su oferta y en el mismo orden la siguiente documentacion:

1. Personal preparacién de alimentos (5 personas) y personal entrega de alimentos (3
personas):

e Copia de la cédula de ciudadania
e (artadeintencion con nota de presentacién personal (autenticada).

¢ Diploma o acta de grado de bachiller.

e Hoja de vida segun corresponda, y debidamente suscrita.

e C(ertificado o carnet en manipulacion de alimentos en carne y productos
carnicos comestibles.

e Plan de capacitacion que incluya manipulacion de alimentos en carne vy
productos carnicos comestibles, Tarjeta profesional del capacitador, copia de
cedula de ciudadania del capacitador, y la Resolucion o acto administrativo
expedido por la Secretaria de Salud Municipal o Departamental que concede la
autorizacion para capacitar a manipuladores de alimentos en carne y productos
carnicos comestibles.

e Libreta Militar (Si aplica)

e Antecedentes judiciales (Con vigencia de un mes anterior al cierre del proceso)

e Antecedentes disciplinarios (Con vigencia de un mes anterior al cierre del
proceso)

e Antecedentes fiscales (Con vigencia de un mes anterior al cierre del proceso)

e REDAM (Vigente)

e Registro Nacional de Medidas Correctivas (Con vigencia de un mes anterior al
cierre del proceso)

2. Personal Profesional en Gastronomia, con 4 afios de experiencia laboral en actividades
relacionadas con alimentos o preparacion o manipulacion o gestion de servicios
gastronomicos o afines.

e (Copia de la cedula de ciudadania

e (Carta de intencion con nota de presentacion personal (autenticada).

e Diploma o acta de grado de bachiller, pregrado en gastronomia.

e Certificados de experiencia que contengan fecha de inicio y terminacion, nombres
completos y legibles, y objeto o actividades desarrolladas.

e Hoja de vida segun corresponda, y debidamente suscrita.

e Certificado en Manipulacion de Alimentos.

e Tarjeta profesional (Si aplica)

e Libreta militar (Si aplica)

Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
Popayan-Cauca
scompetitividad@cauca.gov.co 0 © © @CobCauca

WWW.Cauca.gov.co

Pdgina 56 de 66

Powered by (8 CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Secretaria de Desarrollo
Econbmico y Competitividad

e Antecedentes judiciales (Con vigencia de un mes anterior al cierre del proceso)

e Antecedentes disciplinarios (Con vigencia de un mes anterior al cierre del proceso)
e Antecedentes fiscales (Con vigencia de un mes anterior al cierre del proceso)

e REDAM (Vigente)

e Registro Nacional de Medidas Correctivas (Con vigencia de un mes anterior al cierre
del proceso)

B. VEHICULOS

1. Un (1) Vehiculo para el transporte de los alimentos con capacidad minima de 2000 kI,
debidamente autorizados por la Secretaria de Salud Departamental, para lo cual debera
aportar: Tarjeta de propiedad, SOAT vigente, certificado de analisis de gases vigente (SI
APLICA), licencia de transito, poliza de responsabilidad civil extracontractual, licencia de
conduccion correspondiente al vehiculo, y contrato de arrendamiento de dicho vehiculo
(cuando aplique), certificado que dé cuenta de los medios logisticos para la entrega y
trasporte de alimentos, y certificado de control de plagas.

2. Un (1) vehiculo para el transporte de personas tipo microbus, modelo minimo 2015 o
superior, con capacidad minima de 12 pasajeros para lo cual debera aportar: Tarjeta de
propiedad, SOAT vigente, certificado de analisis de gases vigente (S| APLICA), licencia de
transito, poliza de responsabilidad civil extracontractual, licencia de conduccion
correspondiente al vehiculo TIPO C1, y contrato de arrendamiento de dicho vehiculo y/o
promesa de arrendamiento (cuando aplique).

C. AUTORIZACIONES, PERMISOS Y LICENCIAS

v Certificado de manipulaciéon de alimentos para carne y productos carnicos comestibles del
personal requerido para la manipulacion y entrega de alimentos, expedido por la autoridad
competente o profesional competente, para lo cual ademas se debera aportar el Plan de
capacitacion que incluya la manipulacion de alimentos en carne y productos carnicos
comestibles y su respectivo listado de asistencia a la capacitacion, Tarjeta profesional del
capacitador, copia de cedula de ciudadania del capacitador, y Resolucion o acto
administrativo expedido por la Secretaria de Salud Municipal o Departamental que concede
la autorizacion para capacitar a manipuladores de alimentos en carne y productos carnicos
comestibles.”

v Para el vehiculo de transporte de alimentos: El futuro contratista debera demostrar que
cuenta con una capacidad minima de 2000 kl, tarjeta de propiedad, SOAT vigente,
certificado de analisis de gases vigente (SI APLICA), licencia de transito, podliza de
responsabilidad civil extracontractual, licencia de conduccion del conductor, contrato de
arrendamiento de dicho vehiculo (cuando aplique), y acta de visita de inspeccion sanitaria.”

v Para el vehiculo para el transporte de personas: El futuro contratista debera demostrar que
cuenta con el vehiculo tipo microbus, servicio publico, modelo minimo 2015 o superior, con
capacidad minima de 12 pasajeros para lo cual debera aportar: Tarjeta de propiedad, SOAT

2 Ley 715 de 2001; Ley 1122 de 2007; Decreto 1500 de 2007; Resolucion 2674 de 2013 Ministerio de Salud y
Circulares externas DAB4150-10264-19 y DAB4000-450-24 del Instituto MNacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos Invima.
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vigente, certificado de analisis de gases vigente (S| APLICA), licencia de transito, poliza de

= IJI

responsabilidad civil extracontractual, licencia de conduccion correspondiente al vehiculo
TIPO C1, y contrato de arrendamiento de dicho vehiculo y/o promesa de arrendamiento
(cuando aplique),

v" PROMESA DE CONTRATO DE PROVEEDURIA: El contratista debera presentar promesa de
contrato de proveeduria con los pequefios productores agropecuarios locales y/o
productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria locales y sus organizaciones
Conforme a lo establecido en el Decreto 248 de 2021, que se encuentren en el registro de
productores individuales y/u organizaciones de productores consolidado por las secretarias
departamentales de agricultura o quien haga sus veces, o en el Sistema Publico de
Informacion Alimentaria una vez entre en operacion (en el caso de que exista).”

El contrato de proveeduria debera constar por escrito y tener como minimo el siguiente
contenido: identificacion del productor y del oferente, producto y variedad(es) del producto
agropecuario que se requiere, cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al
productor, fechay lugar de entrega de los productos agropecuarios, condiciones de embalaje
o empaque de estos; y la intencion de la compra de productos agropecuarios.

D. EXPERIENCIA
v"  Experiencia general (Obligatorio el diligenciamiento del Anexo 10)

Para garantizar la idoneidad del contratista, se exigira al proponente acreditar experiencia general con
maximo UN (1) contrato ejecutado y clasificado en las siguientes actividades segun la clasificacion de
bienes y servicios, codigos UNSPSC: 80141900; 80111600; 90151800; 81141600; 90101600;
48101700; 90111500; 39121300 y 78111800 (Todos los cddigos deben estar acreditados en el
contrato) del clasificador de bienes y servicios, cuyos valores expresados en salarios minimos legales
mensuales sean igual o superior al 100% del presupuesto oficial de la presente contratacion
(expresado en salarios minimos del afio 2026). Lo anterior se acreditara con la informacion que
conste en el RUP de los proponentes, cuya inscripcion debe encontrarse en firme al cierre del

Proceso.

v"  Experiencia especifica (Obligatorio el diligenciamiento del Anexo 10)

El proponente debera acreditar experiencia especifica en la ejecucion de maximo UN (01) CONTRATO
ejecutado gue se encuentre relacionados con el objeto o actividades contratadas que guarden
relacion con el presente proceso y su valor ejecutado debera ser igual o superior al presupuesto
oficial de la presente contratacion expresado en salarios minimos legales mensuales vigentes 2026,
el cual seran evaluados en SMLMYV a la fecha de terminacion del respectivo contrato.

NOTA 1: La experiencia que sea acreditada como general podra ser la misma para la experiencia
especifica.

NOTA 2: Para el caso de consorcios o uniones temporales cualquiera de los oferentes puede acreditar
la experiencia general exigida por la entidad.

NOTA 3: En el caso de los contratos celebrados con entidades privadas, el oferente para acreditar la
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experiencia debera adicionalmente a la certificacion, anexar las facturas de los elementos o servicios

= IJI

suministrados y/o certificacion contable del pago expedida por un contador debidamente inscrito y
que cuente con los antecedentes vigentes

NOTA 4: No se aceptaran documentos emitidos por el mismo proponente o por alguno de sus
integrantes (Auto certificaciones).

NOTA 5: EL DEPARTAMENTO, se reserva el derecho de verificar la informacion suministrada por los
oferentes, asi como el derecho de verificar su ejecucion o existencia. Si se advierten discrepancias
entre lo informado vy lo establecido por EL DEPARTAMENTO, se rechazara la propuesta.

NOTA 6: NO se tendra en cuenta la experiencia de ejecuciones subcontratadas

NOTA 7: Para el caso de certificaciones provenientes de otros paises, el proponente debera presentar
la equivalencia tecnica de cada una de las actividades requeridas (especificaciones técnicas), asi como
la conversion de los valores a pesos colombianos a la tasa representativa del mercado vigente a la
fecha de suscripcion del contrato, materia de la certificacion”.

NOTA 8: En el evento en que dos 0 mas proponentes aporten una misma informacion y ésta presente
inconsistencias, se solicitara la aclaracion respectiva a cada uno de ellos y solo se tendra en cuenta
aguella que esté demostrada.

NOTA 9: En los casos en que las certificaciones incluyan valores en dolares, estos seran convertidos
a pesos colombianos a la tasa representativa del mercado vigente a la fecha de suscripcion del
contrato materia de la certificacion, la cual debe estar especificada en la oferta.

3.1.2. DOCUMENTOS PARA ACREDITAR LA CAPACIDAD FINANCIERA

Para la evaluacion de la capacidad financiera del proponente, se tendra en cuenta Unicamente la
informacién consignada en el Registro Unico de Proponentes de la Cdmara de Comercio (RUP) que
se encuentre en firme a la fecha de CIERRE del presente proceso de seleccion abreviada.

Para los consorcios, uniones temporales u otra forma asociativa, cada uno de sus integrantes debera
aportar el Registro Unico de Proponentes de la cdmara de comercio respectiva (RUP) que se
encuentre EN FIRME a la fecha del CIERRE de la presente Seleccion Abreviada.

» INDICES FINANCIEROS:

INDICE DE LIQUIDEZ: A partir de lo anterior se exigira un indice de liquidez mayor o igual a 3.17 por
cuanto es el resultado que arroja la media aplicada a la muestra.

NIVEL DE ENDEUDAMIENTO: Se exigira un nivel de endeudamiento menor o igual al 0.48 0 48 %, por
cuanto es el resultado que arroja el promedio aplicado a la muestra.

RAZON DE COBERTURA DE INTERESES: Se exigira un nivel de endeudamiento Mayor o igual al 11.3
por cuanto es el resultado que arroja el promedio aplicado a la muestra.

Nota: En el caso de consorcios y uniones temporales, se evaluara de acuerdo con el porcentaje de
conformacion de este.
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» ANALISIS CAPITAL DE TRABAJO.

Las Entidades Estatales pueden establecer indicadores adicionales a los establecidos en el Numeral 3

del articulo 2.2.1.1.15.3 del Decreto numero 1082 de 2015, para el caso gue nos asiste, se ha tomado

un indice adicional como lo es Capital de Trabajo.

La Gobernacion del Cauca considera necesario solicitar Capital de trabajo y el indice sugerido mayor

o igual al 100 % del presupuesto oficial.

Nota: En el caso de consorcios y uniones temporales, de acuerdo con la siguiente formula:
Férmula de trabajo: CT = 3(AC) - 3(PC)

> = Sumatoria

AC = Activo Corriente

PC = Pasivo Corriente

En el caso de consorcios y uniones temporales se tomara el resultado de la formula el cual debera
ser el 100% del presupuesto oficial de las zonas propuestas.

De no cumplir con los indices establecidos la propuesta sera declarada NO HABIL.

« CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

Para la evaluacion de la capacidad organizacional del proponente, se tendra en cuenta la informacion
consignada en el Registro Unico de Proponentes de la Cdmara de Comercio (RUP) que se encuentre
en firme a la fecha del cierre del presente proceso de seleccion.

Para los Consorcios, Uniones Temporales u otra forma asociativa, cada uno de sus integrantes debera
aportar el Registro Unico de Proponentes de la Camara de Comercio (RUP) que se encuentre en firme
a la fecha del cierre de la presente seleccion.

Con base en la informacion del RUP en firme, se verificara que la propuesta cumpla con los siguientes
requisitos para que sea considerada hdbil en capacidad organizacional:

RENTABILIDAD DEL PATROMONIO: En el presente proceso de seleccion se exigira una rentabilidad
del patrimonio mayor o igual al 0.16 0 16%, lo anterior por cuanto es el resultado que arroja la

mediana aplicada a la muestra.

RENTABILIDAD DEL ACTIVO: En el presente proceso de seleccion se exigira una rentabilidad del activo
mayor o igual a 0.12 0 12%. lo anterior por cuanto es el resultado que arroja la mediana aplicada a la
muestra.

13.2. FACTORES DE PONDERACION — ASIGNACION DE PUNTAJE

En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 5 de la Ley 1150 de 2007, modificado por el articulo
88 de la Ley 1474 de 2011 vy el articulo 2,2, 1, 1,2,2,2 del Decreto 1082 de 2015, en atencion a la
modalidad de seleccion (seleccion abreviada de menor cuantia), la entidad tendra en cuenta la
ponderacion de los elementos de calidad y precio soportados en puntajes o formulas, por ser el
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mecanismo que ofrece mayor claridad a los participantes, permitiendo una escogencia objetiva del

contratista.

Las ofertas que se encuentren incursas en causal de rechazo, sea ésta de caracter juridico, técnico o
financiero, pierden aptitud para ser calificadas, por lo tanto, no seran objeto de evaluacion.

Para realizar la evaluacion de los proponentes que hayan cumplido los requerimientos de los pliegos
de condiciones, se utilizara la siguiente metodologia; la cual tiene en cuenta los siguientes aspectos:

En tal sentido la entidad tendra en cuenta los siguientes criterios de seleccion:

CRITERIOS DE EVALUACION PUNTAJE
FACTOR ECONOMICO 50
PERSOMNAL ENTREGA DE ALIMENTOS 5
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO 3
CALIDAD DEL SERVICIO (20 | CONCEPTO TECNICO DE VIABILIDAD EN 2
Puntos Totales) TARIMAS Y CARPAS.
CRITERIO DE SOSTENIBILIDAD 10
AMBIENTAL Y SOCIAL (Decreto 0997
TECNICO
MEJORA ESPECIFICACIONES COORDINADOR LOGISTICO 9.5
TECNICAS (24.5 Puntos
Totales) UN PROFESIONAL EN INGENIERIA DE 15
ALIMENTQOS CON MAESTRIA.
INCENTIVO A LA INDUSTRIA NACIONAL MAX. 5 5
PUNTAJE ADICIONAL A EMPRENDIMIENTOS Y EMPRESAS DE MUIJERES (A los proponentes 0.25
gue acrediten alguno de los supuestos del articulo 2.2.1.2.4.2.14 del Decreto 1860 de 2021
- EMPRESAS DE JOVENES EGRESADOS DEL SISTEMA DE PROTECCION DEL ICBF -
MIPYMES 0.25
TOTAL 100

NOTA. Revisar el Pliego de condiciones definitivo para informarse de la forma de como se debe

acreditar los factores ponderables.

14. MODALIDAD DE SELECCION

A la presente contratacion le es aplicable la Constitucion Politica de Colombia, el Estatuto General de
Contratacion de la Administracion Publica (Ley 80 de 1993) reformado mediante la Ley 1150 de 2007
y sus decretos reglamentarios, particularmente, el Decreto 1082 de 2015, en lo que no esté
particularmente regulado en ellas; las normas legales comerciales y civiles colombianas vigentes que
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sean pertinentes, y las demas normas que desarrollen, regulen o reglamenten el servicio de
Operacion de medios de comunicacion.

En el presente asunto se utilizard la modalidad de seleccién denominada SELECCION ABREVIADA,
aplicando el procedimiento de MENOR CUANTIA, pues se trata de una contratacion de prestacion de
servicios de logistica, al respecto dispone el articulo 2 literal b) de la Ley 1150 de 2007:

“ARTICULO 20. DE LAS MODALIDADES DE SELECCION. La escogencia del contratista se
efectuara con arreglo a las modalidades de seleccion de licitacion publica, seleccion
abreviada, concurso de méritos y contratacion directa, con base en las siguientes reglas: (...)

2. Seleccion abreviada. {...)

b) La contratacion de menor cuantia. Se entendera por menor cuantia los valores que a
continuacion se relacionan, determinados en funcion de los presupuestos anuales de las
entidades publicas expresados en salarios minimos legales mensuales.

Seran causales de seleccion abreviada las siguientes:

Para las entidades que tengan un presupuesto anual superior o igual a 1.200.000 salarios
minimos legales mensuales, la menor cuantia sera hasta 1.000 salarios minimos legales
mensuales.

Las que tengan un presupuesto anual superior o igual a 850.000 salarios minimos legales
mensuales e inferiores a 1.200.000 salarios minimos legales mensuales, la menor cuantia sera
hasta 850 salarios minimos legales mensuales.

Las gue tengan un presupuesto anual superior o igual a 400.000 salarios minimos legales
mensuales e inferior a 850.000 salarios minimos legales mensuales, la menor cuantia serd
hasta 650 salarios minimos legales mensuales.

Las que tengan un presupuesto anual superior o igual a 120.000 salarios minimos legales
mensuales e inferior a 400.000 salarios minimos legales mensuales, la menor cuantia sera
hasta 450 salarios minimos legales mensuales.

Las que tengan un presupuesto anual inferior a 120.000 salarios minimos legales mensuales,
la menor cuantia sera hasta 280 salarios minimos legales mensuales;” (..).

Finalmente es oportuno indicar que el Decreto 1082 de 2015, perpetua lo siguiente:

“Articulo 2.2.1.2.1.2.20. Procedimiento para la seleccion abreviada de menor cuantia.
Ademas de las normas generales establecidas en el presente titulo, las siguientes reglas son
aplicables a la seleccion abreviada de menor cuantia:

1. En un término no mayor a tres (3) dias habiles contados a partir de la fecha de apertura
del Proceso de Contratacion los interesados deben manifestar su intencion de participar, a
través del mecanismo establecido para el efecto en los pliegos de condiciones.
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2. Si la Entidad Estatal recibe mas de diez (10) manifestaciones de interés puede continuar el
proceso o hacer un sorteo para seleccionar maximo diez (10) interesados con quienes
continuara el Proceso de Contratacion. La Entidad Estatal debe establecer en los pliegos de
condiciones si hay lugar a sorteo y la forma en la cual lo hara.

3. Si hay lugar a sorteo, el plazo para la presentacion de las ofertas empezara a correr el dia
habil siguiente a la fecha en la cual la Entidad Estatal informe a los interesados el resultado
del sorteo.

4. la Entidad Estatal debe publicar el informe de evaluacion de ofertas durante tres (3) dias
hdbiles.”.

De conformidad con lo anterior tenemos que el valor estimado de |la presente contratacion es de

CUATROCIENTOS TREINTA'Y TRES MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS DOCE
PESOS M/CTE. ($433.786.712,00), lo cual significa que el presente proceso de seleccion corresponde
ala modalidad de seleccion abreviada de menor cuantia, toda vez que no sobrepasa los 1.000 SMLMV
del tope de la menor cuantia de la Entidad.

15. GARANTIAS

15:1. GARANTIA DE SERIEDAD DE LA OFERTA

El Proponente debe presentar con la propuesta una Garantia de seriedad de la oferta que cumpla
con los parametros, condiciones y requisitos que se indican en este numeral. Cualquier error o
imprecision en el texto de la garantia presentada sera susceptible de aclaracion por el Proponente
hasta el término de traslado del informe de evaluacion. Sin embargo, la no entrega de la garantia no

es subsanable y se rechazara la oferta. Las caracteristicas de las garantias son las siguientes:

/ beneficiario

Caracteristica Condicion
Cualquiera de las clases permitidas por el articulo 2.2.1.2.3.1.2 del Decreto 1082
Clase de 2015, a saber: (i) Contrato de seguro contenido en una poliza, (ii) Patrimonio
autonomo vy (iii) Garantia Bancaria.
Asegurado DEPARTAMENTO DEL CAUCA identificado con NIT 891580016-8

Amparos

Los perjuicios derivados del incumplimiento del ofrecimiento en los eventos
sefialados en el articulo 2.2.1.2.3.1.6 del Decreto 1082 de 2015.

Vigencia

4 meses contados a partir de la fecha de cierre del proceso de contratacion.

Valor Asegurado

Doce por ciento (12%) del Presupuesto Oficial del Proceso de Seleccion.

Tomador

« Para las personas juridicas: la Garantia debera tomarse con el nombre o razén
social y tipo societario que figura en el Certificado de Existencia vy

Representacion Legal expedido por la Camara de Comercio respectiva, y no
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solo con su sigla, a no ser que en el referido documento se exprese que la
sociedad podra denominarse de esa manera.

« Paralos Proponentes Plurales: la Garantia debera ser otorgada por todos los
integrantes del Proponente Plural, para lo cual se debera relacionar
claramente los integrantes, su identificacion y porcentaje de participacion,

quienes para todos los efectos seran los otorgantes de la misma.

Si en desarrollo del proceso de seleccion se modifica el cronograma, el proponente debera ampliar
la vigencia de la Garantia de seriedad de la oferta hasta tanto no se hayan perfeccionado y cumplido
los requisitos de ejecucion del respectivo contrato.

La propuesta tendra una validez igual al término de vigencia establecido para la garantia de seriedad
de la oferta. Durante este periodo la propuesta sera irrevocable, de tal manera que el Proponente no
podra retirar ni modificar los términos o condiciones de la misma, so pena de que la Entidad pueda
hacer efectiva |la garantia de seriedad de la oferta.

15.2. GARANTIAS DEL CONTRATO

Para cubrir cualguier hecho constitutivo de incumplimiento, el Contratista debera presentar la
garantia de cumplimiento en original a la Entidad dentro del término sefialado en el cronograma
del proceso y requerira la aprobacion de la Entidad. Esta garantia tendra las siguientes
caracteristicas:

Caracteristica Condicién

" Cualqguiera de las clases permitidas por el articulo 2.2.1.2.3.1.2 del Decreto
ase
1082 de 2015, a saber: (i) Contrato de seguro contenido en una poliza para
Entidades Estatales, (ii) Patrimonio auténomo, (iii) Garantia Bancaria.
Asegurado/ : ”
o DEPARTAMENTQO DEL CAUCA identificado con NIT 891580016-8
beneficiario
,, ‘Amparo Vigencia Valor Asegurado
Cumplimiento general del con una vigencia igual _
= Equivalente al
contratoy el pago de las a la duracion del
, 20% del valor del
multas y la clausula penal contrato y cuatro (4)
. . . contrato
Amparos, pecuniaria que se le impongan | meses mas
vigencia y con una vigencia igual | Equivalente al
valores - : a la duracion del 20% del valor del
De calidad del servicio
asegurados contrato y cuatro (4) | contrato
meses mas
P e SaksH _— Con una vigencia igual | Equivalente al
ago de salarios, prestaciones b
8 P a la duracion del 5% del valor del
sociales legales e
_ G contrato y tres (3) contrato
indemnizaciones laborales . ,
afos mas.
Carrera 6 con calle 22 N Edificio de Obras publicas
scompetitividad@cauca.gov.co 0 © ® @CobCauca
Pdgina 64 de 66

Powered by (8 CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Secretaria de Desarrollo
Econbmico y Competitividad

e Para las personas juridicas: la garantia debera tomarse con el nombre o
razon social y tipo societario que figura en el Certificado de Existencia y
Representacion Legal expedido por la Camara de Comercio respectiva, y no
solo con su sigla, a no ser que en el referido documento se exprese que la
sociedad podra denominarse de esa manera.

e No se aceptan garantias a nombre del representante legal o de alguno de

Tomador los integrantes del consorcio. Cuando el contratista sea una Union
Temporal o Consorcio, se debe incluir razon social, NIT y porcentaje de
participacion de cada uno de los integrantes.

e Parael Contratista conformado por una estructura plural (union temporal,
consorcio): la garantia debera ser otorgada por todos los integrantes del
Contratista, para lo cual se debera relacionar claramente los integrantes,
su identificacion y porcentaje de participacion, quienes para todos los
efectos seran los otorgantes de la misma.

Informacion , .
_ e Numero vy afo del contrato
necesaria |
e Objeto del contrato
dentro de la _ _
naliza e Firma del representante legal del Contratista

e Encasode no usar centavos, los valores deben aproximarse al mayor

El Contratista esta obligado a restablecer el valor de la garantia cuando esta se vea reducida por
razon de las reclamaciones que efectue la Entidad, asi como, a ampliar las garantias en los eventos
de adicion y/o prorroga del contrato. El no restablecimiento de la garantia por parte del Contratista
0 su no adicion o prorroga, segun el caso, constituye causal de incumplimiento del Contrato y se
dara inicio a los procesos sancionatorios a que haya lugar.

16. RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL

Responsabilidad Civil Extracontractual: Por eventuales reclamaciones derivadas de responsabilidad
que surja de las actuaciones, hechos u omisiones del contratista que no sea inferior a 200 SMLMV,
con vigencia igual al plazo del contrato

17. CLAUSULA PENAL

En caso de declaratoria de incumplimiento o caducidad, el DEPARTAMENTO DEL CAUCA hara
efectiva una sancion penal pecuniaria, la cual tendra un monto del veinte por ciento (20%) del valor
del Contrato, pena que se pacta por el mero retardo y sin perjuicio del cumplimiento de la obligacion
principal, para efectos de cobrar la clausula penal se podra hacer uso de la compensacion de sumas
0 jurisdiccion coactiva.

18. APLICACION TRATADOS O CONVENIOS DE LIBRE COMERCIO

De conformidad con lo establecido en el manual expedido por la Agencia Nacional Colombia
Compra Eficiente, la presente contratacion se encuentra cobijada por los siguientes
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convenios internacionales o tratados de libre comercio suscritos por Colombia. lo anterior
de conformidad con el siguiente cuadro:

Tabla 1 Aplicacion de Tratados y Convenios de Libre Comercio

Entidad | Presupuesto del Proceso de Excepcion Proceso de
Estatal contratacion superior al Aplicable al Contratacion
incluida | valor del Acuerdo Comercial | Proceso de cubierto por el
Contratacion Acuerdo Comercial

Alianza Chile S NO NO NO

Pacifico Peru S NO NO NO

Chile Sl NO NO NO

Corea Sl NO NO NO

Costa Rica 5 NO NO NO

Estado AELC Sl NO NO NO

Estados Unidos S NO NO NO

Triangulo El salvador S Sl NO NO

Norte Guatemala Sl Sl NO NO

Union Reino Unido Sl NO NO NO

Europea Irlanda del Norte Sl NO NO NO

Israel Sl NO NO NO

Comunidad Andina Sl N/A NO S

19. RELACION LABORAL

El contratista ejecutara el objeto contractual con total autonomia técnica y sin subordinacion con
respecto a la Entidad. Queda entendido que no habra vinculo laboral alguno entre el personal
utilizadopor el contratista y el DEPARTAMENTO DEL CAUCA.

Para constancia se firma en Popayan, a los tres (3) dias del mes de septiembre de 2026.

é[vm%mm BONILLA

Secretaria de Desarrollo Economico Y Competitividad

Revisé aspectos juridicos: Neider Vicente Trujillo — Lider del 4rea de contratacion SDEC -
Proyecto aspectos juridicos: Victoria Andrea Pito — Abogado contratista SDEC +f
Revisd aspectos técnicos: Mario Fernando Dorado — Profesional Universitario £}EC }@
Proyectd aspectos Técnicos: Andrés Felipe Jiménez - Contratista SDEE‘\X‘

™
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