SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, septiembre 11 de 2026

Sefior

LUIS ERNESTO BARRERA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9132024
INSTRUCTOR G20

Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir
Monteria.

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes
septiembre del afio 2026

Referencia: No. CO1.PCCNTR.9132024 del afio 2026

JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO, identificado con la cédula de ciudadania No. 1067887808 de Monteria,
en mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestaciéon de Servicios de la

referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y NUEVEMILLONES
CIENTO DOCE MIL CINCUENTA Y DOS PESOS M/CTE (S49.112.052) esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera, a) diez(10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre de 2026
por valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE
PESOS M/CTE ($4.737.497), b) un (1) pago por el mes diciembre de 2026 por valor de UN MILLON
SETECIENTOS TREINTA 'Y SIETE MIL OCHENTA Y DOS PESOS M/CTE

($1.737.082).
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Plazo: Sera hasta el 11 de diciembre de 2026

Objeto: Contratar los servicios personales de caracter temporal como instructor contratista para impartir

formacidn profesional integral en el marco del programa oferta regular, titulada y complementaria presencial

y virtual en el centro agropecuario y de biotecnologia el porvenir.

Ejecucion mensual de actividades

RESULTADO DE APRENDIZAIJE.

REALIZAR EL SEGUIMIENTO A LOS
PROGRAMAS DE CONTROL DE
PLAGAS Y ROEDORES DE ACUERDO
CON LA

e 3543260-
COMERCIALIZACION DE

ALIMENTOS

No | Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Alistar procesos formativos e | Se planed la formacion en las fichas | Anexo 1:
impartir 160 horas mensuales de | No.
Guias de aprendizaje.
formacién profesional integral en
e 3543279-AGROINDUSTRIA
programas titulados y/o
ALIMENTARIA Anexo 2:
complementarios del area asignada
Planeacidn pedagdgica.
dentro del programa oferta regular,
COMPETENCIA.
en las competencias, resultados de
Anexo 3:
aprendizaje y actividades de los APLICAR PROCESOS DE
) Plan de trabajo
proyectos de formacion HIGIENIZACION PARA EL
concertado.
programados dentro de los tiempos PROCESAMIENTO DE
que para cada accidn se determine ALIMENTOS SEGUN
1 Anexo 4:
por el Centro de formacion. PROGRAMA ESTABLECI

Listado de asistencia.

Anexo 5:

Registro fotografico de

la formacién.

Anexo 6:
Informe de apoyo a la

formacion.
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COMPETENCIA.

ALMACENAR PRODUCTOS

ALIMENTICIOS SEGUN

NATURALEZA DEL PRODUCTO Y
TECNICAS DE ALMACENAMIENTO

RESULTADO DE APRENDIZAIJE.

DISPONER ~ LOS  PRODUCTOS
ALIMENTICIOS  EN  ALMACEN
SEGUN NATURALEZA DEL
PRODUCTO,TECNICAS DE ALM

e 3543295-
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS

COMPETENCIA

5097 - ALMACENAR PRODUCTOS
ALIMENTICIOS SEGUN
NATURALEZA DEL PRODUCTO Y
TECNICAS DE ALMACENAMIENTO

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
18653 - DISPONER LOS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS  EN  ALMACEN
SEGUN NATURALEZA DEL
PRODUCTO,TECNICAS DE ALM
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e 3410281-
COMERCIALIZACION  DE
ALIMENTOS
COMPETENCIA
3405 - INTERACTUAR CON
CLIENTES DE ACUERDO
CON POLITICAS Y
ESTRATEGIAS DE SERVICIO

DE LA COMPARNIA

RESULTADOS DE
APRENDIZAJE

18658 - MANEJAR
RELACIONES
INTERPERSONALES CON

PRINCIPIOS ETICOS Y DE
COMUNICACION DE

ACUERDO CON LA

de
de

Autogestionar la matricula

formacion complementaria
acuerdo con su drea de desempenio,
presentando la documentacidn

requerida para ello y realizar el

Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al

cumplimiento de esta obligacién.

Para el periodo del
informe no se
ejecutaron acciones
referentes al

cumplimiento de esta

proceso requerido para tal fin. obligacion.
Asociar los aprendices a la ruta de | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
aprendizaje de las fichas a cargo | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
dentro de los términos estipulados. | cumplimiento de esta obligacién. ejecutaron acciones
referentes al
4
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cumplimiento de esta

obligacion.
Apoyar y participar activamente en | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
la gestion del programa de | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
formacion para el cumplimiento de | cumplimiento de esta obligacién. ejecutaron acciones
metas y posicionamiento Regional referentes al

de acuerdo con los lineamientos,

cumplimiento de esta

coberturay productos indicados por obligacion.

la Subdireccién de centro y el

supervisor del contrato.

Atender oportunamente los | Se presenta el informe de ejecucidon | Anexos del presente

requerimientos que haga el | contractual con sus debidos | informe.

supervisor del contrato y presentar | soportes de cumplimiento de las

los informes mensuales de Ila | obligaciones. Anexo 7:

ejecucion del contrato o los Registo fotografico vy

productos que se le requiera, | Se asiste a jornada de apoyo a la | asistencia.

ademas del informe mensual de | oferta.

actividades segun la fase en que se

encuentre el curso (planear,

ejecutar y evaluar) durante el

desarrollo  del proceso  de

aprendizaje y de las actividades en

general con sus respectivos anexos

Dar aviso oportuno sobre las | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del

novedades de ambientes vy | ejecutaron acciones referentes al | informe no se

materiales de formacién. cumplimiento de esta obligacion. ejecutaron acciones
referentes al

5
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cumplimiento de esta

obligacion.

Prestar los servicios profesionales

Se dio cumplimiento oportuno de

Los anexos del presente

con seriedad, responsabilidad, | los entregables del proceso | informe.
respeto, eficiencia, oportunidad y | formativo.
diligencia los servicios contratados.
’ Se dio cumplimiento oportuno de
los entregables del proceso
formativo. Los anexos del presente
informe.
Atender segun los requerimientos | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
de la Subdireccion de centro, | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
actividades de apoyo a la | cumplimiento de esta obligacion. ejecutaron acciones
8 supervision de contratos y/o referentes al
evaluacion de propuestas segun las cumplimiento de esta
competencias que su formacién obligacion.
académica le permitan desarrollar
Emitir los juicios evaluativos de cada | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
resultado de aprendizaje en la | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
plataforma Sena sofiaplus dentro de | cumplimiento de esta obligacion. ejecutaron acciones
9 los 5 dias habiles siguientes a la referentes al
finalizacion de cada resultado de cumplimiento de esta
aprendizaje impartido, dando a obligacion.
conocer los resultados de los
mismos a los aprendices..
Mantener en tiempo real el |Se mantiene el portafolio del
10 | portafolio del instructor con la | instructor segun lo indicado en la | https://sena4-

documentacién soporte inherente a

my.sharepoint.com/:f:/
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la formacién segun la guia para

desarrollar los procesos formativos.

Guia para desarrollar procesos

formativos — GFPI G-013.

g/personal/jmvilladiego

sena edu co/IgBlugTH

e Guia de Aprendizaje. cEaYSIYkwk8b7vAaAWv
e Plan de Mejoramiento. 9974YcfcuOsyhOLcts7U
e Registros de Inasistencia en | 2e=LUxD5Z
Sofiaplus.
e Formato ruta de atencidn
para la prevencién de la
desercion. Plan
Concertado.
e Listas de asistencia
Los instructores contratistas que se | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
vinculen a proyectos de | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
investigacion e innovacién que se | cumplimiento de esta obligacion. ejecutaron acciones
desarrollen en el centro de referentes al

formacion, deberan atender los cumplimiento de esta
lineamientos operativos SENNOVA obligacion.
11 | indicados por el SENA, previa
concertacién con el Supervisor o
Dinamizador. Pardgrafo: En el
proceso de concertacion, se debera
aprobar por las partes un
cronograma de trabajo y
entregables.
Aplicar los procedimientos | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del
" correspondientes al instructor para | ejecutaron acciones referentes al | informe no se
formalizar la desercion de los | cumplimiento de esta obligacidn. ejecutaron acciones
aprendices que abandonan el referentes al
7
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proceso formativo de acuerdo con

cumplimiento de esta

lo establecido en el reglamento del obligacion.

aprendiz SENA vigente.

Generar y ejecutar estrategias que | Para el periodo del informe no se | Para el periodo del

permita la permanencia de los | ejecutaron acciones referentes al | informe no se

aprendices durante todo el tiempo | cumplimiento de esta obligacion. ejecutaron acciones
13 | de formacion e Informar referentes al

oportunamente a la Coordinacién cumplimiento de esta

Académica cualquier novedad obligacion.

presentada con los aprendices

El contratista debe cumplir con las

normas del Sistema General de

Riesgos Laborales, en especial, las

siguientes: 1. Procurar el cuidado

integral de su salud. 2. Contar con

los elementos de proteccidn

personal necesarios para ejecutar la Para el periodo del

actividad contratada, para lo cual informe no se

Para el periodo del informe no se

asumira su costo. 3. Informar a los ejecutaron acciones
14 ejecutaron acciones referentes al

contratantes la ocurrencia de referentes al

incidentes, accidentes de trabajo y
enfermedades laborales. 4,
Participar en las actividades de
Prevencién y Promocion
organizadas por los contratantes,
los Comités Paritarios de Seguridad
y Salud en el Trabajo o Vigias

Ocupacionales o la Administradora

cumplimiento de esta obligacién.

cumplimiento de esta

obligacion.
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de Riesgos Laborales. 5. Cumplir las
normas, reglamentos e
instrucciones del Sistema de
Gestion de la Seguridad y Salud en el
Trabajo SGSST. 6. Informar
oportunamente a los contratantes
toda novedad derivada del

contrato.

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para legalizacion
del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados. Cada informe de

legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte

integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE | FECHA DE
) NRO. DE LA ORDEN DE | LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1
2

Para efectos del presente informe, se adjuntan las certificaciones de antecedentes correspondientes, con las
fechas que se relacionan a continuacion:

¢ Certificacion de antecedentes fiscales: 16-09-2026
e Certificacion de antecedentes penales: 16-09-2026
e Certificacidn de antecedentes disciplinarios: 16-09-2026

e Certificacidn de registro nacional de medidas correctivas: 16-09-2026
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electronicos enunciados como evidencias

del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados y (iii) el pago de la

planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4665840677 del operador SOI referente al mes de AGOSTO.

Cordialmente,

JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO
Contratista
C.C. No. 1067887808 de Monteria

LUIS ERNESTO BARRERA
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.9132024 de 2026
INSTRUCTOR G20

GCCON-F-087 V3
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacion: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS
Cddigo del Programa de Formacion:

Nombre del Proyecto Formativo (si aplica):

Fase del Proyecto (si aplica):

Actividad de Proyecto Formativo (si aplica):

Competencia: Controlar los productos en la cadena en frio de acuerdo con los
criterios y normatividad

Resultados de Aprendizaje: Revisar las condiciones sicrométricas de
almacenamiento de los productos

Duracion de la Guia de Aprendizaje (horas): 46 horas

2. PRESENTACION

La cadena de frio es un componente fundamental en la conservacion de productos

perecederos como alimentos, farmacos y muestras biolégicas. Esta guia tiene como

propdsito que el aprendiz identifique las condiciones técnicas necesarias para mantener los

objetos en frio, considerando las caracteristicas especificas de cada tipo de carga, asi como

las normativas aplicables.

El proceso de aprendizaje se desarrollara de forma practica y contextualizada, mediante

actividades que simulan situaciones reales de recepcién, almacenamiento, monitoreo de

temperatura, y control de condiciones de refrigeracién o congelacién. Se busca que los

aprendices comprendan la importancia de mantener la integridad de la carga, reducir

riesgos sanitarios y garantizar la trazabilidad de los productos.

GFPI-F-135 V04
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Las actividades de esta guia estan basadas en la observacion directa, el analisis técnico,
la lectura de normativas, la simulacién de procedimientos logisticos, el uso de formatos
técnicos y el trabajo colaborativo. Se promovera el uso de registros de temperatura, listas

de chequeo, fichas de control y protocolos de contingencia.
3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcioén de la(s) Actividad(es)
3.1 Actividades de reflexion inicial: Mapa conceptual sobre la cadena de frio

Descripcion de la actividad: Los aprendices construiran en grupo un mapa conceptual
que integre los conceptos clave relacionados con la cadena en frio, sus etapas, tipos de
carga y rangos de temperatura adecuados.

Ambiente requerido: Aula convencional o virtual

Estrategias o técnicas didacticas activas: Lluvia de ideas, trabajo en grupo, socializacion
Materiales de formacion: Papeldgrafos, marcadores, fichas técnicas

Material de apoyo: Normativa INVIMA, reglamentos técnicos

Duracion de la actividad: 3 horas.

3.2 Actividades de contextualizacién e identificaciéon de conocimientos necesarios
para el aprendizaje: Analisis de casos sobre conservacion en frio
Descripcién de la actividad: A partir de casos reales (desperfecto de equipos,
contaminacioén cruzada, interrupciones de energia), los aprendices identificaran las
fallas en el sistema de conservacion y propondran soluciones.
Ambiente requerido: Aula convencional
Estrategias o técnicas didacticas activas: Estudio de casos, debate, resolucion de
problemas
Materiales de formacion: Casos impresos, guias de analisis
Material de apoyo: Buenas Practicas de Almacenamiento (BPA), manuales de operacion

Duracioén de la actividad: 4 horas.

3.3 Actividades de apropiacion: Simulacion de almacenamiento en frio
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Descripcidn de la actividad: Los aprendices simularan la recepcién, ubicacién y
monitoreo de productos en camaras de frio, aplicando criterios de separacion,
etiquetado, temperatura y humed

Ambiente requerido: Zona de simulacion o camara de frio (si esta disponible)
Estrategias o técnicas didacticas activas: Juego de roles, simulacion técnica
Materiales de formacion: Termdmetros, dataloggers, etiquetas, bandejas, guantes
Material de apoyo: Manuales de usuario de equipos de frio

Evidencias de aprendizaje: Registro de conservacion y plan de contingencia
Instrumentos de evaluacion: Lista de chequeo

Duracion de la actividad: 5horas.

3.4 Actividades de Transferencia el Conocimiento: Disefio de protocolo de
conservacion en frio

Descripcion de la actividad: Los aprendices elaboraran un protocolo técnico para la
conservacion de un tipo especifico de carga (vacunas, alimentos, muestras), incluyendo
recomendaciones, monitoreo y contingencias.

Ambiente requerido: Aula o sala de informatica

Estrategias o técnicas didacticas activas: Trabajo colaborativo, redaccion técnica
Materiales de formacion: Formato de protocolo, fichas técnicas, computador

Material de apoyo: Guias INVIMA, manuales logisticos

Evidencias de aprendizaje: Documento del protocolo

Instrumentos de evaluacién: Rubrica

Duracioén de la actividad: 5 horas.

Actividad: Socializaciéon de protocolos y retroalimentacion

Descripcién: Cada grupo presentara su protocolo y recibird comentarios de los compafieros

e instructor. Se generara una reflexion sobre la importancia del control preventivo.

Estrategias: Exposicion oral, plenaria, reflexion guiada

Duracioén: 3 horas

Materiales: Presentacion digital o cartel, fichas de retroalimentacion
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Producto: Protocolo grupal

4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACION EN
EL PROCESO FORMATIVO.

Activida . .
Fase del . . Técnicas e
d del . . Evidencias e .

proyecto rovecto Actividad de de Criterios de Instrumento

formativ | Proyec Aprendizaje N Evaluacioén s de

formativ Aprendizaje < -

o o Evaluacion
Mapa Evidencia de | Claridad en | Lista de
conceptual | conocimiento | conceptos cotejo

: mapa | clave, relacion
conceptual entre etapas de
la cadena

e Capacidad de
Analisis de | Eyidencia de idelc:\tificar

casos desempefio: | fallas v|Guia  de
analisis  de | proponer observacion
riesgos Y | mejoras
soluciones
Aplicacién
Simulacion EVidenCiaﬂ de | correcta de | Lista de
técnica desempeio: procedimiento | chequeo

registro de g uso

. ’
condiciones | jdecuado de

de | instrumentos
conservacion

Diseflo  de | Evidencia de

protocolo . i i “hri
productIO- Rigurosidad Rubrica de
protocolo tecnica, evaluacion
técnico adaptacion al

tipo de carga,
inclusion de
medidas
correctivas y
preventivas
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Socializacio
n de
protocolos

Evidencia de
desempeno:
exposicion
grupal

Claridad en la
presentacion,
argumentacion
técnica,
integracion del
trabajo
colaborativo

Rubrica de
presentacié
n final

5. GLOSARIO DE TERMINOS

o Cadena en frio: Conjunto de procesos logisticos que aseguran la conservacion de

productos a temperaturas controladas.

« Carga sensible:

Productos

que

requieren

condiciones

almacenamiento (alimentos, medicamentos, vacunas).

especiales

de

o Temperatura critica: Valor maximo o minimo fuera del cual se deteriora la carga.

 Registro de temperatura: Documento o dispositivo que almacena informacion

sobre las variaciones térmicas en tiempo real.

« Contingencia: Accion planificada para enfrentar fallas en los sistemas de frio.

« Monitoreo: Seguimiento continuo de variables criticas (temperatura, humedad).

« BPA: Buenas Practicas de Aimacenamiento, normas técnicas para el manejo seguro

de productos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

INVIMA. Manual de Buenas Practicas de Almacenamiento.
FAO. “Gestion logistica de alimentos perecederos”.
SENA. Cartilla "Logistica de conservacion en frio".
Organizacion Mundial de la Salud (OMS). Manual sobre cadena de frio para vacunas.
DANE. Estadisticas de pérdidas postcosecha.

SENA Biblioteca Digital: https://biblioteca.sena.edu.co

Videos YouTube: “Cadena de frio en alimentos”, “Manejo de camaras frigorificas”.

7. CONTROL DEL DOCUMENTO
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H Nombre ‘ Cargo ‘ Dependencia Fecha
Autor Juan Villadiego Instrcutor | CCIT 2026

(es)

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Razén

Nombre Cargo Dependencia Fecha

Cambio

Autor

(es)

GFPI-F-135 V04
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GFPI-F-134

Proceso Gestién de Formacion Profesional Integral

Formato Planeacién Pedagégica

Fecha de Elaboracién 0 2026
Denominacién del Programa de Formacién \ COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS
Modalidad de Formacién OQ PRESENCIAL
Cédigo y version del Programa de Formacion O 137136-1
.
Nombre del Proyecto Formativo ( Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de formacién APLICACION DE PROCESOS LOGISTICOS EN AMBIENTES REALES O SIMULADOS, MEDIANTE LA CREACION DE EMPRESAS DIDACTICAS, EN LAS
Titulada) INSTITUCIONES EDUCATIVAS ARTICULADAS CON EL SENA CORDOBA CABP
Cédigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Gni sies un pi de i6n Titulada) \J ' 137136
Nombre Completo de los integrantes del Equipo de Gestién Curricular que realizé la planeacién Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacién
pedagégica
CORDOBA - CABP

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS) AMBIENTES DE

FASE DE PROYECTO APRENDIZAJE TIPIFICADOS
FORMATIVO (i el LA LT L) ACTIVIDADES DE APRENDIZAIE DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA  ESTRATEGIAS DIDACTICAS

i 6 OBSERVACIONES
programa es de FORMATIVC:i‘(usIL:Lngrama es  COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACION AT e TS
titulada) MATERIALES DE INSTRUCTORES
HORAS TRABAJO DIRECTO  HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE FORMAGON RESPONSABLES

ANALISIS ANALIZAR LOS PROCESOS CONTROLAR LOS REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS | TIPOS DE INFORMES Y REPORTES INSPECCIONA EL ESTADO DE LAS MERCANCIAS| COMPRUEBA EL ESTADO DE LAS MERCANCIAS | IDENTIFICAR ELEMENTOS DE CONOCIMIENTO: INSPECCIONA [ TECNICA: PREGUNTAS AMBIENTE LAPICEROS, HOJAS, | MARIA ANDREA SIERRA
LOGISTICOS ACTUALES PRODUCTOS EN LA DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS | MODELOS DE REGISTROS PARA SU CORRECTO ALMACENAMIENTO DE ACUERDO A LOS PROCEDIMIENTOS PROTECCION PERSONAL EN Los DE DOTACION 3 CONVENCION | LAPIZ, CELULAR O | MARTINEZ
ESTABLECIDOS EN AMBIENTES | CADENA EN FRIO DE METODOS DE INSPECCION ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION. CUARTO FRIO SEGUN NORMAS PERSONAL SEGUN NORMAS CUESTIONARIO AL (AULA DE | COMPUTADOR
REALES QUE PERMITAN LA ACUERDO CON LOS DOCUMENTOS DE PROGRAMACION E INSPECCIONA LOS ELEMENTOS DE DOTACION ESTABLECIDAS. ESTABLECIDAS. CLASES) OLGA RUIZ SANTOS
SIMULACION EN LAS EMPRESAS |CRITERIOS Y INSPECCION. PERSONAL SEGUN NORMAS ESTABLECIDAS INSPECCIONA LO ELEMENTOS DE ACT 1. La actividad consiste en

A LISTA DE CHEQUEO PROTECCION PERSONAL Y ADECUADO USOS | la lectura juiciosa y grupal de los
INFORME PRESENTAR REPORTES DE INSPECCION DE LAS | SEGUN NORMAS ‘documentos “Cuartos frios,
ACTIVIDADES RESPECTIVAS ESTABLECIDAS POR LA ION. reglasy lici de
seguridad” que encontraré en
PRESENTA REPORTES DE INSPECCION Y https://prevencionar.com.co/20
CHEQUEO DE LAS AREAS DE CUARTO FRIO 20/04/02/cuartos-frios- reglas-
SEGUN PROTOCOLOS DE LA EMPRESA. consejos-seguridad/ y “La salud

laboral en los trabajadores del
sector del frio industrial”
ubicado en
http://tusaludnoestaennomina. 18 6
com/wp-
content/uploads/2014/12/1a-
salud-laboral-en- los-
trabajadores-del-sector-de-frio-
industrial.pdf y a partir de la
lectura se prepara de manera
grupal un esquema que permita
ver la relacién entre las
patologfas y los recursos
necesarios en el almacén o
centro de distribucién que
permitan mitigar el riesgo asi
‘como las practicas que permitan
la operacién segura en estos

GFPI-F-134



Fecha de Elaboracién

Denominacién del Programa de Formacién

Modalidad de Formacién

Cédigo y version del Programa de Formacion

Nombre del Proyecto Formativo ( Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de
formacién Titulada)

Cédigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Ginicamente si es un programa de formacién Titulada)

Nombre Completo de los integrantes del Equipo de Gestién Curricular que realizé la planeacién
pedagégica

FASE DE PROYECTO ACTIVIDAD DE
FORMATIVO (i el PROYECTO
programa es de FORMATIVO (siel
titulada) programa es titulada)

COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CONTROLAR LOS

"Liog:gg,\?: o INSPECCIONAR LAS
CONDICIONES DE SEGURIDAD E

ACUZ';IE?ODAELOS HIGIENE DE LOS EQUIPOS E
CRITERIOS INSTALACIONES SEGUN NOR
ESTABLECIDOS

SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

REQUISITOS SANITARIOS PARA FABRICACION,
PROCESAMIENTO, PREPARACION, ENVASE,
AALMACENAMIENTO, TRANSPORTE,
DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS Y MATERIAS PRIMAS
DE ALIMENTOS:

CONDICIONES BASICAS DE HIGIENE EN LA
FABRICACION DE ALIMENTOS: EQUIPOS Y
UTENSILIOS,

SABERES DE PROCESO

IDENTIFICAR REQUISITOS SANITARIOS
PARA LA FABRICACION, PROCESAMIENTO,
PREPARACION, ENVASE,
ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE,
DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS Y MATERIAS PRIMAS
DETERMINAR LOS REQUISITOS QUE DEBE
TENER EL PERSONAL MANIPULADO DE
ALIMENTOS DETERMINAR LOS
REQUISITOS DE LOS ENVASES Y
EMBALAJES QUE SE UTILIZAN PARA
MANIPULAR MATERIAS PRIMAS O
PRODUCTOS TERMINADOS

Proceso Gestién de Formacion Profesional Integral

Formato Planeacién

CRITERIOS DE EVALUACION

IDENTIFICA LA CADENA DE
MANIPULACION DE ALIMENTOS CON LA
POLITICA DE ALIMENTACION VIGENTE DE
LA GRANJA A LA MESA DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD. CLASIFICA LOS RANGOS
DE TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS DE
ACUERDO CON CARACTERISTICAS
IDENTIFICA RIESGOS DE CONTAMINACION
DEL ALIMENTO ASOCIADOS A CAMBIOS
DE TEMPERATURA Y MANIPULACION

Pedagégica

<

ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
A DESARROLLAR

Determinar los diferentes tipos
de clasificacion y contaminacion
de alimentos teniendo en
cuenta los conceptos, términos
y recomendaciones para
adquirir un producto
alimenticio

comi \\éN DE ALIMENTOS
(\’6@
O PRESENCIAL

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA
DE APRENDIZAJE

Antes de hacer lectura de
los materiales dispuestos
en la actividad de
aprendizaje 1, realice la
siguiente reflexion y
compartala con sus
compaiieros las de dudas e
inquietudes.

ESTRATEGIAS DIDACTICAS
ACTIVAS

Preguntas de discusion,
actividades de simulacio,
estudios de caso y juegos

didacticos.

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNLOGIA EL PORVENIR

AMBIENTES DE

Version: 04

Cédigo:
GFPI-F-134

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

MATERIALES DE

AMBIENTE
FORMACION

Marcadores

borrables, borrador,

holas de block,
lapiceros

OBSERVACIONES

INSTRUCTORES
RESPONSABLES

GFPI-F-134






PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

3410281-COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

COMPETENCIA : INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPANIA

FORMA DE ENTREGA DE LA

NOMRE DEL APRENDIZ NOMBRE DE LA ACTIVIDAD ACTIVIDAD FECHA DE ENTREGO
ENTREGA
FISICO DIGITAL SI NO

FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
ADEL MONTERROSA  |CASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X

TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
ELIANA URDA CASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
ANYI ARIAS CASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
ANA LUCIA MEDRANO [CASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
MARIA TERESA BENEDETTYCASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
°AOLA ANDREA NISPERUZACASO PRACTICO X 4/09/2026 X
FORO TEMATICO X 4/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 4/09/2026 X
PETRONA GIL CASO PRACTICO X 4/09/2026 X




PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

3543260-COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

COMPETENCIA : ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO

FORMA DE ENTREGA DE LA
NOMRE DEL APRENDIZ NOMBRE DE LA ACTIVIDAD ACTIVIDAD FECHA DE ENTREGO
ENTREGA
FISICO DIGITAL SI NO

FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
ADEL MONTERROSA  |CASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X

TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
ELIANA URDA CASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
ANYI ARIAS CASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
ANA LUCIA MEDRANO [CASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
MARIA TERESA BENEDETTYCASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
°AOLA ANDREA NISPERUZACASO PRACTICO X 2/09/2026 X
FORO TEMATICO X 2/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 2/09/2026 X
PETRONA GIL CASO PRACTICO X 2/09/2026 X




PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

3543295-COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

COMPETENCIA : ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO

FORMA DE ENTREGA DE LA
NOMRE DEL APRENDIZ NOMBRE DE LA ACTIVIDAD ACTIVIDAD FECHA DE ENTREGO
ENTREGA
FISICO DIGITAL SI NO

FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
ADEL MONTERROSA  |CASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X

TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
ELIANA URDA CASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
ANYI ARIAS CASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
ANA LUCIA MEDRANO [CASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
MARIA TERESA BENEDETTYCASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
°AOLA ANDREA NISPERUZACASO PRACTICO X 3/09/2026 X
FORO TEMATICO X 3/09/2026 X
TALLER DE CONCEPTOS BASICOS X 3/09/2026 X
PETRONA GIL CASO PRACTICO X 3/09/2026 X




LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: SAN ANDRES DE SOTAVENTO - |.E.URBANA MIXTA LA ALIANZA

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Cédigo del Ficha de 3543295
Programa: Caracterizacién:
5 g Resultado de DISPONER LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS EN ALMACEN St ZGUN
Competencia: ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO Aptendtiste: NATURALEZA DEL PRODUCTO,TECNICAS DE ALMACENAMIE ~ INTO
Oferta Regular X
FIC __ Victima Titulada Complementarla ;D
Tipo de Programa: e Tipo de Formacién: Mes: 3UJ~’\) - Prpad Afio: 2026
= - phremb e
Integracién con la Media  ___ A Sa P b€
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
- S - —
DATOS DEL APRENDIZ DA B0-0FDIA [06-o% pia [(3-08 pia [0 pia [10-99 pia | DIA |
No. Nomb Apellido Celul c Electrénl Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firmad lel
st i 2 S e el Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprenc iz
r ANDRES FELIPE PEREZ GUERRA —— — — — _—
2 ANGYE DANIELA OSORIO OVIEDO — — S P —
(J) Q L L
: AURA ANDREA ARIAS CRUZ 3114385910 Gdr et €l L3RTMA L -com B2 AER 0o [ Brtsperadas| Ao faas
a BREINER DAVID BELTRAN RODRIGUEZ Lt — g i
s DIANA PATRICIA BAUTISTA EVANGELISTA e — —— — —
6 DUBAN MURNOZ REDONDO 321 S0 R4 M oacte2Dads) D s - (ol uba 2 Baia o —— — s
: DUBER HERNAN ALMANZA MEDRANO o e ps — —_
2 DUBERNEY ORTIZREREZ 315% #8935 Do hoipey oY T.2fexwz Do bn(m = —
: ELICENIA ROSA REYES SANTOS T1u3z u6o8y| el fleyes oot R Uormain. ag BUEN® |Sheenta | Eliten EMEmia
= . ]
2 ELISEO JOSE MERCADO YEPES  [277(31 ] 8 54 |@imerfazf)imy:\. Com W Y Seod cleo M LLiln P4 e 4 .
el 3 . . AL TH
1 ELIZABETH ESTHER MORENO HERRERA 3 Iy 6293653 A ;}‘i‘“i}gﬁﬁ hermovreous He verud)) EJ&%’%‘% el c £ ]. LEM'H = l“ :
1 ELSY PAOLA BERNA NISPERUZA |3 e o S
= INDIRA MARIA MORENOTIRADO 272063208 Tndnu Horss . -;\26{ e fTnd nll Bond T die
14 JAHARA ANDREA OSORIO CHAMORRO / — - S —
15 JAROLD BADI TORIBIO PENA / —_— — A S S
. JHON DEIVIS POSADA BANQUET = e S :
/ I 7z 1
" JUAN JOSE BRAVO HERNANDEZ | 372 765 46272 |\ovoN©)uan\ DIma\ Z) f T JranJod Juon o sé
18 JUDITH GAZPAR BAQUERO e [ e S5 o =
2 KENDRY SAUDITH POLO PEREZ = — — o —
—/
2 MARIA BELEN COBO POLO 1 - { g s
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LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: SAN ANDRES DE SOTAVENTO - I.E.URBANA MIXTA LA ALIANZA

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién:

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

Cédigo del
Programa:

Ficha de

Caracterizacién:

3543295

Competencia: ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO ::::::;:l:f zf‘:l?::;;ﬂzﬁggg{gg};mﬂg%i i’ta%?ﬁim ﬁTU(;l
g'c. i e vm)l(m Titulada Complementaria
Tipo de Programa: R Tipo de Formacién: Mes: ‘JM\J - A?cb’\b ARo: 2026
lEr:::I:rlclﬂn conlaMedia __ X— Sc¢ S ewbory
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
‘ DATOS DEL APRENDIZ DIA [P0 DA Jog-0Y Dia DIA }T’rﬂi DIA [§0-09. DA | DIA |
i Nombre Apelidos Celuar Correo Elctronico lirancic: | Rpeundl ) ‘aprenti. | hpewsdts, Jt -iageasiit. | Intoendi A Jaene s
) MARIA FERNANDA TERAN FLOREZ e ik YR B o] SRS | Sy -
2 EMNIDRED BASILIO GONZALEZ — e | _— K] i —
s OSNAIDER SAENZVASQUEZ | J04U14LR6Y0 Gena. 2 Ocati bl —  |OepondersS
! RAUL ANTONIO REYES SANTOS P e e | it s S o —
* | ROBERTO CARLOS SCBOIFQLR 319292 913 9 |Bobo vdXove € @gmdu-%%éy/ g =
6 ROQUE DAVID ROMERO DE LA CRUZ e, SR P e A i e
! SHAYRA PATRICIA CASTILLO GIL 301as3 062 [Phed ASASHNDRolS Dghar shagra 5“;““ shayya [duuva  |Shayra
' VALENTINA LUCIA PEREZGONZALEZ  1332.2/,6206:0 %‘2&5’1}&"2}3 e 2 9ORACZ |\ alenh ny \)g\\'en\wq N clenhoo EXUnSE N a\\_e:nhnq
g VANESSA SOFIA DEOROMORALES  |27,5028199 [VonedcoromMoraes ©Ofmite Nareslalyanessa [yanessa.|yaaesa:|Wonessa.
o YEIMY JANETH ARIAS CRUZ 312 ¥4 8315 lccan 2104 @Amall, comn  lycimy o] YOI A |V e2n wiited Yedunt quanf Nelont Birial
" 1Doboyhey o T2 Poove2 36 %235293 5| Dolperpey o¥Tiz Pri122 — _ YbayoyDeopvpey| ——
" |oubun a2 Pudondo 2 ( FPL R | prbantedondo @ vt com| ppin | — e I
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[ — $ LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL
. LUGAR: BUENAVISTA - IE MARISCAL SUCRE
{!_c)‘g_ * OBJETIVO: IMPARTIR FORMACIGN PROFESIONAL INTEGRAL
Programa de Formacién: AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA gf:g'f:r:;' ::'::;i ::mad g 3543279
Competencia: APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO Z::z::;::: §f§§2§5;§i§£;‘§§m e AN N UCCONTI TR
:fce S s Vlc()I(ma ) Titulada Complementaria -&%
Tipo de Programa: ah Tipo de Formacién: Mes:j\,,\...\ >~ b‘r‘s Afio: 2026
Integracién con la Media __ X Sug}w"c mb v
instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837 )
DATOS DEL APRENDIZ oA [28°% pia P¥-9 pia IF99 [oia [16-0F pia [23-%9 pia pl-09 pia |08
No. Noritiré Apellidos Celular Comio bectsated Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
i ADRIAN ENRIQUE REDONDO REDONDO ; 3&{—"’5315 et ?\\gﬂ o‘;(:ic;c:v\\?:s e kQ o~ Nl m;“’v‘, ADV\\"" QAMahaton G Ao
2 A BIAN BRAVESA SOTO SUAREZ 123438 xoXxo S e e i A[wa,“]r« — — '
) ANYIS YULIETH DIAZENSUNCHO | 32/R 60 2389 ) e (5. [ AWK - Ancis 9 | Dl © - An\ pat A"»‘f\. 1
* | ARELISDELPILAR NAVARROSOTELO 390612 012 B|avelis do\Pi) cirvoy matso lin BY] M9 1o NS | Phre 85 Avelts [Are])'s [Are)2S
s BRENDA LILIANA MEZA LOPEZ 270850/J265 W/M M"‘E.(# e g o o P
¢ | DIRLEX FERNANDA FLOREZAWAREZ  |2002664 2411, [FloretoisleTengs 6.5 emeslicot DrilextdN\et® et # g0 — | —
! ELIANA PATRICIA SUAREAG L 320 ¢ (ySES?2 Ebnnil — lgllawnal —— | —— —
: JAN CARLOS DIAZ DIAZ 824315012 | wan dina 2025 @ gt " Fipeeans] chiacar ‘F‘ﬁ_‘;g&y Nt | —
T [T ESCOBARAVILES | UDS" 240974d * ¢ Oppl| o= | — i 1 =l
10 LAURA VANESSA ESPEIOALEMAN [ s arie e |lospesomnn O onail com [Sana é- waa' 0l vt | (Lo (- |y &
s LENIS JANET GUZMAN RODRIGUEZ 390502/849  fen1Cuy 348 Cmai i’ Com L*msé, — [lensb| — — |=—
2 LIZANA SOFIA GONZALEZ MARQUEZ 965145 \“LAM}DDMMMLZ 17 a0-¥2 zan W\ Za 0o ' legna‘ —_— L\w“a
- LUISA MARIA COGOLLOAPARICIO |30 fu7a@o21 | Yuafacolalin £) mal) ceom  [Koi%. = —— o st~ —
" LUZ MARIA CANCHILA ARROYO - — — — iats AT
4 MARCELA EDITH MARQUEZAWVAREZ | D14 (46 Y G Imeprce \ox ed ik enarches® uomscion Mosaln M MO8 Mt i4- M gt .| ==~ [Haveetarh Maeeta M
16 | MARIA CAROLINA REVESRODRIGUEZ | 4R +1tLQy  ((rdanpa 16MEA It -omboR 6 | — Aoy Gl — |—
v MARIA JOSE PACHECO TRESPALCIOS Zons L —_ A e
| MARLY DEL CARMEN GOEZ POLO ; -— | — - e —_— | — .
" MARLY IBETH SANTIAGO MARTINEZ b3 20 0333 I‘Zo:,‘{&"‘/' *f°3€ Fjmucl, | 0o r{a‘«% DetS\R te,‘\\w% }-@M&u‘(‘*‘ﬂ VAWM
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, LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL
,iqa LUGAR: BUENAVISTA - IE MARISCAL SUCRE

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

‘ Cédigo del Ficha de
Programa de Formacién: AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA gt Caractedincibis 3543279
- Resultado de EALIZAR EL SEGUIMIENTO A LOS PROGRAMAS DE CONTROL .DE
Competencia: APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO Aprendizaje: PLAGAS Y ROEDORES
Oferta Regular X
FIC —_ Victima Titulada Complementaria \
Tipo de Programa: oo Tipo de Formacién: Mes: ’S u—L >~ Pt‘-"’ Afo: 2026
Etnla s
Integracién con la Medla ___ X_ <ep X"ﬁ[ o 11X
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
DATOS DEL APRENDIZ DA [26-0¥ DA DIA [11-09[ DIA [[9-0% DA [25-0D pia [0/~ pia [0S -°
No. Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firmad lel
il [pelidos o, - sthgea e Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprenc iz
! |pAOLA ANDREA GOMEZ JIMENEZ e = — —_— —_—
? |SANDRA MILENA CERQUERA MURILLO S . s ;| | —
* |SANDRA MIRLEY SOTO RICARDO —_— S PG — 2 —
+ |sArAY LOPEZGUTIRREZ B PANE26607 o 15 oy 04 Do ¢ o] Seas/ L | - R | v o o
5 |YESIKA ANDREA MURILLO CERQUERA — =5 — e — _—
s |YURANNY PAOLA MONTOYA URIBE — e S S L
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LUGAR: CORPOVALLE

LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

- CERETE

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién: COMERCILAIZACION DE ALIMENTOS sf:slf:n:li:l 2'::::: 7l 354326( )
Competencla: ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO :::::::z :l:? :E:Sséggsozr:c::gg‘rzsrgumenncuos Ll bl
Oferta Regular . )I( Titulada Complementaria &Q
Tipo de Programa: :':r:“. R — |Tipo de Formacién: Mes: 3“14 o-P 4 Afio: 2026
Integracién con la Media Xe s C‘f f—-{‘a M.L.) ¢
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvlilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
DATOS DEL APRENDIZ DIA |Z-9 1 DIA 9%-0fh DI [12-0Y pia [)d 48] pia [26-0H bia -9 pia |
No. b Apellld Celul o ssetrdol Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firm adel
Nomsre R eaas it T80 EentNc Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Apre :ndiz
MAURE MALENA CASARRUBIA BANDA
: bt it oYb(Y¥YH  loaditcsombianamavrin@ag | diauve e e, #|cauee ¢ [0ude, o] Naget ¢ Kavye €
A % - R 5 .
: MR B MA; a8 MoB252555  Moliethgedq B amaily (Om Hylieth 6] Yolichd Molieth& Huliethb.| — Yuliethbons
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LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: CORPOVALLE - CERETE

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién: COMERCILAIZACION DE ALIMENTOS Codigo del Ficha de 354326 )
Programa: Caracterizacién:
Competencla: ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO ::::::; :;:,e 3:::3&;;2 %:fg:gg:ﬁ.i: Ll o Rt
Oferta Regular X Titulada Complementaria
Tipo de Programa: pe == jVktima — |1ipo d . ¢ ) N s 6
* Etnla S po de Formacién: Mes: Tuig'o - Ages D |Aflo: 202
Integracién con la Media X_ Sef &f(! WV‘O T
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
DATOS DEL APRENDIZ DIA [27-° T pia [%5-03 pia |11, 98 Dia [1-0% pia [26-0% DA [OF - DIA |
No. Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firm adel
Nombre Apaliidos Calular Corteo Riactidnicd Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Apre >:ndiz
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LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: COLEGIO MARCELIANO POLO - CERETE

g ﬂq{\Q % 7
T OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
Cmpwalh el
Programa de Formacién: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Cédigo del Programa: ;i::‘a;::td;lzacl e 3482892
Competencla: IMPULSAR LAS VENTAS EN EL PUNTO DE VENTA DE ACUERDO CON LAS ESTRATEGIAS Y POLITICAS DE VENTAS ::::::z: l:f &Z%%RJ:ESISC;\: JDT;?SDL"SLEEL?:::’::A SATANIEARES
f.'c'm ha s th:(ma Titulada Complementaria Lb
Tipo de Programa: | o Tipo de Formacién: Mes: JUNIO - JULIO -'»j‘-“" Aflo: 2026
::t”u‘:rlddn con Ia Media X Sep NonJgs Y¥
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
‘ DATOS DEL APRENDIZ pia [27-cboia [3-0F pia fof—ot]f pia [3]-0 A oia [5F%T Dia | DIA |
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LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL
LUGAR: COLEGIO MARCELIANO POLO - CERETE

fC]Q V'3

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

e gl b .
h?vo{uma de Formacién: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Cédigo del Programa: Zi::':c:;lza ci6n: 3482892
Competencia: IMPULSAR LAS VENTAS EN EL PUNTO DE VENTA DE ACUERDO CON LAS ESTRATEGIAS Y POLITICAS DE VENTAS :::::::i:l:f c'f‘ﬁé%“g:fg';:: go?grg:mm;?; ﬁ?sRA ARENTEEIN
:’c.m - U vtct)l(ma Titulada Complementaria \\)
Tipo de Programa: S Tipo de Formacién: Mes: JUNIO - JULIO "’7' * Afio: 2026
‘IEr:‘.l:rldOn con la Media e, X g"ﬁ %"—G b
I-m!vuctor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
3 DATOS DEL APRENDIZ DA [72-0boia 53 pia [2Y-of] pia Bl-09 DA |.3-04 Dia | DIA |
No. Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
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LUGAR: COMPLEJO CULTURAL - SAN PELAYO

LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién: COMERCILAIZACION DE ALIMENTOS ’c,f:;f:n:’;' ::L‘rh:c;:zad o 3410281 1
Competencia: NTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ::::::: :l:f Z?g:;@%fgﬂ%:fg ;2;'.;:?5“50"”55 eI
:::tm Regular 2. Titulada Complementarla Sy
Tipo de Programa: ol = — |Tipo de Formacién: 2 ] wlo- Pyed Afio: 2026
Integracién con la Media e, A &,{ }\ &W\O‘(‘-
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co Teléfono: 3002239837
DATOS DEL APRENDIZ DIA BloF | DIA [if-08] pia |2/ DA [/8 of3 DA | DA | DIA |
No. Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firm adel
Nombre Apellidos Celular Correo Electrdnico Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Apre >ndiz
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LISTA DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: COMPLEJO CULTURAL - SAN PELAYO

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Programa de Formacién: COMERCILAIZACION DE ALIMENTOS Cédigo del gihace 3410281 L
Programa: Caracterizacién:
¥ Resultado de MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIP! 10S
Competencia: NTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA AFrendliala: £TICOS Y DE COMUNICACION
::::Om Regular o Titulada Complementaria
Tipo de Programa: RS iy Tipo de Formacién: Mes: Julas - b“rﬁ%\) Aflo: 2026
Integracién con la Media X _ S‘,.,e H ew-b L
Instructor: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO. Correo Electrénico: jmvilladiego@sena.edu.co ‘ Teléfono: 3002239837
DATOS DEL APRENDIZ DA | ¥-0% pia |{-°F pia -9 pia DA | DIA | DIA |
No. lid Il Electréni Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del Firm adel
Nombre (AR08 e ruad S Bactonco Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Apre :ndiz
2 \l’o\v\ug ‘Num\.\m ch‘f}l\-& :'?a..ua 24 SRR \) ‘ANMJQM&_‘M e Jonesa N Ownese l\"
2
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16/9/26, 5:08

omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=9&instructorld=1067887808

Sofy- Calendario Web

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

s E NA REGIONAL CORDOBA

N.umero i Consultar
Ficha

IDENTIFICACION: 1067887808
INSTRUCTOR: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO

AREA: TODOS

<< Anterior

DOMINGO LUNES MARTES

01

08-16
3543279-
AGROINDUSTRIA
ALIMENTARIA

5112 - APLICAR
PROCESOS DE
HIGIENIZACION PARA
EL PROCESAMIENTO
DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA
ESTABLECI

152372 - ALISTAR
ELEMENTOS E
INSUMOS
REQUERIDOS PARA
LOS PROCESOS DE
HIGIENIZACION,
SEGUN PROGRAMAS

BUENAVISTA

08

07
08-16

08-16 3543279-
3482892- AGROINDUSTRIA
COMERCIALIZACION DE ALIMENTARIA
ALIMENTOS
5112 - APLICAR
3399 - IMPULSAR LAS PROCESOS DE
VENTAS EN EL PUNTO DE  HIGIENIZACION PARA

VENTA DE ACUERDO CON  EL PROCESAMIENTO
LAS ESTRATEGIAS Y DE ALIMENTOS
06 POLITICAS DE VENTAS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECI
23171 - APOYAR LAS
PRUEBAS 152373 - DISPONER
DEMOSTRATIVAS DE RESIDUOS SOLIDOS Y
ALIMENTOS EN LOS LiQuUIDOS
PUNTOS DE VENTA RESULTANTES DE LOS
SEGUN EL PLAN PROCESOS, DE
PROMOCION ACUERDO CON LOS
PARAME
CERETE
BUENAVISTA
14
15
08-16
3609603-PROMOCION DE 08-16
SEGURIDAD 3543279-
ALIMENTARIA AGROINDUSTRIA
ALIMENTARIA
PROMOVER LA
PRODUCCION 5112 - APLICAR
AGROPECUARIA PROCESOS DE
ECOLOGICAEN LOS HIGIENIZACION PARA
GRUPOS EL PROCESAMIENTO
POBLACIONALES PARA DE ALIMENTOS
13 FAVORECER ELACCESO  SEGUN PROGRAMA
ALOS ALIMENTOS. ESTABLECI
ORIENTAR LA 152373 - DISPONER
TRANSFORMACION, RESIDUOS SOLIDOS Y
CONSERVACION O LiQuIDOS

COMERCIALIZACION DE  RESULTANTES DE LOS
ALIMENTOS DESTINADOS PROCESOS, DE
AL CONSUMO DE LAS ACUERDO CON LOS
FAMILIAS DEL SECTOR PARAME
AGROPECUARIO.

BUENAVISTA
LORICA
21
22
08-16
3609603-PROMOCION DE 08-16
SEGURIDAD 3543279-
ALIMENTARIA AGROINDUSTRIA
ALIMENTARIA
PROMOVER LA
PRODUCCION 5112 - APLICAR
AGROPECUARIA PROCESOS DE
ECOLOGICAEN LOS HIGIENIZACION PARA
GRUPOS EL PROCESAMIENTO
POBLACIONALES PARA DE ALIMENTOS
20 FAVORECER ELACCESO  SEGUN PROGRAMA
ALOS ALIMENTOS. ESTABLECI
ORIENTAR LA 152373 - DISPONER
TRANSFORMACION, RESIDUOS SOLIDOS Y
CONSERVACION O LiQuIDOS

COMERCIALIZACION DE  RESULTANTES DE LOS
ALIMENTOS DESTINADOS PROCESOS, DE
AL CONSUMO DE LAS ACUERDO CON LOS

FAMILIAS DEL SECTOR PARAME
AGROPECUARIO.
BUENAVISTA
LORICA

29

08-16
3543279-
AGROINDUSTRIA
ALIMENTARIA

5112 - APLICAR
PROCESOS DE
HIGIENIZACION PARA
EL PROCESAMIENTO
DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA
ESTABLECI

27

152374 - APLICAR
PROTOCOLOS DE
HIGIENE PERSONAL,

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Identificacion Consultar
Instructor

TELEFONO:
FECHA INICIO: 2026-02-02
FECHA FIN: 2026-11-30
September 2026
MIERCOLES JUEVES VIERNES
o 03 04
08-16 08-16
oo, 3543295 3410281-
COMERCIALIZACION DE COMEES:GEE?%ON b COMEES:\’;E@%ON -
ALIMENTOS
5097 - ALMACENAR 3405 - INTERACTUAR CON
S ALNACERNAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS ~ CLIENTES DE ACUERDO
PRODUCTOS ALIMENTICIOS , ,
R M ORI SIOS  SEGUN NATURALEZA DEL CON POLITICAS Y
: PRODUCTO Y TECNICAS DE ESTRATEGIAS DE
PRODUCTO Y TECNICAS DE
A AT ALMACENAMIENTO SERVICIO DE LA
COMPANIA
18653 - DISPONER LOS
18653 - DISPONERLOS 5o 55 joT0S ALIMENTICIOS 18659 - RESOLVER
PRODUCTOS ALIMENTICIOS , .
AL A EN ALMACEN SEGUN SITUACIONES,
N ey NATURALEZA DEL INQUIETUDES Y
RO T e g PRODUCTO, TECNICAS DE SOLICITUDES DE
iy ALM SERVICIO, CON BASE EN
LAS NECESIDADES DE
: SAN ANDRES DE
GERELE SOTAVENTO SAN PELAYO
o 10 1
08-16 08-16
350483320_ 3543295- 3410281
COMERCIALIZACION DE COMEES:\’;E:fﬁgéON b COMEES:\’;E@&ON b
ALIMENTOS
5097 - ALMACENAR 3405 - INTERACTUAR CON
e PRODUCTOS ALIMENTICIOS ~ CLIENTES DE ACUERDO
PRODUCTOS ALIMENTICIOS . :
N N At DT ISIOS  SEGUN NATURALEZA DEL CON POLITICAS Y
o e 5z PRODUCTO Y TECNICAS DE ESTRATEGIAS DE
A e At ALMACENAMIENTO SERVICIO DE LA
COMPARIA
18653 - DISPONER LOS
18653 - DISPONERLOS 5055 joT0S ALIMENTICIOS 18659 - RESOLVER
PRODUCTOS ALIMENTICIOS , .
AL I e EN ALMACEN SEGUN SITUACIONES,
ATUR A By oY NATURALEZA DEL INQUIETUDES Y
RO EZA PEL e PRODUCTO,TECNICAS DE SOLICITUDES DE
iy ALM SERVICIO, CON BASE EN
LAS NECESIDADES DE
: SAN ANDRES DE
CERETE SOTAVENTO SAN PELAYO
6 17 18
08-16 08-16
. 3543295 3410281-
COMERCIALIZACION DE COMEES:GEE?%ON b COMEES:\’;E@%ON -
ALIMENTOS
5097 - ALMACENAR 3405 - INTERACTUAR CON
S ALNACERNAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS ~ CLIENTES DE ACUERDO
PRODUCTOS ALIMENTICIOS , ,
R M ORI SIOS  SEGUN NATURALEZA DEL CON POLITICAS Y
: PRODUCTO Y TECNICAS DE ESTRATEGIAS DE
PRODUCTO Y TECNICAS DE
TV Ay ALMACENAMIENTO SERVICIO DE LA
COMPANIA
18653 - DISPONER LOS
18653 - DISPONERLOS oo 55 joT0S ALIMENTICIOS 18659 - RESOLVER
PRODUCTOS ALIMENTICIOS : ,
AL A EN ALMACEN SEGUN SITUACIONES,
N ey NATURALEZA DEL INQUIETUDES Y
RO T e g PRODUCTO, TECNICAS DE SOLICITUDES DE
iy ALM SERVICIO, CON BASE EN
LAS NECESIDADES DE
: SAN ANDRES DE
GERELE SOTAVENTO SAN PELAYO
23
08-16
3543260
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS

5097 - ALMACENAR
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
SEGUN NATURALEZA DEL
PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

18653 - DISPONER LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
EN ALMACEN SEGUN
NATURALEZA DEL
PRODUCTO,TECNICAS DE
ALM

CERETE

30

08-16
3543260-
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS

5097 - ALMACENAR
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
SEGUN NATURALEZA DEL
PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

18653 - DISPONER LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
EN ALMACEN SEGUN

NATURALEZA DEL
DE ACUERDO CON -
NORMATIVIDAD PRODUCT%:L\EACNICAS DE
VIGENTE Y POLITICAS
DE CERETE
BUENAVISTA

Siguiente >>

SABADO

05

12

19
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http://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=8&instructorId=1067887808
http://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=10&instructorId=1067887808
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PROCURADURIA CERTIFICADO DE ANTECEDENTES
GENERAL DE LA NACION

CERTIFICADO ORDINARIO 05:10:40
No. 303014639 Hoja 1 de 01

Bogota DC, 16 de septiembre del 2026

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIRI), el(la) sefior(a) JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO identificado(a) con Cédula de ciudadania nimero 1067887808:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
trate de nombramiento o posesion en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempefien funciones publicas en
ejercicio de la accion de repeticion o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector publico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcién de contratos con el
Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacion de antecedentes del aspirante en la pagina web:
https://www.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx

Mowrtyb
I|

Mario Enrique Castro Gonzéalez
Jefe Division de Relacionamiento Con El Ciudadano (C)

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.

@ www.procuraduria.gov.co Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 D Linea gratuita 018000910315
ext. 13170; Bogota D.C.



CERTIFICADO DE ANTECEDENTES PENALES

POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA NCIO  CONTACTENDS  PREGUNTAS FRECUENTES  LEY 2485 / 2026 "LEY ANGEL

Consuita en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que slendo las 05:11:34 AM horas de! 16002026, o cludadano identficado con
Cédula de Ciudadania N° 1067887808
Apaliidos y Normbres: VILLADIEGO GEOVO JUAN MIGUEL

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en o anticulo 248 de fa Constitucion Politica de Colomtia.

En cumglimiento de la Sentenca SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable Corta Constitucional. la
leyanda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES' aplica para todas aguekas
Personas que no registran antacedantas y para quienes la autondad judicial compatanie haya decretada la extncidn do
1a condana o la prescripcion de 1a pena

Esta consifta es valida slempre y cuando el ndmero de dentificaciin y nombres, cormespondan con of documanto de
dentdad registrade ¢ sole apica pars el temilade colomtilane de ascuerdo & lo establociio en of ordenamiento
constitucional,

i tlene alguna duda con & resultado. consulte las preguntas frecuentes o scérquese a las insalacicoes de la Policia
Nacional mas carcanas




CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que unavez consultado € Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy miércoles 16 de
septiembre de 2026, a las 05:11:15, el nimero de identificacion, relacionado a continuacion, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento

Cédula de Ciudadania

No. Identificacién

1067887808

Caodigo de Verificacion

1067887808 260916051115

Esta Certificacion es vélida en todo e Territorio Nacional, siempre y cuando €l tipo y himero consignados en €l

respectivo documento de identificacion, coincidan con los agui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucion 220 del 5 de octubre de 2004, |a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez paratodos los efectos legales.

Generé: WEB

/7 .

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

®

Con €l Cadigo de Verificacion puede constatar la autenticidad del Certificado.
Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Codigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogota D.C
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.
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16/9/26, 5:10

( 4} Policia Nacional de Colombia

.....

https://srvcnpc.policia.gov.co/PSC/frm_cnp_consulta.aspx

Consulta RNMC

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas RNMC

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que a la fecha, 16/09/2026 05:10:17 a. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 1067887808 y Nombre: JUAN MIGUEL VILLADIEGO GEOVO.

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad y Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacion No. 147759545 .
La persona interesada podra verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando https://www.policia.gov.co, menu ciudadanos/
consulta medidas correctivas, con el documento de identidad y la fecha de expedicidén del mismo. Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de cédula corresponda

con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda H B Imprimir

Policia Nacional de Colombia

Direccion General - Carrera 59 # 26 - 21

Centro Administrativo Nacional CAN , Bogota D.C
Linea de atencidén: 018000-910112
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