ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
DIANA CAROLINA MORENO UNDA
C.C: 1.006.945.208

LA SUMA DE:
UN MILLON DE PESOS M/CTE ($ 500.000)

Por concepto de: Servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Bachiller) en el
contrato de Interventorfa N° 656/20286, celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN -
META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL
COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA,
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A
ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE
PUERTO GAITAN - META, durante el periodo correspondiente del 17 de marzo al 16 de abril
de 2026.

Cordialmente;

1 )a:oﬂu mMaoren O
DI AROLINA MORENO UNDA
C.C: 1.006.945.208



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Abril
; 008- . 16
No. COMPROBANTE: 2026 FECHA: da
2026
17
Mar
CONTRATOQ No.: 008/20268 PERIODO: - 16
Abr
2026
DATOS DEL BENEFICIARIO
NOMBRE: DIANA CAROLINA MORENO UNDA
CEDULA DE CIUDADANIA: 1.006.945.208
CARGO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO

PERFIL: Bachiller

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO _ PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales — AUXILIAR 17 Mar — 16 Abr
ADMINISTRATIVO (Bachiller) 2026 656/2026  $1.000.000,00
TOTAL A PAGAR:

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Bachiller) dentro del Contrato de
Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es la
INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 de marzo al 16 de abril de 2026.

Q(_,UU U ____D GG Noeao

IANA MARIA VERA MONROY DIANA CAROLINA MORENO UNDA
_ C.C. 52.073.664 C.C. 1.006.945.208
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO

2L/
DIEGO R v.’m RIQUE MURCIA

XDOR



SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

DIANA MORENO
PERSONAL ADICIONAL
PERIODO 17/03 A 16/04 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. NGJKDQCZ4Y
28 Abr 2026 - 06:03 p. m.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia
$ 1.000.000

Producto destino

Nequi
3118123730

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros

%3993




ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
C.C: 1.116.800.986

LA SUMA DE:

CUATRO MILLONES CIENTO VEINTINUEVE MIL TRESCIENTOS DIEZ PESOS
M/CTE ($ 4.129.310)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2 (Técnico
Profesional en Asistencia Administrativa) en el contrato de Interventoria N° 656/2026,
celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS
MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y
PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS
URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META, durante el periodo
correspondiente del 17 de marzo al 16 de abril de 2026.

Cordialmente;

KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
C.C: 1.116.800.986



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Abril
. 006- = 16
No. COMPROBANTE: 2026 FECHA: ds
2026
17
Mar
CONTRATO No.: 006/2026 PERIODO: -16
Abr
2026
DATOS DEL BENEFICIARIO
NOMBRE: KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
CEDULA DE CIUDADANIA: 1.116.800.986
CARGO: TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2
PERFIL: Técnico Profesional en Asistencia Administrativa

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales ~ TECNICO AUXILIAR DE
CAMPO 2 (Técnico Profesional en Asistencia
Administrativa)

17 Mar - 16 Abr
2026 656/2026 $4.129.310,00
TOTAL A PAGAR:
4.129.310,00

l

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2 (Técnico Profesional en
Asistencia Administrativa) dentro del Contrato de Interventoria No. 656/2028, celebrado con el Municipic de
Puerto Gaitan - Meta, cuyo objeto es la INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO PAE, durante el periodo del 17 de marzo al 16 de abril de
2026.

i ac

ADRIANA MARIA VERA MONROY KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
C.C. 52.073.664 C.C. 1.116.800.986
CONTRATANTE / PAGADOR i CONTRATISTA / BENEFICIARIO




SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

KAROL CHITIVA
TECNICO DE CAMPO 2
PERIODO 17/03 A 16/04 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000016091
28 Abr 2026 - 05:12 p m.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia
$ 3.600.000

Producto destino

KAROL CHITIVA

Banco Davivienda

0550488422517687

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros

*3993




ana Ve ADRIANA MARIA VERA MONROY
oo NIT: 52073664-2

m Adri

Q

NOMINA 17 DE ABRIL AL
16 DE MAYO

Adriana.interventora@amail.com

Tel 3102179384

Sede Administrativa: Mz A casa 11 Barrio Villa Flor
Puerto Gaitan - Meta




ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
ADRIANA MARIA VERA MONROY
C.C: 52.073.664

LA SUMA DE:

TRES MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA MIL SETECIENTOS NOVENTA
PESOS CON DIECISEIS CENTAVOS MI/CTE ($ 3.870.790,16)

Por concepto de: Servicios prestados como COORDINADOR OPERATIVO (Bacteriéloga) en
el contrato de Interventoria N° 656/2026, celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN -
META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL
COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA,
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A
ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE
PUERTO GAITAN - META, durante el periodo correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de
2026.

Cordialmente;

LA e
ARIA VERA MONROY

C.C: 52.073.664



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo
3 009- : 22
No. COMPROBANTE: 2026 FECHA: da
2026
CONTRATO No.:
001/2026
DATOS DEL BENEFICIARIO
NOMBRE: ADRIANA MARIA VERA MONROY
CEDULA DE CIUDADANIA: 52.073.664
CARGO: COORDINADOR OPERATIVO
PERFIL: Bacteridloga
DETALLE DEL PAGO
CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR
Servicios profesionales — COORDINADOR 17 Abr - 16 mayo
OPERATIVO (Bacteriéloga) 2026 o620 B IB70TI0,16

TOTAL A PAGAR: B EE:T0NE: (08 1

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como COORDINADOR OPERATIVO (Bacteriéloga) dentro del Contrato
de Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es la
INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 Abr — 168 mayo 2026

QWA Iy OQXLLM Iy

ADRIANA MARIA VERA MONROY DRIANA MARIA VERA MONROY
— C.C. 52.073.664 C.C. 52.073.664
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO




ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
DIEGO RICARDO MANRIQUE MURCIA
C.C: 1.121.819.207

LA SUMA DE:

TRES MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA MIL SETECIENTOS NOVENTA
PESOS CON DIECISEIS CENTAVOS M/CTE ($ 3.870.790,16)

Por concepto de: Servicios prestados como COORDINADOR ADMINISTRATIVO Y
FINANCIERO (Contador Publico) en el contrato de Interventoria N° 656/2026, celebrado con el
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA,
JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYO
OBJETOES EL SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES
DE RACION INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN
SITIO, DENTRO DE LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR (PAE) A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES
DEL MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META, durante el periodo correspondiente del 17 de
abril al 16 de mayo de 2026.

Cordialmente;

MANRIQUE MURCIA

C.C: 1.121.819.207



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META

Mayo

No. COMPROBANTE: o FECHA: =
2026

CONTRATO No.:
002/2026

NOMBRE: DIEGO RICARDO MANRIQUE MURCIA

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.121.819.207

CARGO: COORDINADOR ADMINISTRATIVO Y FINANCIERO

PERFIL: Contador Publico

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR
Servicios profesionales - COORDINADOR 17 Abr — 16 mayo
ADMINISTRATIVO Y FINANCIERO (Contador Pablico) 2026 8562026 | $3.870.760,18

TOTAL A PAGAR: JE-ReR:riiig:-[ s

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como COORDINADOR ADMINISTRATIVO Y FINANCIERO (Contador
Publico) dentro del Contrato de Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta,
cuyo objeto es la INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO
DE SUMINISTRO PAE, durante el periodo del 17 Abr — 16 mayo 2026.

wm 1N i_lf@

ADRIANA MARIA VERA MONROY DIEGOMMNRIQUE MURCIA
C.C. 52.073.664 C.C. 1.121.819.207
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO

DIEGO RI " @ IQUE MURCIA

CONTADOR



SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

DIEGO RICARDO MANRIQUE
COORDINADOR FINANCIERO
PERIODO 17/03 A 16/04 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000027700
22 May 2026 - 05:51 am.

Datos de |a transferencia

Valor de la transferencia
$ 3.870.790,16

Producto destino

diego Manrique
Ahorros

841 -651624- 20

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros

*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
ALEJANDRA LEAL MARTINEZ
C.C:1.121.879.737

LA SUMA DE:

TRES MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA MIL SETECIENTOS NOVENTA
PESOS CON DIECISEIS CENTAVOS M/CTE ($ 3.870.790,16)

Por concepto de: Servicios prestados como COORDINADOR JURIDICO (Abogada) en el
contrato de Interventoria N° 656/2026, celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN -
META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYQO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL
COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA,
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A
ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE
PUERTO GAITAN - META, durante el periodo correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de
2026.

Cordialmente;

mm——— -

<ol
AKEJANDRA LEAL MARTINE
C.C: 1.121.879.737 '



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo

No. COMPROBANTE: s FECHA: =
2026

CONTRATO No.:
003/2026

NOMBRE: ALEJANDRA LEAL MARTINEZ

CEDULA DE CIUDADANIA:  1.121.876.737

CARGO: COORDINADOR JURIDICO

PERFIL: Abogada

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales — COORDINADOR JURIDICO 16 Abr - 16 mayo
(Abogada) 2026 656/2026 $3.870.790,16

TOTAL A PAGAR:

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como COORDINADOR JURIDICO (Abogada) dentro del Contrato de
Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es Ia
INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 Abr — 16 mayo 2026

%Mu oy mﬂ‘c(&!m qul J
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( ADRIANA MARIA VERA MONROY AI}JANDRA LEAL MARTINEZ /
—=  C.C. 52.073.664 C.C. 1.121.879.737 i
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO

DIEGO R NRIQUE MURCIA

TADOR



SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

ALEJANDRA LEAL
ABOGADA
PERIODQ 17/04 A 16/05 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000060800
22 May 2026 - 05:48 am.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia
$ 3.870.790,16

Producto destino

Alejandra Leal
Ahorros

363 -460894-01

Producto origen

]
Vi

Cuenta de Ahorros
Ahorros
*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
DANIELA MURILLO CARVAJAL
C.C: 1.094.943.075

LA SUMA DE:

SEIS MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
NOVENTA Y NUEVE PESOS M/CTE ($ 6.459.499)

Por concepto de: Servicios prestados como SUPERVISOR DE CAMPO (Ingeniera de
Alimentos) en el contrato de Interventoria N° 656/2026, celebrado con el MUNICIPIO DE
PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA,
ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYO OBJETO ES EL
SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES DE RACION
INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN SITIO,
DENTRO DE LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE)
A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO
DE PUERTO GAITAN —META, durante el periodo correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo
de 20286.

Cordialmente;

@EE&'%‘U‘RH_QO CARVAJAL

C.C: 1.094.943.075



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META

Mayo

No. COMPROBANTE: 4o FECHA: -
2026

CONTRATO No.:
004/2026

NOMBRE: DANIELA MURILLO CARVAJAL

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.094.943.075

CARGO: SUPERVISOR DE CAMPO

PERFIL: Ingeniera de Alimentos

DETA LLE DEL PAGO

CONCEPTO | PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales — SUPERVISOR DE CAMPO 16 Abr — 16 mayo

(Ingeniera de Alimentos) 2026 6502028 | 36.459.499.00

TOTAL A PAGAR: BRIE:ELEREER

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como SUPERVISOR DE CAMPO (Ingeniera de Alimentos) dentro del
Contrato de Interventoria No. 656/2028, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es la
INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 Abr— 16 mayo 2026

QLLUAA Ly mnﬂh«t f

@RIANA MARIA VERA MONROY “DARNIELA MURILLO CARVAJAL
. C.C.52073.664 C.C. 1,094,943 075
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO




SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

DANIELA MURILLOD
SUPERVISOR DE CAMPO
17/04 A 16/05 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000005141
23 May 2026 - 10:24 a m.

Datos de la transferencia

I

Valor de la transferencia
$ 6.459.599

Producto destino

|

Daniela Murillo

Banco Davivienda
0550488443969511

Producto origen

|

Cuenta de Ahorros

Ahorros
*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:
MARIA MILEIDY SANCHEZ VALENCIA
C.C: 1.121.902.359

LA SUMA DE:

CUATRO MILLONES CIENTO VEINTINUEVE MIL TRESCIENTOS DIEZ PESOS
M/CTE ($ 4.129.310)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 1 (Técnico
Profesional en Asistencia Administrativa) en el contrato de Interventoria N° 656/2026,
celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS
MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y
PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS
URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META, durante el periodo
correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de 2026.

Cordialmente;

MARIA M_IL IDY SANCHEZ VALENCIA
: 1.121.902.359



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo

No. COMPROBANTE: i FECHA: -
2026

CONTRATO No.:
005/2026

NOMBRE: MARIA MILEIDY SANCHEZ VALENCIA

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.121.902.359

CARGO: TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 1

PERFIL: Técnico Profesional en Asistencia Administrativa

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO

Servicios profesionales — TECNICO AUXILIAR DE R,
CAMPO 1 (Técnico Profesional en Asistencia = g 656/2026 $4.129.310,00

Administrativa)

TOTAL A PAGAR:

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 1 dentro del Contrato de
Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitdn — Meta, cuyo objeto es la
INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 Abr — 16 mayo 202

@U\ux (A b U] ﬁl& -

ADRIANA MARIA VERA MONROY MARIA Ifl. IDY SA/ HEZ VALENCIA

C.C. 62.073.664 C.C. 1.121.902.359
CONTRATANT E/PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO




SOPQORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

MARIA MILADY SANCHEZ
TECNICO DE CAMPO 1
PERIODO 17/03 A 16/04 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000081600
22 May 2026 - 05:40 a m.

Datos de la transferencia %

Valor de la transferencia
$ 3.600.000

Producto destino

l

Maria Mileidy Sanchez Valencia
Ahorros

912-813694-02

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros

*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
C.C: 1.116.800.986

LA SUMA DE:

CUATRO MILLONES CIENTO VEINTINUEVE MIL TRESCIENTOS DIEZ PESOS
MICTE ($ 4.129.310)

Por concepto de: Servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2 (Técnico
Profesional en Asistencia Administrativa) en el contrato de Interventoria N° 656/20286,
celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS
MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y
PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA IMPLEMENTAC!ON DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS
URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META, durante el periodo
correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de 2026.

Cordialmente;

Yool r\ w O
KAROL STEPHAN CHITlVA ORTIZ
C.C: 1.116.800.986



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo

No. COMPROBANTE: s FECHA: o
2026

CONTRATO No.:
006/2026

NOMBRE: KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.116.800.986

CARGO: TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2

PERFIL: Técnico Profesional en Asistencia Administrativa

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO

Servicios profesionales — TECNICO AUXILIAR DE
CAMPO 2 (Técnico Profesional en Asistencia
Administrativa)

17 Abr — 16 mayo

2026 656/2026 $4.129.310,00

TOTAL A PAGAR:

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como TECNICO AUXILIAR DE CAMPO 2 (Técnico Profesional en
Asistencia Administrativa) dentro del Contrato de Interventorfa No. 656/2026, celebrado con el Municipio de
Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es la INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA ADMINISTRATIVAY
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO PAE, durante el periodo del 17 Abr — 16 mayo 202

Q\QEUJJ\ W Y Yroudd D’Hm’uﬁ; 6

ADR]ANA MARIA VERA MONROY KAROL STEPHANY CHITIVA ORTIZ
) C.C. 52.073.664 C.C. 1.116.800.986
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO




SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

KAROL CHITIVA
TECNICO DE CAMPO 2
PERIODO 17/04 A 16/05 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000080441
22 May 2026 - 05:43 am.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia
$ 3.600.000

Producto destino

KAROL CHITIVA
Banco Davivienda

0550488422517687

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros

*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

MARIBEL ORJUELA CASTILLO
C.C: 23.800.598

LA SUMA DE:

TRES MILLONES DOSCIENTOS CUARENTA Y DOS MIL TREINTA Y SEIS PESOS
M/CTE ($ 3.242.036)

Por concepto de: Servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Técnico Laboral
por Competencias — Auxiliar Administrativo) en el contrato de Interventoria N° 656/2026,
celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META y cuyo objeto es INTERVENTORIA
TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS
MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y
PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS
URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN - META, durante el periodo
correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de 2026.

Cordialmente;

' OR?ELA CASTILLO
2. 23.800.5




COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo

No. COMPROBANTE: ek FECHA: =
2026

CONTRATO No.:
007/2026

NOMBRE: MARIBEL ORJUELA CASTILLO

CEDULA DE CIUDADANIA: 23.800.598

CARGO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO

PERFIL: Técnico Laboral — Auxiliar Administrativo

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales — AUXILIAR
ADMINISTRATIVO (Técnico Laboral — Auxiliar
Administrativo)

17 Abr — 16 mayo
2026 656/2026 $ 3.242.036,00

TOTAL A PAGAR: EJcEZriie Kl

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Técnico Laboral — Auxiliar
Administrativo) dentro del Contrato de Interventoria No. 856/2028, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan —
Meta, cuyo objeto es la INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL
CONTRATO DE SUMINISTRO PAE, durante el periodo del 17 Abr — 16 mayc 2026,

ALy i fon [ e

ADRIANA MARIA VERA MONROY / %O?«LA CASTILLO
~C.C. 52.073.684 C.C. 23.800.598
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO
-
DIEGOR NRIQUE MURCIA

TADOR



SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

MARIBEL ORJUELA
TECNICO ADMHNISTRATIVO
PERIODO
17/04 A 16/05 2026

G2
&
jTransferencia exitosa!

Comprobante No. 0000035700
22 May 2026 - 05:44 a m.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia
$ 3.242.036

Producto destino

Maribel Orjuela Castillo
Ahorros
849 - 762995 - 57

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros
*3993



ADRIANA MARIA VERA MONROY
NIT: 52.073.664-2

DEBE A:

DIANA CAROLINA MORENO UNDA
C.C: 1.006.945.208

LA SUMA DE:
UN MILLON DE PESOS M/CTE ($ 500.000)

Por concepto de: Servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Bachiller) en el
contrato de Interventoria N° 656/2026, celebrado con el MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN -
META y cuyo objeto es INTERVENTORIA TECNICA, JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y
FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO CUYO OBJETO ES EL SUMINISTRO DEL
COMPLEMENTO ALIMENTARIO EN LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA,
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Y PREPARADA EN SITIO, DENTRO DE LA
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) A
ESTUDIANTES DE LAS SEDES EDUCATIVAS URBANAS Y RURALES DEL MUNICIPIO DE
PUERTO GAITAN - META, durante el periodo correspondiente del 17 de abril al 16 de mayo de
2026.

Cordialmente;

| ) \Gviee Maoeno
DI CAROLINA MORENQO UNDA
C.C: 1.006.945.208



COMPROBANTE DE EGRESO

INTERVENTORIA PAE — CONTRATO No. 656/2026
MUNICIPIO DE PUERTO GAITAN — META

Mayo

No. COMPROBANTE: e FECHA: -
2026

CONTRATO No.:
008/2026

NOMBRE: DIANA CAROLINA MORENO UNDA

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.006.945.208

CARGO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO

PERFIL: Bachiller

DETALLE DEL PAGO

CONCEPTO PERIODO CONTRATO VALOR

Servicios profesionales — AUXILIAR 17 Abr — 16 mayo
ADMINISTRATIVO (Bachiller) 2026 656/2026 $1.000.000,00

TOTAL A PAGAR: $ 1.000.000

CONCEPTO: Pago de servicios prestados como AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Bachiller) dentro del Contrato de
Interventoria No. 656/2026, celebrado con el Municipio de Puerto Gaitan — Meta, cuyo objeto es la
INTERVENTORIA TECNICA JURIDICA, ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA AL CONTRATO DE SUMINISTRO
PAE, durante el periodo del 17 Abr — 18 mayo 2026

Ql LA A a, \ )\cm(n MNgEeno

—

DRIANA MARIA VERA MONROY DIANA CAROLINA MORENO UNDA
C C. 52.073.664 C.C. 1.006.945.208
CONTRATANTE / PAGADOR CONTRATISTA / BENEFICIARIO

DIEGOR QUE MURCIA

c R



SOPORTE DE PAGO POR TRANSFERENCIA

DIANA MORENO
PERSONAL ADICIONAL
PERIODO 17/04 A 16/05 DE 2026

iTransferencia exitosa!

Comprobante No. NHKLHWCGYY

22 May 2026 - 12:32 p. m.

Datos de la transferencia

Valor de la transferencia

$ 1.000.000

Producto destino

Nequi

3118123730

Producto origen

Cuenta de Ahorros
Ahorros
*3993




Adriana ADRIANA MARIA VERA MONROY
(?!. . Vera NIT: 52073664-2

S5LLTHIHEA

CERTIFICADO

PARAFISCALES Y
NOMINA

Adriana interventora@uamail.com

Tel. 3102179384

Sede Administrativa: Mz A casa 11 Barrio Villa Flor
Puerto Gaitan - Meta



I Ad riana Vera ADRIANA MARIA VERA MONROY
CONSULTORIA * NIT: 52073664-2

CONTRATO No 656/2026

ANEXO N° 2

FORMATOS DE
VISITA

e CCT

« RPS

« RIURBANO

« RIRURAL

« BODEGA VILLAVICENCIO
» BODEGA PUERTO GAITAN
* PLANTA DE PRODUCCION

adriana.interventora@gmail.com

Tel: 3102175384

Sede administrativa: Mz A casa 11 barrio villa flor
Puerto Gaitan - Metz



A ri'-‘n ADRIANA MARIA VERA MONROY
dl 0 “.‘u (Y Iall YLera NIT: 52073664"2

VISITAS DEL 17 DE
MARZO AL 16 DE ABRIL

Adnana.interventora@amail.com

Tel. 3102179384

Sede Administrativa: Mz A casa 11 Barrio Villa Flor
Puerto Gailan - Meta




e UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
@ @ Mrma\@ﬂ FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS VERSION: 1
i, T ety e ENSAMBLE RACION INDUSTRIALIZADA
ENTIDAD TERRITORIAL: 1 ALCALDIA DE PUERTO GAITAN
| | | l | l Jornada Jormada
Fecha de |a visita: 21410)13/2]0]2] 8] Tipo de Complemento: |__Mafiana Tarde
VISITAN® 1 X X
DATOS OPERADOR
Nombre del Operador: | PRODUCTORA DE ALIMENTOS PA 5.A.S NIT: 901.289.191-8
Nombre persona encargada ¥ L ;
i ;i
de la planta: Pacla Pinilla Cargo: Coordinadora Operativa
Direccién de la planta: Barrio Flor Amarillo Ciudad planta: Puerto Gaitan
Correo electrénico: e G ot N B O TSI ML Com Teléfono fijo: NIA [Tel. Cel:  |310 8866270
Instalaciones Fisicas e infraestructura
N°. Variables Calificacion  [N°. Variables Calificacion
Los accesos y alrededores se mantienen limpios fibres de
1 L,riap:j’;ﬂlz:;'a ubicanaion ure g siledo ob cusiuier fooh de CUMPLE |2 |acumulacion de basuras, estancamiento de aguas o presencia de CUMPLE
4 otras fuentes de contaminacion.
La edificacidn esta disefiada y construida de manera que proteja los La edificacion tiene el tamafio adecuado para la instalacion,
3 |ambientes de produccion e impida la entrada de contaminantes del CUMPLE 4 |lop ion y mantenimiento de los equipos, asi como para la CUMPLE
exterior. irculacién del personal y el traslado de materiales o productos.
5 La edificacién y sus instalaciones esta construida de manera que facilita CUMPLE 5 La instalacion cuenta con un area adecuada para el consumo de CUMPLE
las operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas. alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
El tamario de los almacenes y de producto terminado es adecuado para ;
7 |ios vokimenea iados en el blecimianto y para la circulacion del CUMPLE 8 Las u?stal-al:hnas estan libres de elementos que puedan afectar la CUMPLE
inocuidad del alimento.
persaonal.
Los pisos estan construidos en materiales no porosos, impermeables, no
9 absorbentes, no desli y con acabados libres de grietas o defectos CUMPLE 10 El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido en la CUMPLE
que dificulten la limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se normatividad sanitaria,
|encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
Las entre las p y pisos cumplen con lo estipulado en la La fluminacion y ventilacion cumple con lo exigido en la normatividad
" normatividad sanitaria vigente. CUMPLE 12 sanitaria vigents. SMrLE
[as puerias tlenen su . noa te, son resistentes y de = " 4
: x i TR Las paredes estan en nes,
e e wos s s | CMPE |14 oo ipumasis, o sirbrsy o 4 i anne
e Y ey ; ¥ desinfeccitn y se encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
| |de limpieza y funcionamiento.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencion de incendios : :
15 |estan disefiadas de manera que impidan la acumulacién de suciedad y CUMPLE 18 :F::;m gerantizan ko estsblecido en ks normatividad sanitarta CUMPLE
albergue de plagas. 9 -
17 [on st e e s oty o ptcm o exwn 10 | i |1 [Siia s sreada 0 comamrten, peges Rossesesy ampcon | cumee
Pareces Gvikan ol Kigresa de phiges. lo estipulado en a legislacién sanitaria vigente.
Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera que no causen Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales
19 |contaminacion al alimento o dificutte el fiujo regular del proceso y la NA 20 |como servicios sanitarios y vestidor, independientes para hombres y CUMPLE
limpieza de la planta. mujeres, separados de las dreas de produccion,
. 5 2 o ? Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan dotados con
21 ;g?a g il g on la Resolucion 2674 de CUMPLE 22 |todos los recursos requeridos para la higiene personal como CUMPLE
i establece la normatividad sanitaria.
23 |Enlas proximidades de los | 15 se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. CUMPLE
Equipos y Utensilios
N°. Variables Calificacion  |N°, Variables Calificacion
Tos equipos, Ulensikos, selladoras, estibas, canastilas y estantes en cada
24 uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado CUMBLE 25 El operador garantiza el correcto funcionamiento de los difusores de NA
de funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los requisitos los cuartos frios. (Si aplica)
|establecidos en la normativa vigente.
La planta y/o bodega cuenta con un programa de mantenimiento y
2 Se cue_ma con rm_amamdas de las temperaturas de los cuartos NiA 27 |calibracidn de equipos . 4El cranograma se cumple segun ko §iial
de refrigeracion. (Siaplica) estipulado?.
La distancia entre |os equipos y las paredes (perimetrales) son acordes a ik 29 Sa realiza verificacion de los equipos (balanzas y termametros) iR
28 1i exigido en la normatividad vigente. Imente respecto al equipo patrén.




Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado de

garantizar la rotacion de los productos.

eviten aquellas condiciores que puedan afectar la inocuidad de los
mismos.

. |Los equipos de medicion (temperatura y masa) se encuentran
30 funcionamiento. Ll L calibrados. T
32 |Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén. MNIA
Personal Manipulador de Alimentos
IN®. Variables: Calificacién. | N° || Variables Calificacién
2 El personal manipulador de alimentos se encuentra en buen estado de CUNPLE 2] Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos cuente CUMPLE
salud y cuenta con certificacion medica. con un plan de capacitacién inua y p 3
|'E personal manipulador mantiene una estnicta impreza e higiene
a5 El plan de capacitacion contiene los aspectos minimes y se encuentra CUMPLE 15 personal y aplica buenas practicas higiénicas en sus labores, de CUMPLE
justado a la Resolucion 2674 de 2013, manera que evite la contaminacion del alimento y de las superficies
de contacto con este.
La dotacién utilizada por el personal manipulador de alimentos es de color
claro que permita visualizar su limpieza, con cierres o broches y sin El personal que presente afecciones de la piel o erfermedad
37 |bolsillos por encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas CUMPLE 38|infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de CUMPLE
cotdmnes hlgléruus Adicionalmente el calzado utilizado es cerrado de manipulacién de alimentos.
istente e imp bl
39 |Los visitantes que ingresan alas areas de proceso cumplen con las medidas de proteccion y sanitarias establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, CUMPLE
Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad
N°. Variables Calificacion | N°. Variables Calificacion
El operador realiza control de los componentes de los complementos con El operador lleva trazabilidad de las materias primas que ingresaron
40|el fin de garantizar que cumplan con los estandares de calidad exigidos CUMPLE 41|ala planta asi como de los complementos en el despacho, y estos CUMPLE
por las normas vigentes y fichas técnicas del producto. son registrados en las planillas.
Las dreas de peidn, al iento, ble y despacho se El empaque secundario cumple con las especificaciones establecidas
42)anc en adecuadas condiciones higiénico sanitarias. UL 43 v su sellad iza la hermeticidad. (Si aplica) i
& Los alimentos de alto riesgo s mantienen a temperaturas de refrigeracion NA 45 Los productos se encuent bi e rotulados. de conformidad CUMPLE
no mayores de 4°C +/-2°C durante todas las etapas del proceso, con lo ido en la ! ion sanitaria
i El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
Lot camponentes del complemento oumpien con ks CAIRCIRORICRE . : superficies, ambientes y manos de los operarios y los resultados se
48 |organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion CUMFLE 47 i n dentro de los pardmetros establecidos da acuerdo @ [ CUMPLE
fisica, bioldgica y quimica y no se encuentran abombados. legislacién sanitaria vigente.
El proveedor cumple con la identificacion, clasificacion y almacenamiento r B2
48 de productos no conformes. CUMPLE 49|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable. CUMPLE
o o Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad para ser
s50/-2% “"‘:"""’;’ °?a;:c wisive t;:ha hé YR ereed CUMPLE 51 idas y comerciali {Centificados Microbiolégicos de CUMPLE
crespanden a b es o on cnica. liberacidn), para cada uno de los productos.
52|Se cuenta con fichas técnicas de Ios productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar CUMPLE
[Plan de Saneamiento S
N°. Variables Calificacion N".l_s Variables Calificacion
El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo con lo 0 Fosiza lavaro y desinioccion ot doa) bi dei
53|eslablecido en la Resolucidn 2674 de 2013, este se implementa y se CUMPLE 54 agua potable, de acuerdo a la normatividad vigente ya Io esla CUMPLE
e folros Achinksdos da dad dalos en los documentos contractuales. ;El lavado se realiza de acuerdo
bl N AL Pregrmas: con el cronograma establecido en el plan de limpieza y desinfeccion?.
El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos los requisitos Dispone de sistemas sanitarios adecuados para la recoleccion, el
55|establecidos en la Resolucion 2674 de 2013 y cuenta con capacidad CUMPLE 56 |tratamiento y la disposicién de aguas residuales, aprobadas por la CLUMPLE
|suficiente para un dia de trabajo. autoridad competente. (si aplica).
= plania ylo bodega cuenia con Un sistema de recaleccion y
57 almacenamiento de residuos solidos que cumpla con la normatividad CUMELE 58 Se realiza l2 verificacion de las soluciones desinf CUMPLE
vigente y a la vez se encuentra dotada con recipientes en cantidad y (sustancias, concentraciones y tiempos de exposicidn).
| |capacidad suficientes para el almacenamiento de los residuos.
Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccion (detergentes, CUMPLE 60 El operador realiza monitoreo de la calidad microbiolégica y NiA
59 fi ) se er etiquetados con rotulo. fisicoquimica del agua.
Almacenamiento distribucién y transporte
N°. Variables Calificacion  [N°. Variables Calificacion
El aimacenamiento de los primas y p 3
61 Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de CUMPLE 62 terminados se realiza de manera que se minimice su deterioro y se CUMPLE




o se ransporta conjuniamente en un misma vehiculo aimentos o
Los vehiculos y personal de distribucion cumplen con los aspectos materias primas con st ias pelig y ofras ias que por UM
83| ostablecidos en el anexo técrico y la normatividad sanitaria vigente CUMPLE | B4y, naturaleza repr riesgo de cor i6n del alimento o la CUMELE
materia a.
El vehiculo donde se transportan los complementos yfo alimentos segdn .
65|aplique, p tan concepto tario favorable y cuentan con la CUMPLE 66 Lus v.emcm SOP de us? ex;ll:zwo paraall ce CUMPLE
documentacion establecida segun la normatividad vigente. l = Y 1
ﬁ.llh.]. Obtenido | Esperadd Porcentaje obtenido
] Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%
oy Porcentaje de
Oblenido: 55 100 cumplimiento
Esperado: 55 Aceptable 70% - 84.9% Deficients <69%
Observaciones

Al momento de la visita la Bodega cumple con la normativa para el almacenamiento temporal y distribucion de alimentos destinados al PAE racion industrializada.

Al momento de la visita se observa el personal realizando labor de aseo y limpieza.

I
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Nombre: Pagla Pinilla

<INombre: Adriana Maria Vera

1121952903

Documento: 5207 3664

Cargo: Coord. Operativa

Cargo: Coord. Técnico




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
thﬂ\ﬁ'-l FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS VERSION: 1
ENSAMBLE RACION INDUSTRIALIZADA
ENTIDAD TERRITORIAL: ALCALDIA DE PUERTO GAITAN
lslofa[a]o]] el
Fecha de la visita: 2|/s5)0 8 | Tipo de Complemento: | Mafiana Tarde RI
VISITAN® 1
DATOS OPERADOR
Nombre del Operador: | PRODUCTORA DE ALIMENTOS PAS.A S NIT: 901289191-8
Nombre persona encargada i i
ety ANDREY MOLANO Cargo: IJEFE DE BODEGA. |
Direccitn de la planta; LT 2 LOS TOBIJOS VEREDA DEL AMOR Ciudad planta: | VILLAVICIENCIO
Correo electrénico: @prod com _ |Teléfono fijo: |N/A |Tel. Cel.  [3223612227
Instalaciones Fisicas e infraestructura
N°. Variables Calificacion | N°, Variables Calificacién
ik Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
1 ;;ap'h?:"l:%::la L enun kiger alslado de cualquier-fooo de NO CUMPLE |2 |acumulacidn de basuras, estancamiento de aguas o presencia de NO CUMPLE
: otras fuentes de contaminacion,
La edificacion esta disefiada y construida de manera que proteja los La edificacion tiene el tamafio adecuado para la instalacion,
3 |ambientes de produccion e impida la entrada de contaminantes del NOCUMPLE |4 |operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la CUMPLE
i circulacion del personal y el traslado de materiales o productos.
La edificacidn y sus instak esta construida de que facilita La instalacion cuenta con un area adecuada para el consumo de
5 las op i de impi infeccion y control de plagas. CUMPLE 6 alimentos y descanso del personal que labora en la planta. Lk g
El tamafio de los almacenes y de producto terminado es adecuado para " y "
7 |los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacién del CUMPLE 8 !‘as "'.Slalacm Bitan Mvos.da slarnanks gue poedar sactan CUMPLE
linocuidad del aimento.
personal.
Lus pisos estan construidos en materiales no porosos, impermeables, no
b no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos El sisterna de conduccidn o tuberias g iza lo establecido en la
9 que dificulten la limpieza, desinfeccion y mantenimiento sanitario y se NOCUMPLE. 10 |y dad sanitaria. CAMFLE
|encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo estipulado en la La iluminacion y ventilacion cumple con lo exigido en la normatividad
" normatividad sanitaria vigente, BiCICHERY.E 12 sanitaria vigente. NO CUMPLE
——] puerias tenen supericie isa, no al e, son resistentes y = =
H A Las paredes estan colores
suficiente amplitud; donde se precise, tienen dispositivos de cierre
13 | tomdtico Fajusis hsmmitico yse i el 2z NO CUMPLE |14 gf;usmrr:zm::ban::;s;rb?m y de facil impleza ‘L CUMPLE
|___|de impieza y funcicnamiento. Y
Las instalaciones eléctricas, mecdnicas y de prevencion de incendios < % o g
15 |estén disenadas de manera que impidan ta acumulacién de suciedad y gwi: | [20 o ussatm b daistiondo on ol sesiioes NO CUMPLE
albergue de plagas. aore:
Las ventanas y otras aberturas estan construidas de tal forma que
17 L::;:::;;::T;u :saupme;ﬂmr“ YA AR ¥ SRS do(anLy, e CUMPLE 18 |evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y cumple con CUMPLE
P 9 . Io estipulado en la legislacion saritaria vigente.
Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera que no causen Se dispone de instalacione itarias en cantidad suficiente tales
19 |contaminacion al alimento o dificulte el flujo regular del proceso y la N/A 20 |como servicios sanitarios y vestidor, independientes para hombres y NO CUMPLE
limpieza de la planta. mujeres, separados de las éreas de produccién.
: s e Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan dotados con
21 ;3?;““’“ grraniizan lo,contemplana. en 1a 26400 CUMPLE |22 |todos los recursos requeridos para Ia higiene personal como CUMPLE
' establece la normatividad sanitaria.
23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. CUMPLE
Equipos y Utensilios
N°. Variables Calificacion  [N°.] Variables Calificacion
Los equipos, utensilios, s as, estibas, can s y estantes en cada l
24 [um0 de los procesos son suficientas, se encuentran en adecuado estado CUMPLE o5 El operador garantiza el correcto funcionamiento de los difusores de NIA
de funcior mar jento y cumplen con los requisitos los cuartos frios, (Si aplica)
| lestablecidos en la normativa vigente.
_ o = La planta ylo bodega cuenta con un prog de i ¥
o5, | S cuenda con egRtros s cie s Jamp de fos cuartos NIA 27 |calibracién de equipos . ¢El cronograma se cumple segin lo CUMPLE
de refrigeracion. (Si aplica) ,
estipulado?.
23 La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales) son acordes a CUMPLE 20 Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termémetros) CUMPLE
lo exigido en la normatividad vigente. semanalmente respecto al equipo patrdn.




Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado de ! Los equipos de medicion (temperatura y masa) se encuentran
funcionamiento. CUMPLE I3 | ahbrados. CUNPLE
32 |Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termometros) semanalmente respecto al equipo patrén. CUMPLE
[Personal Manipulador de Alimentos
N°. Variables Calificacién [ N°. Variables Calificacién
33 El personal manipulador de alimentos se encuentra en buen estado de CUMPLE Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos cuente CUMPLE
salud y cuenta con certificacion medica. con un plan de capacitacién continua y permanente.
Elp T Tad una Tmpieza e higiene
5 El plan de capacitacion contiene los aspectos minimos y se encuentra CUMPLE 2 persuml ¥ apﬁca buenas practicas higiénicas en sus labores, de CUMPLE
ajustado a la Resolucion 2674 de 2013. que evite la contaminacidn del alimento y de las superfici
de contacto con este.
La dotacion utilizada por el personal manipulador de alimentos es de color
claro que permita visualizar su limpieza, con cierres o broches y sin El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
37 |bolsillos por encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas CUMPLE 3sjinfectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de CUMPLE
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado utilizado es cerrado de ipulacion de ali S
material resistente e impermeable.
39 |Los visitantes que ingresan a las éreas de proceso cumplen con las medidas de proteccidn y sanitarias establecidas en |a Resolucion 2674 de 2013, CUMPLE
Aseguramiento y control de la calidad e inoculdad
N, Variables Calificacion | N°. Variables Calificacién
El operador realiza control de los componentes de los complementos con El operador lleva trazabilidad de las materias primas que ingresaron
40|el fin de garantizar que cumplan con los estandares de calidad exigidos CUMFLE 41|a la planta asi como de los complementos en el despacho, y estos CUMPLE
por las normas vigentes y fichas técnicas del producto. son registrados en las planillas.
42 Las dreas de pcion, al i ensamble y despacho se CUMPLE 43 El empaque secundario cumple con las especificaciones establecidas CUMPLE
encuentran en adecuadas condiciones higiénico sanitarias. y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)
Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas de refrigeracion COMBLE Los productos se encuentran debidaments rotulados. de conformidad CUMPLE
“nomawmsﬂov(:‘—!—z“cdummemashsmpasdalpmmm. ﬁumk) ! an la !
S El operador da cumphmiento al plan de para agua,
Los componentes del complemento cumplen con las WBCTBHSII:&? & ies, ambientes y mancs de 10s o s y los resultados se
46| organolépticas (color, olor, sabor y textura), estén libres de contaminacién CUMPLE 47 mw m"ﬁc‘m“ deiio db fos. parimetids “lap Eb‘m' am S CUMPLE
fisica, bioldgica y quimica y no se encuentran abombados. legislacion sanitaria vigente.
El proveedor cumple con la identificacion, clasificacidn y almacenamiento M " CUMPLE
48 de productos no confo 3 CUMPLE 48|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.
Las materias primas cum con las mndncames de cardad 3 Ser
50/ madons‘hcl!s d; los aﬁnemrsr::ha pon ¥ sus empaq i ) pr o E:“m smplen psdoe had CUMPLE
corresponden a lo establecido en la ca: lli)emcldn) para cada uno de los productos.
52|Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar CUMPLE
lﬁln de Saneamiento
Ne.| Variables Calificacion  [N°. Variables Calificacion
¥ Se realiza lavado y desinfeccion de tanques de aimacenamiento de
El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo con o tivid
53|establecido en la Resolucion 2674 de 2013, este se implementa y se CUMPLE 54 agua potable, de acuerdo a la norm ad vigente y a lo establecido CUMPLE
llev ot doad del en los documentos contractuales. AEl lavado se realiza de acuerdo
A0 1ISIDS RAURRIROS de o Lo do ks programas. con &l cronograma establecido en el plan de limpieza y desinfeccion?.
El tangue de almacenamiento de agua cumple con todos los requisitos Dispone de si itarios adecuados para la recoleccion, el
55|establecidos en la Resolucion 2674 de 2013 y cuenta con capacidad CUMPLE 56 |tratamiento y la disposicién de aguas residuales, aprobadas por la CUMPLE
suficiente para un dia de trabajo. autoridad competente. (si aplica).
& planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccion y
57 almacenamiento de residuos sdlidos que cumpla con la normatividad CUMPLE 58 Se maﬁ:a la verificacion de las soluciones desinfectantes CUMPLE
vigente y a la vez se encuentra dotada con recipientes en cantidad y {5t traciones y tiempos de exposicidn).
| Icapacidad suficientes para el almacenamiento de los residuos.
Los prdI.I.'.‘IDS utilizados para la limpieza y desinfeccion (detergentes, El operador realiza monitoreo de la calidad microbiclégica y
58 ) se an etiquetados con rotulo. i = 60 fisicoquimica del agua. NOEXDENGIACD
Almacenamiento distribucién y transporte
N°. Variables Calificacion  |N°, Variables Calificacion
El aimacenamiento de los Insumos, materias pimas y producios
Se lieva un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de CUMPLE 62 |tarminados se realiza de manera que se minimice su deterioro y se CUMPLE
61 garantizar la rotacion de los productos. eviten aquellas condicicnes que puedan afectar la inocuidad de los
mism




Ho se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo alimeantos o A
&3 Los vehiculos y personal de distribucidn cumplen con los aspectos CUMPLE 64 |materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias gue por CUMPLE
establecidos en el anexo técnico y la normatividad sanitaria vigente. su leza rep riesgo de ct inacién del ali ola
materia prima.
Elvehicn.liodonde se transportan hsc_ornph[nm yio alimentos segun L. veilculos son da (0 exchmive para &l iransporte:da:
65 1 concepto ) y cuentan conla © CUMPLE complementos alimentarics PAE. CUMPLE
documantam establecida segin la normatividad vigente.
s i L , Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%
=l Porcentaje de
Obtenido: 52 83,9 cumplimiento
Esperado: 62 ' Aceptable 70% - 84.9% Deficiente <89%
Observaciones

SE DEJAN OBSERVACIONES RELACIONADAS CON LA DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA

SE SOLICITA MEJORAR LA SENALIZACION DE LAS AREA DE DISPOSICION DE LA MATERIA PRIMA

SE OBSERVA EL PISO CON PINTURA LEVANTADA, NO CUENTA CON AREA EXCLUSIVA PARA LAS ACTIVIDADES ADMINISTRATIVAS, NO CUENTA CON VESTIER,

NO SE GARANTIZA LA HERMETICIDAD DE LA PLANTA

FIRNA 7 FIRMA
A e M b Tl L

Nombre: ANDREY MOLANO <__ |Nombre: ADRIANA MARIA VERA
1.121.886.445 Documento:52073664
Cargo:JEFE DE BODEGA Cargo: COORDINADOR TECNICO




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
5 ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Adriana Vera VERSION 1
-0 S e FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
|Operador: Productora de Alimentos SAS | ETCNoC |Municipio de Puerta Gaitin Ciudad/Municipio [MetarPuerto Gaitan
|Centro de produccidn: CPA Direccidn: Manzana 51 Casa 9 Barrio Bateas
Focha de la visita: = | & JE, | = ks | 3 | g |Horade inicio: 7:008 m. Hora de terminacién 11:30am
Modalidad e X | i 0844/2026 No. Visita 1ra Visita 2da Visita X 3ra Visita | 4ta Visita
4a Mafiana Tarde Nombre de quien Nombre de quien realiza
Tipo de Complemento: atiende la visita PAOLA PINILLA la visita ADRIANA VERA
ccT Cargo de quien Cargo de quien realiza la| COORDINADORA
— 1 — atiende la visita COORDINADORA visita. TECNICA
EE=E= [ 1 ) T [ 1 [ =T |__[Calificacién
Condiciones higlénico sanitarias
Edificaciones s instalaciones
1 [ET centro de produccion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de

aguas y en buen estado de mantenimiento.

2

Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambi duccidn de cc i

de p! e ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

3

|grietas o defectos que dificulten la limpi

Las instalaciones scn de materiales que no generan st téxicas, resi
y desinfeccion,

no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres da

4 |Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento
5 |Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabdn liquido,gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).
Observaciones
Plan de miento
Programa de Limpieza y Desinfeccién
5 Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limp se evita la a facidn de agua y los registros son diligenciados
COTec y se i de manera oportuna.
- Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandsjas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y
los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna,
8 Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza
y en el lugar establecido.
9 |Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la corosion .
10 Los s de idn cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento, procedimientos del lavado y los registros son diligenciados
cor y se realizan de manera oportuna,
Observaciones
Control de plagas
11 |Mo se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora, cronograma, formato de inspeccion interno,
12 |documentacion de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacidn: 21 de febrero de
2026
Observaciones
M, icion de residuos sdlidos y liquidos
E'Bdste al interior del centro de produccio de ), para Ia recoleccion de residuos sohaos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados
¢ identificados _conforme a la norma sanitaria vﬁnta.
1% [a clasificacion y segregacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con Jo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionaimente, los residuos solidos
son retirados con la frecuencia ia para evitar generacion de olores y/o proliferacion de plagas.
15 |E! manejo de los residuos liquides y sdlidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.
16 | Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado.
17 |Existe documentacion y registro de la limpieza de trampas de grasas.
Obsarvaciones

Abastecimiento de agua y control de plag =2
18 de agua polable y se encuentra construido de matenal higienico ), b 0 y Se encuentra en constante circulacion,
19 realiza pieza y des ion ica del tanque de alma ito de agua potabk
Fecha de la dltima impieza y desinfeccion realizada 14 de febrero de 2026
Observaciones
P I manipulador

20 |El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.
21 |Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de doa lo en la vigente.
22 |Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.
Qbservaciones

Operacloms de f_'..' id

Condicl de distribucié en pcién de materia prima

23 Las condiciones sanitarias del vehiculo transam:;dur de alimentos, cumple con lo estabiecndo en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza

adecuadas pisos, p jes, techo, 13




24 |El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable. c
25 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 2674 de c
2013 e imph buenas practicas de manufactura.
2 Las materias primas, se reciberr en un lugar impio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de cc inacion o ion de las isticas propias de cada c
producto.
27 Se da cumplimiento a los criterios de a ion y rechazo de la ia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote, condiciones de ¢
paque y cumplimiento de lg Resolwon 5109 de 2005 y demas normalividad vigente),
'28 IEI personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacion. c
Observaciones
Almacenamiento
2g |S® aimacenan los aimentos e alto iesgo (IACteos y Camicos etc.) dentro de los rangos de lemperatura exigidos en (a Tesolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitana &
|~ |vigente.
30 | Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion. c
a1 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, perdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las c
|~ |caracteristicas de calidad o inocuidad de los 05.
32 |El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente. c
33 |Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn y congelacisn, son diligenciados fte y se de oportuna. c
24 Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los aimentos, 1a cual es visible, y se lleva control de primeras en vencer, primero en salir con el in de garaniizar la ¢
|~ |adecuada rotacién de materia prima
35 |La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso. c
Observaciones
Preparacién, ensamble y distribucién
36 | Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacidn. c
a7 Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su c
prep i6n y en los tiempos establecidos de desinfeccion.
a8 Los procedimientos de operacnén coma: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de I
posibles riesgos de ct inacion.
a9 Los bsmpos ds exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. c
A , las pi de d gelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
40 | Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. c
4 Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y c
buen estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.
42 | Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso c
43 |Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad. c
44 | Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado. c
Observaciones: se sugiere mejorar los tiempos de entrega en sede de modo que las temperaturas sean seguras para los beneficiarios finales
lento y control de la calldad
45 |La planta de produccion cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o F ble con Reg G
46 |Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la confizbilidad de las mediciones realizadas. c
Observaciones
INDICADOR: P je de de condici P Porcentaje de Cumplimiento: 100%

<l P

CONCLUSIONES/ DOBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ninguna
ki Fl & — FIRMAS
| \ - >
. A TV
Nombre) Pacla Pirlila ¢ |Nombre: Adriana Vera
D to1121952803 Do to-52073664
Cargo Coordinadora Operativa Cargo: Coord. Técnica




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
g ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
AdrianaVera VERSION 1
- A FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
Operador: Productora de Alimentos SAS | ETCNoC |Municipio de Puerto Gaitén Ciudad/Municipia Meta/Puerto Gaitin
Cantro de produccién: CPA Direccion: Manzana 51 Casa 9 Barrio Bateas.
Fecha de la visita: 3 ,[u'L:I] 2| o | 2] o |Horadeinicie: 8:00am, Hora de terminacion 12:00m:
Modalid : |
ad 06T I | e 064472026 | No. Visita 1ra Visita X 2da Visita 3ra Visita I #ta Visita
Jormada Mafana Jomada Tarde Nombre de quien Nombra de quien realiza
Tipo de Complamento: Siandeiavisks PAOLA PINILLA la !.".‘.-; mm
ccT Cargo de quien Cargo de quien realiza la| COORDINADORA
atiande la visita COORDINADORA visita, TECNICA
m%mm
[
1_Eloenmdeprodmdbnesw aisiado de focos de insalubnidad. Sus accesos y airededores se mantienen limpios, libres de ion de t i de | c
| ' |aguas y en buen estado de manienimiento. T =
| 2 Las i estan disefiadas y construidas para los i de produccion de i & ingreso de plagas, animales domésticos y otros. c
| 3 Les instalaciones son de material 5 qUE No generan su s Woxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no y con acat ibres | c
| de grietas o defl que dificulten la limpieza y desinfeccion. e Sl Rl R S, N " |
4 ' Se cuenla con servicios sarmaabssmhsnaspmalpersmalyse encuentran en buen estado de funcionamiento | c
5 Las Inslalaciones sanitarias se encuenlran limpias y con la dolacién adacuad: (jabdn ligquido,gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa} | c
Observaciones
Se solicita ampliar el drea de vestier y dotar de lockers el drea. No se g iza el aislami del drea de produccion del resto de la planta. se solicila poner un fillro entre e drea de vestier |
y el sanitario
Plan de saneamiento
Prog de Limpieza y Desinfeccié
& Todaslasﬁmaay uperficies del servicio se tran en ad d higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son I
| diligenci Srrecta y & realizan de manera oportuna.
los para la limpi y desi ion de i menaje y ilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre c
son diligenciad y se realizan de manera oportl
—— e S AT |
Los imp 5 (pafios Is ged , ioallas, g entre otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de |
' e STE €
L F y en el lugar e — S 1l —_—
9 Los equi iios y menaje emplead selmmnydes-nfeciansntesdecadausoysonde mlaﬁalesrsslstentesdmyalacomﬁn c
| 4 Los sist de it plen con las condici gieni i imiento, p del lavado y los registros son diigenciados | B
y se realizan de
Observaciones: se observa el piso pnmsompalsduras
Control de plagas
11 No se evidencia indicio o presencia de plagas yimsruas umlancmbaﬁwasquemhmoenelhgresu de veclores. | c
I Sermhzauncontmldephgasysacuenlaumbs igui dox soportes. diagno P fumi de inspeccién intemo, T“_ T
12 |d tacién de emp: G fichas técnicas. Sa 1 diligenciad de forma ad da y op F‘sclfladelamumfurrigmén 21 de febrero de | C
2026
DObservaciones: Existe un lole aledafio a la planta de p i6n donde se lan b que el fiesgo de veclores y plagas. no se garantiza la hermeticidad de la planta
en cuenta que la puerta de ingreso tiene aberturas, no hay un filtro de ingreso entre la puerta principal y las demas area de la planta
(33l sie al inlenor del ceniro de p TRCIpIEnieS O al sanita ¥ gCCic E a [iChe & | c
mk:a_dnsaln:lenﬂﬁmdm mrl[urrneahnomsanﬂena anle R e s ; R I |
.14IL" ficacisn y gacitn de solidos se re de do con lo ido en el prog de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos solidos c
ison railmdosomla cuencia necesaria para evitar g ion de olores yfo profiferaciénde plagas. B IR
15 Elmnapdelmrasudmslimidosywidosno riesgo de nacién para los nlmhssuperrbesanmnqamoconaslos c
16 Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. c
17 |Existe documentacion y registro de la impieza de trampas de grasas. c
Observaciones
Se solicita sefializar el drea de b de forma ar ja y gar sut icidad de modo que impida el ingreso de plagas o vectores durante el tiempa que las basuras ylo
iduos estan en espera de la recoeccion por parte del servicio de basuras del municipio

Wﬂ#*mﬂm
Disponen de un tanque de alm: t daaguamlaEEyseencum [= & mal igienico sanilano, 0 y & encuentra en constante | c

| E_ckg_ﬂa_dgn ‘ademds fiene la capacidad suﬁclsnta ara un dia de produccion. SREE N.L St | L. S S
Se realiza la impleza y desinfeccion periddica del tanque de EF%nan‘uenlD de agua polable. c

19 Fecha de la ltima limpieza y desinfeccién mizadn 14 de febrero de 2026
Observaciones

Pe i manipulador
| 20|Eig ipulador no p afecciones de la piel 0 enfermedades infectocontagiosas.

|21 Ouemmladotac.ﬁnmlela limpia, aﬂtnmnesla:hyhaoemnadecmdodeiamdaa:umab

|22 Cumple con las buenas practicas de 1 d todas las etapas del proceso de acuerdo a lo fo en la normatividad vigente. c

enla vk vigente. c

b (R AT ————
|
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

s ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
v . \ VERSION 1
S S FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

Observaciones
Operaciones de fabricacién
Condic de distribucién y transporte-en. nulwﬁndlmlhprlml.
_n'm itarias del vehicule de alimentos, cumple con lo b enla vigente. (Condiciones de higiene y limpieza c
i las pisos, paredes, lecho, estibas, masllh-s) |
e t ) -
24 El vehiculo cuenta con i itari padida porla autoridad F con concepto favorable. c |
| 5 Los conduclores y auxiiares cumplen con los do tos exigidos para manipular alimentos, portan la dolacion de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 2674 de |
2013 4 imp busnas demenufactos: £ |
28 |Las materias primas, se reciben en un lugar impic y en condiciones fisicas gue minimicen al riesgo de contaminacién o alteracién de las cterislicas proplas de cada, c |
producto.
|27 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la rnalanapnma raubuda r ‘existen controles de este proceso (facha de vencimiento, lote, condiciones di. .
|smpaque y cumpimisn o o L) L — e = o St = —
28E!pemonslmlpuladnrveﬂﬂmhlemmrad&hsmlsthspﬁmsqua | frig y congelacién. c
Observaciones
Almacenamiento
29SealrnacenanlnsMHmsdamnMycimumnt:.)dmwdehsrangosda = gidos en Ia resolucion 2674 de 2013 y normalividad saniiana a
i - R T . e e e i i e o i)
wSeaImawnmupraducwsda d conlss ist de los sﬂim--‘-' di jinimi ulrlnsgodaumlamlnack&n c
31 |Los aimentos y materias primas se “liores de p ia de moho, abomb pérdida del vacio, fecha caducada u ofro que incumpla con las | c |
| |caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. i S I |
|3\2 El rotulado y etig do del empag pﬂmriodalmaimanlosmrrplamnbesﬂpuhaduanhRasobdénsmgdBZOOSydanﬁsnommﬁvidadvlgents = |
|33 Lnsmglslrmdaoontrdds peratura de los ali los en refrig ion y gelacidn, son diligenciads y se realizan de oportuna, c i
34 |Se asigna rotulacién que permite a identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se leva control de pﬁﬂﬁé&‘ﬁn&er‘.'ﬁm ensalir con ol fin de garanizaria | 1
‘adecuada rotacién de matedapima =~ 000 i i) - S P
55 La materia prima no conforme se encuentra en un arsa especifica, estd dehidamenls identﬂ'leeda para e\rﬂar SU USO. [+
Observaciones
aclén, ensamble y distribucién
36 Los p dep se de manera aly i de tal forma que se protegen los ali de ibles riesgos de contaminacion, c
a7 Se lavan y fectan los ] los o rias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su c i
prep yenlostlempos tablecidos de desinfeccis |
L:npmcadhlmlmdanparudenwna'hvar. pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entra otros, se realizan de manera que se protejan los. ¥ rias primas c
|~ dep rigsgos de 1 = ——= == |
Los tempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de io enla ivi \rlgenluynogsmran posibies rigsgos de contaminacion. ¢ |
Adicionalmente, los procews de desuonuelacnén :equendns se realizan de lorma controlada para evitar el de
40Todosloscomplementosesﬁnhrasda inacié ﬁslca. i quimucay len con las isticas de calidad o inocuidad. [
& |Se realt ividades de P ) P T aloanubasqunapica.sagﬁnioeshbhcidn-n los n'ﬂnna]asdalfabri;anleyseqamnﬁuelmidado.buanuso'y- c
joubn eatada os e totalded de aquipos v ienalte dipvenkg pori leopereckle, - Ereatris = s —a
42 |Se realiza i de las temp -r--parahos frios y en las drfumnusetapasumo c
43 Las F para los Mosy\.., en las er.apusde se dentro del rango de seguri que g I idad.
44 Se disp del menaje suficiente para cada rnnda!ldad deam.lsm‘oal nnmemda raciones y se encuentra en buen estado.

Observaciones: se sugiere mejorar os sistemas de extraccién ya que son escasos para el volimenm de trabajo y el ambiente &s muy caluroso lo que implica un riesgo

|Aseguramiento y control de la calidad

45 |La planta de produccidn cuenta con visita realizada por la Entidad temitorial de salud y tiene concepto itario Fi ble o F: ble con Requermientos
4 Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la d de las medici
| 77 |realizadas.
10bsarvauums

INDICADOR: Porcentaje de

" PT—— o Porcentaje de Cumplimiento: 5%

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se solicita cambiar los

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ninguna
. o
hl-l FIRMAS || T (>
: b S Ay Cs
Nombre: F Pini hl‘e Adriana Vera
Documento1121952803 mento:
| Cargo: Coordinadora Operativa |Cargo: Coord. Técnica
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r | UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
@ @ Adfiaﬂ.l*fa FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS VERSION: 1
i, B A ENSAMBLE RACION INDUSTRIALIZADA
ENTIDAD TERRITORIAL: | ALCALDIA DE PUERTO GAITAN
[s[olalz]o]s] ol e
Fecha de la visita: 015/0]412[0]2]6] Tipode Compl to: | Manana: Tarda RI
VISITAN® 2
[DATOS OPERADOR
Nombre del Operador: | FRODUCTORA DE ALIMENTOS PA S.A.S NIT: 901289191-8
SESEEe d‘:lawp'la'anfa"_wgad" ANDREY MOLANG Cargo: |JEFE DE BODEGA
Direccidn de la planta: | LT2LOS TOBIJOS UEREDA DEL AMOR Ciudad planta: VILLAVICIENCIO
Correo electronico: | o g pductorad Teléfono fijo: N/A |Tel. Cel:  [3223612227
mluibnu Fisicas e Infraestructura
N*. Variables Callificacion  |N°. Variables Calificacion
" - Los accesos y alrededores se mantienen limpios fibres de
1 :_:ap:::n:dsw ubicada en un gar aistado de cuslquler foco de NO CUMPLE |2 |acumulacion de basuras, estancamiento de aguas o presencia de NO CUMPLE
i otras fuentes de contaminacidn.
La edificacidn esta disefiada y construida de manera que proteja los La edificacidn tiene el tamafio adecuado para la instalacion,
3 |ambientes de produccion e impida la entrada de contaminantes del CUMPLE 4 |operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la CUMPLE
|exterior. circulacion del personal y el traslado de materiales o productos.
5 La edificacion y sus instalaci esta cor ida de manera que facilita cUNPLE 5 La instalacion cuenta con un drea adecuada para el consumo de N ENiE
| las operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas. alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
El tamaiio de los almacenes y de producto terminado es adecuado para .
7 |los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacion del CUMPLE 8 L 2% hstalaclnn estén ibres de elementos que puedan afectar la CUMPLE
inocuidad del alimento.
personal.
Los pisos esian consiruidos en matenales no porosos, impenmeanies, no
absorbentes, no deslizantes y con acabadaos Ilbr\es de grietas o defectos El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido en la
9 e j f CUMPLE 10 Eo b CUMPLE
que dificulten la limpieza, ion y mar o oy se normatividad sanitaria.
|___lencuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
" Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo estipulado en la SRIEE 12 La iluminacién y ventilacion cumple con lo exigido en la normatividad ChiRaE
normatividad sanitaria vigente. sanitaria vigente.
Las puertas flenen Superiicio s, N0 absorbenta, Son resistentes y do Las paredes estén construidas en materiales resistentes, colores
13 suﬁcienrg amp'_itud, donde se precise, tienen dispositivos de ciere 1" NOCUMPLE |14 |dlaros, impermeables, no absorbentes y de facil mpieza y CUMPLE
::;r:é_bco ¥ ?::tie hefrném?. vy se encuentran en adecuadas condiciones desinfaccién y se AN 0 e liciones de limpieza.
Las instalaciones eléctricas, mecénicas y de prevencion de incendios . . o~ i
15 |estan disenadas de manera que impidan la acumulacién de suciedad y uNRE  |re [SOS SeluEganiiza o Sskedncio a s nanISvG saeria NO CUMPLE
vigente.
albergue de plagas.
Z = Las ventanas y otras aberturas estin construidas de tal forma gue
17 "";d"::;:;t’; :‘l"i:’ ::0"‘&';";; ’;‘;‘""‘“ ¥ion piscm, )y enireastas v ias CUMPLE |18 |evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y cumple con CUMPLE
oA g 988, lo estipulado en la legislacidn sanitaria vigente,
Las escaleras y elevadores estdn ubicados de manera gue no causen Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales
19 |contaminacion al alimento o dificulte el flujo regular del proceso y la NiA 20 |como servicios sanitarios y vestidor, independientes para hombres y NO CUMPLE
limpieza de la planta. mujeres, separados de las dreas de produccidn.
’ Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estin dotados con
21 lége::;zvamama garantizan lo contemplando en la Resolucidn 2674 de CUMPLE 22 |todos los r os requerd para Ia higi p PP CUMPLE
' establece la normatividad sanitaria,
23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiena personal, y las b I icas de manufactura CUMPLE
Equipos y Utensilios
N°. Variables Calificacién  |N°.| Variables Calificacion
Tos equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estanies en ca
24 [UP© de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado CUMPLE 25 El operador garantiza el correcto funcionamiento de los difusores de ik
de funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los requisitos los cuartos frios. (Si aplica)
| |establecidos en la normativa vigente.
d - |La planta yfo bodega cuenta con un programa de mantenimiento y
26 Se m X%, raglsltrus ge las lemperaluras dalos NA 27 |calibracidn de equipos . (El cronograma se cumple segun lo CUMPLE
de refrigeracion. (Si aplica) estipulado?.
28 La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales) son acordes a CURELE ag |Se resliza verificacion de los equipos (balanzas y termometros) CUMPLE
lo exigido en la normatividad vigente. semanalmente respecto al equipo patrdn.




Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado de

Los equipos de medicidn (temperatura y masa) se encuentran

garantizar la rotacion de los productos.

eviten aquellas condiciones que puedan afectar |a inoculdad de los

mismos.

30 |finei okt CUMPLE 31 | calibrados. CUMPLE
32 |Se realiza verificacion de los equipos (bal y terma )5) s respecto al equipo patron. CUMPLE
|Personal Manipulador de Alimentos
N®. Variables Calificacion [N, Variables Calificacién
El personal ipulador de alimentos sa en buen estado de Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos cuente
33 salud y cuenta con certificacion medica. CUMPLE 4 con un plan de capacitacion continua y permanente. CIELE
ET personal manipulador mantiene una estricta impleza e higiene
a5 El plan de capacitacion contiene los aspectos minimos y se encuentra CUMPLE 36 personal y aplica buenas précticas higiénicas en sus labores, de CUMPLE
ajustado a la Resolucion 2674 de 2013. |manera que evite la contaminacion del alimento y de las superficies
de contacto con este.
La dotacion utilizada por el personal manipulador de alimentos es de color
claro gque permita visualizar su impieza, con ciermes o broches y sin El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
37 |bolsillos por encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas CUMPLE 38|infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de CUMPLE
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado utilizado es cerrado de manipulacion de alimentos.
material resistente @ impermeable.
39 |Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de proteccidn y sanitarias establecidas en la Resolucién 2674 de 2013. CUMPLE
Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad
Ne, Variables Calificacion | N°. Variables Calificacion
El operador realiza control de los componentes de los complementos con El cperador lleva trazabilidad de las materias primas que ingresaron
40|el fin de garantizar que cumplan con los estandares de calidad exigidos CUMPLE 41|a la planta asi como de los complementos en el despacho, y estos CUMPLE
por las normas vigentes y fichas técnicas del producto. son registrados en las planillas.
42 Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho se CUMPLE 4 El empaque secundario cumple con las especificaciones establecidas CUMPLE
encuentran en adecuadas condiciones higiénico sanitarias. y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)
Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas de refrigeracidn CUMPLE 45 Los productos se er 1 debid rotulados, de conformidad G
4 no mayores de 4°C +/-2°C durants todas las etapas del proceso. con lo establecido en la reglamentacidn sanitaria vigente.
El operador da cumplimiento al plan de muesireo para agua,
46 x;mmwmmnt?;g ﬂmmmﬂrofmmﬂ?gnﬁ;:rﬁ::;aw CUMPLE 47]Puperficies; ambisntes. y manos.de los operarios y ios 1eEuRE00s. 96 CUMPLE
fisica. biologi e e Y , at el encuentran dentro de los parametros establecidos de acuerdo a la
e Y s legislacion sanitaria vigente.
El proveedor cumple con la identificacion, clasificacion y almacenamiento —
48 de prod 2 o CUMPLE 49|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable. CUMPLE
5 Las materias primas cumplen con las condiciones da calidad para ser
Las caracteristicas de los al a ¥ SUS R H i gL
50 3 R % CUMPLE 51|distribuidas y comercializadas (Certificados Microbiologicos de CUMPLE
comresponden a lo establecido en la ficha técnica. Sheracidn). pard ad s de 10s productos:
52|Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar CUMFLE
[Plan de Saneamiento =
N Variables Calificacion N‘.| Variables 5 Calificacion
El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo con o A do y desinleccion de I.angues "." BMECSIMErto A
53| establecido en la Resolucitn 2674 de 2013, este se implementa y se CUMPLE 54 agua potable, de acuerdo a la normatividad vigente y a lo establecido CUMPLE
e s eibaiisadas da o d' 1§ Aol en los documentos contractuales. ;El lavado se realiza de acuerdo
il bl s BLacalLI.co 1 prod 2 con el cronograma establecido en el plan de limpieza y desinfeccién?.
El tangue de almacenamiento de agua cumple con todos los requisitos Dispone de si sanitarios ad dos para la recoleccién, el
55|establecidos en la Resolucion 2674 de 2013 y cuenta con capacidad CUMPLE 56|tratamiento y la disposicion de aguas residuales, aprobadas por la CUMPLE
suficiente para un dia de trabajo. autoridad competente. (si aplica).
La planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccion y
57 almacenamiento de residuos sdlidos que cumpla con la normatividad CUMBLE 58 Se realiza la verificacion de las soluciones desinfectantes CUMPLE
vigente y a la vez se encuentra dotada con recipientes en cantidad y (sustancias, concentraciones y tiempos de exposicidn).
| |capacidad suficientes para el aimacenamiento de los residucs.
Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccion (detergentes, El operador realiza monitoreo de la calidad microbiolégica y
midwnfemames} se encuentran etiguetados con rotulo. EHMPLE 60 fisicoquimica del agua. sty oy
Almacenamiento distribucién y transporte
N®. Variables Calificacion  |N". Variables Calificacién
Elalmacenamiento de los INSUMOS, materias pnimas y productos
81 Se lieva un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de CUMPLE 62 terminados se realiza de manera que se minimice su deterioro y se CUMPLE




[Fic se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o
i 6 Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los aspectos. CUMPLE - materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que por AR
3| establecidos en el anexo técnico y la normatividad sanitaria vigente. su naturaleza representen riesgo de contaminacion del alimento o la
materia prima.
El vahfcmin donde se transportan los complementos y/o alimentos segiin
55 jtario favorable y e CUMPLE 66" Los v?hiwhs so::r:e uso exgl;l;l‘vo para el transporte de CUMPLE
doc:.merrlacldn establecida sequn la normatividad vigenta. o Xos alimentarios
13 Obteni
untaje ol SOTORMENS eftanido Muy bueno 5% - 100% Bueno 85% - 94.9%
Obtenido: 56 Pomelnla}e e
Esperado: 62 %3 cumplimiento | 4 captable 70% - 84.9% Deficiente <69%
Observaciones
. FIRMA FIRMA
Arled Naw “f‘ff{/ VLS L
Nombre: ANDREY MOLANO ( |Nombre: AD'RI A MARIA VERA
Documento: 1121888445 Documento:52073664
Cargo JEFE DE BODEGA Cargo: COORDINADOR TECNICO




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

Informacién de las raciones entregadas

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE VERSION 1
TRANSPORTADA
ETCNaC [Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: | 2! 5 lolslz 90 2 8 Sede educativa: JOGRGE ELIECER GAITAN
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: TravisitaX |2da visita 3visita
No de
No. Contrato/Convenio 644/2026 arvlcion: 450
Nombre de quien atiend: Mery Rivera Cargo de guien atiend Coordinad
Nombre de quien realiza Mileidy Sanch Cargo de quien realizala Tecnico de campo

Descripcion del menud;

Intercambios

PECHUGA A LA CRIOLLA. PASTA ESPAGUETI, MONEDAS DE PLATANO, VERDURAS SALTEADAS. JUGO DE PIRA

Alimento:

Mativo del

(tercambio lFm' Imampor

Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumpls) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Requerimientos alimentario y nutricional

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 Sa cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al célculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el numero de servicios y
tipo de menti, NA
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun €l grado de los estudiantes. c
4 |El ciclo de ment se ejecula bajo las especificaciones técnicas definidas. ¢
5 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado, c
6 En caso de pr tarse int bios, estos se realizan de acuerdo al componente, 2 la frecuencia y cuentan con documento soporte de
aprobacion. c
. Los alimenlos preparados cumplen con las caracleristicas organclépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del meni
servido, c
8 |Todas las preparaciones que se incluyen en &l ciclo de mends, cuentan con su respectiva recela estandarizada. &
9 |El meny entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacién. c
10 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion. c
11 |Se cumple con los horarios de distribucidn establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
13 |En el comedor escolar se promacionan praclicas adecuadas de habilos ali rios en los estudiantes ficiarios. NG
14 |La ptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. =
15 | El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. c
[Observaciones

Al mamente de la visila se evidencia promocion de habilos alimentarios saludables dirigida a los estudiantes beneficiarios

No se evidencia maleria prima por modalidad CCT

=N |
FIRMA )] A
i B
T
bre: Mery Rivera MNombré: karol Chijiva - Mileidy Sanchéz
Documento: 1124.827.759 Documento; 111 BE - 1121902359
Cargo: Coordinadora Cargo: Técnico de p




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

VERSION 1
FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA
AT Gt
[ETCNoC Municipio Puerto Gaitan
Fechadelavisita: |, 5[o] 3] 2] 0]2] 6 |Sedecducativa: JORGE ELIECER GAITAN SEDE PRINCIPAL
Operador: Productora de Ali PA No. ContratoiConvenio B44 No. de servicios 450
Cargo de
Nr:l;ﬂb?;d;!qt;hﬂ Mery Rivera quien reciba la Coordinadora
Tipo de Complemento;_Jornada Maiana | Jornada Tarde Al visita
Nombre de quien Cargo de
i liza la visita Mileidy Sanchez quien realiza Tecnico de campo
== Ia visita
Datos del Menii a verificar
b del PECHUGA A LA CRIOLLA, PASTA ESPAGUETI, MONEDAS DE PLATANO, VERDURAS SALTEADAS, JUGO DE PIRIA
| T ion de la ruta a verificar |
Nombre Centro de Produccion (CDP): | Centro de Produccion Principal |
Placa del vehiculo: TST 057 N* de Rula: 1 N* de sedes de |a ruta: 2 Hora salida CDP: 11:00AM
Datos de distribucié |
Nombre de la sede educativa CONTENEDOR 1 CONTENEDOR 2 PASTA
Hora de llegada a la sede educativa 11:20 a.m. 11:20 a.m.
Hora de salida de la sede educativa 11:36 am. 11:35 a.m.
Temp el cor dor isc i N/A N/A
Tamperatura del compl ) alimentario 71.3* 65°
Cantidad de comph 5 alil ios entregados en la 5 -]
Culifique segin nivel de cumphmiento: Cumpla (2), Cumple parciaimente (1) No cumple (NC). No apbica (NA) N
P I Manipulad Calificacié
1 El persanal manipulador y transporiador cuenta con |a documentacién exigida para ipular ak de 4o a lo eslablecido en la Resolucion 2674 de 2013 y 2
ésla se encuenira vigente,
2 |Cuenta con la dotacién complela, kmpia, én buen estado y hace uso adacuado de la misma de acuerdo a lo | onla d vigants. 2
3 Elp | lador y dor cumple con fas buenas practicas de manufaciyra en [as diferentes etapas del p , segun lo lecido en fa 2
legal vigente
Observaciones:
TOTAL ESPERADO: 8 TOTAL OBTENIDO 8
4 Los vehiculos para &l porte de los d drmicos ¢ conla ividad sanitaria vigante { ion 2674 de 2013) y los Bneamientos 2
para p de . por el Mi de Transporte.
5 |El vehiculo cuenta con carificacion sanitar porla ridad compet con concepto favorable. 2
B |Las Canastillas yio equipos donde son los 56 Empsas, en buen estado y son de matenal resistents. 2
9 |Se realiza monil de temp de los i ri 2
10 |Las da los 58 1 dentro de los rangos establecidos y se monitorean los lempos de Icion de los comp 2
11 | Se cumple con las cantidad blecidas por sequn capacidad la caf de este. 2
Observaciones
TOTAL ESPERADO: 12 I TOTAL OBTENIDO | 12
Entrega da oh R tarlo
12|La idad de Pl tos ali o se ajusta a las cantidad finidas para b sede 2
13 |Los comy li i gados com con los establecidos en el ciclo de mends aprobado. 2
14 | Los alimentos empacados yfo envasados que se entreguen con el comp i i plen con ta tividad vigente para @ rotulado de alimentos 2
Los comp i ios se en ad condiciones de calidad (fechas de vencimiento, entre otros), idad, pr idin y no pi |
15|~ ! g 2
gun tipo de o
16 | Durante el gue y ga de los comp en la sede educativa se evidencia adecuadas practicas de manufactura. 2
17 | Los complementos aimentarios son entregados a las sedes educali Eendo con los tablecid 2
18 | Los ampagues yio envases donde vienen A o los comph L 08 58 en buen estado. 2




TOTAL ESPERADO: 14 TOTAL OBTENIDO 14
Consumo
19|Las &reas para la distribucién y consumo de los complementos alimentarios se en ad i 1 higiénicas y fisicas 2
20|La institucion educativa dispone de recipientes y bolsas, asl como la clasificacitn y disposicion de residuos. 2
21 |Los equipos y/o utensilios para fa distribucién y consumo de los compiementos se fran en ad 3 higignicas y fisicas 2
2zl;‘m.u'anr.auﬁ de los P i i 0 N 52 P 1 dades relacionadas con la calidad (sensorial, inocuidad, entre otros) y de los comy 2
23| Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de senvicios establecidos, y se encuentra en buen estado. 2
TOTAL ESPERADO: w | TOTAL OBTENIDO 10
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones TOTAL 42 PUNTAJE a2 Porcentaje de
operativas CALIFICACION OBTENIDO: Cumplimiento: 100%
Observaciones
faa
~ __ FIRMA 7 J6RMA
i (T il
Nombre: Mery Rivera Nombrb: Mileidy Santhez
Documento: 1.124.827.759 Documento: 1.121.802.358
Cargo: Coordinador Cargo:Tecnicos de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
e FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE VERSION 1
TRANSPORTADA
[Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 1 3 0 4 2 0 2 8 Sede educativa: I JOGRGE ELIECER GAITAN
Operador: Productora de Alimentos PA [No. visita:  |travisita  [2da visita X 3 visita
|No de
No. Contrato/Convenio servicios
Hmzozs ot 450
|Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende la | Coordinad:
|Nombre de quien realiza la Mileidy Sanchez Cargo de quien realizala | Tecnicos de campo
Infor i6n de las raci tregad.
Descripcion del ment: Menu 1: Came de res En cuadrilos Guisada - Armoz con zanahoria - Papa cocida - Ensal liente- Jugo de guayal
Alimento: NA
Intercambios -
Mulnm dB( NA IFecha: l N.A Autorizado por:
Califique segln nivel de cumplimiento: C (Cumpla) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrd Calificacion
1 |Se cuenta con la totalidad de la fa prima o pondientes al cdlculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el numero de servicios v tipo de menu. NIA
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafic de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes. c
4 |El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
5 |El mend entregado segln ¢l tipe de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
€ |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprabacitn. NA
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la p ion o alimentos que hacen parte del mend servido. c
@ [Todas las prep iones que se incluyen en el ciclo de mends, cuentan con su respectiva receta estandarizad: c
§ |El meni entregado a los estudiantes tiena aspecto atractivo y buena presentacion. c
10| Se cuenta con el de izacién tanto para servido COMG par preparacion. c
11 | Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
12 | En el ciclo de minutas incluye alimentos wo preparaci propias del teritori ¢
13| En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. Ne
14 | La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. &
15 | EI desperdicio de alimentos on la etapa de descomide &s bajo. &

Ob

Durante la visita de inspeccién se evidencié alta cantidad de desperdicio de papa en ¢l descomedero, lo que podria indicar baja aceptabilidad de la prer ién

por parte de los beneficiari
| Durante la visita de interventoria realizada al operador, se evidencid que no se estan desarrollando actividades, estrategias o acci L fas a la promocion de
bitos y estilos de alimentacién saludable dirigidos a los fiantes beneficiarics del progl

No se evidencia materia prima por modalidad CCT

AT FIRMA N, FIRMA
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D to: 1124827759 Docul 11121
Cargo: Coordinad Cargo: técnico de Campo




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
NV ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META VEREdN 3
FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA
Municipio Puerto Gaitin
Fechadelavisita: | 4| 3| o| 4| 2|0/ 2] ¢ |Sedeeducativa: JORGE ELIECER GAITAN
Operador: |Productora de Alimentos PA | Mo. ContratoiConvenia 844 |No. de servicios | 450
o et ueyims [ | oo
Tipo de Complemento: Jornada Manana Jornada Tarde Almuerzo
Nombre de qulen Cargo de quien
% liza la visit Mileidy Sanchez realiza la visita Técnico de campo
Datos del Mena a verificar
:Menlu- et Menu 1: Camnde de res En ites Guisada - Arroz con hortia - Papa cocida - Ensalada cali Jugo de guayat
[ S Inf 160 de la ruta a verificar
Mombre Cenlro de Produccidn (CDP): | Centro de Produccion Principal |
Placa del vehiculo: TST 057 N"deRuta; 1 N de sedes de la rula; Z Hora salida COP: 11:00AM
Datos de distribucion
CONTENEDOR 1
Nombye de la sede educativa ARROZCON 2 CARNE DE RES GUISADA E}
ZANAHORIA
Hora de llegada @ la sede educativa 1124 a.m. 11:20a. m.
Hora de salida de la sede educativa 1132a.m. 11:35a. m.
Temperalura el ot dor isolérm NA /A
Temperatura del complemento alimentario 718" 67.6°
Cantidad de p i i jos en la sede 5 5
Califique segin nivel de cumplimeento; Gumple (2), Cumple parcialments (1) No cumpie (NC), No aplica (NA)
Personal Manipulador Calificacio
El personal manipulador y transporiador cuenta con [a documentacion exigida para ! de alo en ia Resolucion 2674 de 2013 y ésta se 2
1 encuentra vigente,
2 |Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de ia misma de alo enla vidad vigente. 2
3 El personal manipulador y transportador cumple con las buenas practicas de manufactura en ias diferentes etapas del proceso, segin lo enla idad legal 2
J\ﬂﬂ'&ﬂ!ﬂ

Chbsanvaciones:

TOTAL ESPERADO: [ TOTAL OBTENIDO

*|

4 Los vehiculos para el transporte de los conb wes isolérmi plen con la normatividad ia vigente (Resolucién 2674 de 2013) y los lineamientos determinados 2
para transporte de alimenltos establecidos por el Ministerio de Transporte.

5 |El vehlculo cuenta con certificacién santaria expedida por la autoridad competente con concepto favorable. 2
6 |Las C: yio donde son portados los alimentos se encuentran limpias, en buen estado y son de material resistente. 2
9 |Se realiza de e los it 2
10 |Las temperaturas de los alimentos se encuentran dentro de los rangos blecidos y se it los tiempos de exposicidn de los 2
11 | Se cumple con las cantidades eslablecidas por contenedor isoté segln idad la de este 2
Observaciones

TOTAL ESPERADO: I 12 J TOTAL CBTENIDO [ 12

Entrega de plemento alimentario

12 |La cantidad de complementos alimentanos entregados se ajusta a las cantidades definidas para la sede educativa

13 |Los componentes i gados cormesp con los en el ciclo de mends aprobado. 2
14 |Les al p ins yio dos que se entreguen con el complemento alimentaria cumplen con la normatividad vigente para el rofulado de alimentos 2
Los complementos alimentarios se suministran en adecuadas condiciones de calidad (fechas de vencimiento, entre otros), i ictad, yno tan ningdn tipo
15 2 z
de contaminacidn.
16 | Durante el descargue y entrega de los i en la sede se evidencia ads practicas de fact 2
17 |Los compl tos alimentarios son a las sades educat pli con los tablecidos 2
18 |Los empaques y/o envases donde vienen o dos los se 2n buen estado 2
Observaciones
TOTAL ESPERADO: 14 TOTAL OBTENIDO | 14




o

Nombre: Mery Rivers

Nompbre: Milhdy Sanchez

Documento: 1124827759

Documento: 1121902359

Cargo: Coordinadora

Cargo: Técnicos de Campo

17 |Los compl itos ali ios son gados a las sedes educativas cumpliendo con los h blatidi z
18 | Los empaques y/o envases donde vienen ados o contenidos los compl 5 al 1 se en buen estado. 2
Observaciones

TOTAL ESPERADO: 14 TOTAL OBTENIDO 14

Consumo
19 |Las dreas para la distribucién y consumao de los complementos alimentarios se encuentran en ad das cond| higié y fisicas 2
20 | La institucion ed iva disp de recipi y bolsas, asi como la i 350 y disposicion de 2
21 |Los equipos y/o utensilios para la distribucion y consume de los ! los se en adecuadas condiciones higiénicas y fisicas 2
22 Durante el de los i tos ali 08 NG & P o lacionadas con la calidad (sensorial, inocuidad, entre otros) y cantidad de los 2
complementos alimentarios

23 | Se dispone dal je sufi para cada I de rdo al de servicios b L] en buen estado. 2

TOTAL ESPERADO: I 10 TOTAL OBTENIDO 10
INDICADOR: Porcentaje de cumplimianto de condiciones & TOTAL 5 - PUNTAJE & Porcentaje de
operativas ALIF HICJBGI OBTENIDO: Cumplimiento: 100%
Observaciones

FIRMA
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

Ve FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREARADA EN SITIO VERSION: 1
L E
ETCNoC |Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: | #l 5 lglalslals al Sede educativa: Camilo Torres
QOperador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No de
No. Contrato/Convenio 644/2026 servicios: 755
Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende la _|Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Mileidy Sanchez Cargo de qulen realizala | Tecnicos de campo
Informacién de las raciones entregadas

Descripcidn del mend: Menu 13:Pechuga a la criolla, pasta spaguetti, moneda de platano, verduras salteadas, jugo de pifia

Alimento: N/A
Intercambios

Motivo del ; 1

itk NIA |Fecha. | N/A Autorizado por: N/A

Califique segtn nivel de cumplimiento: C (Cumple) NG (No cumple) N/A (No apiica)
Requerimientos alimentario y nutrici

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero de servicios y tipo de menu. c
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. &
3 |Se encuentran estandanizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segin el grado de los estudiantes. c
4 |El ciclo de mena se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas, c
5 |El mend entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
& |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a fa frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. N/A
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del ment servido. -
8 |Todas las preparaciones gue se incluyen en el ciclo de menUs, cuentan con su respectiva receta estandarizada. c
9 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion, c
10 | Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion. c
11 |Se cumple con los horarios de distribucidn establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos yfo preparaciones propias del territorio &
13 |En &l comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NC
14 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. c
15 | El desperdicio de alimentos en |a etapa de descomide es bajo. 5

Observaciones
Durante la visita no se observé promacion de practicas adecuadas de habitos alimentarios hacia los estudiantres beneficiaarios

=8 FIRMA T\ Y FIRMA
Nonibre: Mery Rivera Nombde: Mileidy
Documento: 1124827759 Docuntente: 1121
Cargo; Coordinadora Cargo: Tecnicos de campo
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= UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
Adriana Yera VERSION 1
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERAGION RAGION PREPARADA EN SITIO

[Productara de Alimentos PA ETCNoC |Municipio de Puerto Gaftan [Cindadnaunicipio Meta/Pusrto Gaitan
Fecha de la visita: 2| s lols] 2 lola] o [sedeeducatva | camioTomes | 7o T 755 |Horammiciat: [ 1000 | B [ 4100
Modalidad RPS |X :Mm 54412026 | No. Visita 1 Ara Visita X 2da Visita 3ra Visita | 4tz Visita

Tipo de Complemento:

CALIFICACION: CUMPLE (2) CUMPLE PARCIALMENTE (1) NO CUMPLE: (0) NO OBSERVADO (NC) NO APLICA (NA)
Condiciones higienico sanitarias

Edificaciones ¢ instalaciones

El senvicio de alimentacion esia aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y

! &n buen estado de mantenimiento.

2 Las instal eslan dise y construidas para proteger los ambientes de produccitn de i & ingreso de plagas, animales domeésticos y otros. 1

4 Las instalaciones son de i qQue no g ias lixicas, N0 POTOSOS, Imper bles. no absorbentes, no d y con acabados libres de grietas 2
o que la limpieza y desi i

4 Se cuenta con senvicios sanitarics exclusivos para el [ y &2 ntran en buen estado de funcionamiento 1

5 Las Instalaciones sanilanias se limpias y con la dotacion adecuada (jabdn liquido,gei antibacterial toalias, papel higiénico y papeleras con bolsa) 2

Observaciones: Durante |a visila se evidencia cielo raso en mal estado en el area del comedor. Asimismo, se observa que el personal mampuladar no cuenta con un area destinada para el cambio de
ropa, por lo que esta actividad se realiza en la unidad sanitania.

PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO J s
[Fian de saneamiento
|Programa de Limpleza y Desinfeccién
Todaslasarmymrﬁmde! Cio se en condiciones higiene y limp seevita la 10N de agua v los registros son diligenciados 5
yse de manera op
7 Se aplican p para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas, fablas de picar, cuchillos, entre otros) y los 2
registros son diligenciados yse de manera opori
8 Los imph (pafics ip o toallas, g enire otros) que se utiizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en 2
€l lugar establecido.
8 Los equipos, utensilios y menaje empleados se impian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la comosién 2
10 Los sist de i \plen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento, procedimientos del lavado y los regi son dili i t i yse' WA
realizan de manefa oportuna.

[Cbservaciones: Durante la visita no se evidencian sistemas de extraccion

[

11 Ne se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas con que minimicen el ingreso de vect 2
Serealmunmrddepmaaysecumwnmsudums-n dstico fumigadora, cronograma, formato de inspeccion intemo,

1210k de emp g , fichas técnicas. Samddmmtmm;rm Fecha de Ia ultima fumigacion: 21-02-2026 2

| Manejo y disposicion de residuos sélidos v liquidos

13 Exwsle al mtencr del senvicio 0e aimentacion, feciprentes de matenal saniano, para 1 de residucs s0hdos, en buen estado, en if . blen e 2
identificados conforme a fa norma sanitania vigente.

14 'La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con o establecido en el programa de manejo de resid Adicional los residuos sdlidos son retirados con la 2
frecuencia necesaria para evitar generacin de olores yio proliferacitn de plagas

15 El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no rep riesgo de contaminacidn para los i para las fickes en 10 con estos. 2

16 Se cumple cuenta con profocolos pars & manejo y disposicion de aceile vegetal usado. 2

17 Existe documentacion y registro de la limpieza de trampas de grasas MIA

Obsenvaciones:Durante a visita no se evidencias trampas de grasas.

Abast ﬁnagmymmmldupm

15 Disponen de un tanque Gé aimacenamiento G agua potable y s ido de matenal Nigienico sanitano, hermetico y 58 encuentra en constante crculacIon, 1

ademas tiene la capacidad suficlente para un dia de produccion,
Se realiza Ia limpleza ymmmdﬁmu&de almacenamiento de agua potable.
19| Fecha de la dltima i yd 1

Ohsm'\naclmeDulantehﬂmwoﬁwqwm&m@unhﬁwmmmﬂemmmum ya que utilizan el mismo de ia institucidn educativa. Sin embargo, & agua
empleada para [a operacion de coccidn es suminist

PUNTAJE ESPERADO 24 PUNTAJE OBTENIDO A

20 El personal lador no ta afecci de la piel o infe 2

21 Cuenta con la dotacién completa, impia, en buen estado y hace uso adecuado de [a misma de alo blecido en ia normatiidad vigente. 2

22 Cumple con ias buenas practicas de T durante todas las etapas del p de alo lecido en la n dad vigente. 2

Observaciones

PUNTAJE ESPERADO L] lmmolrawo L]

Condiclones de % porte en pcion de materia prima

23Las i itarias del vehiculo de ali cumple con lo establecido en la ¥ wigente. (Gl de higiene y limph d d No
pisos, paredes, techo, estibas, canastilias)

24 El vehiculo cuenta con conceplo sanitanio expedido por fa autoridad con No

zsmmuctoruy il iplen con los dc t gidos para iputar alimentos, portan la ion de jo a lo blecido en la Resolucitn 2674 de 2013 e No
imip tan buenas ticas de manufactura.

mmrrmma‘am-rm. s& reciben en un lugar impio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o de las {sticas propias de cada No

producta



Sadﬂnmmmam:bsmemdemmymdelam;rm tvda y exsten de este {fecha de lote, de

ymnhmmmﬂewucﬁnﬁmgdeMymmma] e
28 El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que regy g i0n y cong Na
Observaciones
PUNTAJE ESPERADO | NO PUNTAJE OBTENIDO |

Almacenamiento
29 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (1Acteos y camicos elc ) dentro de los rangos de b igidos en la itn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. 2
30 Se almacenan los producios de acuerdo con 135 caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando ef resgo de contaminacidn. 2
2 Los alimentos y matenas primas se libres de pr 12 de moho, abombamsento, pérdida del vacio, fecha caducada u ofro aspecto que incumpia con las 2
caracteristicas de calidad o Inocuidad de los productos.
32 Elwotulado y etiquetado def empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demés normatividad vigente. 1
33 Los registros de control de 1 tura de los alimentos en refrig iGn y dacitn, son diligenciad; yse de manera op ; 1
34Seammmhﬂbnmepemﬂeiamdemmumﬂesw;ﬂe.yseﬁewoorlrufdewﬁrumenw_pr'rnemmsulr con el fin de garantizar ia 2
adecuada rotacidn de materia prima
35 La materia prima no con ) i mmamwm d te identifi para ewilar su uso. 1
Cbservaciones Al momento de Ia visita se evidencia dilig del fi de t Askmi se ob tuberculo (yuca) en mal estado.
PUNTAJE ESPERADO | 14 il“.llﬂ'A.l!m | 1
Pr = ble y -
36 Los p de p i6n se realizan de manera secuencial y continua de tal forma  que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacian 2
S?Seimany‘ inf los los a ias primas crudas como frutas, verduras y h y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion 2

y en los tiemp blecidos de desinfeccid

3&meouedimiemmd&opemcmm:hw.Deiar.cmr.mm.m.m.mm,nmmmumgmidemmymmu 2
les riesgos de Inacion
mm:bmmwmmndemammwenwﬂrandmwwm enla dad vigente y no generan posibles riesgos de cont. 16n. Adich 2

los se realizan de forma para evitar el de i
40 Todos los complementos estan libres de én fisica, bickSgica, quimica y cumplen con las caraclerfsticas de calidad o inocuidad 2
4180 i ividades de lento preventivo a los equipos que aplica, segln o blecido en los del f y se garantiza el cuidado, buen uso y buen A

estado de la lotalidad de equipos v los di para la op
42 Se realiza monitoreo de las temp para los ali frics y cali en las dif etapas de p 2
43 Last raturas para los alimentos frios y en las dif etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad 2
44 Se dispone del menaje suf para cada modalidad, de do al nimero de raciones y se &n buen estado. 2
OCbservaciones: Al momento de la viista no se cbserva formato de  actividades de P VO 8 equip
PUNTAJE ESPERADO | 16 II"UNTME OBTENIDO | 16

y i de la calidad
45| El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad termitonal de salud y tiene conceplo sanitano F; bie o F ble con R ! 2
46| Se cuenta con instrumentos de medicion con € fin de realizar control en cada una de las etapas de produccitn y se g iza la il de las fic fizad 2
Obeervaciones
PUNTAJE ESPERADO [ 4 ]HJNTAJEOB‘I‘DO 4
- : - TOTAL PUNTAJE
INDICADOR: F taje de P de ' C&LIFICACM I 74 OBTENIDO: 66 | Porcentaje de Cumplimiento: 89.18%
LA B o,
) FIRMAS 7 ) Sy FRMAS
lbre: Mery Rivera gﬁ; =
| Documento:1124827759 D 11
| Cango: C Cargo: Teenicos de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
@ et VERSION: 1
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREARADA EN SITIO
ETCNoC |Municipio Puerto Gaitan %
Fecha de la visita: I 2/ 6l0/3/2/0/2!s Sede educativa: AUGUSTO CESPEDES
Operador: Productora de Alimentos PA No.Visita:  |1ra visita X lzda visita 13 visita
No de
No. Contrato/Convenio 844/2026 . 344
Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende la |Coordinadora
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva - Maria Mileidy Sanchez Cargo de quien realizala | Técnicos de campo
Informacion de las raci
rpectfpciorn del = Menu 14 - Came de res guisada - Arroz con fideos - Platano verde patacon - Ensalada campesina - Jugo de Mango
Alimento: N/A
Intercambios .
[~ Wotivo del I I l
g parih N/A Fecha: NIA Autorizado por: M/A
Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calif on
1 |Se cuenta con I totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero de servicios y tipo de men(. c
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. ¢
3 |Se encuentran estandari el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes. c
4 |El ciclo de meni se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
5 |El mend entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. e
8 |En caso de presentarse intercambics, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NiA
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del men servido. &
B |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de mends, cuentan con su respectiva receta estandarizada. c
@ |El men entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion, c
10 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion. 5
11 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. &
12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NE
14 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. "
15 | El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. c
Observaciones
Se evidencio ausencia de actividades de promocion de habitos alimentarios saludables dirigidas a los estudiantes beneficiarios durante |a op ion del servicio.
A FIRMA o FIRMA
: Mery Rivera Nombrg: Mileidy Safjchez
Documento: 1124827759 Documento: 1121902359
Cargo: Coordinadora Cargo: Técnico de campo

Pagina 1 de
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— UMNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
\lriana Yera VERBION 4
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACGION RACION PREPARADA EN SITIO
IPtodllmrl de Alimentos PA 'GNlﬂlmchpio de Puerto Gaitdn lcll.linia‘llunhlph Meta/Puerto Gaitdn
Fecha de I visita: o | 2| g|Sedeeducativa | Agusto cespedes P 344|Hora iniciat: | e:00am [ Po T 1 pm
Modalidad 844
da Tarde
Tipo de Compiemento:
X Técnico de cam
CALIFICACION: CUMPLE (2) CUMPLE PARCIALMENTE (1) NO CUMPLE: {0) NO OBSERVADO [NO) NO APLICA (NA) | Callificacién
{ Condiciones Ta—liwmhhs
Ed es e instal
1 | servicio de alimentacion esta aisiado de foces de insalubndad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, fibres de 0N de b , el de aguas y 2
en buen estado de mantenimiento,
2 Las instalaciones estan disefladas y construidas para proteger fos ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros 2
3 Las i son de ¥ que no g ias tdwacas, , NO pOrosos, img ables, no no y con acabados |ibres de grietas 2
o defectos que dificulten la impieza y desinfeccion.
4 Se cuenta con senvicios sanitarios exciusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento 2
5 Las Instalaciones sanitarias se encusntran limpias y con la dotacidn adecuada (jabdn liquido, gel artibscterial toallas, papel higignico y papeleras con bofsa) 2
(Observaciones
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO 10
(Plan de
Prog de Limpieza y 16
Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones  hugiene y impieza, se evita la acumulacion de agua y los registros son diligenciados 2
cormectamente y se realizan de manefa oportuna..
B Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cublerlos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre olros) v los s
registros son diligenciados cormectamente y se realizan de manera oportuna
& Los implementos (panos absorbentes, traperos, recogedores, toalias, guantes entre otros) que se utilizan para el ases, permanecen en adecuadas condiclones de limpleza y en 2
el lugar establecido. !
9 Los equipos, utensilos y menaje emp se limpian y 1 antes de cada uso y son de matenales resistentes al uso y a la comosion 2
10 Los s de idn plen con las condick higiénicas establecidas, mar iento, [ imi del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se NiA
realizan de oportuna
Observaciones
Control de plagas
11 Mo se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de veclores. 2

|Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora, cronograma, formato de inspeccidn intemo,
12 documentacidn de empresa fumigadora, fichas técnices. Se encuentran diligenciadas de forma ad da y oporiuna. Fecha de la ultima fumigacién: 1

Wianejoy disposicion de re=iduos sOldo ¥ iquidos

13

ndennﬂcadus wmnea!anomsenﬂanawqmle v okl o
La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residucs Adiclonaimente, jos residucs sdlidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacin de olores ylo proliferacidn de plagas

15 El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos. 2

14/

16 Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado. 1
17 Existe documentacion y registro de |a impieza de trampas de grasas. NIA
Observaciones Se evidencit ausencia de recipients debidamente rotulado para el manejo y disposicion final del aceite usado generado en la operacion. - Se recomienda implementar un recipiente exciusg

18

e agua
ademasbemlaﬂpacldad sufnemnparam dladepmdu.mnﬁn
Se realiza |a limpieza y desinfeccion penddica del tanque de wamiento de agua potabk

18 |Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizada: 1

Ohbservaciones Se evidencit que en la sede se utiliza agua suminisirada mediante tanque de aimacenamiento y adquiere botellones de agua potable para humano. Se rect wa g
controles de impieza, desinfeceidn y manejo seguro del agua con la institucion

PUNTAJE ESPERADO [PunTAE OBTENIDO l 20

20 El personal no p fecch de la piel o enfe infect g 2
21 Cuenta con la dotacidn compieta, Iimpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo 2 lo establecido en la normatividad vigente: 2

22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de alo enlar dad vigerie. 2

Obsarvaciones

PUNTAJE ESPERADO JPUNT“ OBTENIDO 8

Las condici ftarias del vehiculo transporadar de aimenics, cumple con lo ido en la idad sanitana vigente. (Condiciones de higiene y impieza

23

24 El vehiculo cuenta con conceple sanitario expedido por la autoridad comp con f

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan ia dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e
buenas practicas de manufactura.

Lnumaienaspnm se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que min & nesgo de inaciGn o afteracion de las caracteristicas propias de cada

producto.

Se da cumplimiento a los cntenos de aceptaciin y rechazo de la materia pima recibida y existen controles de este p (fecha de { o, lote, de empaque

y cumphimiento de fa Resolucidn 5109 de 2005 y demés normatividad vigente).

25

26

§|/5|5|58|3

27




28 El personal manipulador venfica a temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacion,

Observaciones Al momento de la visita no se obsenva transporte

PUNTAJE ESPERADO NA |PUNTAJE OBTENIDO

Almacenamiento

29 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacleos y camicos elc.) deniro de los rangos de temperatura exigidos en la resclucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

A0 Se almacenan los productos de acuerdo con las fsticas de los mi , en sitios ad inimi el riesgo de i 1

31'Losal|rrenlmymarer'aaprirrasseernm libres de presencia de moho, abombamiento, péndida del vacio, fecha caducada u olro aspecto que | ipia con las
‘caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

32 El rctulado y etiquetado del P de los ale cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005 y demas narmatividad vigente.

33 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn y congelacion, son difigenciados comectamente y se realizan de manera oportuna

a4 Se asigna rotulacién que permite a identificacidn de los slimentos, la cual es visible, y se fleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizer la
\adecuada rotacidn de materia prima

35 La materia prima na conforme se encuentra en un &rea especifica, esta d identificada para evilar su uso.
Qbservaciones
PUNTAJE ESPERADO 14| PUNTAJE OBTENIDO
Prep = y
36 Los procesos de p iGN se realizan de secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles nesgos de contaminacion.
3?Sewnrmmwmmommauﬂumm ¥ hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su

preparacion y en los tiempos estabiecidos de desinfeccidn

8 Los procedimientos de operacitn como. [avar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que s2 protesan los alimentos y matenas pnmas de
posibles nesgos de contaminacidn.

39 I..mnernpusdeexpuwcidn&mmmmmmbmﬁaﬂnmhmﬂwﬂ@mymmmpﬂﬁsmdemn Adicionalmente,
los procesos de descongelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar &l d de

40 Todos los complementos estén libres de contamimacian fisica, bialﬁgn,quimymmpienmn Lumrﬂmmdemdaﬁomﬁad

- Se realizan actvidades de mantenimiento preventivo a jos equipos que aplica, segin lo establecido en los manuales del fabncante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen
‘estado de la totahidad de equipos y ulensilios dispuestos para la operaciin

42 Sa realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes elapas de proceso

43 Las temp para los alil frics y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.
44 Se dispone del menaje iente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de ¥ se encuentra en buen estado
Observaciones
PUNTAJE ESPERADO m]PUNTMEm
A i y control de la
45 |El comedor escolar cuenta con vista realizada por la Entidad territonial de salud y tiene concepto sanitario Favorabie o F ible con Requerimientos
46 |Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccién y se g la confiabi de las meds realizadas.
Observaciones
PUNTAJE ESPERADO 4|PUNTAJE
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas lw]rgl:tlm ' 74 I MIU“NI?'EJ:EQ I 70 I Porcantsje de Cumplimiento:

fal
M:Mewﬁun ibra§ Marfa Mileidly Sancher

Documento: 1124827759 Doc - 1121802359

Cargo: Coordinadora Cargo: Técnica de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE VERSION 1
TRANSPORTADA
[ Municipio Puerto Gaitin
Fecha de la visita: I 1 ¢ olal2lol2le Sede educativa: JOGRGE ELIECER GAITAN
Operador: Productora de Ali tos PA No. Visita: 1ra visita lZd-avisita 3 visita X
7 No de
No. Contrato/Convenio 64472026 | . 450
Nombre de quien atiende la Mery Rivera |Cargo de quien atiende la_| Coordinadora
Nombre de quien realiza la Mileidy Sanch |Cargo de quien realizala | Tecnicos de campo
Infe ibn de las raci tregad
Descripeitn del mend: Menu 4 : Camde de cerdo al home - Armoz con fideos - Yuca dorada - Ensalada pri -u d
Alimento: NA
Intercambios -
Nhlnudl_el NA Ithn:l NA Autorizado por:
Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimi alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patron Calificacié
1 |Se cuenta con la totalidad de fa ia prima comespondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nd de servicios y lipo de mend. c
2 | El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
3 | Se encuentran estandarizadas e! tamafio de porciones de las preparaciones segin el grado de los estudiantes. c
4 |El ciclo de mena se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
5 |El mend entregado seguin el tipo de plemento ponde a lo prog do y aprobad c
& |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al comp te, a la fre iay con o porta de aprobacion. NA
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas crganclépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del meni servido. c
B |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de tan con su respectiva receta farizad c
9 |El mena entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacién. c
10 | Se cuenta con el de farizacin tanto para servido como para preparacion. c
11|Se ple con los horarios de distribucié blecidos para el servicio y no se g retrasos durante el suministro. &
12 | En el ciclo de minutas incluye alimentos yo preparaciones propias del territorio c
13|Enel h lar se p i practi k fas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
14 | La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. &
15 | El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide &5 bajo. &
Observaciones Lol
Durante la visita de interventoria realizada al operader, se evidencié que no se estin desarollando actividades, estrategias o acciones crientadas a la p ion de

habitos y estilos de ali i ludable dirigidos a los estudiantes beneficiarios del programa.




W

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA

VERSION 1

|Municipio Puerto Gaitin

1|5l0i4!2|o|zls|MMn

JORGE ELIECER GAITAN

Productora de Alimentos PA

| No. ContrataiConvenio

|No. de servicios

| 450

Tipo de Complk

Jornada Tarde

Nombre de quien
recibe la visita

Almuerzo

Cargo de quien
recibe la visita

Técnicos de Campo

Nombre de quien

X

realiza la visita

Mery Rivera

Cargo de quien
realiza la visita

Coordinadora

Descripcion del
Menii:

Datos del Mendi a verificar

Menu 4 : Came de de cerdo al horno - Arroz con fideos - Yuca dorada - Ensak

Informacion de Ia ruta a verificar

Nombre Centro de Produccion (COP):
Placa del vehiculo;

TST 057

Centro de Produccio

|
N® de Ruta:. 1

N* de sedes de la rula:

11:00AM

Datos de distribucion

MNomb

de la sede ed

Hora de llegada a
Hora de salida de

T ura e ¢

la sede educativa
la sede educaliva

Temy del

Cantidad de complemenlos

alimeniarios eniregados en |a sede

CONTENEDOR 1
ARROZ CON

FIDEOCS

11:30a.m.
11:32a.m.

NA
67.6"
5

11:30 a. m.
1135a. m.
N/A
65°
5

CONTENEDOR 2 CARNE DE
CERDO AL HORNO

Cailffique segin nivet de cumphmients: Cumpie (2}, Cumple parciaiments (1) No cumple {NC), No aplica (NA)

Personal Manip

1 El personal

manipulador y transportador cuenta con la documentacion exigida para manipular alimentos de acuerdo 2 lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y ésta se
vigente.

2 |Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de i3 misma de

a ko est:

enlar

vigente.

vigente

3 El personal manipulador y transportador cumple con [as buenas practicas de manufactura en las diferentes etapas del

enla

segun lo

Jad legal

Observaciones:

TOTAL ESPERADC:

TOTAL OBTENIDO

Los vehiculos para el raneporte de los

con la d

de

para P

por el

de Transporte.

ia vigente (Resolucion 2674 de 2013) y los lineamientos determinados

o

El vehiculo cuenta con certificacion sanitaria expedida por la autoridad competente con concepto favorable,

Las Canastilas y/o equipos donde son transpertados Ios alimentos se encuentran limpias, en buen estado y son de material resistenta.

9 |Se realiza

de

oo o

10

Las temperaturas de los alimentos se encuentran dentro de los rangos

1os ti

yse

de exposicidn de los complementos.

i3]

Se cumple con las canfidades eslablecidas por contenedor isoténmico segin capacidad |a capacidad de este.

Observaciones

TOTAL ESPERADO:

12

TOTAL OBTENIDO

Entrega de complemento alimentario

La de

2! se ajusta 3 las cantidades definidas para ia sede educativa.

Los componentes al !

con los

dos en el ciclo de mends aprobada.

Los alimentos empacados yio o

con el

que se

conla

idad vigente para ¢l rotulado de alimentos

Los L

de contaminacién.

en adecuadas condiciones de calidad (fechas de vencimiento, entre otros), inocuidad, presentacion y no presentan ningin tipo

Durante el descargue y entrega de los complementos alimentarios en la sede a

se

practicas de

Los complementos alimentarios son entregados a las sedes v

Los empagques yio envases donde vienen

o

en buen estado,

Observaciones

TOTAL ESPERADO:

Consume

TOTAL OBTENIDO




17 | Los complementos alimentarios son entregados a las sedes educativas cumpliendo con los horarios establecidos. 2
18 | Los empaques y/o envases donde vienen ensamblados o dos los pl E1 se en buen estado. 2
Observaciones
TOTAL ESPERADO: 14 TOTAL OBTENIDO 14
Consumo
19 | Las éreas para la distribucién ¥ consumo de los complementos alimentarios se encuentran en i gié y fisicas 2
20 |La institlucién educativa dispone de recipientes y bolsas, asi como la clasificacion y disposicion de residuos. 2
21 |Los equipos yio utensilios para la distribucién y de los comp sa niran en ad ! ficiones higiénicas y fisicas 2
22 Durante el me de los compl glimentarios no se | dad laci con la calidad (sensorial, inocuidad, entre olros) y cantidad de los 5
23 | Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al numero de servicios establecidos, y se encuenira en buen estado. 2
TOTAL ESPERADO: 10 TOTAL OBTENIDO 10
INDICADOR: Porcentaje de cumplimianto de condiciones mﬂ%‘i‘uo & PUNTAJE ” Porcantaje de
|operativas N OBTENIDO: Cumplimiento: 100%
Obsearvaciones

i FIRMA Y —FRWA

Nombre: Karol chitiva Milkicy Santhez Nombre: Mery Rivera

Documento: 1116800986 - 1121902359 Documento: 1124827759

Cargo: Técnicos de Campo Cargo: Coordinadora
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

w i Viera

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREARADA EN SITIO VR 4
e
ETCNoC |Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: L o slolal2lolzle Sede educativa: Camilo Torres
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita lzda visita X 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 o E!El ! 755
Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende la |Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Daniela Murillo-Mileidy Sanchez - Cargo de quien realizala Superisor de campo/Tecnico de campo
Informacion de las raciones entregadas
Descripcion del mend: Menu 19:Goulash de res, arroz verde, platano cocido, habichuela guisada, jugo de ya en leche
Alimento: N/A
Intercambios
Mofivo del
in ey N/A lFecha_ l N/A Autorizado por. N/A
Califique segtn nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patron Calificacio
1 |Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero de servicios y tipo de ment. c
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. e
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes. &
4 |El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
5 |El mend entregado segtn el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. e
6 |En caso de presentarse inb bios, estos se realizan de do al comp , 8 la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NIA
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas proplas de la preparacion o alimentos que hacen parte del men servido. c
8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de ments, cuentan con su respectiva receta estandarizada. ”
9 |El meni entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion, ¢
10 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion. c
11 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. e
12 | En el ciclo de minutas incluye alimenttos y/o preparaciones propias del territorio c
13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
14 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. c
15 | El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. &
Observaciones
Al momento de la visita no se evidencia promocion de practicas adecuadas de habitos alimentarios hacia los estudiantres beneficiarios
=7 FIRMA S FIRPA
( /)
Nombre: Mery Rivera |Nombre: Daniela Murilio / Milady
Documento: 1124827759 Documento: 1094943075/1121
Cargo: Coordinadora |Cargo: Supervisor de campo - Teéknico de campo

Pagina 1 de




odwed ep 031u28] - odwed ap wosiedng obieD

odwed ap eiopeulpioo: :obien

69£2061Z11/SLAEPEREOL OlUBLINOOT

BSLLESPZLL OuBLINDO]

VaYH VHIAR H3H1S3 AW3N aiqu

W)

28UaUgs ADE|I / AN E[B1UEQ (BIGWION
\m 1000
5V P |

SVINNIE
;T SRUDIDBAIESGO
_EZ. OlUSIdwnG Bp BlEjuasIog FL/Fl  SEPEOlUGA SELIBJEW ap ON / UQIOEI080E Bp PEPIES 8p SOUSJUS SO usjdiuno enb sewud seddjew ep oN HOQYIIONI
sjdwng 5 0.1 D ] Zt 657 N Biar WIN WiN ©Eazi, [8p 18Amig BUOZBAED B)j0qa0
sjdwng 1] 9] 2 0 051 £rl WiN eiq VIN WIN eAeozi/\ [9p JeAni ejjoij> eded
sjdwny 9 219 0 [T ¥'09 WiN =g LR0TIERIE a E18W (B ZOMY Zouy
ajdwng B ST 0 0EL ZaEel 81" BIgr 92021115 9202v0.1 e[ueif &) sojlog ofjog
sjdwng 5 93 0 (3 [N WiN EZEl OZ02/LILE SZ0ZLILL BUEIIA BT E[oUE
8[dwng ] 219 0 9 Z 0t WiN &0 ] LEOZITIE 1LOVGEOT OUE]| [BP PELOY sefaiue]
Binjxel | Jopo fiojoo
(oBsays oye
(onr2) oue ajueej epaIy E d ap sojonposd epipaw ojus|jIueA i
ojusjudwng So..uan_...__ ..:.an : peppues pepnuen peppues | ewdeoyde) |eppepun|  eyoey aj01 10poBADIY -
eamesadway
epeuow| ‘'sjesenfie epe|jasus ‘ejjouo B e aded '0oue|q 2oue ‘sefejus| 'opeICp O]j0d 07 NUSKY ‘nueyy [8p uopduaseq
T E[IGJEUI Op UGIDEI[JUOA
a{ding o] T ) ] ve '8 YIN Eiq] BZ/Y0/90 82192080 Eaneau| BIUE|g JEINZY
Sjdwng ) Tl 0 3 DE gl CITg] —_ VN WIN BABazI (9P JoATZ edind pANGEIBw
sjdung o) ST [i] Sz 5T VIN 2iqr] 9202/ LL1%0 GZlLs T DAJod Ua ayos|
3jdwng 2 ol 0 5'gp g'ar WiN (L WN VIN EAEDZIA |8 oAl Ejanip|gey
ajdwny 2 9]0 0 vl Erl VIN eiqr] WIN VIN CREIZA [BP AR GINpELl ouEle|d
s[duing 2 =T 1] Gz} 02} 02" BIq1 GZ0Z/G0/LD SZF0L EpjBJalise SOIlLED 6/ 6p aWe)
aiduwing 9 9] 9 ] zL v ViN onf 9Z0Z/04/0} 0201041 —uewoy Blaay
ajdwing o) 219 ] 061 +08 VIN BIq1 1Z0TIETE fal E}3U [3p ZOUY 2011y
@) | Jojo |sojoa
A (oBsap oy
IN/D aueje) ep pesed op po. EpIpsW | OjuSWIILeA =
owsjuiduing | Se2ndelouebio peppUed pepiueg peppues | eiedeojde) |eppepun |  eyded o i e Hd BHOIEN
g el eanjesadway
ewpd 2UBjEW 8P UQIIEIIBA
syze| ue eAnoesew ep ofn| ‘epesinb eenuoigey '0pioo oueleld ‘apiaa Zoue 'S8l 8p USBINogIG | NUAN nua [ep uopduIse
JBD|JIJaA B NUapy [9p SO1EQ
% 652 sopIMag ON SOIUSLUNY BIDIONPOIY _ Jopeiado
‘ojuswaydwoy sp adiy,
SpoeL T R ~ 82 0|2 |F|0|6|0 _
OZISNWY epeLol epeLor seu0) ojiWen BAEONPS 8pes _ BYISIA B 9p BYDa4
uEyES) opend ap oididungy T i 1YL ST
‘30530 ALNIDIA OLUS N3 YOVNYdINd NQIOVY VNN VINILYIW 30 NQIDVIIJINIA 30 0LYIWHOA ﬁm_> WLy
atlighiHy
‘091003 -
NQISHIA V10253 NQIDVLNIAWITY 30 TYIDIdS3 VALLVHLSININGY QVaNn




Gales ep goiiaa] - B J0SBaNS -0ED BIOPELIPINGY OBIEY
CEC061 2 +h/SIPEPBFBO} SIeWnIag 6G4429VE 1) OMBUINo0g
S NN EjoIUag /000N — miany Ao oAU
s DAY Nt SVINUL \
h -y
= |
=
IBOUC|JEAIBEq0
%00k “owaiudwna sp slewsaiog _ b/ :5EPROY|IBA SOUOY i op N | soapdejousic A PEP(ED ep SopsS usjdwng enb soucjoesedad 9p ON HOGYDIONI
Sjdwng 3 siduny 5 - Giduny .8 5 ¥IN | WIN Bidwng | adung eiduing adwng | 30] LD GANORIEW Bp OBNT
- @jdungy " ejduny 0@ sjduny g1 | edwny | gk sidwingy sjdwingy ofdwing sfdwung | Sai 8p ysejnog
ajdung | - osyduny | 4L odwny .88 adwny  L6'8L adwng ajdumy odwing sdwns SEpES|ND sejonyojqeH
ajdwny - ojdung gL adwngy .98 eidwing | 8L ojdwny ajdwny ojdwny apdwngy BpI0A 2041y
ojduina oN _ oduing ...ﬁ._rz..u _ sidung _ s Tare _.._ns_.u_ (a1 a_mozEE —i_._:u _ (9.) 1 |erdumno op | ardwng iﬂﬂ ajduwng ._m..zﬂw. ordung | 94" | oduangy
euy [CTEI] UG19903 uppoRIEdald
B pIONQUSF jwoy | uopngusip minyesedwiey | ap peuy einjessduiag Sl R e SCusy
giﬁmﬂs.wiﬂéﬂo
x 78 SOIIMBE ON SojUBLYY BI0aNPald Jopeadn
oD sp odiy
ozIBNLLY apial, BuBLEN SaL0) oje] [BAIESNDE apag m_ 4 _ ¢ _ e “ L4 _ 0 _ 6 _ 0 _ EUSIA B] 8D BYD6S
GeIiES) Dpang Bp oidpIuny | DONDLT
L NQISHIA OLLIS N3 VOVHYdIHd NOIOVH SOOINBMLSIA A SOOVAVAIN] SOINIWINY SYIILITTONVOHO SYDLLSIHILIVEYI A SYHNIVEIIWIL NOIJVILINIA 30 OLVNHOS
HV10053 NOIDVLNIWITY 30 1VID3dS3 VALLVELSININGY OVaIND £




- UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
Adriana Vera VEREKHN

|Productora de Alimentos PA ETCNoC |Municiplo de Puerto Galtin |CludadMunicipio [Meta/Puerto Gaitan
Fecha de la visita: ol 8 |04l 2 |ol2| s |Sedesducativa |  Camilo Torres . | 755 |Horainiciat: [ w00 | b [ 10:40
Modalidad RPS |X Contrato/C o 64472026 | No. Visita [ 1ra Visita 2da Visita x 3ra Visita | 4ta Visita
J Mafiana Jomada Tarde Almuerzo | Nombre de quien Nombre de quien realiza |[Maribel Orjuela -Mileidy Sanchez
2 Karol Chitiva
Tipo de Complemento: ; =1
Tecnicos de
i Calificacién
{
1 El senvicio de ahimentacion esta aistado de focos de insalubridad Sus y alreded se mantienen limpios, libres de kacin de b 3 i de aguas y 2
en buen esiado de mantenimiento.
2 Lasir i estan d las y das para proteger los amb de produccion de e ingreso de plagas, animales domeésticos y otros. 1
3Las-'| i son de i que na 13s Kxicas, na imper bles, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas 2
© defectos que la limpieza y desinfeccidn.
4 - Se cuenta con ios sanitar I para el personal y se encuentran en buen estado de luncionamientc (|
§ Las Instalaciones sanitarias se encuentran fimpias y con la dotacion adecuada (jabon liquido,get antibacterial toallas, papel higiénico y papeléras con boisa). Zz
Observaciones: Durante la visita se evidencia cielo raso en mal estado en el 4rea del comedor. Asimi se ob que el | manipulador no cuenta con un drea destinada para el cambio de
ropa, por o que esta actividad se reafiza en la unidad senitaria.
PUNTAJE ESPERADO 10 lmuz OBTENIDO 8
'thdlnnmhn‘lo
P de Limpieza y Desinfeccié
E Todas las &reas y superficies del servicio se en i higiene y impieza, se evita la de agua y los registros son diligenciadas 1
cor y se realzan de manera
: Se aplican | para la impieza y desinfeccidn de equipos, menaje ¥ utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilics, bandejas, tabias de picar, cuchilios, entre otros) y los 2
registros son : y se iran de manera oporiy
g Los (pafos at peros, recogedores, toalias, guantes entre otros) que se ulilizan para el aseo, p en adh ik de yen 3
e‘llugatestablmldu
9 Los equip ios y menaje leados se limpian y d antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la comosion 2
wLoesHenmde Wpien con las cor higiénicas L 3 iento, [ s MmyhmmWWMyu' A
realizan de manera
Observaciones: Durante (a visita no se evi ian si de
c
11 No se evidencia indicio o presencia de piagas v las dreas tan con gue minimicen el ingreso de 2
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soportes: diagr P fumig cronograma, formato de inspeccion intemo,
12 documentacidn de empresa fumigadora, fichas Se dilig das de forma adecuada y op . Fecha de ia utima fumigacitn: 21-02-2026 2
Wanejo y disposicion de !ﬁrﬁg‘sy q ]
Em:mmmﬁmm_m , para Ia recol de res) SOlidos, en buen estada, en cantidad suliciente, bien UDICAGOS & 1
Mﬁnmmnfuma la norma sanitana vigerte )
14udﬁmﬁm¢msﬂmmmdaMthmMmsmmmmw 4 L os sdlidos son retirados con 2 2
frecugncia necesaria para evitar generacion de clores y/o proliferacion de piagas.
15 El manejo de los residuos liquidos y sélidos no rep @ riesgo de itn para los ni para las rhcies en to con estos. z
18 Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicitn de acefte vegetal usada. 2
17 Ewxste documentacion y registro de la impieza de trampas de grasas NIA
Observaciones:Durante |a visita no se evidencias trampas de grasas, se evidencian contenedores sin bolsa plastica
Mmdnmrmmum
15 DFSPOnen de Un tanque de almacenamento de Bgua potaole ¥ & higiénica sanitario, Nermetica ¥ Se encuentra en consiante circuacion, 1
ammmmsuwgmundﬁ&mm
Se realiza la impieza y desinfeccién peri dﬁlﬂmdedmﬁudemm
18 Fecha de Ia Gitima limpieza y desinfeccitn 1

Observachnneo.nmuMMqumdm&mwwmwmmwmhm ya que ulifizan el mismo de la insttuciin educativa. Sin embargoe, el agua
empleada para la operacidn de coccidn es

PUNTAJE ESPERADO 24 PUNTAJE OBTENIDO 20
20 El personal manipulador no presenta afecch de la piel 0 enfermedades infectocontaglosas. 2
21 Cuenta con la dotacin completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente. 2
22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante lodas las etapas del proceso de a lo establecido en la widad vigente. 2
Observaciones
PUNTAJE ESPERADO | -] IPUNTA.EWIDO ]
Condiciones de distribucién y porte en recepcion de materia prima
Las condiciones sanftarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la nidad sani wigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas Mo
pisog, paredes, lecho, estibas, canastillas)
24 1 vehiculo cuenta con P i porls ¥ con i b Mo
Los conds y i plen con los dgidos para ip portan la dotacitn de alo establecidoenlaf 306n 2674 de 2013 &
25 impk tan buenas icas de f W5
mmmlmpdm. seredhmenunu.wmymwnﬁﬂmhmqwﬁmmhmﬂmummﬂnommammdem o
producto.
27 Se da imiento a los ios de 3t y de la matena prima recibida y existen de este pr (fecha de imiento, lote, i de q o

y " de la Resol --mWGQMymasnormMWJ



28 El personal manipulador venfica |a temperatura de las 125 primas que g on y lacion. Na
Observaciones
PUNTAJE ESPERADO | A |H.IH‘I‘A.I! OBTENIDC T NA
Almacenamiento
29 Se almacenan los alimentos de allo riesgo (lacteos y cémicos eto. ) dentro de los rangos de temperatura exigidos en ia resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanftaria vigente. 2
w&amanmmﬂsoﬂm‘mm f delos en sitios in € nesgo de contaminacidn. 2
31 ‘Los ali y mat primas se en hibres de de mohg, ab pérdida del vacio, fecha u olro a que i pla con las 2
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
32 El rotulado y etiquetado del empaque primario de los afimentos cumple con fo estipulado en la Resolucin 5109 de 2005 y demsas normatividad vigente 2
33 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y lacion, son diigenciads 1 te y se realizan de P 2
3“&mmmmmhmmmmnumumywmmummmmmmmummmm 2
adecuada rotacion de materia prima
35 La materia prima no conforme se €n un drea especifica, esta dab iL para evitar su uso. 2
Obsenvaciones:
PUNTAJE ESPERADO | 14 |mﬁi OBTENIDO | 14
Preparacion, ensambie y distribucién
35 Los procesos de produccion se de ¥ de tal forma que se protegen los ali de posi riesgos de contaminacion. 2
3?,Salavany‘ infectan los empaques, los o i35 primas crudas como frutas, verd: y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacidn 2
yen ks Biccidos de desinfecss
anspmmmmdeupﬂﬁaMmmMpehr cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los ¥ as primas de 5
posibles resgos de contaminacion,
39Loslnemposdaexpuamk&ndaIusahnmrmssuencuernrandentrodeIn blecido en la itad vigente y no g nesgos de inackon. Adich 2
e izan de forma da para evitar el de mi pank
40 Todos los complementos estan libres de contaminacidn fisica, bioldgica, quimica y plen con las risticas de calidad o inocuidad. 2
195 i tividades de . p alos que aplica, segin Io establecido en los manuaies del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen NiA
estado de ia totalidad de equipos ¥ i P 5 para la operacid
42 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso 2
43 Las para los frios y cali en las elapas de proceso $e mantienen dentro del rango de segunidad que iza ir fad 2
44 Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de do al nd de raciones y s& encuentra en buen esiado. 2
‘Observacionas: Al momento de la viista no se observa formato de actividades de imi P a equif
PUNTAJE ESPERADO T 16 [PUNTAJE OBTENIDO I 8
Aseguramianto y control de la calidad
dsTEwmmmuMaconmua por la Ents ial de salud y tiene pio sanitanio Fi ble o F; con Requerimi 2
45| Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la confiabikdad de las medick lizad 2
iObseNacianes
PUNTAJE ESPERADO | |mDBTEIHDO 4
r TOTAL ;
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas [C‘ALIFVO\CI()NI 74 [ OBTENIDO’ 68 | Porcentaje de Cumplimiento: 51.89%
N = ARMAS
Mery Rivera mvl’-wmmmlny 1
|6 1124827758 1084843075121 i
| Cargee C nga: pervisor de campo - Técnico de campo




OdWEs 8p 0MUDP| 0BJED

eiopeupioos obien

I

BSEZOGLEZL | - 9E60089) L} (OWBWINI0Q

6SL LZE FZL L owawnoog

Zgyoueg ApIajiiy - BARND QUEY RIquION

eiany sy aug

LR

30 YWYHO0Yd 130 $3¥V10953 SIHOCIN0D ViVd SITVIWVAD NOIDVIIINIA 30 OLVWNOS

VWHIS YNl
TR el (R e zl 3761504 Ir¥INNd

Ch A e R el e GANOIOVANESE0 s SIrVWvE9 30 OLNAINIANND W10L. : BRERRT
N 18 £013 ¥ 10d sOpEqQIIE UR)Sa SOIQWED 07
X ON 5 4008 3 UD SOUIED UD/EZ|ea 35
'SINCIOVAHISEO)

: J1dNND ON
- 2 : = G z X 141D
VIN VN VN YN YN VN VN N VN YN I1dWND| w0z i 102 w0z W £02 o3| ua oDl ehnaeel
VN VN YN N WiN I VN VN N VN 31dWN3| BS6-05 i g5 1558 516 opae oueEd
VN ViN YN VN VN ViN YN WIN VN WIN 37dANa| 65605 Bz01 1B £01 | 16 06| i ue
YN ViN VN Wi VIN ViN ¥ VN VN VN 31dWno| 6 0s-Ov 9 19 () usenod auies
ojdwn opesadsa Lawngep | o5eg U | 0850g u |0 ] 08 083 194 197 1A oA ¢
i) g | e Ryt e e e | ey i ], qomd | oy 2
|_oidaouon EVHISINW| 2 ValIs3INW | Vu1s3InN a £ VHLS3INK| 2 YHISINW | VHIS3NK £ VHLSINW] Z VHLSINW | | YELSINW
VIMVONNDS TIAN _ OLNIND A OLUVNO VHVMIHd Qv03 30 0dn¥9
‘a4yo0] Us BAnoEsEw op oBn| ‘epesind ejenyd|qey ‘0p|o0a ouejeid ‘apian 201w 'sai op YSEINOD SITYIWYHO 30 OLNIINNAWND
o 8| 9| o] 3 opebanua| ot 8 9] v T opeweiboid
6 £f s £ 3 NUBLL [ OPJENIE BP EYSIA B| U3 SOPEIIDA SO IY | 6 z] X §| E T| nuaw je opsanae ap Jefiaijus e sojuawly
vN| ON L upIIEZLIONE Bp ajiodos uoJEjuasald 5T opeBasjua nual ap osunN |9E02/E0/8T UgJIEIq| (e BLININ 8P YD 1 BRI ¥ Bun uea
YN[ X oN 5] sojquieasau uosgjuasad ag 6l oprweiBaid pual 8p okWON|JINOHLITH ealey vzuEjEg | anbily [ojusLNIsyY|
‘W e 00:0FOL “UDIIEUILLIY] 8P BIOH 909 DUBALOD | OJEUOD ON paiq opeidg
i il 2 O] RioH U6 ENSIA BY33 ETE
NYLIV 0143Nd oydjouniy /pepniy ugjeg opend 213 sali0) OjwE) EA[JEONp3 UGIMIAEY|
3vd - ¥V10983 NQIOVANINITY




. UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Aaleiains Vora
& FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VeRERoN
i INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 3/26/2026 Sede educativa: Augusto Cespedes
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 279
Nombre de quien atiende ; Cargo de quien atiende la .
la visita Mery Rivera visita Coordinadora PA
MNombre de guien realiza gy Cargo de quien realizala ;
la visita Mileidy Sanchez visiia Tenicos de campo
Informacidn de las raciones entregadas
Descripcién del menu: Menu 14: Leche saborizada de fresa, pan coco, fruta de cosecha (Pera).
Alimento: NIA
Intercambios 2
Motivo del . .
int bio N/A Fecha: NIA Autorizado por: N/A
Califique segiin nivel de cumpli . C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 (El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menii entregado segdn el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. &
8 |El menl entregado a los estudiantes liene aspecto alractivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
410 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. 5
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

[Observaciones

SE EVIDENCIO AUSENCIA DE ACTIVIDADES DE PROMOCION DE HABITOS ALIMENTARIOS SALUDABLES DIRIGIDOS A LOS ESTUDIATES BENEFICIARIOS DE LA OPERACION

FIRMA FIRMA
Nombre: Mery Rivera NombrelMileidy\Sanchez
Documento: 1124827759 Documento: 1121802359
Cargo: Coordinadora P.A Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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3 UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTAGION ESCOLAR
y @7 e : ALI’.‘-ALDMDEPUERTO GAITEN METJ\ i VERSION:
e IPLDUSTRIALIZADA
ETC NoC Municipio de Puerto Gaitan
L Fecha de la visila: jl2l5|0|3I2|012|3{1—wmc“mm:= ”";m ; m{
Informacion general de la visita
Nombre sede educativa: Augusto Cespedes Facil | x | Dificil acceso|
Nombre del Operador: Productora Alimentos | No. Contrato/Ce i 644/2026 Tipo de vehiculo |
Nombre del conductor: = | Doc. Identidad: Placa del vehiculo | %
Mombre de guien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Mileidy Sanchez Cargo de guien realizala Tecnicos de campo
Califique segin nivel de cumplimsento: Cumpie(1) No 0) No aphca (NA)
Personal Manipulador
N®, Variables Calificacion [ N°. Variables Calificacién
Eipusorﬂlquedrslrbuyeloscumphﬂanﬂus an las sedes El personal que distribuye los complementos en las sedes educativas
1 |educat 1vig para la manipulacién 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufactura y estan dotados con los 1
deaUmntos ! de p querid
Condiciones de transporte y Recepcion
N®, Variables Calificacion  [N*. Variables Calificacién
Las canastillas utilizadas para el transporte de los componente se El vehiculo transp jor de complementos se en buen estado,
3 |encuentran debidamente identificadas y se observan en buen NA 4 |ycumple con las diciones higiéni i blecidas por la NA
|astado de limpieza y desinfeccion. normatividad vigente.
El vehiculo tra i e Compt El vehicule transportador es de uso ivo para el porte de los
5 ; X S = NA 6 |complementos alimentarios v, los productos dentro de los vehiculos son NA
an ummmm
[J anio ef DO, 105 GO enles del co e = - [l L ‘ E’ “ ta con de ﬁ
7 |los rangos blecidos de P enla tividad sanitaria 1 B8 = H f Fui f 1
vinanin' (Tamneraturas de refriercién na 4°C +1.2) [""’“"““"""'
El rotulado del empaque primario cumplen con las fici 1 10 El cierre de los empagques primarios y empaque secundario (si aplica) se 1
9 pulades en o ik on peckeko cakatio.
Semdﬂmdewmhwidnmmdadumhmde 1 . Los comp tes del compl t plen con las terist 1
1 105 comp jnistro, en las sedes educati organolépticas (color, olor, sabor y textura).
Los b dai I to garantizan las condiciones de s 5 o
Los no dafio (afectados
13 mm(mmm presunto moho u hongo, 1 14 i A ; H 1
jonto, eic) por la 3 op de deteriorando su apariencia.

15

El operador entrega |a cantidad total de complementos alimentarios
programados.

16

FEJ opamdor realiza la entrega de Indos los componentes del refrigerio
de do al mena prog

17

Elopmdo(:umpleoonhsmnwmhcﬂusdomgndehs
tos, de doconlasr idades del

PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA

1

18

Los empaques plésticos de los alimentos entregados son clasificados

1
como residues inorganicos y son dispuesios en canecas,

| 14

= R as | S

BUENO _ |85%-94.9%
ACEPTABLE | 70%-84.9% CIE|

DEFICIENTE | <69%

Componentes entregados a la Sede Educativa

Componente Proveedor Fecha fabricacion| Lote |Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Textura Temp.
6bsenr|t:iones SEE o :
Mo fue posible realizar Ia verificacion de las condiciones de despacho y suministro de la racion industrializada, debido a que durante el desarrolio

de Ia visita no se evidencio Ia presencia del vehiculo transportador en la sede.

FIRMA Nt FIRMA

E a

|

‘Nombre: Niery Rivera

Nombrd Mileidy Serjchez

Documento: 1124827 750

Documdpto 1121902359

Cargo y tel: Coordinadora P.A Cargo y tel: Tecnicos de campo - 3143250423




— UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Aokt Vera VERSI
@ FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION i
T INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 41912026 Sede educativa: Luis carlos galan
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visila 3 visita
MNo. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 1.106
Nombre de quien atiende - Cargo de quien atiende la :
la visita Johana Orjuela visita Coordinadora PA
Nombre de guien realiza s = Cargo de quien realizala :
Ia visita Mileidy Sanchéz - Karol Chitiva visita Tenicos de campo
Informacién de las raciones entregadas
Descripcién del ment: Menu 19: Leche saborizada de chocolate, brownie, fruta de cosecha manzana.
Alimento: NIA
Intercambios -
Motivo del -
in s> N/A Fecha: N/A Autorizado por:| N/A
Califique segiin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumplej N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoplada. ¢
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El ment entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NIA
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracterislicas organoléplicas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. &
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspeclo alraclivo y buena presentacidn. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. jic
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. G
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

[Observaciones

Al momento de la visita no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarios hacia los estdiantes beneficiarios.

~— i FIRMA P A FIRMA
NI - :
Nombré~jehana AleXahdra Orjuelrc. Nonfore Mifgidy Sanchéz - Karol Chitiva

Documento: 23.800.901

Documento: 1121902358, 1116800886

| Cargo: Coordinadora Productora de alimentos

Cargo

: Tecnico de campo

Péagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
At Y
A4 VERSION:
ETC NoC |
| Fecha de la visita: I°|91014[2]°1213J|1".mdgr b —{MZBGLF%I
Informacién general de la visita
Nombre sede educativa: Luls Carlos Galan | Facil acceso | X | Dificil acceso |
Nombre del Operador: Productora Alimentos " No. Contrato/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo 1 camioneta stacas
Nombre del conduclor: Higinio Quintero [ Doc. 79855057 Placa del vehiculo | WDS132
Nombre de quien atiende la Johana Orjusla Cargo de quien atiende | Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Milgidy Sanchéz - Karol Chitiva Cargo de quien realizala | Tecnicos de campo
Califique segin nivel de cumplimiento: Cumple(1) No cumpiel0) No aplica (NA}
[Personal Manipulador
. Variables Calificacion | N~. Variabk Caifcacion
=] | que distribuye los i @n las sedes lque ye los F en las sedes educativas
1 |educativas presenta la documentaciin vigente para la manipulacidn 1 2 -plba las Buenas Praclicas de y estan d can los 1
de alimentos de pr ion requerid
Condiciones de transporte y Recepcié
N°. Varables Calificacion | N". — Variables _ ~Calificacion
Las canastilas utilizadas para el transporte de los componente se El vehi tador de P oS 58 en buen estado,
3 jas y se observan en buen estado 1 4 |y cumple con las it i itarl blecidas por la 1
de limpieza y desinfeccidn i:mnamidad vigenta.
TR o El vehiculo |mnspoﬂadot as de uso exclusivo para el transporte de los
El poriador de P conceplo i
5 sanitario Taviable de do & loa alk portad: 1 & gl y los p dednnl‘rodu'elosveh:culmsan 1
T bs mngos asublwdou de wnpsmm en ia norm:uwcau sanlr.ana 1 8 |El personal del operador cuenta con equipo de proteccion de bioseguridad 1
= aturs avores 4°C +/- 21
o p con las condici 1 10 El cierre de los empaques primarios y empaque secundario (si aplica) se 1
ipuladas en la normatividad vigente encuentran en perfecto estado.
1 Se evita el riesgo de contaminaciin cruzada durante la entrega de los 1 12 Los cumponsrlm del compl plan can las Tsti 1
f del suministro, en las sedes educativas. pticas (color, olor, sabor y textura).
Los tes cel compl garantizan las jones da
13 |i idad (sin fecha caducada, p moho u hongo, 4 14 lx;omjpaimh;s ansnnb::ﬁus no pmser'tnn Faﬁowrlﬁic:’a:::ﬁ{;lzsams 1
|abombamiento, etc.) X T s
15 El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios 1 A6 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigerio 4
" prog escolar de acuerdo al mend programado
7 El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 4 18 Los empagues plasticos de los ali & son clasificad y
p . da con las r idades del colegio. COMO resi inorg i
PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO EN LAVISITA 100%
18 | 18 g
Componentes entregados a 1a Sede Educativa
G nt: P d Fecha fabricacid Lote Fecha vencimienta| Color Olor Sabor Textura Tamp.
Leche sab chocolale racreo = LO74 10/05/2026 [} C [ c [
Avena con leche recreo - LO47 14/08/2026 [<] C [ 4] [+]
Observaciones:
il

=22 £
i FIRMA I/

axm | yiflze
Nombre: Johana Alekandra Orjuela annbra: Milefdy Sanchg' Karol Chiliva |
Diox . 23.800.901 11219 1116800886

Cargo y tel: Coordi P.A Cérgo y lel: Tecnicos de campo

)

;1
}




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Aclr i Viera
&7 FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VERHION 1
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 411012026 Sede educaliva: |E Jorge Eliecer Gaitan
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ravisita X |2da visita 3 visita
MNo. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 1366
Nombre de quien atiende . Cargo de quien atiende la 2
Ia visita Mery Rivera visita Coordinadora PA
Nombre de quien realiza Z - Cargo de quien realizala ;
I Vielta Mlleidy Sanchez - Karol Chitiva visita Tenicos de campo

Descripcién del ment:

Informacion de las raciones entregadas

Menu 20: Avena leche - Galleta Mani - Cocada

Intercambios

Alimento: M.A
Motivo del ] ]
intercambio N.A Fecha: - Autorizado por:

Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (Mo aplica)

| Requerimientos alimentario y nutricional

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El ment entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caraclerislicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. é
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspecio atraclivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territario c
9 |En |a sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

[Observaciones

Se evidencid ausencia de actividades de promocion de habitos alimentarios saludables dirigidas a los estudiantes beneficiarios durante la operacidn del servicio.

FIRMA

1-1

Yoo D

(A~

Nombre: Mery Rivera

Nombre:Mieidy Sanchez - Karol chifiva

Documento: 1.124.827.759

Documento: 1121902359 - 1116800986 -

Cargo: coordinadora Productora de Alimentos

Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
Ak Vers
v DEPUDGNT - l : VERSION:
INDUSTRIALIZADA
ETC NeC | Municipio de Puerio Gaitan
L Fecha de la visita: }HOIOH[ZIUI?ISIW“‘,P p ..u.lﬂi J"":“"—{
Informacién g | de la visita
Nombre sede educaliva: Jorge Eliecer Gaitan [ Faci acceso | x| Dificil acceso|
Nombre del Operador: Productora Alimentos [ No. Contralo/Canvenio | 544/2026 I‘ﬁm de vehiculo |
Nombre del conductor: NA | Doc. Identidad: Placa del vehiculo | NA
Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiend Coordinadora PA
Nombre de quien realiza |a Mileidy Sanct Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Calfiqua sagin nvel de cumplimients: Cumplai1) No cumpie{0) No aplica (NA)
E I Manipulador
L Variables Calificacion |N°.| Variables Calificacion
Elp que d las o en las sedes El ug it ! en las sedes educativas
1 i la doc 6n vigente para la manipulacibn 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufactura y estan dotados con los 1
de alimentos e dep iGN fequandos.
Condiciones de P y Recepcit
N°. Variables Callficacen_|N°.| Variabl Calificacién
Las canastilias utilizadas para el transporte de kos componente se El véhiculo transportador de F ) en buen estado,
3 debid e yse o &n buan A 4 |y cumple con las higiénicas sanitark blecidas por la N
estado de limpieza y desinfeccién. nomatividad vigente.
El vehicuk Bt N El vehi portador es de uso ivo para el porte de los
5 lsanitario favorable de acuerdo a los alimentos transportados. hux Ei b u:m s ?'nm AR “dantru_ds m.'d?'wm s WA
I |Ciiraiie el recibo, 198 COMpPONENtes g8l complementa Cumpien con - 2 3 F e
o [y idos da tamp s ¥ ey 1 3 E! peml. del operador cuenta con equipo de proteccién de 4
3 ln.g' T, de rafi i - o | bloseguridad
o El rotulado del empaque pri plan con las i 1 10 El cigme de los pri pags i {si aplica) se 3
ladas en la d vigenie |encuentran en perfecto estado.
Se evita el riesgo de contaminacion cruzada duranie 1a entrega de 1 2 Los del comp cumplen con las caracteristicas "
1 lies componentes del suministro, en |as sedes educativas {eolor, olor, sabor y textura).
Los del i ! las condiciones de
P + b Los comp nop dafio
13 _(sln fecha p maho u hongo, 1 14 por la mdquina o de ) Ao i Soadsnck 1
elc)
El operador entrega la cantidad total de complementos alimentarios 1 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigeno 1
15 g 16 | gscolar de acuerdo al mend programado.
17 El operador cumpla con los horarios establecidos de entrega de los 1 18 Los empaques plasticos de los ali g son ificad 1
complemenlos, de acuerdo con las necesidades del colegio. como residuos inorganicos y son di tos en
PUNTAJE ESI PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 100%
14 14
Comg tes entregados a la Sede Educativa
Componente P d Fecha fabricacién Lote |Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Textura Temp.
Avena con leche Recreo NO L047 14/0872026 [+ [=] C [+ NA
Galleta mani Vilopan NG 052 20/04/2026 [ C C G NA
| Dbservaciones
No fue posible realizar |a venficacion de las ot de d ha y de la racién industrializada, debido a que durante el desarrolio
de la visita no s 5 1a p ia del vehiculo fransportadar en la sede,
FIRMA

| ‘ bre: Mery Rivera

Documento: 1124827759

1120902359 1116800986

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargo y tel: Tecnicos de campo - 3143250423




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
L Viera
< FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VERRION Y
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC [Municipio Puerto Gaitén
Fecha de |a visita: t 13/04/2026 Sede educativa: Luis Antonio perez
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio B644/2026 No de servicios: 867
Nombre de quien atiende ! Cargo de quien atiende la :
la visita Johana Orjusla visita Gosadindoa PR
Nombre de quien realiza a Cargo de quien realizala
Ia visita Karol Chitiva visila Tenicos de campo

Descripcion del menu:

Informacién de las raciones entregadas

Menu 1: Avena con leche, galleta mani, manjar blanco caramelo

Alimento: Bocadillo por Manjar blanco
Intercambios :
Motivo del < . : ) y
A aecantbls Desabastecimiento Fecha: 4/13/2026 Autorizado por:|  Interventoria
Califique segun nivel de cumplimienta: C (Cumpla) NC (No cumple) NJA {No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. NC
2 |El ciclo de meni se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. NC
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. c
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracterislicas organoléplicas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del menu servido. &
6 |El mend entregado a los estudiantes liene aspecto atractivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio v no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territario ¢
9 |En la sede de enirega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 |El desperdicio de alimentos es bajo. c

[Observaciones

Durante la visita se evidencia que el menu na es acorde con la minuta pero el alimento de intercambio es aprobado previamente por interventoria.

El menu entregado no es acorde al programado

Al momento de la visita no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

£ } FIRMA W FIRMA
Tyt & s (Ao
hombre—Johana Orjubla—" Nombre:Karal Chitiva

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo: Coordinadora P.A

Cargo. Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
| ol e
W ¥ . > ALCALDIA DE PUERTO GAITﬁN META . VERSION:
ETC NoC
Fecha de ke visita: }1I3]0[41210]2[a=ﬁmdemmplemerﬂnzﬂl Jormads 1 Jomada
Informacién general de la visita
Nombre sede educativa. Luis Anfonio perez Facilacceso| x| Dific acceso)
Nombre del Operador: Productora Alimentos [ No. Conirato/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo |
Nombre del conductor: RAUL ALFONSO TAFUR BARRETO | Doc. identidad: 88075349 Placa del vehiculo | LLPS20
Nembre de quien atiende la Johana Orjueia Cargo de quien atiende Coordinadara PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizala Tecnico de campo
Califique segin nivel de cumplimiento; Cumple{1) No #e{0) Mo aphca (NA)
Personal Manipulador
N°, Variables Calificacion | N°.] Variables Calificacion
Eipemormlquedishlm:yelusmpumm en las sedes !EI | que distrit los compl en las sedes educativas
1 n vig para la ipulacié 1 2 mmmmm&mmyMnmmmm 1
deaHmemus de prots q
Condiciones de iransporie y Recepcio
N°. Variables Calificacion | N°. Variables Calificacion
Las canastillas utilizadas para el transporte de los I te se El vehiculo tr rtador de I h nira en buen estado,
3 |encuentran debidamente identificadas y se observan en buen 1 4 ymmphmt&smﬁmmhhlémussanh@ﬂasmbhcldasmrh 1
|estado de limpieza y desinfeccion. normatividad vigents.
El vehiculo transportador es de uso exclusivo para el transporte de los
1 6 |complementos alimentarios y, los productos dentro de los vehiculos son 1
transportados en recipiertes o canastillas de material sanitario.
1 8 Tﬂmdﬂwmmw*wdﬂ 1
: bioseguridad
9 Elmwwmmmmm 9 10 El cierre de los empaques primarios y empaque secundario (si aplica) se 1
estipuladas en la normatividad vigente encuentran en perfecto estado.
1 Seevﬂaeiﬂesgndeoorﬂmnaednamdumhmdu 1 12 Los s del ¢ H o plen con las caracteristicas i
1 los P del in en las sedes ed uwwhphus{ndul‘nhrsahory ura)
Los F dal : t tizan las condici de Lice Bkados no dafio . e
13 lhoﬂddad(mmw pmmhnﬂmouhmgn 1 14 a P de e R izt 1
bamiento, etc.) por quina o p ap
El operad: ga la idad total de pl tos alimentarios 1 18 FElopuadorraaimhwagadahduslnswmponmhsdelmfrgww 1
B programades. de io 2l mend prog
ﬂ,EJ d le con los horari blecidos de entrega de los 1 18 |03 empaques pidsticos de los aliment tregados son clasificad F
comp!emenhs dsacuudownlnsnemdaduddcologio como residuns inorganicos y son dispuestos en canecas.
PUNTAJE ESPERADOQ | PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUENO B85%-54.9%
| ACEPTABLE 70%-84.9% DEFICIENTE <68%
Componentes entregados a la Sede Educativa
Componente Proveedor | Fecha fabricacion| Lote |Fecha vencimiento] Color Olor Sabor Textura Temp.
Avena con Leche "Recreo 1047 10/09/2026 C c c c c
lehce entera Recreo 1046 10/09/2026 C c c ] c
galleta mani Vitopan 452 20/04/2026 C c [ [ c
Observaciones
FIRMA P ; .FIRMA
‘;:i"' ( !]l
ombre: a 7 Nombre: Karol Chiliva
Documento; 23800901 Documento: 1116800986
Cargo y tel: Coordinadora P.A Cargo y tel: Tecnico de campo




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

i Vera

& FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VERRICH
S INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL

ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan

Fecha de la visita: | 13/04/2026 Sede educativa: Luis carlos galan

Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita 2davisita X 3 visita

No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 1.106

Nombre de quien atiende ; Cargo de quien atiende la ;

8 visita Johana Orjuela visita Coordinadora PA
Nombre de guien realiza . Cargo de quien realizala &

la viclla Karol Chitiva visita Tenicos de campo

Informacién de las raciones entregadas
Descripeion del menua: Menu 1: Avena con leche, galleta mani, manjar blanco caramelo
Alimento: Bocadillo por Manjar blanco
Intercambios Motive del
intercambio Desabastecimiento Fecha: 4/13/2026 Autorizado por:|  Interventoria
Califique sagun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Requerimientos alimentario y nutricional

| Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adopiada. NC
2 |El ciclo de ment se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segln el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. NC
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporie de aprobacion. c
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caraclerislicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto alractivo y buena presentacidn. c
7 | Se cumple con los horarios de distribucion establecides para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio ¢
9 |En la sede de entrega, el operador promacionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NC
10 |La ac:eptabtliﬁéﬁ de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

| Observaciones

Durante la visita se evidencia gque el menu no es acorde con la minuta pero el alimento de intercambio es aprobado previamente por interventoria.

El menu entregado no es acorde a lo programado

Al momento de la visita no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

£ FIRMA FIRMA
AANISE
Nambre: Johaha orjuela Nomfre:, Mbria Mileidy Sanchez Valencia
Documento: 23.800.901 Documento: 1121802359
Cargo: Coordinadora P.A Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ﬁ W i Yo ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META -
JSREERRES VERSION:
FORMATO DE VERIFICACION _CONDEiEHES DE DESPACHO Y SUMINISTRO
e RACION INDUSTRIALIZADA
ETC NoC |
BAAARA s |
Fecha de la visita: 113]0[412]0]2]6 |Tipode Complemento:| Mafana Tarde
X
Informacién general de la visita
Nombre sede educativa: Luis Carlos Galan Facil acceso | X |Dificil acceso|
Nombre del Operador. Productora Alimentos No. Conlrato/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo CAMIONETA ESTACAS
Nombre del conductor: EDINSON HIGNIO QUINTERO Doc. Identidad: 79855957 Placa del vehiculo WDS 132
Nombre de quien atiende Cargo de quien ;
la visita Johana Orjuela siiande tavicita Coordinadora PA
Nombre de quien realiza . ; Cargo de quien "
la visita Maria Mileidy Sanchez Valencia Akt Tecnico de campo
Califique segin nivel de iento: Cumple(1) No cumple(0) No aplica (NA)
Personal Manipulador 1= =
N°. Variables Calificacion  |N®. Variables Calificacion
El personal gue distribuye los complementos en las sedes El personal que distribuye los complementos en las sedes educativas
1 |educativas presenta la documentacion vigente para la 1 2 |aplica las Buenas Pracficas de Manufactura y estan dotados con los 1
manipulacién de alimenlos alementos de proleccion requeridos.
Condiciones de transporte y Recepcion
N°. Variables Calificacion  [N°. Variables Calificacion
Las canastillas utilizadas para el transporie de los componente El vehiculo transportador de complementos se encuentra en buen
3 |se encuentran debidamente identificadas y se observan en buen 1 4 |estado, y cumple con las condici higiénicas sanitarias 1
eslado de limpieza y desinfeccion. establecidas por la normatividad vigente.
El vehiculo transportador es de uso exclusivo para el transporte de
El vehiculo transperiador de complementos presenta conceplo .
5 : 1 6 [los complementos alimentarios y, los productos dentro de los 1
sanitario favorable de acuerdo a los alimentos lransportados. vehiculos son transportados en racipientes o canastillas de material
Durante el recibe, los componentes del complemento cumplen El personal del operador cuenta con equipo de proleccion de
7 |con los rangos establecidos de temp en la nc ividad 1 8 bioseguridad 1
ilara vinente: (Tr de refrineacidn no mavore:
g El rotulado del empague primario cumplen con las condiciones ] 10 El cierme de los empaques primarios y empaque secundario (si aplica) 1
estipuladas en la normatividad vigente se encueniran en perfecto estado,
11 |Se evita el nesgo de contaminacion cruzada durante Ja entrega 1 12 |Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas 1
de los componentes del suministro, en las sedes educalivas. organolépticas (color, olor, sabor y textura).
Los I del compl to garantizan las condiciones Los componentes ensamblados no presentan dafio mecanico
13 |de inocuidad (sin fecha caducada, presunto moho u hongo, 1 14 |(afectados por la maquina o proceso de ensamble), deteriorando su 1
abombamiento, elc.) apariencia,
15 El operador entrega la cantidad total de complementos 1 16 El operador realiza la ga de todos los componentes del refrigerio 1
alimentarios programados. escolar de acuerdo al menud programado.
17 El operador cumple con los horanios establecidos de entrega de 1 18 Los empaques plasticos de los alimentos entregados son clasificados 1
los complementos, de acuerdo con las necesidades del colegio. como residuos inorganicos y son dispuestos en canecas.
PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUENO |B5%-94.9%
18 | 18 AGEPTABLE 70%-84.9% <69%
Comp gados a la Sede Educaliva
Componente Proveedor Fecha fabricacion| Lote Fecha vencimien Color Olor Sabor Textura Temp.
Leche entera recreo - LD46 8/13/2026 Cc Cc Cc C Cc
Avena con leche recreo - L047 B/14/2026 Cc [+ Cc C Cc
Observaciones
Durante la visita se evidencia ausencia de fecha de fabricacion en los productos.
FIRMA FIRMA

> J :
[Nombre: Johana Orjuela Nombre: Mileidy Sandsez

Documento: 23800901

Documento: 1121902359

Cargo y tel: Coordinadora PA Cargo y tel: Tecnico de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

\ FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VERSONA
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC E Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 13/04/2026 [ Sede educativa: IE Jorge Eliecer Gaitan
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita 2da visita X 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 1366
Nombre de quien atiende 2 Cargo de quien atiende la iy
e Mery Rivera visila Coordinadora PA
Nombre de quien realiza e _ Cargo de quien realizala .
ia visita Mileidy Sanchez - Karol Chitiva visita Tenico de campo
Informacién de las raciones en s
Descripcién del mend: Menu 1: Avena con Leche - Galleta Mani - Manjar blanco
Alimenlo: Manjar Blanco por bocadillo
Intercambios Motivo del
% Desabastecimiento Fecha: 4/13/2026 Autorizado par:|  Interventoria
intercambio
Califique sagin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
 Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El ment entregado segln el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. c
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracleristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspecto alractivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del teritorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

[Observaciones

Se evidencié ausencia de actividades de promocidn de habitos alimentarios saludables dirigidas a los estudiantes beneficiarios durante la operacion del servicio.

FIRMA

[ ATHEES

}/FZ“:CU'&M‘_- .

Nombre: Mery Rivera

Nombrk:Mileidy Sanchez - Karol Chitiva

Documento:1124827759

Documento: 1121902359 - 1116800986

Cargo: Coordinadora P.A

Cargo: Tecnico de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

et B 7 : VERSION:
ETC NoC | Eurﬂcipio de Puerto Gaitan
| Facha de la visita: I‘IHIDHFZIUH!BJIWMBC P -iw"’d’[”";m{
Informacion general de la visita
Nombre sede educaliva: Jorge Eliecer Gailan Facllacceso | x| Dificilacceso]
Nombre del Operador: Produclora A s | No. Contrato/Convenio 644/2026 Tipo de vehicul | MNA
Mombre dal conductor: NA | Doc. Identidad: NA Placa del vehiculo | NA
de quien atiende la Mery Rivera Cargo da quien atiend Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Mileidy Sanchez Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Califique segdn nivel de cumplimiento; Cumple{1) No cumple{0) No aplica (NA)
[Py I Manipulador
N°. Variables Calificacion  [N°.] Variables Callficacion
El personal que di los ol en las sedes Elp | que los P en las sades educativas
1 i presenta Ia vigente para la manipulacidn 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Mar ¥ estin con los 1
de alimentos | dep p .
|Condiciones de P y Recepcién
N°. Variables Calificacion | N°. Variables Calllicacion
Las canastillas uﬁzndaa para et transporte de los componenie se [El vehiculo transportador de mrnphmanlos se encuentra en buen estado,
3 das y se en buen estado NA 4 |y cumple con las ] por la MNA
de limpleza y desinfeccidn. normatividad vigente.
El i P es de uso para el v de los
NA 6 pl i rios v, los pi dentro de los vehiculos son NA
transportados en recips o de i i
1 B |El personal del operador cuanta con equipo de proteccion de bioseguridad 1
1 - El cierra de los emy imarios y dario (si aplica) se 4
|encuentran en perfecto estado.
1 Se evita el riesgo de contaminacién cruzada durante la entrega de los 1 12 Los dal con las 4
componentes del suministro, en las sedes educativas, organolépticas (color, olor, sabor y thural
Los componentes del las de
AR i ¥ Los comp blados no p dafio mecdnico (afectados
13 ASE ";::, P moho.u haaga, 1 14 | Cor la maquina o proceso de ensamble), datariorando su apariencia. b
15 El operador entrega s d total de tos alimentarios " 18 El operador realiza la entrega de todos los companentes del refrigerio 4
programados. |@scotar de acuerdo al menu programado.
- El opmdor cumpie con los horarios establecidos de entrega da los 1 % Los ques plast
. de con las i del colegio. como resid g
£ ]_ PUNTAJE b.lm N LA VISITA 100%
Componentes entregados a la Sede Educativa
Comg b P d Fecha fabricacié Lote Fecha vencimiento
Avena con leche R - 047 ~ 14/08/2026
Galleta Mani El trigal 18/03/2026 L452 20/04/2026
Bocadillo de quayaba EL AGUILA 10/03/2026 110032026 10/09/2026
Leche Entera Recreo = Lo72 8/09/2026
Leche saborizada fresa Recreo - L047 14/08/2026
Galleta Fresa el trigal - L462 20/040/2026
Observaciones
Mo fue posible realizar la verificacion de las de despacho y st o de la racion industr dehido a que durante el desa
de la visila no se evidencio la presencia del vehiculo transportador en la sede.

FIRMA

FIR'M P

-

iy

A
V)

Norhbre: Mery Rivera
ocumento: 1124827759

Dotumento:1121902359 1116800986

Noghbre: Miaﬂy Sanchez Karol ChTtrva

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargo y lel: Tecnicos de campo - 3143250423




— UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Ml Linus Wera
& FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VeRSIONA
i INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC [Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: | 14/04/2026 T Sede educativa: Luis Antonio peraz
Operador: Productora de Alimentos PA No, Visita: 1ra visita 2da visita X 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 867
Nombre de quien atiende ; Cargo de quien atiende la ,
i isita Johana Orjuela visita Ccardinadora PA
Nombre de quien realiza Cargo de quien realizala
la visita Karol Chitiva visita Tenicos de campo
Informacién de las raciones entregadas
Descripcién del mend: Menu 2: Leche saborizada fresa, ponque vainilla, fruta de cosecha naranja
Alimento: Muffi por ponque vainilla
Intercambios -
- Incumplimiento proveedor Fecha: 411412026  |Autorizado por:] No autorizado
intercambio e = st
Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. NG
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menl entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. NC
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NC
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspeclo alraclivo y buena presentacion. &
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
B |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias dsl territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. Kies
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. s
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. -

|Observaciones

Durante la visita se evidencia que el menu no es acorde con la minuta, el intercambio se realiza sin previa autorizacion.

Al momento de |a visila no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

FIRMA : FIRMA
NN A S -
Nbmbre: Johaa Alexandra Orjuela c. Nombre:, Karol Chitiva
Documento: 23.800.901 Documento: 1116800986
Cargo: Coordinadora Productora de alimentos Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

AT LY
@ - st e VERSION:
DICIO S D 5 (s SUMINIS
e ' INDUSTRIALIZADA
ETC NoC |
Fatha de & visits: 11|4|o|4|z|ui2]slﬂm“,, i .no«;(m Jomada
Informacién general de la visita ol
Nombre sede educativa: Luis Antonio perez [ Facilacceso | x| Difidl acceso] i
Nombre del Operad: Productora Ali | No. Contrato/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo |
Nombre del conductor: Raul Alfonso Tafur | Doc, Identidad: 86075349 Placa del vehiculo | TSTOS7
Nembre de quien atiende la Johana Crjuela Cargo de quien atiende Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karal Chitiva Cargo de quien 1 Tecnico de campo
Calfique segin nivel de cumplimienio: Cumple( 1) No cumple(0) Mo aplica (NA)
[Personal Manipulador
N°. ~Variables Cailficacion | N"] Varigbles Calificagion
El | que di ye los en las sades Elp que ye los en las sedes educativas
1 ducativas p la vigente para la manipulacion 1 2 |aplica las Buenas Practicas da A y estan dos con los 1
de aimentos elementos de proteccion requendos.
| Condici de transporte y Recepcién
N°. Vanables Calificacion _[N°.| Variables Calificacion
Las canastillas utilizadas para al delos 58 El tador de P )5 68 en buen astado,
fi y s@ observan en buen 1 4 |ycumple con las i igiéni itark blecidas por i 1
estado de limpieza y desinfeccidn nommatividad vigente.
B de ; El i portador es de uso exclusivo pam el P de los
5 SERES : FRe e S 1 B P limentarios y, los prodi dentro de los vehiculos son 1
de alos P i i - PR
|| an P L2 de
rante o y comp: compl nio cumpi con = .
7 |ios rangos establecidos de temg g i 4 8 bEI:s;—so;::e! operador cuenta con equipo de protaccin da i
igante: (T de refroeracidn no 4°C +f-2) sequ!
El rotulado del empagque primano cumplen con las condiciones. 3 10 El cieme de los empaques primarios y empag dario (sl aplica) se 1
ipuladas an la v vigente encuentran en perecio estado
" Se evila el nesgo de contaminacion cruzada durante la enirega de 1 12 Los comp tes del comg cumplen con las caracteristicas 1
los del inistro, en las sedes educativas. organolépticas [color, olor, sabar y taxtura).
Los comp del comph t las condiciones de i fafaoa
13 idad (sin fecha ‘ maho U hango, 1 14 ""fh v el o i 1
abombamiento, etc.) po ! p
El entraga la i total de compl 1 16 El oparador realiza la entrega de todas Ios companentes del refrigerio 1
18 |pmg¢ama¢og_ ascolar de acuerdo al mend programado.
|EI operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 1 8 Los empaques plisticos de los aimentos entregados son clasificados 1
7 pl L} rdo con las idades del colegio. 18 {como residuos i na y son disg en
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OB N LA VISITA 100.00% | MUY BUENO | 05%-100% | BUEND | B5%-04.0%
18 18 £ | 70%-849% | DEFICIENTE | <69%
C b gados a la Sede Educati
C it Proveed Fecha fabricacié Lote |Fecha vencimiento] Color Olor Sabor T Temp.
Leche saborizada fresa recrec - LO47 14/08/2026 C [+] ] [+ [
|Obser
R —— FIRMA
| 7
< [ @/
Nombre:Johana Alexandra Orjuela C. '|Nombre: Karel Chitiva
| Documento: 23.800.901 D 1116800986
| cargo y tel: coordinadara P A Cargo y tel: Tecnico dé campo




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Vol Vera
< FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION NERSINA
e INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL

ETCNoC [Municipio Puerto Gaitan

Fecha de la visita: | _— Sede educativa: Luis Carlos Galan

Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita 2da visita Jvisita X
No. Contrato/Convenio B844/2026 No de servicios. 1106

Nombre de quien atiende ; Cargo de quien atiende la ;

Ia visita Johana Orjuela visita Coordinadora PA
Nombre de quien realiza Cargo de quien realizala

Ao wita Karol Chitiva visita Tenices de campe

Informacién de las raciones entregadas
Descripcion del mena: Menu 2: Leche saborizada fresa, ponque vainilla, fruta de cosecha naranja
Alimento: Muffi por ponque vainilla
Intercambios Motivo del
abinaandida Incumplimiento proveedor Fecha: 4/14/2026 Autorizado por:| No autorizado
Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Requerimientos alimentario y nutricional

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. NC
2 |El ciclo de ment se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segln el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. NC
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento sopaorie de aprobacion. NC
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caraclerislicas organoléplicas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. c
6 |El menu enlregado a los estudiantes liene aspecto atraclivo y buena presentacion. c
T |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. NG
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 | La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. ¢

[Observaciones

Durante la visita se evidencia que el menu no es acorde con la minuta, el intercambio se realiza sin previa autorizacion.

El menu entregado no es acorde al programado,

Al momento de la visita no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

Pagina 1 de
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o <3 Cl—
bre:Johana Orjueta) Nombre: Karol Chitiva
Documento: 23800901 Documento: 1116800986
|Cargo: Productora de Alimentos Cargo: Tecnico de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
A ssas Vv
< nPuER'roam Cars VERSION:
e
ETC NoC | Municipio de mm_ﬁaitan
I Fecha de la visita: I1I4Iul4lzlolzls{ﬁmdar = Jumada}Jm\adai
X
Informacién general de la visita
Nombre sede educativa: Luis Carles Galan Facil acceso | x [Dificl accesa] T
Nombre del Operador: Productora All T | No. Con = 644/2026 Tipo de vehicul NA
Nombre del conductor: NA | Deoc: Identidad NA Placa del vehiculo | NA
Nombre de quien abiende la Mery Rivera Cargo de quien atiendk Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Mileidy Sanchez Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Calfigua sagin nvel de cumplimbanio: Cumpli{1) No cumple() No aplca (NA)
[P I Manipulador
N~ Varisbles Calfficacion | W] Variabl Calfficacion |
|El que ks en las sades Elp que distribuye los comg @n las sedes educativas
1 ducativas pr ia cid vigente para la manipulacitn 1 [4 npllm las Buenas Practicas de Manufactura y estin dotados con los 1
|de alimentos | dep g
Gondiciones do transporta y Recepaién
N'. Variables Calfficacion | N™.] Variables Calificacion
Las canasiillas utilk para el porte de los P 58 3] t de ! 50 en buen estado,
3 d y 5@ an buen NA 4 |youmple con las i gidmni i tlecidas por la MA
estado de limpieza y desinfeccidn. nomatividad vigenta.
B vehicul de El vehicul F dor a5 da uso ivo para el P de los
5 ki £6 06 oa b o nmpnm;_ NA B i iments ias y, los productos dentro de los vehiculos san NA
|| en o da matenal
al reciDO, 105 componenies de Wm n con . &
7 s . idos da p e % p 1 a EI pam:;;:al operador cuenta con equipo de proteccion de 1
vigania: (Ty damﬁnmmmslcﬂ-?! ||“an
o El rotulado del plen con las condiciones 4 0 El ciemre de los empaq imarios y emg 0 (si aplica) se 1
i enla tividad vigenie 10 lancuentran en perfecto estado.
i1 Se avita el nesgo de contaminacidn eruzada durante la antraga de 3 2 Los tes del con las 4
Ios componentes del suministro, en las ssdns 12 |arga noléphm {color, olor, suhor y textura).
Los del compl 9 las condici de b v
13 |k idad (sin fecha P moho u hongo, 1 14 Lo:la i G de no,: o .ﬁﬂm’d 2 i 1
abombamiento, elc.) il y i g
El entrega la idad lotal de P 1 El oparador realiza la entrega de todos los componenties del refrigenc 1
1% 18 lar de a do al mend prog
P Enpamﬁmmnuumlmhumwaumsdaenuegadnm N 18 Los empaques pld de los ali gados san S 3
do con las idades del colegio. como resid génicos y son disp en
PUNTAJE ESPERADO I PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 106% ~[ MUYBUENG | 95%-100% E!Lﬁ | B5%-84.9%
14 1 14 | ACEPTABLE | 70%-84 0% ] DEFICIENTE <Ro%
Componentes gados a la Sede Educativa
Comp Proveedor | Fecha labricacién | Lote | Fecha vencimiento| Color Olor Sabor T Temp.
Leche saborizada fresa Recreo NO L1047 T4/08/2026 _ c C c c NA
Muffin Vilopan NG _ L4561 Z5/04/2026 [ [+ C C NA
Galleta Fresa Vitopan NO 1482 27/04/2026 [+ [+ [+] [+] NA
ob =
No fue pasible realizar la verifi de las condics de d ho y suministro de la racion industrializada, debido a que durante el desarrollo
de la wisita no se evidencid la p ia del vehiculo transporiador en la sede.
¥ = FIRMA,
ey (/ 7
o j uﬁ@i A~

Nombre™Johand Orjusla

Nofhbre: Karol Chitiva

Documento:23800901

Documento: 1116800986

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargo y tel: Tecnicos de campo -




B UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
W Vel Wera VERSION 1
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION
o INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerlo Gaitan
Fecha de |a visita: ‘ 14/04/2026 l Sede educaliva: |IE Jorge Eliecer Gaitan
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita 2da visita 3 visita x
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 1366
Nombre de quien atiende Cargo de quien atiende la s
{8 visita Mery Rivera s Coordinadora PA
Nombre de quien realiza e Cargo de quien realizala g
(a Vit Mileidy Sanchez visila Tenicos de campo
Informacién de las raciones entregadas
Descripcidn del mend: Menu 2: Leche saborizada fresa - ponque vainilla - Fruta cosecha (Naranja)
Alimento: pongue vainilla por muffi
Intercambios
Moativo del ) :
in fribio Desabastecimiento Fecha: 4/14/2026 Autorizado por:
Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (Ne cumple) NA (No aglica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. NC
2 |El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El mentd entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado., NC
4 |En caso de presentarse intercambios, estas se realizan de acuerdo al components, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NG
5 |Los alimentos preparados cumplen con |as caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del mend servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion, c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion blecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro, c
8 |En el cicdlo de minulas incluye alimentos ylo preparaciones propias del temitorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NE
10 [La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c
[Observaciones
Durante la visita se evidencio la entrega de muffin en reemplazo del ué de vainilla establecido en el me amacién, sin contar con previa autorizacidn ni notificacion del
cambio, incumpliendo lo definido para la preparacion y entrega del alimento, Se recomienda garantizar el cumplimiento del menu ramado y en caso de requerirse algun|

cambio en las preparaciones, este debe ser previamente informado y aulorizado por la supervisién correspondiente. dejando el respectivo soporte documental.

Se evidenci¢ ausencia de aclividades de promocion de hébilos alimentarios saludables dirigidas a los estudiantes beneficiarios durante |a operacion del servicio.

FIRMA ____FIRMA
Nombre: Ee_r! Rivera Nombre:Mileidy Sanchez
Documento: 1124827759 Documento: 1121902359
Cargo:Coordinadora Produclora de alimenlos Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
At Wi
4 VERSION:
ETC NeC |
Fecha de la visita: I’|“|°l4|3|°|2[5|'npodec pl .’_m {Mx I
Informacién general de la visita
|Nombre sede educativa: Jorge Eliecer Gaitan | Facilacceso | x| Dificl acceso |
Necmbre del Operador: Productora | No. Conirato/Convenia 544/2026 Tipo de vehiculo | NA
Nombre del conductor: NA | Doc. Identidad: NA aca del vehiculo | NA
|Nembre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien atiende Coordinadora PA
Nombre de quien realiza |a Mileidy Sanchez Cargo de quien realizal Tecnicos de campa
Calfiques ssgan nvel da Cumplof 1) No cumple(0) No aplica (NA)
[Personal Manipulador
N°. Variables Callficacion -N‘l Variables Calificacian
El p Il que distribuye los en las sedes que distribuys los en las sedes educativas
1 ducativas p lad in vigente para la manipulacion 1 2 apllra las Buenas Prams de Mnnnfacmm y estan dotados con los 1
de alimentos | de p q
Condiciones de porte y Recapcién
N Variabl| Callficacion | N".[ Variables Calificacion
Las canastillas umndas para nl transporte de los componente se [El vehiculo transportador de mplemanm 58 nrwuarm-a en buen estado,
3 y s& obsarvan en buen NA 4 |y cumple con [as condici idas por la A
estado de limpieza y desinfeccidn. nomatividad vigente.
£l vehiculo ¢ i ; E l dor es de uso ivo para el te de los
5 i bls de i35 b akiand N4 ] mnplmnmlmnﬁmmm y. los pmducm dentro de los vehiculos son NA
3 &n recip de
ranie el re: enias del compl nio cumgpl con
7 |ios rangos P g 7 t 1 8 hElpansonal del operador cuenta con equipo da proteccién de 4
(T da v, M0 ng 4°C +. 2 9
8 El rotulado del p b plan con las i 1 10 El cieme de los i io (si aplica) se 1
ipuladas en la ividad vigents ancuentran en pededa estado.
1 Se evita al riesgo de contaminacion cruzada durante la entraga de 1 12 Los componentas del con las st 4
del . en las sades educativas. icas (color, oior sabor y textura).
Los del b las condici de
r Los nop dafio mecanico (
L {oin "::} P e hongo. 1 14 {oor ta maquina o f de ). deteriorando su apariencia, 1
El operador entrega la total de P 1 6 El operador realiza la entrega de todos los companentes del rafrigerio 1
15 p 1 escolar de acuerdo al mend programado.
N El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 1 18 Los empaques plsticos de los gados son clasificad
L I de rdo con las idades del colegio. como residuos | anicos y son di en
PUNTAJE ESFERADO | PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISTTA 100% MUY BUENO 95%-100%
i} = i} 70%-84.9%
C t gados a la Sede Educativa :
Comp t P d Fecha fabricaci6 Lote |Fecha vencimiento] Color Dior Sabor Textura Temp.
[Leche saborizada fresa Recreo NO Loa7 4/0872026 C C C [ NA
Muffi Vitopan NO 481 C [ [+] C NA
: - - - - [+] c [ [+ NA
== =
No fue posible realizar ka veriicacion de las condiciones de o ho y suministro de la racion indi lizada, debido a que durante el desamolio
de la visita N0 58 evidencio la presencia del vehiculo transportador en la sede.
T FIRMA,
[Nombre: Mery Rivera ﬁére Karol Chitiva
D 1124827759 [Documento:1116800386
Cargo y lel. Coordinadora P.A |Cargo y tel: Tecnicos de campo - |




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION

INDUSTRIALIZADA

VERSION 1

INFORMACION GENERAL

ETCNoC [Municipio Puerto Gaitan

Fecha de la visita:

Jorge Eliecer Gaitan

Operador:

Productora de Alimentos PA

No. Visita: 1ra visita

2da visita aa\r.sqaamaa‘ X

No. Contrato/Convenio

64472026

No de servicios:

1366

MNombre de quien atiende la
visita

Mery Rivera

Cargo de quien atiende la visita

Coordinadora PA

MNombre de quien realiza la
visita

Karol Chitiva

Cargo de quien realizala visita

Tenico de campo

Informacion de las raciones entregadas

Descripcion del mend:

Menu 4: Leche saborizada chocolate, brownie, fruta de cosecha banano

Alimento:

NIA

Intercambios Motivo del
intercambio

N/A

Fecha: NIA

N/A

Califique segtin nivel de cumplimiento: € (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)

uerimientos alimentario y nutricional

umplimiento de la minuta patron

Calificacion

1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

3 |El menu entregado segun el tipo de complemento comesponde a lo programado y aprobado.

4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soparte de aprobacion.

N/A

5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del ment servido.

& |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

-~

Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

o 0 |0

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del termitorio

9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada.

11 | El desperdicio de alimentos es bajo.

|Observaciones

Al momenio de |a visila no se evidencia promocion de practicas adecudas de habitos alimentarics hacia los estudiantes beneficiarios.

FIRMA _

FIRMA

Nombre: Mery rivera

Nombre:, Karol Chitiva

Documento: 1124627759

Documento: 1116800956

Cargo: Coordinadora P.A

Cargo: Tecnico de campo

Pdgina 1de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

\DE CAITANMETA VERSION:
DICIONES DE DESPACHO Y SU
INDUSTRIALIZADA
ETC NoC | Municipio de Puerto Gaitan
Fecha de la visila: 17[3|0[4]2|0|2|6I“W“‘. I |Laﬁal.lm;nda}—
Infs idn general de la visita
[Nombre sede educaliva: Jarge Eliecer Gaitan [Facilacceso| x| Dificlacceso] |
Nombre del Operads Productora Al | No. Centrato/Canvenio B44/2026 Tipo de vehiculo | NA
Nombre del conduclor: NA | Doc. ick NA Placa del vehiculo | NA
Nombre de quien atiende la Mery Rivera Cargo de quien aliende Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karal Chitiva Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Califique segin nivel de cumplimienio: Cumple{1} No cumple(0) No apiica (NA)
[P I Manipulador
CH| — Vaniables Callficadion | N~ Variabl Calificacion
|EI p que distribuye los. en las sedes El que los all en las sedes educalivas
1 ducalivas p la vigente para la manipulacion 1 2 [aplica las Buenas Practicas de Manufactura y estan dotados con los 1
[de atimentos | de proteccin requerid
Condiciones de t e y pcién
N Variables Calificacion [ N*.] Variables Calificacion
Las il para al P de los e sa El vehiculo transportador de complementos se encuentra en buen estado,
3 y 5@ ob an buen MA 4 |y cumple con las ich higi itark idas por la NA
estado de limpiaza y dasinfeccian. nomatividad vigente,
El vehicul dor es de uso exclusivo para el transporte de los
5 NA 6 i i0s y, los prod dentro de los vehiculos son NA
en recipientes o . illas de i itar
7 " 8 El personal de! operador cuenta con equipo de proteccion de 4
| broseguridad
9 1 10 El cerre de los primarios y empaque secundario (si aplica) se 1
encuentran en perecto estado.
Se evita el resgo de conlaminadion cruzada durante la entrega de 1 12 Los comp del plen con las 4
1 lics componentes del suministro, en las sedes educativas. o {calor, olor, sabar y textura).
Los del i las ici de
. P ) el Los no dafio Anico (afs ol
13 |inocuidad (sin lecha caducada, presunto moho u hongo, 1 14 g L 1 pltmial o 1
|abombamiento, ete.) Por 48 YRR 0 - ; -
15 El entrega la dad total de P i i 1 18 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigenc 1
|pmgramadns. escolar de acuerdo al mend programado.
7 El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los i ia Los ampagues plisticos de los ali
complemenios, de acuerdo con las necesidades del colegio. como resid icos y son di
AJE ESPERADOQ PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA
T I T4 160%
Comp tregados a la Sede Educativa
Comp P 1 Fecha fabricacié Lote |Fecha vencimiento] Color Ollor Sabor Textura Temp.
Leche saborizada chocolate Recreo NO LOT4 10/09/2026 [+ [+ [+ [+] NA
Brownie Vitopan NG 364 2610472026 C [+] C [ NA
- 3 - - - [+] c c [¢] NA
Observaciones
No fue posible realizar la verificacién de las de despacho y suministro de la racion industnali debido a que durante el desarroll
de |a visita no se evidencid la p ia del vehiculo transportador en la sede.
" i W O T
Jombre: Mery Rivera |Nombre: Karal Chitiva
Documento: 1124827759 |Documento: 1116800286
Cargo y tel: Coordinadora P.A |Cargo y tel: Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
w Nl b 10 Viera VERSION 1
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION
o INDUSTRIALIZADA
INFORMACIGN GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: ! 17/04/2026 Sede educativa: Fundaciones
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita x IZcIa visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de senvicios: 91
i Johana Orjuela Cargo de quien aliende Ia visita Coordinadora PA
[N Ia Karol Chitiva Cargo de quien realizala visita Taricos 06 canpo
InformaciGn de las raclones enfregadas
Descripcion del meni: Menu 5: Leche entera - Galleta Casera - Bocadillo de guayaba
Alimento: M.A
Intercambios -
Motivo del . i
intercambio NA |Fedta- ‘ ‘ Autorizado por: |

Califigue segun nivel de cumpkmianto: C (Cumple) NC (Ne cumple) NA (No apiica)

q%aumm alimentario E nutricional
| n

Califi

1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c

.2. El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones lécnicas definidas. c
_3 El meni entregado segun el lipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c

4 |En caso de presentarse intercambios, estas se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. NA

5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracleristicas organalépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del mend servido. c
| & |El menu entregado a los estudiantes liene aspecto atraclivo y buena presentacion. c

7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
! 8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territoric c
| g |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NE

10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
|1: El desperdicio de alimenlos es bajo. c
|Observaciones
Se evidencia incumplimi con el tipo de comp de ga teniendo en cuenta las condiciones de ruralidad de |a institucién educativa

se evidencia falla de logos instilucionales en la dotacion de las manipuladora

no se evidencia promocion de habitos ali ios saludables

s FIRMA 7 FIRWA
jombre: Johanra Orjuela Nombre: Karol Chitiva |
Documento: 23800901 |Documenio: 1116600086
Cargo: Coordinadora Cargo: Tecnico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
w Ak ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META -
'O DE VERIFICACION CONDICIONES DE DESPACHO Y S S VERSION:
T INDUSTRIALIZADA
ETC NoC | Municipio de Puerto Gaitan
TR %‘”l“r”z“’lzlﬂlnmur ol I Jnmxada] Jomada_|
Inf cién g | de la visita
Nombre sede educativa: Fundaciones Facil acceso | x | Dificil acceso|
del Operadar: Productora Alimentos | Mao. Cc IC iQ 644/2026 Tipo de vehicul | NA
Nombre del conduclor: NA | Doc. Identidad: NA Fiaca del vehicule | NA
Nombre da quien atiende Ia Johana Orjuela Cargo de quien atiends Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Carga de quien realizala Tecnicos de campo
Califique segun nivel da Cumple(1) No cumpield] No aplica (NA)
ﬁ r m -' ol
N Variables Calificacion_|N" Variables Calificacién
]EI que distr los compl en las sedas 1=} | que distibuye los F en las sades pducativas
1 ducativas p Ia ién vigants para la manipulacion 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufactura y eslan dotados con los 1
|de alimentos I dep X quaridas.
Condiclones de p y M?_geldn
N°. Variabl Calificacion | N"| Variables Callficacion
Las canastillas utilizadas para el b rie de los e se El vehicula transp de I 58 en buen esiado,
3 |encueniran debidamente dentificadas y se observan en buen NA 4 |y cumple con las g itark idas porla A
estado de limpieza y desinfeccion. nomatividad vigente.
£l vehicub Jov 86 vehiculo transportador es de uso exclusivo para el transporte de los
5 - o Ve transportados. NA, L] i ‘en y;k:s prody “uenuo de m_@mms son MA
ranie al rel . pOne gmenio Cul = s =
x El perscnal del operador cuenta con equipo de proteccion de
7 r rangos L 8 |biosaguridad !
9 El f 1 10 El cieme de los primarios y 3 dario (si aplica) se 1
ipuladas en la tividad vigente encuentran an perfecto estado.
Se evita el riesgo de contaminacidn cruzada durante |2 entrega de 1 Los cx del plen con las caracteristicas 3
L los componentes del suministro, en las sedes educativas. ” organalépticas (color, olor, sabor y textura),
Los del izan las i de i
SR ¥ £ Los r no p dafio
13 |inocuidad _{sm fs:::}wducsda. prasunto moho u hongo, 1 14 por la maquina o p de ensamble), deterioranda su apariencia. 1
El operador entrega la total de comph limantar 1 18 El operador realiza la entrega de lodos los componentes del refrigenio 1
hid prog; escolar de acuerdo al mend programade.
H El operador cumple con los horanios establecidos de entrega de los 3 18 Los plasticos de los ali tregados son ch i
) ple da do con las del colegio. coma residucs inorgénicos y son disp an
PUNTAJE ESPERADC AJE OBTENIDOEN LA VISITA | 100% Eiﬂi EN‘J | 95%-100% BUEND | 85%-94.9%
14 | 14 ACEPTAELE T0%-84. <B5%
Com = gados a la Sede Educaly =
Comp F 3 Fecha fabricacié Lote Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Ti Temp.
Leche Enlera Recreo NO L074 20/08/2026 C c c c NA
Muffi vitopan NO L453 20/04/2028 [=] C [ c NA
IBa::aﬂIllu Guayaba Aguila 10/03/2026 L100326 10/09/2026 ~ - - - =
= = = = = = = = = =
Observaciones
No fue posible realizar la venficacion de las diciones de dt ho y suministro de |a racién industrializada, debido & que durante el desarrolin
de la visita no se evidencit la p 3a del vehiculo transportador en la sede.
= FIRMA _ 7 - FRMA_—
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ore: Johana Orjuela

Nombré: Karol Chitiva

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargo y tel: Teécnicos de campa -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Wuleiing Vera
< FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION NRHG
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: | 17/04/2026 Sede educativa; Horizonte
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 9
r;ov';';?{: i giian.atisnde Johana Orjuela ﬁgo de.qulen aNerias Cordinadora Productora de alimentos
Nombre de quien realiza % Cargo de quien realizala :
I8 visita Karol Chitiva visita Tecnico de campo
Informacidn de las raciones entregadas
Descripcion del meni:
Menu 5: Leche entera, galleta casera, bocadillo.
Alimento: N/A
Intercambios :
Motivo del . :
Sareamitin N/A Fecha: N/A Autorizado por: N/A
Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de menti se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. ¢
4 |En caso de presentarse intercambios, eslos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soparte de aprobacicn. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracterislicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido, c
& |El menu entregado a los estudiantes liene aspeclo atraclivo y buena presentacién. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 | La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. ¢

Observaciones

Durante la visita no se obsarva promacion de practicas adecuadas de habitos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

Se evidencia gue el sitio donde se almacenan los complementos es compatido con la cocina de la institucio

— FIRMA

FIRMA

= .

Lsi

gl e s

—

No! - Johiaha Orjuela’

Nombre: Karol Chivila

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo: Coordinadora

Cargo: Tenico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
v-u'm‘“‘ i DEPUERTO BNT . HEI'I - VERSION:
ETC NoC | Municipio de Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I’l?lol””“”lal‘ﬁmuec plement {J“"lmlmml
Informacién general de la visita
Nombre sede educativa: Horizontes Facilacceso] x| Diidlacceso]
Nombre del Operador: Prod Al | Ne. Centrato/Canvenio 644/2026 Tipo de vehiculo NA
Nombre del duct NA | Doc. |dentidad. NA Placa del vehicule | NA
|Nombre de quien je la Johana Orjuela Cargo de guien atiends Coordinadora PA
|Nombre de quien realiza a Karol Chitiva Cargo de quien realizal Tecnicos de campo
= __ Califique segin nivel de cumplimeenio; Curmple(1) No cumple(0) Mo aplca (NA)
P | Manipulad.
N°. Variables Calificacion | N".| Variables Cailficacion
El p | que distribuye los v en las sedes El p que distnb los an las sedes educativas
1 ducati F la 0N vigente para la manipulacidn 1 2 splmn las Buanas Pmmwa de Manufar.turn y estdn dotados con los 1
de alimentos | dep 2
Condiciones de transporte y Recepcién
N°. Variables Calificacion | N°.] Variables Calificacion
Las ill para el 1e de los 8 El de comph o en buen estado,
3 |encuentran debidamente identificadas y se observan en buen A 4 |y cumple con las condick igiéni itark blecidas por la MA
estado de limpieza y desinfeccion. |nommatividad vigenia.
El vehi Audie &6 - El portador es de uso para el transporte de los
5 PR ble d S S e 2 NA ] il i0s y, los productes dentro de los vehiculos san NA
G alos P o i
&n ip Q da
I~ [Durante el recibo, 165 compmnn!s! aer Eﬁﬁ‘ﬁl‘éﬁﬁln mmE TOn "
7 |ios rangos biscidos de b ol 1 8 Eilnpereo:iddal operador cuenta con equipo de proleccion de 1
igente: (T ua.m:nﬂnn.mwm 4°C 4= 2) )
a El rotuiado del p con las 1 10 El ciame de los emp o (i apiica) sa 1
puladas en la ividad vigente encuentran en pefladn estado.
Se evita el riesgo de contaminacion cruzada durante la entrega de 1 12 Los comp del 1 plan con las 1
11 |ios componentes del suministro, en las sades aducativas. éaticas (color, olor, sabor y textura),
Los del i las dich da oy "
13 |inocuidad (sin fecha caducada, Dmmlo moho u hengo, 1 14 :gfla b de i Lt g i Ly 1
|abombamienta, ete ) p P
El entrega la total de r i 1 16 El operador realiza la entrega de todos los componentes del mfrigena 3
|p-ogramados escolar de acuerdo al mend programado,
7 =] aperadureumﬂe con los horanios establecidos de entrega de los 1 18 Los amy : de los ali gados son clasili N
! rdo con las del cobagio. COMO resi F i
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 100%
[ | 14
= tos entrogados a Ia Sede Educath
Comp t Pi i Fecha fabricacié Lote |Fechavencimiento] Color Olor Sabor Textura Temp.
Leche Entara Recreo NO LO74 20/08/2026 [=] c [+] [+ NA
Galleta Casera vilopan NO La52 20/04/2026 o] (] T T NA
iBocaclilIu Guayaba Aguila 10/03/2026 100326 10/09/2026 C [+ [+ c NA
|- - - - - - - - - -
| Observaci
Mo fue posible realizar la verficacion de las condici de despacho y o de la racidn industrializada, debido a que d el d lio
de la visita no se evidencit la pr ia del vehicul portador en la sede.
m T FIRMA 7L ERRIA
f‘%n } ,_!gﬁ— C/D\_/—\
Numbd‘ Juhan a Orjuela Nombre: Karol Chitiva |
; 23800901 Documentn:1116800986

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargo y tel: Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION NERSION
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: | 16/04/2026 Sede educativa: Primavera
Operador: Produclora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
MNo. Contrato/Convenio B644/2026 No de servicios:
“I"l_omsimbre de quien atiende la Johana Qrjuela Cargo de quien atiende la visita Coordinadora PA
ﬁ‘s’i’:‘:"’ Sin quien realize la Karol Chitiva Cargo de quien realizala visita Tenicos de campo
Informacién de las raciones entregadas
Descripcion del menu: Menu 4: |leche saborizada de chocolate - brownie - fruta de cosecha (Banano)
Alimento: N.A
Intercambios m
Motivo del :
irieroarnti N.A |Fecha. | I Autorizado por: |
Califique segin nivel de cumplimignio: C (Cumpie) NC (No cumple) NA (No aplica)
ue ntos allmentario y nutricional
de Ila minuta patrg Calificacion |

1 |El menu del dia es acorde a |o establecido en el ciclo de menus y minula patron adoptada. c

2 |El ciclo de meni se ejecula bajo las especificaciones técnicas definidas. c
| 3 |El menu entregado segun el lipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
| 4 |En caso de presenlarse inlercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soperte de aprobacion. NIA
;‘5 Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimenlos que hacen parte del ment servido, c
| 6 |El meni gado a los estudiantes tiene aspeclo alractivo y buena presentacion. c

7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
' 8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos ylo preparaciones propias del temitorio c

9 |En la sede de enltrega, el operader promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG

10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c

11 |El desperdicio de alimentos es bajo. c
{Observaciones

no se evidencia promocion de habitos alimentarios saludab!

se evidencia falla de logos institucionzles en la dotacion de las manipuladoras

83 P P Aot
Nombre: Mery Rivara ombre: Karol Chitiva

Documento: 1124827150 |Documento: 1116800986

|Cargo: Coordinadora |Cargo: Tecnice de campo

Péagina 1de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
&
VERSION:
ETC NoC |
| Fecha de la visita:
Informacién g I de la visita T
Nombre sede educativa: Primavera Facilacceso | x| Dificil acceso|
Nombre del Operador: Praductora Alimentos | Mo. Conltrato/Convenio B544/2026 Tipo de vehiculo NA
Nombre del conductor: NA | Doc. Identidad: NA Flaca del vehiculo | NA
de quien ie la Johana Orjuela Cargo de quien aliende Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizal Tecnicos de campo
_ Califique segin nivel de Cumphe(1) No cumplei(] No aplca (NA)
[P I Manipulador
N Variables Calificacion | N".| Variabl Calificacion
|EI que distnbuye los en las sedes El personal que distribuye los complemantos en las sedes educativas
1 jucativas p la dh vigente para la manipulaciin 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufactura y estédn dolados con los 1
Ide alimentos elementas de profeccidn requernidos.
Condici da transporte y R:l_ﬁgﬁn
N, Varizbles Coificadon -] T v
Las canastillas utili para el porte de los § e se =] P jor de ph sa tra @n buen estada,
3 b g i fi y se ob en huen A 4 |y cumple con las ich higgié i i establecidas por la MA
estado de limpieza y desinfeccidn. normatividad vigente.
B o " Z El vahicuk portador es de uso exclusivo para &l transporte de los
5 ; o da i P A 6 p i ias y, los prod dantro de los vehiculos son NA
dos an o canastillas de ial sanitari
& el Teciba, 105 componentes Mplemento cumplen co - "
7 |tes rangos establecidos de temperalura en la nomatividad sanitaria 1 " e g et S pEietatale 1
vageols: (Temperaluras de ifn oo 4+ 2 | iosagu
9 El del empaque | s lzn con las 1 0 El cierre de los empaques primark janio (si aplica) se 1
i enla tividad vigente |encuentran en perfecto estado.
14 Se evita el riesgo de contaminacion cruzada durante |a entrega de 1 12 Los del comp plen con las 1
los componentes del suministro, en las sedes educativas. organolépticas (color, olor, sabor y textura).
Los P dal izan las i de ¥
13 idad (sin fecha p moho u hongo, 1 14 LO:Ia s o 0o, i Hafy "'?:"Im.‘:"efm 1
abombamiento, efc.) i3 % "
Elop entrega la idad total de 1 16 El operador realiza |a entrega de todos los componentes del refrigenio '
13 ]pmqramadas. escolar de acuerdo al mend programado.
El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los i 18 Los ampanq icos de los ali gados son cl 1
1" de con las idades del colegio. como residuos inorganicos y son dispuestos en
PUNTAIE ESPERADD | PUNTAJE OB TENICO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUEND | B5%-64 9%
14 14 70%-84.8% <63
Componentes entregados a la Sede Educatiy
Comp Pri d Fecha fabricacié Lote |Fecha vencimiento] Color Olor Sabor Ti Temp.
Leche Sabarizada Chocolate Recreo NO LOa7 10/097/2026 [+ [+] C [+ NA
|Muffin Vitopan NO L453 £l [ C C [ NA
Observaciones
No fue posible realizar |a venficacidn de las condiciones de despacho y s de la racién ind izada, debido a que durante el desarrollo
de la visita no se evidencid la presencia del vehiculo transportader en la sede.
= FIRMA 72 FlRnA
b 4 |
pandlig || L pee (e |
Nomesé: Johana Orjuela Nombre: Karol Chiliva
Documenio: 23800901 Dt 1116800986 |
Targo y tal: Coordinadora P A Cargo y lel: Tecnicos de campo - |
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

@ Mlekan Vier VER N 1
: FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION e
Aosezinve INDUSTRIALIZADA
PUBTIC GATAR W
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerlo Gaitan
Fecha de la visita; 17/04/2026 Sede educativa: Murujuy
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2028 No de servicios: 25
ibe e SR hon Johana Orjuela Qargo SoanEE e Cordinadora Productora de alimentos
la visita visita
Nombre de quien realiza t= Cargo de quien realizala ;
la visita Karol Chitiva visita Teenico de campo

Informacién de las raciones entregadas

Descripcion del mend:

Menu 5: Leche entera, galleta casera, bocadillo.

Alimento: N/A
Intercambios
Motivo del ) 7 :
intarcambio N/A Fecha: N/A Autorizado por: MN/A
Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumpie) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Requerimientos alimentario y nutricional

|Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El mend entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacidn. NA
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del ment servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion, c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan praclicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 |El desperdicio de alimentos es bajo. c

Observaciones

Durante la visita no se observa promocion de practicas adecuadas de habitos alimentarios hacia los esludiantes b

ficiarios.

_—y

FIRMA

/ér/v &MI%

. FIRMA
ol
: Jofdna Orjuela

Nombre: Karol Chitiva

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo: Coordinadora Productora de Alimentos

Cargo: Tenico de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
Wieee VERSION:
ETC NoC | Municipio de Puerto Gaitan
Facha ds ta-visita: |1|?|o|4]2lclzlslﬁpnwr ol Im‘m}mm}
Inf ién g | de la visita
[Nombre sede educaliva: Murujuy Facil acceso | x| Dificil acceso |
Nombre del Operador: Productora Ali | MNo. Contrato/Convenio 644/2026 Tipo de w)\lwl ] NA
Nombre del conduclor: NA | Dec. NA Placa del vehi | NA
N & da quien atiends la Johana Orjuela Cargo de quien atiend! Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Califique sagdn nivel da cumplimiants: Cumple(1) Mo cumplai0) No aplca (NA)
'i r ' )
N'. Variables Calificacion | N". Variables Calificacion
Elp que distribuye los en las sedes Elp il que distribuye los en las sedes educativas
1 ivas p la iGn vigente para la manipulacian 1 2 |aplica las Buenas Prnms de Manulactura y estdn dotados con los 1
da aimentos deg 3
e de tansporia y K ==
N Vi Callficacion | N". Variables Calificacion
Las canastillas utilndas para e! transporta de los componenta se El vehicul portador de ) 58 en buen estado,
3 ¥y & observan en buen NA 4 |y cumple con las condiciones higiéni itari blacidas por la NA
estado de limpieza y desinfeccion, | normatividad vigente.
El vehicul A TE hicuk portador es de uso exclusivo para el delos
5 riliniti d‘;‘““' ey & =t NA 8 | f ios , los productos dantro de los vehiculos son NA
il | dos en reciph o illas de material sanitari
ai e CoOmpon: con
7 |ics rangos establecidos de temperatura en la R B 1 8 Bmmn::l’:nl operador cuenia con equipo de proteccidn de 1
vinente: (Temperaturas da rafrignmcién no 4°C +1-2) Hosecy
9 =] do del empaque primari plen con las ic 1 10 El ciere de los 05 y empaq danio (si aplica) s 1
i enla ividad vigente encuentran en perfacio estado,
11 Se evita el fiesgo de contaminacion cruzada durante |a entrega de 1 2 Los del | con las caracleristicas 1
los componentes del suministro, en [as sedes educativas i mmlwum (color, olor, sabor y textura).
Los comp del compl garantizan las i de =el e
13 |inocuidad (sin fecha P , maho u hongo, 1 14 1;:"“ ot o7 g defia S aoatens 1
|abombamiento, etc.) ‘
El jor entrega la dad lotal de i L 1 18 El oparador realiza |a entrega de todos los componentes del refrigerio 1
|pmgramsdon escolar de acuerdo al menu programado.
, |EI oparadorr.umplo con los horarics mbluudns de entrega de los i 18 Los emg de los g son clasificad: 4
L de con las del colegio. como inong y son di en
—_ PUNTAJEESPERADD | PUNTAJE OBTENDO_l_EN LA VISITA 100% I:wvm 95%-100% ]: BUENG | B5%-64 9%
14 | 14 70%-84.9% DEFICIENTE <69%
Componentes igados a la Sede Educati
Cormng t Provead Fecha fabricacion Lote |Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Textura Tamp.
Leche Entera Recreo NA L0468 20/08/2026 C C C [+ 1A,
Gallata Mani Trigal _ NA La52 2010472028 [+ € [+ © FA
|Boced|||o Agulla Aguila 10032026 L10032026 10/0972026 C C [¢] C NA
E_ - - = - - = = = +
O =
No fue posible realizar la verificacidn de las condiciones de despacho y suminisiro de la racion industrializada, debido a que durante el ]
de la visita no se evidencid la presencia del vehiculo transportador en la sade.
T FIRMA_ 4
| < 7
i g '
|Nombre: Johand Orjusla Nombre: Karol Chitiva
| Documento: 23800901 Documento:1116800986
Cargo y tel: Coordinadora P.A Cargo y tel: Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIHEH_I&CION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Nl Moera
A FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION VERRION
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNaC [Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: [ 17/04/2026 Sede educativa: Cristalina
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 812
Nombre de quien atiende - Cargo de quien atiende la .
la visita Johana Orjuela visita Cordinadora Productora de alimentos
Nombre de quien realiza s Cargo de quien realizala
la visita Karol Chitiva isit Tecnico de campo
Informacidn de las raciones entregadas
Descripcidn del menu:
Menu 5: Leche entera, galleta casera, bocadillo.
Alimento: NIA
Intercambios :
Motivo del . ;
inarcambio N/A Fecha: NIA Autonizado por: NIA
Califique segin nivel de cumplimiento. C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
| Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de men se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuenlan con decumento soporte de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacidn o alimentos que hacen parte del menu servido. c
6 |El menu entregado a los esludiantes liene aspeclo atractivo y buena presentacian, G
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan refrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promacionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NC
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. &
11 |El desperdicio de alimentos es bajo. c

Observaciones

Durante la visila no se observa promocion de praclicas adecuadas de habilos alimenlanos hacia los estudiantes beneficiarios.

Se evidencia manipuladoras con uniformes sin logos institucionales

FIRMA

G

;AN AT

Nombre: Jadana Oqud'la

Nombre: Karol Chitiva

| Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo Coordinadora Productora de Alimentos

Cargo: Tenico de campo

Pégina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
T
A4 VERSION:
RIALIZADA
ETC NoC ] i
Fecha de la visila; |‘1”°i“|2|012[5{npoa¢r p @ Joma-hl
Informacién g | de la visita
Nombre sede educaliva: C | Facil acceso | | Dificil acceso | %
[Nombre del Op Productara Ali | No. Contrata/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo | NA
|Nombre del conductor: NA | Doc. Identidad: NA ca del vehiculo | NA
Nombre de guien atiende la Johana Orjueia Cargo de quien atiend! Cc PA
Nombre de guien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Califigue sagiin nivel da cumplimianto: Cumpla(1) No cumpla(0) Na apliea (NA)
[Personal
N Vari Calificacion | N".] Variables Calificacion__|
]EI p qua distribuye los comph an las sedes El personal que distibuye los complementos en las sedes educativas I
1 ducativas p ta la d ién vigente para la manipulacidn 1 2 |eplica las Buenas Practicas de Manufactura y estidn dotados con los 1
tde alimentos L de W0 requendos.
Condiciones de porte y
N, Variabl Calificacién_|N". Variables Calificacien’
Las canastilas uliizadas para el transporte de los componenta se El P de ph 58 en buen astado,
3 |encuentran debidamants identificadas y se observan en buen NA 4 |y cumple con las higiénicas establecidas poria NA
estado de impieza y desinfecciin, |normatividad vigente
B 5 Aaeob comid R R 'ﬁ es de uso excl para el b de los
s 12 d“""" e NA 6 i0s y, los p dentro de los vehiculos son NA
a alos " sy o o
= 2 en recip 0 de .
el e COMpoOnEnias el comp [=T] > = .
7 [l rengos drlos da tamp ks it 4 8 bEtﬁpm:;:nl operador cuenta con equipo de prateecidn de 3
vigante: (T de refrigeracién no 24°C +-2) i
9 El rotulado del primark plen con las condich 1 10 El cierra de los amg pri ¥ empag daria (sl aplica) se 1
en la idad vigente encuentran en perfecio astado.
1 Se evita el riesqo de contaminacion cruzada durante |a entrega de 1 12 Los p dal I plen con las 1
los P del &n las sedes educativas. organolépticas (color, olor, sabor y textura),
Los P del comp g izan las condi de i
13 idad (sin facha caducad: maho u honga, 1 14 [ Joomonae ety kol - 1
abombamiento, etc ) por P 1
El operador entrega la d total de i 1 El operador realiza la entrega de todos fos componentes del refngerio 1
L |programados. § |escolar de acuerdo al mena programado.
7 El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 3 18 Los de los. s0n 1
1 I ,de con las idades del colegio como rasid B ¥ son disp en
PUNTAJE ESPERADO T PUNTAJE GBTENIDO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUEND | 85%-94 9%
) | 14 4 ACEPT, 70%-84.9% <6
Componentes igados a la Sede Educati
Comp Proveedor Fecha fabricacion Lote |Fecha vencimiento| Color Olor Sabor T Temp.
Leche Entera Racrea NA LD4B 20, [<] <] C [+ MNA
Galleta Mani Trigal NA 452 20/04/2026 [~ c I3 [ A
Bocadillo Aguila Aguila 10032026 L10032026 10/09/2026 [£ L C C NA
Observaci
No fue posible realizar la verificacion de las es de d ho y 5t y de |a racion industrializada, debido a que durante el desarrollo
de la visila no se ncid la presencia del vehiculo transp jor en la sede.
i
—~ d f FIRMA 7 A t{/—\—’
Nombyg:/Johana Drjuela Nombre: Karol Chitiva
Documento: 23800901 Documento: 1116800986
|Cargo y lel: Coordinadora P.A Cargo y tal; Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Vil b Vera N1
& FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION WERED
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC [Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: ‘ 28/03/2026 Sede educaliva: Santa Barbara
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 173
Nombre de quien atiende 1 Cargo de quien atiende la : .
la vislta Johana Orjuela visita Cordinadora Productora de alimentos
Nombre de quien realiza N Cargo de quien realizala ;
I visita Karol Stephany Chitiva visita Tecnico de campo
Informacién de las entregadas

Descripcion del meni:

Menu 9: Leche entera, pan alifiado, fruta de cosecha manzana

Alimento: N/A
Intercambios -
Motivo del A ;
inibercarnbio N/A Fecha: NI/A Aulorizado por: N/A
Califique segun nivel de cumplimiento. C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Reguerimientos alimentario y nutricional

_Qtﬁmgllmlenlo de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de meni se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El mend entregado sequn el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, eslos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. e
& |El menu entregado a los estudiantes tiene aspeclo alraclivo y buena presentacion, c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

Observaciones

Durante |2 visila no se observa promocion de praclicas adecuadas de habilos alimenlarios hacia los esludiantes beneficiarios.

FIRMA

Nombre: J&Hana Orjuela

Nombre: Karol Stephany chitiva

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo; Coordinadora Productora de Alimentos

Cargo: Tenico de campo

Pagina 1 de



odwes ap odjuzay :olie) upIoo) ofe)

9BGO0BITIL ‘oluawnaog amuaum rojuawMag

EANID AUELD0IS 048 DIGLION ﬂﬂ_lo,.pzuﬂammmﬂ
[ Yy

speanyesadwa) A safewesl uopPEIYPAN ISUOPEANSGD

wiw | wn | v/ | v | WN VN | wN | WIN | wIN | i | WIN | WIN 3 |mwooz | iwooz | 3 o] 2] 3| 3| szoe/e/E WO | 9ZoT/ET/8 | 02udas | oapAl 031331 ©S3U) AP BPEZIUOQES 3P 9ozT/iEfE
win | WN | VN | WIN | wN | YN | W/ | N | WIN | wIN | WIN | YN 3 soe | Boe | 3| o] 2| 2| o| oeoryerse | owcost | szoz/ely | (eBn |efa 1ed 0302 Ued 9zoT/TL/E
g e g p m £
=3 | @ =4 | @ (sl @) m il m m g m m ta g sowauye (
240 SO
m w.._.-.c.“. ela W g ea M wﬁ.ua_ ea m v0 | =0 5 m Raponpms noy g S o opnpold -o“a_._s.:i_
m o . M ap eysoy 10paanaig pigRe
o seapgoueiin M e
oyedsag quesuz il JRwie ap oL wwid ety wpd epney deay SEMISUIIIIE] o
ofsap 0jje ap sojuawje esed SEIMEIBALA) IP UPPEIGLIA % poid |9p seandajoueiiQ sexnsy A ugpeagauap
x T ELT _ SO2IAN3S ON £'%°S Vd SOLNIWITY 30 YEOLINOOYd _ ‘Jopesaig
epewiop | epruior A eiequeg Bues EAER R EEES TEYSIA €] 3p EY2a3
ugRn oLANg 3p odPIUNY | T IE]
e
VAVZIIYINISNAN] NQIDYH SYHNIVEIAINGL 30 QVOrHEVZVEL A SITVINVED 'SYDILIFTONYOHO SWOIISREIDVEYD NODVIIHHIA OLVINEOL e

V10953 NOIDVANIWITY 30 TVID3dS3 YALLYYLSINIWAY a¥aINn

_ INQISHIA




odwes ap oouse | obeg

sojusLulje ep es0jonpo.d elopeulploo) (obien

98600891 | L ‘Cjuawnooq

—_LOGO0BET -ojuawnaeg

BAIUD Aueydalg josey eiquioN

| epenlio BUBYOr ‘aiguion]

(J\\.

Pl

NS

vl “

YNNI

‘sopeuciaoedsu sojonpoid So| Us UDIoBILIGE) Bp B0} B BIOUBSNE BIOUSPIAB 8S EJSIA B| SJUBIN(

1S8U0IDEAISSAQ
2 ] o] ] 2 o} 2901 820Z/80ivL ON 8L478| LU0J BuaAYy
2 2 2 2 2 o} 8Ze08L1 SZ0ZiS0/8L ON uelw ejles
o] 2 2 o] o] 2 av01 SZ0Z/BOIEL ON ESB. Bp BPEZUOQES 81987
2 2 to) 0 0 o] 9ze081 gzozvom ON 03903 ued
asjdwnsy Saunwoo aseAua sauojosod
oN im0 sesaseo sepipaw| Jod sauojoiod aﬂao.”uu Sﬂﬂ“_ se| 8p seapsysjoRied svm..cma_u-r.:.w-_____u,_oa WSUBA oqe4 con
ap sejousjeanb3y| °p csewnN v A souewe] ay eyosad eyoa4 oM
ojuajuydwng -
LLOZ/EEE "SaY uoorayLIan
2 0 0 2 0 0 2 ) 2 0 o] 0 2907 9z0z/80iv L ON 8108y LoD BUBAY
0 0 0 0 0 o) o) o 2 0 o 0 oZe08L1 | 8ZoZ/soi8l ON luew ejajieg
2 2 o) 2 2 o] o] e o] 2 2 2 201 920Z/BO/E) ON ESB. 9p BpEZIOGES BoaT]
0 e 0 0 9 0 0 s o] o) o] o] 9ZE08| gzozvom ON 0200 Led
Q ) < - ” Z 1 =
aidwng e_nE_..umm. 228l ¢m BlE. mm 3 m a e 9
oN g al s 8 = a o o W (1o 3 ]
HitHE B IR IR R s
m. = W $§3| @ w ] 2a = g Za eyoal eyoo
ouejudung 8 2|8 vigs § s
§00Z/60LS ‘S ug|oeIyLIe,
X _ SV'S ¥d SOLNIWIY 30 YHOLONA0Hd _ Jopesedp
eJjegleq Bjues Bpie| BUBYRW opueeduIod ep odL gjzT|o|2|E|0 |9 |2 i
s epeulop epeulop | EJSIA B| 3p BYOR4
NYLIVD OLY3Nd 30 OIdIDINNN _ TIVIYOLIMYAL QYalLNT
-_.._...__..._\._.u‘h._..u._m v
L INOISH3A YavzZIivid1snani NOIOYH OavINLoy 30 NOIDWII4RIA OLYWHOA

#y10983 NQIDVLNIWIY 30 TViD3dS3 VALLYHLSININGY QYaIND




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
L~ VERSION:
ETC NoC |
Facha e 1a visha: }zialulalzlulzlslnpnm, R JJorr:adi Jomada |
[informacién general de Ia visita =
Nombre sede educaliva: Santa Barbara | Facil acceso | | Dificil accesa x
Nombre del Operador. Productora A | No. Centrato/Canvenio 544/2026 Tipo de vehiculo | NA
Nombre del conductor. NA Dac. Identidad: NA Placa del vehiculo | NA
Nombre de guien atiende la Johana Orjusla Cargo de quien atiend Coordinadora PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizal Tecnicos de campo
K Califiqua sagin nivel da cumplimianio: Cumpla{1) No cumpleil] No aplea (NA)
Personal Manipulador
N Variabl Calificacion | N". Variables Calificacion__|
|EI P que distribuye los on las sedes El personal que distribuye los complementos an las sedes educathas
1 ducativas p la idn vigente para la manipulacion 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufactura y estén dotados con los 1
|ds alimentos L de dn requeridos.
Condiciones de p rﬁu
[ es “Calificacion | N°. Variables “Calificacion__|
Las il ilizadas para el de los sa E tador de 58 en buen astado,
3 i ificadas y se en buen NA 4 |y cumple con las higiénicas 5 blecidas por la NA
estado de limpieza y desinfeccidn. lr_mmaﬁvidad vigente
B e dor-de , El vehicub P dor es de uso exclusivo para el transporte de los
5 i r o NA 6 ! sy, losp dentro de los vehiculos son MA
saniano favorable de acuerdo a los alimentos transportados. Ry P ilas de cal
| € el recibo, 105 componan COmplemEnto cumplen con
7 |ios rangas dos de temp an i P ik 1 8 Elb;;m:;gal operador cuenta con equipo de proteccion de "
(T de g 4°C <1 2) [Preasey
del primar plen con las 1 10 El ciere da los primarios y empag dario (si aplica) se 1
9 P enla vigente encuentran en pedecto estado.
19 Se evita el riesgo de contaminacion cruzada durante la entrega de 1 12 Los componentes del p con las carac 1
los dal , en las sades educativas. organclépticas (color, olor, sabor y textura),
Los del i g las dici de Pl
13 {sin fecha caducad: o moho u hongo, 1 Y adipty s s 1
abombamianto, ate.) e i 23
" El op: entrega la total de iph 1 o8 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigeric 3
5 programados escolar de acuerdo al ment programado.
7 El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los 1 18 Los empaques pidsticos de los gadas son 1
! . de con las £ del colegio. como residucs inorganicos y son dispuestos en
FUNTAJE ESPERADO PUNTAJE NIDO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUENO 85%:-04.9%
| 14 . 70%-84.9% <69%
Comp entregados a la Sede Educativa
Component Py d Fecha fabricacion | Lote |Fecha imiento] Color Olor Sabor Text Temp.
Pan coco Trigal 18/03/2026 L18032026 8/04/2026 [+] C [+ ] NA
Leche Sabonzada de fresa Recieo NA L046 13/08/2026 S C C [= NA
Galleta Mani Trigal 18/03/20260 L10032028 18/05/2026 C c [+] [+ NA
Avena con leche Recreo NA L0o47 14/08/2028 G [+] C [&] NA
'Observaciones
No fue posible realizar la venficacion de las de desp o de la racién industrializada, debido a que duranle el ( 1l
de la visita no se evidencid la presencia del vehiculo rtador en la sede.
ra
FIRMA 4 /ﬁi

STt

Nombré: Johana Orjuela

D

. 23800901

[a] 1116800986

Cargo y tel: Coordinadora P.A

Cargao y tel: Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Nabr i Vera
v FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION L
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC |Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: ! 27/03/2026 Sede educativa: Carimagua
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X [Zda visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 59
Nombre de quien atiende Johana Orjuela Sagodegien siengn Cordinadora Productora de alimenlos
la visita visita
Nombre de quien realiza = Cargo de quien realizala :
lavisha Karol chitiva visita Tecnico de campo
Informacion de las raciones entregadas
Descripcion del menu;
Menu 10: Leche saborizada de fresa, galleta limon, cocada
Alimento: N/A
Intercambios -
Motivo del . |
interoaribio NA Fecha: N/A Aulorizado por: N/A

Califique segin nivel de cumplimiento; G (Cumple) NC (No cumpla) N/A (No aplica)

Requerimientos alimentario y nutricional

1

2

10

1

Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
El ciclo de menii se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
El menu entregado sequn el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con decumento soparie de aprobacion. N/A
Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. ¢
El menu entregado a los estudiantes tiene aspeclo altraclivo y buena presentacién. c
Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan refrasos durante el suministro. &
En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. &
El desperdicio de alimentos es bajo. &

Observaciones

Durante la visila no se observa promocion de praclicas adecuadas de habitos alimentarios hacia los esludiantes beneficiarios.

Se logra evidenciar gue el uniforme de las manipuladoras no cuentan con los logos institucionales

— FIRMA, / FIRMA
4 :l i rr—cly %M ﬂ/u, —/’M
Ngbre: Johana Orjuela Nombre:Karol chitiva
to: 23800901 Documento: 1116800986
| Cargo: Coordinadora Productora de Alimentos Cargo: Tenico de campo

Pagina 1 de
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
a b e : _ALCALDIADE PUERTO GATANMETA_ ——
=t
ETG NoG |
Fecha de la visita: Iz|7|5|3|2i0|2|ﬁ}7ipudef‘ plement @Immz
Infi ién g I de la visita
Nombre sede educali Carmiagua Facil acceso | | Dificil acceso | %
Nombre del Operador: Productora Ali | Ma. Contrala/Convenio 644/2026 Tipo de vehiculo | NA
Nombre del conductor: NA | Doc. 1 NA Placa del vehicula | NA
Nombre de quien atiende la Johana Orjuela Cargo de quien aliende Coardinadora PA
Nombre de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de quien realizala Tecnicos de campo
Califique segin nival de cumplimienio; Cumple(1) No cumple(0) No aplica (NA)
[Personal Manipulador
N Variables Calificacion | N". Variables Calificacién
Elp 1 que distriby en las sedes El | qua loa en las sedes educativas
1 ivas p lad in vigente para la manipulacion 1 2 |aplica las Buenas Practicas de Manufaclura y estén dotados con los 1
de alimentos de p q
Condici de porte y Recepcién ;
N.‘ T ﬁ ! N‘ ‘ N o riednl mdm
Las canastilas utilizadas para el transporte de los componenta sa El vehiculo transportador de mphmmtos 58 annuenlrs en buen estadn,
3 |encuentran debidamants identificadas y se obsarvan an buen NA 4 |y cumple con las condici higié por la NA
estado de impieza y desinfeccion. nmrnnlmdad vigente
El vehicul oo . El vehi portador es de uso exclusivo para el tansporte de los
5 2 i Bt e : NA 6 i ¥, losp dentro de los vehi san NA
alos S 3
en recip o canastillas de
[ [Durante el recibo, Jos componenies. del complemento cumplen con z
7 |los rangos establecidos de :emperam en la normatividad sanitaria 1 8 siaiaa dd;:d Peedar CUBA'coN BQUipo B profceidn 0y 1
| lvigante (T: de no 4°C +1-2) o
4 El jo del empagque p L plen con las condiciones 1 10 El cierre de los empaq 05 y empag) Jario (si aplica) se 1
ipuladas en la ividad vigente encuentran en perfecio estado.
11 Se evita el iesgo de contaminacién cruzada durante |a entrega de 1 12 Los del ! plen con las i 1
los P del i en [as sedes educativas. organaléplicas (color, olor, nbor y Imrlura}
Los dal I izan las dici de
3 il G, & Los no dafo mecanico (afectados
13 (sin fecha p maho u hongo, 1 1" 7 it 1
p jento, etc) por la magquina o proceso de d su ap
15 El operador entrega la idad total de P 8 L 1 16 El operador realiza la entrega de todos los componentes del refrigenc 1
prog escolar de acuerdo al mend programado.
17 El operadar cumple con los horarios edableddoa de entrega de los 1 18 Los empaques plasticos de los s0n ifi A
= de con las dal colagio. comao resid inorgani y sond an
PUNTAJE ESPERADC PUNTAJE OBTENIDO EN LA VISITA 100% MUY BUENO 95%-100% BUENO H5%-04.59%
14 1 14 707:-84.9% <68%
Companentes entregados a Ia Sede Educativa
Componente Proveedor Fecha fabricacion Lote |Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Toxt Temp.
Leche Saborizada de fresa Recreo NA L0486 13/08/2026 C ] [+ [+] NA
Galleta Mani Trigal T8/03/20260 L10032026 18/06/2026 [] [ o] 5] A
[Bocadillo guayaba Aguila 10/03/2026 110032026 10/09/2026 C [ C [¢] NA
OF T
No fue pasible realizar |a venficacion de las dici de despacho y sumini de |a racién industrializada, debido a que durante el desarrolio
de la visila no se evidencid |a presencia del vehiculo tr dor en |a sede.
| i'} Z FIRMA v
| =
i : T\ ,bCu., / P e
| bre/ Johana Orjuela Nombre: Karol Chitiva
| Documento. 23800901 Documento:1116800086
Cargo y lel: Coordinadora P.A Cargo y tel: Tecni deﬁampo-




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
Aol Vieesy
A4 FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION SER
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoC [Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 2710312026 Sede educativa: General Santander
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
Na. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 53
y : : = :
m‘ﬂ;‘:: o gen cliande Johana Orjuela &:‘;&D G guian atiande Cordinadora Productora de alimentos
Nombre de quien realiza = Cargo de gquien realizala
a visita Karol Stephany chitiva visita Tecnico de campo
Informacién de las raciones entregadas
Descripcion del menu:
Menu 10: Leche saborizada de fresa, galleta limon, cocada
Alimento: N/A
Intercambios 2
Motivo del y :
intercambio NA Fecha: N/A Autorizado por: N/A
Califique segun nivel de cumplimiento. C (Cumgie) NC (No cumpla) N/A {No aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 |El menu del dia es acorde & lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse inlercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporie de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. c
8 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspeclo alraclivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En |a sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. &
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c
Observaciones
Durante la visita no se observa promocion de praclicas adecuadas de habitos alimenlarios hacia los estudiantes beneficiarios.
Se logra evidenciar que el uniforme de las manipuladoras no cuentan con los logos institucionales
Posteriormente se evidencia polvo en area de al macenamiento de complementos.
FIRMA,, ) FIRMA
/ ; n..,J\n—W d(M-""U""-
mbre JohanaDOrjuela [Nombre:Karol Stephany chiliva
Dncumento.23800901 Documento: 1116800986
Cargo: Coordinadora Productora de Alimentos Cargo: Tenico de campo
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
R )
< VERSION:
ETC NoC | Municipio de Puerto Gaitan
Fecha de la visita: I 2[7Jof3f2]of2]s I Tipo de Complementp: |_somada | Jomada
X
Informacién general de la visita 1
Nombre sede educativa: General Santander Facil acceso | | Dificil acceso | %
Nombre del Operad Productora Ali | Ne. Contrato/Convenio 64472026 Tipo de vehiculo | MA
Nombre del conduclor: NA | Dac. Identidad: NA Placa del vehicule | NA
Nombre de quien atiende la Johana Orjuela Cargo de quien atiend Coordinadora PA
de quien realiza la Karol Chitiva Carga de quien realizal Tecnicos de campo
. Califique segun nivel de cumplimsenio: Cumple{1) No cumple(0) Mo aplca (NA}
F T Manipuiad
N Variables Callficacien|[N*.] Variabl Cailficacion
El pmsunai que dstr-buya los complementos en las sedes Elp que distribuya los en las sedes educativas
viganta para la manipulacidn 1 2 apli:a las Buanas Pridlas de Manulxlurs y estan dotados con los 1
Ids almnlns | da
Condiciones de transporte y Recepcién
N°. “Variables Callficacion_|N". Variables Caiificacion
Las ill lizadas para el de los se El vehicul P de 38 en buen estado,
3 ick yse en buen MNA 4 |y cumple con las di K itari das porla MNA
eslado de limpieza y desinfeccion. nomatividad vigente
[El vehi tador es de uso excl para o ransporte de los
g [FLysicui “"’”d':d‘" an i P oo NA 8 r ol | ios y, los p dentro de los vehiculos son NA
= . | &n reciph ] iltas de
i ] e N 3 comj enio cumplen N
R El personal del operador cuenta con equipo de proteccion de
e L N :
a El retulado del empaque primario cumg mninsmnﬂmnas 1 10 El cieme de los emp imarios y emp (si apica) s 1
ip enla tividad vigente |encuentran en parlsmmdo
19 Se evita el riesgo de contaminacién cruzada durante |a entrega de 1 12 Los i del pl fo plan con fas c 1
los componentes del suministro, en las sedes educativas. organolépticas (color, olor, sabor y textura)
Los del izan las ich de 2
2 AR R lgeoie kot Los no pi dafio - fi
13 (sin fs::) [ moho u honge, 1 14 por 1a még op de i do su apari 1
El op entrega la total de i Ei nperadnt realiza la entrega de todos los componentes del refrigario
15 1 16 d o 1
Prog 5. & al mend p
7 El anad‘adot uumpla con Ina horarios establecidos de wlruga de los i 18 Los de los son ifi
Ll P p da con las del COMO resh inorganicos y son disp
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJ ENLAVISITA 100% MUY BUENO 55%-100% ]
14 [ 14 70%-84.9% <B3%
Componentes dos a la Sede Educath
Comp b P di Fecha fabricacién | Lota | Fecha vencimiento| Color Olor Sabor Textura Temp.
Galleta Mani Trigal 18/03/20260 L10032026 18/05/2026 [+ G C c NA
Avena con leche Recren NA Lo47 14/08/2026 (4] € 7] = NA
Iaomqun de guayaba Aguila 10/03/2026 L10032026 10/09/2026 [+] (] [+] [ NA
B = - % - - - - = =
| Observaciones
Mo fue posible realizar la venficacion de las condiciones de despacho y suminisiro de |a racion | trializada, debido a que durante el d 1
de la visita no se evidencié la p ia del lo transporiador en la sede.
: FIRMA _ 7

A

it { oy

|Nombre: Johana Orjuela

Nombire. Karol Chitiva

Documento: 23800901

Documento. 1116800986

Cargo y tel: Cocrdinadora P.A

Cargo y tel: Tecnicos de campo -
1




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META

Wk Yera VERSION 1
W FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION
INDUSTRIALIZADA
INFORMACION GENERAL
ETCNoG | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visita: 1 28/03/2026 Sede educaliva: Gregorio Garavilo
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X 2da visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 36
Nombre de quien atiende ? Cargo de quien atiende la
la visita Johana Orjuela visita Coordinadora Productora de alimentos
Nombre de quien realiza o Cargo de quien realizala ;
|2 visita Karol Stephany chitiva visila Tecnico de campo
Informacion de las raciones entregadas
Descripcion del mend:
Menu 9: Leche entera, pan alifiado, fruta de cosecha manzana
Alimento: NIA
Intercambios -
Motivo del y : 5
fintareanmbio N/A Fecha: N/A Autorizado por: NIA
Califique segtn nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No apfica)
Requerimientos alimentario y nutricional
_g_uﬂmglimlento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta palron adoptada. c
2 |El ciclo de ment se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado segun el tipo de complemenio comresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuenlan con documento soporte de aprobacion. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del menu servido. ¢
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspecto alraclivo y buena presentacion. c
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NG
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. c

Observaciones

Durante la visila no se observa promocion de praclicas adecuadas de habilos alimentarios hacia los estudiantes beneficiarios.

FIRMA

L—

/AA-/ &‘U\«J’luf_—

Lo

Nombre: Johanz Orjuela

Nombre: Karol Stephany chitiva

Documento: 23800901

Documento: 1116800986

Cargo: Coordinadora Productora de Alimentos

Cargo: Tenico de campo

Pagina 1 de
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Califique segun nivel de cumplimento: Cumple{1) No cumpia{0] No aplica (NA)

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
v AhamaMons
VERSION:

ETC NoC | Murnicipio de Puerto Gaitan
| Fecha de la visita: izlalc]alzlolila]{‘ﬁmd&mmm: Lo .
Infy ién g | de la visita

sede educativa: G Garavit Facil acceso | | Oificil acceso | x

del Op ! Productora Alimentos Na. Cc IC io 64412026 Tipo de vehiculo [ NA
Nombre del conductor: NA Doc. Identidad. NA Placa del vehicul | NA
Nombre de quien atiende la Johana Orjuela Carga de quien atiende Coordi PA

de quien realiza la Karol Chitiva Cargo de guien realizala Tecnicos de campe |

rF 1 Manipulad

N Variabl Calilicacion | N°.| Variables Calificadion

|Er, | que distribuye los P tos en las sedes Elp | que distribuye los { en las sedes educativas
1 P Ia d i6n vigente para la manipulacion 1 2 nplr.: las Buenas Prwlc.as de Munm‘n:!ura y estdn dotados con los 1

lde alimentos | dap

Condiciones de transporte y Recepcié
N°. Variables Calificacion | N". Variables Calificacién

Las canastillas ias para el p de los te se El vahicul dor de p 15 58 an buen astado,
3 |encueniran debidamente identificadas y se observan en buen NA 4 |y cumple con las condici ignis i blecidas porla MA

estado de limpieza y desinfeccion. nomatividad vigente

El vahicul Scicde El e a5 de uso excl para g delos
5 itario favorabl o R i NA - P li ios v, los p dentra de los vehiculos son NA

de alos 15, - 2 = < e
2 f €N recip a de
ranie @l reciog, compon 5 [==T0T cu

7 ios rangos idos de Sl S, 1 8 E;.:sml_ml del operador cuenta con equipo de proteccion de 1

viganta: (T de refigeracion no 4°C +-2) {Mavegutig
9 El rotulado del ' plen con las condiciones 3 10 El cierre de los emy PriMancs y empac danc (si aplica) se 3

i enla Ividad vigente |encuentran en perfacto estado.

1 Se evita el riesgo de wnmmnwbﬂ cruzada durante la entrega de 1 12 Los comp del i i plen con las caracteristicas 1

los p dal isiro, en las sades educativas. {color, olor, sabor y textura).

Los del I tizan las i de i

2 N i Los blados no dafio 4 i o
13 (sin fecha cad p moho u hongo, 1 14 i SRR A 1

g amiento, elc.) por la maquina o proceso de su ap
15 El operador entrega la d fotal de f 1 16 El operadu realiza la entrega de todos los compaonentes del relrigerio 1

programados. da al mend prog

y El operador cumple con los horarios establecidos de entrega de los q 18 Los ampaquas plastlms de los almemos mlmgaﬂns san clasificados 1
17 | complementos, de acuerdo con las necasidades dal colegio. como
PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDGO EM LA VISITA 100%
14
C t gados a la Sede E T
Componenta Proveedor Fecha fabricacién Lota vencimiento| Color Olor Sabor Textura Temp.
Pan coco Trigal 18/03/2026 L18032 8/04/2026 [+] (53 C [+ NA
Leche Saborizada de fresa Recreo NA L0486 1 e c c [ WA
Obsaervaciones
No fue posible realizar la 20n de las diciones de despacho y st o de la racién ind lizada, debido a que durante el desarrollo

de la visila no se evidencid la presencia del vehiculo transporiador en la sede.

T = FIRMA Fui FIRA—
T o % &‘_(‘A_A:._
Normba! Johana Orjuela fe: Karol Thiliva
= OG0T Be 161116800086
Cargo y lel: Coordinadora P.A Cargo y tel: Tecnicos de campo -




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ALCALDIA DE PUERTO GAITAN META
\alrkan Ve VER: 1
4 FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION s
Fr INDUSTRIALIZADA
PARYIE QoY A, TR
INFORMACION GENERAL
ETCNoC | Municipio Puerto Gaitan
Fecha de la visila: ' 27/03/2026 Sede educativa: La sabana
Operador: Productora de Alimentos PA No. Visita: 1ra visita X IZGa visita 3 visita
No. Contrato/Convenio 644/2026 No de servicios: 55
m: S8 guian shende Johana Orjuela ﬁ:{lg;o A TEER Cordinadora Productora de alimentos
i:?s?{: de quien realiza Karol Stephany Chitiva E;rao de quien realizala Tecnico de campo

Informacién de las raciones entregadas

Descripcion del mend:
Menu 10: Leche saborizada de fresa, galleta limon, cocada

Alimenta: N/A
Intercambios -
Motivo del :
tercambia N/A Fecha: NIA Autorizado por: N/A
Califique segin nivel de plimienta: C (Cumple) NC (No cumpla) N/A (Na aplica)
Requerimientos alimentario y nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. c
2 |El ciclo de ment se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. c
3 |El menu entregado sequn &l tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. c
4 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacién. N/A
5 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del ment servido. c
6 |El menu entregado a los estudiantes liene aspeclo alraclivo y buena presentacion. é
7 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan refrasos durante el suministro. ¢
8 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio c
9 |En la sede de entrega, el operador promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. NC
10 |La aceptabilidad de los alimentos es adecuada. c
11 | El desperdicio de alimentos es bajo. ¢

Observaciones

Durante la visila no se observa promocion de praclicas adecuadas de habilos alimeniarios hacia los estudiantes beneficiarios.

Se logra evidenciar que el uniforme de las manipuladoras no cuentan con los logos institucionales

Adicionalmente se evidencia bocadillo con hormigas.

= \ FIRMA b FIZMA
j —e—— —
A A L
bre: Johana Orjuela._ | Nombre: Karol Stephany chiliva
Documento:23800901 Documento: 1116800986
Cargo: Coordinadora Productora de Alimentos Cargo: Tenico de campo

Pagina 1 de
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