PRESUPUESTO OFICIAL

PRESUPUEST 0 ESTIMADOD DACIAL

ITEMS

CARGD/ORCID

ACTIVIDADES

| LUNIDAD |EANTII]AIJ| PBISI]NASl VALOR |VALI]RTI]TAI.|

COMPONENTE!: CAPACITACION Y FORT ALECIMIENT O MICROEMPRESARIAL

COST O DIRECT O DE PERSONAL

Capacitador 1: Trabajadora Social Especializada (Exp.
2 Afios).

Talleres de formecitn social a los beneficiarios (as) del proyecto en temes como: memoria individual, organizacidn
comuritaria, equidad de género, desarrallo e implementacidn de metodologas y herramientas para el andlisis de los
factares de riesgo presertes en la comunidad  que sirvan cormo insumo en la construcin de la estrategia de entornos
protectores, constructores de paz y equidad social, promover el intercambio cultural y de saberes de cabeza de hogar

LINIDAD

761,163

9.134.023

Capacitador |: Ingeniero de Alimento  Especializado
(Exp. 2 Afios)

Capacitar en elaboracidn de bollos tradicionales, fritos tipicos y gastronomia casera.
Estandarizacitn de recetas.

Mangjo adecuado de ingrediertes.

T éenicas de conservacitn y presentacitn de productos.

Aprovechamiento de meterias primes locales.

Capacitador  1:  Profesiondl en Manipulacion  de
Alimentos. (Exp. 2 Afios)

UNIDAD

761.169

9.134.023

Capacitacion en buenas précticas de menufactura (BPM).
Higiene y seguridad alimentaria.

Mangjo de temperaturas y almecenamiento.

Prevencitn de contaminacion alimentaria.

| Norrtividad sanitaria anlicable

LINIDAD

761.163

9.134.023

Capacitador  |:Maestro  Panadero o Técnico en
Panaderfa y Pastelerfa (Exp. 3 Afos)

Elaboracidn de panes tradicionales y comerciles.

T écnicas de amesado, fermentacitn y horneado.

Elaboracion de productos derivados (pan dulce, panes especiales, alletas y reposterfa bésica).
Uso adecuado de hornos, batidaras y equipos de panaderfa.

Estandarizacitn de recetas y contral de calidad

(ptirmizaci6n de materias primes para reducir costos.

UNIDAD

761.169

9.134.023

Capacitador |- Chef Profesional (Exp. 3 Afios)

Tdpatitar @ 105 DEMENCIErTos e 1d ElanuraCion U8 OO0S (ManiCiongres, oS UpITs, Progucios 0e- panaterTd v
gastronormia casera.

Fortalecer las técnicas de preparacitn, conservacifn y presentacitn de alimentos.

Ensefier el uso adecuado de equipos, utensilios e insums entregados por el proyecto.

Capacitar en buenas précticas de menufactura e higiene alimentaria.

Apoyar la estandarizacitn de recetas y procesos productives.

[

Brindar asistencia técnica y alos empr

Promover el aprovechariento de meterias primes locales para mejorar la rentabilidad de los negocios.

Declizon wiciton do coni ikinon o colinnsidn do adaiciden.

UNIDAD

761,163

9.134.023

Profesional titulado en Administracién de Empresa con
tres afios de Experiencia en proyectos

(élculo de costos de produccitn.
Determinacion del precio de venta.

Contral de inventarios.

Gestidn financiera bésica.

Formalizacitn y fortal empresarial.

LINIDAD

761,168

9.134.023

Profesional titulado en Mercadeo y Ventas con tres
afios de Experiencia en proyectos

Estrategias de comercializacitn.
Presentacitn y empague de productos.
Marketing digital y redes sociales.
Atencidn &l cliente.

Identificacitn de nuevos mercadus.

COORDINADOR DE PROY ECT 0:

LNIDAD

761169

9.134.023

Profesional en Economa, administracion o contadurfa, con especializacian en Gerencia de Proyecto, que se encarga de
las tareas administrativas del proyecto y de los miembros del equipo para que el proyecto funcione sin problemes.

UNIDAD

3

950.566

3.930.568

AUXILIAR LOGIST IC0:

Personal técnico que desarrollara todas las actividades logisticas para desarrollar durarte la gjecucion del proyecto, v/
y fiarmiento a los emprendedares.

LNIDAD

.204.578

7.027.168

SUB TOTALCOSTO DIRECTO

75.455.834

COST O INDIRECT OS DE LOGIST ICA

REFRIGERIDS

Estacidn de hidratacion para |20 personas Agua Botella de Plastico B00 m c/u'y Estacidn de Cafe para 120 personas

UNIDAD

1742

4.545.080

22

HORATACION

Refrigerio Reforzado: Refrigerios reforzados que se entragaran a los asistentes Bebida mes séndwich de jamtn y quesol
o pastel de hojaldre de carne o pollo. y/o croissant grande de queso /o empanadas grandes de harina, pueden ser de
pollo, hawaiana o jamdn y queso.

UNIDAD

3226

1.935.450

23

TRANSPORTE:

Logistica para el transporte de la dotacitn de meteriales, enseres, herramientas, equipos, mobiliarios e insuro que el
proyecto entregard

PASAJE

36.100

1.683.000

24

ESCANER COPIAS E IMPRESIONES

Surinistro de papeleria. copias e impresioes (Ceracterizaciones, Az, folder para los 100 persones formatos de
asistencia a los diferentes eventos, formetos entrega de insumos) para capacitaciones, evidencias e informes del
proyecto

LINIDAD

1518

151.800

24

REGIST RO DE SOLICIT UDES

Suministro de formatos (Fortalecimienta, memoria del proyecto, fotografias), para capacitaciones, evidencias e informes|
del proyecto

LINIDAD

16.774

100,643
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2.6 |ALOUILER DE SILLAS Alguiler de Sillas para el eventos: Capacidad para |00 personas, zona accesible para los beneficiarios del proyecto. UNIDAD 100 1.280 T74.180
97 | LR oF FUPES Alquiler de Equipos requeridos para la implementacion de cada Area del proceso de transformecion de la Materia prime INDAD 193545 LIBL270
en referencia del proyecto
Alquiler de video beam Compatibles con dispositivos inteligentes, con interfaz de hardware compatibles con ertrada)
2.8 [ALGUIER DE EQLIPOS DE LUCES Y SONIDOS HOM.. 3300 limeres en blanco y color/ resolucien SVGA (800 x BOO pixeles) / contraste 15000:1/ bocina| UNIDAD | 141.933 851.598
integrada de W/ vertilador?8 dB / lampara 210W/
Perifnen LINIDAD | 6.600 13.200
2.9 |PROMOCION Y PUBLICIDAD Impresitn de Folletos LINIDAD 100 984 59.400
Cures Radios Comunitaria LNIDAD | 1.914 1.914
CARACT ERIZACIGN DE BENERCIARIDS: Se caracterizaran los posibles beneficiarios con el fin de diagrosticar su estado
de vulnerailided y las necesidades dentro del objeto del proyecto SELECCION DE BENERCIARIOS: Ardlisis de base de
datos de m.sMes hEﬂ.BfI[:IaFID& asentados .H1 el Mum:\pln. #E Santa Cataling- Bolivar, .Eljl e? cual, se ’deheran seleccionar INDAD 0 410398 14,108,984
Comdredores FASE | DIAGNASTIED INCIAL Y 100 beneficiarios, teniendo en cuenta las siguientes condiciones: El 100% de los beneficiarios deberdn ser personas que)
210 R habiten en el municipio que obtengan la caracteristica de econoria informel y que dependan completamente de dichal
CARACTERIZACION DE LOS EMPRENDIMIENT 03 - ) ) )
actividad y que sean tranformedores de la meteria prime como el Maiz, Yuca y productos agricolas
1. Disefio de \‘nstrurrm.tus de n.ilagnustu:n. F\ahuraclm de formatos de encuesta. fichas de caracterizacitn productiva INDAD 0 410398 14,108,984
Formatos de visita técnica. Registro fotogréfico de las unidades productivas.
|. Haboracion de planes de mejora indvidual. Definicitn de acciones de fortalecimiento. Establecimiento de metas
productivas y comerciles. 2. Visitas de seguimiento técrico. Verificacitn de implementacitn de buenas practicas.
Seguiriento al uso de equipos y herramientas entregadas. Revisitn de procesos productivs. Evaluacian de avances en|
Carddres BSE 7 STUMENID Y l:mjrern:ia.hzaciﬁn |rbnlificamﬂn de dificultades y rptr.‘.turidadas de mejora. 3. f\s.istencia l.é!:rina personalizada.
20 - . (rientacion en produccion. Asesorfa en costos y fiacian de precics. fortalecimiento administrative. Apoyo en| UNIDAD ] 1.410.998 14.109.984
ACOMPANAMIENT O TECNICO ) . - - " - -
estrategias de verta y promocion. 4. Evaluacion de resultados. Comparacion con la linea base inicial. Medicién de|
incrementa de produccien. Medicitn de mejora en ingresos. |dentificacitn de casos exitosos. 8. Elahoracitn de informe)
firal de sequimiento. Consolidecin de resultados. Registro fotografico de evidencias. Recomendaciones para
ibilidad de los erpr
B |SUB TOTAL COSTO INDIRECT OS DE LOGIST ICA 53.707.483
TOTALCOMPONENTE: CAPACITACION Y FORT ALECIMIENT 0 MICROEMPRESARIAL 129.163.382
COMPONENTE2: DOTACION Y MEJORAMIENT O PRODUCTIVD.
3 [COSTO DIRECT O DE PERSONAL
Talleres de formacin social a los beneficiarios (as) del proyecto en temes como: memoria individuel, organizacin|
Capacitador |: Trabajadora Sccial Especializada (Exp. | comunitaria, equidad de género, desarrllo e implementacin de metodologias y herramientas para el andlisis de los|
3! _ ) ) ) ) - ) UNIDAD 2 761.169 4.567.011
2 Afios). factores de riesgo presentes en la comunidad que sirvan como insumo en la construccidn de |a estrategia de entornos|
protectores, constructores de paz y equidad social, promover el intercambio cuftural y de saberes de cabeza de hogar
Capacitar en elaboracidn de bollos tradicionales, fritos tipicos y gastronomia casera
Capacitador |: Ingeniero de Alimento Especializad Estndrizaitnd recets
32 (E: 9 Aﬂns)‘ " Mangjo adecuado de ingrediertes. UINIDAD 2 761.169 4.567.01
F T écnicas de conservacidn y presentacidn de productos.
Aprovect de materias primas locales.
Capacitacitn en buenas practicas de menufactura (BPM).
. . Higiene y sequridad alimentaria.
Capacitador 1:  Profesional Manipulacian  de
I A et T e — UNDAD 7 TR | ASELON
Alimentos. (Exp. 2 Afios) R o
Prevencitn de contaminacion alimentaria.
Normetividad sanitaria aplicable.
Elaboracidn de panes tradicionales y comerciles.
T écnicas de amesadn, fermentacian y horneado.
% Capacitador  1:Maestro  Panadero o Técnico  en| Elaboracitn de productos derivados (pan dulce, panes especiales, galletas y reposterfa bésica). INDAD 9 7615 A5E 00
Panaderfa y Pastelerfa (Exp. 3 Afios) Ulso adecuada de hornos, batidoras y equipos de panaderia.
Estandarizacitn de recetas y control de calidad.
0 fin de materias primes para reducir costos.
Capacitar a los beneficiarios en la elaboracién de bollos tradicionales, fritos tipicos, productos de panaderfa y
gastronomia casera.
fortalecer las técnicas de preparacion, conservacion y presentacidn de alimentos.
Ensefiar el uso adecuado de equipos, utensilios e insurmos entregados por el proyecto.
35  |Capacitador I:Chef Profesional (Exp. 3 Afos) Capacitar en buenas précticas de menufactura e higiene alimentaria. UNIDAD 2 761169 4.567.011
Apoyar la estandarizacion de recetas y procesos productivas.
Brindar asistencia técnica y alos empr beneficiad
Promover el aprovechariento de materias primes locales para mejorar la rentabilidad de los negocios.
Realizar visitas de para verificar |a aplicacidn de los adquiridos.
Calculo de costos de produccidn.
. y A Determinacidn del precio de venta.
gy |Frofee tvdado en Adrinitracitn o Epresa oo UNDAD ? TBLIE9 4,567,001
tres afios de Experiencia en proyectos N ) 3
Gesti6n financiera bésica.
Formalizacion y fortal empresarial.
Estrategias de comercializacion
: " Presentacion y empague de productos.
gy |Profsiond oo en Mercodeo y Vertas con tresty o e soides. INDAD 2 761,169 4.567.00
afios de Experiencia en proyectos ) )
Atencitn al cliente.
Identificacitn de nuevos mercados.
28 |cooRoA DR 0E PROVECTE: Profesional en »Er:urnn.ia, administracian o u]nladfria, con [EEi‘E‘iZﬂEiEII'\ en Gerencia de Pru.yeclu. que se encarga de INDAD | 2 990,566 2 990,568
|as tareas administrativas del proyecto y de los miembros del equipo para que el proyecto funcione sin problermes.
39 |AUILAR LOBIST e Personal técnico que ?a"rul\ara todas las actividades logisticas para desarrollar durante la ejecucicn del proyecta, y| UNDAD ? 1,254,578 15,054,336
y a los emprendedores.
C |SUBTOTALCOSTODIRECTO 51.013.982
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4 |COSTO INDIRECT DS DE LOGISTICA
41 |REFRIGERIDS Estacicn de hidratacitn para |20 personas Agua Botella de Plastico 600 m o/u y Estacitn de Cafe para 120 persores | UNIDAD 3 100 7.742 2.322.540
Refrigerio Reforzado: Refrigerios reforzados que se entragaran a los asistentes Bebida mes séndwich de jamtn y quesol
42 |HDRATACION o pastel de hojaldre de carne o pollo, y/o croissant grande de queso y/o empanadas grandes de harina, pueden ser de|  UNIDAD 3 100 3228 987.725
pollo, hawaiana o jamtn y quesa.
43 |TRANSPORTE: Logistica para el transporte de la dotacitn de meteriales, enseres, herramientas, equipos, mobiliarios e insumo que el PASAJE 3 5 SE100 B4L.500
proyecto entregard
Suministro de papeleria, copias e impresiones (Caracterizaciones, Az, folder para los 100 personas formetos de
44 |ESCANER COPIAS E IMPRESIONES asistencia a los diferentes eventos, formetos entrega de insumos) para capacitaciones, evidencias e informes del|  UNIDAD 100 1.518 151.800
proyecto
45 |ReGiSTRO OF SOUCIT UoES j:ln;:yt:; :e Formetos (Fortalecimiento, memoria del proyecto, fotografias), para capacitaciones, evidencias e informes INDAD 3 | 18774 5030
48 |ALOUILER DE SILLAS Aluiler de Sillas para el eventos: Capacidad para |00 personas, zona accesible para los beneficiarios del proyecto. UNIDAD 3 100 1.280 387.030
47 |aoue oF Eupog Alquiler de Equipos requeridos para la implerertacion de cada Area del proceso de transformecion de la Materia prima INDAD 3 | 92545 SBE
en referencia del proyecto.
Alquiler de video beam Corpatibles con dispositivos inteligentes, con interfez de hardware compatibles con ertradal
48 |ALOUIER DE EQUIPCS DE LUCES Y SONIDOS HOMI. 3300 lamenes en blanco y color/ resolucién SVGA (800 x BOD pixeles) / contraste 5000:1/ bocina|  UNIDAD 3 | 141.933 425799
integrada de IW/ vertilador?8 dB / lampara 210W/
Perifnen LINIDAD 0 | 6.600 -
43 |PROMOCION Y PUBLICIDAD Impresicn de Folletos LINIDAD | 100 984 59.400
Cures Radios Comunitaria LINIDAD 0 | 1.914 -
CARACT ERIZACION DE BENERCIARIDS: Se caracterizaran los posibles beneficiarios con @ fin de diagnosticar su estado
de ulnerabilidad y las necesidades dentro del objeto del proyecto SELECCION DE BENERCIARIOS: Aralisis de bese de
datos de posibles beneficiarios, asentados en el Municipio de Santa Cataling- Bolivar, en el cual, se deberdn seleccionar
m Coordinadores FAS[ . DIAGNOSTICO INICIAL Y |100 beneficiarios, terienda en cuenta las siguientes condiciones: Fl 100% de los bengfciarios deberdn ser personas que UNDAD g 1410338 7054332
CARACT ERIZACION DE LOS EMPRENDIMIENT 0S habiten en el municipio que obtengan la caracteristica de econoria informel y que dependan completamente de dichal
actividad y que sean tranformedores de la meteria prima com el Maiz, Y uca y productos agricolas
|. Disefio de instrumentos de diagndstico. Elaboracion de formetos de encuesta. fiches de caracterizacion productiva INDAD 5 | 410,958 7 054,957
Formatos de visita técnica. Registro fotogréfico de las unidades productivas.
|. Haboracion de planes de mejora indvidual. Definicion de acciones de fortalecimiento. Establecimiento de metas
productivas y comerciales. 2. Visitas de seguimiento técnico. Verificacion de implementacin de buenes précticas.
Seguimiento al uso de equipos y herramientas entregadas. Revisitn de procesos productivs. Evaluacitn de avances en|
Cordedres BSE 2 STUMEVID Y nurrernie?ll\zaniljn I@mifi[lxamﬂn i tliiﬁnultades y up[l:tulf\rjades de mejora 3. fls.isten[:ia t.éFﬁm personalizada.
Al - . (rientacion en produccion. Asesorfa en costos y fiaciin de precios. Fortalecimiento administrativo. Apoyo en| UNIDAD b 1.410.938 7.054.532
ACOMPANAMIENT O TECNICO ) ) ) - -
estrategias de venta y promocion. 4. Evaluacion de resultados. Comparacion con la linea bese inicial. Medicién de|
incremento de produccien. Medicidn de mejora en ingresos. Identificacion de casos exitosos. 5. Elaboraci6n de informe)
final de sequimiento. Consolidecion de resultados. Registro fotogréfico de evidencias. Recomendaciones paral
ibilidad de los erpr
D [SUB TOTALCOSTO INDIRECT DS DE LOGIST ICA 26.951.787
5 |COSTODELINEAS PRODUCTIVAS
VITRINA LINIDAD | 46 450000 20.700.000
MESA PLASTICA CON CUATRO SILLA LNIDAD | 46 260,000 11.960.000
CALDERD DE GRAN CAPACIDAD LINIDAD | 46 200.000 9.200.000
al LINEA | RRIT DS UNIFIRME LNIDAD | 46 100.000 4.500.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LINIDAD | 46 100.000 4.600.000
ELEMENT S DE HIGIENE UNIDAD | 46 80.000 3.680.000
MATERIA PRIMA LNIDAD | 46 391996 18.031.820
MOLIND ELECTRICO PARA MAIZ LINIDAD | 14 1.100.000 15.400.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD LINIDAD | 14 780,000 3.820.000
CUCHILLOS Y UTIENSILIOS LNIDAD | 14 200.000 2.800.000
5.2 LINEA 2 BOLLDS DERIVADDS DEL MAIZ YUCA | UNIFDRME LNIDAD | 14 100.000 1.400.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LNIDAD | 14 100.000 1.400.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 14 80.000 1.120.000
MATERIA PRIMA LNIDAD | 14 3891998 0.487.345
MESA DE TRABA.JO EN ACERD INOX IDABLE LNIDAD | 12 800.000 9.600.000
MESA PLASTICA CON CUAT RO SILLA LINIDAD | 12 760,000 3.120.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD LNIDAD | 12 280,000 3.360.000
SARTEN INDUST RIAL LINIDAD | 12 200.000 2.400.000
5.3 LINEA 3 GAST RONOMIA CASERA CUCHILLOS Y LT IENSILIOS LINIDAD | 12 200.000 2.400.000
LINIFORME LINIDAD | 12 100.000 1.200.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LINIDAD | 12 100.000 1.200.000
ELEMENT S DE HIGIENE LNIDAD | 12 80.000 960.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 12 391598 4.703.853
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CALDERDS DE GRAN CAPACIDAD LINIDAD | 8 200.000 1.600.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD LINIDAD | 8 280,000 2.240.000
PAILAS DE ALUMINID LINIDAD | 8 350.000 2.800.000
0.4 LINEA 4 DULCES TIPICOS LINIFIRME LINIDAD | 8 100.000 800.000
MATERIAL PUBLICIT ARID UNIDAD | 8 100.000 800.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 8 80.000 640.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 8 391996 3.135.969
MESA DE TRABA.JO EN ACERD INOX IDABLE LNIDAD | 7 800.000 5.600.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD LNIDAD | 7 780,000 1.960.000
55 LNEA 5 SUERD Y LESD ARTESARAL UNIFIRME UNIDAD | 7 100.000 700.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LNIDAD | 7 100.000 700.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 7 80.000 560.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 7 391996 2.743.873
SELLADORA DE BOLIS LINIDAD | 1 200.000 1.400.000
LICUADORA LNIDAD | 7 400.000 2.800.000
MESA PLASTICA CON CUATRO SILLA LNIDAD | 7 260,000 1.820.000
5B LINEA 8 JUGES, BOLIS Y BEEIDAS OLLAS DE GRAN CAPACIDAD UNIDAD | 7 780,000 1.960.000
UINIFIRME LNIDAD | 7 100.000 700.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LINIDAD | 7 100.000 700.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 1 80.000 560.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 7 381.996 2.743.873
LINIDAD DE COCINA (fogon+ cilindro) LNIDAD | 3 £00.000 1.800.000
MESA PLASTICA CON CUATRO SILLA LNIDAD | 3 260,000 780.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD UNIDAD | 3 780,000 840,000
a7 LINEA 7 PAST ELES TIPICOS DE COST A LINIFIRME LINIDAD | 3 100.000 300.000
MATERIAL PUBLICIT ARID LINIDAD | 3 100.000 300.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 3 80.000 240.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 3 381.996 1.175.988
LINIDAD DE COCINA (fogon+ cilindra) LINIDAD | 3 £00.000 3.000.000
OLLAS DE GRAN CAPACIDAD LNIDAD | 3 780,000 1.400.000
58 INEA 8 PETOS Y DERIVADDS DEL MAIZ UNFIRVE UNDAD ! 5 100,000 500 000
MATERIAL PUBLICIT ARID LNIDAD | 3 100.000 500.000
ELEMENT 0S DE HIGIENE LINIDAD | 3 80.000 400.000
MATERIA PRIMA LINIDAD | 3 381996 1.958.980
E |SUBTOTALCOSTO COSTO DELINEAS PRODLCTIVAS 183.403.600
TOTALCOMPONENTE2: DOTACION Y MEJORAMIENT O PRODUCTIVD. 261.369.369
COMPONENT E 3. FORT ALECIMIENT O COMERCIALY ACCESD A MERCADOS
B |COSTO DIRECT O DE PERSONAL
Talleres de formecion social a los beneficiarios (as) del proyecto en temes come: memoria individul, organizacian|
Capacitador |: T rabejadora Social Especializada (Exp. | comunitaria. equided de género, desarrollo e implementacion de metodologas y herrarientas para el andlisis de los
Bl 2 :ﬁ[s). J - o factores de riBEqsgu preser?les en |a comunidad ::asirvan COMD iNSuTD en ?a [I[‘I/WSII‘I.IEEiIfIH & \apestralegia de entornos| UNDAD 8 z T8LIE3 58701
protectores, constructores de paz y equidad social, promover el intercambio cultural y de saberes de cabeza de hogar
Capacitar en elaboracidn de bollos tradicionales, fritos tipicos y gastronomfa casera.
Estandarizacitn de recetas.
62 (E;":”ﬁ:m'): o 2 Ao, Espliadl, - ot e et wow |3 2 TRIE [ 4sen
T écnicas de conservacidn y presentacian de productos.
Aprovechamierto de meterias primes locales.
Capacitacitn en buenas practicas de menufactura (BPM).
Higiene y sequridad alimentaria.
g [mialr b P e Marplasn & M:rejn & :lrrperaturas e — wow |3 2 B |  asE
Alimentos. (Exp. 2 Afios) . o
Prevencion de contaminacidn alimentaria.
Normetividad sanitaria aplicable.
Elaboracidn de panes tradicionales y comerciales.
T écnicas de amesado, fermentacian y horneado.
Capacitador |:Maestro Panadero o Técnico en| Elaboracion de productos derivados (pan dulce. panes especiales. galletas y reposteria bésica).
B4 F'a:ader\’a y Pastelerfa (Exp. 3 Afios) Ulso adecuada d:hrnus. batidoras ypsqu'\pus deppaﬂila‘:. ’ " UNDKD s 2 781163 58701
Estandarizacitn de recetas y contral de calidad
0 fin de materias primes para reducir costos.
Capacitar a los beneficiarios en la elaboracion de bollos tradicionales, fritos tipicos, productos de panaderia y|
gastronomia casera.
Fortalecer |as técnicas de preparacin, conservacidn y presentacicn de alimentos.
Ensefier el uso adecuado de equipos, utensilios e insumos entregados por el proyecto.
B |Capacitador I:Chef Profesional (Exp. 3 Afios) Capacitar en buenas précticas de menufactura e higiene alimentaria. LINIDAD 3 2 761.169 4.567.01

Apoyar la estandarizacitn de recetas y procesos productives.
Brindar asistencia técrica y

alos empr beneficiadk

Promover el aprovechariento de meterias primes locales para mejorar la rentabilidad de los negocios.

Realizar visitas de para verificar la aplicacitn de los adquiridos.
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Profesional titulado en Administracicn de Empresa con

Célculo de costos de produccian.
Determinacicn del precio de venta.

B8 _ . Contral de inventarios. LINIDAD 2 761.169 4.567.011
tres afios de Experiencia en proyectos .
Gestidn financiera bésica.
Formalizacitn y fortal empresarial.
Estrategias de comercializacion.
o Presentacitn y empague de productos.
gy || e il on Noroln y Votas 1)y i rocs s UNDAD 7 TS| 45BN
afios de Experiencia en proyectos ) ]
Atencidn al cliente.
Identificacitin de nuevos mercados.
Profesional en Economia, administracion o contadurfa, con especializacian en Gerencia de Proyecto, que se encarga de
B8  COORDINADOR DE PROYECT O: LINIDAD | 3.990.566 3.990.566
las tareas administrativas del proyecto y de los miembros del equipo para que el proyecto funcione sin problemes.
63 |AUKLAR LOGSTICD: Personal técnico que |_ias:-?rm||ara todas las actividades logisticas para desarrallar durartte la ejecucidn del proyecto, y INDAD 7 1,254 578 7577168
y a los emprendedores.
F  |SUB TOTALCOSTO DIRECTO 43.486.814
7  |COSTO INDIRECT OS DE LOGISTICA
71 [RERIGERIDS Estacitn de hidratacitn para |20 personas Agua Botella de Plastico B00 m o/u y Estacitn de Cafe para 120 persores | UNIDAD 100 1.742 2.322.540
Refrigerio Reforzada: Refrigerios reforzados que se entragaran a los asistentes Bebida mes séndwich de jamtn y quesol
72 [HDRAT ACION o pastel de hojaldre de carne o pollo, y/o croissant grande de queso y/o empanadas grandes de harina, pueden ser de|  UNIDAD 100 3228 987.725
pollo, hawaiana o jamtn y quesa.
73 |t RaNseORTE: Logistica para el transporte de la dotacitn de meteriales, enseres, herramientas, equipos, mobiliarios e insumo que el PASAJE 5 SE100 RS0
proyecto entregard
Suministro de papeleria, copias e impresiones (Caracterizaciones, Az, folder para los 100 personas formetos de
7.4 |ESCANER COPIAS E IMPRESIONES asistencia a los diferentes eventos, formetos entrega de insumos) para capacitaciones, evidencias e informes del|  UNIDAD 100 1.518 151.800
proyecto
75 |ReisTRD 0 SoUETUDES Suministro de formatos (Fortalecimiento, memoria del proyecto, fotografias), para capacitaciones, evidencias e informes| INDAD | 18774 5030
del proyecto
7.6 |ALOUILER DE SILLAS Alquiler de Sillas para el eventos: Capacidad para 100 personas, zona accesible para los beneficiarios del proyecto. UNIDAD 100 1.290 387.080
77 |aLcueR o bupos Alquiler de Equipos requeridos para la implementacion de cada Area del proceso de transformacion de la Materia prime) INDAD | 93545 SB0E5
en referencia del proyecto
Alquiler de video beam Compatibles con dispositivos inteligentes, con interfez de hardware compatibles con etradal
7.8 |ALOUIER DE EQUIPCS DE LUCES Y SONIDOS HOMI. 3300 lmenes en blanco y color/ resolucien SVGA (80O x BOD pixeles) / contraste 5000:1/ bocina|  UNIDAD | 141.933 425799
integrada de IW/ vertilador?8 dB / lampara 210W/
Perifnen LINIDAD | 6.600 -
7. |PROMOCION Y PUBLICIDAD Impresicn de Folletos LINIDAD 100 984 59.400
Cures Radios Comunitaria LINIDAD | 1.914 -
CARACT ERIZACIGN DE BENERCIARIDS: Se caracterizaran los posibles beneficiarios con el fin de diagnosticar su estado
de vulnerabilided y las necesidades dentro del objeto del proyecto SELECCION DE BENERCIARIDS: Analisis de bese de
) datos de m.sMes hm.eﬁmarms asentados .an el Mum:\pn? #E Santa Cataling- Bolivar, .E|.1 EF cudl, se ldeheran seleccionar INDAD 5 40958 7 054 932
1 Coordinadores FAS[ | DIAGNOSTICO INICIAL Y {100 beneficiarics, teniendo en cuenta las siguientes condiciones: El 100% de los beneficiarios deberdn ser personas que
CARACT ERIZACION DE LOS EMPRENDIMIENT 0S habiten en el municipio que obtengan la caracteristica de econoria informel y que dependan completarente de dichal
actividad y que sean tranformedores de la meteria prime com el Maiz, Y uca y productos agriclas
|. Disefio de instrumentos de diagndstico. Elaboracion de formetos de encuesta. fiches de caracterizacion productiva INDAD 5 | 410,958 7 054,957
Formatos de visita técnica. Registro fotogréfico de las unidades productivas.
|. Elaboracitn de planes de mejora individual. Definicien de acciones de fortalecimiento. Establecimiento de metas|
productivas y comerciles. 2. Visitas de seguimiento técnico. Verificacion de implementacién de buenes précticas.
Seguimiento al uso de equipos y herramientas entregadas. Revisitn de procesos productivs. Evaluacitn de avances en|
Cordedres BSE 2 STUMEVID Y nurrernie?ll\zaniljn I@mifi[l:amﬂn i v?iﬁnultades y up[l:tulf\!iades de mejora 3. fls.isten[:ia t.éFﬁm personalizada.
VAl o . (rientacion en produccion. Asesorfa en costos y fiaciin de precios. fortalecimiento administrativo. Apoyo en| UNIDAD b 1.410.938 7.064.592
ACOMPANAMIENT O TECNICO ) ) . - .
estrategias de verta y promocion. 4. Evaluacion de resultados. Cormparacitn con la linea bese inicial. Medicitn de|
incremento de produccien. Medicicn de mejora en ingresos. Identificacion de casos exitosos. 5. Elaboraci6n de informe)
final de sequimiento. Consolidecion de resultados. Registro fotogréfico de evidencias. Recomendaciones paral
sostenibilidad de los emprendirientos.
G |SUB TOTAL COST O INDIRECT DS DE LOGIST ICA 26.951.787
TOTAL COMPONENTE 3. FORT ALECIMIENT O COMERCIAL Y ACCESD A MERCADOS 70.438.601
COMPONENTE 4: SEGURIDAD ALIMENT ARIA Y PROMOCION GAST RONGMICA
8  |COSTO DIRECT O DE PERSONAL
Talleres de formecidn social a los beneficiarios (as) del proyecto en temss como: memoria individual, organizacidn
Capacitador |: Trabajadora Sccial Especializada (Exp. | comunitaria, equidad de género, desarrallo e implementacidn de metodologias y herrarientas para el andlisis de los|
8l _ ) . ) ) o ) LNIDAD 2 761.189 4.567.011
2 Afios). factores de riesgo presentes en la comunidad que sirvan como insumo en la construccidn de |a estrategia de entornos|
protectares, canstructores de paz y equidad socidl, promover el intercarbio cultural y de saberes de cabeza de hogar
Capacitar en elaboracidn de bollos tradicionales, fritos tipicos y gastronomia casera.
. . . ., | Estandarizacidn de recetas.
87 (DEEX";”;B?:[E'; e d Almerto Espluat, b e inedistes. INDAD 7 761169 456700
T écnicas de conservacitn y presetacidn de productos.
Aprovect de materias primes locales.
Capacitacitn en buenas practicas de menufactura (BPM).
X o Higiene y seguridad alimertaria.
gy |fwentedr I Proksind o Morplesth ) eeratrs y i INDAD ? THIB [ 4senn

Alirerttos. (Exp. 2 Afios)

Prevencitn de contaminacidn lientaria.
Normetividad sanitaria aplicable.




PRESUPUESTO OFICIAL

Capacitador  1:Maestro  Panadero o Técnico en

Flaboracidn de panes tradicionales y comerciles.
T écnicas de amesado, fermentacian y horneado.
Elaboracidn de productos derivados (pan dulce, panes especiales, galletas y reposterfa bésica).

B4 Panaderia y Pasteleria (Exp. 3 Afios) Ulso adecuado de hornos, batidaras y equipos de panaderia, UNDKD 2 781168 56701
Estandarizacitn de recetas y control de calidad.
0 Gin de meterias primes para reducir costos.
Capacitar a los beneficiarios en la elaboracion de bollos tradicionales, fritos tipicos. productos de panaderfa v,
gastronomia casera.
Fortalecer las técnicas de preparacion. conservacidn y presentacion de alimentos.
Ensefiar el uso adecuado de equipos, utensilios e insums entregados por el proyecto.
8.5 | Capacitador I: Chef Profesional (Exp. 3 Afios) Capacitar en buenas précticas de menufactura e higiene alimentaria. UNIDAD 2 761.169 4.567.01
Apoyar |a estandarizacitn de recetas y procesos productives.
Brindar asistencia técnica y fiariento a los empr beneficiad
Promover el aprovechariento de meterias primes locales para mejorar la rentatilidad de los negocios.
Realizar visitas de para verificar |a aplicacidn de los adquiridos.
Célculo de costos de produccitn.
o o Determinacitn del precio de venta.
g || o n At e s omp i INDAD 2 s | 4so
tres afios de Experiencia en proyectos .
Gestidn financiera bésica.
Formalizacidn y fortal empresarial.
Estrategias de comercializacin.
o Presentacidn y empaque de productos.
gy || s il on Norcln y Vetas o 1)y i s s INDAD 2 B | 4
afios de Experiencia en proyectos ) ]
Atencidn al cliente.
Identificacitn de nuevos mercados.
Profesional en Economia, administracion o contadurfa, con especializacian en Gerencia de Proyecto, que se encarga de
8.8 [COORDINADOR DE PROYECT 0: LINIDAD | 3.990.566 3.990.568
las tareas administrativas del proyecto y de los miembros del equipo para que el proyecto funcione sin problemes.
89 |awousr oisricn Personal técnico que |_ias:-?rm||ara todas las actividades logisticas para desarrallar durartte la ejecucidn del proyecto, y INDAD 7 1,254 578 7577168
y a los emprendedares.
H [SUBTOTALCOSTO DIRECTO 43.486.814
9 |COSTO INDIRECT OS DELOGISTICA
91 |REFIGERIDS Estacidn de hidratacidn para 120 personas Agua Botella de Plastico B00 m c/u'y Estacidn de Cafe para |20 personas | UNIDAD 100 1.742 2.372.540
Refrigerio Reforzado: Refrigerios reforzados que se entragaran a los asistentes Bebida mes séndwich de jamtn y quesol
92 [HDRATACION o pastel de hojaldre de carne o pollo, y/o croissant grande de queso /o empanadas grandes de harina, pueden ser de|  UNIDAD 100 3278 987.725
pollo, hawaiana o jamn y queso.
93 |TRaNSPORTE Logistica para el transporte de la dotacitn de meteriales, enseres, herramientas, equipos, mobiliarios e insumo que el PASAE 5 56100 841500
proyecto entregard
Suministro de papeleria, copias e impresiones (Caracterizaciones, Az, folder para los 100 personasformetos de
9.4 |ESCANER COPIAS E IMPRESIONES asistencia a los diferentes eventos, formetos entrega de insumos) para capacitaciones, evidencias e informes del|  UNIDAD 100 1018 151.800
proyecto
95 |ReGISTRO OF SouCT UoES Surinistra de formatos (Fortalecimienta, memoria del proyecto. fotografias), para capacitaciones, evidencias e informes; INDAD | 8774 50327
del proyecto
96  |ALOUILER DE SILLAS Alquiler de Sillas para el eventos: Capacidad para 100 personas, zona accesible para los beneficiarios del proyecto. LINIDAD 100 1.290 387.090
97 |aLcueR oe epos Alquiler de Equipos requeridos para la implementacion de cada Area del proceso de transformecion de la Materia prime INDAD | 193545 SROESS
en referencia del proyecto.
Alquiler de video beam Corrpatibles con dispositivos inteligertes, con interfez de hardware compatibles con entrada
9.8  [ALOUIER DE EQUIPOS DE LUCES Y SONIDOS HOMI. 3300 lmenes en blanco y color/ resolucion SVGA (800 x B00 pixeles) / contraste [5000:1/ bocina| ~ UNIDAD | 141.933 425739
integrada de IW/ vertilador?8 o / lampara 210W/
Perifnen LNIDAD | 6.600 -
99 |PROMOCION Y PUBLICIDAD Impresitn de Falletos LINIDAD 100 984 9.400
Cuias Radios Comunitaria LNIDAD | 1514 -
CARACT ERIZACIEN DE BENERCIARIDS: Se caracterizaran los posibles beneficiarios con el fin de diagnosticar su estada
de vulnerabilidad y las necesidades dentro del objeto del proyecto SELECCION DE BENERCIARIDS: Aralisis de base de
) datos de LIJ.SIHES hm.zﬁmarlm asentados .an el Mum:\plu. #E Santa Catalina- Bolivar, .Eljl e! cudl, se deberdn seleccionar INDAD 5 | HL598 7 054,997
900 Coordinadares FASE | DIAGNOSTICO INICIAL Y {100 beneficiarios, tenienda en cuenta las siguientes condiciones: £l 100% de los beneficiarios deberén ser personas que!
CARACTERIZACION DE LOS EMPRENDIMIENT 0S habiten en el municipio que obtengan la caracteristica de economia informel y que dependan completarente de dichal
actividad y que sean tranformedures de la meteria prime com el Maiz, Y uca y productos agricolas
|. Disefio de instrumentos de diagndstico. Elaboracion de formetos de encuesta. fiches de caracterizacion productiva INDAD 5 | 410,958 7 054,957
Formatos de visita técnica. Registro fotogréfico de las unidades productivas.
|. Elaboracitn de planes de mejora individual. Definicien de acciones de fortalecimiento. Establecimiento de metas|
productivas y comerciles. 2. Visitas de seguimiento técnico. Verificacion de implementacin de buenes précticas.
Seguimiento al uso de equipos y herramientas entregadas. Revisitn de procesos productivs. Evaluacitn de avances en|
Cordedres BSE 2 STUMEVID Y nurrernie?ll\zaniljn I@mifi[l:amﬂn de vliiﬁnultades y up[l:tulf\!iades de mejora 3. fls.isten[:ia t.éFﬁm personalizada.
a1 - ) (rientacion en produccion. Asesorfa en costos y fiacian de precis. Fortalecimiento administrativo. Apoyo en| UNIDAD b 1.410.938 7.054.532
ACOMPANAMIENT O TECNICO ) , - - - - -
estrategias de venta y promocion. 4. Evaluacion de resultados. Comparacion con la linea bese inicial. Medicién de|
incremento de produccien. Medicidn de mejora en ingresos. Identificacitn de casos exitosos. 9. Elaboraci6n de informe)
firal de sequimiento. Consolidecion de resultados. Registro fotogréfico de evidencies. Recomendaciones para
ibilidad de los erpr
| |SUB TOTALCOST O INDIRECT OS DE LOGIST ICA 26.951.787
TOTALCOMPONENTE 4: SESURIDAD ALIMENT ARIA Y PROMOCIGN GAST RONGMICA 70.438.601
GRANTOTAL 531.409.954
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