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ENTIDAD: MUNICIPIO DE CUBARÁ  
DEPENDENCIA QUE 
PROYECTA: 

SECRETARÍA DE GOBIERNO Y DESARROLLO SOCIAL   

PRESUPUESTO OFICIAL: 
SETENTA Y CINCO MILLONES OCHOCIENTOS TREINTA Y SIETE MIL 
PESOS ($ 75.837.000,00) M/CTE. 

MODALIDAD DE 
CONTRATO: 

SERVICIOS  

OBJETO: 

“PRESTAR SERVICIOS DE APOYO LOGÍSTICO Y PROFESIONAL 
PARA LA ESTRATEGIA DE SOCIALIZACIÓN, EVALUACIÓN Y 
ADOPCIÓN DEL PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 
INTERJURISDICCIONAL ENTRE EL PUEBLO U'WA Y EL SISTEMA 
JUDICIAL NACIONAL EN EL MUNICIPIO DE CUBARÁ" 

FECHA: SEPTIEMBRE DEL 2026 

 

INTRODUCCIÓN 
La presente Ficha Técnica se formula y contiene los requisitos establecidos en el artículo 22.2.1.2.1.5.1 y 
2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015 y hace parte integral del proyecto cuyo objeto “FORTALECIMIENTO 
DE LA CONVIVENCIA Y LA SEGURIDAD CIUDADANA EN EL MUNICIPIO DE CUBARÁ"Para mayor 
facilidad de interpretación la información contenida en esta ficha técnica ha sido clasificada de la siguiente 
manera: 
 

1. EQUIPO SOCIALIZADOR Y FACILITADOR DEL PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 

INTERJURISDICCIONAL 

ítem Denominación del Bien o Servicio 
SERVICIO PROFESIONAL DE ABOGADO PARA 

SOCIALIZACIÓN Y ARTICULACIÓN DEL PROTOCOLO DE 
COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL 

1.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Servicios de personal temporal 

Clasificación UNSPSC 80111600 

Unidad de Medida Mes 

Descripción General 

Servicio profesional de abogado para brindar acompañamiento 
jurídico y técnico en la socialización, articulación, concertación, 
seguimiento y suscripción del Protocolo de Coordinación 
Interjurisdiccional, con participación de autoridades indígenas 
U’wa, ASOUWA, Guardia Indígena, comunidades y entidades del 
Estado. Incluye la elaboración de diagnóstico de actividades, 
seguimiento a compromisos y gestión para la suscripción del 
protocolo. 

Perfil Cantidad 

Abogado con experiencia en derecho étnico y 
procesos con comunidades indígenas. 

1 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Profesional en Derecho, con título acreditado. Experiencia 
relacionada con procesos de concertación, coordinación 
institucional o trabajo con comunidades indígenas. Disponibilidad 
durante los tres (3) meses de ejecución. Capacidad para brindar 
orientación jurídica y acompañamiento en mesas institucionales 
y jornadas comunitarias. Elaboración de diagnóstico, informes y 
demás productos requeridos. Gestión y seguimiento para la 
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suscripción del PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 
INTERJURISDICCIONAL. 

Productos / Entregables 

Diagnóstico de actividades; ruta de trabajo; actas y soportes de 
socialización y concertación; matriz de seguimiento de 
compromisos; informes mensuales; gestión y seguimiento a la 
suscripción del PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 
INTERJURISDICCIONAL; informe final. 

Cantidad 3 

 

ítem Denominación del Bien o Servicio 
SERVICIO DE TRADUCTOR BILINGÜE PARA LA 

SOCIALIZACIÓN DEL PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 
INTERJURISDICCIONAL 

1.2 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Servicios de personal temporal 

Clasificación UNSPSC 80111600 

Unidad de Medida Mes 

Descripción General 

Servicio de traducción e interpretación bilingüe español–U'wa y 
U'wa–español para facilitar la comunicación, comprensión y 
participación de las autoridades y comunidades indígenas U'wa 
durante las actividades de socialización, evaluación, articulación, 
concertación y cierre del PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 
INTERJURISDICCIONAL. 

Perfil Cantidad 

Traductor Bilingüe: Dominio fluido del español 
y la lengua U'wa 

1 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Dominio funcional del idioma español y de la lengua U'wa. 
Experiencia como traductor o intérprete en actividades con 
comunidades indígenas U'wa. 
Conocimiento del contexto cultural y comunitario del pueblo U'wa. 
Capacidad para realizar interpretación durante reuniones 
institucionales y jornadas comunitarias. 
Disponibilidad durante los tres (3) meses de ejecución. 

Cantidad 3 

 

2. APOYO LOGÍSTICO: MESAS INSTITUCIONALES Y DE ARTICULACIÓN 

2.1  MESAS INSTITUCIONALES SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 

INTERJURISDICCIONAL CON CABILDOS (BARROSA, RINCONADA, TEGRIA, ROTARBARIA, 

COBARIA Y BOCOTA) 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

2.1.1 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 
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• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 70 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

2.1.2 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 70 
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2.2  MESAS INSTITUCIONALES EVALUACÓN Y ARTICULACION PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 

INTERJURISDICCIONAL (INSTITUCIONES MUNICIPALES, CABILDO MAYOR U'WA Y GUARDIA INDIGENA) 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

2.2.1 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 100 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

2.2.2 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  
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OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 100 

 

2.3  MESA TECNICA INSTITUCIONAL FIRMA DEL PROTOCOLO DE COORDINACIÓN 

INTERJURISDICCIONAL (ENTIDADES DEL ESTADO, CABILDO MAYOR Y GUARDIA INDIGENA)   

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

2.3.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 
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Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 200 

 

3.  APOYO LOGÍSTICO: SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL CON 

COMUNIDADES INDÍGENAS EN TERRITORIO U'WA  

3.1 SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE ROTARBARIA (SECTOR ESCUELA EL SILENCIO)      

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.1.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 
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Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 180 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.1.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 360 

 

3.2  SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE COBARIA (RESGUARDO U'WA)      

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.2.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  
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OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 180 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.2.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 360 

 

3.3 SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE TEGRIA (RESGUARDO U'WA)      

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.3.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 
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Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 180 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.3.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 
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Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 360 

 

3.4 SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE BOCOTA (SECTOR GUALANDAY)      

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.4.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 180 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.4.2 
Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 
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Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 360 

 

3.5 SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE BARROSA (RESGUARDO U'WA)      

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.5.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 
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OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 150 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.5.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 300 

 

3.6 SOCIALIZACIÓN PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL EN LA COMUNIDAD 

INDIGENA U'WA DE RINCONADA (RESGUARDO U'WA)      

ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.6.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  
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OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 100 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.6.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 

OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 200 

 

3.7 ASAMBLEAS COMUNITARIAS INDIGENAS U'WA PROPIAS PARA CIERRE SOCIALIZACIÓN 

PROTOCOLO DE COORDINACIÓN INTERJURISDICCIONAL (COMUNIDAD INDIGENA, INSTITUCIONES, 

CABILDO MAYOR Y GUARDIA INDIGENA)      
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ITEM Denominación del Bien o Servicio ALMUERZO 

3.7.1 

Denominación Técnica del Bien o 
Servicio 

Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

El contratista podrá suministrar estas opciones contempladas a 
continuación: 

ITEM PRODUCTO DESCRIPCION 

1 ALMUERZO   

OPCIÓN 1 
Sopa de hojuelas, pescado 
frito, arroz, yuca, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 2 
Sopa de verduras, arroz, 
frijoles, patacones, huevo frito 
y jugo  

OPCIÓN 3 
Carne asada, arroz, papa, 
ensalada y jugo  

OPCIÓN 4 
Sopa de avena, pollo frito, 
patacones, arroz y limonada 

OPCIÓN 5 
Sopa de fideos, bandeja de 
carne, yuca, arroz, ensalada y 
jugo  

OPCIÓN 6 
Sopa de arroz, carne a la 
plancha, yuca, ensalada y jugo  

OPCIÓN 7 
Sancocho de pollo, arroz 
blanco, aguacate y limonada 

OPCIÓN 8 
Sopa de Avena, carne 
guisada, arroz con fideos, 
Lentejas, Plátano, Limonada 

OPCIÓN 9 
Sopa de harina de 7 granos, 
Pollo guisado, Arroz blanco, 
arvejas, Plátano, Jugo natural 

 

Patrones de desempeño mínimos 

Mínimos requeridos garantizando además la logística necesaria 
para la prestación del servicio, incluyendo el menaje requerido 

para su adecuada distribución y servido 
Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 
El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con el 
supervisor. 

Cantidad 150 

 

ITEM Denominación del Bien o Servicio REFRIGERIO 

3.7.2 

Denominación Técnica del Bien o 

Servicio 
Comidas combinadas frescas 

Clasificación UNSPSC 50192701 

Unidad de Medida Unidad 

Descripción General 

Suministro alimentos: Refrigerio que Contiene: 

OPCION 1 • Arepa rellena de jamón y queso 

• Jugo natural 

OPCION 2 • Arepa rellena carne desmechada 

• Jugo natural 
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OPCION 3 • Pastel hojaldrado de pollo 

• Jugo natural 

OPCION 4 • Sándwich de pollo con lechuga, queso y jamón 

• Jugo natural 
 

Patrones de desempeño mínimos Cumplimiento de la Norma Técnica de estándares de calidad. 

Soportes 

El contratista deberá llevar un control diario en un formato de 

asistencia o prestación de servicios previamente concertado con 

el supervisor. 

Cantidad 300 

 

PERSONAL REQUERIDO  

 

EXPERIENCIA:  
CANTIDAD PROFESIÓN SOPORTES REQUERIDOS 

Mínimo un (1) contrato de 

experiencia relacionada 

con comunidades 

indígenas. 

 

Debe estar avalado por la 

comunidad indígena para 

desempeñar el cargo. 

1 Abogado 

▪ Hoja de vida de la función pública persona 
natural   

▪ Fotocopia de Cedula de Ciudadanía  
▪ Copia de acta de grado y/o diploma de 

profesional 
▪ Carta de compromiso y/o documento 

equivalente que demuestre la disponibilidad 
para trabajar con el oferente en la ejecución 
del contrato, manifestando expresamente 
que acepta el rol, obligaciones, 
responsabilidades y actividades a 
desempeñar y la dedicación señalada para el 
proyecto 

▪ Manifestación expresa de no estar incurso en 
inhabilidades e incompatibilidades. 

▪ Certificado de no estar reportado por delitos 

sexuales ley 1918 de 2018. 

▪ Certificado de antecedentes disciplinarios  
▪ Certificado de antecedentes fiscales 
▪ Certificado del sistema nacional de medias 

correctivas RNMC de la Policía Nacional de 
Colombia 

▪ Certificado de antecedentes judiciales 
▪ Certificado REDAM (Decreto 1310 de 2022) 

 

EXPERIENCIA:  
CANTIDAD PROFESIÓN SOPORTES REQUERIDOS 

Mínimo un (1) contrato de 

experiencia como 

traductor indígena U'wa. 

 

Debe estar avalado por la 

comunidad indígena para 

1 
TRADUCTOR 

BILINGÜE 

▪ Hoja de vida de la función pública persona 
natural   

▪ Fotocopia de Cedula de Ciudadanía  
▪ Copia de acta de grado y/o diploma de 

profesional 
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desempeñar el cargo de 

traductor. 

▪ Carta de compromiso y/o documento 
equivalente que demuestre la disponibilidad 
para trabajar con el oferente en la ejecución 
del contrato, manifestando expresamente 
que acepta el rol, obligaciones, 
responsabilidades y actividades a 
desempeñar y la dedicación señalada para el 
proyecto 

▪ Manifestación expresa de no estar incurso en 
inhabilidades e incompatibilidades. 

▪ Certificado de no estar reportado por delitos 

sexuales ley 1918 de 2018. 

▪ Certificado de antecedentes disciplinarios  
▪ Certificado de antecedentes fiscales 
▪ Certificado del sistema nacional de medias 

correctivas RNMC de la Policía Nacional de 
Colombia 

▪ Certificado de antecedentes judiciales 
▪ Certificado REDAM (Decreto 1310 de 2022) 

 

 
Para el desarrollo y ejecución del objeto, corresponde al contratista:  
 
• Suministrar los bienes y servicios solicitados de acuerdo con las especificaciones entregadas por 

la administración.  
• Entregar los elementos objeto de contrato con sus respectivas Facturas legales. 
• Los elementos solicitados deberán estar soportados por la Garantía según ficha técnica. Adjunto 

al presente documento se anexa tiempos de garantías mínimos exigidos para cada equipo.  
 
Atentamente, 
 
 
 
 
 

ZAIRA ELISABET GARCIA PABON  
Secretaria de Gobierno y Desarrollo Social  

 
Revisó: Zaira Elisabet Garcia Pabon 

Secretaria de Gobierno y Desarrollo Social  

 

Proyectó: Henry Fabian Frasco  

Apoyo Profesional Sec. Gobierno y Desarrollo Social. 


