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“ESTUDIO PREVIOS

JUSTIFICACION PARA LA ELABORACION DE UN CONTRATO

De conformidad con lo estipulado en el Articulo 25, numeral 7y 12 de la Ley
80 de 1993, Decreto 1082 de 2015.

Informacion presupuestal

No. CDP- ;
FONDO- VALOR No. APROPIACION-CONVENIO
$323.689.090 Convenio Departamento de Antioquia N° 4600019321
$ 49.938.000 CDP N° 01001
VALOR
TOTAL $ 373.627.090

1. LA DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE EL MUNICIPIO DE AMAGA
PRETENDE SATISFACER CON LA CONTRATACION

Que este estudio de conveniencia y oportunidad se hace de conformidad con los
mandatos del articulo 3° de la Ley 80 de 1993, en cuanto a que los fines de la
contratacion son buscar el cumplimiento de los cometidos estatales, la continua y
eficiente prestacion de los servicios publicos y la efectividad de los derechos e
intereses de los administrados que colaboran con ellos en la consecucion de dichos
fines, e igualmente bajo los lineamientos de la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de
2015.

En el mismo sentido, se encuentra dispuesto en los numerales 7 y 12 del articulo 25
de la ley 80 de 1993, en concordancia con el articulo 2.2.1.12.1.1 del decreto 1082 de
2015, que imponen la obligacion a cargo de las entidades estatales, de efectuar
estudios previos a la suscripcién de los contratos, con el fin de comprobar la necesidad
de contratar bienes o servicios, obra o labor, ajustados al Plan de Desarrollo Municipal
y los principios que rigen las actuaciones administrativas.

En Colombia la situacién de inseguridad alimentaria y nutricional de la poblacion esta
asociada con factores relacionados a las diferentes dimensiones que intervienen en
el sistema alimentario y nutricional, como es: la disponibilidad y el acceso permanente
a los alimentos que en gran manera esta determinada por los medios econémicos y
las dotaciones con las cuales cuentan los hogares; el consumo de los alimentos y el
aprovechamiento de los mismos, dimension que se afecta por asuntos de orden
econdmico, culturales y de salud y que inciden en la calidad de vida de las personas
y por la calidad e inocuidad de los alimentos que esta condicionada por las practicas
agropecuarias, la cadena de intermediarios hasta llegar al consumidor final, por las
condiciones sanitarias y condiciones intrinsecas de los alimentos.

Colombia, para resolver el problema de seguridad alimentaria y nutricional, se
compromete con la aplicacion de politicas que tengan por objetivo erradicar la pobreza
extrema y el hambre, la desigualdad y mejorar el acceso a alimentos suficientes,
nutricionalmente adecuados e inocuos. Para ello en el afio de 1996, crea el Plan
Nacional de Alimentacion y Nutricion, PNAN, que tiene como objetivo mejorar el
acceso a los alimentos en los hogares mas pobres y el estado nutricional de grupos
vulnerables, mediante programas integrales de nutricion, salud y educacion con
participacion de la comunidad. Para dar cumplimiento a dicho objetivo el PNAN
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escolar y adolescente de las zonas rurales y urbanas, mediante el suministro de un
complemento alimentario en las modalidades de almuerzo y refrigerios [[3] Ortiz R,
Ruiz M, Alvarez C. Andlisis de las politicas de alimentacion y nutricion en Colombia.
In: Cundinamarca, editor. Universidad Nacional de Colombia: Republica de Colombia;
marzo de 2006. Pg. 1-13.3].

En el ambito Nacional, La Constitucién Politica de Colombia DE 1991, obliga a los
entes territoriales a garantizar a todos los nifios, niflas y adolescentes el acceso a la
educacién, con calidad y cobertura, pues se trata de derechos fundamentales. La
educacion es un derecho que permite la inclusién social y se constituye como base
fundamental para promocionar no solo los futuros profesionales, sino para el
desarrollo y progreso de la comunidad, en su articulo 44, consagra. Son derechos
fundamentales de los nifios: la vida, la integridad fisica, la salud y la seguridad social,
la alimentacion equilibrada, su nombre y nacionalidad, tener una familia y no ser
separados de ella, el cuidado y amor, la educacion y la cultura, la recreacién y la libre
expresion de su opinién. Seran protegidos contra toda forma de abandono, violencia
fisica 0o moral, secuestro, venta, abuso sexual, explotacion laboral o econdmica y
trabajos riesgosos. Gozardn también de los demas derechos consagrados en la
Constitucion, en las leyes y en los tratados internacionales ratificados por Colombia.

Que de acuerdo con el articulo 67 de la Constitucion Politica la educacién es un
derecho de la persona y un servicio publico que tiene una funcion social; con ella se
busca el acceso al conocimiento, la ciencia, la técnica y a los demas bienes y valores
de la cultura. Que el articulo 6 de la Ley 7 de 1979, dispone que todo nifio tiene
derecho a la educacion, la asistencia y bienestar sociales y que corresponde al Estado
asegurar el suministro de la Escuela, la nutricién escolar, la proteccion infantil, y en
particular para los menores impedidos a quienes se deben cuidados especiales.

La declaracion universal de los Derechos Humanos en 1948 eleva la alimentacion a
la categoria de derecho humano fundamental al establecer que “toda persona tiene
derecho a un nivel de vida que le asegure, asi como a su familia, la salud y el bienestar,
en especial la alimentacion” (articulo 25).

Que el articulo 3 de la Ley 136 de 1994, modificado por el articulo 6° de la Ley 1551
de 2012, dispone en su numeral 20 que es funcién de cada municipio ejecutar el PAE
con sus propios recursos y los provenientes del departamento y la Nacion, los cuales
podran realizar el acompafiamiento técnico, acorde con sus competencias.

Que el articulo 76.17 de la Ley 715 de 2001 expresamente previd que corresponde a
los distritos y municipios garantizar directa o indirectamente, el servicio de restaurante
para los estudiantes de su jurisdiccidon, y que en desarrollo de esta competencia
deberan adelantar programas de alimentacién escolar con los recursos descontados
paratal fin, de conformidad con establecido en el paragrafo 2 del articulo 2 de la misma
ley; igualmente dispuso que la ejecucion de los recursos para restaurantes escolares
se debe programar con el concurso de los rectores y directores de las instituciones
educativas y que estos se entregaran conforme a la formula para la distribucién de
recursos de la participacion de propésito general.

La ley 1450 de 2011 en su articulo 136 establece: Paragrafo 4°. Con el fin de alcanzar
las coberturas universales en el Programa de Alimentacion Escolar —PAE—, el
Gobierno Nacional trasladara del Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) al
Ministerio de Educacion Nacional (MEN), la orientacidn, ejecucion y articulacion del
programa, sobre la base de estandares minimos de obligatorio cumplimiento para su
prestacion, de manera concurrente con las entidades territoriales.”
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Que la igualdad de oportunlgades constituye un pilar esencial para la equidad y la
realizacion del Estado Social de Derecho, para lo cual el complemento alimentario que
ofrece el Programa de Alimentacion Escolar contribuye eficazmente a la permanencia
de los estudiantes en el sistema educativo y complementa la alimentacion que reciben
en sus hogares. Que, en tal virtud, las responsabilidades en relacion con la ejecucion
del Programa de Alimentacion Escolar en condiciones de eficiencia y calidad se
encuentran en cabeza de todos los actores del sistemay la ejecucion de sus recursos,
de conformidad con las normas que regulan el Sistema General de Participaciones y
demas normas que regulan su financiacion. Que, en relacion con el Programa de
Alimentacion Escolar, el marco normativo expuesto atribuye funciones de
cofinanciacion a cargo de la Nacion, los departamentos, distritos y municipios; de
articulacion, ejecucion y orientacion por medio de la expedicion de los lineamientos
técnicos - administrativos a cargo del Ministerio de Educacion; de aplicacion y
ejecucion a cargo de las entidades territoriales, y excepcionalmente al Ministerio de
Educacion por medio del contrato de aporte.

Los presupuestos normativos antes citados, conlleva una responsabilidad de todos
los actores involucrados, para que la ejecucién del PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR se realice en forma eficiente, eficaz, y con la calidad nutricional requerida
para que los nifias, nifios y jovenes reciban una alimentacién adecuada, conforme a
una excelente y transparente utilizacion de los recursos.

Que el Programa de Alimentacidon Escolar PAE, se establece como una estrategia de
proteccion integral, contribuye a la garantia de los derechos fundamentales y
promueve el acceso con permanencia de los nifios, nifias y adolescentes matriculados
en el Sistema de Matricula Estudiantil de Educacion Béasica y Media - SIMAT, como
estudiantes oficiales, a través del suministro de un complemento alimentario durante
la jornada escolar, para mantener los niveles de atencion, impactar de forma positiva
los procesos de aprendizaje, el desarrollo cognitivo, disminuir el ausentismo y la
deserciéon y fomentar estilos de vida saludables.

En dicho marco, el Gobierno ha establecido como un tema prioritario la necesidad de
ofrecer apoyo permanente para contribuir con la mejora del desempefio académico
de los estudiantes, lograr su asistencia regular, y promover la formacion de habitos
alimentarios saludables en la poblacion escolar, con la participacién de la familia, la
comunidad y los entes territoriales

El programa de alimentacion escolar se financiara con recursos de diferentes fuentes
y que para el efecto, las entidades territoriales seguiran y aplicaran, en primer término
los lineamientos técnico-administrativos basicos respecto de la complementacion
alimentaria, los estandares de alimentacion, de planta fisica, de equipo y menaje y de
recurso humano, y las condiciones para la prestacion del servicio, para el desarrollo
del programa el cual contiene actividades: a) Compra de alimentos; b)Contratacion de
personal para la preparacion de alimentos; c) Transporte de alimentos; d) Menaje,
dotacion para la prestacion del servicio de alimentacion escolar y reposicion de
dotacion; e) Aseo y combustible para la preparacion de los alimentos; f) Contratacion
con terceros para la provision del servicio de alimentacion escolar.

De acuerdo con el lineamiento técnico el equipo, menajes necesarios para el
funcionamiento de los restaurantes escolares debe ser de material apto para el
consumo de los alimentos, estar fabricados con materiales resistentes al uso y a la
corrosion, asi como a la utilizacion frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion
y en cantidad suficiente para asegurar un servicio agil y oportuno. También es
necesario prestar el servicio de combustible (gas) para la preparacion de los alimentos
gue van a consumir los estudiantes de las diferentes instituciones educativas.
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El Municipio de Amaga, 'c"ffewn%a con el Convenio N° 4600019321 firmado en la
presente vigencia con la gobernacion de Antioquia para atender 27 dias calendario
escolar en el ailo 2026 segundo semestre.
VALOR TOTAL DESTINACION
DIAS | CUPOS GOBERNACION

Cofinanciar la ejecucion del
programa de alimentacion
escolar en raciones y personal
manipulador de alimentos

27 2.500 $ 323.689.090

Teniendo en cuenta la infraestructura educativa con que contamos y las necesidades
propias del territorio, el Municipio de Amaga, asume el ajuste requerido en el valor de
la racion tanto para la minuta industrializada, y personal manipulador de alimentos, asi
mismo los gastos concernientes a logistica, transporte, gas propano, insumos de
aseo, dotacion y uniforme del personal manipulador de alimentos, menaje, examenes
meédicos ocupaciones, plan de capacitacién del personal manipulador de alimentos de
acuerdo a la resolucion 2674 del 2013

ITEM TOTAL IVA INCLUIDO
1
MINUTA REGULAR 239,557,500
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS 84,131,590
ASEO 13,398,000
EXAMENES MEDICOS PERSONAL MANIPULADOR DE 6.480.000
ALIMENTOS DE INGRESO Y EGRESO T
LOGISTICA'Y TRANSPORTE 7,560,000
MENAJE 20,000,000
GAS PROPANO 2,500,000

Por lo anterior la presente contratacion se realiza por un valor total de $ 373.627.090
Iva incluido, los aportes del departamento de acuerdo al convenio N° 4600019321 de
Gobernacién de Antioquia son por un valor de ($ 323.689.090), y los aportes del
Municipio de Amaga ($ 49.938.000). Para soportar lo anterior se adjunta certificado
de disponibilidad presupuestal de la Entidad.

La Administracion municipal de Amaga, con el animo de garantizar una atencion
oportuna, adelanta el proceso contractual a partir del recibido del convenio para el
segundo semestre.

De este modo, y con el animo de garantizar un servicio optimo para la vigencia 2026,
y en aras del principio de planeacion, la Secretaria de Educacion, Deporte, Cultura y
Turismo del Municipio de Amaga, pretende dar cumplimiento a lo propuesto en el Plan
de Desarrollo “Amaga Enamora” LINEA ESTRATEGICA DE DESARROLLO N° 3:
MAS EDUCADA Y MAS UNIDA: OBJETIVO: Esta linea busca avanzar en una
sociedad mas educada y mas unida brindando a las personas acceso a una educacion
de calidad, independientemente de su origen o condicion social, promoviendo
acciones para que las personas valoren el conocimiento y la cultura, y en la que se
sienten parte de una comunidad mas social y humana.

Lograr que todos contribuyan, haciendo nuestra parte para mejorar la calidad de la
educacion, promover la inclusion, fomentar el dialogo y la comprension, celebrar la
diversidad y fortalecer el tejido social.

Enfocando el trabajo hacia la cohesion y solidaridad social.
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Ademas, se pretende br'iﬁ"a’gt}una mayor y mejor atencién nutricional, lo que permite
avanzar en la promocién de la salud, la prevencion de enfermedades y el
mejoramiento de la calidad de vida de los nifios, nifias y adolescentes, ademas de
fortalecer la implementacion de las Politicas Publicas que buscan fortalecer la
atencion integral de las poblaciones vulnerables.

A través de la implementacion y ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar, se
pretende no solo brindar un complemento alimentario, sino también, promover la
formacion de habitos alimentarios saludables en la poblacion escolar, con la
participacion activa de la familia, la comunidad, las veedurias ciudadanas, las
Instituciones Educativas y los entes territoriales.

Factores asociados a la desercion incluyen variables relacionadas con las
instituciones educativas y las condiciones de la oferta, las diferencias entre regiones
y zonas, y también con variables del contexto social, los hogares y los nifios. Asi
mismo, el transporte, la alimentacién y la gratuidad, influyen en los establecimientos
educativos en cuanto a la alta o baja desercion.

De acuerdo a lo anterior, se focalizan esfuerzos para reducir la desercion escolar con
estrategias de permanencia, pertinente a las necesidades de cada entidad territorial y
zonal, y de las poblaciones diversas y vulnerables. Dentro de estas estrategias se
encuentra el Programa de Alimentacion Escolar - PAE, que a través de la Ley 1450
de 2011 en el paragrafo 4 del articulo 136, se establece el traslado del PAE desde el
ICBF al Ministerio de Educacion Nacional, quien incluyé en el marco de la politica, la
necesidad de cerrar brechas con enfoque regional en educacion preescolar, basica y
media (Acceso y permanencia), la actividad estratégica denominada Programa de
Alimentacion Escolar - PAE. Estas actividades requieren de una adecuada
coordinacion técnica, administrativa, juridica y financiera, con las entidades
territoriales, dado el proceso de transicion del programa y la sensibilidad a nivel
nacional, creando la necesidad inmediata de adelantar los procesos, procedimientos
y actividades para la ejecucion oportuna del programa. En virtud de lo anterior, esta
estrategia impacta directamente y positivamente los indices de acceso, permanencia,
calidad y cierre de brechas en el sistema educativo del pais. Asi mismo, garantizar
gue la prestacion del servicio se dé en términos de equidad, calidad, permanencia y
cobertura.

Se pretende dar cumplimiento al Decreto 1852 de 2015 que en consideracion a que
la educacion es un derecho y un servicio publico con funcién social, dispone en su
Capitulo 2, Articulo 2.3.10.2.1; “2”. Corresponsabilidad: Concurrencia de actores y
acciones conducentes a garantizar la adecuada y oportuna ejecucion y prestacion del
Programa de Alimentacion Escolar - PAE.

Con este Contrato, se busca la ejecucién del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE, con el propoésito de brindar un complemento alimentario, de acuerdo con la
Minuta establecida por la Gobernacién de Antioquia (Secretaria de Educacion) y a la
necesidad e importancia por parte del Municipio, de brindar un complemento
alimentario a los nifos, nifias y adolescente de la matricula oficial en el Municipio de
Amaga - Antioquia.

La Ordenanza N°46 de 2016 “Por medio de la cual se establece el Sistema
Departamental de Seguridad Alimentaria y Nutricional y se fija la Politica Publica de
Seguridad Alimentaria y Nutricional para el Departamento de Antioquia”, cuyo
propésito es garantizar el derecho a la alimentacion, con el fin de contribuir al
mejoramiento de manera progresiva, estable, segura y sostenible, de la seguridad
alimentaria y nutricional de la poblacion que reside en el Departamento de Antioquia,
a través de la formulacion, implementacion, seguimiento y valoracion de los planes,

Calle 51 Uribe Uribe No 50 - 76
Codigo postal - 055840

Nit: 890.981.732-0
I

(+604) 847 1197
cultura@amaga-antioquia.gov.co



Secretaria de Educacion
Deporte, Culturay Turismo

s . Alcaldia de Amaga
programas vy proyectos',"wsﬂi’ uiendo los lineamientos de la Politica Nacional de
seguridad alimentaria y nutricional y teniendo en cuenta las particularidades étnicas,
de género, socioecondémicas y culturales, asi como las dinamicas sociales de cada
subregion, fortaleciendo los mecanismos de articulacion estratégica intersectorial e
interinstitucional.

El programa de Alimentacion Escolar — PAE, se encuentra direccionado por los
lineamientos legales del orden Nacional (COMPES SOCIAL 113, 102, 091, Ley 1098
de noviembre 8 de 2006,Lineamientos Técnicos Administrativos para el PAE, Plan
Nacional de seguridad alimentaria 2012 — 2019, Politica Nacional de Seguridad
Alimentaria en dos objetivos especificos incluidos en el eje de consumo), Decreto 1852
del 16 de septiembre de 2015 y la Resolucion 29452 de diciembre de 2017, emitidas
por el Ministerio de Educaciéon Nacional — MEN.

La seguridad alimentaria y nutricional, se concibe como la disponibilidad suficiente y
estable de alimentos sanos y nutritivos en todo momento, para los habitantes del
Municipio de Amaga - Antioquia, garantizando el acceso fisico, social y econémico, el
consumo feliz y permanente de los mismos, en calidad, cantidad e inocuidad, con
pertinencia cultural, asi como su adecuado aprovechamiento biolégico para lograr
satisfacer sus diferentes necesidades, de acuerdo a sus requerimientos nutricionales
y costumbres alimentarias, buscando con ello lograr un estado de bienestar que
permita mejorar las condiciones de salud y nutricién de la poblacion.

La politica requiere de la realizacion de acciones que permitan contribuir a la
disminucién de las desigualdades sociales y econémicas, asociadas a la inseguridad
alimentaria y nutricional, en los grupos de poblacién en condiciones de vulnerabilidad.

Por este motivo, se priorizaran acciones hacia los grupos de poblacibn mas
vulnerables, como los nifios, nifias, adolescentes y jévenes escolarizados victimas del
conflicto armado, pertenecientes a grupos étnicos, en condicién de discapacidad y
residentes en el area rural.

Mediante el presente contrato, las partes articulan acciones para contribuir a la
permanencia de los nifios, nifias, adolescentes y jovenes en el sistema educativo
oficial, a través del suministro de alimentos para brindar un complemento alimentario
durante la jornada escolar, para mantener los niveles de atencion, impactar de forma
positiva los procesos de aprendizaje, el desarrollo cognitivo, disminuir el ausentismo
y la desercién escolar y fomentar estilos y habitos de vida saludables.

En la actualidad el municipio opera la totalidad de las sedes en racién prepara en sitio,
se adjunta dicha distribucion teniendo en cuenta que se pueden presentar variaciones
del tipo de minuta en las sedes educativas segun la matricula oficial que registre
SIMAT para el 2026, es decir que estos podran estar sujetos a cambios y mediante
notificacion del supervisor al contratista, a la fecha se proyecta con la matricula
vigente.

INSTITUCION SEDE CUPOS MODALIDAD
. Colegio San Fernando 400 SITIO
INSTITUCION Escuela Alejandro Toro 400 SITIO
EDUCATIVA SAN Pueblito Los Sanchez 38 SITIO
FERNANDO Can | San José 18 SITIO
AMAGA anaveral San José
TOTAL INSTITUCION 856
, [ i [ SITIO
INSTITUCION Norr,nal Su'perlor Victoriano Toro 337
Maria Auxiliadora 212 SITIO
EDUCATIVA T - 11 SITIO
NORMAL raves!as
Malabrigo 9 SITIO
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SUPERIOR DE
AMAGA TOTAL INSTITUCION 569
INTITUCION Liceo Pascual Correa Florez 100 SITIO
Escuela Pedro Claver 126 SITIO
EDUCATIVA , -
Escuela Luis Eduardo Valencia 100 SITIO
PsERL Ol H 16 SITIO
CORREA FLOREZ | 21dya Herrera
TOTAL INSTITUCION 342
INSTITUCION Belisario Betancur Cuartas 263 SITIO
EDUCATIVA Luis Carlos Parra Molina 139 SITIO
RURAL El Cedro 21 SITIO
BELISARIO 1| 3 Guali 12 SITIO
BETANCUR
CUARTAS TOTAL INSTITUCION 435
Urbano Ruiz 187 SITIO
Georgina Bolivar 3 SITIO
La Delgadita 17 SITIO
CENTRO Trinidad Nechi 51 SITIO
EDUCATIVO -
Emiro Kastos 12 SITIO
RURAL URBANO y
RUIZ Amaga Yarumal 8 SITIO
Mani del Cardal 13 SITIO
Enrigue Mufioz Villa 7 SITIO
TOTAL INSTITUCION 298

NOTA 1: Tal y como se manifestd anteriormente, los cupos pueden variar entre sedes
de acuerdo con la matricula registrada en el 2026 en tal caso el supervisor reportara
dichos cambios al contratista para efectos de las respectivas entregas, lo cual podra
varias las cantidades de raciones en sitio y/o industrializada. El proveedor debera
garantizar el transporte adecuado como lo reglamenta la ley para el transporte de
alimentos conservando la cadena de frios adecuadamente.

NOTA: 2 Asi mismo, se hace claridad que los pagos se realizaran de acuerdo con la
disponibilidad de recursos segun giros de la gobernacién de Antioquia y los soportes
emitidos por el operador de la ejecucion.

NOTA 3: El complemento a entregar debera cumplir con las especificaciones y
requerimientos de ley, garantizando calidad y segun las minutas enviadas por la
Gobernacion de Antioquia segun cada modalidad:

INDUSTRIALIZADA

Nota: se anexa para racion industrializada el ciclo de menu del afio 2026.
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i g CICLO DE MINUTA
i G0 . : b 2
ADimentes, éw La educacidn b RACION INDUSTRIALIZADA
Prendev es de todos VIGENCIA 2026
L. s GOBERMACIIN DE ANTIDQULA
CONVENID SECRETARIA DE EDUCACION / SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCIGN DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIPIOS NC CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTOC DE ANTIOQUIA
- - rom - e -
GRUPO ETNICO =
SIN PERTENENCIA ETNICA X INDIGENA NA
COMUNIDAD | PUEELO INDIGENA MNA
ESTABLECIMIENTO CIMIENTOS E0 - = OGN ESC
EDUCATIVO ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
SEMANA No. 1
COMPONENTES MEND No. 1 MEND No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MEN( No_ 5
- Leche entera Leche saborizada Bebida lictea con Avena Leche entera Kumis
LACTEO
Leche entera 200 ce |Leche saborizada 200 ce |Bebida lictea con Avena 200 cc |Leche entera 200 cc |Kumis 200 co
Brownie Palito de quesa Ponqué de zanahoria Galleta dulce [Tipo cuca) Panificado relleno con arequipe
CEREAL
Brownia s0g |Palito de queso 80g |Pongué de zanahoria 80 gr |Galleta dulce (Tipo cuca) s0g ::;::::c' rellena con s0g
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180 g . 180g . 180 g
Fruta grupa N°1 Bruts Fruta grups N°2 Bt Fruta grupo N°3 Brute
AZUCAR/DULCE Panelita 20g Barra de cereal | 20g
NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA GUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPC TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
FIRMA !
Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todes los alimentos del ciclo de mend en el momente de recibo, almacenamiento y previe a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consume a las frutas y empagque de bebidas lacteas.
Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de transporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT (larga vida)
Mota 3: No esta permitida la bebida de yogurt
MNota 4: El empaque del producto deberd estar individual.
Mota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la céscara. Se debera garantizar la entrega de 120gr en neto.
Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana.
Mota 7: Mo se permite la entrega de naranja y banano més de tres veces en el ciclo (es decir que cada una maximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 mend).
MNota 8: Come habito saludable, motivar |a ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)
Fruta entera grupo N*1: Banano, Mandarina, Murrapo
Fruta entera grupo N*2: Mango madure, Manzana, Naranja
Fruta entera grupo N*3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera
En casa de requerirse intercambio de alimentos el municipio deberd presentar con & dias de anticipacién la sclicitud a la gobemacién de Antioquia, con |a respectiva justificacién.
i A0 am Wi CICLO DE MINUTA
y Mo oS f La educacidn Al RACION INDUSTRIALIZADA
Prendey € de todes VIGENCIA 2026
L it GOBERMACIIN DE ANTIOOUIA
CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION / SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA
— - - " ST -
GRUPO ETNICO =
SIN PERTENENCIA ETNICA 3 INDIGENA A
COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO| J o - A Eary
EDUCATIVO ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
SEMANA No. 2
COMPONENTES MENU No.& MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 9 MENU No. 10
Bebida lactea con Avena Leche saborizada Leche entera Yogurt Colada lactea
LACTED Bebida lictea con Avena 200 cc |Leche saborizada 200 e |Leche entera 200 ce |Yogurt 200 ec |Colada lactea | 200 e
Roscén relleno de chocolate Fanificado rellenc con queso Galleta tipo Brownie Pan de maiz Torta de Vainilla
CEREAL
Roscén rellenc de chocolste | 809 |Panificade rellenc con quese| 809 |Galleta tie Brownie s0g |Pan de maiz 20g |Torta deVainilla eng
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA N 180 g N 180 g . 180 g
Fruta grupo N°1 Brute Fruta grupo N°2 Bruto Fruta grupo N°3 o
AZUCAR/DULCE Mezola de frutos secos 20g Cocada de pansla | 209
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPO TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
AL ) VI R " S o
FIRMA -{'L’Elm.‘,-{“ e Hoys' ‘:"@-ﬂ}:]’fi\;ﬂ S S T T
Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todos los alimentos del ciclo de meni en &l momento de recibo, almacenamiento y previo a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empagque de bebidas lacteas.
Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de transporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empague UHT (larga vida)
Mota 3: No estd permitida la bebida de yogurt
Mota 4: El empaque del producto deberd estar individual.
Mota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la cascara. Se debera garantizar la entrega de 120gr en neto
Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana.
Mota 7: No se permite la entrega de naranja y banano mas de tres veces en el ciclo (es decir que cada una maximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 mend)
Mota 8: Como habito saludable, motivar |a ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)
Fruta entera grupo N*1: Banano, Mandarina, Murrapo.
Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja
Fruta entera grupo N°3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En caso de requerirse intercambio de alimentos el municipio deberd presentar con & dias de anticipacion la solicitud a la gobemacién de Antioquia, con la respectiva justificacisn.
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CONVENID  |SECRETARIA DE EDUCACION | SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIREGCION DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIFIO MUNICIPIOS NG CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTO DE ANTIOGQUIA
RAIZAL nNa ROM NA ﬁn:zfg;g:glg:o ! NA
GRUPO ETNICO -
SIN PERTENENCIA ETNICA x INDIGENA Na
[COMUNIDAD | PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO o £ N _ e
CDUCATIG | |ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRANA DE ALIMENTACIGN ESCOLAR
SEMANA No.4
COMPONENTES MEN( No_16 MENU No_17 MENU No_18 MEND No_18 MENI No_20
Bebida lactea con Avena Leche entera Yogurt Leche Saborizada Colada lictea
LACTEO .
Bebida lactea con Avena 200 |Leche entera 200 ce |Yogurt 200 ce |Leche Saborizada 200 cc |Colada lictea 200 ce
Galleta Dulce (Tipo Cuca) Galleta multicereal Torta vainilla Pan de maiz Panificado relleno de chocolate
CEREAL Panificado relleno d
Galleta Dulee (Tipo Cuca) 20g |Galleta multicersal | 80g |Torta vainila 80g |Fan de maiz | g0g c;:;;: relieno d= 20g
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180 g . 180 g . 180 g
Fruta grupa N°3 o Fruta grupo N°1 I Fruta grupa N°2 -
AZUCARIDULCE Bara de cereal g Panelita | 20g
NOMERE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIPO TECNICO PROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
| A ) g
FIRMA .1’(}.1 .rA. ol a Hoyes 'll"‘"-ﬂl'_"c\“"l‘-’*ﬂ "
S _

Mota 1: Verificar las condiciones de calidad de todos los alimentos del ciclo de meni en &l momento de recibe, almacenamiento y previo a la entrega y consume. Asi misme realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empague de bebidas lacteas.

Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las i de transporte y almacenamienio, puede contemplarse el tipo de empagque UHT (larga vida)

Nota 3: No esté permitida la bebida de yogurt

Nota 4: El empague del producto deberd estar individual.

Mota 5: El gamaje de la fruta en el ciclo e encuentra en bruto, es decir, 22 encuentra enters y contempla la cascara. Se deberd garantizar la entrega de 120gr en neto.
Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana.

Nota 7: No se permite la entrega de naranja y banano mas de tres veces en el ciclo (es decir que cada una maximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 meni).

Nota §: Como habite saludable, motivar |a ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)

Fruta entera grupo N*1: Banano, Mandarina, Murrapo.

Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja

Fruta entera grupo N*3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En case de requerirse intercambio de alimentos &l municipio deberd presentar con 5 dias de anticipacitn la selicitud a la gobemacién de Antioquia, con la respectiva justificacion
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CONVENIO SECRETARIA DE EDUCACION / SUBSECRETARIA DE CALIDAD EDUCATIVA / DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIFIOS NO CERTIFICADOS EN EDUCACION DEPARTAMENTC DE ANTIOQUIA
AFROCOLOMBIANO |
RAIZAL NA ROM NA TR NA
GRUPO ETNICO =
SIN PERTENENCIA ETNICA X INDIGENA MA
(COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA NA
ESTABLECIMIENTO e oS E N _ P
EDUCATIVO  |ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS PROGRAMA DE ALIMENTACIGN ESCOLAR
SEMANA No.3
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No_ 12 MENU No. 13 MENU No_ 14 MENU No. 15
Leche Saborizada Leche entera Bebida lictea con Avena Kumis Leche entera
LACTED
Leche Saborizada | 200 ¢ |Leche entera | 200 cc |Bebida lictea con Avena | 200 ec |Kumis | 200 cc |Leche entera ‘ 200 o
Fanificado relleno con queso Ponqué con zanahoria Panificado relleno de bocadillo Falito de queso Torta veteada de chocolate y vainilla
CEREAL b
Panificada relleno con queso| 80g  |Ponqué con zanahoria pog |Fanfieado rellenc de 80g |Palito de queso sog |Totaveteads dechocolatey) g
bocadilla vainilla
Fruta entera Fruta entera Fruta entera
FRUTA . 180g . 180 g . 180 g
Fruta grupo N*1 Bt Fruta grups N°2 Brte Fruta grupo N*2 Bt
AZUCARIDULCE EBocadillo de guayaba 20g Cocada con panela | 209
NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA EL ANALISIS EQUIFD TECNICO FROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR -PAE ETC ANTIOQUIA
A A T & J e \
/ D | \ :
FIRMA -1’%(«1@’5%«5&_ < Ol oges | Elana! Womlote | .
b

Nota 1: Verificar las condiciones de calidad de todes los alimentos del ciclo de mend en el momento de recibo, almacenamiento y previo a la entrega y consumo. Asi mismo realizar procesos de
limpieza y desinfeccion previa al consumo a las frutas y empaque de bebidas lacteas.

Nota 2: En cuanto a la bebida y de acuerdo a las condiciones de transporte y almacenamiento, puede contemplarse el tipo de empagque UHT (larga vida)

Nota 3: No estd permitida la bebida de yogurt

Nota 4: El empaque del producto debera estar individual

MNota 5: El gamaje de |a fruta en el ciclo se encuentra en bruto, es decir, se encuentra entero y contempla la cascara. Se deberd garantizar la entrega de 120gr en neto.
Nota 6: No se permite repetir fruta en la misma semana.

Nota 7: No se permite la entrega de naranja y banano mas de tres veces en el ciclo (es decir gue cada una maximo se pueden ofrecer en 3 de los 20 meni)

Nota 8: Como habito saludable, motivar la ingesta diaria de agua apta para el consumo en los beneficiarios del programa (de 150 cc a 220 cc al dia)

Fruta entera grupo N°1: Banano, Mandarina, Murrapo.

Fruta entera grupo N°2: Mango maduro, Manzana, Naranja

Fruta entera grupo N°3: Zapote, Pera, Guayaba comun, Guayaba pera

En caso de requerirse intercambio de alimentos &l municipio deberd presentar con 5 dias de anticipacion la solicitud a |a gobemnacién de Anticquia. con |a respactiva justificacion
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LISTA DE INTERCAMBIOS

fimneros st Py e AMEXO. LISTA DE INTERCAMEIOS
'P‘__F_Wi'laéi 4% de tados | Mineducaskin .- - CICLO DE MENU RACION INDUSTRIALIZADA, 2028

LISTA DE INTERCANERO

COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA [ TARDE
[RACION INDUSTRIALIZADA

[=5Qn Res. 00335 08 2021)

DEPARTAMENTO ANTIOGULA MUNICIFIO MUNICIPIOS DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MO CERTIFICADOS EN EDUCACION
INDIGENA TOROHIDEDT TFROCOLOMEENC T

GRUPO ETMICO PUESLO MDIGENS i PR PR
RALZAL ROM :
LISTA DE ALIMENT 05 PARA INTERCAMEID
TAMARD DE INTERCAMBIO FORCION EN METO
ALIMENTO Nivel primarta: primero, | Nivel pimana: cuario y Hivel media y clcio
Preaacolar " Hivel secundaria
quinio complementario

‘segunde y tercam

[Colada lacea
Leche Liquida emera
LACTECS Leche liquida entera saborizada
[EEn Mozzarel en empague noviouy |
L. — E;; 0o 2000c 2000c 200 o6 200 cc
’m'"m"""'m""" e [vogurt grago (Fresa, mom, mors-arandancs, Tunos
——— ‘:!ug& melocotin, maraciya, pifia, pifia-coco)
Kumis
[Amoianana
[Browni2
[Cereal de Malz en ams fotfican
|Cersal 0e Malz 0 Aoz CON 53001 3 COGHEE:
| CToiS5an 08 qUESD (cangrejios)
Dona rellena oe araqul
Galleta Duice {ipo cuca endulzads con panela)
Galleta multicersal
Granoia
Hojwelas de malz sin anicar adconada
Mogoila
umin de
Pl o paltogues
Paln 08 quesn
Pan de lache
Pan de makz

Pan Integra
Pan leche

Pongué (pusde comzner chips de chocolale)

PBongué de Zananona

Roscon de bocadllo

[Tors de quess

Tora dulce [vanlla, veleado de chocoiats, Iman, chiaco)
Fruta grupo M™ 1

Banano, Mandarina, Mumrapo, Naranja, Granadla
- 12097 (neto) 120 0r [netz) 120 gr [nete) 120 gr neto)
ota: F\me::uﬁ R Se feDe Conempr |3 120 gr{neto) Sa gede comempar 3 52 gede contemplar 52 gede contemplar 3
S e |G . Manzana, i perdda perdida perdda pendaa
msecha. Fruta grupo N*3:
(Zapote, Pera, Guayaba comd, Guayaba Pera
Panelia llache yio cooo)
[Gocadlio de
Rollto de bocadllio con arequips
POSTRE Fiolito de leche
AZUCARES Y DULCES,  |Arequine en so0re
FRUTOS SECOS Y Choctiatna
SEMILLAS =alleta cublena de chocolate
Gatna o paa
Miota: Mani de sal aw ar ny oy e
Tener presante empaque  [Mani d2 53 CON Uvas pasas
Indivicual con respective  [Wani [cubieno 0e ChoCOiats 0 CoNmato)
Fotu0 g Jcuerdo 3 MEZCS e futes 2005
nomatvidad. [Siangueado
Dulce OF QUESA UTaEns:
LEche condensata
|5ana de grantia

FRUTA ENTERA

(Wata: Resolucion BO355 g 2027 - Anewo feonios almentacion salvdatie ¥ sosfenibie, numenal 4.5 Gido ot Wends:

- Los infertambics ne pusden exceder a 8 jsefs) en wn ckio de mends, pare ef case del afmenic profeko se pemmiden mddmo dos indercamiblos por ook,

- Mo 5= panmite f uso de proGUCToS oM bR de YOQUIT.

- E7 municisio debe soficitar por esCrifie con suffente antichacidn, i@ walidackin fonica def infercambic 3 & supenvdsidn de fa Enticlad Temfordal Cevificada & informar y defar copla de dicha aufodaacidn en i Instfucidn educathva yio municiio.

[NOMEBRE MUTRICIOMISTA - DIETISTA QUE ELABORA LA LISTA DE INTERCAMBIOS I EQUIPO TECHIOD PAE ETC ANTIOQULA

FIRMA Y MATRICULA PROFESIONAL | 1 hectbicl - Flom D Slanatioles
2
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final del ciclo de menid
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LISTA DE INTERCAMBIO DE ALIMENTOS
COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA | TARDE
RACION PREPARADA EN SITIO
NIVEL ESCOLAR
{Res. 00335 de 2021) s
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO MUNICIFIOS DEPARTAMENTO ANTICQUIA NO CERTIFICADOS EN EDUCACION
INDIGENA N COom LINIIJIK\D I PUEBLO NiA AFROCOLOMBIAND 1 NiA
SRUPOETMCO SN PERTENENCIA
‘ i
RAIZAL MNIA ROM MNIA ETNICA x
LISTADO DE ALIMENTOS POR GRUPO PARA INTERCAMEIOS ¥ AJUSTE DE GRAMAJE DE ACUERDO AL NIVEL ESCOLAR
TAMARO DE INTERCAMEIO FORCION EN NETO
COMPONENTE Nivel escolar (Resclucidn 00335 de 2021}
ALIMENTO Nivel primaria: . o . o
primero, segundo y Nivel prEmar: Nivel secundaria L=t GFIO
fercera cuarto y quinto complementario
Leche en polvo entera 13 gr 13gr 15gr 15 gr
Leche iquida entera 100 co 100 co 100 ¢
Queso blanco ¢ campesino 30 gr 40 gr 50 gr
LACTEOS Queso mozarella 30 gr 4D gr 50 gr
Queso costefio 30 gr 40 gr 50 gr
Kumis 200 cc 200 ec 200 cc
Yogurt 200 co 200 ec 200 ec
Carne de Res (Huevo de aldana. solomo extranero,
punta de espaldilla, fakda, posta o tabla) . Sgr S0gr s0gr
Came de Cerdo {Cafidn, pierna) 50 gr &0 gr &0 gr
Higado de res 50 gr G0gr &0 gr
ALIMENTO PROTEICO Pechupa de pollo sin piel {ver nata) 50 gr EDgr &0 gr
ORIGEN ANIMAL Filete de Pescado (ver nota) 50 gr G0 gr &0 gr
Atln =n aceite {lomitos) 20 gr (escumida) 30 gr (escurrido) 60 gr {escurride)
Sardina 30 gr (escuwido) 30 gr (escurrido) 60 gr {escurrido)
Huevo de Gallina 55 gr 55 gr SS5gr
Huevo de gallina entero en polvo (Ver nota 4) 12.5gr 125gr 12,5 gr 125gr
Lentsia 15 gr Dgr 20gr 30 gr
Frigo
ALIMENTO PROTEICO Variedades: Ca’garr,;:'::q::allgecih negra, caraota, 15 gr 20gr 2gr Wgr
ORIGEN VEGETAL Garbanzo 10gr 15 gr 20gr 20 gr 20 gr
Arveja verde seca o amarilla 10gr 15gr 20gr 20gr 30gr
Protzina vegetal de soya 10gr 15 gr 2D gr 20 gr 30 gr
Arepa de maiz blanco, amarilio 2S5 gr 50 gr S0gr 100 gr 100 gr
Arepa de chécolo 25gr 50 gr S0gr 100 gr 100 gr
Arepa de queso 2Bar 50 gr S0 gr 100 gr 100 gr
Arepa de yuca 25 gr 50 gr S0 gr 100 gr 100 gr
Aoz fortificado 30gr 30gr 40gr 40gr 50 gr
Fécula de maiz . ogr 0 . g . 10gr . 0gr
(para preparar bebida)|(para preparar bebida) |(para preparar bebida) |(para preparar bebida)|(para preparar bebida)
Awvena en hojuelas o molida 100 . . 10gr . 0gr . 10gr . 10gr .
) (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida) | (para preparar bebida)
Harina de maiz precocida 15 gr 15 gr Dgr Wgr 80 gr
Harina de platano 15 gr 15 gr Dgr Wgr 80 gr
Harina de trigo fortficada 15 gr 15 gr Dgr Wgr 80 gr
Galleta de mantequilla o queso 18 gr (2 unidades) 18 gr {2 unidades) 32 gr (4 uni 32 gr {4 unidades) 32 gr (4 unidades)
CEREAL ACOMPARANTE Galleta tipo craker 18 gr (2 unidades) 18 gr {2 unidades) 32 gr (4 uni 32 gr {4 unidades) 32 gr (4 unidades)
Galleta de soda 18 gr (2 unidades} 18 gr {2 unidades) 32 gr (4 uni 32 gr {4 unidades) 32 gr (4 unidades)
Maiz tiemo [complementaria) Sgr 10 gr 0gr 10gr 10 gr
Pan tajado 40 gr (2 unidades) 40 gr {2 unidades) 40 gr (2 unidades) 40 gr (2 unidades) 40 gr (2 unidades)
Pan (bola, mantequila. con queso) 20gr 20 gr 40 gr 40 gr a0 gr
Pan hamburguesa 50gr 50 gr S0 gr 50 gr 50 gr
Espaguetis, pastas o fideos 20gr 20gr 25gr Wgr 45 gr
Papa capira, nevada 50 gr (en bruto) 105 gr (en bruto) 130 gr (en brutc) 150 gr (en bruto)
Papa Criclla 50 gr (en bruto) 105 gr {=n bruto) 130 gr {en bruto) 150 gr {en bruto)
Platanc hartan verde, pinton o maduro 55 gr {en bruta) 115 gr (en bruto) 140 gr (en bruto) 170 gr (en bruto)
Guines 5 gr (en bruta) 115 gr (en bruto) 140 gr (en bruto) 170 gr {en bruto)
Yuca 50 gr (en bruto) 105 gr {en bruto) 130 gr (en bruto) 150 gr (en bruto)
Armacacha 50 gr (en bruto) 105 gr {en bruto) 130 gr (en bruto) 150 gr (en bruto)
Mams 50 gr fehn bnuto ) 105 gr (en D'LITO! 130 gr (en bruto) 150 gr (en bruto) L
Cuchuco de maiz, cebada. trigo, cebada perlada 15 gr 15gr Mgr 30 gr 30 gr
Acelga
Ahuyama
Al
Ajo
Agio
Arveja verde fresca
Berenjena
Brico
Cebolla de husve o cabezona
Cebolla junca .
Gilantro La cantidad puede variar de acwerdo al tipo de preparacion
VERDURAS ESF nacs Tener presents que cada verdura tiens un porcentaje de pérdida diferente para determinar el gramae bruto, que es con
Hahichuela &l que se debe realizar la compra.
Lechuga
Pepino
Perejil
Pimentan rojo o verde
Remolacha

Repolke blanco o morado
Tomate chonio
Tomate de Alifin
Zanahoria
Zucchin
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LISTA DE INTERCAMBIO DE ALIMENTOS
COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA | TARDE
RACION PREPARADA EN SITIO
NIVEL ESCOLAR RAD
{Res. 00335 de 2021) iRz &l
DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIFIO MUNICIPIOS DEPARTAMENTO ANTIGQUIA NO CERTIFICADOS EN EDUCACION
INDIGENA A COMLINID.(RD I PUEBLO NiA AFE:LC;NLQOJ;?;S:OJ NiA
ELFNELED SIN PERTENENCIA
i Ni& X
RAIZAL NiA ROM ETNICA
LISTADO DE ALIMENTOS POR GRUPO PARA INTERCAMBIOS Y AJUSTE DE GRAMAJE DE ACUERDO AL NIVEL ESCOLAR
TAMARO DE INTERCAMEIO PORCION EN NETO
COMPONENTE Nivel escolar 00335 de 2021)
ALIMENTO Nivel primaria:
. - Mivel primaria: " . Nivel media y ciclo
Preescolar primero, segunde y . Nivel secundaria ‘
cuarto y quinte complementario
tercero
Fruta entera grupe M1
Guayaba comiin en cascos, Mandarina, Banano, BOgr 110gr 110gr 130 gr 135 gr
Murrapo, Naranja dulos en cascos
Fruta entera grupe N°2
Mango madure o pintén picado, Manzana, Pera, BOgr 110gr 110gr 130 gr 135 gr
Sandia en trozos, Uchuvas, Higo
Fruta entera grupo N°3 ©
Pifia oro miel picada, Papayuela picada, Papaya B0gr 110gr 110gr 130 gr 135 gr
FRuT:t — picada, Meldn picado
(Tener e::;;nech; d 3 Mota: Los gramajes expresades para cada grupo de futa equivalen a la porcion senida por nivel de escolanidad, tener en cuenta que cada fruta presenta un porcentsje de
perdida diferente, por tanto en & ciddo de meni se establece el peso bruto que son los que se deben tener en cuenta para la compra
FTifa para Jugo: mango, QUaysta, marscuya.
guanabana, tomate de arbol, banano, mora, lulo, Porcion para juge (80 gr en bruto)
uchuva
Otras frutas de intercambios para jugo
Pithaya. tamarindo, uvas, zapote costefio, pifia Porcion para juge (80 gr en bruto)
manzana (juge). gulupa (juge). borojd
“Aziicar blanca o morena Tar Bgr Dgr Dgr Dgr
Panela solida Tgr Bgr Sor 8or Bgr
AZUCARES Pangla pulverizada Tgr Bar Sgr Bgr Bgr
Bocadilo de guayaba 20gr g 2gr 20gr 20gr
(51 no hay mas (si no hay mis (si no hay mds (si no hay mas (sino hay mas
Panelita o dulce de leche azilcares en el ciclo) | aziicares en el ciclo) | azlicares en o ciclo) | azicares en el cicdo) | aziicares en el ciclo)
Aceite de semillas vegetales. maiz.girasol, canola, 2o s 5eo e Gee
soya.
Mantequilla 3gr 5gr Sgr 7ar Baor
GRASAS Queso crema g Sar Sar Tgr Bgr
Crema de leche 3gr Sar Sar Tgr Bgr
Coco (natural rallado) 3gr Sgr Sgr Tgr Bgr
Margarina 3gr Sgr Sgr Tar fgr
Aguzcate 30 gr (neto) 20 gr (n=to) 40 gr (neto) A0 gr [neto) AD gr jneto)
Chocolate en pasta o cocoa en polvo 3gr Agr Sar Sgr Sgr
1gr fgr 1ar 1ar Tor
OTROS* Canela
Especias: Orégano, Laurel, tomillo, perejil, albahaca
Jengibre. clrcuma
Nota 1: Resolucion 00335 de 2021 - Anexo téenico ali ia ¥ ible, numeral 4.5 Ciclo de Mends -

- Los infercambios no pueden exceder 3 6 (Seis) en un cicle de menus, para &f caso del alimento profeico se parmiten maximo dos infercambios por ciclo.

- El operador debe soliciar por escrito minimo con 5 dias de anticq fi i del caso: icitn, escasez del alimento, efc..), a autorizacién del intercambio a la supervision o inferventoria de Ja
| Enfidad Temitorial mumcpla.l & informar por escnﬂo ydejar copia de :7.!'\‘1 autorizacion en la sede o sedes educativas donde se realice el infercambic. El municipic debe nofificar inmedistamente a ia entidad
feritorial i | in de Antioquia) fos i ios de a ntos aprobados &l aperador, fos cuales solo ienen vigencia por & periodo de entrega soficitade.

- No se permite ef uso de productos come: mezcias de aceites vegefales, bebida de yogur, caldos concentrados en cubo o en polvo, mayonesa, salsas de tomafe, salsa rosada, salsa de soya, salsa inglesa,
salsa de cames, salss BEG, salsa ldrfara, miel mostaza, mostaza, mostaneza.

Nota 2: Tener presente que el filete de pescado y pallo sin piel son productos de alto riesgo microbialégico que requisren la garantia de condi de transporfe, 3l iento y manipulacidn.

Nota 3: En la categoria ofros se encueniras los aimenfos que no son considerados infercambiables

Nota 4: El alimentc de huevo de gallina enferc en poivo, se viabiliza para el drea rural dispersa como infercambio al huevo de gallina fresco, s6lo bajo previa autorizacion de la Gerencia MANA.

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE ELABORA LA LISTA DE INTERCAMBEIOS | EQUIPO TECNICO PAE ETC ANTICQUIA

NOTA: El proveedor debera garantizar el cumplimiento de los ciclos enviados por la
gobernacion, y acogiéndose a la lista de intercambios aprobada para el programa de
alimentacion escolar la cual se adjunta al presente estudio previo y que puede llegar
a tener variaciones segun la Gobernacion de Antioquia y la secretaria de educacion,
el proveedor debera entregar en cada unidad educativa (escuela) descrita segun los
cupos, productos frescos y de marcas reconocidas y avaladas para el programa de
alimentacion escolar. Asi mismo, en el caso de la racion industrializada debera ser
entregada empacada debidamente. El proveedor correra con los gastos logisticos y
de transporte que genere el presente contrato, garantizando las respectivas entregas
en los lugares correspondientes y solicitados por el supervisor del contrato en cada
institucion educativa.

Que acorde con lo expuesto, la Administracion Municipal del Municipio de Amaga -
Antioquia; pretende adelantar el proceso de Contratacién, el cual se ajusta a los
requerimientos, necesidades y condiciones fijadas para la celebracién del contrato, y
a los principios de economia, transparencia, y demas que rigen las actuaciones
administrativas, para el suministro de alimentos, de acuerdo a la minuta establecida
por el programa de Alimentacion Escolar — PAE, y que teniendo en cuenta las
condiciones de infraestructura de las diferentes sedes educativas se cuenta en el
Municipio de Amaga con un total en cupos asignados mediante la estrategia para la
presente vigencia de 2.500 cupos.

Por lo anterior, teniendo en cuenta la infraestructura educativa con que contamos y
las necesidades propias del territorio, el Municipio de Amaga, asume el ajuste
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requerido en el valor de“la racion tanto para la minuta industrializada, y personal
manipulador de alimentos, asi mismo los gastos concernientes a logistica, transporte,
gas propano, insumos de aseo, dotacion del personal manipulador de alimentos,

menaje.

Es importante resaltar, que la gran mayoria de nuestros nifios, niflas y adolescentes
escolares son de nivel 1y 2 del Sisbén, y de la zona rural del municipio, por ende son
de muy bajos recursos econdémicos y de familias numerosas que no cuentan con una
buena canasta de viveres para una buena alimentacion, por ello, para el Municipio de
Amaga - Antioquia, es muy importante invertir en la primera infancia y en sus
adolescentes, a traves del Programa de Alimentacion Escolar - PAE evitando asi la
desercién escolar, ademéas el municipio auna esfuerzos para garantizar la minuta
establecida desde la Secretaria de Educacion de Departamento.

Que de acuerdo con la Resolucion N°2157 del Ministerio de Salud y Proteccion Social,
del 20 de diciembre de 2021, se nos indica lo siguiente: “Paragrafo 3. Dadas las
actuales condiciones sanitarias y la evolucion de la pandemia, el servicio educativo,
incluyendo los servicios de alimentacion escolar, transporte y actividades curriculares
complementarias, continuara desarrollandose de manera presencial. Lo anterior
también aplica para la educacion para el trabajo y el desarrollo humano y la educacion
superior e los programas académicos cuyos registros asi lo exijan. Para el desarrollo
de estas actividades no se exigiran limites de aforo”. Por lo anterior se requiere la
implementacion del programa de alimentacion escolar mediante preparacion en sitio
y racién industrializada.

Este contrato, tiene como punto de partida a los estudiantes titulares de derecho
registrados en el SIMAT que recibiran dicho beneficio, sin superar las 67.500 raciones
y/o hasta agotar la existencia de las raciones contratadas y/o presupuesto. La
ejecucion de este contrato se realizard de acuerdo con las solicitudes del supervisor
del mismo, hasta agotar existencia. En caso de que las medidas sanitarias o
indicaciones del gobierno nacional, departamental y/o municipal cambien y sea
necesario cambiar la modalidad de entrega esta serd concertada de acuerdo con el
presupuesto disponible entre el Municipio y el Proveedor, con el animo de continuar
la atencidn requerida por el programa en las condiciones que sea necesario.

La presente contratacion, cuenta con recursos de la Gobernacién de Antioquia y el
Municipio de Amaga, este contrato estara vigente hasta agotar presupuesto y/o
raciones contratadas.

Por lo anterior, la Administracién Municipal debe garantizar el acompafiamiento de
reactivacion econdémica de los locales a través de programas de inclusion. Es por ello
gue la administracién municipal se acoge a las compras locales mediante la Ley 2046
de 2020 (agosto 06) por la cual se establecen mecanismos para promover la
participacion de pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de alimentos.

CAPITULO Il

Reglas para la adquisicién de alimentos provenientes de pequefios productores locales
y de productores de la agricultura campesina, familiar y comunitaria y sus
organizaciones legalmente constituidos

Articulo 7°. Porcentajes minimos de compralocal a pequefios productores y productores
de la agricultura campesina, familiar y comunitaria. A partir de la entrada en vigencia de la
presente ley:

a) Las Entidades a que hace referencia el articulo 3° de la presente ley, que contraten
con recursos publicos la adquisicién, suministro y entrega de alimentos en cualquiera

Calle 51 Uribe Uribe No 50 - 76
Codigo postal - 055840

Nit: 890.981.732-0
I

(+604) 847 1197
cultura@amaga-antioquia.gov.co



Secretaria de Educacion

Deporte, Culturay Turismo

A Alcaldia de Amaga

de sus modalidades de atencién, estan en la obligacion de adquirir localmente alimentos
comprados a pequefios productores agropecuarios locales y/o a productores de la
Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en un
porcentaje minimo del 30% del valor total de los recursos del presupuesto de cada enti-
dad destinados a la compra de alimentos.

Cuando la oferta de alimentos producidos por pequefios productores y/o productores de la
Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria local sea inferior al porcentaje minimo de que
trata el presente literal, las entidades deberan informar de dicha situacion a la Mesa Técnica
Nacional de Compras Publicas quien certificar4 dicha situacion y realizard las gestiones
necesarias para otorgar un listado de pequefios productores y/o productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria no locales a quienes puede acudir para suplir el porcentaje
restante.

b) Las entidades compradoras de alimentos a que hace referencia el articulo 3° deberan
establecer en sus pliegos de condiciones un puntaje minimo del 10% de los puntos
asignables a la calificacion de las propuestas, los cuales seran asignados propor-
cionalmente a aquellos proponentes que se obliguen a adquirir productos provenientes
de pequefos productores agropecuarios locales y/o a productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones, en una proporcién
mayor al minimo exigido por la entidad contratante.

Estas entidades estableceran en todos los documentos de sus procesos de contratacion, que
el puntaje obtenido por los oferentes en virtud del porcentaje de compras publicas locales a
pequefios productores agropecuarios y/o a productores de la Agricultura Campesina, Familiar
o Comunitaria y sus organizaciones a que se comprometen sera tenido en cuenta como factor
de desempate entre propuestas que obtengan el mismo puntaje total de calificacién.

¢) Todas las entidades a que se refiere el presente articulo, incluiran en sus contratos
la obligacion por parte de sus contratistas que ejecuten u operen los programas
institucionales en que se adquieran alimentos, la obligacion de estos de participar en
los espacios de articulacién que se definan por parte de la Mesa Técnica Nacional de
Compras Publicas Locales de Alimentos y de participar en su rol de compradores de
alimentos o de sus materias primas, en las ruedas de negocios que se realicen en virtud
de lo establecido en la presente ley.

d) La entidad publica establecera en sus estudios previos, la zona geogréfica para la
compra publica local de alimentos a pequefios productores agropecuarios y/o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales o sus
organizaciones, con base en los siguientes criterios: (1) cobertura geografica de la
oferta institucional de la entidad; (2) conectividad vial, circuitos cortos de
comercializacion, vocacién y uso del suelo, disponibilidad de alimentos, la presencia de
pequefios productores agropecuarios y productores de la Agricultura Campesina,
Familiar o Comunitaria locales o sus organizaciones identificados y las caracteristicas
de los productos demandados.

Paragrafo 1°. Las entidades publicas velaran por el adecuado cumplimiento de las
obligaciones consagradas en el presente articulo en lo referente a la adquisicion de alimentos
a pequefios productores locales y productores locales de la Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria, 0 sus organizaciones.

Paragrafo 2°. Todas las entidades descritas en el articulo 3° de la presente ley que desarrollen
actividades misionales en las Zomac, tendran como prioridad la adquisicién de alimentos
provenientes de cada una de las Zomac en donde se encuentran ejerciendo sus actividades.

Articulo 8°. Disefio y adecuacion de minutas alimentarias y menus. Todos los sujetos de
gue trata el articulo 3° de la presente ley que desarrollen programas 0 acciones en que se
ofrezcan o dispensen alimentos, sin detrimento de sus objetivos y programas misionales, estan
obligadas a disefiar o adecuar minutas alimentarias y menus teniendo en cuenta el enfoque
cultural y los habitos alimentarios de la poblacién de cada zona geogréfica para la compra
publica local de alimentos, priorizando el abastecimiento con productos locales provenientes
de pequefios productores locales y de productores pertenecientes a la Agricultura Campesina,
Familiar o Comunitaria y sus organizaciones, con enfoque diferencial y tomando en
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consideracion el conce"b?gq)ueaqéberé rendir el Comité Departamental de Seguridad Alimentaria
y Nutricional respectivo, o a falta de este, de las Secretarias Departamentales de Agricultura o
quien haga sus veces. Todos los menus disefiados deben priorizar en las preparaciones o en
los paquetes alimentarios distribuidos, la inclusién de alimentos e insumos producidos en la
misma zona geografica, sin que por ello se afecte la calidad microbioldgica y el aporte nutricio-
nal de la alimentacion entregada a los beneficiarios de estos programas.

Articulo 9°. Especificaciones técnicas de los productos. El Gobierno nacional en el marco
de la Mesa Técnica Nacional de Compras Publicas Locales de Alimentos en coordinaciéon con
el Invima, dentro de los seis (6) meses siguientes a su conformacién, debera establecer un
conjunto unificado y normalizado de fichas técnicas que contengan las especificaciones que
deben cumplir los alimentos procesados y no procesados de origen agropecuario, de forma tal
que estén sujetos a la normatividad sanitaria vigente y no se establezcan caracteristicas
excluyentes a la produccion proveniente de pequefios productores locales y productores de la
Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria y sus organizaciones.

Paragrafo. Las fichas técnicas podran contener criterios que promuevan la compra de
alimentos provenientes de sistemas de produccién agroecoldgica debidamente reconocidos por
el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.

Articulo 10. Pago de las compras realizadas a productores de la agricultura campesina,
familiar y comunitaria. Para promover y fortalecer la economia de pequefios productores y
productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, y sus organizaciones frente
a los impactos financieros que puedan derivarse de las formas de pago utilizadas por los
compradores y proteger su flujo de fondos, el Gobierno nacional, en el marco de la Mesa
Técnica Nacional de Compras Publicas de Alimentos, dentro de los seis (6) meses siguientes
a su conformacion, debera disefiar e implementar los mecanismos financieros y contractuales
necesarios para que el valor de sus ventas sea recibido contra entrega del producto.

Por lo anterior y acogiéndonos a la normatividad, el municipio de Amaga solicita al
proponente realizar el 30% de las compras del presente contrato mediante compra
local.

ZONA GEOGRAFICA: Municipio de Amag4, en caso de no contar con oportunidad de
compra certificada (compra local), el contratista podra ampliar el radio de localizacion
al departamento de Antioquia.

Para lo anterior debe solicitar al correo compraspublicas@antioquia.gov.co el listado
de los pequefios productores en la zona geografica requerida.

Del mismo modo el Municipio de Amaga requiere otorgar a las instituciones educativas
GAS PROPANO en cilindro que permita el debido funcionamiento de los restaurantes
escolares mediante la modalidad de preparacion en sitio. La preparacion de los
alimentos en sitio, permite brindar una mayor y mejor atencién nutricional, lo que se
refleja en el avance en la promocion de la salud, la prevencion de enfermedades y el
mejoramiento de la calidad de vida de los nifios, nifias y adolescentes, ademas de
fortalecer la implementacion de las Politicas Publicas que buscan fortalecer la
atencion integral de las poblaciones vulnerables.

Se busca otorgar el GAS PROPANO como herramienta fundamental para otorgar la
preparacion de los alimentos del programa de alimentacion escolar.

Para el suministro de gas propano a las diferentes sedes educativas tanto en zona
urbana como rural que se requiera la preparacion en sitio, previa solicitud del
supervisor, teniendo en cuenta que el contratista debera realizar la entrega en la sede
educativa requerida en un tiempo méaximo de 3 horas luego de recibir el pedido.

Instituciones Sede

SAN FERNANDO Colegio san Fernando
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Alejandro Toro

Pueblito de los Sanchez

Canaveral San José

Normal Superior

Maria Auxiliadora
NORMAL SUPERIOR

Travesias

Malabrigo

Pascual Correa

Pedro Claver

Luis Eduardo Valencia

INSTITUCION PASCUAL CORREA FLOREZ |Olaya Herrera

Belisario

La Guali
|.E BELISARIO BETANCUR CUARTAS

El Cedro

Luis Carlos Parra

CER Urbano

Georgina Bolivar

La Delgadita

Enrique Mufioz Villa
CER URBANO RUIZ

Emiro Kastos

Mani del Cardal

Amagé Yarumal

Trinidad Nechi

NOTA: El suministro de gas propano solo se realizara a las instituciones que lo
requieran, previa solicitud escrita.

En caso de requerir mayor suministro del Gas Propano, las partes podran realizar
prorroga, adicién y/o otrosi segun sea la necesidad para ampliar la cobertura.

Los cilindros de gas seran entregados en cada una de las sedes segun la necesidad,
en un plazo maximo de 3 horas luego de recibido el pedido, y se respetara el tamafio
y cantidad solicitado por el supervisor.

Los pedidos se realizaran de manera parcial de acuerdo con la necesidad del servicio.

Para seguir garantizando el servicio de los restaurantes escolares, es necesario
abastecer a las Instituciones Educativas del respectivo gas propano (GLP),
combustible necesario para el cocimiento de los alimentos, pues estos restaurantes
funcionan con esta fuente de energia.

EXAMENES MEDICOS Y OCUPACIONALES DEL PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS
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» Esfasis osteomuscular

o Exé@men medico de aptitud para manipular alimentos

o Coproldgico

« Exé&men directo para hongos (KOH)+

« Frotis faringeo

« Certificacion médica de aptitud o no para manipulador de alimentos

KIT DE ASEO PARA CADA SEDE

Hipoclorito de sodio al 5.25% por 3.8 litros, vinagre por 3 litros, detergente neutro por
3.8 litros, jabon para el lavado de manos neutro por 3.8 litros, desengrasante alcalino
por 4 litros, 10 esponjas para lavar platos, un pafio de cocina en rollo reutilizable, 5
esponjas inoxidables de 30 gramos, una toalla de tela mediana.

e Deben reportar las fichas técnicas de cada producto de aseo.

e La supervisidon de contrato establece la entrega del kit de aseo de acuerdo a la
cantidad de cupos que atiende cada sede.

e Los productos deben cumplir con la normatividad sanitaria vigente.

SUMINISTRO DE MENAJE

1. Necesidad del Servicio y Cobertura La presente contratacion tiene como finalidad
garantizar la dotacion, reposicion y mantenimiento de los elementos de cocina y
conservacion de alimentos en 24 sedes educativas, asegurando la atencion oportuna
y en condiciones dignas de 2.500 beneficiarios (cupos escolarizados). El menaje es el
soporte operativo indispensable para la preparacion y distribucién diaria de las
raciones alimentarias en el marco del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

2. Componentes Operativos del Requerimiento

« Cadena de Frio y Conservacion: Es vital garantizar la conservacion de
insumos perecederos (carnicos, lacteos, frutas y verduras) bajo normas
microbiolégicas estrictas, evitando la descomposicion de alimentos y la
proliferacion de bacterias que pongan en riesgo la salud de la comunidad
estudiantil.

e Equipos de Coccidn: Permiten la preparacion de alimentos a gran escala con
los estandares de eficiencia caldrica requeridos para cumplir con los tiempos
de entrega de las raciones alimentarias.

e Procesamiento de Alimentos: Optimizan los tiempos de preparacion, facilitan
la manipulacion de los insumos y aseguran la estandarizacion de las porciones
nutricionales.

« Almacenamientoy Logistica Interna: Garantizan el almacenamiento en seco
con separacion adecuada del piso y paredes, previniendo plagas, humedad y
contaminacion cruzada de acuerdo con la normatividad sanitaria vigente.

« Menaje Menor y Utensilios: Elementos indispensables para la manipulacion
segura, servido e higiene en la distribucién de la comida.
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3. Fundamentos de Sam?idad y Cumplimiento Normativo La adquisicion se
fundamenta en la necesidad ineludible de cumplir con el Decreto 3075 de 1997 /
Resolucién 2674 de 2013 (o la normativa sanitaria aplicable en materia de buenas
practicas de manufactura para alimentos), la cual exige que los establecimientos que
preparan y sirven alimentos cuenten con equipos e instrumentos de materiales inertes,
lavables y no toxicos. El deterioro o la falta de este equipamiento en cualquiera de las
24 sedes puede acarrear sanciones sanitarias, suspension del servicio v,
principalmente, el riesgo de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA).

4. Impacto Social y Garantia de Derechos Garantizar la continuidad en la prestacion
del servicio de alimentacion en las 24 sedes no solo impacta la nutricién de los 2.500
estudiantes, sino que actia como un factor determinante para la permanencia escolar,
reduciendo la desercién y apoyando el desarrollo integral de la infancia y adolescencia
en la entidad.

Por las razones expuestas, la adquisicion propuesta se consolida como una inversién
de caracter prioritario, conveniente y necesaria para mantener la operatividad, calidad
y seguridad alimentaria en las 24 sedes educativas atendidas.

Nota: Los pedidos de menaje solo serdn autorizados desde la Secretaria de
Educacion, deporte, cultura y turismo, y el proveedor debera contar con capacidad de
distribucién en el Municipio de Amaga.

2- LA DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR, CON SUS
ESPECIFICACIONES ESENCIALES, Y LA IDENTIFICACION DEL CONTRATO A
CELEBRAR.

OBJETO: “Integrar esfuerzos para la ejecucién del Programa de Alimentacién Escolar
- PAE, para los nifios, nifias y adolescentes de la matricula oficial del municipio de
AMAGA - Antioquia, no certificado en educacion, para la vigencia 2026-2".

ALCANCE DEL OBJETO A CONTRATAR

La ejecucidon del objeto del contrato que se celebre como resultado del presente
proceso de seleccion debera comprender como minimo, las actividades sefialadas
en este documento y en sus especificaciones técnicas, asi como las que se
establezcan en el respectivo contrato.

v" Suministrar productos de calidad, en buen estado y de las marcas establecidas
por el programa PAE.

v' Realizar la entrega de los suministros de manera oportuna.

<\

Entregar los suministros en las cantidades y especificaciones requeridos.

<\

Realizar el suministro de las Raciones Industrializadas y preparacion en sitio
en las cantidades establecidas en las minutas (ficha técnica y anexos).

Realizar cada entrega en las instituciones educativas del municipio de Amaga.
Cumplir con las especificaciones técnicas exigidas.

Realizar la entrega del gas propano en las instituciones requeridas.

SN NN

Entregar los productos objeto del presente Contrato oportunamente, de
acuerdo a la necesidad y solicitud que realice la Secretaria de Educacion,
Deporte, Cultura'y Turismo.
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v El proveedor debera 'de realizar un reconocimiento econémico al personal
manipulador de alimentos

v' El operador debe encontrarse al dia con los pagos de remuneracion del
personal manipulador de alimentos, relacion de horas laboradas, las
respectivas planillas de seguridad social de acuerdo con su tipo de
contratacion, garantizando los pagos de manera oportuna a través de
mecanismos electronicos para efectos de transparencia, trazabilidad y
verificacion de cumplimiento, consolidando los respectivos soportes de pago

v El operador debera de afiliar a la ARL al personal manipulador de alimentos,
ademas de brindar dotacion de uniformes.

n ——

2.1. CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS

Dando cumplimiento el numeral 1 del articulo 2.2.1.1.2.1.3 del Decreto 1082 de 2015,
el objeto del presente proceso contractual se encuentra clasificado en los cédigos
UNSPSC, segun el siguiente cuadro:

2.3 CODIGO DE CLASIFICACION DE BIENES Y SERVICIOS

De conformidad con el Clasificador de Bienes y Servicios de las Naciones Unidas
(Version 14 del UNSPSC) contenido en la direccién
http://www.colombiacompra.gov.co/Clasificacion, la siguiente es la codificacion del
servicio requerido por la Entidad:

Cédigo Descripcién Oficial

Categoria

UNSPSC

UNSPSC (Nivel de

Producto)

Lacteos Leche (refrigerada) 50131501 Leche de vaca
refrigerada
Leche en polvo 50131508 | Leche en polvo
Productos de leche o 50131509 Leche de vida
mantequilla de estante prolongada
(UHT/Larga Vida)
Productos de leche y 50131500 | Productos lacteos
mantequilla (Genérico) refrigerados
Kumis 50131503 Leche fermentada
Yogurt 50131503 | Leche fermentada
Grasas y Margarina y untables 50151502 Margarina y untables
Aceites
Grasas y aceites vegetales 50151501 | Aceites vegetales
comestibles comestibles
Granos y Arroz 50101501 Arroz
Derivados
Frijoles 50121602 | Frijoles secos o
deshidratados
Lenteja verde 50121601 Lentejas secas 0
deshidratadas
Lenteja (Genérico) 50121601 @ Lentejas secas 0
deshidratadas
Pastas (Alimenticias) 50101502 Pasta alimenticia
Cereales (Desayuno) 50101600 Productos para el
desayuno y cereales
listos para comer
Harina (Genérica) 50191500 Harina
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AzUcar no refinado

Azlcar 50181600 @ Azucar

Chocolate 50181801 | Chocolate
Chocolate o sustituto de 50181801 | Chocolate
chocolate

Chocolates, azucares, 50181800 | Dulces, confiteria 'y

edulcorantes productos

productos endulzados

Carnesy Carne de res 50111513 ' Carne de res (corte
Huevos principal)
Carne de cerdo 50111514 | Carne de cerdo (corte
principal)
Huevos y sustitutos 50131601 @ Huevos de gallina
Otros Sal 50171501 | Sal de cocina
Alimentos
Fruta (Genérico) 50121500 @ Frutas frescas
Tortas y empanadas y pastas 50182000 | Pan, productos de
(Panaderia) panaderia y dulces
Legumbres (Genérico) 50121600 @ Granos y legumbres
Suministros Propano 15111501  Gas propano
Suministros de aseo y 47130000 | Suministros de
limpieza limpieza
Neveras/Refrigeradores 52141503 | Refrigeradores
Ollas 52151502 @ Ollas para cocina
Sartenes 52151503 | Sartenes
Estufas (Cocina) 52141505 @ Estufas y hornos de
cocina
Servicios Logistica y transporte 78101500 @ Servicios de logistica
Planeacion y programas de 93131600 @ Servicios de
politicas de alimentacion y planificacién y
nutricion programacion del uso
de recursos
Empaque 78121500 | Servicios de empaque
Gerencia de proyectos 80101600 @ Servicios de
administracion de
proyectos
Distribucion 80141700 | Servicios de
distribucion
Vehiculos de transporte de 25101600 Vehiculos de carga

productos alimenticios

2.2. ALCANCE DEL OBJETO A CONTRATAR

La ejecucion del objeto del contrato que se celebre como resultado del presente
proceso de seleccién debera comprender como minimo, las actividades sefaladas en
este documento y en sus especificaciones técnicas, asi como las que se establezcan
en el respectivo contrato, propendiendo por suministrar en cada sede educativa los
viveres y elementos complementarios para la correcta ejecucion del programa de
alimentacion escolar.

3. ANALISIS PARA DETERMINAR EL VALOR DEL
CONTRACTUAL

PROCESO
Para establecer los valores del presente proceso contractual, la entidad ha realizado
la siguiente proyeccion, incluido el IVA, por valor unitario de los elementos.

La Entidad procede a promediar las cotizaciones allegadas por los interesados, y el
valor arrojado servira el precio de referencia para la presentacion de ofertas por las
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cantidades proyectadas, de

r{?é‘;}nidad con el siguiente cuadro.
SUMINISTRO DE ALIMENTOS Y OTROS

Condiciones técnicas exigidas

ARTICULO UNIDAD MEDIDA
ACEITE VEGETAL 450 CC
AJO 1GR
ARROZ 500 GR
AZUCAR 500 GR
AVENA MOLIDA 500 GR
BEBIDA DE YOGURT 200 CC
CANELA EN POLVO 1GR
CARNE DE CERDO (MAGRA) 500 GR
CARNE DE RES (MAGRA) 500 GR
CARVE /PROTEINA VEGETAL 500 GR
CEBOLLA CABEZONA 165 GR
CEBOLLA JUNCA 500 GR
CEREAL DE MAIZ EN HOJUELAS  [500 GR
COCA EN POLVO 200 GR
CHOCOLATE EN PASTA 200 GR
CILANTRO 125 GR
ESPAGUETIS 250 GR
ESPINACA 1GR
FRIJOL 250 GR
FRUTA 500 GR
FRUTA DE COSECHA 500 GR
GALLETA SABOR A MANTEQUILLA | UNIDAD
GALLETAS TIPO CROCANTES UNIDAD
MANTEQUILLA/MARGARINA 250 GR
MAIZ TIERNO 240 GR
GALLETA DE SODA UNIDAD
HARINA DE MAIZ 500 GR
HARINA DE TRIGO 500 GR
HUEVO TIPO A 55 GR
LECHE ENTERA EN POLVO 380 GR
LENTEJAS 500 GR
MARGARINA SUAVE DE MESA 125 GR
PAN REDONDO 70 GR
PAN TAJADO 450/600 GR
PAN TIPO HAMBURGUESA 70 GR
PANELA 500 GR
PAPA CAPIRA 500 GR
PAPA CRIOLLA 500 GR
PLATANO HARTON VERDE 500 GR
PLATANO MADURO 500 GR
QUESO BLANCO O CAMPESINO | 220 GR
QUESO BLANCO

QUESO TIPO MOZARELLA 400 GR
TOMATE DE ALINO 500 GR
SAL 500 GR
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500 GR
ARVEJA 500 GR
LAUREL SECO 220 GR
OREGANO SECO 220 GR
BOCADILLO DE GUAYABA 20GR
PANELITA O DULCE DE LECHE 20GR

PARA CONSUMO HUMANO. RESOLUCION 2154 DE 2012,
ACEITE DE GIRASOL DEBE CUMPLIR CON LA NTC 264. LAS
ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O
ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE NORMA .LAS
ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE Y TAMANO DE RACION
ESTABLECIDOS EN ESTE DOCUMENTO PREVALECEN SOBRE
450 CC CUALQUIER ESPECIFICACION CONTENIDA EN LAS NORMAS
ACEITE VEGETAL TECNICAS COLOMBIANAS REFERENCIADAS EN LA MISMA .EL
ACEITE SE DEBE OBSERVAR CON CONSISTENCIA LIQUIDA,
COLOR AMARILLO CLARO Y FRESCO, ASPECTO LIMPIO A
25°C, TENER SABOR Y OLOR CARACTERISTICO NO
OBJETABLE. LIBRE DE RANCIDEZ, DE MATERIALES
EXTRANOS, DE SUSTANCIAS EMPLEADAS EN SU
EXTRACCION Y REFINACION. PARA LA MEZCLA DE ACEITES
VEGETALES SE ADMITE LOS SIGUIENTES PRODUCTOS:
GIRASOL, EMPAQUE BOTELLA PLASTICA, CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS, CODIGO SANITARIO,
TABLA NUTRICIONAL, FECHA DE ELABORACION Y DE
VENCIMIENTO ENTRE OTRAS.

PARA EL CONSUMO HUMANO, BLANCO FORTIFICADO,
PRODUCTO DESCASCARADO AL CUAL SE LE HAN ELIMINADO
PARCIAL O TOTALMENTE POR ELABORACION EL GERMEN Y
LAS CAPAS DE LA ALEURONA, EMPACADO CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. VIDA UTIL: 6
MESES. CUMPLIR CON NTC 671: ARROZ. EL EMPAQUE
DESTINADO PARA CONTENER EL PRODUCTO, DEBE
CORRESPONDER A POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD
ARROZ BLANCO 500 GR CALIBRE MINIMO 1.5. DE PELICULA TRANSPARENTE Y/O
BRILLANTE APTA PARA PROCESOS DE IMPRESION Y PARA
ESTAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS. CUMPLIR CON LA
RESOLUCION NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE
ESTABLECEN LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O
ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA
PRIMAS. CUMPLIR CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE
2011.

EL AZUCAR BLANCO DESTINADO PARA CONSUMO DIRECTO
DEBERA CUMPLIR CON TODOS LOS REQUISITOS INDICADOS
EN LA NORMA NTC - 611 — AZUCAR BLANCO VIDA UTIL 24
MESES A PARTIR DE LA FABRICACION. EMPAQUE Y
ROTULADO EL AZUCAR BLANCO SE DEBE EMPACAR EN
RECIPIENTES DE MATERIAL ADECUADO QUE NO ALTERE LAS
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y LO PRESERVEN
DURANTE SU TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO. EL
ROTULADO DEBE CUMPLIR CON LA RESOLUCION 05109 DEL
MINISTERIO DE PROTECCION SOCIAL.CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA TECNICA -NTC
611.

) 500 GR
AZUCAR BLANCA

PRODUCTO OBTENIDO A PARTIR DE LA FERMENTACION
CONTROLADA, DEL ACIDO LACTICO DE DE LA LECHE DE
BEBIDA A BASE DE YOGURT | UNIDAD 200 CC | yACA. LIGERAMENTE ACIDO CON PH ENTRE 4,4 — 4,5, CON
TEXTURA MEDIA Y OLOR CARACTERISTICO. OLOR.
CARACTERISTICO A LA FRUTA (FRUTILLA, DURAZNO, COCO,
ETC.), SABOR: CARACTERISTICO. OLOR CARACTERISTICO.
ASPECTO: UNIFORME, LIBRE DE BURBUJAS Y MATERIALES
AJENOS.

500 GR SE PERMITIRA EL SUMINISTRO DE CARNE DE CERDO CON EL
14 AL 20% DE GRASA. SE PERMITEN LOS SIGUIENTES
CORTES DE CARNE LOS CUALES CORRESPONDEN A CARNE
DE RES CON MENOS DEL 14% DE GRASA: CADERA, CENTRO
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DE PIERNA Y BOLA PARA SER GUISADA. LA CARNE NO PUEDE
EVIDENCIAR LA PRESENCIA DE PRODUCTOS QUIMICOS,
MEDICAMENTOS,  DETERGENTES,  RANCIDEZ O
DESCOMPOSICION, DEBE TENER COLOR UNIFORME LIBRE
CARNE DE CERDO (MAGRA) DE MANCHAS U OLORES FUERTES. NO SE PERMITE EL USO
DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA LEGISLACION.
PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE CONDIMENTOS QUE
LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE LAS PREPARACIONES.
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION:
PERMITE EL USO DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA
LEGISLACION. PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE
CONDIMENTOS QUE LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE
LAS PREPARACIONES. TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION: TEMPERATURA DE CONGELACION DE
18°EL MANEJO DE LA CARNE EN EL ALMACENAMIENTO
DEBE CUMPLIR CON LA NORMA NTC4271 EN SU REVISION
VIGENTE.TIPO TABLA, EMPACADA AL VACIO Y NORMAS
SANITARIAS. PRESENTACION DE 500 GRAMOS.

SE PERMITIRA EL SUMINISTRO DE CARNE DE RES CON EL 14
AL 20% DE GRASA. SE PERMITEN LOS SIGUIENTES CORTES
DE CARNE LOS CUALES CORRESPONDEN A CARNE DE RES
CON MENOS DEL 14% DE GRASA: CADERA, CENTRO DE
PIERNA Y BOLA PARA SER GUISADA. LA CARNE NO PUEDE
EVIDENCIAR LA PRESENCIA DE PRODUCTOS QUIMICOS,
MEDICAMENTOS, DETERGENTES, RANCIDEZ o
DESCOMPOSICION, DEBE TENER COLOR UNIFORME LIBRE
DE MANCHAS U OLORES FUERTES. NO SE PERMITE EL USO
DE ADITIVOS NO PERMITIDOS POR LA LEGISLACION.
PROHIBIDO EL USO DE NITRITOS, NI DE CONDIMENTOS QUE
CARNE DE RES (MAGRA) LO CONTENGAN EN CUALQUIERA DE LAS PREPARACIONES.
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION:
TEMPERATURA DE CONGELACION DE 18°.EL MANEJO DE LA
CARNE EN EL ALMACENAMIENTO DEBE CUMPLIR CON LA
NORMA NTC4271 EN SU REVISION VIGENTE.TIPO TABLA,
EMPACADA AL VACIO Y NORMAS SANITARIAS.
PRESENTACION DE 500 GRAMOS.

500 GR

PROTEINA DE SOYA/CARVE 500 GR PROTEINA AISLADA DE SOYA

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ
TAL, QUE PERMITA SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y
165 GR CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTE SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTERA, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTA DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
INSECTOS O ENFERMEDADES.

CEBOLLA CABEZONA

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
QUE POR ELLO SE AFECTE SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
500 GR TiPICOS. LIBRES DE HUMEDAD EXTERNA ANORMAL.
EXENTAS DE OLORES Y SABORES EXTRARNOS. LIBRES DE
IMPUREZAS Y CUERPOS EXTRANOS. EXENTAS DE SINTOMAS
DE DESHIDRATACION. TEMPERATURAS DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION- VIDA  UTIL:
TEMPERATURA AMBIENTE NO MAYOR A 15 GRADOS.
APLICAR PRACTICAS DE PRE-ALISTAMIENTO PARA QUE SU
VIDA UTIL SEA DE 5 DIAS.

CEBOLLA JUNCA

AJO CABEZAS DE FORMA GRANDE, ACHATADA Y REGULAR,
PIEL COLOR BLANCO BRILLANTE, TODO ENVUELTO EN CAPA
1GR DELGADA DE COLOR LIGERAMENTE ROSADO, TEXTURA
DURA, SIN PARTES BLANDAS.

DE TRIGO, APARIENCIA GRANOSA, COLOR GEIGE, OLOR
) CARACTERISTICO, SABOR AGRADABLE, PH 6, TEXTURA
CEREAL DE MAIZ EN 500 GR SUAVE Y CRUJIENTE, EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO
HOJUELAS TRANSPARENTE, QUE CUMPLA CON LAS ESPECIFICACIONES
DEL DECRETO NO. 130/006. AZUCARADO

200 GR CUMPLIR CON NTC 793: CHOCOLATE DE MESA - LAS
ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O
ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE FICHA
TECNICA, AS COMO LAS ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE Y
TAMARNO DE RACION ESTABLECIDOS EN ESTE DOCUMENTO
CHOCOLATE EN PASTA PREVALECEN ~SOBRE CUALQUIER  ESPECIFICACION
CONTENIDA EN LAS NORMAS TECNICAS COLOMBIANAS
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REFERENCIADAS EN LA MISMA. NO SE PERMITE LA ADICION
DE OTRA GRASA DIFERENTE A LA MANTECA DE CACAO A
EXCEPCION DE LA APORTADA POR LA LECHE.

COCOA EN POLVO

200 GR

CUMPLIR CON NTC 793: CHOCOLATE DE MESA EN POLVO -
LAS ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O
ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE FICHA
TECNICA, ASI COMO LAS ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE Y
TAMARO DE RACION ESTABLECIDOS EN ESTE DOCUMENTO
PREVALECEN SOBRE  CUALQUIER ESPECIFICACION
CONTENIDA EN LAS NORMAS TECNICAS COLOMBIANAS
REFERENCIADAS EN LA MISMA.

BOCADILLO DE GUAYABA

UNIDAD 20 GR

COCCION DE PULPA DE GUAYABA CON PANELA O AZUCAR,
EN BARRA O CUADRO, EMPACADO DE MANERA INDIVIDUAL

PANELITA O DULCE DE
LECHE

UNIDAD 20 GR

AZUCAR TRANSFORMADO EN “PANELITA”, EMPACADO DE
MANERA INDIVIDUAL

CILANTRO

125 GR

DEBE CUMPLIR CON LA CALIDAD DEL PRODUCTO DESCRITA
EN ESTA FICHA.- CUMPLIR CON LA NTC 4423- CUMPLIR CON
EL DECRETO 3075 DE 1997- CUMPLIR CON LA RESOLUCION
4241 DE 1991 DE MIN SALUD EN FORMA DE RAMILLETE, SIN
EXCESO DE HUMEDAD.- ASPECTO FRESCO, LIMPIO, SIN
RESIDUOS DE TIERRA, SANO DE BUEN COLOR EXTERNO, NO
DEBE DAR MUESTRAS DE HUMEDAD EXTERIOR, NI HOJAS
AMARILLAS. AL SACUDIRSE NO DEBEN DESPRENDERSE LAS
HOJAS.- SANO, CON LA FORMA CARACTERISTICA, LIBRE DE
INSECTOS Y ENFERMEDADES.

ESPAGUETIS / PASTAS

250 GR

PASTA CORTA SECA, PRODUCTO OBTENIDO DE LA MEZCLA
Y EXTRUSION DE HARINA PRECOCIDAD DE MAIZ Y AGUA.
PRODUCTO PASTEURIZADO Y SECADO EN HORNOS
ELECTRICOS.

DE TEXTURA HOMOGENEA, CROCANTE, EN FORMA DE
PLUMITA.

FRIJOL TIPO CARGAMANTO

250 GR

PARA EL CONSUMO HUMANO, EN PRESENTACION DE 500
GRAMOS, EMPACADO CON TODAS LAS NORMAS SANITARIAS
ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE, CODIGO SANITARIO Y
TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN POLIETILENO DE BAJA
DENSIDAD CALIBRE 1.5 - EL PRODUCTO DEBE ESTAR
EMPACADO EN MATERIALES ATOXICOS QUE ASEGUREN LA
BUENA CONSERVACION E HIGIENE DEL PRODUCTO.
CUMPLIR CON LA RESOLUCION NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO
DE LA CUAL SE ESTABLECEN LOS PARAMETROS PARA EL
ROTULADO O ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS Y
MATERIA PRIMAS.- CUMPLIR CON LA RESOLUCION 333 DE
FEBRERO DE ROTULADO Y ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE
DEBE ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN
LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, ESTAR LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDOS DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.
VEHICULO PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS CON
CONCEPTO SANITARIO VIGENTE, QUE NO OCASIONEN
RIESGO DE CONTAMINACION Y/O PROLIFERACION DE
MICROORGANISMOS, Y PROTEJAN CONTRA LA ALTERACION
DEL ALIMENTO O LOS DANOS EN EL MATERIAL DE EMPAQUE.
EL PRODUCTO NO SE DEBE COLOCAR DIRECTAMENTE
SOBRE EL PISO DEL CARRO, PARA AISLARLO DE TODA
POSIBILIDAD DE CONTAMINACION. VIDA UTIL 12 MESES DE
ACUERDO CON LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
DADAS DESPUES DE LA PRODUCCION. MINIMO 10 MESES DE
VIDA UTIL A PARTIR DE LA FECHA DE ENTREGA DEL
PRODUCTO EN EL PUNTO DE ATENCION.

FRUTA
BANANO

DE COSECHA

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

FRUTA GRUPO NO.1
(GUAYABA, MANDARINA,
MURRAPO, NARANJA)

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

FRUTA
(MANGO,
GRANADILLA,

ZAPOTE, PERA)

GRUPO NO.2
MADURO,

MANZANA,

500 GR

FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.
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FRUTA GRUPO NO.3 (MANGO
PINTON, PINA ORO MIEL,
PAPAYUELA, PAPAYA,
MELON)

500 GR FRUTA FRESCA, SIN MAGULLADURAS.

LA GALLETA EN PIEZAS DE FORMA REGULAR OBTENIDAS
DEL AMASADO DE HARINA DE TRIGO, AGUA, SAL, MANTECA,
LEUDANTES Y OTROS INSUMOS PERMITIDOS, LA QUE ES
LAMINADA Y COCIDA, OBTENIENDO SU FORMA Y
ESTRUCTURA CARACTERISTICA, CROCANTE Y COLOR QUE
VA DESDE CREMA CLARO A MARRON PARDO. HUMEDAD :
MAXIMO 12% ACIDEZ (EXPRESADA EN ACIDO LACTICO) :
MAXIMO 0.10% INDICE DE PEROXIDO : MAXIMO 5 MEQ/KG
CENIZAS TOTALES : MAXIMO 3%. TIEMPO DE VIDA UTIL
MINIMO NUEVE (09) MESES CONTADOS DESDE LA FECHA DE
PRODUCCION.

GALLETA DE SAL CON SABOR
A QUESO O MANTEQUILLA UNIDAD

DEBE CUMPLIR LO ESTABLECIDO EN LA NTC 1241: GALLETAS
Y EN LA RESOLUCION 11488 DE 1984.PRODUCTO CRUJIENTE
Y SEMI DURO, DE COLOR AMARILLO TOSTADO, CON SABOR
SALADO CON LIGERO DULZOR, ELABORADA A PARTIR DE LA
MEZCLA DE HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, GRASA
VEGETAL.

GALLETA TIPO CRAKER
UNIDAD

GALLETA DE SODA DEBE CUMPLIR LO ESTABLECIDO EN LA NTC 1241: GALLETAS
UNIDAD Y EN LA RESOLUCION 11488 DE 1984.PRODUCTO CRUJIENTE
Y SEMI DURO, CON BUEN SABOR.

HARINA DE TRIGO, EMPACADA EN BOLSA CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS. LA HARINA DE TRIGO NO PODRA
CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FISICO, QUIMICO O
BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD.
EXENTA DE EXCREMENTOS ANIMALES, EXENTA DE
SABORES Y OLORES EXTRANOS, TEMPERATURA DE
500 GR ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: A TEMPERATURA
HARINA DE TRIGO AMBIENTE EN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE ESTAR
PROTEGIDO DEL SOL, LA HUMEDAD Y DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES, CUALQUIER OTRO OLOR O SABOR
OBJETABLE. TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION: A TEMPERATURA AMBIENTE EN LUGAR
FRESCO Y SECO. VIDA UTIL: 6MESES. DEBE CUMPLIR LA
NORMA NTC2159 AVENA EN PARA CONSUMO HUMANO EN SU
REVISION VIGENTE.

TIPO A. LA CASCARA DEBE SER FUERTE Y HOMOGENEA.
HUEVO TIPO A DEBEN ESTAR LIBRES DE CONTAMINACION. TEMPERATURA
UNIDAD DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: SE DEBEN
ALMACENAR A UNA TEMPERATURA NO SUPERIOR A 25°C NI
INFERIOR A 3°C. VIDA UTIL: 20 DIAS.

HARINA DE TRIGO, EMPACADA EN BOLSA CON TODAS LAS
NORMAS SANITARIAS. LA HARINA DE TRIGO NO PODRA
CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FiSICO, QUIMICO O
BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD.
EXENTA DE EXCREMENTOS ANIMALES, EXENTA DE
500 GR SABORES Y OLORES EXTRANOS, TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: A TEMPERATURA
AMBIENTE EN LUGAR FRESCO Y SECO. DEBE ESTAR
PROTEGIDO DEL SOL, LA HUMEDAD Y DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES, CUALQUIER OTRO OLOR O SABOR
OBJETABLE.

HARINA DE MAIZ

100% AVENA DE GRANO ENTERO MOLIDA, OBTENIDA DE LA
MOLIENDA DE LAS AVENA EN HOJUELAS O DE GRANOS
DE AVENA PRECOCIDOS. COLOR: COLOR  CREMA,
UNIFORME. APARIENCIA: PRODUCTO EN POLVO, COLOR
CREMA, LIBRE DE MANCHAS OSCURAS, CASCARILLAS Y
MATERIAL EXTRANO. LIBRE DE SIGNOS DE INFESTACION O
CONTAMINACION POR ROEDORES. EMPACADA EN BOLSA
CON TODAS LAS NORMAS SANITARIAS. LA AVENA MOLIDA NO
PODRA CONTENER CONTAMINANTES DE TIPO FiSICO,
QUIMICO O BIOLOGICO QUE AFECTEN LA SALUD

AVENA MOLIDA
500 GR

MAIZ DULCE EN GRANOS LIMPIOS Y NETO CON UNA ALTURA
DE CORTE UNIFORME. NO DEBE CONTENER NINGUN
240 GR INGRDIENTE DE ORIGEN ANIMAL. DEBE CUMPLIR LAS
NORMAS SANITARIAS, CODIGO SANITARIO Y TABLA
NUTRICIONAL. CUMPLIR CON LA RESOLUCION NO. 5109 DE
2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN LOS

MAIZ TIERNO
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PARAMETROS PARA
EL ROTULADO O ETIQUETADO DE PRODUCTOS TERMINADOS
Y ENVASADOS SEGUN NORMA VIGENTE

LECHE EN POLVO, ENTERA, EN BOLSA LAMINADA, CON
380 GR TODAS Y MATERIA PRIMAS. CUMPLIR CON LA RESOLUCION
LECHE EN POLVO ENTERA 333 DE FEBRERO DE 2011.

LENTEJA SECA, PARA EL CONSUMO HUMANO, EN
PRESENTACION DE 500 GRAMOS, EMPACADO CON TODAS
LAS NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN
POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD CALIBRE 15 - EL
PRODUCTO DEBE ESTAR EMPACADO EN MATERIALES
ATOXICOS QUE ASEGUREN LA BUENA CONSERVACION E
HIGIENE DEL PRODUCTO. CUMPLIR CON LA RESOLUCION
500 GR NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN
LENTEJAS LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE
PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA PRIMAS. - CUMPLIR
CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE ROTULADO Y
ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE DEBE ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, ESTAR LIBRE DE HUMEDAD, BIEN
ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDOS DEL
INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.

ESPINACA SANA, LIBRE DE ZONAS DANADAS, LIMPIA DE BARRO O
1 GR IMOUREZAS, LIBRE DE INSECTOS U OTROS ANIMALES QUE
PUEDA ALBERGAR LA PLANTA, COLOR VERDE OSCURO.

ARVEJA ARVEJA SECA, PARA EL CONSUMO HUMANO, EN
PRESENTACION DE 500 GRAMOS, EMPACADO CON TODAS
LAS NORMAS SANITARIAS ESPECIFICADAS EN EL EMPAQUE,
CODIGO SANITARIO Y TABLA NUTRICIONAL. EMPAQUE EN
POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD CALIBRE 15 - EL
PRODUCTO DEBE ESTAR EMPACADO EN MATERIALES
ATOXICOS QUE ASEGUREN LA BUENA CONSERVACION E
HIGIENE DEL PRODUCTO. CUMPLIR CON LA RESOLUCION
500 GR NO. 5109 DE 2005, POR MEDIO DE LA CUAL SE ESTABLECEN
LOS PARAMETROS PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE
PRODUCTOS TERMINADOS Y MATERIA PRIMAS.- CUMPLIR
CON LA RESOLUCION 333 DE FEBRERO DE ROTULADO Y
ETIQUETADO NUTRICIONAL. SE DEBE ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, ESTAR LIBRE DE HUMEDAD, BIEN
ILUMINADOS, EN PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDOS DEL
INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES.

APTA PARA CONSUMO, QUE RIJA CON LA NORMATIVIDAD:

250 GR
MARGARINA NTC COLOMBIANA 3757.
PAN(TAIADO v TIPO PAN DE HARINA, CON SAL, LEVADURA, AGUA, AZUCAR,
HAMBURGEUSA) UNIDAD MARGARINA, ESENCIA Y HUEVO. LA PRESENTACION SERA

EN TAJADA.

PANELA EN BLOQUE QUE CUMPLA CON LA RESOLUCION 779
DE 2006, LA RESOLUCION 3462 DEL 2008 Y LA Y LA NTC 1311.
PANELA 500 GR LAS ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS GENERALES Y/O
ESPECIFICOS CONTENIDOS EN LA PRESENTE FICHA
TECNICA DE EMPAQUE Y TAMANO DE RACION.

CANELA EN POLVO 1GR CANELA MOLIDA COLOR MARRON OSCURO CON AROMA Y
SABOR QUE NO SEA PICANTE.

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. ENTERAS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA
500 GR VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION, SANAS,
LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
LIMPIAS, EXENTAS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
PAPA CAPIRA EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN

—_—
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UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA
UTIL: 15 DIAS. PAPA VARIEDAD CAPIRO, DE EXCELENTE
CALIDAD, EMPACADA EN BOLSA TRANSPARENTE.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ Y
TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR SU
MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN QUE
POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA
VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION. SANOS,
PAPA CRIOLLA CON 500 GR LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
CASCARA LIMPIOS, EXENTOS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN
UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA
UTIL: 15 DIAS.

YUCA TAMANO PROMEDIO DE 30 - 40 CMS, ALARGADA, CILIDRICA,
500 GR CONICA, COLOR MARRON OSCURO, TEXTURA DURA, SIN
PARTES BLANDAS, NI ZONAZ DANADAS.

GUINEO DEBE PRESENTARSE LIMPIO, VERDE TAL QUE LES PERMITA
SOPORTAR SU  MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

500 GR

DEBE PRESENTARSE LIMPIO Y PINTON TAL QUE LES
PERMITA SOPORTAR SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIiPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
PLATANO HARTON PINTON 500 GR INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO, VERDE TAL QUE LES PERMITA
SOPORTAR SuU MANIPULACION, TRANSPORTE Y
CONSERVACION SIN QUE POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD,
SABOR Y AROMA TIiPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA
CARACTERISTICA DE LA VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y
CONSISTENCIA FIRME. EXENTAS DE SINTOMAS DE
DESHIDRATACION. SANOS, LIBRES DE ATAQUES DE
PLATANO HARTON VERDE 500 GR INSECTOS O ENFERMEDADES. LIMPIOS, EXENTOS DE
OLORES, SABORES O MATERIAS EXTRANAS VISIBLES. NO
DEBE PRESENTAR RAMIFICACIONES, HERIDAS,
CORTADURAS O NODULOS. PARA PODER ALMACENAR A
TEMPERATURA AMBIENTE, EN UN LUGAR SECO, CON BUENA
VENTILACION, LIBRE DE HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN
PERFECTA LIMPIEZA Y PROTEGIDO DEL INGRESO DE
INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 15 DIAS.

DEBE PRESENTARSE LIMPIO CON UN GRADO DE MADUREZ Y
TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR SU
MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN QUE
POR ELLOS AFECTEN SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. ENTEROS, CON LA FORMA CARACTERISTICA DE LA
VARIEDAD. DE ASPECTO FRESCO Y CONSISTENCIA FIRME.
EXENTAS DE SINTOMAS DE DESHIDRATACION. SANOS,

500 GR
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PLATANO MADURO LIBRES DE ATAQUES DE INSECTOS O ENFERMEDADES.
LIMPIOS, EXENTOS DE OLORES, SABORES O MATERIAS
EXTRANAS VISIBLES. NO DEBE PRESENTAR
RAMIFICACIONES, HERIDAS, CORTADURAS O NODULOS.
PARA PODER ALMACENAR A TEMPERATURA AMBIENTE, EN
UN LUGAR SECO, CON BUENA VENTILACION, LIBRE DE
HUMEDAD, BIEN ILUMINADO, EN PERFECTA LIMPIEZA Y
PROTEGIDO DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA

UTIL: 15 DIAS.

QUESO BLANDO GRASO DE PASTA HILADA, DE GRASA
MINIMA SOBRE SUSTANCIA SECA PRODUCIDO Y EMPACADO

QUESO MOZZARELA 400G SEGUN REGLAMENTACION VIGENTE DE PRODUCTOS
LACTEOS.
QUESO BLANCO DEL TIPO DIFERENTE AL CAMPESINO O CUAJADA, DEBE

OFRECER ES FRESCO, HIGIENIZADO SIN MADURAR, QUE
DESPUES DE SU FABRICACION, ESTE LISTO PARA EL
CONSUMO. ESTAR EXENTO DE SUSTANCIAS TALES COMO
GRASA DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL DIFERENTE A LA
LACTEA. ESTAR PRACTICAMENTE EXENTO DE SUSTANCIAS
TOXICAS Y RESIDUOS DE DROGAS O MEDICAMENTOS.
ESTAR LIBRES DE PLAGUICIDAS NO DEBE LA ELABORACION
DE QUESO FRESCO PARA CON SUMO HUMANO A PARTIR DE
LECHE CRUDA, SALVO EN LOS CASOS EN QUE AUTORICE LA
AUTORIDAD DE SALUD DELEGADA. LA LECHE O LA CUAJADA
DEBES O METERSE A UN TRATAMIENTO APROBADO QUE
PERMITA ELIMINAR LA FLORA PATOGENA Y LA CASI
TOTALIDAD DE SU FLORA BANAL. TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: EN REFRIGERACION
DE 0-4°C. VIDA UTIL: 5 DIAS EN SUS CONDICIONES OPTIMAS
DE ALMACENAMIENTO. DEBE CUMPLIR CON EL DECRETO
2310 DE 1986 Y LAS DEMAS QUE LAS MODIFIQUEN,
SUSTITUYAN O ADICIONEN, EN EL MOMENTO QUE ENTREN
EN VIGENCIA.

500 G

EL TIPO DE QUESITO QUE SE DEBE OFRECER ES FRESCO,
HIGIENIZADO  SIN MADURAR, QUE DESPUES DE SU
FABRICACION, ESTE LISTO PARA EL CONSUMO. ESTAR
EXENTO DE SUSTANCIAS TALES COMO GRASA DE ORIGEN
VEGETAL O ANIMAL DIFERENTE A LA LACTEA. ESTAR
PRACTICAMENTE EXENTO DE SUSTANCIAS TOXICAS Y
RESIDUOS DE DROGAS O MEDICAMENTOS. ESTAR LIBRES
DE PLAGUICIDAS NO DEBE LA ELABORACION DE QUESO
FRESCO PARA CON SUMO HUMANO A PARTIR DE LECHE
220 GR CRUDA, SALVO EN LOS CASOS EN QUE AUTORICE LA

AUTORIDAD DE SALUD DELEGADA. LA LECHE O LA CUAJADA
QUESO BLANCO 0 DEBES O METERSE A UN TRATAMIENTO APROBADO QUE
CAMPESINO PERMITA ELIMINAR LA FLORA PATOGENA Y LA CASI
TOTALIDAD DE SU FLORA BANAL. TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: EN REFRIGERACION
DE 0-4°C. VIDA UTIL: 5 DIAS EN SUS CONDICIONES OPTIMAS
DE ALMACENAMIENTO. DEBE CUMPLIR CON EL DECRETO
2310 DE 1986 Y LAS DEMAS QUE LAS MODIFIQUEN,
SUSTITUYAN O ADICIONEN, EN EL MOMENTO QUE ENTREN
EN VIGENCIA.

PARA EL CONSUMO HUMANO. SOLO SE PERMITE EL
EMPLEO DE SAL YODADA. TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION: TEMPERATURA
AMBIENTE NO MAYOR A 15° C EN UN LUGAR SECO CON
500 GR BUENA VENTILACION Y LIBRE DE HUMEDAD, PROTEGIDO
DEL INGRESO DE INSECTOS Y ROEDORES. VIDA UTIL: 12
MESES EN SUS CONDICIONES OPTIMAS DE
ALMACENAMIENTO. NTC1254 EN SU REVISION VIGENTE
DEBE CUMPLIR LA NORMA DEL DECRETO 547 DE 1996.

SAL

AGUACATE TAMANO PROMEDIO DE 10 - 15CMS, COLOR VERDE OSCURO,
120 GR APARIENCIA BRILLANTE, CORTEZA GRUESA Y DURA, SIN
PARTES BLANDAS NI ZONAS DANADAS.

DEBEN PRESENTARSE LIMPIAS CON UN GRADO DE
MADUREZ Y TURGENCIA TAL QUE LES PERMITA SOPORTAR
SU MANIPULACION, TRANSPORTE Y CONSERVACION SIN
QUE POR ELLO SE AFECTE SU CALIDAD, SABOR Y AROMA
TIPICOS. LIBRES DE HUMEDAD EXTERNA ANORMAL.
EXENTAS DE OLORES Y SABORES EXTRANOS. LIBRES DE
IMPUREZAS Y CUERPOS EXTRANOS. EXENTAS DE SINTOMAS
DE DESHIDRATACION. TEMPERATURAS DE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION- VIDA  UTIL:

500 GR

TOMATE DE ALINO
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TEMPERATURA AMBIENTE NO MAYOR A 15 GRADOS.
APLICAR PRACTICAS DE PRE-ALISTAMIENTO PARA QUE SU
VIDA UTIL SEA DE 5 DIAS.

NO DEBE PRESENTAR SIGNOS DE INFESTACIONES, EL
PROVEEDOR DEBE CUMPLIR CON LAS BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA (BPM). DECRETO 3075 DE 1997 DEL
500 GR MINISTERIO DE SALUD. EL PRODUCTO NO DEBE DE
EXCEDER LOS LIMITES DE METALES PESADOS Y
PLAGUICIDAS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 2906 DE
2007 DE MINSALUD.

ZANAHORIA

OREGANO SECO HOJAS AROMATICAS, SIMPLES, ALTERNAS, LANCEOLADAS,
PUNTIAGUDAS, CON BORDE ONDULADO, TAMANO ENTRE 3-9
220 GR M

LAUREL SECO HOJAS AROMATICAS, SIMPLES, ALTERNAS, LANCEOLADAS,
PUNTIAGUDAS, CON BORDE ONDULADO, TAMANO ENTRE 3-9
220 GR M

PIMENTON COLOR ROJO, APARIENCIA BRILLANTE, TEXTURA LISA Y
70 GR FIRME, SIN PARTES BLANDAS, FRUTOS CORTOS (7-10 CM),
ANCHOS (6-9 CM), CON TRES O CUATRO CASCOS BIEN
MARCADOS.

Nota 1: Los productos y/o insumos (alimentos) deben cumplir con las especificaciones
técnicas de sanidad, transporte de alimentos, vida Util y cadena de frio para los que lo
requieran. Deben coincidir con los sugeridos en la ficha técnica y la minuta incorporada
en este estudio previo.

Nota 2: El proveedor debera de realizar la entrega de los alimentos en cada una las
sedes educativas.

Se requiere que el oferente seleccionado suministre los alimentos descritos en la ficha
técnica y segun las Minutas de Raciones (Preparada en sitio e Industrializada que
estaran como anexos) para cubrir los 2.500 cupos asignados al municipio, de acuerdo
a la solicitud y necesidad de la Secretaria de Educacién Cultura, Deporte y Turismo,
el cual se realizara periddicamente y de acuerdo al calendario escolar, por el plazo
establecido y de acuerdo a las marcas establecidas y avaladas por la Secretaria de
Educacion del Departamento.

Las Raciones Industrializadas y en sitio se entregaran en cada una de las diferentes
instituciones educativas, cumpliendo con los requerimientos de ley y segun la
necesidad del supervisor del contrato.

Se requiere que el Contratista suministre las raciones industrializadas y para
preparacion en sitio descritas en la ficha técnica y segun la Minuta estipulada por la
secretaria de Educacion que se adjunta al Estudio Previo (Anexos) para cubrir los
2.500 cupos, teniendo en cuenta que estos pueden varias segun la matricula oficial
SIMAT 2026. El operador debera acoger la ley 2046 de Compras publicas locales,
priorizando los pequefios productores localizados en el Municipio de Amaga.

SUMINISTRO DE GAS PROPANO

PRODUCTO MEDIDAS O EMPAQUES PRESUPUESTO

Pipeta de Gas Propano 100 Lb
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$ 2.500.000 Tipo bolsa,

Pipeta de Gas Propano segun necesidad del servicio

e Suministro de cilindros con Gas propano GLP en la presentacién de 40 libras cada
una.

e Suministro de cilindros con Gas propano GLP en la presentacion de 100 libras
cada una.

e Los cilindros deben estar debidamente sellados y cumplir con los requisitos de Ley,
para el almacenamiento y distribucion.

e La entrega debe realizarse en cada Institucion o Centro Educativo donde funcione el
respectivo Restaurante Escolar y debera ser instalado por el contratista.

e La entrega del suministro debera realizarse en un plazo maximo de 3 horas a partir
del pedido del supervisor, en la institucion educativa que sea indicado por el
supervisor.

e EIl producto suministrado debe ofrecer las especificaciones solicitadas y tener una
buena presentacion.

Nota: los pedidos del Gas Propano solo seran autorizados desde la Secretaria de
Educacién, deporte, cultura y turismo, y el proveedor debera contar con capacidad de
distribucién en el Municipio de Amagéa en el plazo méximo de 3 horas a partir del
momento del pedido.

El suministro de los elementos se realizara de acuerdo con las solicitudes del
supervisor hasta agotar presupuesto.

1 LA ENTIDAD NO GARANTIZA NI UN NUMERO MINIMO, NI UN NUMERO
MAXIMO DE RACIONES POR DIA, PERO EL PROVEEDOR S| DEBE
GARANTIZAR LA ATENCION RESPECTO A LA DEMANDA DEL SERVICIO
POR DIA.

[1 Los menuds seran evaluados periédicamente en cuanto a su contenido y peso;
adicionalmente el MUNICIPIO a través del supervisor del contrato, puede solicitar
al Contratista o contratar directamente la toma de muestras microbiolégicas a los
alimentos ofrecidos, cuando lo considere necesario y sin previo aviso

[l Especificaciones Esenciales a Desarrollar en la Ejecucion del Contrato: El
contratista deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucibn y comercializacion de alimentos
consagradas principalmente en la Resolucion 2674 de 2013, expedida por el
INVIMA.

[ El transporte debera cumplir con todas las normas técnicas de sanidad exigidas
por el 6rgano competente.

[0 Los alimentos suministrados deberan ser frescos y aptos para el consumo
humanao.

[0 La Racion industrializada debera ser entregada empacada, marcada debidamente
segun la normatividad vigente (fechas de vencimiento, lote, fecha de elaboracion,
registro Invima etc)

(1 El operador debera acoger la ley 2046 de Compras publicas locales, priorizando
los pequefios productores localizados en el Municipio de Amaga

(1 Personal utilizado para la prestacion del suministro del servicio de
alimentacién: El Contratista deberd contar con personal idéneo para la
manipulacion y transporte de los alimentos por lo tanto debera garantizar que todo
el personal que intervenga directa o indirectamente en la organizacion y transporte
de los alimentos cuenten con los certificados de ley, los cuales deberan
mantenerse vigentes durante la ejecucion del contrato y los cuales deben
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actualizarse segun la norn‘%atlwdad vigente. El personal debera contar con dotacion
gue incluya delantal, gorro, tapa bocas y zapatos adecuados para este tipo de
actividad, garantizando los protocolos de bioseguridad para la entrega y
manipulacion de los alimentos a entregar en cada una de las instituciones
educativas. El contratista debera presentar la relacion del personal donde indique
las personas que prestaran sus servicios para el desarrollo del objeto contractual,
acreditando mediante copia el respectivo certificado vigente (o carné) de
manipulacion de alimentos de cada uno. Todo lo anterior para el transporte y
empaque de los alimentos.

[ Adicionalmente, el contratista debera disponer de las raciones de alimentos
solicitados, las cuales seran variables en el nUmero de personas a atender por dia.

[0 El proveedor debera tener en cuenta que el Municipio puede hacer pedidos
urgentes los cuales deben ser entregados a la hora siguiente a la respectiva
solicitud, y los costos que se generen en razon de la entrega urgente correran por
cuenta del proveedor, pues el proveedor debe manejar inventarios de acuerdo a
los bienes ofertados.

[J Los productos deberan ser entregados en las unidades educativas, segun
especificaciones y cantidades, asi mismo de marcas de calidad y con los
respectivos registros.

Completar o remplazar oportunamente los alimentos en las instituciones educativas
en caso de que las entregas se hagan de forma inadecuada e incompleta

[J Cambiar el bien o los bienes, partes o elementos del objeto contractual cuando a
juicio del contratante y/o el Supervisor no cumpla con las especificaciones
requeridas o cuando haya defectos de fabricacion, violaciéon a las normas de
calidad y disefios, sin que ello implique la perdida de la garantia.

7 LA ENTIDAD NO GARANTIZA NI UN NUMERO MINIMO, NI UN NUMERO
MAXIMO DE RACIONES POR DIiA, PERO EL PROVEEDOR S| DEBE
GARANTIZAR LA ATENCION RESPECTO A LA DEMANDA DEL SERVICIO
POR DIA.

El objeto contractual se ejecutara por el valor total del elemento y las cantidades
solicitadas, por lo tanto, el valor serd tomado como valor de referencia para la seleccion
del proveedor.

4, IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR:

La presente contratacion corresponde a un contrato, regulado por el Articulo 2 de la
Ley 1150 de 2007 y Decreto 1082 de 2015.

5. OBLIGACIONES DE LAS PARTES:

Dentro del marco del objeto juridico del presente contrato, el (la) contratista
seleccionado (a) estara obligado (a) a ejecutar las siguientes actividades:

5.1 DEL CONTRATISTA: El contratista se Obliga a:

1. Suscribir conjuntamente con el supervisor el acta de inicio una vez cumplidos los
requisitos de perfeccionamiento y ejecucion del contrato.

2. Si dentro de los tres (3) dias calendario siguiente a la celebraciéon del contrato

y la aprobacion de las garantias, si las hubiere, el contratista seleccionado no ha

procedido con la suscripcidén del acta de inicio, la entidad contratante expedird un
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acto administrativo de 'tr"éwrﬁi%ge a través del cual ordenard la iniciacion de la ejecucién

del contrato.

3. Diligenciar los formatos dispuestos por esta entidad publica para el desarrollo de
actividades de notificaciones, comunicaciones, pagos, requerimientos u otras
actividades contractuales.

4. Ejecutar el contrato de buena fe, en forma idonea y oportuna el objeto del contrato,
sin perjuicio de la interventoria y vigilancia que efectie el municipio a la ejecucion
del contrato, evitando la configuracion de situaciones que impliquen retardos en
el cumplimiento de las prestaciones contractuales.

5. Para efectos del pago que se cause con ocasion de la ejecucion del contrato, el
contratista debera presentar la siguiente informacion:

6. Informe de ejecucion del contrato en el cual se detalle el estado de cumplimiento
de cada una de las obligaciones especificas. Si el contratista o desea, podra
utilizar el formato dispuesto por esta entidad publica.

7. Copia de la planilla de pago de los aportes al Sistema Integral de Seguridad
Social.

8. Informe de actividades del periodo de ejecucion contractual sobre el cual se
presentara la solicitud de pago.

9. Cuenta de cobro, factura o documento equivalente segun el régimen tributario al
cual pertenezca el contratista.

10.Asumir bajo su costo y riesgo todos los costos en que incurra para la ejecucion
del contrato.

11.Cumplir con la propuesta presentada, en todas y cada una de sus partes.

12.Cuando se presente algun rechazo generalizado del hospedaje, este debera ser
reportado para el respectivo cambio de habitacion, previa evaluacion y
seguimiento del contratista y el supervisor del contrato.

13.El contratista debera disponer de la capacidad logistica y humana adecuada que
le permita cumplir a cabalidad el objeto del contrato.

14.Dar estricto y oportuno cumplimiento a lo consagrado en el ART.1 paragrafo 2, de
la ley 828 de 2003, Ley 1122 de 2007, Ley 1150 de 2007, Art. 23 y demas normas
concordantes, relacionadas con los pagos al sistema integral de seguridad social
(salud, pension, y ARP) y aportes parafiscales, segun el caso.

15.Realizar el pago de impuestos, tasas y emolumentos a que haya lugar con
ocasion del contrato.

16.Las demas que surjan en desarrollo y ejecucion del contrato y que tenga relacién
con el objeto contractual.

5.2 OBLIGACIONES DEL MUNICIPIO: El Municipio se obliga a:

Ademas de las obligaciones y derechos contemplados en el articulo 4° y 5° de la ley
80 de 1993 y demas normas concordantes y los convenidos en el presente contrato,
El CONTRATANTE se obliga especialmente a:

1) Cumplir con la obligacion de pago en los términos y condiciones establecidas.
2) Brindar apoyo al contratista en el ejercicio del cumplimiento del objeto
contractual, facilitando su acceso y disponiendo de los espacios necesarios para el
cabal cumplimiento de su trabajo.

3) Coordinar, vigilar y hacer el seguimiento a la ejecucion del objeto del contrato.
4) Requerir al contratista para que adopte las medidas correctivas pendientes
cuando surjan fallas en el cumplimiento del objeto contractual.

5) Velar por el cuidado y la conservacion de los bienes publicos que le sean
encomendados para el cumplimiento de sus actividades.

6) Verificar que el contratista realice el pago de aportes al sistema de seguridad

social integral, parafiscales, ICBF, SENA y cajas de compensacion familiar (cuando a
ello haya lugar), en las condiciones establecidas por la normatividad vigente.

7) Las demas que se deriven de la naturaleza del presente contrato y que
garanticen su cabal y oportuna ejecucion.
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6.1 PLAZO, DOMICILIO CONTRACTUAL Y LUGAR DE EJECUCIONPLAZO DE
EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el agotar presupuesto, a partir del
cumplimiento de los requisitos de ejecucion del contrato sin exceder el 30 de
Noviembre de 2026.

6.2 LUGAR DE EJECUCION DEL CONTRATO

El contratista seleccionado debera prestar el suministro, en el Municipio de Amaga —
Antioquia realizando las entregas en las unidades Educativas Estipuladas.

Distribucion de la Unidades Aplicativas

INSTITUCIONES SEDE
COLEGIO SAN FERNANDO
ALEJANDRO TORO

SAN FERNANDO PUEBLITO DE LOS SANCHEZ
CANAVERAL SAN JOSE

NORMAL SUPERIOR
MARIA AUXILIADORA
TRAVESIAS
MALABRIGO

PASCUAL CORREA
PEDRO CLAVER

LUIS EDUARDO VALENCIA
OLAYA HERRERA
BELISARIO

LA GUALI

EL CEDRO

LUIS CARLOS PARRA
CER URBANO
GEORGINA BOLIVAR

LA DELGADITA
ENRIQUE MURNOZ VILLA
EMIRO KASTOS

MANI DEL CARDAL
AMAGA YARUMAL
TRINIDAD NECHI{

NORMAL SUPERIOR

INSTITUCION PASCUAL CORREA FLOREZ

I.E.R BELISARIO BETANCUR CUARTAS

I.E.R URBANO RUIZ

7 VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO Y JUSTIFICACION

El presupuesto disponible por el Municipio es hasta la suma de TRES CIENTOS SETENTA Y
TRES MILLONES SEISCIENTOS VEINTISIETE MIL NOVENTA PESOS ($ 373.627.090 )
incluido IVA, teniendo en cuanta que no todos los productos tienen IVA, retenciones,
impuestos, tasas, contribuciones y todo costo o gasto directo o indirecto proveniente de la
ejecucion del contrato.

El presente proceso esta amparado, en la siguiente informacion

No. CDP-

FONDO- VALOR No. APROPIACION-CONVENIO

$ 323.689.090

Convenio Departamento de Antioquia N° 4600019321
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. Do, o
L ACE

$49.938.000 CDP N° 01001

VALOR

TOTAL $ 373.627.090

Conforme a lo establecido en el articulo 2.2.1.1.1.6.1. Decreto 1082 de 2015, el
MUNICIPIO, realizé el andlisis del sector relativo al objeto del presente proceso de
contratacion, teniendo en cuenta la “Guia para la elaboracién de Estudios del Sector”,
publicada por Colombia Compra Eficiente. Este analisis se hizo desde la perspectiva
legal, comercial, financiera, organizacional y técnica y hace parte integral de los
presentes estudios.

El MUNICIPIO ha determinado el valor del servicio a suministrar a través de precios
unitarios para lo cual se promediaron las Cotizaciones recibidas., tal cual como puede
observarse en el Estudio del Sector.

8 FORMA DE PAGO

El valor del presente contrato se cancelara de la siguiente manera: pagos parciales,
debidamente certificados por el equipo supervisor, el cual estara sujeto al flujo de caja
de tesoreria y a los desembolsos de la Gobernacion de Antioquia, previa entrega del
Suministro recibido a entera satisfaccion de manera mensual, previo el cumplimiento
de los requisitos establecidos para tal fin, como son: Certificado de recibido a
satisfaccion suscrito por el supervisor designado, Factura de cobro debidamente
especificada y que cumpla con los requisitos de Ley; el contratista también debera
adjuntar con la factura la constancia del pago de los aportes al sistema de seguridad
social, parafiscales y cuota de aprendizaje (si aplica), esto en cumplimiento de la ley
789 de 2002 y del articulo 23 de la ley 1150 de 2007. Cabe aclarar que los pagos
estaran supeditados, al desembolso de los recursos de la Gobernacion de Antioquia,
y con ello el cumplimiento de los diferentes formatos de actas que se deben presentar
y la aprobacion del sistema de carpetas.

Si las facturas no han sido bien elaboradas o no se acompafian de los documentos
que la respalden, los términos anteriores solo empezaran a contarse desde la fecha
en que quede corregida la cuenta o factura o desde aquella en que se haya aportado
el ultimo de los documentos. Todas las demoras que se presenten por estos conceptos
seran de responsabilidad del PROVEEDOR, quien no tendra por ello derecho al pago
de intereses 0 compensacion de ninguna naturaleza.

9 LOS FUNDAMENTOS JURIDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE
SELECCION.

La seleccion del contratista se realizara a través de la modalidad de SELECCION
ABREVIADA POR SUBASTA INVERSA de conformidad con lo dispuesto en el Literal
a), Numeral 2, Articulo 2 de la Ley 1150 de 2.007, y la SUBSECCION 2- SELECCION
ABREVIADA SUBASTA INVERSA DISPOSICIONES COMUNES PARA LA
SELECCION ABREVIADA PARA LA ADQUISION DE BIENES Y SERVICIOS DE
CARACTERISTICAS TECNICAS UNIFORMES Articulo 2.2.1.2.1.2.2 Decreto 1082
de 2.015

10. CRITERIOS DE SELECCION DE LA OFERTA MAS FAVORABLE.

La seleccion del contratista se realizara a través de la modalidad de Seleccion
Abreviada para la adquisicion de bienes y servicios de caracteristicas técnicas
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uniformes por Subasta Ih\';'é’?s'}a, con fundamento en lo dispuesto en la ley 80 de 1993
y del articulo 2.2.1.2.1.2.2. de Decreto 1082 de 2015.

De conformidad con la Ley 80, articulo 2 de la Ley 1150 de 2007 y el Capitulo Il del
Subseccion 2 del Decreto 1082 de 2015, el presente proceso se llevara a cabo
mediante la modalidad de Seleccidn Abreviada para la adquisicion de bienes y
servicios de caracteristicas técnicas uniformes, toda vez que los materiales objeto de
la presente contratacidn se encuentran enmarcados dentro de la definicion de que
trata el literal a) del numeral 2 del articulo 2 se la Ley 1150 de 2007, Inciso 6 del
articulo 2.2.1.1.1.3.1. de Decreto 1082 de 2015, el cual dispone:

“Bienes y Servicios de Caracteristicas Técnicas Uniformes son los bienes y servicios
de comun utilizacion con especificaciones técnicas y patrones de desempefio y
calidad iguales o similares, que en consecuencia pueden ser agrupados como bienes
y servicios homogéneos para su adquisicion y a lo que se refiere el literal (a) del
numeral 2 del articulo 20 de la Ley 1150 de 2007”

El proceso de Subasta inversa, se encuentra fundamentado en el articulo
2.2.1.2.1.2.2. Decreto 1082 de 2015:

“Articulo 2.2.1.2.1.2.2. Procedimiento para la subasta inversa. Ademas de las reglas
generales previstas en la ley y en el presente titulo, las siguientes son aplicables a la
Subasta inversa:

1. Los pliegos condiciones deben indicar: a) la fecha y hora de inicio de la subasta; b)
la periodicidad de los Lances; y Margen Minimo para mejorar la oferta durante la
subasta inversa.

2. La oferta debe contener dos partes, la primera en la cual el interesado acredite su
capacidad de participar en el Proceso de Contratacion y acredite cumplimiento de la
ficha técnica; y segunda parte debe contener el precio inicial propuesto por el oferente.
3. La Entidad Estatal debe publicar un informe habilitacién de oferentes, en cual indicar
si los bienes o servicios ofrecidos por el interesado cumplen con la ficha técnica y si
el oferente se encuentra habilitado.

4. Hay subasta inversa siempre haya como minimo dos oferentes habilitados cuyos
bienes o servicios cumplen con la ficha técnica.

5. Si en el Proceso de Contratacion se presenta un unico oferente cuyos bienes o
servicios cumplen con la ficha técnica y esta habilitado, la Entidad puede adjudicarle
el contrato al oferente si el valor de la oferta es igual o inferior a la disponibilidad
presupuestal el contrato, caso en el cual no hay lugar a la subasta inversa.

6. La subasta debe iniciar con el precio mas bajo indicado por los oferentes y en
consecuencia, solamente validos los Lances efectuados durante su en los cuales la
oferta sea mejorada en por lo menos el Margen Minimo establecido.

7. Si los oferentes no presentan Lances durante la subasta, la Entidad Estatal debe
adjudicar contrato al oferente que haya presentado precio inicial bajo.

8. Al terminar la presentacion de cada Lance, la Entidad debe informar el valor del
Lance mas bajo.

9. Si al terminar la subasta inversa hay empate, la Entidad Estatal debe seleccionar al
oferente que presentd menor precio inicial. caso persistir el empate la Entidad Estatal
debe aplicar reglas del numeral 1 al 5 articulo 2.2.1.1.2.2.9 del presente decreto”.

Ademas de lo establecido en los articulos 2.2.1.2.1.2.3 y 2.2.1.2.1.2.4 del mismo
decreto:

“Articulo 2.2.1.2.1.2.4. Terminacion de la subasta y adjudicacion. La subasta termina
cuando los oferentes no hagan Lances adicionales durante un periodo para la
presentacion de Lances. La Entidad Estatal debe adjudicar el contrato al oferente que
haya presentado el Lance mas bajo. En el acto de adjudicacién, la Entidad Estatal
indicara el nombre de los oferentes y el precio del ultimo Lance presentado por cada
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uno de ellos”
10.1 REQUISITOS HABILITANTES

Son requisitos habilitantes para participar y verificar: La capacidad juridica,
experiencia, capacidad financiera, capacidad organizacional y cumplimiento de las
especificaciones técnicas minimas. Estos requisitos seran verificables por los
integrantes de los diferentes comités, analizando si los proponentes estan
HABILITADOS O NO HABILITADOS con los requisitos y especificaciones minimos
exigidos por la Entidad.

En virtud de lo establecido por la Ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de 2015, el
cumplimiento de los requisitos habilitantes se demostrara con el respectivo certificado
del RUP en donde deberan constar dichas condiciones.

No obstante, lo anterior en caso de requerirse la verificacion de requisitos del
proponente adicionales a los contenidos en el Registro, la entidad podra hacer tal
verificacion en forma directa. En el proceso de seleccion podran participar personas
naturales o juridicas, nacionales o extranjeras, en consorcio, unidon temporal, cuyo
objeto social o actividad comercial les permita cumplir con el objeto del contrato.

Si solo se presenta un unico oferente cuyos bienes cumplen con la ficha técnica y esta
habilitado, la Entidad puede adjudicarle el contrato si el valor de la oferta es igual o
inferior a la disponibilidad presupuestal para el contrato, caso el cual no hay lugar a la
Ssubasta inversa.

Los proponentes interesados en la presente convocatoria deberan acreditar los
requisitos habilitantes que a continuacion se describen

10.2 VERIFICACION DE REQUISITOS HABILITANTES

10.2.1 CAPACIDAD JURIDICA:

Los interesados podran participar como Proponentes bajo alguna de las siguientes
modalidades siempre y cuando cumplan los requisitos exigidos en el Pliego de
Condiciones:

A. Individualmente: como: (a) personas naturales nacionales o extranjeras, (b)
personas juridicas nacionales o extranjeras.

B. Conjuntamente, como Proponentes Plurales en cualquiera de las formas de
asociacion previstas en el articulo 7 de la Ley 80 de 1993.

Los Proponentes deben:

A. Tener capacidad juridica para la presentacion de la oferta.

B. Tener capacidad juridica para la celebracion y ejecucion del contrato.

C. No estar incursos en ninguna de las circunstancias de inhabilidad, incompatibilidad,
conflicto de interés o prohibicion previstas en la legislacion colombiana para contratar
previstas en la Constitucion y en la Ley.

D. No estar reportados en el ultimo Boletin de Responsables Fiscales vigente

publicado por la Contraloria General de la Republica. Esta disposicion aplica para el
Proponente e integrantes de un Proponente Plural con domicilio en Colombia.
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Tratandose de proponentes extranjeros sin domicilio o sin sucursal en Colombia,
deberan declarar que no son responsables fiscales por actividades ejercidas en
Colombia en el pasado y que no tienen sanciones vigentes en Colombia que implique
inhabilidad para contratar con el Estado.

La Entidad debera consultar los Antecedentes Judiciales en linea en los registros de
las bases de datos, al igual que el Certificado de Antecedentes Disciplinarios conforme
el articulo 1 de la Ley 1238 de 2008, asi como los antecedentes fiscales y consultar
en el Registro Nacional de Medidas Correctivas del Ministerio de Defensa Nacional —
Policia Nacional de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 183 de la Ley 1801 de 2016
— Cadigo Nacional de Policia y Convivencia —.

11. DOCUMENTOS DE VERIFICACION CAPACIDAD JURIDICA: Respecto de
la capacidad juridica se verificara, los siguientes documentos:

11.1.1 CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

Requisito que se cumple con la firma de la Carta de presentacion de la oferta por parte
de la persona legalmente facultada, la cual debe allegarse con la propuesta que se
presenta dentro del plazo y en el sitio fijado.

Debe ser firmada por el proponente: el representante legal de las personas juridicas,
persona designada para representarlo en caso de consorcio o uniéon temporal, o
apoderado debidamente constituido, evento en el cual se debe anexar el poder
autenticado donde se especifique si se otorga poder para presentar la oferta, o para
presentar ésta, participar en todo el proceso de seleccion y suscribir el contrato en
caso de resultar seleccionado. En este evento el poder debera ser anexado con esas
formalidades junto con la Carta de presentacion de la oferta.

Antecediendo a la firma, se debe indicar en forma clara el nombre de la persona que
suscribe la oferta.

La suscripcion de la carta de presentacion de la oferta hara presumir la aprobacion,
legalidad y conocimiento de todos los documentos del presente proceso de seleccién.

La carta de presentacion se debera diligenciar de conformidad con el formato de la
Carta de presentacion de la oferta, adjunto al pliego de condiciones

11.1.2. EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

La existencia y representacion legal de los Proponentes individuales o miembros de
los Proponentes Plurales se acreditara de acuerdo con las siguientes reglas:

A. PERSONAS NATURALES

Deben presentar los siguientes documentos en copia simple:

> Persona natural de nacionalidad colombiana: cédula de ciudadania.

> Persona natural extranjera con residencia en Colombia: cédula de extranjeria
vigente expedida por la autoridad competente.

> Persona natural extranjera sin domicilio en Colombia: pasaporte.
> Persona natural comerciante: Cédula y Registro Mercantil.

B. PERSONAS JURIDICAS

Deben presentar los siguientes documentos:
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. PERSONA JURIDICA NACIONAL O EXTRANJERA CON SUCURSAL EN
COLOMBIA:

> Certificado de existencia y representacion legal expedido por la Camara de
Comercio o autoridad competente en el que se verificara:

a. Fecha de expedicion del certificado no mayor a treinta (30) dias anteriores a la fecha
de cierre del Proceso de Contratacion. En caso de modificarse la fecha de cierre del
proceso, se tendra como referencia para establecer el plazo de vigencia del certificado
de existencia y representacion legal la fecha originalmente establecida en el Pliego de
Condiciones definitivo.

b. Que el objeto de la sociedad permita ejecutar las actividades descritas en el objeto
del presente Proceso de Contratacion.

c. Que la vigencia de la persona juridica nacional o extranjera no sea inferior al del
plazo del contrato y minimo un (1) afio adicional contados a partir de la fecha del cierre
del Proceso de Contratacion.

d. Si el Representante Legal de la sociedad tiene restricciones para contraer
obligaciones en nombre de la misma, debera acreditar su capacidad a través de una
autorizacion suficiente otorgada por parte del 6rgano social competente respectivo
para cada caso.

e. El nombramiento del revisor fiscal en caso que exista.

f. las personas juridicas extranjeras con actividades permanentes en la Republica de
Colombia (Contratos de obra o servicios) deberan estar legalmente establecidas en el
territorio nacional de acuerdo con los articulos 471y 474 del Codigo de Comercio

> Certificacion del Revisor Fiscal en caso de ser sociedad andnima colombiana, en
la que conste si es abierta o cerrada.

En el caso de las Sucursales de las personas juridicas extranjeras y como quiera que
la Sucursal en Colombia no es una persona juridica diferente a la matriz, se tendra en
cuenta la fecha de constitucion de esta Ultima.

Si la Oferta es suscrita por una persona juridica extranjera a traves de la sucursal
debidamente constituida en Colombia, debera acreditar la existencia de la sucursal y
la capacidad juridica de su representante o apoderado, mediante la presentacion del
Certificado del Registro Unico de Proponentes y Certificado de existencia y
representacion legal con fecha de expedicion maximo de 30 dias antes de la fecha de
cierre del presente proceso de seleccidén por la Camara de Comercio. Cuando el
representante legal de la sucursal tenga restricciones para contraer obligaciones,
debera acreditar autorizacion suficiente del 6Grgano competente social respectivo para
contraer obligaciones en nombre de la sociedad.

La ausencia definitiva de autorizacion suficiente o el no aporte de dicho documento
una vez solicitado por la entidad, determinard la falta de capacidad juridica para
presentar la oferta

. PERSONA JURIDICA EXTRANJERA SIN SUCURSAL O DOMICILIO EN
COLOMBIA: DOCUMENTOS QUE ACREDITEN LA EXISTENCIA Y
REPRESENTACION LEGAL DE LA SOCIEDAD EXTRANJERA, LEGALIZADOS DE
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL PRESENTE PLIEGO DE
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. CONDICIONES, EM’ EL QUE DEBE CONSTAR, COMO MINIMO LOS
SIGUIENTES ASPECTOS:

a. Nombre o razon social completa.

b. Nombre del Representante Legal o de la persona facultada para comprometer a la
persona juridica.

c. Que el objeto de la sociedad permita ejecutar las actividades descritas en el objeto
del presente Proceso de Contratacion.

d. Facultades del representante legal o de la persona facultada para comprometer a
la persona juridica, en la que se sefiale expresamente que el representante no tiene
limitaciones para contraer obligaciones en nombre de la misma o aportando la
autorizacion o documento correspondiente del érgano social competente respectivo
para cada caso.

e. Tipo, numero y fecha del documento de constitucion o creacion.
f. Fecha y clase de documento por el cual se reconoce la personeria juridica.

g. Vigencia de la persona juridica no inferior al plazo del contrato y minimo 30 meses
adicionales contados a partir de la fecha del cierre del Proceso de Contratacion.

Si en la jurisdiccion de incorporacion no existiese ninguna autoridad o entidad que
certifigue la totalidad de la informacion de existencia y representacion legal, el
Proponente o miembro extranjero del Proponente Plural deberd presentar una
declaracion juramentada de una persona con capacidad juridica para vincular y
representar a la sociedad en la que conste que: (i) no existe autoridad u organismo
que certifique lo solicitado en el presente numeral; (i) la informacion requerida en el
presente numeral, y (iii) la capacidad juridica para vincular y representar a la sociedad
de la persona que efectla la declaracion, asi como de las demas personas que
puedan representar y vincular a la sociedad, si las hay.

C. PROPONENTES PLURALES

El documento de conformacion de Proponentes Plurales debe:

> Acreditar la existencia del Proponente Plural y clasificarlo de forma clara en Unién
Temporal o Consorcio. En este documento los integrantes deben expresar claramente
su intencion de conformar el Proponente Plural. En el caso en que no exista claridad
sobre el tipo de asociacion se asumira que se trata de un Consorcio. Los Proponentes
deberan incluir como minimo la informacion requerida. Los Proponentes podran incluir
informacion adicional que no contradiga lo dispuesto en los Documentos del Proceso.

> Acreditar el nombramiento de un representante y un suplente, de todas las
personas naturales y/o juridicas asociadas, con facultades suficientes para la
representacion sin limitaciones de todos y cada uno de los integrantes, en todos los
aspectos que se requieran para la presentacion de la oferta, para la suscripcion y
ejecucion del contrato, asi como también la facultad para firmar el acta de terminacion
y liquidacion.

> Aportar fotocopia de la cedula de ciudadania del representante de la estructura
plural.
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Acreditar que la vigencia dela estructura plural no sea inferior al del plazo del contrato
y minimo 30 meses adicionales contados a partir de la fecha del cierre del Proceso de
Contratacion.

> El Proponente Plural debe sefialar expresamente cual es el porcentaje de
participacion de cada uno de sus miembros. La sumatoria del porcentaje de
participacion no podra ser diferente al 100%.

> En la etapa contractual, no podran ser modificados los porcentajes de participacion
sin el consentimiento previo de la Entidad.

Dicho documento debe estar firmado por todos y cada uno de los integrantes del
Proponente Plural y en el caso del integrante persona juridica, por el Representante
Legal de dicha persona a través de Firma Manuscrita, Electronica o Digital, o por el
apoderado de cualquiera de los anteriores.

11.1.3. CERTIFICACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES
LEGALES

A. PERSONAS JURIDICAS

El Proponente persona juridica debe presentar el Formato 6 — Pagos de seguridad
social y aportes legales suscrito por el Revisor Fiscal, de acuerdo con los
requerimientos de Ley, o por el Representante Legal, bajo la gravedad del juramento,
cuando no se requiera Revisor Fiscal, en la que conste el pago de los aportes de sus
empleados a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensaciéon Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y
Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar, dentro de los ultimos seis
(6) meses anteriores a la fecha limite para la entrega de propuestas, mediante
certificacion suscrita por el revisor fiscal o el representante legal en aquellos casos
gue por ley no tenga revisor fiscal.

En caso de presentar acuerdos de pago con las entidades recaudadoras respecto de
alguna de las obligaciones mencionadas deberd manifestar que existe dicho acuerdo
y que se encuentra al dia en el cumplimiento del mismo. En este evento de oferente
debera anexar certificacion expedida por la entidad con la cual existe el acuerdo de

pago.

Los documentos y certificaciones que deban suscribir el contador publico o revisor
fiscal, segun corresponda, deberan acomparnarse de copia de la tarjeta profesional y
de la certificacion expedida por la Junta Central de Contadores sobre su vigencia.

Cuando la persona juridica esta exonerada en los términos previstos en el articulo
65 de la Ley 1819 de 2016 debe indicarlo en el Formato 6 — Pagos de seguridad social
y aportes legales.

Esta misma prevision aplica para las personas juridicas extranjeras con domicilio o
sucursal en Colombia las cuales deberan acreditar este requisito respecto del personal
vinculado en Colombia.

B. PERSONAS NATURALES

El Proponente persona natural con personal a cargo, debera presentar el jError! No
se encuentra el origen de la referencia., en la que conste el pago de sus aportes y el
de sus empleados a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes
a las Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y
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Servicio Nacional de Aprendi%aje, cuando a ello haya lugar, junto con las planillas de
pago respectivas.

Cuando el Proponente sea una persona natural sin personal a cargo, deberé acreditar
el pago de sus aportes descritos cuando a ello haya lugar de acuerdo con la normativa
aplicable.

Esta misma prevision aplica para las personas naturales extranjeras con domicilio en
Colombia las cuales deberan acreditar este requisito respecto del personal vinculado
en Colombia.

C. PROPONENTES PLURALES

Cada uno de los integrantes del Proponente Plural debe suscribir por separado la
declaracion de la que tratan los anteriores numerales

11.1.4. GARANTIA DE SERIEDAD DE LA OFERTA

De conformidad con lo sefialado en el Decreto 1082 de 2015, articulo 2.2.1.2.3.1.2,
los proponentes podran otorgar para asegurar el cumplimiento de sus obligaciones,
una de las siguientes garantias:

- Contrato de seguro contenido en una péliza
- Patrimonio autébnomo
- Garantia bancaria

Cuando la oferta es presentada por un proponente plural, como Uniéon Temporal o
Consorcio, la garantia debe ser otorgada por todos sus integrantes.

La garantia de seriedad de la oferta debe cubrir la sancidén derivada del incumplimiento
de la oferta, en los siguientes eventos:

i) La no ampliacion de la vigencia de la garantia de seriedad de la oferta cuando el
plazo para la adjudicacién o para suscribir el contrato es prorrogado, siempre que tal
prorroga sea inferior a tres (3) meses.

i) El retiro de la oferta después de vencido el plazo fijado para la presentacion de las
ofertas.

iii) La no suscripcién del contrato sin justa causa por parte del adjudicatario.

iv) La falta de otorgamiento por parte del proponente seleccionado, dentro del plazo
sefalado en el Contrato, de la garantia de cumplimiento del contrato.

Este documento debera adjuntarse a la propuesta, y para su constitucion debera
tenerse en cuenta lo siguiente:

BENEFICIARIO: Municipio de Amaga - NIT:890.981.732-0

AFIANZADQO: El Oferente, Persona Natural o Juridica. En el caso de los Consorcios o
Uniones Temporales deben aparecer todos los miembros como afianzados El/los
nombre (s) debe(n) sefalarse de la misma forma como figura(n) en el Certificado de
Existencia y Representacion Legal, expedido por la Autoridad competente.

CUANTIA: El valor de la garantia de seriedad de la oferta que presenten los
proponentes en la subasta inversa debe ser equivalente al diez por ciento (10%) del
presupuesto oficial estimado del Proceso de Contrataciéon

VIGENCIA: Treinta (30) dias calendario a partir de la fecha de presentacion de la
propuesta. En caso de prorroga del cierre de la convocatoria, esta garantia debera.
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constituirse o prorrogarse por el mismo lapso; en todo caso la vigencia debera
extenderse desde el momento de la presentacion de la oferta hasta la aprobacion de
la garantia que ampara los riesgos propios de la etapa contractual.

LA NO ENTREGA DE LA GARANTIA DE SERIEDAD DE LA OFERTA JUNTO CON
LA PROPUESTA NO SERA SUBSANABLE Y SERA CAUSAL DE RECHAZO DE
LA MISMA

11.1.5. CERTIFICADO DE INSCRIPCION EN EL REGISTRO UNICO DE
PROPONENTES (RUP)

El proponente debe aportar el certificado de inscripcion en el Registro Unico de
Proponentes expedido por la Camara de Comercio del domicilio del oferente, expedido
no mayor a treinta (30) dias calendario a la fecha del cierre del presente proceso de
seleccion.

Se tendra en cuenta la informacidn que se encuentre registrada en el RUP y que esté
en firme para la fecha de realizacion de la subasta, relacionada con la inscripcion,
actualizacion o renovacion hecha bajo el régimen del Decreto 1082 de 2015 y acorde
con lo establecido por Decreto Ley 019 de 2012.

Tanto en el evento de presentacion de la oferta en forma individual como conjunta
(consorcios, uniones temporales), el oferente y cada uno de los integrantes de dicha
persona, debe estar inscrito en el RUP.

En caso de prorroga del plazo del proceso, el certificado RUP tendra validez con la
primera fecha prevista para la entrega de la propuesta.

11.1.6. COPIA DEL REGISTRO UNICO TRIBUTARIO- RUT

REGISTRO UNICO TRIBUTARIO (RUT), debidamente actualizado, Documento
expedido por la Direccion de Impuestos y Aduanas Nacionales, donde aparezca
claramente el NIT del proponente.

CUANDO EL PROPONENTE SEA UN CONSORCIO O UNION TEMPORAL, cada
uno de sus miembros debera aportar el respectivo registro o el de la correspondiente
a la forma asociativa en caso de contar con él.

11.1.7. COMPROMISO ANTICORRUPCION

El compromiso que debe contraer el PROPONENTE, deberd hacerse constar por
escrito en una carta y se contraera bajo la gravedad de juramento, el que se entiende
prestado por la sola suscripcion del ANEXO del pliego de condiciones.

11.1.8. COPIA CEDULA DE CIUDADANIA:
Las personas naturales, el representante legal de las personas juridicas y el
representante designado por los consorcios y uniones temporales deben aportar copia

de su cédula de ciudadania.

Las personas naturales extranjeras, deben presentar fotocopia de su cédula de
extranjeria o pasaporte

11.1.9 CERTIFICACION BANCARIA DE LA EMPRESA

Certificacion bancaria donde se especifique el nimero de cuenta (corriente o Ahorro),
donde se realizarian los respectivos pagos del contrato, con tres meses de
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generacion, anteriores al cierre del proceso.

12. REQUISITOS DE CARACTER TECNICO
12.1 EXPERIENCIA

El andlisis de la experiencia del proponente no otorga puntaje alguno, solamente
determina si el proponente cuenta con la experiencia suficiente tal que su oferta se
encuentre habilitada para continuar participando en el proceso de seleccion.

Con el fin de garantizar la calidad de los bienes o servicios a contratar y evitar
incumplimientos en la ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia
en proyectos iguales o similares a los del presente contrato, tal acreditacion sera
avalada con la presentacion de los siguientes documentos:

Se considera oferente habilitado el que cumpla con la siguiente experiencia especifica
minima: El oferente deberé certificar mediante méaximo (3) tres contratos o certificados
de experiencia reportados en el RUP y deben contener cada uno:

OBJETO DEL CONTRATO
VALOR DEL CONTRATO
PLAZO DEL CONTRATO

La suma de tres (3) de los certificados deberd dar como resultado el 150% del
presupuesto oficial y deben estar directamente relacionados con el objeto y/o alcance
del presente contrato.

La suma de los contratos reportados en el RUP deberan contener por lo minimo 15
de los siguientes codigos:

Caodigo
UNSPSC

Descripcién Oficial
UNSPSC (Nivel de
Producto)

Categoria

Lacteos Leche (refrigerada) 50131501 | Leche de vaca
refrigerada
Leche en polvo 50131508 | Leche en polvo
Productos de leche o 50131509 Leche de vida
mantequilla de estante prolongada
(UHT/Larga Vida)
Productos de leche y 50131500 | Productos lacteos
mantequilla (Genérico) refrigerados
Kumis 50131503 Leche fermentada
Yogurt 50131503 | Leche fermentada
Grasas y Margarina y untables 50151502 Margarina y untables
Aceites
Grasas y aceites vegetales 50151501 | Aceites vegetales
comestibles comestibles
Granos y Arroz 50101501 @ Arroz
Derivados
Frijoles 50121602 | Frijoles secos o
deshidratados
Lenteja verde 50121601  Lentejas secas 0
deshidratadas
Lenteja (Genérico) 50121601 Lentejas secas 0
deshidratadas
Pastas (Alimenticias) 50101502 @ Pasta alimenticia
Cereales (Desayuno) 50101600 Productos para el

desayuno y cereales
listos para comer
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50191500 Harina
Endulzantes @ Panela (Azucar no refinado) 50181604 | Azucar no refinado
AzUcar 50181600 Azucar
Chocolate 50181801 | Chocolate
Chocolate o sustituto de 50181801 @ Chocolate
chocolate
Chocolates, azucares, 50181800 | Dulces, confiteria 'y

edulcorantes productos

productos endulzados

Carnesy Carne de res 50111513 ' Carne de res (corte
Huevos principal)
Carne de cerdo 50111514 | Carne de cerdo (corte
principal)
Huevos y sustitutos 50131601 @ Huevos de gallina
Otros Sal 50171501 @ Sal de cocina
Alimentos
Fruta (Genérico) 50121500 @ Frutas frescas
Tortas y empanadas y pastas 50182000 | Pan, productos de
(Panaderia) panaderia y dulces
Legumbres (Genérico) 50121600 @ Granos y legumbres
Suministros Propano 15111501 | Gas propano
Suministros de aseoy 47130000 Suministros de
limpieza limpieza
Neveras/Refrigeradores 52141503 @ Refrigeradores
Ollas 52151502 Ollas para cocina
Sartenes 52151503 | Sartenes
Estufas (Cocina) 52141505 @ Estufas y hornos de
cocina
Servicios Logistica y transporte 78101500 Servicios de logistica
Planeacion y programas de 93131600 @ Servicios de
politicas de alimentacion y planificacion y
nutricion programacion del uso
de recursos
Empaque 78121500 | Servicios de empaque
Gerencia de proyectos 80101600 @ Servicios de
administracion de
proyectos
Distribucion 80141700 | Servicios de
distribucion
Vehiculos de transporte de 25101600 Vehiculos de carga

productos alimenticios

No se aceptaran como experiencia minuta de contratos, certificados de experiencia
sin firma original, sin timbrar o sin la informacion de la empresa certificadora donde se
pueda comprobar la veracidad del mismo

Para el caso de empresas de mujeres o mipymes

Se considera oferente habilitado el que cumpla con la siguiente experiencia especifica
minima: El oferente deberd certificar mediante maximo (4) cuatro contratos o
certificados de experiencia reportados en el RUP y deben contener cada uno:

OBJETO DEL CONTRATO
VALOR DEL CONTRATO
PLAZO DEL CONTRATO
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La suma de los cuatro (45"8‘e los certificados debera dar como resultado el 150% del
presupuesto oficial y deben estar directamente relacionados con el Programa de
Alimentacion Escolar.

La suma de los contratos reportados en el RUP deberan contener por lo minimo 10
de los siguientes codigos:

Categoria

item

Caodigo
UNSPSC

Descripcién Oficial
UNSPSC (Nivel de

Producto)

Lacteos Leche (refrigerada) 50131501 | Leche de vaca
refrigerada
Leche en polvo 50131508 | Leche en polvo
Productos de leche o 50131509 Leche de vida
mantequilla de estante prolongada
(UHT/Larga Vida)
Productos de leche y 50131500 | Productos lacteos
mantequilla (Genérico) refrigerados
Kumis 50131503 Leche fermentada
Yogurt 50131503 | Leche fermentada
Grasas y Margarina y untables 50151502 Margarina y untables
Aceites
Grasas y aceites vegetales 50151501 | Aceites vegetales
comestibles comestibles
Granos y Arroz 50101501 @ Arroz
Derivados
Frijoles 50121602 | Frijoles secos o
deshidratados
Lenteja verde 50121601 Lentejas secas o
deshidratadas
Lenteja (Genérico) 50121601 | Lentejas secas o
deshidratadas
Pastas (Alimenticias) 50101502 Pasta alimenticia
Cereales (Desayuno) 50101600 | Productos para el
desayuno y cereales
listos para comer
Harina (Genérica) 50191500 Harina
Endulzantes @ Panela (Azucar no refinado) 50181604 = Azucar no refinado
Azlcar 50181600 Azucar
Chocolate 50181801 | Chocolate
Chocolate o sustituto de 50181801 Chocolate
chocolate
Chocolates, azlcares, 50181800 ' Dulces, confiteria 'y
edulcorantes productos productos endulzados
Carnes y Carne de res 50111513 ' Carne de res (corte
Huevos principal)
Carne de cerdo 50111514 | Carne de cerdo (corte
principal)
Huevos y sustitutos 50131601 @ Huevos de gallina
Otros Sal 50171501 | Sal de cocina
Alimentos
Fruta (Genérico) 50121500 Frutas frescas
Tortas y empanadas y pastas 50182000 Pan, productos de
(Panaderia) panaderia y dulces
Legumbres (Genérico) 50121600 Granosy legumbres
Suministros Propano 15111501 ' Gas propano
Suministros de aseo y 47130000 Suministros de
limpieza limpieza
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Neveras/Refrigeradores 52141503 @ Refrigeradores

Ollas 52151502 Ollas para cocina

Sartenes 52151503 | Sartenes

Estufas (Cocina) 52141505 Estufas y hornos de
cocina

Servicios Logistica y transporte 78101500 | Servicios de logistica

Planeacion y programas de 93131600 @ Servicios de

politicas de alimentacion y planificacion y

nutricion programacion del uso
de recursos

Empaque 78121500 | Servicios de empaque

Gerencia de proyectos 80101600 @ Servicios de
administracion de
proyectos

Distribucion 80141700 | Servicios de
distribucion

Vehiculos de transporte de 25101600 ' Vehiculos de carga

productos alimenticios

No se aceptaran como experiencia minuta de contratos, certificados de experiencia
sin firma original, sin timbrar o sin la informacién de la empresa certificadora donde se
pueda comprobar la veracidad del mismo

Nota 1: Los contratos que el proponente acredite como experiencia deben
identificarse y sefialarse claramente en el RUP, con resaltador o con cualquier tipo de
marca que permita su visualizacion rapidamente

Nota 2: Teniendo en cuenta que en el RUP se registra solamente informacién del
contratista, contratante, valor del contrato ejecutado, porcentaje de participacion en el
valor ejecutado en caso de consorcios o0 uniones temporales y el contrato identificado
con el clasificador de bienes y servicios en el tercer nivel, y que la Entidad requiere
verificar otros aspectos relacionados con cada uno de los contratos que el oferente
registra en el RUP, el Proponente debera allegar certificaciones expedidas por las
entidades beneficiarias, de los contratos ejecutados, en las que conste el
cumplimiento de los siguientes requisitos:

Nombre de la entidad o empresa contratante, Direccién, Teléfono, Ciudad y
Contacto por correo electronico

Numero y fecha de suscripcion del contrato

Nombre del contratista (oferente o miembro del oferente)
Porcentaje De Participacion (Si es Proponente Plural)
Objeto del contrato

Fecha de inicio, fecha de terminacion (100% ejecutado): Todos los contratos
relacionados deben encontrarse terminados. En caso de que la certificacion no indique
que el estado del contrato es terminado, el proponente deberd adjuntar la
correspondiente acta de terminacion y/o recibo a satisfaccion debidamente suscrita.

Valor del contratado (incluido adiciones)

Nombre y firma; Teléfono, Direccién, E-mail de quien expide el certificado, y
cargo que ocupa dentro de la entidad o empresa contratante.
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Se acepta también la presé)ntacién de las copias de los contratos y/o actas de
liquidacion., siempre y cuando en tales documentos se encuentre registrada la
informacion que requiere verificar la Entidad.

Nota 4: Cuando el proponente no puede obtener el certificado o quiere certificar la
experiencia derivada de contratos suscritos con personas naturales o juridicas que
dejaron de existir, puede presentar ante la Entidad Estatal copia del contrato
correspondiente.

Nota 5: En el caso de Consorcios, Uniones Temporales o promesa de sociedad
futura La experiencia corresponde a la suma de la experiencia que acredite cada uno
de los integrantes del proponente.

Por otra parte, cuando un proponente adquiere experiencia en un contrato como
integrante de un contratista plural, la experiencia derivada de ese contrato
corresponde a la ponderacion del valor del contrato por el porcentaje de participacion
plural.

Nota 6: No se acepta auto-certificaciones, ni cuentas de cobro ni certificaciones
expedidas por el o los otros miembros del Consorcio o Uniones temporales.

En caso de personas juridicas cuando no tengan mas de tres (3) afios de
constituidas, se les podra acumular la experiencia de los accionistas, socios
constituyentes, de acuerdo con lo sefialado en el Decreto 1082 de 2015 articulo
2.2.1.1.1.5.2, numeral 2.5+

El Municipio de Amagé, podra verificar y solicitar ampliacion de la informacion
presentada por la entidad para la acreditacion de la experiencia.

En el caso de estructura plural, para que la experiencia sea aceptable, dicho integrante
debera tener una participacidon minima en la Estructura Plural que se presenta para
este proceso de seleccion del veinticinco por ciento (25%).

13. ACEPTACON DE REQUERIMIENTOS TECNICOS:

Para la presentacion de la oferta y ejecucién del contrato, el Oferente debe contemplar
y tener en cuenta las condiciones técnicas minimas que se sefiala en el numeral 3 del
presente documento - “REQUISITOS TECNICOS MINIMOS”, para lo cual el
proponente debera diligenciar un documento, que deberd ser firmado por el
representante legal o apoderado, con el fin de comprometerse expresamente a dar
cumplimiento cabal a todos y cada uno de los requerimientos técnicos minimos
exigidos por la Entidad.

Igualmente, el proponente debe acreditar el cumplimiento de la ficha técnica
establecida en el numeral 3 del presente documento.

EL CONTRATISTA DEBERA APORTAR LA SIGUIENTE DOCUMENTACION:

13.1 certificado de existencia y representacion legal expedido por la Camara de
Comercio, el documento debe ser legible y en original y en su objeto social esté el
suministro de alimentos y/o contener relacion con el objeto contractual.

13.2 Una (1) Fotocopia de la cedula de ciudadania del representante legal, persona
natural segun la modalidad que aplique, legible por ambos lados y ampliada al 150%.

13.3 Una (1) Fotocopias del Registro Unico Tributario (RUT.).

Calle 51 Uribe Uribe No 50 - 76
Codigo postal - 055840

Nit: 890.981.732-0
I

(+604) 847 1197
cultura@amaga-antioquia.gov.co



Secretaria de Educacion

Deporte, Culturay Turismo
Alcaldia de Amaga

13.4 Certificado de antéé'"é”cﬂloé}ntgg"disciplinario-PROCURADURIA (se descarga de la
web www.procuraduria.gov.co). Con menos de 15 dias de anterioridad al cierre de la
presente invitacion publica.

13.5 Boletin de responsabilidad Fiscal — CONTRALORIA (se descarga de la web
www.contraloriagen.gov.co). Con menos de 15 dias de anterioridad al cierre de la
presente invitacion publica.

13.6 Certificado de los Aportes y pagos de Seguridad Social y Parafiscales en caso
de Personas Juridicas, que tenga personal vinculado con fecha de pago del mes en
gue se suscribe el contrato.

CAPACIDAD TECNICA Y LOGISTICA:

Con base en los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria vigente, el
Proponente debera contar (en calidad de arrendamiento — propietario o leasing) con
un local, establecimiento comercial, bodega o sucursal de su empresa o
establecimiento de comercio dentro del perimetro urbano del Municipio de Amaga.

Los alimentos suministrados, no podran tener una fecha de vencimiento menor a dos
meses.

Antes de ser entregados los suministros a la Administracion Municipal se
realizara un conteo y revisiéon uno por uno de los productos, verificando
cantidades, estados de conservacion y fechas de vencimientos, una vez
verificado lo anterior, se procedera por parte de la supervision del contrato
autorizar la entrega de los suministros.

La fecha del concepto expedido por parte de la autoridad sanitaria no podra ser
superior a un afio, para la bodega que presente el contratista en Medellin o area
metropolitana, la cual es el lugar de almacenamiento y distribucion de los productos a
entregar.

PERSONAL REQUERIDO

Ingeniero de Alimentos, Ingeniero de Calidad o Ingeniero de Produccion, con
experiencia profesional superior a los 4 afios partir de la expedicion de la tarjeta
profesional; quien se encargara de ser el coordinador operativo. Debera asumir todo
lo relacionado con el cumplimiento de los vehiculos, almacenamiento, distribucién,
transporte, empaque y bodega; ademas este profesional serd el encargado de
elaborar informe de ejecucién del contrato.

Para la evaluacion de este requisito habilitante, el oferente debera aportar contrato
laboral no inferior a un afo y planilla de pago de seguridad social del mes de enero,
ademas de los diplomas y la hoja de vida.

14. REQUISITOS DE ORDEN FINANCIEROS

De conformidad con lo establecido en el numeral 15 del articulo 25 de la Ley 80 de
1993, Articulo 6 de la Ley 1150 de 2007 modificado por el articulo 221 del Decreto Ley
019 de 2012 y el Decreto 1082 de 2015, segun corresponda, de acuerdo con la
actividad a contratar, la capacidad financiera sera objeto de verificacion a todos los
proponentes, sin calificarse por cuanto no es factor de comparacién de las ofertas.

Para la verificacion de los indicadores financieros, los proponentes deberan aportar el
Certificado de Registro Unico de Proponentes vigente.
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La informacién financiera de oS proponentes debera presentarse con fecha 31 de
diciembre del afio inmediatamente anterior 2019. Los proponentes que terminan su
afo contable en una fecha distinta al 31 de diciembre, deben actualizar la informacion
financiera en la fecha correspondiente, sin perjuicio de la obligacion de renovar el RUP
de acuerdo con lo establecido en el articulo 2.2.1.1.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015.

Para garantizar la participacion de las Personas Extranjeras no inscritas en el Registro
Unico de Proponentes por no tener domicilio o sucursal en el pais, deberan aportar la
informacion para verificar su capacidad financiera (estados financieros o equivalentes
legales), presentando certificacion firmada por el Representante Legal, acompafiada
de traduccion simple al idioma espafiol, con los valores re-expresados a la moneda
funcional colombiana, a la tasa de cambio de la fecha de cierre de los estados
financieros, avalados con la firma de un Contador Publico con Tarjeta Profesional
expedida por la Junta Central de Contadores de Colombia.

Para obtener los indicadores cuando el proponente sea un Consorcio, Union Temporal
u otra forma de asociacion, se calcularan para cada uno de los integrantes, de acuerdo
a su porcentaje de participacion y se sumaran para obtener cada indicador.

El Municipio de Amaga si lo considera necesario, se reserva la facultad de solicitar
informacion adicional, con el fin de verificar y/o aclarar los datos reportados en los
certificados requeridos.

14.1 Para el presente proceso contractual los oferentes deben cumplir con
siguientes indicadores financieros:

De conformidad con lo establecido en el numeral 15 del articulo 25 de la Ley 80 de
1993, Articulo 6 de la Ley 1150 de 2007 modificado por el articulo 221 del Decreto Ley
019 de 2012 y el Decreto 1082 de 2015, segun corresponda, de acuerdo con la
actividad a contratar, la capacidad financiera sera objeto de verificacion a todos los
proponentes, sin calificarse por cuanto no es factor de comparacion de las ofertas.
Para la verificacion de los indicadores financieros, los proponentes deberan aportar el
Certificado de Registro Unico de Proponentes vigente.

Los indicadores financieros se generaron con base en la informacion del SIREM
Sector C1084 - ELABORACION DE COMIDAS Y PLATOS PREPARADOS e
informacion_extraida del SECOP de Objetos Contractuales similares bajo la
misma modalidad de Contratacion

Los indices financieros requeridos para verificar la capacidad minima requerida
son los siguientes:

9.2.1 indice de Liquidez.

Refleja la capacidad que tiene el proponente de convertir sus activos en dinero para
atender sus obligaciones de corto plazo

El nivel de liquidez debe ser Igual o Mayor a dos (2).

Determina cual es la capacidad que tiene un proponente para cumplir con sus
obligaciones de corto plazo. A mayor indice de Liquidez, menor es la probabilidad de
gue el proponente incumpla sus obligaciones de corto plazo

Si el proponente no supera el nivel de liquidez minimo, establecido en
el presente Pliego d Condiciones la oferta sera INHABILITADA.

9.2.2 indice de Endeudamiento
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Determina el grado de endeudamiento en la estructura de financiacion del proponente.
A mayor indice de endeudamiento, mayor es la probabilidad del proponente de no
poder cumplir sus pasivos.

Refleja el grado de endeudamiento que corresponde a la participacion de los
acreedores en los activos del proponente.

Mientras, més alto sea este indice mayor es el endeudamiento financiero.

El oferente debera presentar un nivel de endeudamiento igual o inferior al 55%
(cincuentay cinco por ciento 0.55)

9.2.3 Raz6n de Cobertura de Intereses

Refleja la capacidad del proponente de cumplir con sus obligaciones financieras. A
mayor cobertura de intereses, menor es la probabilidad de que el proponente incumpla
sus obligaciones financieras.

El oferente debera presentar un nivel de Razon de Cobertura igual o superior 0,00
(Cero Punto Cero) en caso de ser referenciado en el RUP o en su defecto se tomara
la referencia el concepto de INDETERMINADO.

9.2.4 Capacidad Organizacional

La capacidad organizacional es la aptitud de un proponente para cumplir oportuna y
cabalmente el objeto del contrato en funcion de su organizacion interna,

Los indicadores de Capacidad Organizacional contenidos en el Decreto 1082 de
2015 y que en consecuencia deben estar contenidos en el RUP son:

Rentabilidad Sobre el Patrimonio: Determina la rentabilidad del patrimonio del
proponente, es decir la capacidad de generacién de utilidad operacional por cada peso
invertido en el patrimonio. A mayor rentabilidad sobre el patrimonio, mayor es la
rentabilidad de los accionistas y mejor capacidad organizacional del proponente.

El oferente debera presentar un nivel de Razén de Cobertura igual o superior a 0,10
(Cero Punto diez) en caso de ser referenciado en el RUP o en su defecto se tomara
la referencia el concepto de INDETERMINADO.

Rentabilidad Sobre Activos: Determina la rentabilidad de los Activos del Proponente,
es decir la capacidad de generacion de utilidad operacional por cada peso invertido
en el activo. A mayor rentabilidad sobre activos, mayor es la rentabilidad del negocio
y mejor capacidad organizacional del proponente.

Este indicador debe ser siempre menor o igual que el de rentabilidad sobre el
patrimonio

La Capacidad Organizacional Minima - Rentabilidad Sobre EI Activo
para el presente proceso debe serigual o superior al 0,10 (Cero Punto diez)

Si el proponente presenta una capacidad de organizacion (Co) menor al exigido en el
presente Pliego de Condiciones la oferta sera INHABILITADA.

La informacion financiera debera ser presentada en moneda legal colombiana,
por ser ésta la unidad contable por expresa disposicion legal.

Cuando se trate de Consorcios, Uniones Temporales u otra forma asociativa, |
0S

documentos soporte de la informacidén financiera deberan presentarse en los t
érminos sefialados en los incisos anteriores, respecto de cada uno de los integrantes.
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Para obtener los indicadores de Liquidez, Endeudamiento y Capacidad
Organizacional, se calculardn para cada uno de los integrantes, de acuerdo a su
porcentaje de participacion y se sumaran para obtener cada indicador.

El SENA Si lo considera necesario, se reserva la
facultad de solicitar informacion adicional, con el fin de verificar y/o aclarar los
datos reportados en los estados financieros requeridos.

Nota 1: Para la determinacion de los indicadores financieros en el caso de lo
s Consorcios o Uniones Temporales, se sumaran las variables, que se utilizan para
su célculo, de cada uno de sus integrantes y sobre los totales se obtendr& el indice
del Consorcio o Unién Temporal.

Nota 2: Los Proponentes extranjeros deben presentar la informacion financiera que se
relaciona a continuacion, de conformidad con la legislacion propia del pais de origen,
avalados con la firma de quien se encuentre en obligacion de hacerlo de acuerdo con
la normativa vigente del pais de origen:

(i) Balance general
(i) Estado de resultados

Los anteriores documentos también deben ser presentados utilizando el Plan Unico
de Cuentas para Colombia (PUC).

Capacidad Organizacional para Consorcios e Uniones Temporales

La informacién respecto a la Capacidad Organizacional del proponente, en principio
se tomara la informacion contenida en el Registro Unico de Proponentes RUP.

El SENA, en principio, verificara la informacién de los indicadores contenidos en el
Certificado del Registro Unico de Proponentes, si el mismo se encuentra en firme y de
conformidad con el Decreto 1082 de 2015.

Para la verificacion de la capacidad organizacional, en el evento en que dicha
informacion no figure en el RUP, los proponentes deberan aportar la misma
documentacion exigida que para la verificacion de la capacidad financiera, en las
mismas condiciones (certificado, balance general y estados financieros, etc.)

Los Proponentes extranjeros deben presentar la informacion financiera que se
relaciona a continuacion, de conformidad con la legislacion propia del pais de origen,
avalados con la firma de quien se encuentre en obligacién de hacerlo de acuerdo con
la normativa vigente del pais de origen:

(i) Balance general
(if) Estado de resultados

Los anteriores documentos también deben ser presentados utilizando el Plan Unico
de Cuentas para Colombia (PUC).

Asi mismo, los estados financieros se presentaran con la fecha de corte establecida
en el pais de origen o en sus estatutos sociales.

Cuando se trate de Consorcios, Uniones Temporales u otra forma asociativa, los
documentos soporte de la informacion financiera deberan presentarse en los términos
sefalados en los incisos anteriores, respecto de cada uno de los integrantes.

Para obtener los indicadores de Rentabilidad del patrimonio y Rentabilidad del Activo
cuando el proponente sea un Consorcio, Union Temporal u otra forma de asociacion,

Calle 51 Uribe Uribe No 50 - 76
Codigo postal - 055840

Nit: 890.981.732-0
I

(+604) 847 1197
cultura@amaga-antioquia.gov.co



Secretaria de Educacion

Deporte, Culturay Turismo
Alcaldia de Amaga

se realizaréa la ponderacion de los componentes de los indicadores de acuerdo con su
participacion en la figura del oferente plural.

La siguiente es la férmula aplicable para obtener los indicadores.

(37 Componente 1 del indicador, X porcentaje de participacion,)
] =3 ' '

Indt '_'«:nfO' -

Y o 3 > YA2) inAlonAd ' 4 g s 4 - § p sdane |
Y™ . Componente 2 del indicador, X porcentaje de participacion, |
. .

s e (239

Donde n es el numero de integrantes del oferente plural (unién temporal, consorcio o
promesa de sociedad futura).

El Sena si lo considera necesario, se reserva la facultad de solicitar informacion
adicional, con el fin de verificar y/o aclarar los datos reportados en los certificados
requeridos.

La Capacidad Organizacional se verificard de acuerdo a los indicadores de
Rentabilidad de Patrimonio y Rentabilidad de Activo, asi:

La informacién financiera de los proponentes debera presentarse con fecha 31 de
diciembre del mejor afio fiscal de los ultimos 3 afios contados a partir de la fecha de
cierre del proceso (corte minimo a 31 de diciembre de 2020), esto, siempre y cuando
cuenten con dicha informacion registrada en el RUP. Los proponentes que terminan
su afio contable en una fecha distinta al 31 de diciembre, deben actualizar la
informacion financiera en la fecha correspondiente, sin perjuicio de la obligacion de
renovar el RUP de acuerdo con lo establecido en el articulo 2.2.1.1.1.5.1 del Decreto
1082 de 2015.

Para garantizar la participacion de las Personas Extranjeras no inscritas en el Registro
Unico de Proponentes por no tener domicilio o sucursal en el pais, deberan aportar la
informacion para verificar su capacidad financiera (estados financieros o equivalentes
legales), presentando certificacion firmada por el Representante Legal, acompafiada
de traduccion simple al idioma espafiol, con los valores re-expresados a la moneda
funcional colombiana, a la tasa de cambio de la fecha de cierre de los estados
financieros, avalados con la firma de un Contador Publico con Tarjeta Profesional
expedida por la Junta Central de Contadores de Colombia.

Para obtener los indicadores cuando el proponente sea un Consorcio, Unién Temporal
u otra forma de asociacion, se calcularan para cada uno de los integrantes, de acuerdo
a su porcentaje de participacion y se sumaran para obtener cada indicador.

El Municipio de Amaga si lo considera necesario, se reserva la facultad de solicitar
informacion adicional, con el fin de verificar y/o aclarar los datos reportados en los
certificados requeridos.

15. FACTORES TECNICOS Y ECONOMICOS DE ESCOGENCIA

Los Factores de evaluacion a tener en cuenta en el presente proceso seran los
establecidos para la modalidad de seleccion abreviada por subasta inversa, de
conformidad con lo dispuesto por el numeral 3°, del articulo 5° de la Ley 1150 de
2007:

“3. Sin perjuicio de lo previsto en el numeral 1 del presente articulo, en los pliegos de
condiciones para las contrataciones cuyo objeto sea la adquisicion o0 suministro de
bienes y servicios de caracteristicas técnicas uniformes y comun utilizacion, las
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entidades estatales mclwrar%A como unico factor de evaluacion el menor precio
ofrecido.”

Con base en lo determinado por el articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, El
MUNICIPIO, verificara los requisitos habilitantes que llegare a solicitar. La verificacion
de cumplimiento de la capacidad juridica, capacidad financiera, de organizacion, las
condiciones de experiencia del oferente y las condiciones técnicas, no dara derecho a
la asignacion de puntaje, solo conducira a determinar si la propuesta cumple y es habil
para continuar en el proceso de subasta inversa.

FACTOR DE VERIFICACION |CRITERIO

EXPERIENCIA HABILITADO/NO HABILITADO
VERIFICACION JURIDICA HABILITADO/NO HABILITADO
VERIFICACION FINANCIERA [HABILITADO/NO HABILITADO
VERIFICACION TECNICA HABILITADO/NO HABILITADO

Solo los proponentes que se encuentren habilitados podran participar de la subasta
inversa y hacer lances para mejorar la menor oferta inicial de precio.

16. OFERTA ECONOMICA

Cada proponente debera presentar su propuesta econémica al momento del cierre,
en el formato Correspondiente “Propuesta Econdmica”, Esta debe ser diligenciada de
forma competa, suscrita por el representante Legal.

El diligenciamiento de la propuesta econémica incompleto o incorrecto o, que el valor
de la propuesta verificada y corregida sobrepase los valores de referencia unitarios, o
el presupuesto oficial, o0 su no presentacién con la propuesta al momento del cierre
daréd lugar a que la propuesta sea declarada como RECHAZADA.

El proponente debe presentar la oferta Econdmica, teniendo en cuenta los siguientes
aspectos:

> Las ofertas deben presentarse en moneda legal colombiana, PESOS
COLOMBIANOS, con los impuestos, tarifas y descuentos correspondientes a que
hubiere lugar.

> Todos los valores contenidos deben ser expresados en valores enteros, no se
aceptan ofertas con valores expresados en centavos. En el evento en que la propuesta
econdémica tenga centavos, el proponente debera aproximarla al peso, ya sea por
exceso o por defecto, si la suma es mayor o menor a 0.50 centavos, y sobre el valor
aproximado se realizara la evaluacion economica.

>E| proponente debera cotizar el valor por la totalidad de los items, para lo cual
debera diligenciar en la "Oferta Econdmica”.

> La propuesta no podra exceder el valor total del presupuesto oficial. Cuando el valor
de la propuesta exceda el presupuesto total, se procedera al rechazo de la propuesta.

> EI MUNICIPIO verificara que el valor unitario estipulado por item no sea superiores
a los estudios de mercado, en vista de que es un contrato de suministro y se toman
son valores unitarios mas IVA. Las propuestas que sobrepasen dicho valor quedaran
inhabilitadas para participar en la diligencia de subasta inversa. Es de aclarar que se
sumaran los valores unitarios y esta seré el valor de su oferta inicial, pero se adjudicara
el presupuesto total, por ende los oferentes deben consultar el estudio de mercado
observando los precios mercados.

> El| proponente deberd cotizar la totalidad de los elementos y/o servicios,

describiéndolos claramente en todas sus caracteristicas principales, especificando la
unidad de medida de los mismos.
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> Los valores propuestogwaoe%)erén contemplar todos los costos directos e indirectos,
para los cuales incurra el proponente para la correcta ejecucion del objeto de la
presente contratacion. Cualquier error u omision no dara lugar a modificar el valor
propuesto y el proponente favorecido deberd asumir los sobrecostos que esto le
ocasione.
> Los precios contenidos en la propuesta NO ESTAN SUJETOS A REAJUSTE
ALGUNO, por tal razon, el proponente debera tener en cuenta en el momento de la
elaboracion de los mismos los posibles incrementos.

En caso de existir inconsistencias en la propuesta econdmica se resolvera asi:

> Cuando se presenten discrepancias entre los valores unitarios y/o el valor total de
la propuesta, prevalecerd, y por ende el MUNICIPIO tomara como valor correcto para
la verificacion de las propuestas, los valores unitarios incluidos IVA (cuando aplique),
para efectos de operaciones aritméticas que correspondan, sin que ésta correccion
pueda considerarse modificaciones de la propuesta.

> Si se presentan discrepancias entre cantidades expresadas en letras y en nimeros,
prevaleceran las cantidades expresadas en letras, salvo que se presente error
aritmético.

> Si se presentare diferencia entre los valores del medio escrito y la copia en medio
magnética, prevalecera el original escrito.

> Si en la propuesta econémica no se discrimina el IVA, en los items en los que se
cause, el MUNICIPIO entendera que dicho impuesto esta incluido en el valor ofrecido.

El proponente que no sea responsable del IVA debe informarlo en el texto de la
propuesta.

17. TRATO NACIONAL

De conformidad con los tratados Comerciales vigentes, el MUNICIPIO DE AMAGA
dara un trato nacional a los proponentes, bienes y servicios de origen extranjero.

18. FACTORES DE DESEMPATE

De conformidad con lo dispuesto en el numeral 9 del articulo 2.2.1.2.1.2.2 del Decreto
1082 de 2015, si al terminar la subasta inversa hay empate, la entidad estatal debe
seleccionar al oferente que presentd el menor precio inicial. En caso de persistir el
empate la entidad estatal debe utilizar las siguientes reglas de forma sucesiva y
excluyente para seleccionar el oferente favorecido, respetando los compromisos
adquiridos por Acuerdos Comerciales:

> Preferir la oferta de bienes o servicios nacionales frente a la oferta de bienes o
servicios extranjeros.

> Preferir las ofertas presentada por una Mipyme nacional.

> Preferir la oferta presentada por un Consorcio, Union Temporal o promesa de
sociedad futura siempre que: (a) esté conformado por al menos una Mipyme nacional
que tenga una participacion de por lo menos el veinticinco por ciento (25%); (b) la
Mipyme aporte minimo el veinticinco por ciento (25%) de la experiencia acreditada en
la oferta; y (c) ni la Mipyme, ni sus accionistas, socios o representantes legales sean
empleados, socios 0 accionistas de los miembros del Consorcio, Union Temporal o
promesa de sociedad futura.
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> Preferir la propuesta presentada por el oferente que acredite en las condiciones
establecidas en la ley que por lo menos el diez por ciento (10%) de su nGmina esta en
condicion de discapacidad a la que se refiere la Ley 361 de 1997. Si la oferta es
presentada por un Consorcio, Union Temporal o promesa de sociedad futura, el
integrante del oferente que acredite que el diez por ciento (10%) de su hdmina esta
en condicion de discapacidad en los términos del presente numeral, debe tener una
participacion de por lo menos el veinticinco por ciento (25%) en el Consorcio, Unién
Temporal o promesa de sociedad futura y aportar minimo el veinticinco por ciento
(25%) de la experiencia acreditada en la oferta.

> Utilizar un método aleatorio para seleccionar el oferente, método que debera haber
sido previsto en los pliegos de condiciones del Proceso de Contratacion, es decir, si
el empate persiste, se efectuara un sorteo entre las ofertas empatadas en Audiencia
Publica, para lo cual se utilizara el sistema de balota, el cual sera adelantado por la
Secretaria de la Audiencia en representacion de la UNIDAD ADMINISTRATIVA
ESPECIAL MIGRACION COLOMBIA, en presencia de los oferentes empatados, a
quienes se les citara para el efecto; si no asistieren en la fecha y hora establecidas,
se hara el sorteo en presencia de un funcionario designado por la Oficina de Control
Interno.

Este sistema consiste en:

v/ En una bolsa se introduciran un niamero de balotas igual al nimero de oferentes
empatados, una de ellas de color rojo y las demas de color azul.

v Una vez examinada la bolsa y la lista de los participantes en el sorteo, se
introducen en la bolsa y se procederd a la extraccion de las mismas por parte de los
representantes de los proponentes.

v El orden de extraccién dependera del orden de presentacién de las propuestas.

v/ Se comenzara a sacar de una en unay a quien le corresponda la balota roja, sera
el favorecido

19. ANALISIS DE RIESGOS Y FORMA DE MITIGARLOS

EI MUNICIPIO, de acuerdo con los lineamientos de Colombia Compra Eficiente, busca
identificar y clasificar los riesgos con base en la probabilidad de ocurrencia y el impacto
del evento.

Segun el Manual para la Identificacion y Cobertura del Riesgo en los Procesos
de Contratacion (Colombiacompra, 2013):

“...Identificar y clasificar los Riesgos Una vez establecido el contexto, la Entidad
Estatal debe identificar e incluir en la matriz propuesta los Riesgos del Proceso de
Contratacién. Esta identificacion de los Riesgos puede partir ademas de fuentes como
por ejemplo los planes estratégicos, planes de accion, reportes de desempefio,
presupuestos, Riesgos identificados por otras Entidades Estatales, lluvia de ideas,
paneles de expertos cuando la complejidad del Proceso de Contratacion lo exige,
analisis DOFA (Debilidades, Oportunidades, Fortalezas y Amenazas), encuestas y
cuestionarios. En este paso la Entidad Estatal debe contar con el personal
responsable misionalmente del Proceso de Contratacion y el personal con el
conocimiento adecuado para la administracion del Riesgo. Una vez identificados los
Riesgos del Proceso de Contratacion, la Entidad Estatal debe clasificarlos segun su
clase, su fuente, la etapa del Proceso de Contratacion en la que se encuentra el
Riesgo, y su Tipo, asi:
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como especialista, asumlra los efectos econdmicos de todos aquellos sucesos
previsibles y de normal ocurrencia para las actividades que son objeto de la presente
contratacion. Por lo tanto, debera asumir los riesgos asociados a su tipo de actividad
ordinaria que sean previsibles, asi mismo, asumira aquellos riesgos propios de su
actividad empresarial y de persona natural o juridica que tiene que cumplir con
determinadas cargas y deberes frente al Estado y la sociedad. En consecuencia, solo
procederan reclamaciones por hechos o circunstancias imprevisibles no asignadas al
contratista en la presente distribucion de riesgos de la contratacion, El MUNICIPIO no
estara obligada a reconocimiento econémico alguno ni a ofrecer garantia que permita
eliminar, prevenir o mitigar los efectos asumidos por el contratista. Debe entenderse
gue los mecanismos contenidos en el proceso contractual permiten mantener las
condiciones economicas y financieras existentes al momento de la presentacion de la
propuesta por parte del contratista y, consecuentemente, estan diseflados para
restablecer y mantener la ecuacion del equilibrio contractual, en los términos
sefalados en la Ley 80 de 1993, en concordancia con el Decreto 1082 de 2015.
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20. LAS GARANTIAS QUE LA ENTIDAD ESTATAL CONTEMPLA EXIGIR EN
EL PROCESO DE CONTRATACION:

GARANTIA UNICA: De conformidad con el sefialado en el Articulo 7 de la Ley 1150
de 2007 el proponente favorecido con la adjudicacion del contrato debera constituir a
favor del MUNICIPIO, una Garantia Unica, la cual cubrira los perjuicios que se deriven
del incumplimiento del contrato y que cubra los siguientes riesgos, en las cuantias y
vigencias que se establecen a continuacion:

e DE CUMPLIMIENTO correspondiente al 20% del valor del contrato y su
vigencia cubrird el plazo del contrato y seis (6) meses mas.

e DE CALIDAD DEL SERVICIO correspondiente al 20%, del valor del contrato y
su vigencia cubrira el plazo del contrato y seis (6) meses mas.

e SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE LOS PAGOS DE_SALARIOS,
PRESTACIONES SOCIALES LEGALES E INDEMNIZACIONES
LABORALES: Esta garantia estar vigente por el plazo del contrato y tres (3)
aflos mas. El valor de la garantia no puede ser inferior al cinco por ciento (5%)
del valor total del contrato.

e RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: Correspondiente a la
suma de 200 SMLMV y su vigencia deberéa cubrir el plazo del contrato.

21. SUPERVISION

La supervision del presente proceso contractual se hara por parte de la Secretaria de
Educacion, Deporte, Cultura 'y Turismo.

INDICACION DE SI EL PROCESO CONTRACTUAL ESTA COBIJADO POR UN
ACUERDO COMERCIAL

De conformidad con numeral 1.2.3 del MANUAL EXPLICATIVO DE LOS CAPITULOS
CONTRATACION PUBLICA DE LOS ACUERDOS COMERCIALES NEGOCIADOS
POR COLOMBIA PARA ENTIDADES CONTRATANTES expedido por el DNP la
presente contratacion no se encuentra cobijada por tratados o convenios de libre
comercio.

De acuerdo con el Manual para el Manejo de los Acuerdos Comerciales en Proceso
de Contratacibn M-MACPC-02, la verificacion a realizar por parte de la entidad estatal
para determinar la obligatoriedad o no de los acuerdos comerciales vigentes, gira en
torno a los siguientes tres criterios aplicados en su orden:

a. Cudles Entidades Estatales estan incluidas en cada uno de los Acuerdos
Comerciales vigentes;

b. El valor a partir del cual los Procesos de Contratacion estan cubiertos por los
Acuerdos Comerciales;

c. La existencia de excepciones a la cobertura del Acuerdo Comercial.

Para el servicio objeto de contratacion, aplican los siguientes acuerdos comerciales,
de acuerdo a lo consultado en las paginas de Colombia Compra Eficiente.
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ACUERDO EMTIDAD ESTATAL PRESUPUESTO DEL EXCEPCION PROCESO DE

COMERCIAL INCLUIDA PROCESO DE APLICABLE AL CONTRATACION
COMTRATACION PROCESO DE CUBIERTO POR
SUPERIOR AL VALOR SELECCION EL ACUERDO
DEL ACUERDO COMERCIAL
COMERCIAL

Canadd M| NO NO NO

Estados Unidos Sl WO MO

Fl Salvador NO [ 1]

Guatemala MO NO

Honduras NO MO

Liechtenstein M| NO NO

Suiza Sl NO [ 1]

Mexico NO [ 1]

Urnién Europea Sl N MO

Teniendo en cuenta que al presente proceso le aplican a la Decision 439 de 1998 de
la Secretaria de la CAN, El Municipio, les dara a los servicios ofrecidos por
proponentes de los citados paises el mismo trato que da a los bienes colombianos.

NOTA: En el presente proceso contractual puede surgir la excepcion relacionada con
la limitacion a Mipyme, una vez la Entidad verifique las condiciones previstas en el
Decreto 1082 de 2015, Articulo 2.2.1.2.4.2.2.

22. CONDICIONES QUE SE INCORPORAN A LA COMUNICACION DE
ACEPTACION DE LA PROPUESTA.

Ademas de las clausulas propias de la naturaleza del objeto contractual, en la
comunicacién de la aceptacién de la oferta, se incorporaran las siguientes:

24.1 INDEMNIDAD

El contratista mantendra indemne al MUNCIPIO contra todo reclamo, demanda, accién
legal y costos que puedan causarse o surgir por dafios o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus
subcontratistas 0 dependientes, durante la ejecucion del objeto y obligaciones del
contrato. En caso que se formule reclamo, demanda o accion legal contra el
MUNICIPIO por asuntos que segun el contrato sean de responsabilidad del contratista
se le comunicard lo mas pronto posible de ello para que por su cuenta adopte
oportunamente las medidas previstas por la ley para mantener indemne al MUNICIPIO
y adelante los tramites para llegar a un arreglo del conflicto. El MUNICIPIO, a solicitud
del CONTRATISTA, podra prestar su colaboracion para atender los reclamos legales
y el contratista su vez reconocera los costos qué estos le ocasionen al MUNICIPIO,
sin que la responsabilidad del contratista se atenle por este reconocimiento ni por el
hecho que el MUNICIPIO en un momento dado haya prestado su colaboracion para
atender a la defensa de sus intereses contractuales reclamos demandas o acciones
legales Si en cualquiera de los eventos previstos en este numeral el contratista no
asume debida y oportunamente la defensa del

MUNICIPIO éste podrd hacerlo directamente, previa comunicacion escrita al
contratista quién pagara todos los gastos en que la entidad incurra por tal motivo. En
caso de que asi no lo hiciera el contratista, el MUNICIPIO tendré derecho a descontar
el valor de tales erogaciones de cualquier suma que adeude al contratista por razon
de los servicios motivo del contrato o a utilizar cualquier otro medio legal.

24.2 CLAUSULAS EXCEPCIONALES
Dentro de la Aceptacion de Oferta o Contrato se entenderan pactadas por las partes
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las clausulas de caducidad, terminacion, modificacion e interpretacion unilaterales
previstas en los articulos 15 al 18 de la Ley 80 de 1993, con las consecuencias legales
y econdémicas que de ella se deriven.

24.3 MULTAS

En virtud de lo establecido en el articulo 40 de la Ley 80 de 1993, las partes acuerdan
gue en caso de mora o retardo en el cumplimiento de cualquiera de las obligaciones
sefialadas en el contrato a cargo del contratista y como apremio para que las atienda
oportunamente, el contratista pagara a favor del MUNICIPIO multas equivalentes.

En la ejecucion del presente contrato se acuerdan multas, las cuales se aplicaran en
el evento en que EL CONTRATISTA incurriere en mora, deficiencia o faltare al
cumplimiento de una o todas las obligaciones contraidas en el presente contrato. Tanto
las causales como su monto se estableceran de acuerdo a los porcentajes
establecidos en los literales siguientes:

a) Por mora o incumplimiento injustificado de las obligaciones y/o compromisos
referentes a la legalizacién del contrato o sus modificaciones, constituir de manera
oportuna o restablecer en tiempo 0 en cuantia la garantia Unica de cumplimiento, en
cualquiera de sus riesgos amparados, se impondra multa equivalente al uno del uno
por ciento (1%) del valor total del contrato.

b) Por mora o incumplimiento injustificado de las obligaciones y/o compromisos
referentes a iniciar o reanudar los trabajos, actividades o la prestacion del servicio,
segun el caso, en la fecha determinada, o por suspension temporal de la misma sin
causa justificada o por causas imputables al Contratista, se impondra multa
equivalente el uno por ciento (1%) del valor total del contrato por cada dia de mora.

C) Por mora o incumplimiento injustificado de las obligaciones y/o compromisos
referentes a acatar las ordenes e instrucciones de la Interventoria o Supervision
designada, con el fin de que se corrijan defectos observados en la realizacién de
actividades y/o prestacion del servicio, o para que se tomen las medidas de seguridad
necesarias para la prevencién de accidentes, se impondra multa equivalente al cero
punto cinco por mil (0.5%0) del valor total del contrato, por cada dia de mora en el
cumplimiento de este requisito, contado a partir de la fecha en que se haya dado la
orden por escrito por parte del Interventor o Supervisor.

d) Por mora o incumplimiento injustificado de las obligaciones y/o compromisos
referentes a suministrar o contratar oportunamente el personal de trabajo exigido y
necesario para el adecuado desarrollo de la prestacion del servicio Para la imposicion
de las multas y la Clausula Penal, el MUNICIPIO, dara aplicacion estricta al debido
proceso y al procedimiento definido en la ley.

Una vez declarado el incumplimiento del Contrato por parte del MUNICIPIO, el valor
de las multas se tomara directamente de cualquier suma que se le adeude al
CONTRATISTA, sin perjuicio de hacer efectiva la clausula penal o la Garantia de
Cumplimiento del contrato, y si esto no fuere posible se procedera al cobro coactivo
de conformidad con lo previsto en el articulo 17 de la ley 1150 de 2007.

24.4 CLAUSULA PENAL PECUNIARIA

En caso de declaratoria de caducidad o de incumplimiento, el Municipio de Amaga
haré efectiva la clausula penal pecuniaria pactada en el contrato, la cual tendra un
monto del diez por ciento (10%) del valor de éste y se considerara como pago parcial
de los perjuicios causados al municipio, sin perjuicio de las demas reclamaciones o sanciones
a gque haya lugar.
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El Municipio de Amaga podra descontar el valor de la clausula penal pecuniaria de cualquier
suma que le adeude el Municipio al contratista, lo cual éste autoriza, sin perjuicio de hacer
efectiva la garantia de cumplimiento del contrato. Si esto no fuere posible se procedera al
cobro coactivo de conformidad con lo previsto en el articulo 17 de la Ley 1150 de 2007, por
parte de la dependencia encargada en el Municipio.

24.5 CADUCIDAD
El MUNICIPIO podra declarar la caducidad del contrato en los eventos previstos en el
articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

24.6 CESION DEL CONTRATO
No podra cederse el respectivo contrato sin el consentimiento previo y escrito del MUNICIPIO
pudiendo éste negar la autorizacion de la cesion.

25 LIQUIDACION DEL CONTRATO

La liquidacién del contrato se podra realizar de mutuo acuerdo una vez se dé cumplimiento al
objeto contractual y/o dentro de los cuatro (4) meses siguientes a la terminacion del contrato,
de acuerdo a lo establecido en el articulo 60 de la ley 80 de 1993 y el articulo 11 de la Ley
1150 de 2007, modificado por el articulo 217 del Decreto 019 de 2012.

26 LINEA DEL PLAN DE DESARROLLO

Que este contrato se hace en relacién a los cometidos institucionales del plan de desarrollo
con relacion al siguiente proyecto

DEPENDENCIA SECRETARIA DE EDUCACION, DEPORTE, CULTURA Y TURISMO
JEFE DE DEPENDENCIA MARIA SLOME ROJAS QUINTERO
CARGO SECRETARIA DE EDUCACION, DEPORTE, CULTURA Y TURISMO

LINEA ESTRATEGICA PLAN
DE DESARROLLO

“JUNTOS POR LA EQUIDAD”
PROGRAMA PLAN DE [ AMAGA UNIDA POR EL MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD EDUCATIVA

LINEA ESTRATEGICA: 4. OPORTUNIDADES EDUCATIVAS Y
CULTURALES PARA UN MEJOR MANANA

DESARROLLO: Y EQUITATIVA

TIPO DE GASTO: 3

FUNCIONAMIENTO Y/O E}GP ALIMENTACION ESCOLAR Y TRANSFERENCIAS POR CONVENIO
INVERSION

INVERSION OTROS SECTORES - FONDOS COMUNES - SGP
ALIMENTACION ESCOLAR- OTROS SECTORES DE INVERSION.
IMPLEMENTACION DE SERVICIOS INTEGRALES PARA EL
NOMBRE DEL PROYECTO DESARROLLO, PROPMOCION Y CONSOLIDACION DEL SECTOR
EDUCATIVO DEL MUNICIPIO DE AMAGA

CODIGO PLAN DE ACCION 2024050300011

CODIGO BANCO DE

PROYECTO 2024050300011

FUENTE DE FINANCIACION

MARIA SALOME ROJAS QUINTERO
Secretario de Educacion, Cultura, Deporte y Turismo
Municipio de Amagé — Antioquia

ESTE DOCUMENTO SE ENTENDERA FIRMADO ELECTRONICAMENTE POR EL
SUPERVISOR UNA VEZ SE APRUEBE EN LA PLATAFORMA DE SECOP Il LA FASE
CORRESPONDIENTE.

Proyectd y Revisd NOMBRE FIRMA FECHA
Maria Salomé Rojas Quintero Septiembre 2026
Secretaria de educacion, deporte, cultura y turismo
IAprobd Maria Salomé Rojas Quintero Septiembre 2026
Secretaria de educacion, deporte, cultura y turismo
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Los arriba firmantes declaran que han revisado el documento y se encuentra ajustado a las normas y disposiciones legales vigentes, por lo tanto, bajo el
principio de responsabilidad se presenta para firma.
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