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ANEXO 12.

CONTROL DE CALIDAD

MICROBIOLOGICA, COMPRENDIDO
DEL DIA DIECISEIS (16) AL DIA TREINTA
(30) DE JUNIO DEL ANO DOS MIL

VEINTISEIS (2026).

ACTA PARCIAL NUMERO 001.

rera 31-20-12. Barrio Villa Flor Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
utjps.sumiservicatering@gmail.com
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1. OBJETIVO

Tomar muestras de referencia de los alimentos que se brindan en cada servicio.

2. ALCANCE

Este procedimiento aplica a todos los puntos de operacion donde se presta el servicio
de alimentacién.

3. DEFINICIONES

ALIMENTO: todo producto natural o artificial elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el desarrollo de los

procesos bioldgicos.

GRAMERA: insfrumento de medicién de precisién ordinaria, utilizado para medir masas
menores a 2 kilogramos. Son usadas especialmente en la toma de muestras de

referencia de los alimentos.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: es toda persona que interviene directa o indirectamente,
y aungque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, fransporte y expendio de alimentos.

TEMPERATURA: la unidad utilizada para la medicidén de temperatura es el grado
centigrado °C.

TERMOMETRO: instrumento usado para medir la temperatura (que tan caliente o frio esta
algo), normalmente en la escala Celsius (centigrados), o Fahrenheit.

4. ACCIONES Y METODOS

ACTIVIDAD DESCRIPCION RESPONSABLE | DOCUMENTACION

Alistar el material:
preparacion de
solucion desinfectante,
bolsas herméticas,
gramera y
termémetro,

oo tenaa | Avaweoe |,
i " COCINA
material a utilizar.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@agmail.com
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calientes para evitar
su alteracién por
contacto. Si se cuenta
con hielo mantenerlas
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Control de Infroducir el
temperaturas: tomarla | termdémetro en cada
temperatura de todos | alimento dejarlo 15 @ CONTROL DE
. s AUXILIAR DE
los alimentos que 30 segundos y registrar COCINA CALIDAD DE
estén sobre la linea la temperatura en el ALIMENTOS
caliente y fria en registro
distribucion. correspondiente.
Cada bolsa debe de
contener:; fecha,
Rotular cada bolsa producto, hora,
ploshco <_:’on persona qUIgn AUXILIAR DE
informacidn de preparo el alimento, N/A
, i e Lyl COCINA
identificacion de Ia servicio, punto
muestra tomada. operativo, y
femperatfura del
alimento.
Tomar 200 gramos de
todos los alimentos
gue hacen parte por
cada servicio Utilizar utensilios
(desayuno, almuerzo, | previamente
comida v lonch desinfectados para
colien’re){ y cada olimenfolf) AHAlLAR D N/A
COCINA
almacenarlos uno por
uno separados en O como seda requerido
cada bolsa pldsticay | por el contratista.
sellar muy bien para
evitar contaminacién
de las mismas.
Una vez se han
recolectado las
muestras mantener
Separar los alimentos i:fs;c:;ﬁ;f: A AUXILIAR N/A
frios de los calientes. COCINA

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com




'PRQC_EDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE REFERENCIA

/\,

'-sl ISRV CODIGO ~ FECHA  [VERSION

"-'" 14} N

~ UT-OP-PR-006  10-062026 o

en bafio de hielo y
dejar enfriar por 15
minutos.
Almacenarlas en
recipientes
apropiados dentro del
Congelgr las muestras | cuarto de” AUXILIAR DE
por un tiempo de 72 congelacién y N/A
" COCINA
horas protegidas contra su
contaminacion.
O como sea requerido
por el contratista.

5. DISPOSICIONES GENERALES

Se debe tener en cuenta usar los utensilios limpios y desinfectados y elementos de
proteccidn personal adecuados en el momento de tomar las muestras de referencia.
Los alimentos en distribucién y calientes deben estar mayor a 65°C, v los frios de 0 a 5°C.

6. DISPOSICIONES HSE

Usar los elementos de proteccién personal adecuados (guantes, gorro, tapabocas)
7. RESULTADOS

-Muestra de referencia como soporte a posible intoxicacion alimentaria

8. REGISTRO DE LA REVISION

| ELABORO ' REVISO / APROBO
NOMBRE | ERIKA BEATRIZ USECHE MARTINEZ SANDRA SUA
CARGO | INGENIERO DE ALIMENTOS GERENTE ADMINISTRA

9. CONTROL DE CAMBIOS

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | FECHA | CAMBIOREALIZADO REALIZADO POR:

1 10-06-2025 | Version inicial ERIKA USECHE

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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1. OBIJETIVO

Establecer el procedimiento para la recoleccién, almacenamiento y transporte de

muestras de alimentos para andlisis microbioldgico.
2. ALCANCE

Este procedimiento aplica para el centro de produccidn presta sus servicios de

alimentacion.

3. DEFINICIONES

ANALISIS MICROBIOLOGICO: estudio de muestras de alimento preparado © materia
prima que permite determinar la carga bacteriana patdégena de un alimento, lo que
indica la inocuidad o contaminacién de este, para consumo humano.

MUESTRA: cantfidad de materia prima o alimento preparado que serd sometido a
andlisis microbiolégicos.

4. PROCEDIMIENTO

- ' : DOCUMENTO
ACTIVIDAD | _DESCRIPCIéN _ RESPONSABLE APLICABLE
, ) [dentificar las herramientas
Alistar material i
rih I de recoleccion 2
P , inspeccionar  que  se | LABORATORIO N/A
recoleccion "
encuentren esterilizadas
de la muestra
antes de su uso.
Desinfectar el , ,
PO — Desinfectar el drea por
. aspersidon antes de realizar | INOCUIDAD N/A
llevard a cabo
el muestreo.
el muestreo
Se tomardn los siguientes
alimentos: 1 proteinas, |
jugos, 1 ensalada cruda o
Recolectar la cocida, 1 postre, 1 agua
de grifo, 1 frotis de manos | INOCUIDAD N/A

muestra

de manipuladores  de
dlimentos con manos
impias y desinfectadas, 1
superficies v 1 ambiente

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal—-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@agmail.com
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(comedor, cocina, cuarto
frio) etc.
O como lo
contratista.

indique el

Rotular los
frascos o
bolsas
recolectoras

Identificar la muestra con
los siguientes datos:
NOMBRE DE LA MUESTRA,
FECHA DE RECOLECCION,
TEMPERATURA (si aplica),
NOMBRE DE LA PERSONA
QUE PREPARA,

NOMBRE DE QUIEN TOMA
LA MUESTRA.

INOCUIDAD

N/A

Almacenar vy
transportar

Se ufilizardn cavas de
plastico para el transporte
controlando la
temperatura mediante
pilas de hielo seco.

INOCUIDAD

N/A

Analizar

El laboratorio aplicara sus
procedimientos de andlisis.

LABORATORIO

N/A

|dentificacion
de sdalidas no
conformes

Los resultados
microbiolégicos, el
laboratorio de  andlisis
dentro de SUS
observaciones indicara
segun  los  pardmetros
microbiolégicos si las
muestras analizadas estdn
entre los valores permisibles
segun  la  normatividad
vigente.

LABORATORIO DE
ANALISIS
MICROBIOLOGICO

RESULTADOS
MICROBIOLOGICOS

Tipo de

fratamiento

De acuerdo con el
pardmetro microbiolégico
no aceptable se realiza el
tratamiento correctivo,
dependiendo del
indicador, es decir
mediante capacitaciones
de sensibilizacion y

INOCUIDAD

FORMATO DE

ASISTENCIA

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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responsabilidad
Se deberd identificar la
causa de la salida no
conforme mediante matriz
de seguimiento
establecidos para sU MATRIZ DE
Identificacion | respectivo  andlisis de INOCUIDAD SEGUIMIENTO  DE
de Causa Causas, en caso de gue no MUESTREO
sea de fécil identificacion MICROBIOLOGICO
se debe recurrir al
procedimiento de
acciones correctivas vy
mejora.
Considerando el
fratamiento de la salida no
Bl %%T]f%?;jén deylo couslg gAEgTLlfllf\ZAIENTO gg
CERGaEE se _gebe establecer ] la | INOCUIDAD MUESTREO
accién correctiva ‘
mediante. el andlisis de MICROBIOLOGICO
correcciones y evidencias
gjecutadas.
Se verifica s la accidn
tomada elimind la no
conformidad y sus causas,
en caso contfrario se
g\‘:’gl‘;}gr" ‘ deberg' i fopﬁcor deI QAEAGTSIEAIENTO SE
. > procedimiento e
iiﬁgimcronno Gcc;iones correctivas  y HRERALD MUESTREOC
conforme) mejora. En caso de ser MICROBIOLOGICO
eficaz la accion
implementada se da por
cumplida la accién
correctiva.

4.1 RECOLECCION DE MUESTRA

ALIMENTOS SOLIDOS: cortar, separar porciones de los alimentos con cuchillo esterilizado
desinfectado u otro implemento, si es necesario. Recoger asépticamente minimo 200 g
de muestra con un implemento esterilizado o desinfectado y transferir a una bolsa
pldstica o a un frasco de vidrio de boca ancha esterilizado. Tomar diferentes muestras

de arriba al centro y de otfros lugares segun considere necesario.

ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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ALIMENTOS LIQUIDOS O BEBIDAS: revolver o agitar. Tomar la muestra en una de las

siguientes formas:
1. Transferir con un implemento esterilizado, desinfectado de 100 a 500 ml en un envase

esterilizado, fransportar la muestra refrigerada.
2. Colocar un tubo largo esterilizado en el liquido y cubrir la abertura superior con el
dedo o la palma. Transferir el liquido a un frasco o una bolsa esterilizada. Transportar

en congelacion

ALIMENTOS CONGELADOS: Usar uno de los siguientes procedimientos.
1. Enviar o llevar pequenos volumenes congelados al laboratorio, sin descongelar  ni

abrir.
2. Picar el material congelado con martillo y cincel esterilizado y recoger las astillas con

un implemento esterilizado o desinfectado, transferir porlo menos 200 g a un envase

estéril.
3. Mantener congelado, usar hielo seco si es necesario. Tomar o enviar envase aislado.

NOTA: el laboratorio aplicara el procedimiento que tenga establecido para la
recoleccién, tfransporte y andlisis de las muestras de alimentos.

4.2 MEDIDAS DE PROTECCION

Lave y seque sus manos con técnicas asépticas.

Utilice uniforme limpio durante este proceso, (utilizar bata de color claro).
Tapabocas.

Cabello recogido y cubierto por el gorro.

Guantes (no es obligatorio).

Organice los utensilios de recoleccion.

Verifique que estos se encuentren limpios y desinfectados, esterilizados.

Identifique los alimentos objeto de muestra.
Seguir procedimiento.

4.3 PREPARACION DEL MATERIAL PARA LA TOMA DE MUESTRA.

Todo el material que vaya a estar en contacto directo con la muestra debe estar

limpio v estéril.
Al esterilizarse se envolverd individualmente con papel de estraza y bien identificado, si
no hay papel estraza se depositara en un recipiente desinfectado y herméticamente

cerrado o vinipelado.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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La esterilizacién se realiza en horno a 170 °C por dos horas © a 100 °C en un recipiente
con agua (hirviendo) durante 30 minutos.

Guardar el material en un lugar seco, fresco y con poca luz

De ser necesario, limpiar los ya utilizados, empaparlos con etanol y flamearlos, utilizarlos
inmediatamente.

Desinfectar cucharas, cuchillos, pinzas, cucharones.

Evitar que entren en contacto con superficies o elementos contaminados.

4.4 MATERIALES

Frasco de boca ancha con tapa de rosca de aluminio (no oxidado) esterilizable, no
toxico y de tamafo acorde a la muestra deseada.
Bolsas de polietileno estériles de varias medidas.
Hieleras de plésticas para transportarlas.

Papel aluminio.

Papel estraza.

Etiguetas auto adheribles.

Cinta de enmascarar.

Marcador indeleble.

Algoddn.

Cerillos o encendedor.

Cucharones, cuchillos, pinzas en acero inoxidables.
Hielo o refrigerantes.

Bata, cubre boca y guantes estéeriles.

Termédmetros de -40 °C a 100 °C.

4.5 FRECUENCIA DE MUESTREO

El andlisis microbiolégico de las muestras (alimentos preparados, superficies, ambientes,
manipuladores y agua potable) se realizard cada 90 dias ejecutados en todos los

puntos de operacion.
NOTA: La frecuencia de muestreo esta sujeta a solicitudes de forma contfractual y/o

extracontractual.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Marfa Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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4.6 METAS DE CUMPLIMIENTO ESTABLECIDAS EN EL INDICADOR

1. Alimentos: cumplimiento mayor o igual al 70%.

Férmula:

% cumplimiento total =

total de muestras que cumplen

* 100
total de muestras tomadas

5. CONSIDERACIONES GENERALES

-Evitar que las muestras de alimentos y demds muestreos tomados no se alteren por

condiciones de temperaturas y tiempos de exposicion.
-Asegurar el transporte y manipulaciéon de las muestras tomadas para asi obtener

resultados mds confiables.

6. DISPOSICIONES HSE

Utilizar los elementos de proteccién personal descritos anteriormente.
Proteger las manos del calor al momento de esterilizar con agua hirviendo.

7. RESULTADOS

Andlisis microbiolégico negativo para bacterias patdgenas, clientes y usuarios

satisfechos.

8. REGISTRO DE LA REVISION

ELABORO REVISO / APROBO
NOMBRE | ERIKA BEATRIZ USECHE MARTINEZ SANDRA SUA
CARGO | INGENIERO DE ALIMENTOS GERENTE ADMINISTRA
9. CONTROL DE CAMBIOS
| - CONTROL DE CAMBIOS _
VERSION | FECHA CAMBIO REALIZADO - REALIZADO POR:
1 10-06-2025 | Version inicial ERIKA USECHE

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745

ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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Yopal Casanare, 15 de Julio de 2026.

Doctor: (es):

RAUL YERALDO BARON PIRABAN

Subgerente Administrativo y Financiero

YADIRA AVELLA ROA

Subgerente Prestacidn de Servicios
_Supervisor del contrato

HOSPITAL REGIONAL DE LA ORINOQUIA E.S.E

Yopal - Casanare

Asunto: Control de calidad microbiolégica.

En la ejecucién del contrato de prestacion de servicios No. CD 1252 del 2026, cuyo objeto corresponde
a “PRESTAR A TODO COSTO EL SERVICIO DE DIETAS PARA PACIENTES, SERVICIO DE LACTARIO Y RACIONES
ALIMENTARIAS PARA PERSONAL DOCENCIA-SERVICIO Y PERSONAL OFICIAL DEL HOSPITAL REGIONAL DE LA
ORINOQUIA E.S.E De acuerdo con la cldusula cuarta, obligaciones especificas del contratista, numeral
4, De acuerdo con la obligacién pactada Efectuar de manera mensual el confrol de calidad
microbioldgico en las materias primas utilizadas, los alimentos procesados o terminados, a las superficies
del drea de preparacién de alimentos; asi como en el personal manipulador de alimentos, durante la

ejecucién del confrato.

En cumplimiento de las obligaciones contfractuales que me asisten en calidad de contrafista, me
permito adjuntar el cronograma de muestreo, asi como los programas y procedimientos
correspondientes al periodo comprendido entre el dieciséis (16) y el treinta (30) de junio de 2026.

Estos documentos fueron socializados y acordados verbalmente durante el comité de seguimiento al
contrato para iniciar el proceso de toma de muestra a partir de la primera semana del mes de julio se
adjuntan resultados del mes de julio. Para el periodo mencionado, no se recibieron solicitudes

adicionales por parte de la dependencia correspondiente.

Se adjunta la documentacion como Anexo 12, para los fines perfinentes,

Do 810

Atentamente,

UNION TEMPORAL JPS & SUMISERVI CATERING
NIT No. 90207 6455-6

RL. SANDRA PATRICIA SUA OYUELA

CC.00.52.150.100.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com
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ANALISIS

FRECUENCIA

Juuo

SEPTIEM

OCTURE

NOVIEMB

DICIEMBRE

1 2 3

2|

3

ANALISIS
MICROBIOLCGICO
ALIMENTQOS ( Proteina
cocinada)

PAENSUAL

AMALISIS
MICROBIOLOGICO
ALIMENTOS
(ensalada/ verdura
cruda) segin menu

MENSUAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO
ALIMENTOS
(ensalada/ verdura
cocinada) segun
menu

MENSUAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO
ALIMENTOS (fruta )

MENSUAL

segn menu
ANALISIS
MICROBIOLOGICO A
SUPERFICIES ( TABLA
DE PICAR)

MENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO A
SUPERFICIES (
LICUADORA)

BAENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO A
SUPERFICIES (MESAS
DE TRABAJO)

PAENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO A
SUPERFICIES
(CUCHILLO]

MENSEAL

ANALISIS
MICRCBIOLOGICO A
SUPERFICIES
(BANDEJAS DE
SERVIDO)

RENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO
EQUIPOS ( LINEA
CALIENTE)

MENSIAL

ANALISIS
MICRCBIOLOGICO DE
PERSONAL
MANIPULADOR (
CHEF)

MENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO DE,
PERSONAL
MANIPULADCR |
AUXILIAR DE DIETA)

MENSIAL

ANALISIS
MICRCBIOLCGICO DE
PERSONAL
MANIPULADOR (

MENSIAL

PANADEROQ)

ANALISIS
MICROBIOLOGICO DE|
PERSONAL
MANIPULADOR (
AUXILIAR DE
ENSALADS)

PENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO DE
PERSONAL
MANIPULADOR {
PREALISTADO)

MAENSIAL

ANALISIS
MICROBIOLOGICO DE
PERSONAL
MANIPULADOR
(AUXILIAR DE
COCINA)

MENSUAL
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.

NIT. 901.823.957-3

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
2342-26

Datos del Solicitante

Cliente Union Temporal JPS & Sumiservi Catering
NIT/C.C. 902076455-6
Direccion Carrera 31 No. 20 - 12
Municiplo Yopal
Teléfono 3118723735
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Yopal
Direccién de Toma de Muestra CP
Lugar de Toma de Muestra Cocina Fria
Servicio Almuerzo
Tipo de Alimento Ensalada Barra Pepino Cebolla Tomate
Cantidad y/o Presentacion 200g
Operador Nanet
Temperatura de la Muestra 5°C
Fecha de produccioén 2026-07-03

Recolectada por Cliente; Erika Useche (Informacion suministrada por el cliente)

Plan y Procedimiento de Muestreo No reporta; No reporta

Fecha y Hora de Recoleccion 2026-07-03 08:15

Fecha y Hora de Recepci6n 2026-07-03 9:40

2026-07-14 16:15

Fecha de Emision del Resultado

Analisis de Laboratorio

Facnade Método Técnica

Analisis

Parametro Resultado Unidades

Valores
permisibles
Resolucion

1407:2022

Comidas,
bebidas y platos
preparados
listos para
consumo y para

servir
directamente al
publico.

Tubos Multiples de

INVIMA Fermentacion

2026-07-05 | Escherichia Coli <3 NMP/g o mL

<10

i - 8 Método rapido validado del :
2026-07-05 | Listeria monocytogenes Ausencia UFC/g-ml fabricante 3M™ Peifilm™ Siembra en placa

Ausencia

Ausencia UFC/25g - 25mL INVIMA Recuento en Placa

2026-07-05 [ Salmonella

Ausencia

Par no Acr por el IDEAM; « Parametros Subcontratados; «* Parametros Subcontratados Acreditados ;
{ISC): Corresponden a infor te; SM: Standard Methods for the E of Water And Wastewater.

ditado. * Paramet Aitad
Lg VH‘

io inistrada por el cli

LCM: Limite de cuantificacién del método; NMP: Nimero Mas Probable; UFC: Unidades Formadoras de Colonias

OBSERVACIONES:

Cotizacién 568-26V1; Item 2

afeclar la validez de los resultados.

microbiolégicos del agua para consumeo humarno.
El laboratorio se abstiene de emitir declaraciones de conformidad.

L HRRIREAT ERRR

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. agualim.com

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

Prohibida la reproduccidn total o parcial de este informe sin la autorizacion escrila por AQUALIM, Los resultados son vilidos unicamente para las muestras analizadas en el laboralorio
AQUALIM. El laboratotio no es responsable del origen o la fuente de donde han sido extraldas las muestras y de la informacion que sea suministrada por el cliente (ISC) gue pueda

AQUALIM se encuentra aulorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social mediante Resolucion 1598 de 30 de Julio de 2025 para la realizacicn de andlisis fisicos, quimicos y

Pagina 1 de 2



AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.

LABORATORIO AMBIENTAL NIT. 901.823,957-3

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
2342-26

P

'

i g

Apecs o
e o o
MARCOS MONTOYA GOMEZ
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso6 y Aprobé

Fin del Resultado

FL-RST-01 Rev 8 Pagina 2 de 2
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AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

LABORATORIO AMBIENTAL
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
2341-26
Datos del Solicitante
Cliente Union Temporal JPS & Sumiservi Catering
NIT/C.C. 902076455-6
Direccion Carrera 31 No. 20 - 12
Municipio Yopal
Teléfono 3118723735
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Yopal
Direccién de Toma de Muestra CP
Lugar de Toma de Muestra Centro Produccion Cocina Caliente
Servicio Almuerzo
Tipo de Alimento Cerdo Plancha
Cantidad y/o Presentacion 200g
Operador Cesar Burgos
Temperatura de la Muestra 90°C
Fecha de produccién 2026-07-03
Recolectada por Cliente; Erika Useche (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo No reporta; No reporta
Fecha y Hora de Recoleccion 2026-07-03 08:10
Fecha y Hora de Recepcién 2026-07-03 9:40
Fecha de Emision del Resultado 2026-07-14 16:14

Analisis de Laboratorio

Valores
permisibles
Resolucién
1407:2022
Comidas,
T:;?sf: Parametro Resultado Unidades Método Técnica be'l;:'cei;saliggastos
listos para
consumo y para
servir
directamente al
publico.
2026-07-05 | Escherichia Coli <3 NMP/g o mL INVIMA Tupes Mllplos g6 <10
ermentaclon
2026-07-05 | Listeria monocytogenes Ausencia UFC/g-ml gg?&%{:ggﬁ;ﬂfﬂ%ﬁ:ﬁ Siembra en placa Ausencia
2026-07-05 | Salmonella Ausencia UFC/25g - 25mL INVIMA Recuento en Placa Ausencia
2026-07-05 | Staphylococcus Aureus <100 UFC/g-ml INVIMA Recuento en Placa <100
Parimetro no Acreditado, * Parametros Acreditados por el IDEAM; ¢ Para os Sub. d o* Pard o0s Sub tados Acreditados ;
(ISC): Corresponden a infermacién da por el cliente; SM: § dard Methods for the ation of Water And Wastewater,

Mas Probable; UFC: Unidades Formadoras de Colonias

LCM: Limite de cv ifi

i6n del método; NMP: N

OBSERVACIONES:

Cotizacion 568-26V1; ltem 1

afectar la validez de los resultados.

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30
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Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 348 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. agualim.com

Prohibida la reproduceidn total o parcial de este informe sin la autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vélidos unicamente para las muestras analizadas en el laboratorio
AQUALIM. E laboratorio no es responsable del origen o fa fuente de donde han sido extraidas las muestras y de la informacion que sea suministrada por el cliente (ISC) que pueda

AQUALIM se encuentra autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Socfal mediante Resolucion 1598 de 30 de Julio de 2025 para /a realizacion de andlisis fisicos, quimicos y

microbioldgicos del agua para consumo humano.
El laboratorio se abstiene de emitir declaraciones e conformidad.
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AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

LABORATORIO AMBIENTAL
R T ae =
INFORME DE RESULTADOS DE OPERADOR
2345-26
Datos del Solicitante
Cliente Unién Temporal JPS & Sumiservi Catering
NIT/C.C. 902076455-6
Direccion Carrera 31 No. 20 - 12
Municipio Yopal
Teléfono 3118723735
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Yopal
Direccién de Toma de Muestra Centro Produccion
Lugar de Toma de Muestra Cocina CP
Operador Cesar Burgos
Actividad del Operador Chef
Condiciones Sanitarias del Operador Desinfectado
Condiciones Fisicas del Operador Sin Alteraciones
Temperatura del Ambiente 27°C
Recolectada por Cliente; Erika Useche (Informacion suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo No reporta; No reporta
Fecha y Hora de Recoleccidn 2026-07-03 08:45
Fecha y Hora de Recepcién 2026-07-03 9:45
Fecha de Emision del Resultado 2026-07-14 16:15
Analisis de Laboratorio
T: :I?s?se Parametro Resultado Unidades Método Técnica
2026-07-05 | Coliformes Totales 0 UFC INVIMA Recuento en Placa
2026-07-05 | Escherichia Coli 0 UFC INVIMA Recuento en Placa
2026-07-05 | Staphylococcus Aureus 0 UFC INVIMA Recuento en Placa
Parédmetro no Acreditado, * Pardmetros Acreditados por el IDEAM; « Pardmetros Subcontratados; «* Pardmetros Subcontratados Acreditados ;
(ISC): Corresponden a istrada por el cliente; SM: Standard Methods for the E ination of Water And Wastewater.
le; UFC: Unidades F. d de i

LCM: Limite de cuantificacién del método; NMP: Numero Mas Probab

OBSERVACIONES:

Cotizacién 568-26V1; ltem 5

Prohibida la reproduccion tolal o parcial de este informe sin la autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vélidos dinicamente para las muestras analizadas en el laboratorio
AQUALIM. El laboratorio no es responsable del origen o la fuente de donde han sido exiraldas las muesiras y de la informacion que sea suministrada por el cliente (ISC) que pueda

afectar la validez de los resultados. ]
AQUALIM se encuentra aulorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social mediante Resolucion 1598 de 30 de Julio de 2025 para la realizacidn de andlisis fisicos, quimicos y

microbioldgicos del agua para consumo humano.
El laboratorio se abstiene de emitir declaraciones da conformidad.
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MARCOS MONTOYA GOMEZ
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revis6 y Aprobo

Fin del Resultado
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AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

LABORATORIO AMBIENTAL

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
2343-26

afeclar la validez de los resultados.

microbioldgicos del agua para consumo humano,
El laboralorio se absliene de emilir declaraciones de conformidad,

Prohibida la reproduccion tolal o parcial de este informe sin la autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vélidos Unicamente para las mueslras analizadas en el laboralorio
AQUALIM. El laboratorio no es responsable del origen o la fuente de donde han sido extraldas las muestras y de la informacion que sea suministrada por el cliente (ISC) que pueda

AQUALIM se encuentra autorizado por el Ministetio de Salud y Proteccion Social mediante Resolucion 1598 de 30 de Julio de 2025 para la realizacion de andlisis fisicos, quimicos y
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MARCOS MONTOYA GOMEZ

DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aproho

Fin del Resultado
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ANEXO 13.

CONTROL DE CALIDAD EN
PREPARACION, EMPAQUE,
TRANSPORTE Y DISTRIBUCION,

COMPRENDIDO DEL DIA DIECISEIS (16)

AL DIA TREINTA (30) DE JUNIO DEL
ANO DOS MIL VEINTISEIS (2026).

ACTA PARCIAL NUMERO 001.

sanare. CEL; 3138857745
il.com
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CONTROL DE CALIDAD EN PREPARACION, EMPAQUE, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DEL
DIA 16 DE JUNIO AL DIA 30 DE JUNIO DE 2026

Descripcion:
preparado.
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién 20 37-26.

Toma de temperatura alimento

Descripcion: Alistamiento de productos
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién 20 37-26.

Descripcion: toma de temperatura de alimentos en
servido de dietas

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direcciéon 20 37-26.

Descripcidén: toma de temperatura de alimentos en
linea de servicio de médicos

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com
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T e COMUNICADO EXTERNO
(l’.\' e
Ssumid CODIGO FECHA VERSION
-_O a -
i UT-DE-FO-003 10-06-2026 ]
ANEXO 14.

INSUMOS Y MATERIAS PRIMAS,
COMPRENDIDO DEL DiA DIECISEIS (16)
AL DIA TREINTA (30) DE JUNIO DEL
ANO DOS MIL VEINTISEIS (2026).

ACTA PARCIAL NUMERO 001.

. Barrio Villa
utjps.sum

sanare. CEL; 3138857745

iservicatering@gma il.com
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INSUMOS Y MATERIAS PRIMAS COMPRENDIDAS DEL DIA 16 DE JUNIO AL DIA 30 DE JUNIO
DE 2026.

Verduras:

Descripcion: Zanahoria. Descripcion: Habichuela.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026. Fecha: Del 16\de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 20 37-26. k 20 37-26. -26.

Descripcion: Acelga. Descripcién: Pepino.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026. Fecha: Del 16'de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion Lugar: Centro de produccién

Direccion: k 20 37-26. Direccién: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@gmail.com




" COMUNICADO EXTERNO

Descripcion: Mandarina.

Fecha: Del 16\dejunio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripciéon: Manzana.

Fecha: Del6 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Descripcion; Pera.

Fecha: Del 16:de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Descripcion: papaya.

Fecha: De\16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccioén: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal—-Casanare. CEL: 3138857745

ut.jps.sumiservicaterin

mail.com
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% Platanos, tubérculos y raices

Descripcién: Zanahoria.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripcién: Zanahoria.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Descripcién: Zanahoria.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccion: k 20 37-26.

Descripcion: Zanahoria.

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com




Descripcion; Pescado.
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Descripcign: Carne res
Fecha: Del 116 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de producciéon

Direccion: k 20 37-26..

Direccion: k 20 37-26.

Descripcion: Carne.

Fecha: Del 16.de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripcian: Carne

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicaterin mail.com
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ANEXO 15.

CENTRO DE PRODUCCION EXTERNO
HABILITADO, COMPRENDIDO DEL DIA
DIECISEIS (16) AL DIA TREINTA (30) DE

JUNIO DEL ANO DOS MIL VEINTISEIS

(2026).

ACTA PARCIAL NUMERO 001.

o Villa Flor Yopal-Casanare, CEL:
utjps.sumiservicatering@gmail.com
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CENTRO DE PRODUCCION EXTERNO HABILITADO COMPRENDIDAS DEL DIiA 16 DE JUNIO AL
DiA 30 DE JUNIO DE 2026.

Descripciéon: Zona de externa de centro de
produccién -

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Descripcién: Entrada de centro de produccion.
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripcion: Zona adentro de centro de
produccion.

Fecha: Del 16.de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripcion: Zona caliente de centro de produccion
Fecha: Del 16'de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com
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Descripcién: Zona de panaderia

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccion: k 20 37-26.

Descripcion: Zona de prealistado

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 20 37-26.

Descripcién:. Zona almacenamiento de residuos
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Descripcién: Zona de bodega de quimicos
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccidn: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL:; 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com
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ANEXO 16.

EQUIPOS Y ELEMENTOS NECESARIOS
PARA LA PREPARACION, EMPAQUE,
TRANSPORTE Y DISTRIBUCION,
COMPRENDIDO DEL DiA DIECISEIS (16)
AL DIiA TREINTA (30) DE JUNIO DEL
ANO DOS MIL VEINTISEIS (2026).

ACTA PARCIAL NUMERO 001.

arrera 31-20-12, Barrio Villa Flor Yopal-Casanare, CEL: 3138857745
utjps.sumiservicatering@gmail.com



ESTUFA INDUSTRIAL 4
PUESTOS

Desarme de equipo y
limpieza general. revision
de correas, rcontroles,
cableado, melor, parte

tarfeta y membrana; ast
como fambien sellos,
pifiones y cableado
sleclico.

mecanica rodamientos, |OPERATIVO

10 ARDS

MENSUAL

ESTUFA INDUSTRIAL 2
PUESTOS

Desarme de equipo y
limpiezo general, revision
de coreas, rconirales,
cableado, moter, parle

tarjeta y membrana: asi
como lamblen sellos,
pifianes y cableado
elaclico.

mecanicarodamienios, |OPERATIVO

10 AROS

MENSUAL

ESTUFA. ENANA 1 PUESTO

Desarme de equipo y
limpisza general, revision
de correas, rconfroles,
cableado, motor, parte

larjsfa y membrono; os!
como lambien sellos,
pifianes y cobleado
elechico.

meconica rodomientos, |OPERATIVC

10 ARIOS

MENSUAL

PLANCHA

lovado prafundo can
Jabon A21 y remosidn de
desechos con espatula y
sabra, verificacisn de

de estado de racores y
acoples, fevision de

valvulas huncar, esfado
de la tuberia, revisién y

acoples flexibles, revision OPERATIVO

10 AROS

MENSUAL

LICUADORA INDUSTRIAL

limniaza dal fista limnlain

Desarme de equipo y
limpieza general, revision
de mator eleclrico,
mogolias, rparte

cuchilias, bues y
rodamientes, revisian
estrculura general del
vaso.

mecanica, sellos, OPERATIVO

5 AROS

MENSUAL

LINEAS CALIENTES GAS

Limpieza general, revision
de las flavtas y fistos,

revislon del sislema de
agua para prevencian
de fugos.

revision de pilotos, OPERATIVO

10ARDS

MENSUAL

MAQUINA DE HIELO

Timpieza Genaral Ger
equipo, verificacién filfro,
deasarme y lovado de

hacer cubos, verificacion
ol sislema de

fanques y bandejo de OPERATIVO

15 AROS

MENSUAL

NEVECON DE
‘CONGELACION

sabrinasacion i albatl
Limpieza del panef fronfal
© unidad condensadora,
revision de presiones alla

del motor veniilador y
sislema de aranque de

v bajo, revision funcional |OPERATIVO

15 AROS

Mensual

NEVECON DE
REFRIGERACION

o unidod condensadore,
revisidn de prasiones alta
y baja, revisién funcional
del moter ventilador y
sislema de amanque de

I unldad (bhralan salou
Limpieza del panel Tonial GperATIVO

15 AROS

MENSUAL

MARMITA

Loy s nteln e Jidernl ralay

Desarme de equipo y
fimpieza general; revision
de cuchillas, sistema
eléclico, rele, forieta e
interuptores.

OPERATIVO

MENSUAL

BASCULANTE

Desarme de equipo ¥
fimpleza general: revisidn
de cuchillas, sistema
eléctico, rele, larelo e
inferruptores.

OPERATIVO

MENSUAL




DISPENSADOR DE AGUA

Se fedlizd révisicn da OPERANIVO

dispensador de agua.

rafiro de tapas y guaidas,

£8 proceds can lovado

general y desinfacclan

de piezas y sv estructura,
&

L rocar feoe

MENSUAL

MESA DE TRABAJD

Realizar lavada y revisién
de stade de lo emesa

OPERATIVO

Mensual

BATIDORA

Himpleza general, revisten [opERATIVG

de cablsada eléckica,
tevisidn da reslstanclas,
revisidn contrales y
farmostatos, revision de
[uces pilotos e

BIMENSUAL

HORNOQ PANADERIA

s barr e
TimAla2s GAnGTE VeI | GPERATIVE

de la parle eléciica,
rev(sidn de resklencia,
lavado y impisza de
blawer. revisién dal
sistemna del cableado

MENSUAL

CAMPANA EXTRACTORA

ﬁlwngg' LAn
mpieza ¥ lavada de CPERATIVO

hangos, ductos y rejilos,
revision dal sitema
aléclico, revisién
contreles, contocto,
estado delcable y

SEMESTRAL

TRAMPA GRASA

timploze da fampa de|
Qrosa ¥ recoleccion de
los residuos genarados de
cocing ¥ su respeclivo
Iratamlenta con cal viva,

OFERATIVO

SEMANAL

AREAS PERIMETRALES

Limpteza de areas
perimelrales con ayuda,
de hidolavadorm y
clorox.

QPERATIVO

SEMANAL

RED GAS

Inspaccion yrevislon de
inslalaciones, tuberio,
valvulas, accesoios ¥
equipos a gas qua hacen,
parte del sisterna

‘OPERATIVO

PAEMSUAL

INSTALACIONES

buen funcicnamienla de
fos elementas qua hacen
parta de los instatacionss
& Inmovillaio
comespondiente

Inspeccion y reviskan del | opeRATIVO

MENSUAL

PLOMERIA

Deleccidon y comeccion|
da fuga:s de apuo en las,
diferentes  Instalociones
de la operocién.

OPERATIVO

SEMANAL
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DAY R

EQUIPOS Y ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA

PREPARACION, EMPAQUE, TRANSPORTE Y

DISTRIBUCION COMPRENDIDAS DEL DIA 16 DE JUNIO AL DIA 30 DE JUNIO DE 2026.

Descripcion: Campana extractora
Fecha: Del 16'de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Descripcion: Meson con una poceta
Fecha: Del 16\de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccion: k 20 37-26.

Direccion: k 20 37-26..

A

Descripcién: Mesa plana con entrepafio
Fecha: Del 1.6\de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccion: k 20 37-26.

Descripcié%Mesén con doble poceta

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién
Direccidn: k 20 37-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745

ut.jps.sumiservicatering@gmail.com
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Descripcién: Mesa con entrepario
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 20 37-26.

Descripcié:{: Mesén con una poceta

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccion

Direccién: k 20 37-26.

Descripcion; Mesén con una poceta

Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 20 37-26.

Descripcidn: Estufa enana
Fecha: Del 16 de junio al 30 de junio de 2026.
Lugar: Centro de produccién

Direccién: k 2037-26.

Carrera 31-20-12. Barrio Villa Maria Yopal-Casanare. CEL: 3138857745
ut.jps.sumiservicatering@amail.com




