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BUCARAMANGA

SECRETARIA ADMINISTRATIVA

358

CONTRATO N°:

NOMBRE DEL CONTRATISTA: — UT BGA INNOVA2

902019462-5
CEDULA O NIT:

FECHA: ANO: 2025 MES: 12  DIA:27
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Puertas.

Paredes de comedor escolar presentan humedad,




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

&) eoueacen e 8 PSTITCIONESEDUCATAS BODALIDAD PREPARADAEN SO PS-
T ALCALDIA DE BUCARAMANGA
WVersidn: 002 -2026
Operador: V/’ M M /V [) Vﬂ Z No. Contrato: 3 58 Fecha Visita: % - 05’...2 é
Grupo: Z Area Urbana: x Area Rural: Hera Inicio: 40'3’0 am
= _ Hora d .
Edt:lsg;::;g:de L A j UNENT UI) Temc:i(:ac?on: /! e {5 Y2l
Direccion: CQ “{2. 5 NOV% ;k:\:_ /B —-LL _%w*[o LQ :ru \(Qn‘k‘UOl

Horaric de Entrega en Sede Educativa

e 1=

No. De beneficiarios

192

atendidos:

Modalidad

¥
JLS QM%W%AW%&IEE—

Complemento alimentario almuerzo

>

Wodalidad preparada en el sifio —
Complemento Jormmada mafianalJornada tarde

Nombre de quien atiende la visita

Xiomora Hintewn

Cargo:

Mq'liwuiadora

Nombre del b = I,
supervisor - Equipo A
PAE

=

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.

El comedor Escolar St _—
Cuenta Con Concepto Fec:l‘ja |.|In_ma Cont??ptn Calificacion
Verificacion Emitido
Técnico Sanitario Vigente| NO |
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO OBTENIDO TOTAL CUALITATIVA
RANGOS DE RN . N
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 compiementos 3 No. de Manioulad
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacién Publica 4 enol.a lf\stitaurli%r‘\i :.r;se
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 K Educativa
De 751 a 1000 complementos a8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE ) NC (NO CUMPLE)
I, INSTALACIONES FISICAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
i El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
' |insalubridad, maleza y aguas estancadas. C Ly p (o C
Los techos estan construidos de manera que se evita m /7 -~ é Ty, P e
1.2 [acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y|, d //’-’9 7 Z’ﬁ/ = N . C
mechaos. / € _/” L )/ —-‘{/
Las paredes estdn construidas en material resistente, / ;
1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza vy desinfeccion. ( A7 P /@ (
Los piscs se encuentran limpios, en buen estado.
Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa, -
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo las ( U vy ID I Q (
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.
El area de almacenamiento de las materias primas del comedor e
1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la ( ‘_ (
conservacion de alimentos, uwm ‘QO =2
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
16 ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan
© |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil ( :-'UYV'-QO e
limpleza evitando el Ingreso de cualquier tipo de plaga.
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el i
1.7 |acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son ( l (
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. v MVQ e
Las lamparas o iluminacién se encuantran protegidas y
1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas ( I (
expuestas. UMYQ e—
Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos [
1.8 lolimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. ( .U p = C,
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES on HALLAZGOS
El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza / = —
2.1 |ordenadamente en pilas o estbas y dispone estanterias de '1 ﬁ /) Qc e/1am )/ Eﬂfo L&
material sanitario, limpias y en buen estado. / za en cgnaoiilids.
Les productos evidenciados se encuentran dentro de su vida -
Util, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del %j ;/DO/{,Z: o5 \/f a/%/ CEQé)
2.2 |programa de alimentacién escalar, no presentan algin tipo de Q/ ‘,/Qﬂﬁ/!ﬂ}
contaminacion fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el J{%
consumo. O ]./( '?5‘3)?
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y
23 |rotacion de productos. 1 KO} 12 0/6)( G’C%L/—? //Zz:m/o




24

Se ewvidencia cerlificado de fumigacion del
almacenamiento de alimentos.
fumigacion realizada,

area de
Registrar facha de ultima

E}?ue/fﬁz 207268

2.5

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

e

2.7

El almacenamiento de los alimentos cumple con condiciones
adecuadas de calidad e inocuidad, evitando la contaminacion
cruzada.

1
1
1
1

28

Se cuenta con dotacién desechable complela para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO P

1

3 kits

ARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO [

e

PUNTAJE OBTENIDO

] PORCENTAJE [ 100 %

Ill PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

K|

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

1

Man rjpu/aa/om:a con clofaciorn

complefa

3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesarios, rostro sin maguillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

S roh ysong | '
P’@;Z/ /5’@

33

e evidencia la hoja de wvida para cada uno de 1os
manipuladores de alimentos incluyendo contrato laboral y
|soportes.

<y /deﬂc/aﬁ 1as e

wc;/a ) SO0y

3.4

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacién escolar, formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

r
%é\/ c:m/c:ra::s re:?” /ZM'
/’:G/ZZ/OI PRI IS, =Y —
cc:_s 4 W)

35

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan de
capacitacién y cronograma.

fe ex/dencion reys fres

386

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

1
{
{
f
1

g manrpuladoras

37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

N.D

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO i 6

l PUNTAJE OBTENIDO

| PORCENTAJE | /{00 %

IV PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento|
aprobado.

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojes de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente!
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

44

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de)
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad preparada en sitic - PS. Se cuenta con remision.

45

Los elementos de asec son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

4.6

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias.

47

Las superficies y el menaje utilizados para la preparacién y el
servido de alimentos a los beneficiarios se mantienen limpies,
desinfectados y libres de contaminacion.

4.8

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccidn.

4.9

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.

1

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

4.10

Se garantiza |a limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de Ultimo lavado seglin certificado).

Nnm Si el lanque de simacenamiento es de uso exclusive del restaurants

L 1 bilidad de L&D de al oparador del programe, en
caso de sor de uso bilidad de L&D c je a la
Institucion Educativa,

Ia raspor

2@&{;} - le con -r%;p-!doxf)
qlmocenada pora
cy r; er cowne MINmMe

1 dia de freparacoxX

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacidn correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social, (Para las LE rurales y

sus sedes, evaluar el prolocolo de hervido de agua).

TJunio de 2026

UOa



4.12

Se cuenta con protocolo para el andlisis de pHy Cloro y se
llevan registros segln frecuencia definida en el plan de
saneamiento

s

4.13

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

414

Se cuenta con botelion y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de Ins beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUGQS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.18

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacidn del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos.

1

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,

4.16 |con procedimientos escrites, se llevan registros (diligenciados /’
adecuadamente) de las actividades.
417 Se aplica la separacién en sitic de los residuos stlidos, es decir,
' |material organico separado de papel, plasticos y empaques.
418 Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de *‘
: descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).
4.19 Se cuenta con recipienta identificado para el almacenamiento de
©7 |aceite usado y se llevan reglistros de generacion.
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
4.20 |presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se 1

encuentra libre de animales domésticos.

|diarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente

Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con
procedimientos escritos y se lievan registros de las actividades

(minimo del dia anterior).

4.22

Tas venlanas, puerias y aberiuras gue comunican con el
ambiente exterior estan provistas con maila anti insecto en buen
eslado y de f4cil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacion y

i }

4.23

1

Los sifones, drenajes y lavaplatas se encuentran en buen

estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

/

>

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE

SANEAMIENTO g

PUNTAJE ESPERADO | 23 | pntaseceTenDD | O F | Porcentak | 100 %
V. GESTION SOCIAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HkLLAZC—:OS
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible fe y’d Y=/ %/ 1
5.1 la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de /e\} e f:// eﬁ
" |los canales de comunicacitn para las PQRS y se cuenta con la € aq AR

publicacién de la ruta de atencién correspondientes al operador.

/ ﬂmrm/m c;/e/ PAE

5.2

Cuenta con copla del acta de conformacion del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

1

@ﬁfza/ﬂman CIHE=2502-26
k28-04-26 % 9-0F-Ch

53

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

1

Se ev(den;(a b/aac(bﬁ
de o es a;«){a?ﬁa EAN

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAE | /D0 Y
Vi. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (carme roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamientc). Registrar
trazabilidad de producto.

1

Huevo AA morea 770
L5 19-9989 V:Z0-rhos 26

6.2

Las ralces, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

6.3

Las verduras, horlalizas y frutas usadas para la preparacién y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez.

Trate, /mom

5.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en almacenamienta).

1
f
i

Jache morca Inde/azhe
L 150860725 V2 O6-Tof- 27
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6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan|
con el concepto de verificacion por el equipoc iécnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimenios preparades de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las Gltimas 72 horas.

—

6.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

1

S

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO ] = PUNTAJE OBTENIDO 7 [ PORCENTAJE 1 ADD °4
i Vil. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

71

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones Aptimas de higiene, de limpieza y de conservacién,
de forma secuencial y continua para eviter cualguier tipo de
contaminacién

1

7.2

lLas hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

S

7.3

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita &l
contacte directo del alimento con las manos.

1

™~

7.4

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

{

AN

TOTAL CONDICIONES

DE PREPARACION

PUNTAUJE ESPERADO |

PUNTAJE OBTEN

100 |

I PORCENTAJE I 100 %

VIil. EQ

UIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
operacién, se encuentran en buen estado y estan fabricados con
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccian.

1

o

8.2

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido
en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

1

8.3

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se

llevan registros (Si aplica).

NA

T

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO ]

| PUNTAJE OBTEN

4

IDO

2 l PORCENTAJE | 400%

1X. CUMPLIMIENTO DE MENU

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YFO}-IALLAZGOS

-

9.1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus
aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC).

[Lxiste @Zp//m/eﬁfo P

Yz =i

9.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo
de menus aprobado por la ETC.

Se eilncis pubficocen

9.3

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

7@%/ //'95 ezﬁf%mé?y/ wcés

9.4

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al nivel educativo atendido,

8.5

Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en

H NN NN

5e e/y/ae/ﬁtwfa pué/fmcfoﬂ
v/denricro 7

@f S %ﬂ;/bj'_

9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntaric de los
beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENI
PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO

J_é

‘ioRCENTAJE 1 /" {JO%

X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajelenguas, guantes quirirgicos, vendas
elasticas, jabén quirdrgico, solucidn salina, aleohol antiséptico,
tijeras, curitas, vaso desechable.

1

Eml—;qum olofendlo e foghbs
unentos

/5

10.2

Cuentan con extintor con carga vigente

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

1

Extintor vipente e /ro2F

PUNTAJE ESPERADO ‘

2

PUNTAJE OBTEN

XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

IDO

Z A00 & |

| PORCENTAJE |

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIDNES Yi0 HALLAZGOS

111

El  personal transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

NO

_)ummh? ctx Visi{a

= ?ungios

\.r\

(O T O('

11.2

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supenvision.

ALD

51M05



El vehiculo transportador de alimentos lieva en su exterior, en 0
forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”. N 5
El vehiculo cuente con la cerificacion sanitaria expedida por |2

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de No \

expedicién de la certificacién no es superior a un afo.

11.3

115 El vehicuio cuenta con certificado de fumigacién vigente, \

"~ |Registrar fecha de uitima fumigacion realizada. NO

11.6 |5© leva registro de temperaturas de los componentes que lo N O \
™ |requieran y del sistema de refngeracion y/o congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad

11.7 |(cédula, licencia de conduccidn, certificado de aprobacidn de N O
curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacion de alimentos).

ET conductor y el auxiar de cada vehiculo cuenia con Ia \

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en No
la Resolucion 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros

auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jab6n antiséptico, gasa estéril,

11.9 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrepo, vendas eldslicas, N D

tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termbémetro) y extintor con

carga vigente y buen estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADC — D — PUNTAJE OBTENIDO o — [ PORCENTAJE l —_— —
XIl. VERIFICACION DOC! JMENTAL
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actualizado de los complementos entregados ,f / : /

27 | pianiles). a/?!/ 5 1T 9/2595?6‘5
Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en 1 2

12.2 ;1 stitucion educativa, debidamente diligenciada. [AEM 307 Q/f /@fm/aaéq
Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente ©e /, = 29 35 wmes] f@r

123 diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por 1 ! C)TC'.ID}’Q d /e

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias /
primas utilizadas. C]J/ {92’(}6/&‘9‘@
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJEESF'ERADO| 3 ]F‘UNTA.JE OBTEN!DO] 3 | PORCENTAJE | 100

CONCLUSIONES /| OBSERVACIONES | RECOMENDACIONES
e veallz=s Jlsta teinico Qe =sen l=io;

TE =n b vodollded de BPs-Almueres . acm UnoCo —
bczw‘ru{o\ de 492, ,

veriEies el complimrento del oravo e de Jodos
e conzormon aof mend H A‘{

\_

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS

\

NOMBRE (_,OI‘ [a'i A(b@(‘b R@q-’hgq NOMBRE ')(tOMGrQ ?WTZG'IV‘.
= AP:-N tecnico oo Navidulgdaa
FIRMA /4_ 2@5{—@& FIRMA M}&P_L\"‘-{’LL/

DATOS 1’03 RESPONSABIL DE LA SUPERV!SIOH PAE DATOS RESPOI)SABLE DEL OPERADDR

NOMBRE NOMBRE | “—

B )
CARGO \ CARGO \

FIRMA FIRMA
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REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LA JUVENTUD

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 06 | 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Fducativa: LA JUVENTUD

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area preparacion de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de men( No 4.

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

Suministro del complemento.
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Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras menu del dia
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Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos
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Pisos.

Paredes.

Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas.
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wu, FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
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%" Educacién ﬂ—- & INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
t J Pr&nﬁaﬁ == m PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
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ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién: 002 -2026
Operador: UT Epp Inma 9. No. Confrato: 359 Fecha Vista: | [O-CF 026
Grupo: Area Urbana: Avea Rural: Hora Iniclo: | B: {0 am
Institucion Hora d 2
EducativarSede |1_€ . RWGO‘I’) Sa(t.all dd NOV'I'& SG/C’«Z b Termmr:ac:‘}n: 2:0 Pm

Direccién: Calh»‘ -_ﬁ-z\_ |q
Horario de Entrega en Sede Educativa 40 :00 om o 100 m
Mﬁﬁﬁm

No. De beneficiarios . Complemento alimentario almuerzo X
atendidos: {q 6 Modalidad Modalidad preparada en sl sifio —
Complemento Jormada mafiana/Jormnada tarde

Nombre de quien atiende la visita "b Nombre del CL
-~ 1 supervisor - Equipo ’
cargo: (mpuladaro A albnandes

|Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparhcién en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacién Escolar.

El comedor Escolar =l o 1 ]
Cuenta Con Concepto it g Calificacién
Técnico Sanitario Vigente| NO [{ _ mitido
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE s PORCENTAJE (pc G4/ CALIFICACION
ESPERADO 6 1 OBTENIDO 56 TOTAL ‘s / CUALITATIVA &Bﬂo
RANGOS DE 5
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 80 a 79,5% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
it iy = Al TOTAL DE MANIPULADORAS. ; 7 e TE e e A
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 fio.d :
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacién Piblica 4 no]' IE N::n;%f_:adm?e q
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 G s
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
Da 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC:(NO CUM i

e o i A

A AR e A I INS TALACIONES FISICAS T Y ot o iy e i e E
TEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EV!DENCIADO C/NC

El comedor escolar esta ubicade en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas eslancadas. !

Los techos estdn construidos de manera que se evital-RCIALS WML iados
1.2 |acumulacion de sudedad, condensacidn, formacién de hongos y ne NL
mohos.

Las paredes estan construidas en matenial resistente, 250 s bn P a: O do naan- |\ C
; bh : TCsaniva '
>

1.1

1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado.

Existen tangues y/o recipientes de agua protegidos con lapa,
1.4 |con capacidad suficiente para ztender como minimo las C‘_
necesidades correspondientes a un dia de preparacidn,

El area de almacenamiento de las materias primas del comedor
1.5 |escolar cumple con el espaclo minimo que garantice [a C
consarvacion de alimentos.

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el Q B

ambiente exterior se encuentran en buen estado y estin &-Q”Mm W\\D«C\nh -ineddq en. NC
provistas con malla anti insecto en buen estado y de facillaveo) de 200YoU Gon, Presencun de
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga. ! qud,q

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el

1.7 |acceso del personal manipulador de alimenios y los mismos son no wpﬂfhﬁ}&o v C
de uso exclusive o compartidos con los estudiantes.

Las lamparas o iluminacién se encuentran prolegidas yli

1.6

1.8 [funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas C
1.9 Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. C—
p : CR]TER.IDS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), nmocum‘-'LE}' NA'(NO APLICA), NO (NO oas-aﬂvmo) S

4 & "MATERIAS P 5 EINSUMOS: EE A e :
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

ITEM

El almacenamiento de los Insumos y materias primas sa realiza |d2‘ﬂ| v Conve .i
2 1 |ordenadamente en pilas ¢ estibas y dispone estanterlas da \l eV ﬁbs h L[ (2 |
material sanitario, limplas y en buen estado. Y &N uﬁﬂ '

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vidal
Ctil, con fecha de wvencimiento vigente, son exclusivos del| I
2.2 |programa de alimentacion escolar, no presentan algin tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
COnsuUmo.

23 Se tiene aclualizado el control de entradas y salidas, kardox. y ,«l
" |rotacién de productos.




/

S\U S

L

Se avidencia cerlficadd de fumigacion del area do (:.rtm Coﬂ(ﬁﬂ*\f\(ﬂdﬂ?ﬂ mtaachv\
2.4 |almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ullima ‘ e veal a‘lﬁ 01 h.ﬂ dE 20?»6-
furnigacion realizada I v

25 El almacenamiento de los allmentos refrigerados se realiza a f
—_|temperaturas entre 0 2 6 °C y se llevan registros actualizados.
26 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a I
__|temperaturas de 0 2 -18°C y se llavan registros actualizados. :
El aimacenamiento de los alimentos cumple con condiciones 22 v vienia C\e’&m.a A\: Lﬁctﬁ.ﬂ almace -
27 |adecuadas de calidad e inocuidad, evitando la contaminacien | () enel Cm ; elodor

cruzada. e

28 Se cuenta con dotacién desechable complela para visitantes |

(bata, gorro y tapabocas - minime 1 kit).
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO P,

S0
{PUNTAJE ESPERADO 8 PUNTAJE OBTENIDO | 5 | PorcenTasEe [R5 7.
Lo B Sl I PERSONAL MANI LADORDE ALIMENTOS: " ovn =) i A T
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapatos
(bolas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas| {
desechables y cumple con las especificaciones de |a
normatividad legal vigente, .
La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada

3. |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de| | é’fsmt-’nhﬂ @ Con
" |ioyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y PTG Ser: q&ﬂ)ﬂﬂﬂ 1

&n buen estado.

Se evidencla 1z hoa de vida para cada uno de los
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo contratc labaoral y i
o] S.

El personal manipulador acredita expenencia minima de (1) afio
&N programas de alimentacién escolar, formacion en educacion
3.4 |sanitaria, principios  basicos de Buenas Practicas de "

Manufactura vy practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayar a un afio).

3.5 |S€cuenta con registres de capacitacion mensual seginplande | |
" |capacitacién y cronograma,

Se garantiza la cantidad de manipuladores do almentos da m D Una Cazrviro.dl
38 lacuerdo a lo establscido por 1a Entidad Teritorial, A beﬂe‘ﬂu.!; nos hay  4-Man 1y

3.7 |E! personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debidal
" |dotacion (tapabocas, cofia y bata). ”D*

3.1

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
| PUNTAJE ESPERADO | C PUNTAJE OBTENIDO

S e A R e AN PEAN DE SANEAMI
LIMPIEZA Y DESINFECCI
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS |

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento ‘
aprobado.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccitn, con

procedimientos escrilos, se llevan registros de las actividades (»m!-m_om }‘@3(_"}105 Wl%ﬂs

42 |diigenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de| | v E‘dﬂoj’{émms en Sitio
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las

operacicnes.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan

43 |de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente| | [&&(59{@-5 d:bwbmeﬂlo fv‘?\l(n—

rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
44 |acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la t
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién,

4 Los elementos de asec son almacenados en lugares alejados l
5 de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

46 Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, lechos ¥ t
" |puertas limpias.

Las superficies y el menaje utilizados para la preparacion y el
4.7 |servido de alimentos a los beneficiarios se mantienen limpios, l
desinfectados y libres de contaminacion.

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
4.8 |concentraciones de detergentes y desinfectantes para las I
actividades de limpieza y desinfeccién.

Existen letreros en buen estado alusivos & |a aplicacién de BPM
49 |- Buonas Praclicas de Manufactura, ubicados en las| |
Instalaciones del comedor escolar.

4.1

ABASTECIMIENTO DE AGUA %
ITem I ASPECTO A EVALUAR . PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza la limpleza y desinfeccién dal tanque ylo recipients - ! :
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de CU‘-'n"u (oL e le‘h de d Maleno-|
limpleza y desinfeccion, con procedimientos escritos. {Registrar 1 m\e,nl-a de Qam on '{'qu

4,10 {fecha de dltimo lavado segtin certificado).
Nota: Si el tanque de al i es de usa usivo del

lar, |a resg d de LAD P 8l operador del programa, en
Caso ge sor de uso compartido la da L&D pande a la

El agua que se utiliza es potable Yy cumple con las normas)
vigentes establecidas por la regiamentacién correspondiente del ]
Ministeric de Salud y Proteccidn Social. (Para las I.E rurales |
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).




Se cuenta con protocola para el andlisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de

10

EJ uso de hielo en contaclo con alimentos y materias primas, es

(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes),

fabncado con agua potable v manipulado en condiciones que N n
garanticen su inocuidad. Se garantiza la enirega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo.

Se cuenta con botelién yio bolsas con dispensador de agua N
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios ‘Q

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIGUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE “ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipienles suficientes y debidamente
wentificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacion de! plan de saneamiento, de materal sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos,

[eu -
a ‘vﬁ?mﬁf}n q,ba}Sq gt

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros {diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
matenal organico separado de papel, plasticos ¥ empaques.

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

] \

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion,

\

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACI()L[IES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran litves de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

Ulravie (o Usia 705¢ Presenas
1 %r’i lncceh.: A; :amm\:ar_)r P

Se cuenta con un programa de contral integrado de plagas, con
procedimientos escritos vy se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o comeclivas diligenciados adecuadamente
(minimo cel dia anterior).

Lasventanas, puerias y aberuras Que comunican con el

ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
eslado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacién y

&aemﬂeﬂ(‘_l.od : ehﬂaﬂ? k- whato
e aveg de Prepanation con presn
LM pe

O
a Ae Suw

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpics.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAKEESPERADO | /] PUNTAJE OBTENIDO | D) | porcenTAE | Q527
e e e e e T 7 e L S T N sl 3

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucién educativa se tiene publicads en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de
los canales de comunicacitn para las PQRS y se cuenta con la
publicacion de |a ruta de atencién correspondientes al operador.

[fictha Ta Phe v Vho de
\N m&@ﬁf‘mﬂ

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse).

opia de Gae vahdaso el o -
iy | A

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial,

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

“PUNTAJE ESPERADO

ITEM ECTO A EVALUAR

T
T AR g L

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estdndares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos {Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento), Registrar
trazabilidad de producto.

| [Pl Paduga,

Las ralces, tubérculos y pldtanos se encuentran en adecuadas
\condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, 6ptimo grado de madurez.

Los lacteos se encuentran acorda a los estandares de calldad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos (Apiica para alimentos
preparados y en almacenamienta),

1 |lede Polvo loteN]29072¢

ashe oo ity 26 sp 204




YW Y

6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamienlo cuentan
con el concepto de verficacion por el equipo técnico de
suparvision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las dlimas 72 horas.

6.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o fallantes
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

1

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

3 l PORCENTAJE | \CD /

g Th

" PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
T T R TR T =T Vil CONDICIONES.DE PREPARAC
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBS EFWACIONES YO HALLAZGOS

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en

plan de sancamiento de! operador.

condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacien,| 7
7.1 de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

contaminacion.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias VO No & ob ey Lybes fﬂﬂf{%aj@
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el an#cs 0& USE\@

7.3

El servido de los alimentes se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, elc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el
conlacto directo del alimento con las manos.

.f

Ta

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
mamento del servido v se lleva control de temperaturas para las
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

1

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

PUNTAJE ESPERADO | 5 PUNTAJE 0BTENIDO | 3 |- PorcenTAE - [(I) /
e B e A ==Mill:EQU) rUTENSILIOS Y-MANTENIMIENTO S0 G fiirsid im0 5 e M B
h'EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALI..AZGOS
Se cuenta con los equipos y menaje requendos para la \e el dm(m )
8.1 |operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados can O C!ﬂS de 3{;&3 ﬁﬂ—a R? uﬁj &
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccién. : g
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
82 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido »{

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se

S

(A

~DC CUMPLIMIENTO DE ME|

83 lievan registros (Si apiica) VA \
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS =
~PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

1 | PorcenTase | So 1

At 3

TEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE |

OBSERVACION ES ‘I’J'D HALLAZGOS

a1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus
aprobado 0or l2 ETC, (En caso contrario, yenficar la existencia
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC).

1

e @m Con m(‘lowﬁu

20y -

9.2

En el estabiecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menls aprobado por la ETC.

93

Se lienen eslandarizados los utensilios para el servido.

94

|acuerdo al nivel educativo atendldo

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de

95

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentaric.

96

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
cantidad suficiente para el consumo wvoluntario de los

beneficiarios.

TO‘I‘N, CUMPLIMIENTO DE MENU

ASPECTO A E\M.I.UhR

PU NTNE

; LENEL TRABAJO v b v o e
OBSERVAClONES Yi0O HALLAZGOS

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirdrgicos, vendas
elasticas, jabén quirirgico, solucién salina, alcohol antiséptico,
|ujeras, curitas, vaso desechable.

/1

10.2

Cuentan con extintor con carga vigente

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL _

1

Echwlor - Enao 203

PUNTNE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTME

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El personal transportador presenta los documentos| D-m v
114 |reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, segurof %) n‘b‘ h D‘{ﬂ no be-da&?'Ud"
"' |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en el f@r&ml +rqﬂg, ng *zz,daf
{adelante.
11.2 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado) N’O

previamente por el equipo técnico de supervisién.




El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en

forma clara y visible |a leyenda *Transporte de Alimentos”.

El vehiculo cuenta con la cerlificacion sanitania expedida por la

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de

expedicidn de Ia certificacién no es superior a un afio.

El vehicuio cuenta econ cerlificado de fumigacion vigente,

Registrar fecha de ultima fumigacian realizada.

Se lleva registro de temperaturas de los companentes que lo

requieran y del sistena de refrigeracion y/o congelacién,

El personal transporiador y auxiliar de transporte cuenta con la

documenteacion de acuerdo a lo establecido en la nomatividad

11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacién de

curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptitud para

manipulacidn de alimentos).

El conductor y el auxliar de cada vehiculo cuenta con la

11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en

Ia Resolucién 2674 de 2013. \

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros

auxlios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa estéril, NO

11.8 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas,
tijleras, guantes quinirgicos, algodén, termometro) v extintor con
|carga vigente y buen estado.

11.3

115

116

5 & |8/38|3
L

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORT
PUNTAJE ESPERADO [ ND PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAE | N O
P T e R ) S X VERIFICACION DOGH A e o

[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

121 Existe registro actualizado de los complementos entregados 4
" |(planillas).

122 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en| ,1
" |institucién educativa, debidamente diligenciada.

Se cuenta con biticora yio registro de novedades, debidamente H long Cus & lidny
123 diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por '1 & M w‘,ﬁa e la Mé?‘ kb‘
) elas malenos prmas bl tadrs

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

primas utilizadas.

PUNTAJEESPERADO | 7 IIF'UNTAJEOBTENIDOI 3 | - Porcentase | J0O7.
s e 5 2 CONCLUSIONES 1 OBSERVACIONES [ RECOMENDAGIONES - -7 1 110 SRR
reoldn Vistadernica 812 T VyomdOon oual del Nore e

n o Gbeybwode (96 h’-l’b—ﬁuﬂm Noad addohvo Vesolor v Dyrwo—

n0_Se gjenda enkom dd vend £6 Gmpliends nd Sramg lobe
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 10 [ 08 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: B ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de ment N°6 Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico




e e - 2 fime
(_}} Educacion P‘m‘;‘gﬁ @
g — prpgrams de Almentecion Eicaly,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa

Verificacion cumplimiento de gramaje Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

7

Verificacion cumplimiento de gramaje - Bebida Verificacion cumplimiento de gramaje — Porcion de queso.

Y

)42
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Provgpes e Aetandacion Eieal,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Suministro del complemento.

e B
-

1|
11I it fii

Materias primas — Equipos refrigeracion- congelacion.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men del dia.

Gestion social. - Formato Visibilidad / Canal Comunicacion/ EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

SRS AN

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos

INFRAESTRUCTURA

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion




SIS
LV,
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programs de Alinentacion Eacal,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventana. Puerta.

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Se evidencia crema de leche almacenada en el congelador. Hallazgo 2. Se evidencia malla anti-insecto en area de preparacian con
presencia de suciedad.

Hallazgo 3. Se evidencia que falta perillas a dos tapas de olla.
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ALCALDIA DE BUCARAMANGA

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Version: 001 2026

i noyoL ’Z’ No. Contralo: 5 5? Fecha Visita: "/ﬂ/a 5/3
Grupa! 2/ Argz Urbana: x ! Area Rural; Hera Inicio: 6:-50‘/4”
Edlulj::«s'ﬂ'::::gnede LO S CO‘ nun W S Te:in:ir:aiiean: q-‘dd "

Direccion: C‘Ja .L% #-—- _10 - 2, O ‘&05 Camuner S

Horario de Entrega en Sede Educativa:

Gioo Am 10,10 Am Zioopm - 345 pm.

No. D No. Manipuladores por complementos

- . No. De

Mo. De beneficiarios 1 13200 1 601 a 800 4

: E i 4 manipuladoras en

atendidos: 5 'i; sitio: 201 a 400 2 801 a 1200 5
401 a 500 3

Nombre de quien atiende la visita:

LS

Kogro

) Nombre del

Cargo:

/oé’w_,{

He

ulaplowsce

Responsable Visila -
Equipo FAE

GG Ko

ALorend

£ almacenamienle temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

X

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimenlarios en instituciones educalivas parz la modalidad
Induslrializada del Programa de Alimentacion Escolar,

TOTAL PUNTAJE
CETENIDO

TOTAL PUNTAJE
ESPERADO’

40

40

PORCENTAJE TOTAL

100_/

f CALIFICACION
CUALITATIVA

EXC

RANGOS DE

L
<59.8% Ceficiente
CALIFICACION

De 60 2 79,.9% Regular

De 80 2 96,5% Bueno

De @7 2 100% Excelente

" lNSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

"1, INSTALACIONES FISICAS -

iTEM

ASPECTC A EVALUAR

DESCRIPCION DE J.O EVIDENCIADO

Lcmc

1.1

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Indusirializada, cumple con el
espacio minimo requeride para maniener acecuacameme los
productos.

campl-c. Cc!n-v{/! 23 ;otnao
Ainimg ﬁw 0

C

1.2

El lugar cestinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u olros
contaminanies asl como el ingreso ce piagas y animales)
domésticos.

A0
P

o

ecwm:

o] 75

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facll limpieza y
desinfeccién, no hay presencia de goleras y los sifanes, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
refilla funcionande, limpios.

4 ol Fav]

/x}ﬂ ez

Se cispone de inslalaciones samtanas :dentficadas (bafo y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimenlos y los mismos son de uso exclusive o compartidos
con los esludiantes.

COMM gﬁ b‘%/os

1.5

La iluminacién y ventilacién del drea de almacenamiento
‘emporal, es suficiente y adecuada.

\

Vil ook, Thugh

1.6

Se cuenla con un area definida y alejada de los
complemenlos alimentarios para el almacenamiento de los

INSLMOS de aseo.

Ltios difos

alnants

N(ald o

/24 |I'CONDICIONES' DEFALMACENAMIENTO#P.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{(CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA {(NQ APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ARA:LOS'COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS "

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

COBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

alimenlarios

El almacenamiento

temporal de los compl

ementos

medalidgad

Industrializada,

se realiza

21

ordenadamente en pilas empleande cstibas o canastillas
limpias, en buen eslado y ol material facilita las actividades
de limpieza y ‘desinfeccion.

=

2.2

E! drea deslinaca para el almacenamiento temporal de los
complementes  alimentarics modalidad Industrializada se
encuentra limpiza y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desusc, alejados de 1a luz, incdencia directa
del sol, olores fuentes y desagradables cumpliendo asl con
las condiciones higlénico sanitarias gque garantice a2
conservacién de los alimentos y/o productos.

Pl

El gperador entrega como dotacién, mesas y sillas en el drea
de entrega necesarias para la verificacion ce los productos
industrializados vy regislro de planillas.

!

2.4

Se cuenta cen dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y “tapabocas - minimo 1 kit),

{

v
v

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA .

PUNTAJE ESPERADO |

| PUNTAJE OBTENIDO [

4

i PORCENTAJE

i "

L 109,
JU



WA

Ll PERSONAL—MANIPULADOR DE-ALIMENTOS 24 o

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YO HALI..AZGQS

El personal manipulador uliliza la dotacion completa,
zapatos, cofia, batz o camisa, de color clare, lapabocas|
desechable y cumple con las especificaciones de |a
normatividad legal vigente.

3.2

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(uftas cortas. limpias y sin esmalte, cabello recegide, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) ur'rf«rme
limpio y en buen estade.

33

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores  de  alimentes  incluyendo  toda 2
documentacion y soportes,

=

34

El personal manipulador acredila experiencia minima de (1)
aflc en programas de alimentacidn escolar, formacion en
educacién sanitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas
de Manufactura y praclicas higidnicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

7
el

35

Se cuenta con registras de capacitacidn mensual segun plan
de capacitacidn y cronograma.

3.6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecide por la Entidad Territorial.

r
7

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MAN

PULADOR DE ALIMENTOS

] PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO i
L e e e VS CONDIGIONES DE SANEAMIENTO -

6

| PORCENTAJE ]/00/0 |

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PO ek

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES wy&.mzcos

4.1

Se cuenta con el plan de saneamiento 2probado.

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su*imglementacién, con procedimientos escritos,
se levan regislros de las actividades diligenciados
adecuadamenie, cuenian con las hojas de seguridad, fichas
{écnicas de los insumos utiszados para las operaciones.

43

Cuentan con a3 cantidad de aspersores eslablecidos en el
plan de saneamiento aprobada y se encueniran debidamente
rolulados de acuerdo a la informacién de!l producto.

44

El operador sumiristra los insumos y eiementos de aseo ce
azcuerdo a lo solicitado por la Entidad Terrtorial para la
medalidad  Industrializada. Se cuenta con registro de
remisién.

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacion.

48

El aguz que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccidn cumple con las normas vigentes establecldas
por la reglarmentacitn correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccién Sccial (Si aplica)

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (drea de almacenamiento transitorio).

4.8

Se evidencian avisos alusivos al corracto lavade de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes paa las
aclividades de limplieza y desinfeccion.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de
BPM - Buenas Practicas de Manufaclura, ubicados en el
area de almacenamienio tempora!l y/o ransitoria.

MANEJG Y DISPOSICION DE RE 51DUQS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE!

OBSERVACIONES Y/QAMALLAZGOS

4.5

Se cuenta con recipientes suficientes, color definide en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debicamente
identificados de acuerdo a la ¢lasificacion de residuos, de
material sanilario, con tapa y bolsa plastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un sitio exclusive para la
recsleccidn temporal de residuos sélidos vy se promueve el
reciclaje.

Se cuenta con un programa de mangjo de  residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

//
/

CONTROL DE PLAGAS

=

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

Las Instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
presencia o daflo causade por plagas, heces de animzles.

v

412

Se cuenla con un programa de control integrado de plagas,

actividades diarias preventivas o correctivas diligenciados
adecuadamente (minimo del dia anterier).

con procedimientos escritos y se lievan registros de ias|

TOTAL CUMPLIMIENTO CO

NDICICNES DE

SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO ‘ e

‘- PUNTAJE OBTENIDO |

J_Z’ | PORCENTAJE [Jga /n ]

(o]

A\



TVIGESTION:SOCIAL

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/Q I-%LAKGOS

5.1

En la institucidn educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién dei PAE con la
informacién de los canales de comunicacién para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con .a publicacidon de ruta de atencion 8
Solicitudes, ~ Quejas,  Reclames y  Sugerencias
correspondientes a lz informacion de Cperader.

Pl

CUOEn T T g T T
Alimeniacién  Escclar vy los  seguimicntos (segun
corresponda) y la geslion realizada al mismo (en caso de
epuerse)

-

5.3

El operador realiza publicacion de 13 esirategia ce Educaclén
Alimentaria y Nutricional {EAN) aprobada por la Enlidad
Territerial.

4

£

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADQ l

2

PUNTAJE OBTENIDO

: 1
| rorcentae | L/J/) /0

' S R

< VASEGURIDAD Y:SALU

D-EN

ELCTRABAJO .~

TEM

. ASPECTO A EVALUAR '

PUNTAJE

OBSERVACIONES YJJQHALLAZGOS

6.1

Se cuenta con botiquin de primeros auxlios {gasas eslériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos,
venda eldstica. jabdbn quirdrgico, solucién salina, alcohol
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

v

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADOC |

£

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

L __|

<o v . VIL.CONDICIONES DE CALIDAD DEL

OS PRODUCTOS EN TREGADOS

7257

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS 4

7.1

E! producle lacteo suministrado esta acorde a los estandares
c¢e calicad exigides por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos lécnicos.
(regisirar razabilidad)

V= 24109126 Yoguth
Lz 624 La AMEGow

74

El cereal y/o derivados del cereal suministrado estd acorde a
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y
a las congicicnes establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

= 31[08l26  Cullety
L = Otfownla025  (ueert

El dulce o postre suministrado esta acorce a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
congiciongs establecidas en los lineamientos lecnicos
(regislrar trazabilidad, aplica en el caso que el menud
enlregado en el dia de la visita, contemple l2 entrega de
dulce). i

Fu = 1502 127 Dofido
L- 187436 e /@/uqméa

T4

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grade de maduracion dptimo, corresponde al peso
eslablecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccién de 1a fruta en medio fisico o digital.

7.5

Los productos suministrados cuentan con & concepto de
verificacién y aprobacitn por el equipo técnico de apoyc ala |
supervisién PAE. |

v

7.6

Se realizan las reposiciones regqueridas por calidad yfo
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

v

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTAJE ESPERADO | 5

| PUNTAJE OBTENIDO

Vil CUMPLIMIEN.

0D

E MENU. v .-

: ]
= | PORCENTAJE ] }00 %

ITEM

i ASPECTO A EVALUAR *

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/0 HAL‘I;&ZGOS

Existe cumplimientc de la minula de acuerdo al ciclo de
menls aprobado por ia ETC. (En caso contrario, verificar la
existencia de autorizacién fisica o digilal por pane de la
ETC).

B2

En el establecimiento educativo se encuenlra publicade &
ciclo de menus aprobado porla ETC.

8.3

Se evidencia la publicacidn y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

8.4

£l operador realizo (a enfrega ce todos los componentes que
conforman el mend, segln el cicio de mend de la Entidad
Territorial,

8.5

Se cumple con los gramajes de tedos los componentes del
mend verificado, de acuerdo 3 los niveles educativos
atendidos,

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENU

PUNTTME ESDERADO ‘ 5

| PUNTAJE OBTEN)

A T e

AAX. CONDICIONES.DE:TRANSPORTE .| .= .+ - .

" PORCENTAJE [ 100;{:

[TEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

9.1

E! personal transporlador presenta los documentos
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modeio 2020
en adelante.

9.2

El vehiculo gque presta e servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supenvision.

\

9.3

El vehlculo ransporlador de alimentos lleva en su exterior,
en forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos™

\




113

El venlculo transporador de alimentos lleva en su exterior, en
forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos™. \

1.4

autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de

El vehlculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por la \
axpedicién de la certificacion no €5 superior @ un ano.

11.5

El vehlculo cuenta con cerficado de fumigacion vigente. \
Registrar fecha de ultima fumigacién realizada.

Se lieva registro de temperaturas de los compenentes que lo \
reculeran v dal sistema de refrigeracion y/o congalacian.

11.7

El personal transporiador y auxillar de transporte cuenla con ia
documenteacién de acuerdo a lo establecido en la normatividad
(cédula, licencia de conduccidn, certificado de aprobacién de
curso de manipulacion de alimentes, certificado de aptitud para
manipulacion de alimentos).

dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en

El conductor y el auxiliar de cada wvehiculo cuenta con la
la Resolucion 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilics (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiseptice, gasa estéril,
Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas eldsticas,
tijeras, guantes quiriraicos, algodén, termometro) y extinior con
carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO. PUNTAJE OBTENIDO | PoRcENTAE .

X VERIFICACION DOCUMENTAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE f OBSERVACION;S*‘ﬁO WGOE
1 Existe registro ectualizade de los complementos entregados ! ! /
<7 planillas). .
152 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en J
"=+ linstitucion educativa, debidamente diligenciada.
Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente /
123 diligenciada donde se notifigue las visitas realizadas por j
¥ |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias
primas utilizadzas. 3
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL 7
PUNTAJE ESPERADO | ) | PUNTAJECEBTENDO | D [ eorcentasz | LJ A 70
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rogram te Almentaciie Fiesty,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LOS COMUNEROS

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 10 | 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: LOS COMUNEROS

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Candiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de mend. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Venﬁcacton cumphmnento de gramaje — Cerear acompanante Venificacion cumplimiento de gramaije — fruta




" Educacidn

= % LV

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

51432

= i

e i
nto de gramaje

stre

Verificacion cumpli -po

GALLETA CASERA

F V: 31/08/2026
LOTE:01/08/2026

CUMPLE

| Condiciones de calidad: trazabilided componente Cereal

YOGURT LA MEJOR

ROLLITO DE GUAYABA

F V: 24/09/2026
LOTE:02 AA

F V: 15/02/2027
LOTE:18726

CUMPLE

CUMPLE

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo

Condiciones de calidad: trazabilidad companente postre y/o evidencia fruta

entregada

Verificacion documental. — Remision producto entregado

Suministro del complemento




51433
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestién social. — Afiche informacion PAE Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

L

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

SUMINISTRO DEL COMPLEMENTO RI
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Ventanas. Puertas

( Jr}

(WS
L_ -~ }
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Version: 002 -2026

No. De beneficiarios
atendidos:

80

Operador: m%a‘i\ I;"anUO‘ Q’ No. Contrato: 358 Fecha Visita: ”"08" 2024
Grupo: 2 Area Urbana: . xX Area Rural: Hara Inicio: 860 am
camsese | TE Sonlo Hngel romissen| 00 Pm
Direccion: (_-Que q N H ISL-OZI P_')flma uuﬂ%ﬁ
Horario de Entrega en Sede Educativa A0 -'Ooam& A-0CO \?Y\f‘
Wodalaad preparada en el siio —

Complemento alimentario almuerzo A

Modalidad

Complemento Jomada manana/Jomada tarde

Modalidad preparada en el sitio —

Nombre de quien atiende Ia visita lmw

ulin (e

Cargo:

MQmPUIAdND!.

Nombre del
supervisor - Equipo Opyg HQM?\&B

PAE

de Alimentacién Escolar.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educalivas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa

BT

“M-f’.i‘m‘w AR S PR S T

rn e I INST, ALACIONES-FISICAS: ™

El comedor Escolar sl .
Fecha dltima Concepto ; .
Cugnta CQI_'T Conceplo Verificacién Emitido Calificacién
Técnico Sanitario Vigente| NO | =,
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE sl CALIFICACION -
ESPERADO 62 OBTENIDO & I TOTAL qe’ o /-‘ CUALITATIVA g (E(Cﬂ'#t!
RANGOS DE i
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
¢ I s e R R - TOTAL DE MANIPULADORAS . - - ..
De 1 a 75 compiementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 _
S Pogn skacinPutea | N e orustors | 1|
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 e i
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
lNSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC

A e

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

oescmpcmu DE LO EVIDENCIADO

C/{NC

1.1

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

\

1.2

Los techos estdn construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacidn, formacién de hongos y
mohos.

13

Las paredes estan construidas en maltenal resistents,
impermeable, no absorbente, de facil limpleza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpics, en buen estado.

fi O fn

Varcdc&ﬂ‘ baldosa deler ‘\ﬁao o
UsS ¥ Piso en buen est

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegides con tapa,

necesidades correspondientes a un dja de preparacion.

con capacidad suficiente para atender como minimo las n_.ﬂ\-oqre ogu

3" wg‘mhéc ol ma tenann—

El area de almacenamiento de las materias primas del comedor
escolar cumple con el espacio minimoe que garantice la
conservacion de alimentos.

N O

16

ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan

{limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

Las ventanss, puertas y aberturas que comunican con ellSe ey idemera paalla anklsecho o

provistas con malla anti insecto en buen estado y de %mllPrcxm'a

Cuwiedad . V8

15

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes.

N

bnsholaumes Sanilarioo Gamfa\hda-

18

Las lamparas o iluminacidn se encuentran protegidas y
funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas
expuestas.

lfwmnmﬁiﬂ Safnu;nk,

B

Se cuenta con un 4rea definida y alejada de los complementos
alimentaries para el almacenamiento de los insumos de aseo.

ASPECTO A EVALUAR

CR!TERIOS DE E\I"ALUACION . 1(CUMPLE), 0 (NO CUMFLE). NA (NQ APLICA), HD (ND OBSERVADO)

e e

PUNTAJE OBSEFWACK)NES Yio HALLAZGOS

=] almacenamlento de los insumes y materias primas se realiza
ordenacdamente en pilas o estibas y dispone estanterfas de
material sanitario, limpias y en buen estado.

1 % ov KAlndo e Canios hilos Hmpp;s.

22

Los productos ewidenciados se encuentran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun tipo de
contaminacién fisica, quimica, bioldgica y son aplos para el
consumao.

{ : Pya)'ub“‘“ denho de_Su vida V:H. )

23

rotaclén de productes.

Se tiene actualizado el control de entradas vy salidas, kardex y| -




(exhpadoFumi
! I{Udeﬁltu!w E

:
3

£ almacenamiento de Ios aimenics refrigerados se reaiza a
tamperaturas entre 0 a 8 °C y se levan regisiros achalizados.

{ \

26

S amacenamvento de alimentos congelados se malra a
‘=mperaluras de 0 a -18°C y se levan registros actualicados.

e e —

27

Faﬂmﬁehsalmummrﬂeomm

mmmeme&wmlamnm
cruTaca.

4 \

28

&mmmmmmmm:ﬁ

(Sama. goro ¥ tapabocas - minimo 1 kit).

s 1 \
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARK

ARADA EN SITIO

"PUNTAJE ESPERADO ' PUNTAJE OBTENIDO | 5
e ST e R o T
frem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

] PORCENTAJE | A

0 W PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . ————

OBSERVABIONES Y/O HALLAZGOS

3.1

B personal mampuiador utiza ks dotacidén completa, zapatos
{botas). cofia. bals o camesa, de color claro, tapabocas
idesechables y cumple con las especificacones de la
nommativdad legal vigente.

1 t&i"::}w‘li*’e:&“ﬂ?a W o

32

(ufias contas, impias y sin esmalte, cabelio recogido, sin uso de
poyas u otros accesonos, rostro sin maguillaje) uniforme Bmpio y
en buen estado.

L2 presentacon personal de los manspuladores es adecuadal

33

>e ewdenca @ hog Oe wica para cada uno de oS
|manipudadores de alimentos inciuyendo contrato laboral y
{soportes.

! \

B personal manipuiador acredita expenencia minima de (1) afdio

sanitaria, princpios  basicos de Suenas Priclicas de
m ¥y practcas higiénicas en manipulacion  de
|alimentos (vigencia no mayor a un afa).

en programas de aimentacidn escolar, formacion en educacidn|

[)DGJ v koS G b i -
1 ln S;ﬁ}am U%gpg P

as

Seumcmmmdemmmﬂwgnplmde

pacinestn v e

>

38

Se gerantza b canfidad de manipuiadores de alimentos de
acuendo 2 ko establecido por la Entidad Territorial,

] ﬁ;ﬁtsho) Capaet?ﬂum me e Teno
] PrplepTA Tt i 2 Y0 bt

37

El personal gjeno al comedor escolar ingresa con la debida
|cotacan (lapabocas, cofia y bata).

] l';n £a gn:a del Ju PerbBor del

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULA, HAHIPULADOR DE ALIMENTOS

_[PORGBJTA:EI lcx)/

japrobado.

»@V@:‘M“‘mm' i 3 SVIPLANDE. AMIE} S P e L R L et L 2 2 0 e )
LIMPIEZA Y DESINFECCION
g3="1 ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4_1Laui¢addesenddocuemaome[piandesmﬁum4

42

Se cuenta con un programa de Empieza y desinfeccidn, con
procedimienios escios, e lievan regisiros de las actividades
{mmmmmmmmm

—_——
4 ngm’ms Rcraalados y Hdas

Tmlw en S\:ha

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en e plan
de sanezmiento aprobado y se encuentran debidamente
|rotuiados de acuerdo a ka informacidn del producio.

4.4

El operador suministra los insumos v elementos de aseo de
acuerdo a lo soictado por k2 Entidad Temitonal para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
da los aimentos para evitar la contaminacion de jos mismos.

i,

46

|{Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
|puertas limpias.

e RaEs  Grmpes-

—

47

Las superficies v e menaje utiiizades para la preparacion y el
servido de alimentos a los beneficiarios se mantienen limpios,
desinfectados y ibres de contaminacion.

4B

Se ewvidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las)
concentracones de delergentes y desinfectantes para las
acfividades de impieza y desinfeccidn.

49

Exgsten letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM
- Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en las

’i-\

TO DE AGUA

ABASTECIMIEN]
ASPECTO A EVALUAR '

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

de almacenamienlo de agua, existe un procedimiento de

Se garantza la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipienta)

Geata ton Jangue de Nma@wl

4.10 !eﬁadefhmlamduse:nmwﬁadm ; l \Qﬂb dﬂ UQ Cﬁ‘hf‘
ms::wmwumm —“wﬂ 1215 Im 2026 YkE!q.
[casa ce ser de uso comparido iz responsabiidad de LAD camesponds  1a :m‘a : 08 dgq?m-’om

411

El agua que se uliiza es potable y cumpie con las nomas|
vigentes establecidas por la reglamentacidn corespondiente del
Ministerio de Salud y Proteccion Social. (Para las LE rurales y|

sus sades, evaluar el protocolo de hervido de agua).




S1U36

412

Se cuenta con protocolo para el analisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamienta

\

4.13

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
{fabricado con agua potable y manipulado en condiciones gue
garanticen su inocuidad. Se garantiza la enfrega de balsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

4.14

Se cuenta con botellén yio bolsas con dispensador de agua
tralada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
{exclusivo para Inslituciones Educativas rurales y sus sedes),

N

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

~ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.15

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
|identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos.

/’

Veuplendes Con dapa, bolsa
kfdmmneroh/az’ga ?

4.16

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
{adecuadamente) de las actividades.

4.17

Se aplica la separacion en sitio de los residucs sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

418

Se cuenta con registro exclusiva para los residuos de
|descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

419

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamianto de
|aceite usado v se llevan registros de generacion.

"

\

CONTRCL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.20

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

1

Vurmw_k?muﬂm ‘nosc obse.rva
sonug de avimaks de Pfagas

4.21

Se cuenta con un programa de contrel integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctvas diligenciades adecuadamente
{minimo del dia anterior).

422

4.23

| lalmacenamiento)

Las ventanas, puerias y aberluras que comumican con el
ambiente exterior estan provistas con maila anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el area de preparacion y

o

[ adenwa Mol anh-msecko
Con EJmserumde ve

Los sifones, drenajes y lavaplalos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

1

Kfones  Funtohando-

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE

SAN EAMIENTO

-PUNTAJE ESPERADO"

ASPECTOA E\fALUAR

‘PUNTAJE OBTENIDO

2/

_poraentae |4, 7,

iRl ‘(QMPJM i

- —_— e
43 S0 F M b e LRI SR R

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de Ja ruta de atencitn correspondientes al operador.

?ﬁn m&mﬁmca 1 lhade Hlenwon

52

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segin corresponda) y
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse).

Cde Peahsado of 0Zgumo%b

53

El operador realiza publicacién de la estralegia de Educacitn
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Enlidad
Territorial.

,1

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOGIAL
PUNTAJEESPERADOY| & “PUNTAJE OBTENIDG - o "PORCENTAJE | [GD /.
[T SRR g :DE;CATIDAD/D) - R R e e |
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y 2 las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabllidad de producto.

NO

Meraolo de P!ol'cmq para el 2o de
Margnn g3 huevo.

6.2

Las ralces, tubérculos y pldtanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.

\

63

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en almacenamiento se. encuentran en adecuadas condiclones
da calidad, 6ptimo grado de madurez.

Los I4cteos se encuentran acorda a los estandares de calidad (deto : Lg!-we LA-09-T%
54 exigidos por las normas vigentes y a las condiciones a‘ hﬂ.\ l’l.—oq..zé.
" |establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos A
{preparados y en almacenamienta). - ‘JQM ‘\:nk e 3'2?';:‘_} ZDZQ




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan|

65 con el conceplo de verficacidn por el equipo técnico de 'f
"~ |supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de 1
6.6

allo nesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y|
rotuladas de las dltimas 72 horas.

Se realizen las reposiciones requeridas por calidad y/o fallantes

{ ovmalo en Stho:

& de materias pnmas y se cuenta con registro diligenciado.
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADC" £ PUNTAJE OBTENIDO I4 | PORCENTAJE | |O{D /
e, i AT . 'Vl. CONDICIONES.DE PREPARACION “» == = N e BT [
ITEM ASPECTO A E?ALUAR { PUNTAJE OBSERVACIONES Yo HALLAZGOS

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion,

e de forma secuencial y continua para evilar cualquier lipo de

contaminacién.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias hOSe obsvva gf procedo 4{55,.,&..
7.2 |autorizadas por la nomaltividad sanitaria v establecidas en el | Ve] won eg realiiada g nies dle W—‘I‘}‘q

plan de saneamiento del operador.

7.3

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos,

; \

74

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

' \

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJEESPERADO | O 'PUNTAJE OBTENIDO | 2 [ PORCENTAJE I )'@;7 /.
e e e Vil EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO "= o o e e
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requendos para la

B.1 |operacian, se encuentran en buen estado y estan fabricados con| 4
materniales que permiten la facil limpieza y desinfeccién.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
8.2 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido 1
" |en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).
g3 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se An
~ |levan registros (Si aplica),
TOTAL EQUIPQOS Y UTENSILIOS .
“PUNTAJE ESPERADO b8 'PUNTAJE OBTENIDO 2 I * PORCENTAJE | ’00 /
S TR T CUMPLIMIENTO DEMEN RS ST
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLA?.GOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerde al ciclo de menis)

aprobado por a ETC. (En caso conrario, verificar la existencia
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).

e cvidentan enfre { Meny B
1 Qim phendo conel rﬂwjzh@nu

9.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menis aprobado por la ETC,

! \

9.3

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

9.4

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al nivel educativo atendido.

}
, W

v V\exo rgwia &

9.5

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

g d

98

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
cantidad suficiente para el consumo voluntario de los
beneficiarios.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

4

~PUNTAJE ESPERADO ;

—Z

ASPECTD A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

DBSERVACIONES ‘l’a‘O HALLAZGOS

Cuenlan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas
eldsticas, jabon quirdrgico, solucién salina, alcohol anliséptico,
tijeras, curitas, vaso desechable.

10.2

Cuentan con extintor con carga vigente

4| ‘::ﬂ‘\nid’f wne: Gmra o0

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
‘PUNTAJE ESPERADO 2

ASP ECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES YiO MGOS

El personal transportador presenta los documentos
reglamantanos del wvehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

&

é]” ranie lp bﬁamseobsaua
p.)maL aﬂ)Par

112

El vehiculo que presta el servicio se encuenira aprobado|

previamente por el equipo técnico de supervision.

\




’:‘_"‘\ WO

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en
|[forma clara y visible 1a leyenda *Transporte de Alimentos™.

El vahiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por la

MO
11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de NO \
NO

expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacien vigente. \
Registrar fecha de ultima fumigacién realizada.

116 Se Hleva registro de temperaturas de los componentes que lp N\O \
~lrequieran y del sistema de refrigeracién y/o congelacién.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacién de acuerdo a lo establecido en la normatividad| N Q
11.7 [(cédula, licencia de conduccién, certificado de aprobacién de
curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacidn de alimentos).

El conductor y el auxliar de cada vehiculo cuenta con Ia 0

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en N \
la Resolucion 2674 de 2013.

11.5

El vehiculo transpecrtador cuenta con botiquin de primeros
auxiios (Alcohol antiséplico 70°, jabén antiséptico, gasa estérl| 'O
11.9 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elaslicas,
tijeras, guantes quirirgicos, algoddn, termometra) v extintor con
carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO | PunTasE osTENIDO | N D PORCENTAJE NO

ag s 5 e - X1l VERIFICACION DOCUMENTAL - : ¥ N
lTEM J\SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES WO HALL.AZGOS
121 Existe registro aclualizado de los complementos enlregados A)

" |({planillas).

122 |Se cuenta con formato de remisidn de entrega de viveres en 1
" |institucion educativa, debidamente diligenciada.

Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente andentia b\bﬂqﬂm et
123 diligenciada donde se notifique |as visitas realizadas por 1 ae ia) =
™ |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias ﬁ)‘;
primas utilizadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
[ PUNTAJE OBTENIDO ] 3 f PORCENTAJE ‘ | w 7.

: P LUSIONES | OBSERVACIONES /RECOMENDACIONES R
& cantn Osvia -f-c(,n,gm ald Lc. Q?”’b ﬂnqs/ Con bno, GDb@‘f‘O’E{,c&_, 450 bc—
Wruaros, Se evdenua enhaqa 0l Wen® F_Gompliendo Con & arames
{c Fableads, & Socald " ps halliep endentia®s _y Se dn “dere

pla vk

'PUNTAJE ESPERADO |

DATOS

NOMERE
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA; SANTO ANGEL

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 11 | 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: PRINCIPAL

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend N°7 Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa

Verificacion cumplimiento de gramaje Alimento tubérculg, raices, platanos,
derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

SIYu Y

Suministro del complemento.

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes).

Materias primas - Equipos Refrigeracion-Congelacion.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos.

Paredes.

\entana.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puerta. Meson.

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Se evidencia malla anti-insecto con presencia de suciedad.




SRRENtS!

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

) Educacidn l'r',“}'g}t"f{%
e T

Version: 001 2026

Cperador; 'fn 0 va Z No. Contrato: 3 5 8 Fesim Vit j / / Og / 35 f
Grupo: Area U bana: Area Rural: I Hora Inicio: 6;‘ 3 0 4“_
e (a dledlell, M /a IG5, | G0N
Direccién: Ga ? 5 .#' _,03.. /z %nf} o //ﬂkwfﬂ"frﬂ/
Horarig de Entrega en Sede Educativa: I ; 0 0 JM qad j%

- Ne. Manipuladores por complementos
soo NO.
No. De beneficiarios Mg 1a 200 1 601 a 800 4
) Y ladoras en
atendidos: ; g 0 mam:\::l: sifio: IZ 2012 400 2 801 2 1200 5
401 a 600

Nombre de quien atiende la visita: \/Lf o l/ /UZ 6-, /I/OL Res;“;r::;fe‘i‘:}‘sim _ @’Gﬁ/é"-/ Ka S
Cargo: .&J OL‘W g/a @4 PQMW S PAE ALOren 0

El almacenamiento temporal de los complementos se reahza en Pasillo Espacio exclusive de almacenamiento :X

Objeto de la visita: VerHficar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializade del Programa de Alimentacidn Escolar,

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE o/ CALIFICACION
ESPERADO J40 OBTENIDO 40 PREEEN U TOTALJO 0 é CUALITATIVA @{6
, T
RANGOS DE <58,3% Deficiente De 60 2 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno De 57 a 100% Excelente
CALIFICACION

1 INSTAI.ACIONES F[SICAS C.(CUMPLE) NC {NO ‘CUMPLE): " ; -
1L INSTALACIONES FISICAS '

iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCR!PCIGN DE LO EVIDENCIADO l C/NC

+ v ]
El almacenamiento temporal de los complementos n M [y
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el CUM P {6 CO 'es MO
espacio minimo requerido para mantener acecuadamente los ot
productos. u /{_.ltﬂ‘mg} —

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los

r
g= " o k)
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide MO Mﬂdﬁ( {{/ve%f‘;oj w
1.2 [la entrada de polve. luvia, humedad, suciedades v ovos :
L}
domésticos. @ .’” < /7 l

contaminantes asi como el ingreso de plagas v animales

Los pisos, paredes y techos de! drea de almacenamiento ¢ M
|temporal, estan construidos en material de facil impieza y éb m ‘%’l e‘
1.3 |desinfeccidn, no hay presencia de goteras y los sifones, si

los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con /J)e P 1< 5
rejilla funcionando, limpics. m [75‘&20-

Se dispone de instaiaciones sanitarias identificadas (bafio y
1.4 lavamancs) para el accese del personal manipulador de ( am 05
*" lalimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos

con los estudiantes.

2,
La iluminacion y ventilacién del dres de almacenamiento
15 temporal, es suficiente y adecuada. /4—6@( jzjymh % éiéé C
Se cuentza con un drea definida y alejada de los :
1.6 |complementos alimentarios para el 2imacenamiento de 1os Z 2 a/a
insumos de aseo. {/OS 5) 4 C
i "1l GRITERIOS DEEVALUACION: 1(CUMPLE), 0:(NO_CUMPLE},:NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO} | i | B
l',CONDlCIONES:'DE-MﬁCENAMENIQ?PARJNJ_.’__‘DB':COMP.CINENTES’.:INDUS’FRH\HZADOS

fTEmM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios  modalidad  Ingustrializada, se  realiza
21 |ordenadamente en pilas empleande estibas o canastilas
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccion, L

El 4rea cdestinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras, !
2.2 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa j |
del sol, olores fuertes v cesagradables cumpliendo asi con |
las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacién de los alimentos y/o productos.

El operador entrega como dotacidn, mesas y sillas en el 4rea
2.3 |de entrega necesarias para ia verificacién de los productos J
industrializados y registro de planilias.

Se cuenta con dotacidn desechable comgpleta para visitantes ] l/
(bata, gorro y tapabccas - minimo 1 Kit).

TOTAL CCNEICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA,

{PUNTAJE ESPERADO !';-,| 4_ 121?";4'?'.7“5 oap‘_mmp:] 4 [ PORCENTAJE ‘ //)0 /

2.4




I PERSONAL MANIPU LADOR-DE:ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/Q HALLAE;;GS

El personal manipulador utiliza la dotacidn  completa,
zapalos, cofia, bata ¢ camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones cde la
normatividad legal vigente,

3.2

La presentacién personal de los manipulacores s adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rosiro sin maquillaje) uniforme
limpic v en buen estado.

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores de  alimentos  incluyende toda  la
documentacidn y soportes.

24

£l personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en programas de alimentacién escolar, formacién en
educacidn sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y prdcticas higiénicas en manipulaciéon de
alimentos (vigencia no mayer a un afio).

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan
de capacitacidn y cronograma.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Terrliorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

uvace osfei

Vi CONDICIONES: : 0
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES YFWZGOS
4.1 |Se cuenta con el plan de saneamients aprobade, /
/

4.2

Se cuenta con un programa de [impieza y desinfeccién y se
evidencia su implementacién, con procedimientos escrilos,
se llevan registros de las actividades diligenciados
acecuadamente, cuentan con las hojas de seguricad, fichas
técnicas de los insumnos utilizados para ias operaciones.

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores eslablecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerde 2 la Informacidn del producte.

4.4

El operador suministra 1os insumos y elementos de asec de
acuerdo a lo solictado por la Entidad Territorial para la
modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remision.

4.5

L.os elementos de aseo son almacenados en lugares alejacos
de los alimentos para evitar su contaminacidn,

4.8

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
por la regiamentacién correspondients del Ministerio de
Salud y Proteccion Social (Si aplica)

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (4rea de aimacenamiento ransitorio).

4.8

Se evidencian avisos zlusivos ! comrecto lavado de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion,

4.9

Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacidn de
8PM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transiteria.

MANEJO Y DISPOSICI

SIDUOS SOLIDOS

Irem

ASPECTO A EVALUAR |puum.|El

OESERVACIOP\‘JES Y/O HALLAZGCS

458

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacidn de residucs, de
material sanitario, con tapa y boisa pldstica del mismo color
ge la caneca, ubicados en un sitio exclusive para la
recoleccion wemporal de residucs sdlidos y se promueve el
reciclaje.

/

4.10

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

v

CONTROL DE PLA{

[TEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

[

/‘
OBSERVACIONES Y/QrHALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

v

4.12

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos escritos y se llevan registros de las
actividades diarias preventivas o correctivas dilgenciados

adecuadamente (minimo del dia anterior).

v

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PuNTaseEsPERADO| | [ 3 | PUNTAJE CBTENIDO | Iz

] 07,

SERR



V. GESTION.SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES WO HALLAZGOS

En [2 institucién educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacién de los canales de comunicacién para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con 12 publicacién de ruta de atencién a
Solicitudes, Quejas, Reclamos ¥ Sugerencias
correspondientes 2 la informacidn de Operador.,

5.2

COCnE Con copi T T
Alimentacién  Escolar y los  seguimientos  (segin
corresponda) v la gestidn realizada al mismo (en caso de
[eauernrse)

1

B

El operador realiza publicacidn de la eslrategia de Educacion
Alimentaria y MNutricional (EAN) aprobada por la Entidad

Territorial.

I

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

1 PUNTAJE ESPERADO)

| A |punaoeren

DO

FSEGURIDAD RS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJ

ALUD EN-ELTRABAJO.

OBSERVACIONES Y!O}{LAZGOS

Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirdrgicos,
venda elédstica, jabdn quirlrgico, solucién salina, alcohol
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

1

v/

| PUNTAJE ESPERADO | 4 |untase osTen

VH:CONDICIONES DE GALIDAD

lDO

DE:LOS PRODUCTOS EN‘TREG&DOS

7507

‘v
O
‘D
ol

Z'm
5
b3
[ g

[TEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

71

El producto lactee suministrade esta acorde 2 los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos lécnicos.
(registrar trazabilidad)

{

TV = 21 /1018026 €
Lote = J

o4 PA ol

T2

El cereal yfo derivades del cereal suministrado esta acorde a
los estdndares ce calidad exigidos por las normas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

/

FV =

Jofes 04Jo9/2026 Banomg

23/08]2026 Choco

73

El dulce o postre suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas wvigenies y 2 las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el mend
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulcel.

VA

7.4

La fruza entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracién 6ptimo, corresponde al peso
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza vy desinfeccién de la fruta en medio fisico o digital.

{

Monzanag

75

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacién por el equipo téenico de apoyoe a la
supervision PAE.

{

7.8

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yo

1

faltantes de productos y se cuenta con el formato reguerido.

| PUNTAJZ ESPERADO ||

5 rPUNTME OBTENI

11 CUMP.LIMIEN

DO

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
| eoRcENTAE

8

IO DE MENU:

frem

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/Q HACLAZGOS

2.1

Existe cumpiimiento de {2 minuta de acuerdo al ciclo de
mends aprobado por la ETC. (En caso conltrario, verificar la
existencia de autorizacidn fisica ¢ digital por parte de la
ETC).

/

8.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el
cicle ce menls aprobade per la ETC.

8.3

Se evidencia la publicacidn y cumplimiento de los horarios de
enirega del complemento allmentario.

5.4

El operador realizd 2 entrege de *odos los componentes que
conforman el mend, segin el cicle de mend de (a Entidad
Territorial.

{

>

8.5

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del
mend verificado, de acuerdo 2 los niveles educativos
atendidos.

/

v

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENU

 PUNTAJE

ESPERADO | & | PUNTAJE OBTEN

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

EDO..

IX:CON DICION ES =SiDETRANSPORTE

PUNTAUJE|

——

/
J_: :pcgcg_mhu@f:." j@d 70

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

El personai transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehlcule (licencia de transito, seguro
cbligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 202¢
en adelante,

5.2

El vehiculo gue presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipe técnico de supenvision.

e,

g3

El vehiculp transportader de allmentos lleva en su exterior,

en forma clara y visible |a leyenda "Transporte de Alimentos”

T




El vehiculo cuenta con a cerificacion sanilaria expedida por
l2 auleridad competente con Concepto Favorable, La fecha
de expedicién de ia certificacién no es superior a un afio.

9.4

Las condiciones higiénicas del vehleulo transportador son
adecuadas, su compartimento de carga no cuentz con
rupiuras, pisos o paredes deterioradas,

8.5

Se lleva registro ce lemperaluras de los compeonenies que lo

%8 requieran y del sistema de refrigeracidn.

El personal transportador y auxiliar de transporte ecuenta con
la documenteacion de acuerdo 2 lo establecide en Ia
normatividad (cédula, licencia de conduccidn, certificado de
aprobacion de curso ce maripulacién de alimentos,
certificado de aptitud para manipulacion de alimentos).

9.7

El conductor y el auxiliar de cada vehlculo cuenla con la
\golacién que cumple con las especificaciones contempladas
en la Resolucién 2674 de 2013,

8.8

El vehiculo transportador cuenta
auxilios [ (Alcohol anliséptico 7

9.9 |estéril,

con botiguin de primeros
®. labén antiséptice, gasa

Aposite adhesive - curitas, esparadrapo, vendas

eldstices, tijeras, guantes guirar
extintor con carga vigente ¥ bue

Gicos, algodén, termémetro) v
n estado,

=
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

- PUNTAJE ESPERADD:

| PUNTAJE DBTENIDO | If PORCENTAJE |

Gl X VERIFICACION DOCUMENTAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONESXTD HALLAZGOS
10.1 Existe registro actualizade de los complementos alimentarios
" |enlregados (planillas), /
10.2 Se cuenta con formate de remisién de entrega ce viveres en l
" [institucién educativa, debidamente diigenciada, '
Se cuenta con bitdcora foliaca, debidamente diligenciada
103 conde se notifique las visilas realizadas por diferentes j
{77 |entidades v se lleva trazabilidad de los productos entregadas
diariamente,
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIF ICACION DOCUMENTAL f
_ PUNTAJEESPERADO) | 3 PUNTAIE SBTENICO | 3 | PORGENTAJE | 100%
3 e S Ko i 0. i CONCLUSIONES / OBSERVACIONES I'RECOMENDACIONES fs P FXn
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LA MEDALLA MILAGROSA

FECHA:(dd-mm-aaaa) [ 11 [ 08 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: LAMEDALLA MILAGROSA |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafiante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

CHOCOBANANO

F V: 23/08/2026
LOTE:04/08/2026

CUMPLE

Verificacian cumplimiento de gramaje — postre

Candiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

LECHE SABORIZADA LA MEJOR FRUTA MANZANA
F V: 21/10/2026 CORRECTA MADURACION
LOTE:04 PA
CUMPLE CUMPLE CON EL GRAMAJE

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. — Remision producto entregado

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

UT BGA INMNOVAZ

Horarie publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

A 300 80aag0

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Servicios sanitarios: Demarcacion

Ventanas. Puertas
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

i ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version 001 2026
Operador .DyhMa.lnvoun No Contrato 358 Fecha Visila 1'84:]-5541.1’2076
Grupo: 2 Area Urbana v/ Area Rural / Hora Inicio: |20 apn
Instucio Hora d .
Eqvcanaisess | TE \WEN (OSTOBIS Gravcon Zajion Sale E 1o Q749 am
Direccion CCJ.“\‘: 'IOL,LN?.. 1(5-42 foaw v “u\céo %‘L"‘

Horano de Entrega en Sede Educaliva

IN-2100 om - 4 00 am

No De beneficiarios

I+ (18S

atendidos

No De
manipuladoras en
el silip

-‘l

No. Manlpuladores por complomontos

1a200 1

" 601 a 800 4

201 2400 2

801 a 1200 5

401 a 600 3

Nombre de queen atiende la visila

Ly Uquu‘m Cacdo2d

Cargo

F-\Uv«f\:x.\u;\ O tel

Nombwre del
Responsable Visila -
Equipo PAE

Sata
\){'\tl. vw),.f A

= ‘o0

El almacenamiento temporal de los complemenlos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

Objoto de la visita: Verificar las condicianes de suminisiro de complemenltos alimenlarios en instiluciones educalivas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

TOTAL PUNTAJE

TOTAL PUNTAJE
AQ OBTENIDO

ESPERADO

a0

PORCENTAJE TOTAL

1097,

CALIFICACION
CUALITATIVA

excelentd

RANGOS DE

<59,9% Deficiente
CALIFICACION

De 60 a 79,9% Regular

De 80 a 96 9% Bueno

De 97 a 100% Excelenle

560

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NG (NO CUMPLE)

TN N e S R 2 U INS TALACIONES FIBICAS Fl B FIRA S TS O S e vy

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENGIADO

C/INC

El almacenamiento lemporal de los
alimentarios modalidad  Indusirializada, cumple con el

producios

complementos =2 e ‘-‘-‘kf e cA t&(\:Ac o ?u.tcl
espacio minima requerido para manlener adecuadamente los ek YT § u‘&“u‘é SRl

o4 Droducho g

L

12

El lugar destinado para el almacenamiento lemporal de los
complemenlos alimenlarios modalidad industnalizada, implde
1a enlrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u olros
conlaminanles asl como el ingreso de plagas y animales
doméslicos.

e e e rclcA mp\imie o
3 etv¢ ey .

Los pisos, paredes y lechos del area de almacenamiento
lemporal, eslan construidos en matenal de facil limpleza y
desinfeccion, no hay presencia de goleras y los sifones, sl
los Liene. se encuentran en buen csfado. protegidos con
rejilla funcionando, limplos

en 2l vmorment o S \aut o b

S clWdevrcied cuvn
A e e

pl:rmit

o

14

S€ dispone de inslalaciones sanilanas idenlilicadas (bana y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o companidos
con los esludiantes

&\ Wavrio { €\ lower Aoy
es wax.('u.th © Con L os
<N Ut ante

-

1.5

La illuminacién y ventilacon del area ge almacenanwento
lemporal, es suficiente y adecuada.

¢ euUtdencia Sugiclermie
Y v~ EmercTon

f\

16

Se cuenla con un drea definda y dlejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumos de aseo.

e nd-A o el (aredd oL
Yoo L ased .

‘CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA),
210 van II'CONDIQIONES-DE-ALMACENAM!EHTO!-PARAEQ ‘COMPONEN

'NO (NO OBSERVADO)

ANDUSTRIALIZADOS =

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de los complementos
lalimentanos  modalidad  Industnalizada.  se realiza
ordenadamente en pilas empleando eslibas o canasiilas
lmpias, en buen eslado y el malenal facilila las actvidades
de impieza y desinfeccion

22

El area destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos  alimentarios modalidad Industrializada se
encuenlra impia y en buen eslado, libre de basuras,
clementos en desuso. alejados de la luz. Incidencia direcla
del sol. olores fuenes y desagradables cumpliendo as! con
ias condiciones higwnico sanlarias que garanlice la
conservacion de los ahmentos y/o productos

243

El operado: enlrega como dotacién, mesas y silas en el drea
de enlrega necesanas para la venficacion de los produclos
industnalizados y regisiro de planillas

&

24

Se cuenla con dolacidn desechable complela para visitantes
(bata, gormo y tapabocas - minimo 1 kit)

i

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADD |

A

| PUNTAUE OBTENIDO |

A

l PORCENTAJE

100 ¢/,

\Ug

O
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ITEM

T A G R i e AT R :mlll'ﬁERsoﬂE_l:ldANIPULADOR DE ALIMEN T OS5 ot jalea s i st I ooy
ASPECTO A EVALUAR 'PUN TAJE

OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

3.1

El personal manwpulador ulihza la dolacion complela,
zapatos, cofia, bala o camisa, de color claro. lapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de la
normalividad legal vigente

32

La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada
{uftas codas. limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso
de Joyas u olros accesorios, roslro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen eslado

33

Se evidencia In hoja de vida para cada uno de los
manipuladores de alimentos incluyendo loda 2
documentacidn y soporles

34

E! personal manipulador acredila expenencia minima de (1)
aflo en programas de slimentacidn escolar, formacion en
educacion sanilana, pnncipios basicos de Buenas Praclicas
de Manufaclura y praclicas higiénicas en manipulacion de
alimenios (vigencia no Mayor a un ane)

a5

Se cuenla con regislros de capacilacién mensual segun plan
de capacilacion y cronograma

1] /

36

Se garanliza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo estableado por 1a Entidad Territorial

-1

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUI

NTAJE ESPERADO. " l G

e

FUNTME OBTENIDO a
T IV CONDICIONES DE SANEAMIENTO = wi 0 it i e el = iy

f PORCENTAJE | 100/,

LIMPIEZA Y

DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

—

41

Se cuenta con ¢l plan de saneamiento aprobado.

p]

s

42

Se cuenia con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su impl i6n, con procedi los escrilos,
se llevan registros de las aclividades diligenciados
adecuadamente, cuenlan con las hojas de seguridad, lichas
lécnicas de los Insumos ulilizados para las operaciones

43

Cuenlan con la canlidad de aspersores eslablecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuenlran debidamenle
rotulados de acuerdo a la ifformacion def produclo

44

El operador sumimisira 10s insumos y clemenios de aseo de
facuerdo a lo solicitado por la Enlidad Temtonal para la
modalidad Industnalizada Se cuenta con regisiro de
remisidn

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para ewlar su conlaminacion

46

El agua que se ullliza para procesos de impieza y
desinfeccidn cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccion Social (Si aplica)

47

Se encuentran los pisos, paredes, venlanas, lechos y puertas
limpias. (drea de almacenamienlo lransitono).

48

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
las concentraciones de detergenles y desinfectantes para las
|actividades de limpieza y desinfeccion

49

Exislen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
BPM - Buenas Practcas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento tempaoral y/o transitona.

-1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se cuenla con recpientes suficentes, color definido en el
plan de sanemaento (verde y negro) y debidamente
idenlificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de
material sanitano, con 1apa y bolsa plastica del mismao color
de la caneca, ublcados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el
reciclaje

1

410

Se cuenla con un programa de manejo de residuos
aprobado. con procedimientos escntos, se lievan regislros
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

-1

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNT.

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimenlos se encueniran libres de
p cia o dafio ¢ do por plagas. heces de animales

_1

/

412

Se cuenla con un programa de control inlegrado de plagas,
con procedimientos escrilos y se llevan regisiros de las
actividades dianas prevenlivas 0 correclivas diligenciados

-1

adecuadamente {minimo del dia antenor)

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAEESPERADO | 13 |PuntaEcBTENDO | 1

“porceNTAE | o0 A

1459

Eea—
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c

m

A T e SR S v T i b AV GESTION SOCIAL G R st s i e T Doy bt b iR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGO
En I3 Insbtucion educaliva se liene publicado en un lugar
visible 13 Ficha Tecnica de Informacién del PAE con la
51 informacién de los canales de comunicacion para las PORS, '1
 |asi mismo, se cuenta con Ia publicacion de rula de alencion a
Solicitudes,  Quejas, Reclamos y  Sugerencias
correspandientes a la Informacion de Operador.
2 [ fal ule de
52 |Aimentacion  Escolar y  los seguimienlos  (segun -I
" |comesponda) y 1a geslién realizada al mismo (en caso de
[eaurnrse)
ti operador reaiiza publicacion de 13 eslraleqia de Educacion
5.3 |Aimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por fa Entidad| |
Temional
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAIEESPERADD| [ 2, | PunTAsE oBTENIDO E | Porcentae | g0 /.
B e Ll s e w4.Vl.~SEGURIDADM-SA_EUD'Eﬁ ELTRABAJO S =T a7 e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Se cuenta con boliquin de primeros auxlios (gasas esténles,
6.1 [8SParadrapo. baja lengua de madera, guanles quirirgicas, 1
~ |venda elaslica, jabon quinirgico, solucién salina, alcohol|
anlséptico. ljeras 3 pulgadas, curilas)
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
EPUNTAJE ESPERADQ ! I ] PUNTAJE OBTENIDO -1 .' PO_RCEKIT!_\JE =190 "/ 9
T s e VIl CONDICIONESTOE CALIDAD DELOS PRODUGTOS REGADOS o momis ™ - o0 rn o o
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS -
El producto facteo suministrado esla acorde a los eslandares
74 |de calidad exigidos por las normas vigenles y a las 1
' |condiciones establecidas en los lineamientos lécnicos,
(regislrar trazabilidad)
El cereal yfo derivados del cereal ado esla acorde a
75 los eslandares de calidad exigidos por las normas vigentes y .1
a las condiciones eslablecidas en los lineamientos lécnicos.
(reqistrar lrazabilidad)
El duice o poslre suminisirado esla acorde & los eslindares
de calidad exigidos por las normas vigenles y a las
73 condiciones establecidas en los lineamientos lécnicos 1
(registrar Irazabilidad, aplica en el caso que el meng
eniregado en el dla de la visita, contemple la enlrega de
dulce)
La fruita enlregada esla en adecuadas condiciones de nag \ ¥ oy
74 |Calidad, grado de maduracién 6ptimo, corresponde al peso M} <Q nO AL ﬁ\‘ < AJ\ s
eslablecido en la minuta y se cuenta con el certificado de A wo Neouar ‘’ota
|impieza y desinfeccion de 1a fruta en medio fisico o digital.
Los productos suministrados cuentan con el concepto de
7.5 |verficacion y aprobacién por el equipo lécnico de apoyo a la '1
supervision PAE.
76 Se realizan las reposiciones requendas por cahdad ylo -1
" |faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
j . o
PuNTAIEESPERADO | X | PuNTAJE OBTENIDO = | PORCENTAJE | 00 %,
SR S S R e b R M- ST CUMPLIMIENTO DEMENU= Lo i sii s i e S5 et
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de
81 menus aprobado por la ETC. (En caso contrario, venficar la 1
exslenca de aulonzacdn fisica o digital por pane de la
ETC)
82 En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el
" |ciclo de menus aprobado por la ETC. i
a3 Se ewidencia Ia publicacion y cumplimiento de los horanos de 1
" |enirega del complemento alimentano.
El operador realizo la entrega ce lodos Ios componenies que
B4 |conforman el menu, segun el ciclo de menu de Ia Entidad T
Temlonal
Se cumple con los gramajes de todos los compaonenles del
85 |mend verficado, de acuerdo a los niveles educalivos 'f
atendidos
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO o= | PUNTAJE OBTENIDD [ = | PORCENTAIE I 1007/
2 BT L T e e S a ek X GCONDIGIONES. DE.TRANSPORTE T R R e e S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGODS
El personal transportador presenla los documenlos
reglamentarios del vehiculo (licencia de lransito, Seqguro|
21 obligatorio de accidentes de transilo (SOAT), modelo 2020/ W.o VO e S—c Uc,--ln...‘:
en adelante
El vehiculo que presla el senicio se encuenlra aprobado
B previamente por el equipo lécnico de supervision Ny MO 0\35.5\_. M;} e
E! vehiculo transportador de alimenlos lleva en su exlerior,
93 en forma clara y wisible la leyenda “Transporie de Alimentos™ I\\n O bO b‘n S uc_kl (=]




El vehiculo cuenta con la cerlificacion sanilania expedida por
9.4 [la auloridad competente con Conceple Favorable. La fecha 16_0
de expedicion de la cerlificacion no es superior a un pfio

Las condiciones higiénicas del vehiculo lransportador son
95 |adecuadas, su comparlimenlo de carga no cuenta conf y) O
fupluras, pisos 0 paredes deleroradas

96 Se lleva registro de temperaluras de los companentes que o
requieran y del sistema de refrigeracion A KV

El personal transportador y auxiliar de Iransporle cuenta con
la documenteacion de acuerdo a lo eslablecido en la
9.7 |normalividad (cédula, licencia de conduccion, cerlificado de N (o)
aprobacién de curso de manipulacion de alimentos.
ceruficado de aptitud para manipulacion de alimenlos)

El conductor y el aumliar de cada vehlculo cuenla con la
88 |dolacion que cumple con las especificaciones conlempladas 10 )
en la Resolucidn 2674 de 2013

E! vehiculo lransporiador cuenta con boliquin de pnimeros
aumlios ( (Alcohol antiséplico 70°, jabon anliséplico, gasa
99 |eslénl, Apdsilo adhesivo - curilas, esparadrapo, vendas N.O
elasticas, lijeras, guanles quirurgicos, algodoén, termomelro) y)
extintor con carga vigenle y buen eslado

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

/PUNTAJE ESPERADO | WO PUNTAJE OB‘I’EMDO’ L0 PORCENTAJE | 0.0
R T R L ¥ ML 74 1 VERIFICACION DOCUMEN VAL T & St e 21 L 10 o LA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

101 Existe registro actualizado de los complementos alimenlarios _.I /

enlregados (planillas)

Se cuenta con formalto de remision de enlrega de viveres en
institucién educativa, debidamente diligenciada. 1

Se cuenta con bildcora foliada, debidamenle diligenciada
donde se nolfiqgue las wvisilas realizadas por diferentes 1

103 | enidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados
dianamenle.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO [ 3 PUNTREOBTENDD | 3 | ‘PorcenTALE I 00 '/‘
D ik o CONCLUSIONES [OBSERVACIONES/ RECOMENDAGIONES o 71 | 7
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 18 [ 08 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: F

514 63

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Cumplimiento de menu. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento poteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIC DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

| Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia fruta
erjlreada

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Gestion social.

— Canal de comunicacion/EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIC DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Verificacion documental. - Diligenciamienlo formato saneamiento

Verificacidn documental. - Remision producto entregado

INFRAESTRUCTURA

Techos.




TI46>

; : L Y
Educacién ﬁi’,“lﬁé‘}l"aﬁ §
i —

rogrma e ATettaciin Eicat,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (l) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versidn: 001 2026

Operador: U 7‘ _}chf 4 / /VA/W# 2 No. Contrato: _7‘55'% Fecha Visita: /(g_ &8_ Z 6

Grupo: Z Area Urbana: >< Area Rural: Hora Inicio: 77 : 30 am

comvaswe | LNEM SEDE remiacen: | 35 45 ap
Direccion: '//C’?//\‘Z 572;4 %‘39’5/ %ﬂ)’/{’) , g/mfﬂMaﬂQq

Horario de Entrega en Sede Educativa;

7230 am a 8:30 gnm?

— No. Manlpuladores por complementos
0. De
No. De beneficiarios i al i f 1a200 [ 1] 601a800 | 4
atendidos: 5 - :glg: A ig: a ;gg ; 80121200 | 5
i a
Nombre de quien atiende Ia visita: MQV /eﬁ?e 4 M}ff%: Res;it:;; d\:'ls]ta ) /” j 4/? ) 5 @l
; 1) v a;
Cargo: Maﬁ/ﬂ{//czdofa Equipo PAE ./u 2] =
I "
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasillo Espacio exclusive de almacenamianto

Objeto do Ia visita: Verificar las condiciones de sumi
Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar,

nistre de complementos alimentarios en instituciones educativas para |a modalidad

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE ; % CALIFICAGION f
ESPERADO 4 O OBTENIDO () | PorceNTAsE TOTAL ﬂﬂ CUALITATIVA XK
RANGOS DE <59,9% Deficiente De 60279,9% Regular | De 80296,9% Bueno | De 97 a 100% Excelente

CALIFICACION

ASPECTO A EVALUAR

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC {NO CUMPLE)

T INSTALACIONER

FISICAS

DESCRIPGCION DE LO EVIDENCIADO

1.1

El almacenamiento temporal de Ilos complementos
alimentarics modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

(umﬁ/@

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de palvo, lluvia, humedad, suciedades u ofros
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

(Y] 0O

Cum /9 /6

r

1.3

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifenes, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionando, limpios.

=
2

= e to
N Ry
V‘

A N

ees en ‘/C?o/ff /L\ )S

dispone de instalaciones saniaras identificadas (bafio v
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantes.

Comple

La iluminacion y ventilacién del drea de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada,

CUMW/@

Se cuenta con un area definda ¥y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumes de aseo,

Cum;ﬁfﬁi

h

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE)

CONDICIONS M

PUNTAJ El OBSERVACIONES Y/O

NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

;OMEQ IDUSTRIALIZADDS

HALLAZGOS

21

ASPECTO A EVALUAR
El  almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios  modalidad Industrializada, se realiza

ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias, en buen estado y al material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccion.

g

=o€ reg —

/mCeﬁamg_f?
(T e I // Q=

22

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios  modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes Yy desagradables cumpliendo as| con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos ylo productos.

ra
o [azenam/ser;

j/&gy a/ e;'-;"/;’ > O/C?

e

23

El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el area
de entrega necesarias para la verificacién de Ios productos
industrializados y registro de planillas.

{

1 me=a 1% = ﬁ/’//?’f

24

Se cuenta con dotacidn desechable completa para visitantes
{bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIEN

i

3 Kits

TO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO ]

4

| PUNTAJE OBTENIDO |

5 | PorcenTAE | 700 Z

a»

o



ASPECTO A EVALUAR

fﬁ"‘l \"1 E\ o |

OBSERVRCIOHES YO HALLAZGOS

acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

ITEM
El personal manipulador uliliza la dotacién completa, / o) (7] _’,'O'? C?/DM
zapatos, cofia, bata o camisa, de color clarc, tapabocas 0:’7/
34 desechable y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada /
{ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso ﬂeﬂ ad 5)’?/“7 g9
3.2 de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.
Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los 5 e\//"fer?dfo 010 c‘:?/ L=
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la :
documentacion y saportes. ]// cor] j?'?%b/ A
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) / é @:.J/
afio en programas de alimentacién escolar, formacion en 0’}?/ (/ /53,' Mf / ’4
4.4 |educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practlicas ,_/,/Q /'y;{ _ﬂ /mﬂ ==y
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de /V/
alimentos {vigencia no mayor a un afio). MW@ y _Bfg
Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan )
35 |de capacitacion y cronograma. i e.V/{)/eWC/Q/I /C-E?’/’:f .
36 Se garamtiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

PUNTAJE ESPERADO

S - 2

R R VAR St

1 man/g uladord
NAL MHWULAER E ALIMENTOS

PUNTAJE OBTENIDO

A Y ESINFECCIN

PORCENTAJE

700%

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su implementacién, con procedimientos escritos,
se llevan registros de |as actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

43

Cuentan con la cantidad de aspersores estabiecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rolulados de acuerdo a la informacion del producto.

7 agpers res

4.4

ET operador suminisira 1os INsumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicilado por la Entidad Territorlal para la
modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacion.

46

El agua que se utiliza para procesos de limpleza y
desinfeccion cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién comespondients del Ministerio de
Salud y Proteccidn Social (Si aplica)

Tunfo de 20268

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (4rea de almacanamiento transitoric).

4.8

Se evidencian aviscs alusivos al carrecto lavado de manos y
las concentraciones de delergentes y desinfectantes para las
actividades de himpieza y desinfeccion.

o] =S ~aL | =y | = -

4.9

Existen letrercs en buen estado aluslvos a la aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal yio transitoria,

MANEJO Y DISPOSIC!

N DE RESIDUGS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.10

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion tempora! de residucs solidos y se promueve el
reciclaje.

4.11

Se cuenta con un programa de maneje de resiguos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.12

Las instalaciones y/o los alimenios se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

4.13

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos escritos y se llevan registros de las
actividades dianas preventivas o correctivas diligenciados
adecuadamente (minimo del dia anterior).

TOTAL CUMPLIMIENTO CO

NDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO 1

12

I PUNTAJE OBTENIDO I

45 I PORGENTAJE l 40{)4%_

“"\



5'430

V. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar P GE-V fofencr 0 é //6-?‘5/0 A
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la / C :1-/."‘_
5.4 |Informacion de los canales de comunicacién para las PQRS, i O/@ /5}/0 ﬂ &D‘
" |asi mismo, se cuenta con |a publicacién de ruta de atencién a
Solicitudes,  Quejas, Reclamos y  Sugerencias /CZD/WC-/D/‘ &/ €
correspondientes a la informacion de Operadar.
bﬂﬁm’mm = T 7 T
5o |Mimentacién Escolar y los  seguimientos (segin i é;ﬂfl/fm"—:’&’l CHE=> cé R
; correspon:ia) y la gestién realizada al mismo (en caso de ?‘ff 09,%/,, Zé > 7’0 ..0 7 ..-2 6"
EI operagor realiza publicacion de la estrategia de Educapian ey’ («d 7ol /"’ b #W/on o
5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad / /i 5‘?
Territorial. Q

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJEESPERADO | 3 | PuNTAJE OBTENIDO ] | porcentae | 400 %
V1. SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]| OBSERVAcloNlES Y/O HALLAZGOS

venda elastica, jabbn quirirgico, solucién salina, alcohol
antiséptico, tjeras 3 pulgadas, curitas).
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD YE’EEUFEH’E‘T’ER‘BMO

PUNTAJE ESPERADO | 4 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE | 400 Y.

ViL DICION DAD P ENTRE
ITEmM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El producto lacteo suministrado estd acorde a los estandares (.D
;4 |de calidad exigidos por las normas vigentes y a las /f U/ 6// I
" |condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
Oc‘f AABZos Vo1 ocT 2026

(registrar trazabilidad)

El cereal y/o derivados del cereal suministrado est4 acorde a 3

los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y f ro w Al Jf' ‘/ 0

a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicas. ] o /@ /@Zé
(registrar trazabilidad) ‘Z 5 3

El dulce o postre suministrado esta acorde & los estandares ] f 2

de calidad exigidos por las normas vigentes y a las _2),} ce corf

79 condiciones esteblecidas en los lineamientos técnicos Z
™ |(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el mend . i - -0,/ - -?-
entregada en el dia de la visita, contemple la entrega de Z - {g?_‘ 26 V‘ 7’5 Z
dulce)

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
7.4 calidad, grado de maduracién 6plimo, corresponde al peso N ﬁ

establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccion de |a fruta en medio fisico o digital.

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
7.5 |verificacién y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE.

756 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo {
" |faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles, 2 0/8 _?éxjéﬁ
g1 |esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quinurgicos, i 3/7

4

7.2

PUNTAEESPERADO | 5 | PuNTAJE CBTENIDO 5 | Porcentae [ A0 7/
Vili. CUMPLIMIENTO DE MENU
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGODS

7 J]
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de — /
8.4 mends aprobade por la ETC. (En caso contrario, verificar la EXfﬁ“ég _ mﬁ /Mreﬂﬁ? G(e/
' |existencia de autorizacidn fisica o digital por parte de la

ETC). e

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el i
ciclo de menUs aprobado porla ETC.

8.2

T evidencr mb//man
Fe ey/dqu/p ﬂ/éﬁ;&c/cﬁ
El operador realizé la entrega de 1000s 108 componenies que

8.4 |conforman el mend, segun el ciclo de menu de la Entidad i_ Opr /'/D ?f
Teritorial Y emeﬂ os G/ ieng #

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del very fC:O @/ C_;/ﬂ?ﬁ//
8.5 |mend verificado, de acuerdo a los niveles educativos j_ ;_(
atendidos. z o o e/ ey

83 Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de ,f
"™ |entrega del complemento alimentario.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO l 5 | PUNTAJE OBTENIDO Ei I PORCENTAJE l ”00 ‘%
1X. CONDICIONES DE TRANSPORTE
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos ﬂ o L
a1 reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro 0 ‘/ mﬂ,@ Vb{b =
"" |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 /V- c9 ey T
en adelante. o/ P ngen 7ES.

92 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado| N 0
" |previamente por el equipo técnico de supervision. .

93 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, N 2
"~ |en forma clara y visible Ia leyenda “Transporte de Alimentos” D




El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha N O
de expedicitn de la certificacién no es superior a un afio. ;

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son :
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con NO
rupturas, pisos o paredes deterioradas.

96 Se lieva registro de temperaturas de los componentes que lo N o \

requieran y del sistema de refrigeracion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacion de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccién, certificado de NO
aprobacion de curso de manipulacion de alimentos.

certificade de aptitud para manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
9.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas N D
en la Resolucién 2674 de 2013, 3

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios { (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa 5
9.9 |estéril, Apésite adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas N_O

elasticas, tijeras, guantes quirdrgicos, algedén, termémetro) y
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADQ | — = — | PUNTAJE OBTENTDO] —_—— — | PORCENTAJE | —_—-
X. VERIFICACION DOCUMENTAL
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actualizado de los complementos alimentarios i " ?
101 entregados (planillas). P((‘!Vit l(&ﬁ oc ‘LDl fm(:[aﬁ

102 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
" |institucion educativa, debidamente diligenciada.

- \
R@ﬂ =ton C(l [ ( qevctqc:{q
Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenciada p2=- — f
donde se notifique las visitas realizadas por diferentes B’a IQ"-_QE/Q derdQVﬂeﬂJ—e
entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados C{[ [ {;; O !CI

diariamente.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJEESPERADO | & | PunTasE OBTENIDO | 3 | Porcentake | 100 4

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

- lelm (=it -\—ec::ﬂ(ca c:(ea:ﬁ)
TE en o modaly

d = ».%- c:omp(emen

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\
DATOS RESPORSABLE DE TAVISTTA=

DATOS - DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
4l —

NOMBRE o Allerk gal  NoMeRe &y palow J D

AR A{x:yo ==onico SARGR WG RO, "‘mEﬂ[ﬂhD.

e derkeatigs | |\ Tl N

DATOS EQUIPQ PAE ) DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE ——— NOMBRE S e
CARGO e CARGO
FIRMA g, FIRMA e
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE H

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 18 [ 08 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Fducativa: INEM SEDE H ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

[ il ;" mmuum
o S

Cumplimiento de menu No 11, Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteice

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafante Verificacion cumplimiento de gramaie — fruta
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programs de Almentackin Eual,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Candiciones de calidad; trazabilidad componente Cereal

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. - Remision producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiguin

Horario publicado. Verificacién documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos en cemento y pintados.

Ventanas. Puertas




K:) Educacién ﬁi’,irmiafﬂ

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

AL DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
Operador: OT. ) aJ'UOU 4 No. Contrato: 638 Fecha Visita: 16 !Cﬁl%
Grupo: Z Area Urbana: >< Area Rural. | —onwn— Hora Inicio: | &) /3" & no.
Institucion Hora de A
Eacatvaisee | Domass  Za m‘l‘& Se_c[e D Teminacon: | # - 99 272
Direccion: calle 1¢ qf, 22-29. Bomnn Som Alonss

Horario de Entrega en Sede Educativa:

Viowrnone o Do No. Manipuladores por complementos
No. De beneficiarios lo’:}. R 12200 [>4<] 6012800 4
atendicos: 190 --—% b ot / S0isdi |2 | Svevio | &
a
Nombre de guien atiende la visita: M e I‘CJ\J r?@r‘fr;’} el Rssph;‘::;a[ed\;ls}ta ‘?_{E'TA;—; NS
7 =
Cange: Mon: oo’ a-‘cquD Equips PAE BAT r AOST

i
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

X

Espacio exclusivo de almacenamiento

1
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modelidad

Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

TOTAL PUNTAJE
ESPERADQ

39

TOTAL PUNTAJE
OBTENIDO

29

PORCENTAJE TOTAL

1cDy

CALIFICACION
GUALITATIVA

&

RANGOS DE
CALIFICACION

<50 0% Deficiente

De 60 a 79,9% Regular

De 80 a 96,9% Bueno

De mea

INSTALACIONES FISICAS: C ([CUMFLE) NC (NO CUMPLE)

L INSTALACIONES FISICAS

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO E\RDENC]ADO

CINC

1.1

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

~M i MmO

A

12

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros|
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

A Oe 1 I enfrods
iy p?:lu:: \{anumcdcacl

-

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento)
temporal, estan construides en material de fécil impieza v
desinfeccion, no hay presencia de goteras y los sifones, si

1Ios tiene, se encuentran en buen estado, prolegidos con

rejilla funcionando, limpios.

réﬂ-{,&'
rayo.

P:::Q;

£ N0~
“C"?:‘aj

NC

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas (bafio |
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los esludiantes.

2R con
E;)QS’?@ Q;?:Jg?:)n 23

La iuminacion y ventilacion del drea de almacenamientol
temporal, es suficiente y adecuada.

Tioamnocion Jin il =
et oitw Aq.

Se cuenta con un érea definida y alejada de los)
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
INSumos de aseo.

Ao oLﬁdaaL?

<
Ce
€.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

1l CONDICIONES DE . IES DE AL MACENAMIENTO P,

ITEM

ARA LOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTMEI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de los complementos|
alimentarios modalidad Industralizada, se realizal
ordenadamente en pilas empleando estibas o canaslillas)
limpias, en buen estado y el material facilita las aclividades
de limpieza y desinfeccién.

Aimf.)

! Ny

erz'cmgmf’v £

P

22

El érea gesunade para el almacenamiento lemporal de los
complementas alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice Ie

lconservacion de los alimentos y/o producios.

23

El operador entrega como dotacion, mesas v sillas en el drea
de entrega neceserias para la verificacion de los productos

lindustrializados y registro de planillas.

N

24

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 Kif).

| L7

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUS TRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO I

| PUNTAJE OBTEN

Y

mo|

PORCENTAE | 10T /.




i NAL MANIPU

DE ALIMENTOS'

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O H.lAI.L.l\?.GtI:}Sl

31

El personal manipulador utiiza la dotacion completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de Ia
nomatividad legal vigente.

F'C?m’{:)oloaforo con dofo-
Cdtotﬂ Com }'f'Cl
(O &

32

La presentacién personal de los manipuladores es edecuada
(urias cortas, limpias ¥ sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

33

Se ewidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores  de  alimentos incluyendo toda la
documentacion y soportes.

3.4

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en programas de alimentacién escolar, formacién en
educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas
de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de|
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

35

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segin plan
de capacitacion y cronograma.

& i .
A0 Hime o poato aos

Jom o ]C‘E:v /éolé

3.6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial, | enlo =&
TOTAL CUMPLIMIENTO Pﬁs# MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e 0b%vo } ~mon platod

PUNTAJE ESPERADO | )

| PUNTAJE OBTENIDO

& | PORCENTAJE | 1o/

IV. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

Se cuenta con el plan de seneamiento aprobado.

/

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su implementacion, con procedimientos escritos,
se llevan registros de las actividades diligenciados
adscuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

forms to da"c‘gen ug.x&o

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se enc 1 debid:

rotulados de acuerdo a la informacion de! producto.

44

El operador suminisira Jos Insumos y elemenios de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Enfidad Territorial para la
modalidad Industrializada. Se cuenta con ragistro de|
remision,

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados.
de los alimentos para evitar su contaminacién,

&

46

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccion cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

47

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
{limpias. (érea de almacenamiento transitorio).

4.8

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos V|
las concentraciones de detergentes v desinfectantes para las
actividades de limpieza v desinfaccién.

4 r
Se 0D3ero QUIeoDd losy =
vos o 'c-u o-do DLQ MmO OS

"

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de

BPM - Buenas Pricticas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitoria,

MANEJO Y

B———

SICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

j PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

410

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidemente
idantificados de acuerdo a la clasificacién de residuos, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un sitic exclusivo para la

recoleccion temporal de residuos sélidos v se promueve el
reciclaje.

4.1

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan ragistros
(diligenciados adecuadamente) dea las actividades.

‘F’@Vm J.D o}a" afam QQELD

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAUE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.12

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de|
presencia ¢ dafio causado por plagas, heces de animales

(

4.13

Se cuenta con un proarama de control intearado de plagas.
con procedimientos escritos y se llevan registros de las
actividades diarias preventives o correctivas diligenciados

adecuadamente (minimo del dia anterior).

i

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Fov’mcuh) Z:lzj:&mabcga

PUNTAJE ESPERADO | } 2

[ PUNTAJE OBTENIDO |

12 | PORCENTAJE | 700




V. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR IPUNTME! OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucion educativa se tiene publicado en un Iugarl
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
51 informacion de los canales de comunicacion para las PQRS,
-1 |asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencion a ,
Solicitudes, Quejas, Reclamos vy Sugerancias
comespondientss a la informacion de Operador. s
e : Bt Trmd HEOnNn;
52 Alimentacion Escolar y los seguimientos  (segun l :féc‘ha U!/ ¢ f on
G correspmda)y[agestnon realizada al mismo (en caso de 06 O?‘ %
-
El operador Tealiza pubiicacion Ue la esirategia de Cducacion|
53 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad| |
Territorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO l > PUNTAJE OBTENIDO = l PORCENTAJE I 100/
Vi. SEGURIDAD Y. SALUD EN EL TRABAJO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios {gasas estériles,
6.4 |esparadrapo, baje lengua de madera, guantes quirGrgicos, ,
' lvenda elastica, jabon quirirgico, solucién salina, alcohol
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).
TOTAL cuupumeu‘ro‘sa—&lnm ¥ SALUD EN EL TRABAJO
PUNTAJE ESPERADO | ] | PUNTAJE OBTENEDOL ( | PORCENTAJE | /00/
! Vi, CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS i
ITEM ASPECTO A EVALUAR Pumus} OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS
El producto lacteo suministrado esté acorde a los esténdares orF morco S mg Or -
71 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las q A
' |condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. ? O A 6'
(registrar trazabilidad) "F-U O1 OCT 2 »
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esté acorde 8 a Cen¢ S
792 los esténdares de calidad exigidos por las nommas vigentes | 670(-0’7 Je m r(_D d
““ la las condiciones establecidas en los hneamientos técnicos. 1 L 22 55 26
_ (registrer trazabilidad) V. o8 )oal z6
[El dulce o postre suministrado esta acorde 2 los estandares D 0, I . M orca.-
de calided exigidos por las normas vigenles y a las e o :
75 |condicicnes esiablecidas en los lineamientos 1écnicos »] 6 ror) ]CD ooy
~* |(registrer trazabilidad, aplica en el caso que el meni L
entregado en el dia de la wisita, contemple la entrega de /
dulce) _ . ] 5-/ 02l 23-
La fruta entregada estd en edecuadas condiciones de E{ men al oy
74 calidad, grado de maduracion éptimo, corresponde al peso LJ
4 |astablecido en la minuta y se cuenta con el certificado de{ NJA ""’ Fro7Q
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.
R
Los productos suministrados cuentan con el concepto de
7.5 |verificacion y aprabacien por el equipo tecnico de apoyoata | |
supervision PAE.
76 |5 realizan las reposiciones requeridas por calidad /0| NO se, Ob-&efuo I"(’.FDQ? O oD
‘® ltaltantes de productos y se cuenta con el formato requerido. n l’ % fTEG'
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUC
PUNTAJE ESPERADO ] o{ | PUNTAJE OBTENIDO rPORCENTAJE I 10/
Viil. CUMPLIMIENTO DE MENU
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de
g4 |ments aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar fal ) Meno# /1.
-' lexistencia de autorizacién fisica o digital por parte de la
ETC). —
82 En el establecimiento educativo s& encuentra publicado el }
< |ciclo de ments aprobado por la ETC.
83 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
~ lentraga del complemento alimentario. !
El operador realizo la entrega de todos los componentes que
8.4 |conforman el menu, segun el ciclo de menii de la Entidad| |
Territorial. ] i
Se cumple con los gramajes de todos los componentes del i‘fD\{ corn~p :'  miCnl O
8.5 |menu verificado, de acuerdo a o3 niveles educalivos) ’ Y qud_e
atendidos. 'f)
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENL
PUNTAJE ESPERADO S ‘ PUNTAJE OBTENIDO | = | PORCENTAUE | (o0 ',
IX. CO| ON ; :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA.EI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS ,
El personal transportador presenta los documentos lpO &c Senoz> 1o s Foy e
a1 reglamentarios del vehiculo (licencia de transio, seguro z 3 v i l‘
1 lobligatorio de accidentes de transito (SOAT), modeio 2020 O Or/on
en adelante.
92 £l vehiculo que presta el servicio se encuenira aprobado m 4
* |previamente por el equipo técnico de supervision.
03 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, m
“? len forma clara v visible Ia leyenda “Transporte de Alimentos”




de expedicion de la certificacion no es superior a un afio.

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida porl /

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con|

94 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fechal &)
rupturas, pisos o paredes deterioradas. i%

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo|

5 requieran y del sistema de refrigeracion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacin de acuerdo a lo establecido en Ia

aprobacion de curso de manipulacion de alimentos,
certificado de aptitud para manipulacidn de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
9.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas
en la Resolucion 2674 de 2013.

/

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros|
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa
99 lestéril, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas
elésticas, tijeras, guantes quirdrgicos, algodon, termometro) y
extintor con carga vigente y buen estado.

9.7 |nomatividad (ceédula, licencia de conduccion, certificado de ¢ 5
~D
N

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRAN RTE

PUNTAJE ESPERADO p-..);:) IPUNTAJE OEITENIDO—I A_’)D | porcentaie [ a0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE‘ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

——
101 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios
" |entregados (planillas). . r

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en '

10-2 linstitucion educativa, debidaments diligenciada.
N P B LY L
h]
Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada ath cord Och &m‘:’ Dot
donde se nolifique las visitas realizadas por diferentes v
103 | ontidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados l N © goni
diariamente.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO ] X | PuNTAUE o8TENIDO | o) | PORCENTAJE | /G‘O /
7 CONCLUSIONES/ODSERVACIONES/ RECOMENDACIONES
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: DAMASO ZAPATA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 18 | 08 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa:D ]

DONDlClONES HIGIENICO SANITARIAS
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Condiciones locativas: Area aimacenamiento Industrializados

T iR

Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Alimento proteico - Yogurt

Verficacion cumphrnlento de gramaje - Cereal aoompaﬁante Browme Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Condiciones de cahdad trazaballdad componenle postre y/o ewdencra fruta
entregada

Verificacion documental. — Remisién producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

|E: TECNICO DAMASO ZAPATA SEDED
MODALIDAD: Rl

sornapamaRana 830 — F00
JORNADA TARDE: __7:30 — 300
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-
Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area de residuos

Realizando visita técnica

INFRAESTRUCTURA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

{:) Educacién P[P\'B c{el' =

Version: 002 -20268

Operador: UT %AWV A 3 No. Contrato: 3158 Fecha Visita: 18_ oe-2¢)

Gropo: 7 Area Urbana: |~ Area Rural: \ Hora Inicio: | 4020 A

nstitucion Ha e [ -
et [INEM SEDE. G v | {°30 M

Direccidn: Oa e 52_ MQ 8 —'} - Sé &ﬂ {Y‘f o0 4 MQF'}T‘H .

Horario de Entrega en Sede Educativa 11\ . ?DO A M ' 1 . OO P M i

Wodaldad preparada en el sho — 7&

No. De beneficiarios ;. Complemento alimentario almuerzo
atendidos: J\\q Modalidad Todalidad preparada en el sio — \
Complemento Jomada mananalJornada tarde 2
[ ™
Nomibre de quien atiende la visita Loz DDY\{ A'\!\Q\{ Q Nombre del Molae { PocAD
supervisor - Equipo
Carga: Mr_:m Pu [od o - PAE O ‘ (&) f‘f"&

Obijeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.

El comedor Escolar Sl [ s
Cuenta Con Concepto F\f::;c:g?: Cg:ﬁ;?g;” Calificacién | ——
Técnico Sanitario Vigente| NO |><
TOTAL PUNTAJE >l TOTAL PUNTAJE Tage PORCENTAJE ° CALIFICACION
ESPERADO o 2 QBTENIDC ‘66 TOTAL g?of;/ CUALITATIVA &Eﬂo
RANGOS DE i . = . o
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De BO a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1

De 76 a 150 complementos 2

De 151 a 300 complementos 3 )

De 301 2 500 complementos Pliego Licitacién Publica 2 R ot Matiadons.

De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 Educativa Z
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
1. INSTALACIONES FISICAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
El comedor escolar esia ubicado en un lugar alejado de focos de
11 insalubridad, maleza y aguas estancadas. Qjmp\e. c

Los techos estan construidos de manera gue se evital T clhoc con Cerahas dé
1.2 |acumulacién de suciedad, condensacién, formacion de hongos y \MQ‘ITU ey F“’e oFa leded ! N C.
mohos. (A% prex - ?C

Las paredes estén construidas en matenal resistente, J !

1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. [
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. CMP e_.
Existen tanques ylo recipientes de agua protegidos con tapa,
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minime las .

necesidades correspondientes a un dia de preparacion. C,z_)‘{'}(" P&- -

El &rea de almacenamiento de las materias primas del comedor|
1.5 |escolar cumple con el espacio minime que garantice la

conservacién de alimentos, Cuonp b_. C
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior se encuentran en buen estade y estan MQI !D‘l Qn-{-i (\Sed-o_f‘ cﬁfe {\(
provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil F(‘Q;-’-g d, ':Q::é'w = ré e C
limpleza evitando el Ingreso de cualquier tipo de plaga. O =P o Tefq.
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
1.7 |acceso del personal manipulador de alimentos y los mismaos san ‘
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. Co 2 el
Las lamparas o iluminacibn se encuentran protegidas y >
1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas C
expuestas. C:um?'le_ .

L]
Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

0

D

1.6

1.9

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza ':3 { Vp[ MQC.Q-(-,D Cﬂ fn) .
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de j_ ﬂ.ié}{ J

material sanitario, limpias y en buen estado.

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
util, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
2.2 |programa de alimentacién escolar, no presentan algdn tipo de
contaminacién fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el i
consumo.

23 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y i
" |rotacién de productos.

v f??u PESQQQ YEPNG. ﬂg-




24

Se ewidencia cerificado de fumigacion del area de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

Heo R4

i O{ Jolo 202¢

25

El almacenamientc de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

El almacenamiento de alimenios congelados se realiza a

o :ga verif{ Co eqstros
™ [temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados. € -{'Q
El aimacenamiento de los alimentos cumple con condiciones
2.7 |adecuadas de calidad e inacuidad, evitando la contaminacion
cruzada.
28 Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO |

! PUNTAJE OBTENIDO |
Il PERSONAL MANIPULADOR DE AL

-~ | PORCENTAJE , 1@0?’{

JMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal manipulador utiliza |a dotaclon completa, zapatos
34 (botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas l@d orads Fo'f {-E«lﬂ
"' |desechables y cumple con las especificaciones de la i_ E)ﬂ Com F a .
normatividad legal vigente.
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada = x en -
32 (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de g€ d C‘i & ?mﬁ‘ﬁﬂ
™ {joyas u otros accesorios, rostro sin magquillaje) uniforme limpio y _L '{_QCA V\j@'&’gf} n O d 8.~
&n buen estado.
Se evidencia la hojs de vida para cada uno de 1os _— Ly
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo contrato laboral y i_ B Vi(éj‘ ( " E\g\ Of—é:f{s‘e
E1 personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio L.a M\O\V\ o lod o M@ o
en programas de alimentacion escolar, formacion en educacion »ﬁ o "‘i evie.
3.4 |sanitaria, pnncipios basicos de Buenas Practicas de| () TD
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de Cex lCOCAd nlabo a 2-0{3
alimentos (vigencia no mayor a un afo). Con e_ es Fec@gcﬁ dewnicio y (:.
35 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segn pian de () NosSe E&rl ol e NncAa n re \S —
* |capacitacion y cronograma. '\-\‘bg de C]SYDQC.VI”QC.ID(} Mé\@ ) Rrched
36 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de é n:)?
~ |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territonial. l P \ o encg d-‘ 0 -
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida [SIR] ecva Per<sonal
&¥ dotacién (tapabocas, cofia y bata). I\( O E;; :g)n,(_e \/ { i
LADOR/DE ALIMEN

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPU

PUNTAJE ESPERADO ‘

z

IV PLAN DE SANEAMIENTO

I PUNTAJE OBTENIDO

4 I PORCENTAJE I GE.67

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumas utilizados para las
operaciones.

-i-—:s.

(<) Cz;_ombod'o poLErC.
\ 1

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobade y se encueniran debidamente
rolulados de acuerdo a la informacién del producto.

Se evidencian Zagpen
SoreSde 100y 200 ppiy .
X F T

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Temlorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

4.5

Los elementos de aseo son aimacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

AN

4.6

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos ¥
puertas limpias.

Y

47

Las superficies y el menaje utilizados para la preparacién vy el
servido de alimentos a los beneficiarios se mantienen limpios,
desinfectados y libres de contaminacion.

S

48

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manas y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfaccién.

= e e

4.9

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar,

1

S

ABASTECIMIEN

TO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

410

Se garantiza |a limpieza y desinfeccian del tanque yio recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de dltimo lavado segun certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamienlo es de uso exclusivo del restaurante

|oacolar, ia responsabilided de L&D corresponde al operador del programa, en

ceso de ser ge uso compartido 13 responsabilided de L&D corresponde a la
Instiucion Educallva.

L

e eyvidencia mclf‘ien .
‘e delmdo men%@ mMor-

c-a:do S Se
Teal 12.0 vr’ bio Aia-

Mo .

4.1

El agua que se uliiza es potable y cumple con |las normas

vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccion Social. (Para las |.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

Soporte de AM B

de Jolic 20z




4.12

Se cuenta con protocolo para el analisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

e, ;15‘;*-’}1:15‘* c:rcyfua -

eruaa’o - 08~-2(

N:D Lrer
[i za dcs

413

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza |a enirega de bolsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

1

414

Se cuenta con botelldén y/o bolsas con dispensador de agua
tralada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes),

M N D

N-A

D

TR e

gl
IDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos.

4

6«2 emdenmam Drecd -

o5 o= -(-?vcj‘g

nsus res
bola=s Pk?s =<

4,16

Se cuenta con un programa de manejo de residucs aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

s

4.17

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empagues.

.

4,18

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos na consumidos por los beneficiarios).

4

e

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacidn.

i

~_

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

QBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.20

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

n

Insto lac m?ig [T menteg

libf‘ﬂdeé pres ade
12 s -

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
{minimao del dia anterior).

422

1Y)

[as venlanas, puerias y aberiuras que Comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de fécil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacitn y
glmacenamiento)

4.23

)l/{q//g de c:)er"{f-’ dé'

l rQSDc:;
na e

Los sifones, drengjes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

L
©
4

CION

DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO \

4L

| PUNTAJE OBTENIDO

20 | rorcentae | 990,877,

V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la informacidn de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacion de la ruta de atencién corespondientes al operador.

4

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comilé de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse),

3.

e o ;ggrma o
Ser Ac+<:r

@8 0‘%-21‘3'2’6 12-06- 26

CR

4o o
CAE
% ctq

53

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENT

1

0 GESTION

SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO |

3

PUNTAJE OBTENIDO

3 PORCENTAE | 4 OD P

VI. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La carne (carne roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

93¢ e tolleo Mac
2lle Y BIOz26212
/- 31 Jol 2027

6.2

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, 4ptimo grado de madurez,

\

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacidn y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez.

5.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estdndares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos ([Aplica para alimentos

= ol il b

preparados y en almacenamiento).

Queso Uillo Avepro >
Zg@@(?r\s‘- L:os o8 z2&
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6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacién por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estadu al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacidon de bodega).

-

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con |as contramuestras almacenadas y
rotuladas de las ultimas 72 horas.

=

8.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faitantes
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

_m

L

e 2 a s d-Q
o F\le

40J®rma4ﬂ

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

- L
PUNTAJE ESPERADO | -7 PUNTAJE OBTENIDO -+ [ PORGENTAJE ‘ 106 -
VIl. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

7.1

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

.

=2 obseruan 1as g,mce
=S e reporzci

C’.ﬂop-#—‘rz’?cr\swndfu ones .

7.2

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operadar.

7.3

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segun sea el lipo de alimento y se evila el
contacto directo del alimento con las manos.,

4

7.4

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las

preparaciones calientes (mayor 60°C) y frlas (menor a 15°C).

1

-
e
S

TOTAL CONDICIONES

DE PREPA

RACION

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO |

\ PORCENTAJE I 100 &

——
Viil. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Se cuenta con los equipes y menaje requeridos para la O "?g G\i‘ u’h?ﬂ | GI
8.1 |operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados con £ o" %ﬁ!
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccin. = 'fﬂ fe & G"?ﬁda; "‘,Zcél‘?
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento '/-éo o e vy
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido m L nﬁc(g,ﬂ,,.{ 3
8.2 : . ; ! O He.:/
en |a resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de 1A e CA
mantenimiento, responsables). rr ~£‘ £ é‘ne /e’l/ﬂﬁo
83 Se cuenta_ con plan dg mantenimiento de trampas de grasa y se . A N ', CCJ 'rLCQr‘) [aV.ole] D -
llevan registros (Si aplica). S
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIGS
PUNTAJE ESPERADO | 2 | PunTAsE OBTENIDO | © | porcentae | @O 7
IX. CUMPLIMIENTO DE MENU
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus =3 ez
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia _L < W “¢ L J
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC). : e 1 ;’j J .
92 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo i
'~ |de menuds aprobado por la ETC
3.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. _1_ \
94 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de .i 1 Cum/OJ' | rmm
acuerdo al nivel educativo atendido, mm@je
95 Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
"~ |entrega del complemento alimenlario. ,
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
396 |cantidad suficiente para el consumo voluntaric de los 1
beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO I PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE -f o0 a/a
X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con botiquin  compuesto por (gasas esténles,
10.1 |esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas 15597&{ 5;7072 0 /E)} O
" |elasticas, jabon quirirgico, solucién salina, alcohol antiséptico, _L C:@f'} J’v
tijeras, curitas, vaso desechable.
10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente V1 (-_'n{C, “qum 20 27
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIGL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | =z PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAE | 10D /%
XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El  personal transportador presenta los documentos M é-'\ <
111 reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro @ o 61@ GWG
! |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en|| \.* u nr =4 OT
adelante. (/' (J{ ’(LQ
112 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado I\(
"~ |previamente por el equipo técnico de supervisidn. @ \




113 El wehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en N
™~ |forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”. . O

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de N ,0

El vehiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por la \
expedicidn de |a certificacion no es superior a un ano.

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo

115 El vehlculo cuenta con certificado de fumigacion vigente. \
'~ [Registrar fecha de ultima fumigacién realizada. ¥
requieran y del sistema de refrigeracién y/o congelacion. M 0

El personal transportador y auxiliar de transporie cuenta con la
documenteacion de acuerdo a lo establecido en |la normatividad

11.7 |(cédula, licencia de conduccién, certificado de aprobacion de N ,'D
curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N -0
la Resolucidn 2674 de 2013.

El vehlculo transportador cuenta con bofiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa estéril,

11.9 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, N 90
tijeras, guantes quirGrgicos, algodén, termémetro) y extintor con
carga vigente y buen estado,

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO I PORCENTAJE | —_—
XIl. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

121 Existe registro actualizado de los complementos entregados
* liplanillas). i_

12.2 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
" |institucion educativa, debidamente diligenciada. _L

Se cuenta con bitdcora yio registro de novedades, debidamente 8" [ 3 .
123 diligenciada donde se nofifique las visitas realizadas por _i_ [ ﬂ'—?: g[ &2 C{C‘L"?/

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias & C'{'UCJ 2

primas utilizadas.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO | = ]PUNTAJEOBTENIDOJ N | PorcenTae | {(00%

CONELUSIONFS / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

S ¢ ranllze Wsito Leaenica HFE€ soperniisidn en € TN e

Secle B EpS pdmeerzo Meno No. 12, SC veri ficon ma-

108 Pras, almacenamiento, Aplice cior A2 8L,

cdotacion de pesonal manipolodeor e alimentas, regic—

HDs ot liZodos. So recom onada Seco — deo? B

AL _[Q cocinG cacervla g Ollere grancle Sr7 crsoc
4 v

Y Qe HEPOS,
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

oo Leer OLserjaonpnel
e

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE Male [ Eecdo Oladfe - NOMERE Loz Dary i coya A-
14 AP0y 0, Tecnco FAS i Homt piala doxea.:
FIRMA w&&% cedCllere B FIRMA
DATOS [ﬂATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE \ NOMBRE \

CARGO \ CARGO \

FIRMA FIRMA

S 149
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE G

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 18 | 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDE G

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condicianes locativas: Fachada Institucion

Candiciones de calidad de preductos entregados. Cumplimiento de ment No 12.

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanas,
derivados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

e T e

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

MODALIDAD: g¢S
JORNADA MANANA: _11:30
JORNADA TARDE: _

Horario publicado.

Gestion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Candiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentcs
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos con cerchas de hierro expuestas, dificil limpieza.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Puerta: malla antinsectos de puerta de ingreso &rea de cocina, esta rota.

Cacerola y olleta sin asas, quemadas y en mal estado. Deben sacarlas del
area de la cocina

HALLAZGOS

3.5 Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan
de capacitacion y cronograma.

Hallazgo 1. La Manipuladora Maria Estela Pacheco Garcia no tiene Hallazgo 2. No se evidencian registros de capacitacion de Maria Estela
Certificacion laboral (2018) con fecha especifica de inicio y fecha final de Pacheco Garcia.
tiempo laborado en Liceo Fé y Alegria Tierralta Cordoba.

Hallazgo 3. No hay registros actualizados de pH y cloro solo se evidencia
desde el 5 de agosto

Hallazgo 4. Malla anti insectos de puerta de ingreso al &rea de cocina esta
rota

Hallazgo 5. hay siete mesas que tienen las bases y las patas rotas, son

inestables para colocar los platos servidos de los nifics, el congelader tiene la
puerta averiada o rota, se evidencian varias cucharas torcidas.

que la nevera tiene la informacion en la parte de atras.
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