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SUPERVISION TECNlCA, ADMINISTRATIVA LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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MENU NUMERO 1 COMPLEMENTO ALMUERZO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

CONTROL DE TEMPERATURA DE SERVIDO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Version: 001 2026

Operador: ‘_)‘r BEATIN NOUH o No. Contrato: (5[5 g Fecha Visita: 11;"_[%—-&6
Grupo: Z Area Urbana: ﬁ( Area Rural: Hora Inicio: H 50 AM.
awavasese | PEDMOCION SOCTAL VEL NORTE SEDE £ | rermcin |2 00 £UV]

Direccitn:

Vi Capt praclvi ol Kim 2 &orrio Pegederes.

Horario de Entrega en Sede Educa!wa

F 00 AM - {Z :50 p. M
No. Manipuladores por complementos
No.De beneficarios | SOJM. votafl Mo i 12200 | 1] 607a800 | 4
atendidos: 5‘? a ;/_1052( e _L 201a400 | 2 | 801a1200 | 5
1. . 401a600 | 3
Nombre de quien atiende la visita: l’e\d Y O(j‘-( 9. . Nombre del abel Rocio
~f f — esponsable Visita -
Cargo: 1\310 ni W todorq_ . Equipo PAE @ (‘D r-ff-
L)

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

W

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de com

Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.

plementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE 71 CALIFICACION
aagelle 6[0 i e s 39  |rorcenTaE TOTAL (T2 Rl = T
RANGOS DE

fi 99 ;
GALIFICACION <55,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno De 97 a 100% Excelente
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
1. INSTALACIONES FISICAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/INC

1.1

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

Comple

12

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de polve, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

Comple

Los pisos, paredes y techos del 4rea de almacenamiento
temporal, estdn construidos en material de facil limpieza ¥
desinfeccidn, no hay presencia de goteras y les sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionanda, limpios.

Teches con Tubo Me{—oio

o Cuad radp

-
g(_ 0. Fr}?innwc?#muy aloc

Z
O

1.4

Se dispone de instalaciones sanitanias identificadas (bafio y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantes.

Cumple .

1.5

La iluminacién y ventilacion del area de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

CUmPIe.

1.6

Se cuenta con un d4rea definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumos de aseo,

c,umpt

O oo

CRITERIOS DE E\m.ummn- 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

1l CON

NAMIENTO PARA LOS COM| EN IN

)08

ITEM

ASPECTD A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

2.

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios  medalidad  Industrializada, se realiza
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccién.

1

2.2

El 4rea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice |a
conservacién de los alimentos y/o productos.

23

El operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el area
de entrega necesarias para la verificacién de los productos
industrializados y registro de planillas.

.1_ 1L wesa 4 1 =3 la

24

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minima 1 ki),

TOTAL CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUETRMLIZADA

PUNTALE ESPERADO I L{

I PUNTAJE OBTENIDO [

d

| PORCENTAJE J 10®© b7




1l PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, = aé:@mo 7( 2.yl /Q -
31 zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas {Om 5/:; Of
" |desechable y cumple con las especificaciones de la j
normatividad legal vigente. Eowy] (& ,.' ’ﬂpm “f cAar D -
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada o AW (
39 (uftas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso LJ _PrQ.Seﬁ-l-Q CrOO) FQ{SOHG
= |de joyas u otros accesorios, rostro sin maguillaje) uniforme l es o c,'{e cocorda |,
limpio y en buen estado. \
Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los = e eyldenaQ h o ge
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la L WA 6/ A con ,:;-7—- J?
documentacion y soportes, - ac -fU o \
E| personal manipulador acredita experiencia minima de (1) = (_& M f e =53 P MM 3
afio en programas de alimentacion escolar, formacién en
3.4 |educacion sanitaria, principios bésicos de Buenas Prdcticas i
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de oy M‘?Le\f
alimentos (vigencia no mayor a un afio). j
a5 |S€ cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan ®) f\L Sa eg“ { Cf £Ncu ? “i‘m
" |de capacitacién y cronograma. e c,gppq n a |,
a6 Se garantiza la cantidad de maniguladores de alimentos de

acuerdo a lo establecido por la Entidad Territarial.

{ Ogg\danua 1 pwan: pu-

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | Ce | PUNTAJE OBTENIDO l "
IV. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y

| Porcentak | B3. 237,

DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

FUNTA.JE] OBSERVACICONES Y/0 HALLAZGOS

41

Se cuenta can el plan de saneamiento aprobado,

L | P8 morobodo

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su implementacién, con procedimientes escritos,
se llevan registros de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
tecnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

amo de Ly D de.
TE Ucen resstros ockooli -
> ados .

43

Cuentan con |a cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

Se ewidencian —
C=PssOOS de {op Y200

44

&l operador suministra los insumos’y elementos de asec de|
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remisién.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacidn.

486

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccion cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién correspondiente det Ministerio de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

li o

Sopor{e de AN A 2
Jol

2022 .

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puerias
limpias. (4rea de almacenamiento transitorio).

48

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
las concentraciones de delergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

1
4

1
3
i
i
L

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de

BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el L
drea de almacenamiento temporal y/o transitoria. |

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

TEM

ASPECTO A EVALUAR

|PUNTA.JE OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el

plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente 6—_2 e,\/l CP( 94’!& Owy Z,
lidentificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de QA"\"\—QS
4.10 |material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color j_ \ fc?
de la caneca, ubicados en un sitic exclusive para la Con KA & g x v bOSD.f
recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el d _ [
reciclaje. & CO o )
Se cuenta con un programa de manejo de residuos
4.11 |aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros L
(diligenciados adecuadamente) de las actividades. .
CONTROL _DE PLAGAS
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4.2 |L3s instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de _L 1
i presencia o dafio causado por plagas, heces de animales
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, S J ST
4.13 |con procedimientos escritos y se levan registros de las ,PC,r[C/'@
' actividades diarias preventivas o correctivas diligenciados _1_ p /%F,D j
adecuadamente (minimo del dia anterior), 2; W27 / /‘?M
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADO | 1.3 | PunTAJE oBTENDO | 43 | PoRCENTAE | 1007%

v
l:",



V. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la
5.1 informacién de los canales de comunicacién para las PQRS,
* |asi misme, se cuenta con la publicacion de rnuta de atencién a L
Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias
correspondientes a la informacién de Operador. =
‘- con lLo S a aadn
5.9 Alimentacién Escolar y los seguimientos  (segdn _1— AO"'O dp_
: corres.pon?a) y la gestion realizada al mismo (en caso de d e Og fD 3 , SOEE
r
Iﬁ operador realiza publicacion de [a estrategia de Educacién
5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad j_
Territorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
L=
PUNTAJEESPERADO | 3 | PUNTAJE OBTENIDO 3 | PORCENTAE | 4O O7%
V1. SE Y SALUD EN EL TRABAJOQ
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS
Se cuenta con betiquin de primeros auxilios (gasas estériles, G!
g1 |esParadrapo, baja lengua de madera, guantes quinirgicos, %@'{"l 4 N conN PrO JaC -
" |venda elastica, jabon quinirgico, solucién salina, alcohol o
antiséptico, tijeras 3 puigadas, curitas). P {Q‘{'O-C >
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABMO
[=]
PUNTAJE ESPERADO | 1. PUNTAJE OBTENIDO i PORCENTAE | 1007
wit. NES DE CALIDAD DE NTREGADOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OSSER.V&CIDNES Yi0 HALLAZGOS
El producto lacteo suministrado esta acorde a los estandares Leche entera A4 o
71 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las V . zq 5
"' |candiciones  establecidas en los lineamientos tacnicos. i_ L.V ep
(registrar trazabilidad) {
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a A e
79 los estandares de calidad exigides per las normas vigentes y j_ %‘g 0” C%ﬂ %; ,EJ
™ |a las condiciones establecidas en los lineamientos 1écnicos. (2
(registrar trazabilidad) Véﬂd& 60/ 12 / 25 =2~
El dulce o postre suministrado estd acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
73 |condiciones  establecidas en los lineamientos técnicos N ' A Se en a W
* |(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).
La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de én—{— ;
74 calidad, grado de maduracién Gptimo, corresponde al peso 69 Q na nJCJ ring
" |establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de _‘L_ X 2
limpieza y desinfeccitn de la fruta en medio fisico o digital.
Los productos suministrados cuentan con el concepto de
7.5 jverificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la j_
supervision PAE.
76 |3€ realizan las reposiciones requeridas por calidad yio .f. 8 e &/z d o C/f ) rma{—‘v'.’)
" |faltantes de productos y =e cuenta cen el formato requerido. -
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS _
[=3
PUNTAJEESPERADO | & I PUNTAJE OBTENIDO E = | PORCENTAJE | 70D 5
Vili. CUMPLIMIENTO DE MENU
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de 2 minuta de acuerdo al ciclo de T [=
g.1 |ments aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la Se 6«?{ r@\vj G ey /M
' |existencia de autorizacion fisica o digital por parte de la L ’f 6
ETC). ”
8.2 En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el y ™~
*“ |eiclo de menus aprobado por ia ETC. 4 \
8.3 Se evidencia la publicacién y cumplimiento da los horarios de L
" |entrega del complemento alimentario. P
El operador realizé la entrega de todos los componentes que
8.4 |conforman el ment, segin el ciclo de meni de la Entidad ’L
Territarial. ¥ -
Se cumple‘ con los gramajes de todos Iosl companentes_ del S‘ é e r? /C{ <y '-’2/77‘7 F /j\ N
8.5 |menu verificado, de acuerdo a los niveles educativos j_ -2
atendidos. CJ ?f’ﬁ? ”w d
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
-
PUNTAJE ESPERADO | S~ | PunTAsE OBTENIDO | 5 | PORCENTAE | 700 Z
IX. CONDICH
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El perscnal transportador presenta los documentos N (SO
g1 |reglamentarios del wvehiculo (licencia de transito, seguro 0 5e é’j./ f’p - dF 5
"' |obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 2020 N/D V? g cp r" dr"C? 1
en adelante.
92 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprcbado) M 0
"~ |previamente por el equipo técnico de supervisitn.
93 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, N
"~ |en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos” 'ﬂ




El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por|
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha N O

de expedicion de la certificacion no es superior a un afio.

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuadas, su compartimenio de carga no cuenta con N/D
rupturas, pisos o paredes deterioradas. i
95 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo N 0
 |requieran y del sistema de refrigeracion. X

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo esteblecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccidn, cerificado de N 0
aprobacidbn de curso de manipulacion de alimentos,

certificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la 3
9.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas [\L(O
en la Resolucitn 2674 de 2013,
El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxilos ( (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa I\f 0

8.9 |estéril, Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas
elasticas, tijeras, guantes quinirgicos, algodén, termémetro) y|
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO — | PUNTAJE OBTENIDO | —_— | PORCENTAJE | et
X. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTMEl OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1 [Eiste registro actualizado de los complementos alimentarios o 2 d@ﬂCgDﬂ f@a L.S"’TD_('
"' lentregados (planillas). j_ @C:"‘Uﬂ (I zaAOo oL,

[— . . T
10.2 |Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en ?f— eVt d 1A MRMNISL dﬂ
“ |institucién educativa, debidamente diligenciada, _L 2. 3 %de vive [:’_S an
Ins 1) VG .
Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenciada = o!:ﬁen/c? ,O] -'—ci cora Lol\a-
donde se notifique las visitas realizadas por diferentes by
L entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados __L dt’ kf e:-:oq;-‘{-(Jc:} W=za g

diariamente. " '\

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
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DATOS e

G DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE M{?m Dlat £~ Nomsre ledy ol orfar
CARGO A-povo 'ﬁ«:’/’f (o) {:i% i CARGO MHampo erdora
FIRMA % ’%’ég%a@ Jo/ 3 FIRMA \Eda fade or it
DATOS ECRAPG B e DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE Sede E

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 19 [ 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE E

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS
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Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompariante Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

kg il

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia
fruta entregada

it :
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Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin
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Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

il | o)
Techos con tubo metalico cuadrado expuesto, tejas en lamina muy
altos, dificil limpieza.

)

Servicios sanitarios: Demarcacion

Ventanas.

Puertas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

HALLAZGOS

3.1 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan de capacitacién y
cronograma.

Hallazgo 1. No se evidencia registro de capacitacién actual.
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS |
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD '
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

i
Version D01 2026

Operador: L]T lan\JO ,}_ No. Conltrato

338

Grupo '2 | Area Urbana X

Area Rural

Fecha Visita IO\\DQ’\{LQ :l
Hora Inicio 630 orn |

Institucion

cativa’Sede ‘jOYéQ Afdl\":* Q\JC"‘_E\ 6669-6’4

Hora de ;
Terminacion d( I-bo OJO'

e | Calle 53 N 23-uq  sSede A

Horario de Entrega en Sede Educativa

3o om —Proudm

No. De beneficianos

atendidos .30 S J Y so el silio

,Lplﬁ jh ?S Mo De

manipuladoras en

1

No. Manipuladores por complemantos
1a 200 1 601 a 800 4
201 a 400 2 801 a 1200 5

401 a 600 3

Nombre de quien aliende la visita

Lemﬂr Jdug Heveno

Carao
: H('m ln_l [,

Nombre del KT
Responsable Visilta -

o
Equipo PAE O 1y &U_C(

El
j

almacenamiente lemporal de los complementos Ie realiza en

Pasillo

Espacio exclusiva de almacenamientc I)(

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de com
Industnalizada del Programa de Alimentacién Escolar

plementos alimentarios en inshituciones educativas para la modalidad

TOTAL PUNT TOTAL PUNTAJE CALIFI N
ESPERADO. O ostenoo |\ (D | PORCENTAJETOTAL | ). cuI}.Lr?-:%I\?A Exceles
cit:;?gfc?& <59,9% Deficiente De 60279.9% Regular |  De 802 96,9% Bueno | De 97 a 100% Excelente
INSTALACIQNES FISICAS: C (CUMPLE) NC {No CUMPLE)
: TR T 1 INSTALACIONES FISICAS - :
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC

11

El almacenamiento lemporal de los complementos
abmentarios modalidad Industnializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
produclos

cl edlmecene mients Aenpered
Cemple e

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide

Eske

de impieza y cesinfeccion

limpias, en buen estado y el material facilita las aclividades|

12 |la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros \ \ R
contaminantes asi como el ingreso de plagas y ammales ek ""Q.:L') CS’C = x o C
domesticos
Los pisos. paredes y techos del drea de almacenamiento \ L_, A:D CLG:
temporal, estan construdos en material de facil limpieza v ES Cana ;

13 |desinfeccion, no hay presencia de goteras y los sifones, si ~ , cﬁ‘j
los tene, se encuentran en buen eslado, protegidos con \"Kc;\ﬁ‘ﬂ(.a. CIAé(ou ' C
rejilla funcionando, limpios
Se dispone de instalaciones sanilanas identificadas (bano y ] 1t'

fia tavamanos) para e! acceso del personal manipulador de \Oo"{c: Qﬁ'ﬁ‘ltﬁﬁr OQO

© |alimentos y los mismos son de uso exclusivo © compartidos C,
con los estudiantes
La iluminacion y ventilacion del area de almacenamiento

15 temporal, es suficiente y adecuada. CUM f (E C
Se cuenta con un area defimda y alejada de los : B

16 |compiementos almentanos para el almacenamiento de los & O{ ‘DP&Q}D O
insumos de aseo

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSER\MDOI
Il CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, PARA LOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS - .-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Ei  almacenamento temporal de los complementos -‘2 ~
almentanos  modahdad  Industrializada, se  realiza 55' @50\(.. CCJ"@J" ”Cd

Z 1 |ordenadamente en pilas empleando eslibas o canaslillas )’ C?L O{ mUC&’?Crmtfﬂ"D

22

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos almentarios modahdad Industnalizada se
encuentra hmpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuentes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitanas que garantice la
conservacion de los alimentos yfo productos.

Gunf?(r

enbue eole

ot desh node
d.

El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el area
oe entrega necesanas para la venficacion de los productos
industrializades y reqistro de planillas

emM@a Apoeesy sille:

VA
A

Se cuenla con dotacion desechable complela para vistantes

{bata, gorro y tapabocas - minima 1 kit)

comple hen X F

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

LUMTAJE ESPERADG I k\ ] PUNTAJE OBTENIDO I
|

Y

[ PORCENTAJE \ [Q0 o




1il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

E! personal mampulador utiliza la dolacién completa,
zapales, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable v cumple con las especificaciones de Ila
normatividad legal vigente

G’TJPLE Q‘?E—r’}( (o c(af‘:'/crw
&Oﬂf’k’"a

La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada
(ufias coras, limpias v sin esmalte, cabello recegido, sin uso
de joyas u otros accesorios, roslro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen eslado

am,f{,f cer 26%

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores  de  alimentgs  incluyendo  toda la
documentacidn y soportes

C‘JO"'LW Ceh L.\(jd c_];.o_
de Y 63?6/46‘

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
ano en programas de alimemacion escolar, formacién en
educacion santania, prnncipios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacidn de
almentos (vigencia no mayor a un ano)

Qb cn'le c—:xf?mmo@v

L3
L]

Se cuenta con reqistros de capacitacién mensual segin plan
de capacitacion y cronograma

{

{O. o\}"m\o .[Azf- Cin YL,‘[O /29'2,6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo eslablecido por la Entidad Terntorial

1

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

| PUNTAJE OBTEN!

PUNTAJE ESPERADO | 6‘

oo

IV, CONDICIONES DE SANEAMIENTO -~ o

| PorcenTAsE | (a0

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

A

i

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evigencia su implementacion, con procedimientos escritos,
se llevan regisiros de las aclividades diligenciades
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones,

43

Cuentan con la cantidad de asperscres establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del praducto

a4

£l operacor suminmisira los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicilade por la Entidad Terntorial para la
modalidad Industnializada. Se cuenta con registro de
remision

Coentu con o> Ce
oS0

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacion

—_—

Son levados

4.6

El agua que se uliliza para procesos de impieza y
desinfeccidon cumple con las normas vigentes establecidas
por l2 reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccion Social (Si aplica)

ok con el Pegsto

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (area de almacenamiento lransitono).

Se encum‘\‘v\ \lm F’lo:)

48

Se evidencian avises alusivos al correclo lavado de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion

1

49

Exsten letreros en buen eslado alusives a la aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitona.

1

A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

QOBSERVACIONES ¥/0 HALLAZGOS

F 4
[

Se cuenta con recpientes suficientes, color defimdo en el

identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de
matenal sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un silio exclusivo para la
recolecoion temporal de residuos sélides y se promueve el

reciclaje

plan de sanemaento (verde y negro) y debidamente|

Cuenre Con \o5 Qoneces
k( &0 fegfbclm.u L;:{ac,
héjrzx Usrefe

4.10

Se cuenla con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escrilos, se lievan registros
(diligenciados adecuadamente) ce 1as actividades.

1

S

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Ry

=
-

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dano causado por plagas, heces de animales.

1

h

Se cuenla con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos escritos y se lievan registros de las
actividades diarias preventivas o correctivas diligenciados

1

adecuadamente (mirumo del dia anterior).

— —

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO ]

l PUNTAJE OBTEN

13

1DO I

{3 | roreentae | |05/

U

v

~J



V. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

IEn 1a inslilucton educativa se lieng publicado en un lugar
|v sible Ia Ficha Tecnica de Informacion del PAE con la
linformacion de los canales de comunicacion para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con la publicacion de ruta de alencion a
Reclamos y Sugerencias

1

S eNtu (—.«'\’}\M L)L \¢ C-’=c9 )

Cn D0 ™M Pﬂrmum C’.‘V?Cc,/a’

correspondientes a la informacion de Operador

oo & e de

y los seguimienlos  (segun
corresponda)l v la gestion realizada al mismo (en caso de

1

Ao cle_gnie /’6 Seoenicy

ITEM

-

|

1

e

[ -

I Solcitudes,  Quejas

1 CUeIna ol Golid et dile

f - Alimentacion  Escolar
4

H requernrse)

El operador realiza pubhcacion de la estrategia de Educacion
Alimentana y Nulricional (EAN) aprobada por la Enlidad

1

e~ f)) leod 0

Terntorial

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

LS 1

-

1 PORCENTAJE | (D07

o

PUNTAJE ESPERADO J 3 l PUNTAJE OBTENIDO l 3
Lo VI. SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES ¥/0 HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas esteriles, i
61 esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirurgicos, cu & JU CO" é’)}'?’ &)
2 venda elastica, jabén quirurgico. solucion salina, alcohol
antiséphco, tyeras 3 pulgadas, cuntas)
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
PUNTAJE ESPERADO 4 | PunTase oBTENIDO PORCENTAJE | /[00 />
Vil CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El producto lacteo suministrado estd acorde a los estandares !‘-E d Q‘ 57 dc,{
24 de calidad exigidos por las normas wvigentes y a las { L@.‘C_"I& 6" N
7 condiciones establecidas en los lineamientas técnicos LU Sal 29 5¢< Zc}z{
{regislrar trazabilidad) ) P
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a O o 2P e &L Al 6
- , |los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y /‘ ?W dt 1;
< la las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos lote: & / /
(registrar trazabilidad) '(O 0%f2r—32 Uence: ' 5Gloe[24
El culce o poslre suministrado esta acorde a los eslancares
de calidad exgidos por las normas wigenles y a las =
5 condicicnes establecidas en los lineamientos lécnicos
s (registrar trazabilidad, aplica en el caso que el meng HA r'LD Af’\\CC'f
enlregade en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce)
La fruta eniregada esta en adecuadas condiciones de Se eﬂ et ,Lzz
7 e calidad, grade de maduracion oplimo, corresponde al peso
% lestablecido en la minuta y se cuenta con el certificado de 1 NMG&/I
fimpieza y desinfeccion de 1a fruta en medio fisico o digital.
Los productos suministrados cuentan con el concepto de ED L O - Q 3
7.5 |verificacion y aprobacién por el equipo lécnico de apoyo a la 4 '
superwision PAE
786 Se realizan las reposiciones requendas por calidad yio
© |faltantes de produclos y se cuenta con el formato requerido &)01 }—-u Co e / u
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
PUNTAJE ESPERADO | _S ' PUNTAJE OBTENIDO S ’ PORCENTAJE | doc) o~
R » AT “VIll: CUMPLIMIENTO DEMENU - = .
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS
Exsle cumplimiento de jla minuta de acuerdo al ciclo de '}. -
gq [menus aprobado por la ETC. (En caso contrano, verificar la = JU s e {3
' lexistencia de aulonzacion fisica o digital por parte de la ‘l
ETC) oy
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el 6(: e'{)(()@,-' M | c,cf
82 ciclo de menus aprobado por la ETC. 4 Lc O.
Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horanos de
83 entrega del complemento alimentario. 1 CUE?\LU aon [50 l-km s
El operador realizd la entrega de todos los componentes que
8.4 |conforman el mend, segun el ciclo de menu de la Entidad .1
Territorial.
Se cumple con los gramajes de todos los compenentes del am (o oy
85 |menu verificado, de acuerdo a los niveles educalivos t If) 6‘f6‘ Cj ‘: ’
atendidos.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO ‘ < [PUNTAJE OBTENIDO S | PorcenTasE (OL') /:.
_11X; CONDICIONES DE TRANSPORTE" ALY ._
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIDNES wo HALLAZGOS
El personal lransportador presenta los documentos

9.1

reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020

en agelante.

Ho

Ho oksavedo

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supennsion.

0

M2 Obsevwoceto

0w

El vehiculo transportador de alimentes lleva en su exterior,

Mo

en forma clara y visible 1z leyenda “Transporté de Almentos”

AR Obseuedo

D

™o



| El vehiculo cuenta con ia certificacién sanftaria expedida por

de expedicion de fa certificacidn no es superior a un aflo }"\‘) }‘L\J o LDGTU JD

| Ia autoridad competente con Conceplo Favorable La fecha
|

Las condictones higitnicas de! vehiculo ransportador son
f\L o olge:,(.«u ccg«.)
ar de transporte cuenta con

|El persanal transportador Y auxli

| 05 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con [‘l\
| Tupturas. pisos @ paredes delerioradas 9
a6 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lg A g
" |requerany del sistema de refrigeracion I\—DO [ dgb(_,vbtr
la documenteacién de acuerdo a lo eslablecido en la
normatividad (cédula, licencia de conduccion, certificado de NO AD o @%QMCJD
aprobacion de curso de  manipulacion de alimenlos,

certificado de aptitud para manipulacion de alimentos)

El cenductor y el auiiiar de cada vehiculo cuenta con la
9.8 idotacion que cumple con las especificaciones contempladas
en {a Resolucion 2674 de 2013

NO| No obsewdo

El vehiculo transportader cuenta con boliquin de primeros
auxilios ( {Alcohol antiséptico 70", jabon antiséptico, gasa .:;Q

| 98 lesténl, Apdsito adheswvo - curitas, esparadrapo, vendas NO NO C)EE’ (Sl -
elasticas. tijeras, Quantes guinirgicos, algodan, lermamelro) y

extintor con carga vigente ¥ buen estado

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAiEESPERADO | 00 | PunTAJE OBTENIDO | Mo | PoRcENTAE | o
R T XINERIFICACION DOCUMENTAL, — o 5 o e T
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

101 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios
" lentregados (planilias) {

Se LLsuM ?L‘-ﬂf\k“co

102 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
institucion educativa, detidamente diligenciada. -{

e.,)e-\".‘/ {—%rrLUL Frm-dz.)
Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenciada

X ‘e bihoc

| 103 donde se notfique las visitas realizadas por diferentes &’%ﬂ gﬂ’\ \ C;Nt(
~ |enlidades y se lleva trazabilidad de los productos entreqados Cf’ Cﬂ

. o { L\lj enUcdic

dianamente
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

_CONCL‘U_SION_ES.f“OBSER\H\CIONESJ'RECCMEND&C]ONES S
Se fe Mt \o Vobe, o \e e} clocehus  jobl
Mot Duate Sede A en (o Ftodolited/ Pocsds jrdokicla
do  complepert T _con ene  ~leane, o, e 3Is Benthcrores
Oéiﬁ\'\lc{*o (&) hm;}n}‘o (“Lef /o0 S -ASA-:J‘E C/f
dlpcmaaf—/ /ﬂ-’/ Su Q&nfnarkzlo’n end j’j Cw'{/ﬂ?/rfiméﬁb-

PUNTAEESPERADO | 3 |F‘UNTAJEOBTENIDO‘ | PorcenTAE | ooy

e
e

R
e

*  * OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBELAVISITA ' - -

R

=1

I il

DATOS RATOS Sy el DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMERE l oA K Cr Mﬁ -~ NOMBRE .l‘:ld-‘ YO0hanng MO reno
i

CARGO Ty de cArmend= CASSO Panipgiado ra

FIRMA = FIRMA Aeidy ™Mo reno

e DR . AT DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

I .

NOMERE o e NOMBRE i
CARGO e CARGO e

FIRMA — FIRMA -
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: IE JORGE ARDILA DUARTE SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) 19 08

2026

LUGAR: Sede Educativa: I.E JORGE ARDILA DUARTE

SEDE A

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones |ocativas: Fachada Institucion

X

O
Y

m
—r
>

Verificacidn cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

iRt AR ikl

i

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafiante

Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta




o : Qs
= (s limontosh
() Educacion - PYE}&{BV

I e >

Adiaidia e
[

g i b A g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

N/A

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

&

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilided componente postre y/o evidencia fruta
entregada

Veerificacion documental. - Remision producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento

Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes.

Servicios sanitarios: Demarcacion

0
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Operador: Uf Eé' A //L//Vﬂ 1/,}4 No. Contrato: aS Vel Fecha Visita: :f Of.—ﬁg-zg
Grupo: 2_ Area Urbana: >< Area Rural: / Hora Inicio: 1{9,50 am
caucavarsese [PROMOCION TDCIAL DEL NoRTE Sl E | vompasin| 1°00 pry
o |"olle AN #13-23 Borvic La Juveatud

Horario de Entrega en Sede Educativa

No. De beneficiarios
atendidos:

116

Modalidad

ﬁ'ﬁ%ﬁﬂﬁp._renarada €n el sito —
Complemento Jomada mafianalJomada tarde

'odalidad preparada en el siio —
Complemento alimentario almuerzo

D= i 19 am a 12115 pm

2

Nombre de quien atiende la visita

RQﬁC\ Ne | [\f‘ 'Duaw-ﬂ—e

MNombre del

Cargo:

QN

ladora,

PAE

supervisor - Equipo

(f%ﬁf/ Z&;’/;a:’l

v

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa

de Alimentacion Escolar.

El comedor Escolar sl o
Cuenta Con Concepto F\f:::c:g;g‘: Cgr:f';g:’ Calificacion
Técnico Sanitario Vigente| NO X
TOTAL PUNTAJE 9] TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 6 L{ OBTENIDO 6 L{ TOTAL ’{00 CUALITATIVA '5({
RANGOS DE % . . .
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 2 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1

De 76 a 150 complementos 2 X

De 151 a 300 complementos 3 i

De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Pablica % M. ds Manipuladoiss

De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 3 Vi “E;':‘gl‘?:;’ sedp e
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
1. INSTALACIONES FISICAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC

g s |

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estarcadas,

Cumple

1.2

Los techos estan construidos de manerz que se evila
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y
maohos.

Techos en

y de d

Tea de =md

!F—'ff‘—\\ = N F

Las paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, de fécil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado.

T

CUMP!Q

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

Cump[e

1.5

El drea de almacenamiento de las materias primas del comedor|
escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
conservacion de alimentos,

Coumple

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan
provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil
limpieza evitando e! ingreso de cualquier 1po de plaga.

Cuwmple

1.7

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusive o compartidos con los estudiantes.

CUMP(Q

Las |dmparas o iluminacion se encuentran protegidas vy
funcionando, no se ewvidencian instalaciones eléctricas
expuestas.

CL)V‘V\}O[Q

Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo.

Nolo | o mmm?\ﬂ

Comple

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O }'IALLAZGOS

2.1

El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

1

}/macenam@ﬂﬁ 7[572 reo;-
[ &1 corlcs J/O

2.2

Los productes evidenciados se encuentran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algiin tipo de
contaminacién fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el
consumo.

(=

eyidee/d fos
g.:o/} éc:/)05 de Vencimi-
=i Vigey)

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex ¥
rotacién de productos.

g .

C



24

Se evidencia cerificadoc de fumigacion del &rea de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

zy 7en R Pe

’F/}\ fu/;b_ 2026

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

26

El almacenamiento de alimeros congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C vy se llevan registros actualizados,

e

27

El almacenamiento de los alimentos cumple con condiciones
adecuadas de calidad e inocuidad, evitando la contaminacion
cruzada,

SN o W ELNY ) BN

28

Se cuenta con dotacidn desechable completa para visitantes
(bata, gerro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACIOI

1

2 Kr?ﬁ5

A EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO J

&
il PERSONAL

PUNTAJE OBTENIDO

DE ALIMENTOS

= | PorcenTAle | 100 7

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacidn completa, zapatos|

e’%w/ Sroloras con -

dotacién (tapabocas, cofia y bata).

31 (botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
* |desechables y cumple con las especificaciones de la 747
normatividad legal vigente. Cf()ﬂ @M/ﬂ e
La presentacion personal de los manipuladores es adecuadal /
3.2 ((uias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de /ﬂﬂgﬁéﬁ 7{’)4/ 237 W’Cfﬂ’? a9
" lioyas u ofros acceserios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y Q/
en buen estado. =D oA
Se evidencia la hoja de vida para cada uno de 1os = clon pry
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo contrato laboral y _1 \/ { =vice o W d
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afo l b
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacién Qdo‘f‘:‘& C‘C:"Ya:w n
3.4 |sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de i ({\E\"IC-"CR \ﬁ;li V\IMQ cer—
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de eSS E‘PM
alimentos (vigencia no mayor a un afio). ‘{7( i CB 3 Y
Se cuenta con registros de capacitacién mensual segin plan de j z
35 capacitacion y cronograma. == (=AY f’deﬂcﬁqf\ ]’@:1 E('TDS
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de j ind
" |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial, 2_ yvian h@o QCLOTQ_‘E\
4.7 |E! personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida i H

N.O

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO ‘

IV PLAN DE SANEAMIENTO

l PUNTAJE OBTENIDO

4 lPORCENTAJE I /(OO%

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACICNES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento|
aprobado.

1

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

f

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulades de acuerdo a la informacién del producto.

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicilado por la Entidad Territorial para la
medalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar |a contaminacién de los mismos.

48

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, venianas, techos y
puertas limpias.

47

Las superficies y el menaje utilizados para |a preparacion y el
servido de alimentos a los beneficiarios se mantienen limpios,
desinfectados y libres de contaminacién.

48

Se evidencian avisos alusivos al corecto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfeclantes para las
actividades de limpieza y desinfeccidn.

1
1
1
1
A
{

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
Instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIEN

(

TO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

410

Se garantiza la limpieza y desinfeccién del tanque ylo recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultimo lavado segun certificado).

Nota: Si ef tanque de almacenamienic es de uso exclusivo dael restaurante
escolar, la responsabiiided de L&D comesponde al operador del programa, en
cas0 de ser de uso compartido la responsabilided de L&D corresponde & la
Institucion Educativa,

{

+

v fdé’:’?c:/::! un res, /@7
o Q

ot 2

ey
p;j, e clon.

411

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las |.E rurales y

sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

Tl e 202¢




WA |

412

Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

o

El uso de hiele en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

414

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuestoc para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

415

Se cuenta con reciplentes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacidn del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos.

f

416

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se lievan regisiros (diligenciados
adecuadamente) de |as actividades.

AN

417

Se aplica |a separacién en sitio de los residuos solidos, es decir,
maternial organico separado de papel, plasticos y empaques.

AN

418

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

™~

419

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usadoe vy se llevan registros de generacion.

'1
1
f
{

CONTROL DE

PLAGAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

420

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

1IN\

4.21

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
precedimientes escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

4.22

L5 Ventanas, puerias y aberiuras que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitande el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el area de preparacion y
almacenamionto),

423

—

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

1

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE

_SANEAMIENTO_

PUNTAJE ESPERADO |

25

] PUNTAJE OBTEN

DO

273 | porcenta | 100 9L

V. GESTION SOCI

AL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacitn de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atencién correspondientes al operador.

S= evidencio oo blleo -
—ion de. la Fa Q Teeni—
o e Tagxwocion dd the

1

52

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comite de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

racipn del CAE
O9-03-2028

/‘
O/

{

5.3

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

blico;:foﬁ
a EAN.

== exidencio

e o eﬁhq-[-ea

1

PUNTAJE ESPERADO I

2

PUNTAJE OBTENI

VI, CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

DO

o

| poreentae | 100 %

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (carmme roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calldad exigidos por 1as normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

}/aexfa_’j 7/70
J220-tpoo1 V- 1150026

f

62

Las ralces, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas|
condiciones de calidad, éptimo grado de madurez,

Pl 770 Ao e

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, 4ptimo grado de madurez.

((ormnate, cabeZra, pimen-
on alvomg

6.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
eslablecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos
preparados y en almacenamienta).

ezo il Aorora
L:29-07-26 Vi 1249/26

—_—n | e | ]




Jp

w

Las materias pimas evidenciadas en almacenamiento cuenian
con el concepto de verificacion por el equipo técnico de /(
supervisién y se evidencian en buen estado al momenie de la

visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

6.9

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
6.6 |alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las Ultimas 72 horas.

67 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yfo faltantes )I
* |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | 7 J PUNTAJE OBTENIDO | —+ FPORCE”TME | 100 %

Vil. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
71 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, ,,
" |de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacidn.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el ){
plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios ({pinzas, '
7.3 |cucharas, etc.) segun ses el lipo de alimento vy se evita el /I
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.4 Imomento del servido y se lleva control de temperaturas para las /[ \
preparaciones calientes (mayor 60°C) v frias (menor a 15°C),
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO | Z/ PUNTAJE OBTENIDO i Vi ‘ PORCENTAJE | 100 %
Vill. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requerdos para 1a

8.1 |operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados con 1 \
materiales que permiten la facil limpieza v desinfeccion.

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipes de acuerdo a lo establecido 1

en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables)

8.3 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se
™ |llevan registros (Si aplica). N Al

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

8.2

PUNTAJE ESPERADO | T ’ PUNTAJE OBTENIDO = ’ PORCENTAJE | 100 %
IX. CUMPLIMIENTO DE MENU
ITEM ASPECTOC A EVALUAR PUNTAJE OBSﬁRVﬁCIONES YI0 HALLAZGOS/
Existe cumplimiente de la minuta de acuerdo al ciclo de menus A J%E ‘__.V }.9/";"/)?/6 77 f'o
9.1 |aprobado por la ETC. (En casc contrario, verificar la existencia O/ ney ;;L :
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC). { el r

92 En el establecimiento educativo se encuentra publicado e! ciclo /f
"= |de menus aprobado por la ETC.

:j?c.. ewa’e:mg fl’[ﬁ%@&:}q]
{/—,é:;n-;,» 4es oy oS

<, Yer/ /=/co *-'-s/azm ///Mf»—

-

9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

94 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de

acuerdo al nivel educativo atendido. f ,,c;/', 7/ Q‘rcx o ’ P je i ()
Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de 4 }/
95 entrega del complemento alimentario. { o € \,’fdaﬂﬁf/@ /ﬁf/ (o /2?/ p)

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en 4 =) f/z;q ’/é} M//w
96 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los | 5 j
beneficiarios. 4 é/ ] "3 Qo ¥ VoS

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE | ‘{00 Z
X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES Yo HALLAZGOS
Cuentan con boliquin compuestc por (gasas estériles,
10.1 |ESparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirargicos, vendas ,i ﬁ)// Ui/, Q{Q/ "ép /&b—j
" |elasticas, jabdn quirirgice, solucién salina, alcohol antiséptico, — =
tijeras, curitas, vaso desechable. (25 éf ervien) J0=,

10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente 4 @ bfe O EZQ Za Z ?-

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGUR]DAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE ESPERADO [ = PUNTAJE OBTENIDO 2 | PorcenTae | 100 %
Xl. CONDICIONES DE TRANSPORTE
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Yo HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos 7 A / Ve /)
111 |reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, sequro N O ‘f) /:Oﬁr‘& o 5’t ﬂ
" |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en| [ V-V |OBZ424YC C/
adelante. ViZ)s J/,_)‘g/ / 27,
112 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado N
"~ |previamente por el equipo técnico de supervision. 0

L

"\



El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en
forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”. N . 0

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por la
11.4 |autondad competente con Concepto Favorable. La fecha de N 0
expedicion de la certificacion no es superior a un afio. {

115 El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente. N O
" |Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. ?

116 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
~ [requieran y del sistema de refrigeracion y’o congelacion. N - 9

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacidn de acuerdo a lo establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacién de NG

curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptilud para
manipulacién de alimentos).

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en N 0

El conductor y el auxiliar de cada vehlculo cuenta con la
la Resolucién 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Apésito adhesivo - curilas, esparadrapo, vendas elasticas, ND
tijeras, guantes quirdrgicos, algeddn, termdmetro) y extintor con

carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO - &2 —— | PUNTAJE OBTENIDO e I PORCENTAJE | e

XII. VERIFICACION DOCUMENTAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actualizado de los complementos entregados i
1e 'f /ﬁ é?f?/"/ //Jj ac?lwﬁzedaj

(planilias).
Kemisin ofiffacnrod

122 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en
" |institucion educativa, debidamente diligenciada.
Se cuenta con bitdcora y/o registro de novedades, debidamente > ’
123 |dligenclada donde se nofifique las visitas realizadas por L _g /cq:)/&'-? Qéééé?w

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias

primas utilizadas, C,?{/ f@tfﬂdc]’_
M

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCU TAL

PUNTAJE ESPERADO | 3 | PunTasEOBTENIDD | | poreentae [ 100 F

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

== vealzo Ylais tewlen de e illson o

e=to TE on (o wodalidad de RO5-Almuver=o

con_una _coberturyy fodal de 414

los amypprien: e conioviman = meny # 1.

= VQV\‘F:(cc‘{jé c:uml‘oh'm(@ﬂjro del avama e detodks

—\ !

—

o

—

\

\

\

\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE (?:)‘//op A/bf_/fo 2@?’/:&?51 HOMORE Poga Nelly OMRI

X

GARGD 2 Yo = o SN0 Man pulado
W fofes 4. edfoa A |Pove el Dol
DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA &ERW&ON PAE DATOS RESPONSABLE DEl‘.. OPERADOR

NOMBRE \ NOMBRE \

CARGO \ CARGO \

FIRMA FIRMA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL SEDE E

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 19 [ 08 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE E

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones |ocativas: Fachada Institucion

O PR

Cumplimiento de ment No 13.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje - Ensaladas y/o verduras Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complementa.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamientc de Contramuestras

Toma de las contramuestras menu del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

&)
(6))
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Gonosn  Alicide 8 oM UTRSwe
HORARIO DE ENTREGA

| E: PROMOCION SOCIAL DEL NOR:EESEQE.E_

MODALIDAD: RPS i

JORNADA MANANA: 11:15 .t

JORNADATARDE: _1g:1s®p

Cendiciones de saneamiento, Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

S1S40

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos estucados, pintados y de dificil Ly D.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas,
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Proqrama de Alnentaciin Buuta,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versiin D0O1 2024
Operador: c:/T [ﬂn{,ﬂ C( 2 No. Contrato 352 Fecha Visita, QO ’ 05/2 6
Grupo 7 Area Urbana N Area Rural — | Hora Inicio 1: 0OFm
Instiiucion
B ! Hora de
:. Educativa‘Sede }\1(_]66 Lﬂl SN0 e sz‘/ pt Xf’/f 6 Terminacién: QJODP’”
! Direcoidn g
Qlle 65 ¢ H# 6p-0P
Horario de Entrega en Sede Educativa Qo om — {O’(,U@m
. i Wodaldad preparada en el smo = e
No. De beneficiarios 4 I H Ef) Modali Complemento alimentario aimuerzo
atendidos ‘{3 JT 6 5 cdalidad Modalidad preparada en el silio — ){
Complemento Jornada mafanalJornada tarde
Nombre de quien atiende la visita kon U &r}e n—o sup;z:g:? cE]g’ulpo mxey .
Cargo HMOFJ}UJ”{C( PAE O)(’hﬂ. 69*6(0

Objeto de la visita: Ver
de Alimentacion Escolar

ficar las condiciones de preparacion en institluciones educativas para la modalidad Pr

eparada en Sitio del Programa

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE! NC (NO CUMPLEI

El comedor Escolar = [ Eecha Gilli c o
Cuenta Con Concepto crauima _— ospio S Calificacion
Tecnico Sanitario Vigente| NO |y Verificacion Emitido
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 63 OBTENIDO 60 TOTAL CTS.Z/ cuautatva [Baeriol
RANGOS DE
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79.9% Reqular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
| De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica 4 No. de Manipuladoras L‘
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 oty
DOe 751 a 1000 complementos 8 e
Oe 1001 a 1200 complementas 10
De 1201 a 1500 complementos 12

1. INSTALACIONES FISICAS -

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DELO EVIDENCI&DO

C/NC

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

S encuenu 0161606 Adplex)

Los techos estan construidos de manera que se ewla
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos.

LCD 1—6(;'404 no so Cﬂoﬁm/{

(@

13

Las paredes estan conslruidas en matenal resislente,
impermeable, .no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion
Los pises se encuenlran limpios, en buen estado

[-03 Poedes Son & endigpeo

R

14

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para alender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

clmo cenon c(?jucz €n Jtm?qe

@

o

El drea de almacenamiento de las matenas primas de! comedor
escolar cumple con el espacic minimo que garantice la
conservacion de alimentos.

¢l epocio no € Sopcente]

Las ventanas, puerlas y aberluras que comunican con el
ambiente exterior se encueniran en buen estado y estén|
provistas con malla anti inseclo en buen estado y de f4cil
limpieza evitando el ingreso de cualquier ipo de plaga.

Se et lenen cemedos
Con & estend

Se dispone de inslalaciones sandarias identificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o comparlidos con los estudiantes.

Cotryer Con beros

Las lamparas o Jluminacion se encuentran prolegidas y
funcionando, no se ewvidencian instalaciones eléclricas
expuestas

Cten ?ro'\i)?doS

Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos

alimentanos para el almacenamiento de los insumos de aseo.

Se enwenta oleyods.

o|r| B O

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO [NO‘U‘BSERW\DO}

~IFALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ..

ASPECTQ A EVALUAR

PUNTAJE OBSER\JACIONES YO HALLAZGOS

El almacenamiento de los insumos y matenas primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

n

0

Nose Wea b Tl

] P‘:r‘:a oﬁ:n[z-‘-?ﬁ’

Los productos evidenciados se encueniran deniro de su vida
util, con fecha de vencimienlo vigente, son exclusives del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun lipo de
contaminacidn fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el
CONSUMo

S€ enwentrun  enho
& Su vide, 0kl

Se tiene actualizago el conlral de entradas y salidas, kardex y

rotac.on de productos.

s leun (o E’C“}?’m;ﬂ N




Se ewvidencia  cerhficade de  fumigacion  del  Area  de 6
24 |almacenamiento de alimentos Registrar Techa de ullima 4 = /
fumigacion realizada 1 5‘: M q O J{ L-‘\ c nen 7
~ = |El @imacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
7 [temperaturas entre 0 2 6 "C y se llevan registros actualizados 1 Se \KEUCV\ \\U) Q&"]‘[Z‘J \YDJ.;_4
i El almacenamienmo de atimentos congelados se realiza 8 i
<% ltemperaturas de U a -18°C y se llevan registros actualizados 4 .:‘:_(: \\E()On \O:) i || ) 1[703
5+ |E Almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion O WMabie C o Y= p “UW Sy ter
cruzada Crpt Coq Bdoicdes
o8 Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes |
<% lvata gorro y tapabocas - minimo 1 kit) 4 _____,...F-—“’”";P |
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO oo
PUNTAJE ESPERADO l = PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE | ?5 ’/”
- Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS - S
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal mamipulador utiliza 1a dotacion completa, zapalos \ i 9
.. |(botas) cofia, bata o camisa, de color claro. tapabocas U‘h \ien \C’ e Cldn
¥ |desechables y cumple con las especificaciones de la q \
normatividad legal wigente OUN\ ? \-E‘
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada ( ?I ) \.\Qfd‘-’
12 (unas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin uso de Ls& GI’)QJ&“\""'M 6:} 01 3
joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y ﬁ m "1 QC’D 2 / 2
en buen estado @ BP
Se evicencia la hoja de vida para cada uno de 1os
33 |manpulaceres de alimentos incluyendo toda la documentacion ¥ 1 /
sopoertes.
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio G
en pregramas de alimentacién escolar, formacién en educacion 61)(_ mf(ﬁ‘ con lc" eX F Y IENGU
34 |sannana. oprincipios basicos de Buenas Practicas de /1
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de df: on 0oA"0.
alimentos (vigencia no mayor a un ano).
Se cuenta con reqistros de capacitacion mensual segun plan de
35 : } (
capacitacién y cronograma. ’\ Se Qca\\'to QOOOQ"'OUI “{ 0 Zé
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
38 acuerdo a lo establecido por la Entidad Territonal 4 Ct) (=5 "'(/ ‘-{ mom PnJ{ uc;c)’ <=J
37 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
" |dotacion (tapabocas, cofia y bata), ‘1
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | 3 | PUNTAJE OBTENIDO 3 | PORCENTAJE ] [OU %
oLt : iy 2 IV PLAN DE SANEAMIENTO. . :
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento J:
7 |aprobado i Qym*‘u cn Pen SENEUYI6A D
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con {
procedimientos escritos, se llevan registros de las aclividades| g‘» \K-Eat-l [ Lk F.. fbx,ﬁo
42 |dihgenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de ,1 ‘:7
segunidad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las N (u‘) %0-'—.;3
cperaciones
Cuentan con |2 cantidad de aspersores establecidos en el plan
43 [de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente 1 —/’,,l——y
rotulades de acuerdo a la informacion del producto
El operador suministra los insumos y. elementos de aseo de r
44 |acuerdo a lo solictado por la Entdad Termitoral para la| { G,Ob-‘l‘l'_"‘ Con ch 2‘5’7“-3\ an
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision. de, DO
25 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados 1 (
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos Se 60y &n’)@) clefe J oS
45 Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, lechos y 1 o
puertas limpias o el
Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manes y las A !. &
47 |concentraciones de delergentes y desinfeclantes para las 4 Se wcp“'n LE'
actividades de limpieza y desinfeccidn. O (O MU0 Q{ (ouod.o MenoS
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
48 |- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las *\ //’—
instalaciones del comedor escolar )
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la impieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, exisle un procedimiento de Se 6[)(4761;)6‘3 (mpIts
limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos. (Registrar
4 g |fecha de Uitimo lavado segin certificado). 4 -l'ﬂl?uf." 2 m"CCnmfé‘)}'O
Nota Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de LAD corresponde al| Cg—é P-.
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la ( 1
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.
El agua que se utiliza es potable ¥ cumple con las normas Se \LE\JO& L Q@/},hcgcyo
, .~ |vigenies establecidas por la reglamentacion correspondiente del
410 litinisterio de Salud y Proteccion Social. (Para las | E rurales y 1 G 1 6
lsus segdes, evaluar of protocolo de hervido de agua)




S

Se cuenta con protocole pate el analisis de pH y Cloro y se ‘I~4.0
4.11 {llevan registros sequn frecuencia definida en el plan de S‘- \LGUM LCO Q(s]b
saneamiento
| El uso de hielo en contacto con aimentos y malerias primas, es \ y ¢ i(
! . |13bricada con agua potable y manipulade en condiciones que 6" QF-C{ ‘:LC" T"\C Cl oNte
| 4= garanticen su inocuidad. Se garantiza 1a entreqa de bolsas Cf\ 20 Mdo _
I exciusivas para 1a fabricacién de hielo -
' ISF cuenta con botellon yvio bolsas con dispensador de agua =
413 |iratada  dispuesto para el consume de los beneficiarios 1__\
lexclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes) A J A ?\ \ CCA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS =8
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
L
. Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente| e Pecl\le N sen \{—‘ Ceedd
| |identificados de acuerdo a la clasificacidn de residuos vy .((J
| ¢ 14 |aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con Ae Lo 1\&3(0 \y( ) et
| 1apa v bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos salidos
| Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
415 |con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados /
. adecuadamente) de las actividades
[ -
Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlides, es decir, <e W eo \_a S CACH
416 (e [
* Imatenal orgamico separado de papel, plasticos y empaques a ;l; g
i .~ |Se cuenta con registro exclusivo para los residugs de
jiaed descomde (alimentos no consumidos por los beneficiarios) rz_ {""—D
s—_ Se \eoven Lo equsnD.
18 Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
© % |aceite usado y se llevan registros de generacion /-’/_”/—_ﬁ
1
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las mnstalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
418 |presencia o dano causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos /
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas. con
| 420 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
T |dianas preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo de! dia anterior)
Las ventanas, puertas y aberturas que comumican con el
ambiente exterior estdn provistas con malla anti insecto en buen
4.21 |estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga (exclusivo para el area de preparacion y
almacenamiento)
4 op |LOS sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen 4 /
eslado prolegidos (rejillas), funcionando y impios.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | 24 | PUNTAJE CBTENIDO | 7 1 | PorcenTas | o0 */s
e S N A VS GESTION S OCIAR P e s PR A T S ST
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la nstitucion educativa se tiene publicado en un lugar visible l-& ‘F Jf:ch C .
5.1 la Ficha Teécnica de Informacién del PAE con la informacién de CL‘O o C‘D\'Z{
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la 'i \?\_b\\..t_ :’m
publicacion de la ruta de atencitn correspondientes al operador
Cuenta con copia del acla de conformacién del Comité de Se ﬂ@alt&a Scen m!C‘n‘*\D
5.2 |Alimentacién Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y 1 i ij
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse) 06\(‘ { / ?g’z 6
El operador realiza publicacion de |a estralegia de Educacion l .
53 |Alimentaria y Nutncional (EAN) aprobada por la Entidad S encetn f ‘-A h C “&(
Terntorial 1
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO | 8 1 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE ‘ L{_“JO O/o
i i ] ---VI.CDNDICIOHESEI_E;CAUDAD DELOS ALIMENTOS- . - .~ TS > —
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Ls came (came roj@a o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las A L" F‘ Cl’\‘:'\ '\-ec,h LCc
G1 |concicicnes establecidas en lgs lineamientos (Aplica para "(" c 5
alimentos  preparados y en almacenamiento) Registrar €o ?J&\‘" =t \\
trazabilidad de producto Ad\\igen C-Lc_-.-dlq
g o |-2S raices, tubérculos y pldtancs se encuentran en adecuacas 4 -~
cendiciones de calidad, opumo grado de madurez. P
Les verduras, hortalizas y frulas usadas para la preparacion y
63 |en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones I‘ /’/
de calidad, optimo grado de madurez.
Los lacleos se encuentran acorde a los estandares de calidad l:_ \ ] o
6.4 exigidos por fas normas vigentes ¥y @ las condiciones 65 de‘o.aod.of C:( Eeb *
~ lestablecidas en los lineamientos  (Aplica para alimantos 1 1
1 preparacos y en almacenamiento) S Oq 'Z.CJJS -




—

: v
| |Las matenas primas evidenciadas en almacenamienio cuentan CUG*’\ x—m {20"\ Cc)ﬂ(_,(— ?’k_ )
| .. [con el conceplo de ven ficacion por el equipo técnico de 4 ~
E 55 |upervision y se evidencian en buen estado al momento de fa \\ (@] (JEDQCJ&() 7
! visita (comparar con el acla de venficacion de bodega)
[ Se realiza toma de contramueslras de alimentos preparados de \ B \\-('u aA \ o Qc;-\L.Yr_'z((ﬂUC'-
| 66 lalto riesgo v se cuenta con las conlramuesiras almacenadas y “ 5
| A(..r & . W
|rotuladas de las Oltimas 72 horas z0 A c::e‘\ © f
| . [Se realizan las reposiciones requernidas por calidad yfo fallantes 1 r—
| ©7 lde materias prnmas y se cuenta con registre diligenciado
|

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | ? l PUNTAJE OBTENIDO = } PORCENTAJE l 0O 7-
VII. CONDICIONES DE PREPARACION i ;
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ‘HO‘HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en \CD CEC)I m{.f ' ) s

condiciones dptimas de higiene, de limpieza vy de conservacion,

74 . : =
de forma secuencial y continua para ewvitar cualguier tipo de A LecAite Oﬁ}h yrned C (1€
contaminacion e
Las horlalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias

7 2 |autonzadas por la normatvidad sanitana y establecidas en el 1 ¢ ¢ e..:;.\t

plan de saneamiento del operador
El servido de los alimenlos se hace con utensilios (pinzas,

73 |cucharas, el¢) segin sea el hpo de alimento y se evita el "\ Q &'y o LC'a L;J—nntn'l L=
| contacto directo del alimento con las mangs. G

| Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
74 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las 1 //’/—
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C)
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO 1 Y I PUNTAJE OBTENIDO l L{ | PORCENTAJE ] LO@ /.)
- .- VIl EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO —
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

£ 1 |operacion, se encueniran en buen eslado y estan fabricados con
matenales que permiten la facil limpieza y desinfeccin e\ almecenymien
Existen manuales y reqistros para servicio de manterimiento

82 preventivo y correclivo de equipos de acuerdo a lo establecido {
“ len la resolucion (Hoja de wida de los equipes, cronogramas de "
mantemmiento, responsables)

Se cuenlz con los equipos y menaje requendos para la o ?Cl\s‘t" on ep\_a.\\-e. g(a

83 E;.; ::erzigalszt:ro; [lealnat;ﬁc:}anlemmlenlo de trampas ce grasa y se M A ,\LO A’P\kcc"
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | 2 ‘ PUNTAJE OBTENIDO 1 | PORCENTAJE ‘ 5 O /-,
. - 71X CUMPLIMIENTO'DE MENU- :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Yi0 HALLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ments Eor~ P Slrade e\}*ijcl
g1 |aprobado per la ETC. (En caso contrario, verificar la exislencia ‘1

fisica o digital de autonzacion por parte de la ETC). Hend "LL{_

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de mends aprobado por la ETC

9.2

G 3 |Se tienen eslandanzados los utensilios para el servido

Qumeole gqaomef € -
Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de / S e
acuerdo al nivel educativo atendico

Se ewidencia la publicacién y cumplimiento ce los horanos de
entrega del complemento alimentang

e N e B

Esten P_)o\t ceden Lm Keorid,
éysrm}l%m 6\53«0

Se garantiza la disponibiidad de agua potable y vasos en
96 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los )I

beneficiarios
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE L(‘_‘)O"’ / a
—_ i X ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y- SEGURIDAD Y. SALUD ENEL TRABAJO ..~ - .-
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
e s B g s b | | G- ey &5 S€ Lo bt
elasticas, jabén quirdrgico, solucion salina, alcohol antiséptico,

Comple b

tjeras, cuntas, vaso desechable.
10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO o | PORCENTAJE [ Looy
) IRATTIS "~ XI, CONDICIONES DE TRANSPORTE" .+ .
[item | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE oassavnc:om—:s Y0 HALLAZGos

El personal transportador presenta  los  documentos

441 reglamentarios  del vehlculo (hcencla de transito, seguro
' |obligatoric de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en l\lO tLLJ dpac ‘{L)C/CQ ')

adelante

i _1El vehiculo gue presta el servicio se encuentra aprobado ]3
| 1.2 | reviamente por el eouipo lécrico de supervision o MD ngx:acquo?O

wr



I T
.+ ~ |El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en ?‘-\_Q 590
"~ lterma clara y visible 1 levenda “Transporte de Alimentos” o OBDGJUO’
El venicuto cuenta con la cerificacion sanitaria expedida por la
| 114 |autongad competente con Concepto Favorable La fecha de NJ AO ! E U "Cj?(_.)
|expedicion de |a certificacién no es superior a un ano

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente

15 trar }*i_ Sloscw
Reqistrar fecha de ultima fumigacién realizada N J ) vt <

. |Se lleva registro de temperaluras de los componentes que lo
2t :
'"° |requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion A0 No C%é W/ ucﬁ 0

El personal transportader y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuerdo a lo esiablecico en la normatividad

117 |{cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacién de N 0 ‘9 CJ
curso de manipulacidn de alimentos, cedificado de aptitud para Ooevd O

manipulacién de alimentos)

El conductor y el auwiiar de caca wvehiculo cuenta con la

11 8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en f\) J }\_‘) o C:bb& v UC)G 5
| !a Resolucién 2674 de 2013

El vehicule transportader cuenta con bohquin de primeros
auxilios (Alcohol antiseptico 70°, jabon antiséptico, gasa estéril, UOG
119 |Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, NL) /L_) 9] C:)[Jﬁeﬂ-) <.
tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) y extintor con
carga vigente y buen estado

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO | NJ PUNTAJE OBTENIDO AU ‘ PORCENTAJE | A_)()
i ... . XII. VERIFICACION DOCUMENTAL :
ITEM ASPECTO A EVALLIAR PUNTAJE OBSERVACIDNES Y/O HALLAZGOS
| . Existe registro aclualizado de los complemenlos entregados
| 127 | Cianiiasy 1 Se \lcom leo Yoo b‘;“"o
| Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en \/
| 122 |institucion educativa, debidamente diligenciada 1 C e~y FOTW%
Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente \ ATA
123 diigenciada donde se notifique las visitas realizadas por 1 QUC'?“ Cp:g Lﬂ b(»;‘_u('
<~ ldiferentes entidades y se lleva trazabilidad de las matenas <.
prnimas utiizadas D X \\ 30 g
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO | 3 | PunTAE OBTENIDO | A | PorcenTase | CO o

~ .CONCLUSIONES / OBSERVACIONES/ RECOMENDACIONES

Se Q(ot\i?-‘w Lf/ PN C‘.{LG- m;‘r}i chu(‘u‘l"ua T‘Lu&a}hq

sc=ere Ao ol\\é-r Sede R Conplement TT Cen Ne

Crenadd _cle 85 Benc bhaens Encopertlo > Hollomeo.

e (& conle cno bece pte e epmpeae 47 &S

pet almeceqepcyite  lse Focosni b m/ Opoceder

Seadsry  s76 !Wﬁoﬁ?. /
7 J

/'OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE'LA VISITA -

e e

p—

-—
DATOS ofrros RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE' . DATOS -RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE J“/Ym;(av O?hl. Gazgn | NomBRE KKonre, carvesQO

CARGO Th de cAuei=, i tMonRdadot
FIRMA 24 FIRMA <OI'\\1('\C\ @“‘Cf\‘o

DATOS DATOS RESPONSABYE DE LA SUPERVISION PAE DATOS - RESPONSABLE DEL OPERADOR

E NOMB
NOMBR e OMBRE -

CARGO / CARGO /

FIRMA T FIRMA -
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR SEDE B

FECHA: (dd-mm-aaaa) 20 08 2026 LUGAR: Sede Educativa: NUESTRA SENORA DEL PILAR
SEDE B
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados.

Cumplimiento de men.

NIA

N/A

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Venficacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumpllmlemo de gramaje - Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras menu del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Horario publicado.

Condiciones de sansamiento. Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes. Mesones.

Servicios sanitarios; Demarcacion Ventanas




¥

%

l} Educacién - {‘r';‘reﬁs?y ﬁ
e

&

R

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

NIA

Otros

HALLAZGOS

Hallazgo 1. NO SE LLEVA BIEN EL ALMACENAMIENTO, FALTA UN
STAND PARA ORGANIZAR,

Hallazgo 2. HABIA CONTAMINZACION CRUZADA, CARNE CON
BEBIDA JUGO.

Hallazgo 3. FALTA UN ESTANTE PARA ALMACENAMIENTO.
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°8 AGOSTO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.18
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 38

v" Certificado del representante legal dando cumplimiento a la
obligacion técnica del componente de calidad e inocuidad N°18

haciendo traslado obligaciéon N°2 del componente transparencia y
gestion social

Carera 31 No. 51 74 Of. 504 Edificic Torre Mardel / Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mecdsas.com




Bucaramanga, 7 septiembre 2026

Doctora

ELSA JEANNETHE ENCINALES MORA
Supervisora de contrato No.358 de 2025
Alcaldia Bucaramanga

Santander

Aten: Equipe PAE Bucaramanga

Referencia: Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO
ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA
MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA
NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE". Grupo2

Asunto: Certificado Obligacién Técnica No.18 del componente de calidad e inocuidad

En cumplimiento de nuestro contrato No. 358 cuyo objeto es “suministro diario de complemento
alimentario segun modalidades de atencién: racion industrializada, racién preparada en sitio — tipo
almuerzo, racién preparada en sitio — complemento alimentario jornada mananaljornada tarde para
ninos, ninas, adolescentes y jévenes matriculados en las instituciones educativas oficiales del
municipio de Bucaramanga de conformidad con la normatividad legal vigente” Grupo2. y para dar
cumplimiento a la OBLIGACION TECNICO No.18: DEL COMPONENTE DE CALIDAD E INOCUIDAD:
Facilitar la informacion requerida y participar en las reuniones de Comités de Alimentacién Escolar y/o
Comités de Seguimiento al PAE a las que sea convocado

En calidad de representante legal de la Unién Temporal BGA InnovaZ2 certifico que, para la ejecucion del
contrato de referencia y en cumplimiento de la presente obligacién se participé de las reuniones de Comités
de Alimentacién Escolar y/o Comités de Seguimiento al PAE a las que fuimos convocados.

Las actas de Comité de Alimentaciéon Escolar CAE cuyos soportes que acreditan el cumplimiento de la
presente obligacion se encuentran en la obligacion del componente de transparencia y gestion social
No.1. anexo 91 del presente informe de ejecucion.

Atentamente;

S O ENRIQUE DELGADO CENTENO

REPRESENTANTE LEGAL
UNION TEMPORAL BGA INNOVA2
NIT: 902.019.462-5

Carrera 31 No. 51-74 Of 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607)6560407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°8 AGOSTO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: *SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREFARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARNANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2,

OBLIGACION TECNICA No.19
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 39

v Soporte de abastecimiento de agua potable (certificacion del
prestador del servicio).

Carrera E‘I No. 51-74 Of, 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°8 AGOSTO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADAEN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.20
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 40

v’ Certificado del representante legal dando cumplimiento a la
obligacion tecnica del componente de calidad e inocuidad N°20.

v" Remisiones de alimentos donde se evidencia la entrega de agua
potables en las sedes de la |.E. Rural Bosconia.

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Tore M;rdel { Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@medsas.com




Bucaramanga, 7 septiembre 2026

Doctora

ELSA JEANNETHE ENCINALES MORA
Supervisora de contrato No.358 de 2025
Alcaldia Bucaramanga

Santander

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

Referencia: Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO
ALMUERZO, RACION PREPARADA EN_SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA
MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA
NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE”. Grupo2

Asunto: Certificado Obligacién Técnica No.20 del componente de calidad e inocuidad

En cumplimiento de nuestro contrato No. 358 cuyo objeto es “suministro diario de complemento
alimentario segun modalidades de atencion: racion industrializada, racion preparada en sitio - tipo
almuerzo, racién preparada en sitio — complemento alimentario jornada mafianal/jornada tarde para
nifios, nifas, adolescentes y jovenes matriculados en las instituciones educativas oficiales del
municipio de Bucaramanga de conformidad con la normatividad legal vigente” Grupo2. y para dar
cumplimiento a la OBLIGACION TECNICO No.20: DEL COMPONENTE DE CALIDAD E INOCUIDAD:
Garantizar el suminisiro de agua potable en los comedores escolares de las sedes educativas rurales que
se encuentran bajo la modalidad de Racién para preparar en sitio, mediante protocolo o acciones a
desarrollar.

En calidad de representante legal de la Unidn Temporal BGA InnovaZ2 certifico que, para la ejecucion del
contrato de referencia y en cumplimiento de la presente obligacion durante la etapa de alistamiento se
elabord el protocolo de abastecimiento de agua potable para sedes rurales, que defina acciones segun la
fuente disponible.

La documentacion gue acredita el cumplimiento de la presente obligacion se encuentra en la obligacion
técnica No.9 de las obligaciones generales en el anexo No.9 del informe de obligaciones de la etapa
de alistamiento.

Durante la gjecucién del mes objeto de facturacion, se realizo entrega de agua potable para consumo de
los beneficiaros del programa en las sedes educativas de la |.E. RURAL BOSCONIA y no se presentaron
novedades que alteraran o interrumpieran la prestacion del suministro de agua potable.

Atentamente;

SEBGTE@LIE DELGADO CENTENO

REPRESENTANTE LEGAL
UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ2
NIT: 902.019.462-5

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607)6860407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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3 (W ‘-|{¢}S 2. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
i i I'Gﬂﬁ(er b REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia Uicauicn Mt APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
== Py o)
iOPEMDOﬂ UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 03082028
ETC Alcaldia Muricipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA HUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION ECUCATIVA RURAL BOSCOMIA SEDE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No, RACION
GRUPQ ETAREO ACIUBICADA | ERCTRECADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESGOLAR Na. DE MENU'Y 55,‘:‘%“&2%'52'5‘-0 OE MENUS
G1 PREESCOLAR 7 7 AGOSTO 03 MENU1
G2 PRIMARIA 57 57 AGOSTO 04 MENUZ
AGOSTO DS MENU3
G3 SECUNDARIA &85 BS
AGOSTO 06 MENU4
Ga& MEDIA 30 30
Total 178 179 Semana 25 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF.
GRUFG SUBGRU ::-lg RS UNIDAD BE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
aumenTos | AHMENTO ] MeDiDa | TOTAL REQ.
TOTAL [+ NC c NC Sl NO CANT 5l NO CANT
Papa criolla kg 17.01 wor | 7 v
11 % : = - P
Tuberculs |7 2P@ variedad cerasa sabanera kg 2]_-',95 27.05 / /’
1. cereales, Platano Harton kg 2243 22.43 - e =
tuberculos, .
raices, platanc Artoz Blanco 500 g 71.73 T.73 -~ / -~ -
12 Cereales | Harina de trigo 500 2126 2126 o~ ~ A 1
_ Pasta Fideos x 125 g 1259 1080 1080 // ] | i
| Limén kg 148 148 I ) #
| L
| Limén crude (pulpa de fruta) kg 537 537 i ] -~ -
| Mango crudo (pulpa de fruta) kg 10,74 10.74 /‘/ P
Manzana kg 452 452 Wl ~ //
2.1 Frutas
Maracuya cruda {puipa de fruta) kg 1.24 1.24 / / ”~ /
Maranja cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 10.74 7 i Ve e
Pifia kg 835 835 7 . A
Tomate de arbol crude (pulpa de fruta) kg 10,74 1074 / / ) /
fzr'u::rsdum ¥ Ajo kg 051 051 e -1 7
Cebolla cabezana kg 3.23 323 / / P /
Cebolla junca kg 1.79 1.79 / / /_
Cilantio kg 018 018 7 2 | A /
2.2 Verduras | Lechuga kg 1235 1235 ;C / - / P
Pepino Cohombro kg 8.28 B28 // /.‘ / /
Pimenton Rojo kg 0.4 0.84 '{/ /’ - R |
Tomate kg 26.27 26.27 / / . / i / £
[ Zanahoria kg 1261 w2st | S 7 Pl 7L
Leche Entera en Polvo x 380 g 380¢ 7.83 7.83 / / Fi - L
1 leche y % Leehe s - /’
productas R Y Queso doble crema kg 15.26 1526 / P |~
Jact “
pelan Yogurt bebible entero con azdcar 1000 m| 179 179 / g /’, P .. g
Carne de Cardo kg 1337 13.37 / /', P 8 2
4.1 Carnes | Carne molida de res kg 1337 13.37 / ,/ 7 i
4. carnes, " e T
| huevos y Palle pechuga con piel kg 1735 17.35 /j / e P
legumingsas 143 uevo | Huevo de gallina 55g 22345 22345 | /S / /
secas
i Frifol iaji 500g 8.57 8st | / 7 /] 1
| 43 Granos
Lenteja 500g 8.57 as7 7 / 7
5.grasas y 5 Grasasy |Aceie 1000 cc 1.82 11,82 P F /,/
6. azucares 6, Azucares | Azdcar blanco 500 g 16.92 16.92 . / - / r!,,
Orégano i0g 158 3.58 f’. // /
Paprika 10g 3.58 358 s / / / -
f. miscelaneos Lis:clanms Fimienta Negra Tog 116 7.6 / / / /‘
sal s00g 430 a0 |/ b I 7
Vinagre 1000 mi as 018 / / / /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

Se envian 4 bolsas de agua por & Lt c/u

NOMBRE TRANSFORTADOR {op: or

ﬁc—qﬂ Q-:_.-Se-c:{:"'-

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: {operader)

“Llom qq«m le qOrﬂaLe?,

NOMEBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

[AY7.N \l'\c’tmr \CA -H\qrjﬂnel Ortz

FIRMA: FIRMA:

CARGO:
A Cecrora

i liam \tm«w. cronm[cl-

FIRMA: (

P

Nt

Pagina 1 de 1
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Gobierno de Ed LY ' pr '“de REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia Ueacon ' APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
. — e LM
[aperaporn  [umion TEMPORAL BEA INNOVAZ FECHA 10/0BI2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIC O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION
GRUPO ETARED A;Juorcmn Ee:mseam No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 7 7 AGOSTO 10 MEMNUS
G2 PRIMARIA 55 55 AGOSTO 11 MENUT
AGOSTO 12 MENUS
G3 SECUNDARIA 85 85
AGOSTO 13 MENUZ
GAMEGIA B S AGOSTO 14 MENU10
Total 17T 177 Semana 26 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF,
GRUPO  |SUBGRUPD s NieasaE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
AEIMEr e ALIME?NTO NOMBRE DEL ALIMENTO A TOTAL REQ.
TotaL | © [ ne | ¢ | we | st | no | canT sl | NO | caNT
1.1 Papa variedad cerosa sabanera kg 43.56 43.56 a / / / i
Tuberculos | pistang Hartén kg 4006 awoe | 77| - - ~—
e s P r
e Almidan de maiz %0g 255 295 I o L ]
tuberculos, Arroz Blanco s00g 71.07 71.07 e S -~ 12 =]
i lat i
I 1.2 Cereales |Harina de maiz blanco 500g 21.06 21.06 / - / o
Pasta Fideos x 125 g 125g 10.70 wwo | 7 e 7 o ]
Pasta Macarrén « 250 g 50g 3571 o Ed i e A
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 10.62 1062 - R s 1
Limén kg 2N 271 | | P -
Limbn crudo (pulpa de fruta) Kii 531 531 1 < /’ =
Mango ke 9.08 see | 7| e =
2.1 Frutas Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 10,62 1062 / / / / =
Mora cruda (pulpa de fruta) kg 10,62 wea |~ el i .
Papaya kg 6.04 B.04 ) ~ Pz Pa
Pifia kg 692 6.92 e ~ i
Trapical {pulpa de fruta) kg 10,62 10,62 s | f/ / /r
2. verduras y = =
frutas Ahuyama kg 208 2.08 rd el / /’
Ajo kg 061 061 & =il e A
Cebolla cabezana kg 11.25 11.25 / 1 -/‘
Ceballa junca kg 1.77 177 ) ] ~
Cilantro kg 018 018 ) / 5
2.2 Verduras
Pepino Cahombro kg 13.64 13.64 // / E _/
Perejil kg 033 039 £ - Z- L g -~
Pimenton Rojo kg 3.54 354 :’/ 7~ /
Tomate kg 3995 1% | -~ 71 -1
Zanahana kg 5.10 510 / /
Crema de leche 200g 462 462 / ' /
—_— Leche Entera en Polvo x 380 g 380 g 999 939 | ¢ ] A
2 ey -
productos 3. Leche y Leche Entera liguida pasteurizada 1100 ml 6.05 6.06 i / Z
bactece Lacteos Quesa doble crama kg 1132 11.32 - b P = P /
Yagurt bebible entero con azucar 1000 m! 117 1.77 4 / / i
Carne de Cerda kg 13.24 13.24 #~ /" -
41 Carnes | Carne de Res kg 13.24 13.24 / i / pd
4. carmes, " /
huevos y Pallo pechuga con piel kg 34.39 3439 g / /
lequminosas |43 Hueve | Huevo de gallina sSg 190.40 190,40 | & g
secas
Frijol rojo 500 g 851 B.51 / /// /
4.3 Granos
Lenteja s00g 851 851 e P < I &
5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 13.57 13.57 / _/' / /
Aricar blanco 500g 17.57 17.57 7 / P ]
6. azucares 6, Azucares
Paneta 500 g 232 232 | 7 P -~ A
Curcuma 10g 7.08 708 |7 < o P
Paprika 109 7.08 708 | <1 2 1
1. miscelaneos :&is:elaneos Pimienta Negra 10g 1062 1062 P ¥ ~ «
Sal 500 g 531 531 e il P Ve
vinagre 1000 m| 035 035 e / /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: 5 envian 4 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR MIMEP{TQS QUIEN RECIBE: {operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
nm———— .\ \
: \
oS TCre o ec e | LW yamilt  gomal€Z A e \ikorien Yartine2 Or bz
FIRMA: FIRMA: v " CARGO: ) 2 e (Aoven
——— , | .
W / om \,1%‘ & Clonlq lex FIRMA: /
==
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E2] oy Coitosh2 - , PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobwrode gy ol PYBNIJ{ET S5 REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia HEatkon i . Hah APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

OPERADOR  |UNION TEMPGRAL BGA INNOVAZ FECHA 18/08/2026 il
ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No. RAGION
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Mo EEMEN Y EERATLA e, SICL0 DF MERUG
G PREESCOLAR 8 8 AGOSTO 18 MENU12
G2 PRIMARIA 56 58 AGOETO 19 MENU13
AGOSTO 20 MENU14
G3 SECUNDARIA 85 85
AGOSTO 21 MENU15
G4 MEDIA 30 a0 =
| Total 179 178 Semana 27 Semana 3
|
CANTIDAD ESPECIF.
GRupp  [SUBGRUPO I UNIDAD DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
P m.msamo NOMBRE DEL ALIMEN MeDiDa | TOTAL REQ.
ToTAL | © NG| c Inc| st | No| eant | s | no | canT
1.1 Papa variedad cerosa sabanera kg 2091 2091 /f. | - /
Tubrerculos A - o -~ — m———
ek, Platang Hartan kg 41.09 4109 ’ - - i
tuberculos, Arroz Blanco 500 g 54,98 54.98 o] R /
ices, pla = 2 =
IS 1.2 Cereales | Harina de maiz blanco 500 g 21.24 21.24 1 A ~
Pasta Espagueti x 250 g 250g 3597 3597 - P e /
Guayeba cruda (pulpa de fruta) kq 1074 074 | i s |
Limon kg 256 2.56 7 i 1 / -
Limon crudo (pulpa de fruta) kg 537 5.37 ~ " - /‘ /..
2.1 Frutas = - =
Mango kg 12.41 1241 7 = . -1
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 10,74 / . ] 8
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 10.74 - /'/ /
Ahuyama kg 063 D63 / ~ //
2 verduras y Aja kg 0.45 045 / S s 1
frutas Cebolla cabezona kg B.19 818 7| el L 7
Cebolla junca kg 050 osa | g w2 7~
Cilantro kg 024 024 ~ | 3
2.2 Verduras = .
Pepino Cohombro kg 1585 1585 | s e rd
Pergl kg 020 020 yd = P A1
Pimenton Roje kg 1.68 1.68 P A /’ 2
Tomate kg 32.08 3208 / pd
Zanahoria g 889 8.89 pd el o ]
Leche Entera en Polvo x 380 g 80 g 673 673 o T o 2
3. leche y 3. Leche -
rrolduclus L;([EUE Y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 6,15 615 2| Pl /
G Queso doble cremna kg 8.03 B.03 P /’ 3 /
Carne molida de res kg 1335 13.36 5 i / o
4.1 Carnes 2
4, carpes, Pollo pechuga con piel kg 34.70 3470 / /
huevws y T R - -
legumingsas |22 Hueve | Huevo de galling S5 192.42 1wzaz | 7 I o ] A .
secas Frijol rgjo 500g B.57 B57 / / /
4,3 Granos =
| Lenteja 500g 857 B.57 -~ 1 z 5
P d ;
Sograsasy |5 Grasassy |Aceite 1000 cc 10,88 1098 ] i o
Brenes Aceiles Marganna esparcible 1259 ERL] 1.96 7 o / /
B, dsucares 6. Azucares | Azucar blanco 500 g 1353 13.53 / - / z /‘
7 .
Orégano 1049 158 358 P / ) /
Paprika 109 5.37 537 A o
T =y = =
i miscelaneos wisealinds Fimienta Negra 1W0g 716 716 | -~ / /
sal 500 g 430 430 P P 1 -
Vinagre 1000 m! 016 03e | 7 o~ P A
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: e envian 4 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
- %u&ad& Lilam \1““"‘\“‘ qomm‘??— AM\ Victona May b Nz O b
FIRMA: FIRMA: CARGO: _126 .
e Croxa
i — [ FIRMA:
Lil\am \,iqmlo. ofmmu;?_ |
el
Ll — /
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C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: Se envian 4 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

NOMBERE TRANSPORTADOR (operador: NOMBERE MANIPULADOK ALIMENTOS QUIEN ﬂ.iClBl::l{nperadarj NOMBRE RESPONSABLE iNSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
T ST eSS 2 R L‘\w‘m ‘J?C‘“"‘Le Cﬁ‘Oﬂ?ﬁl 62 phm \{L(/""O\NO\ 'l‘)\ﬂrlmel OH 2

FIRMA:

.

FIRMA:

Uham ﬂawn\e quWlez

CARGO:

2eciora

==

g =y
A9
> » o IL:_)
-~ o
) L Centosha 2 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobwrnogs o Mo Prendey b 1) REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Co.or_gl:ua i ) dimaiae & APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADDR  |UNICN TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 24/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Sucaramanga MUNICIFIC O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCAT VA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No RACION | No.RACION 2
GRUPO ETARED Al | B RASioN. No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 8 8 AGOSTO 24 MENU16
G2 PRIMARIA 56 58 AGOSTO 258 MENU1T
: AGDSTO 26 MENU18
G3 SECUNDARIA B 85
ABDSTO 27 MENLI1S
G4 MEDIA a0 30 ACOSTOZR WENUZD
Total 178 174 Semana 28 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF, :
Grupg  |SUBGRUPO — s UNIDAD DE | ENTREGADA P FALTANTES DEVOLUCION
A ERTES ALIMSENTO MERE DEL ALIMENT VEDIBR TOTAL REQ.
TOTAL C [Mc| c |nNG| s [NO| canT s | NO | CANT
1.1 Papa variedad cerusa sabanera kg 79.03 79.03 / - / | / /
Tuberculos | piatanc Harion kg 2085 2085 « - 1 G
Arraz Blanco s00g 7158 7158 - ] L
1. cereales, Harina de maiz blanco 500g 21.24 21.24 / |- 7 P 7
tuberculos, r
raices, platana Harina de triga 5009 215 215 o Lo | ]
1.2 Cereales /
Maiz tierng 500g 5.59 5.59 B e - /
Pasty Espagueti X 250 g 509 3597 3597 o g e
Pasta Fideos 125 g 125 g 1078 10.78 pd N e /
= =
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 10,74 10.74 P P P A
s v
Lt kg 2.02 22 | ] e ]
A /
Liman crude (pulpa de fruta) kg 537 537 / / = /
Lulo crudo (pulpa de fruta) kg 1074 1074 / - /’
Mango kg 917 9.1t P e
2.1 Erutas Manzana kg 452 452 / / / L
Melon kg 776 7.76 P & o &
Matarja kg 149 a9 | e gl Y
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 1074 ‘/ / /
Pifa kg 7,68 18 | A /7 7
2. verduras y 3
Filita Tropical {pulpa de fruta) kg 10.74 10.74 / 3 ‘/' . /
Ajo kg 0.57 057 e P e
Cebolla cabezona kg 1041 1041 / ,/’ Pl 7L
- 4
Cetiolla junca kg 1.8 1.79 Pl / 7 7
Cilantro kg 024 0.24 / / / g
Habichuela kg 1.39 1.39 / L. i I P
2.2 Verduras 1
Lechuga kg 6,98 698 / 7 L @ o 77
Peping Cohambro kg B.6S 665 / b i /
Pimentén Rojo kg 191 191 / -
Tomate kg 32.88 3288 / i / /
Zanahoria kg 6.74 6.74 / / ) 1,/.- / L
Crema de leche 2004 465 465 / / £ i 7
Leche Enterz en Polvo x 380 g 380 g 10.09 10.09 / / / / :
3. leche y - 4 P4
producios 3. Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 m! 5.56 5.56 / / / / X
lacte i
= Lecteos Queso doble crema kg 115 11158 / e ! / | / -
Yogurt bebible entero con azdcar 1000 m| 1.79 1.79 / )/f - / X
Carne de Cerdo kg 1436 1336 / / 7 ,/
41 Carnes | Carne molida de res kg 1338 1336 / / { “/ / i
4. carnes, = ”
pevb Polla pechuga con piel kg 3470 3470 / | e /;-
leguminosas 145 Huevo | Huevo de gallina 55 23399 23399 7l i
g g "
secas - i 2]
Frijol rojo s00g 857 81 | - Ve -
4.3 Granos "
Lenteja 500g 857 857 i P 7z /
% -1
iy 5 Guasasy | Aceite 1000 cc 13.86 13.86 /] # ,// /]
acsiies Aceites Margarina esparcible 125g 3.10 3.10 / / Fid /
Azicar Llany 500 g 15.23 19.23 pal 7 "
b azucares 6, Azucares 7
Panela 5009 404 a0e | /| / //
Orégano 10g 1.79 179 /‘_ / //; V=
Paprika 109 7.16 716 Pl =l & AR
1. miscelaneos T —— Pimienta Megra 10g 895 B.95 / / / / |-
sal 5009 537 537 P /| | 7L
.
Vinagre 1000 ml 018 018 / ,/ / I

a7
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i? 1) PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gublerng de Ed T REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ucacion APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNCVAZ FECHA 31/08/2026
ETC Adcaldia Municipal de Bucaramanpa MUNICIPIO C VEREDA, BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCAT VA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No RACION No. RACION ! =
GRUPO ETAREO A UDICADA: | ENTCECARA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU.Y 5:#%%2‘5'62“3'-0 DE MENUS
G1 PREESCOLAR B g AGOSTO 31 MENU1
G2 PRIMARLA 58 86 SEPTIEMBRE 01 MENLZ
= SEFTIEMBRE 02 MENU3
G3 SECUNDARIA a5 a5 -
SEFTIEMBRE 03 MEMNLI4
GYMEDI B8 3N SEPTIEMBRE 04 MENUS
Total 178 179 Semana 28 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF.
cRuPe  |SuBCRUPO . . i EHTRECADA CALIOAG FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS I\LIMSENTD OMBRE DEL ALIMENT! MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL C NC c NG sl NO CANT sl NO CANT
Papa crialla kg 16,98 16,98 / / /
1 -
Tubereulas Papa variedad cerosa sabanera kg 5236 5236 / / }
T Platano Harton kg 22.40 240 | P B
tubereulos, Almidon de maiz W0y 298 23 | | A A ]
raices, platana
Arroz Blanco 500 g 59,91 89.97 -~
12 Cereales / = / '/
Harina de trgo 500 g 2339 23.39 / ] pat /
Pasta Fideos x 125 g 1259 10.78 o |~ 7 B Vi
Liman kg 202 202 /_ vl / - |
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 537 537 - / " /
Lulo cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 wia | L~ -~ -
Mango crude (pulpa de fruta) kg 10.74 wia | ] e <1
2.1 Frutas Manzana kg 4.52 4.52 / ‘/ / /
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 3.03 303 -~ /' / P 4
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg 10.74 10.74 e / / //
Pifia kg 8.34 81 |} - e 7
2 verduras y Tomate de arbol arudo (pulpa di fruta) kg 10.74 1074 [ // / /
frutas Ajo kg D62 062 / 7 / ” /
Cebaolla cabezona kg 1.00 11.00 / /
Cebolla junca kg 269 269 #20 / 5 !
Cilantra kg D64 064 e w pd / S
2.2 Verduras |Lechuga kg 1234 1234 ’/, /' / .
Pepino Cohombro kg B.27 827 < / /
Pimentén Rojo kg 0.84 0.84 e / /
Tomate kg 358 581 / / ’ / /
Zanahoria kg 1260 260 | ] 7
3 lechey — Leche Entera en Polvo x 380 g 380 g 7.82 7.82 / / / /
:::l:s:;ms e Queso doble crema kg 15.21 1221 / v -
Yogurt bebible entero con azucar 1000 mi 179 1.79 / / _,// / |
Carne de Cerdo kg 1338 13.36 / / // /
4.1 Carnes | Carne malida de res kg 1336 13,36 / 7 B < |
4. carnes,
ey Pollo pechuga con piel kg 3470 un | /2 L e i
leguminosas 149 Hevo Huevo de gallina 55¢g 252.36 252,36 / / / - /
secas - 7
Frijol rojo 500 g 8.57 8,57 7 / / /
4.3 Granas
Lenteja 500 g 8.57 B.57 / / / o /
5. grasas y 5 Grasasy  |Aceite 1000 ee 14.50 14.50 / '/ //
Azicar blanco 500 g 2048 2048 1 / < A / "
6. azucares b. Azucares 7 7
Panels 500 g 143 |7/ ] i i
S
Orégano 10g 158 158 pd Vd Vv
Paprika 109 537 537 e £ s 1
7. miscelaneos :.-'Iiscelameos Fimienta Negra 10g B9s 895 / //' / / i
Sal 500 g 537 537 | 7 L V4 #]
{ Vinagre 1000 m 0.36 036 7 V4 4 e
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: s envian 4 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (opegagor: NOMBRi MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
ST B < -Se=T Wilam Magnipe C]OH'IG!‘-C‘z Ava Ntora ey diael Oz
FIRMA: FIRMA: ‘ ! CARGO: £k
Pal QQ .
L e S 2 FIRMA:
G lu.am \qunle CJOMQLGZ-
=

S~
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] ) Godoshd 2 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gomernage g Moo PI'BHHGY i g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Cotombla i b s APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

OPERADCR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA D3/08I2026
£TC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIC O VEREDA | BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION ERUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B, INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA '
No.RACION | No. RACION
GRUPO ETAREO ABIUDIEADA | By, No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR O MY, B Reek DEMENLE
G1 PREESCOLAR 15 15 AGOSTO 03 MENU1
G2 PRIMARIA 4z a2 AGOSTO 03 MENLZ
AGOSTO D5 MENU3Z
G3 SECUNDARIA 51 51
AGDSTO 06 MENUS
G4 MEDIA 23 23
Total 131 131 Semana 25 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF. ]
GRuPa  |SUBGRUPO o " iiriiois ok . ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALTHENToS AL;MSENTD MBRE DEL ALIME! R TOTAL REQ.
TOTAL ¢ [nc| c |ne| s | No| canT st | no | canT
Papa criolla kg 11.97 1197 v T w
11 -
Iuberculos | Pape variedad cerusa sabanera kg 18.93 18.93 v | v e
i. cereales, Platany Hartan kg 15.82 15.82 V’ 'V'/ \/ v/
Tuberculos,
alces plstai Arroz Blanco 500g 50.03 5003 | v v <
1.2 Cereales | Harina de trige SC0g 15.20 15.20 v-’ v / ‘/
Pasta Fideos x 125 g 1259 760 1560 v i ] ]
Limén kg 1.07 107 i ] ]
Limén crudo (pulpa de fruta) ko 393 3931 3 v v /
Mango crude (pulpa de fruta) kg 7.86 786 i Ve v | V/
— Manzana kg 3.26 3.26 v | ‘/” v V/
Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 0.88 088 / \/ /
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg T.86 7.86 v/ / \‘/
Pira kg 603 .03 W ] v/
Temate de arbol crudo (pulpa de fruta) kg T.86 71.86 i v V" ‘v’/
2 verdurasy F = 5 .
e Ajo kg 037 0.37 v v v/
Cebolla cabezona kg 236 236 e v’ ‘/ \//
Cebolla junca kg 13 1.37 V/ \/ \I/ LV
Cilantio kg 013 013 v vl i v
2.2 Venduras |Lechuga kg B.90 850 L v W (v
Peging Cobombro kg 594 554 \‘/ '/ &/ v’/
Pimenton Raju kg 0.62 0.62 v’ v .‘/ ]
Tamate kg 1888 18,68 v Lo o] v’
Lanahoria kg 9,00 200 s b v A
s, fahiay : . Leche Entera en Polvo x 380 g 380 g 561 5.61 \/ V/ .\/f V’
. Leche y : L
E::d::ms ieinty Queso doble crema kg 10,58 10,58 v’ W] ] v
i + -
Yogurt bebible entera con azicar 1000 ml 1.3 in \/ v’ [y /
Carne de Cerdo kg 955 985 | ] v vl
| 41 Carnes  [Carne molida de res kg 965 965 | /1 o] ] T
4 camnes, g
| huevos y Pollo pechuga con piel . kg 12.45 124% V/ \/"
|leguminesas 149 Hueva | Hueve de gallina 55 161.94 167.94
secas & = \:// V/ "/ Ve
1 Frijol rojo s00g 6.10 6,10
4.3 Granos \/ V/ [
Lenteja 5009 5.10 610 V4 i ] T
5 grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 836 836 Vi v o Y
B azucares B Arucares | Azicar blance 500g 12.19 1219 / \/ \/ \/
Orégano g 262 262 | e o ]
Paprika g 262 262 / v v/ |
7 miscelaneos b v Pimienta Negra 10g 524 524 \/ . \// / \/
Sal 500y 14 ila ] ~ q/’ \/
Vinagre 1000 ml 013 013 i Vv v v
C: Cumple NC: No Cumple |
OBSERVACIONES: ge envian 3 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (Opera NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN HECIBE: (operader) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
STy vt | v Dary Do . A Nickora Hordme2 O
FIRMA: FIRMA: \ CARGO: ‘?_e Ekdinei
L~ O~
FIRMA:
Aoz Dary Drar
-
L] e /
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' 1) g stosh s PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goterngde  pu b prendey 5 ? : ﬁ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUGATIVA
Colombia i LB whim,, R APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 10/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No. RACION No. RAGION
[ GRUPO ETAREC aniuoeani | DeREss No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR BODEMENU:Y, SEE#R“E‘ZEEDZEC'-O DE MENUS
|£ G1 PREESCOLAR 15 15 AGDSTO 10 MENUS
| G2 PRIMARIA a2z 42 AGOSTO 11 MENU7
AGOSTO 12 MENUE
G3 SECUNDARIA 51 51
AGDSTO 13 MENUZ
G4 MEDIA 25 = AGOSTO 14 MENU10
{ Tota! 13 13 Swmana 28 Semana 2
1
CANTIDAD ESPECIF.
{ GRUPC SUBGRUPO MBRE UNIDAD DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
| atiingnros Aumgm'ro NOMBRE DEL ALIMENTO SbhEs TOTAL REQ.
:: TOTAL c |nc| c|Nec| st [ no| canT st | no | canT
J 11 Papa variedad cerosa sabanera kg 3103 303 ‘/ \/I \/{ /
I Tubereulos | o130 Hartén kg 28,81 2881 v | v \/ e
fmi ai. . 50 ;: i
s Almiden de maiz g 218 218 \/ Y/ / v/
tuberewtas, Aoz Blanco 5004 50,03 50.03 ] v v v
raices, platane o S s = ?
1.2 Cereales | Harina de maig blanco 500 g 1520 1520 '\r/ “/ v’f 1
Fasta Fideos x 125 g 125g 760 760 >l o] S V]
Pasta Macarron x 250 250g 2510 210 | \vd ] |
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 7.86 786 \/ i .v,/ ‘\/ ']
Limén kg 198 198 v v v WA
Limén crude (pulpa de fruta) kg 3493 193 \/ \‘./’ v’ ]
Mango kg 6.63 663 1 Vv
2.1 Frutas Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 7.86 186 'V/ ../ \/ﬁ 1/
Mora cruda (pulpa de fruta) kg .86 7.86 V/ ’/
Papaya kg 433 433 \/ ] -/I 7
Pina kg 505 5.05 v v v v
Tropical (pulpa de fruta) kg 7.86 786 v v v v
:‘_'u::dwas Y Ahuyama kg 1.54 1.54 v v /'
Ajo kg 046 046 v’ v Wi
Cebolla cabezana kg 8.23 823 '\/ ,‘/' v
Cebolls junca kg 1.3 1.31 \/ \/ \/
Cilantro kg 013 013 v v v v
2.2 Verduras
Pepino Cohombro kg 992 992 ] v / B
Persjil kg 029 029 A/ v v 7
Pimenion Rajo kg 262 262 v v v
Tomate kg 2897 2897 v ./ v v
Zanahoria kg 373 3.73 Vi ] ,./ LV
Crema de leche 200 g 321 321 v V] V|
3. lechey Leche Entera en Polvo x 380 g 380g 3 131 / \/ v :
productas 3 Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 4,30 4.30 / / '\/
facigos Lachacs Queso doble crema kg 795 7.5 v \/ V4 v
Yogurt bebible entero con azicar 1000 ml 13 1.31 .\/ / \/ \r/
Carti de Cadio kg 965 965 /] v | P
4.1 Carnes | Came de Res kg 965 9,55 ‘/ 2/
4. carnes, =
[ Pallc pechuga con piel kg 24.89 289 | o W7 Vv vy
legqumingsas 145 Hueve  |Huwvo de gallina 555 133.80 139.80 ‘V/ ] ]
SeCas -
Frijol rajo 500g 6.10 610 v i .\/ 0]
4.3 Granas
Lenteja 500 g 6.10 5.10 / w | 2/ o]
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 9,69 9569 v _‘/ ‘/ \//
Aziicar blanco 500 4 1276 1276 v N4 v/ v
b, azucares 8. Azucares
Panels 500 ¢ 164 164 v v v v
Curcuma 10g 5.24 5.24 v v v/ i
Paprika 10g 524 5.24 'V/ V \/’
£omiscelaneus :‘:’&LEH“EOS Pinients Negra 1og -] i.Be \/ .‘/ v
Sl 500 g 393 383 s v v | a7
Vinagre 1000 ml 026 0.26 \/ \/ ‘/‘ v
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: ge envian 3 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
gua pi
NOMBERE TRANSPORTADOR dor NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operader) | NOMBERE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
—v ST Cue zeSoe A v DC-'V] Drce Ana oot Marinez Oz
FIRMA: FIRMA: ¥ CARGO: ;
e =5 o) f% (Aot
ool e Q 5 FIRMA: <
Lve  Davy Dicy A
Al

o
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] \ T o » PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
’ g g e
Gobwrnode £ prendev & - REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ucacion . & oot APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
— —_ jo SRR BUCakisase
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 1B/0BI2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B! INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No,RAGION Na. RACION -
GRUPO ETAREQ ATIURICADE, | ENTRESADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Ho: BEMENLY SEL"‘{?R”E“GTD'&?CLO DE MENUS
G1 PREESCOLAR 16 16 AGOSTO 18 MENU12Z
G2 PRIMARIA 42 42 AGOSTO 19 MENU13
AGOSTO 20 MENU14
G3 SECUNDARIA 52 52
AGOSTO 21 MENU15
G4 MEDIA 23 23 =
Total 133 133 Seimana 27 Semana 3
CANTIDAD ESPECIF. _
GRUPD  |SYBGRUPO GiiiaE pe ENTRECALL A LI FALTANTES DEVOLUCION
ALMENTOS | ALIMENTO NOMBRE DEL ALIMENTO e TOTAL REQ.
= TOoTAL | ¢ | Nc | ¢ | ne | s | no| canT st | no | canT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 15.08 15,08 q./ v *// v
Tubercules 5 n % 2966
T Platano Harton kg 29.66 v v 1 v
tuberculos, Arroz Blanco S00g 38.92 392 v o 3 “/
lata
RN PIAIARSS 1:2 Cereles: |Harina de maiz blanco 500 g 1540 1540 v v v
Pasta Espaguetix 250 g 250¢ 2542 25.42 v’ 1 ) v
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 7.98 798 v/ ] \/' v
Limén kg 1.88 1.88 v v ] T
Limon crudo (pulpa de fruta) kg 3.99 399 i vy
2.1 Frutas ‘/ V] V/ —
Mango kg 903 903 e s ol v
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 98 7.88 / \,/ \./ ‘V/
Naranja crudsa (pulpa de fruta) kg 7.98 748 v & 1 vy
v{ -
Ahuyama kg 047 0.47 / i ] \,/ v’
:?. verduras y Ao kg Q34 034 [Vl ] Vv
;“”L‘“ Cebolla cabezona kg 6.04 6.04 | vl
! -
| Cebaolla junca kg 067 0.67 « ] o v
i Cilantio kg 0.18 0.18 o w2l Y
2.2 Verduras
Pepitie Cohaimbro g 11,67 11,67 (Ve v V]
Pereiil P 015 015 V| v ] |
Pimentén Rojo kg 1.25 125 ] o /’ 1
Tomate kg 2335 23.36 vl v ] [V i
Zanahoria kg 650 6.50 \// v v o
e Leche Entera en Polvo « 380 g BOg 494 494 v v v v
1 leche y E-
productos Eal-::: y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 443 443 .‘// \/ \/
I
e Queso doble crema kg 5.68 568 ‘/ V/ Y’
Carre molida de res kg 979 8749 \/ v v v
4.1 Carnes =
4, carnes, Pollo pechuga con piel kg 25.25 2525 \/ v ] v
usToEy 42 Huevo | Hueve de galling ssg 14192 141.92 e v1 sl
secas Frijol rajo 500 g £.18 618 ] v Vv 1
4.3 Granos
Lenteja 500 g 618 618 v ] V] A
8 ey S Grasasy |Aceite 1000 ce 7.88 788 ] -./. V] v
aceites Aceites Margaring esparcible 1259 278 278 w7 v v v
6. 2zucares 6 Azucares | Azocar blanco S00g R 9.86 V/ o y/ ]
Orégano 10g 266 266 ] vy v A
Paprika 10g 399 199 v +1 v A
z 7 P 1
7. miscelaneos Miscelaneos Pimienta Negra W0y 532 532 V/ v \/ |
Sal 5009 319 3119 | o/ v ] |
1
Vinagre 1000 ml 027 027 v 1 ] v
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 3 bolsas de agua por 6 Lt c/u
MNOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIME: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
s Yo 0 )
- Se .@% G—‘::._f//c’,‘ ke arv Dicn na Vidovet Mardine2 Ortig
FIRMA: FIRMA: \ CARGO:
C\ _— 526 Ltora
D ‘)
T e M FIRMA:
~
Ld 1 DC. ru‘ b fe o
) S’
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?5: L) d 15 {%% e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiemode gt oo Pre'ndﬂf 5 REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
i a =
COLOTD a i bl APS = ALMUERZO FREPARADO EN SITIO
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 24/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO © VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION .
GRUPO ETAREO ADUEROR | B RECADA Mo DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Rio= D MEREY, e ek SieLC oR MENUS
G PREESCOLAR 16 18 AGQOSTO 24 MENU1E
G PRINART: id 42 AGUSIO 25 MENU17
AGUSTO 26 MENLIH
G3 SECUNDARIA 52 a2
! AGDSTO 27 MENU1Y
| G4 MEDIA = 23 AGOSTO 28 MENU20
‘i Tatal 133 133 Bamana 28 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF. E
cRUPG SUBGRUPD UNIDAD DE : ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS &LFMSENTD NOMBRE DEL ALIMENTQ MEDIDA TOTAL REQ. 1
TOTAL c NC < NC sl NO CANT 51 NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 56.21 5621 / ./'
Tuberculos | plaiang Harton kg 15.05 1505 v \/ v v
Arraz Blanco 5009 5065 065 | v v v 1
1. cereales, Harina de maiz blanco 500 g 1540 1540 i -
luberculos, V/ AL " :’/// V
i | Harina de tngu 500 g 1.60 1.60 &
raices, platano S weaile v 'V/ : ! ]
Maiz trerno S00g 4,06 4.06 v v W V/
Fasta Espagueti x 250 g 250g 2542 2542 1/ -] v’ +1
Pasta Fideos x 125 g 125¢ 7.70 110 il ~T 1 1
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 7.98 798 V/ v -vf’ v
Liman kg 148 1.48 " \/ \/ .\/’
Liman erudo (pulpe de fruta) kg 3.99 399 v v v v
Lulo erugin (pulpa de frutak kg 7.08 7.98 V] e v (¥
Mango kg 6.72 6.72 v v Vv v
2.1 Frutas Wanzaig kg X in V” ] v "4
Melan kg 578 5.78 ] v v At
Naranja kg 111 1M v v v v
Narama cruda (pulpa de fruta) kg 798 798 v v : V” V/
i kg 546 544 L A~ V] v
ﬁ_’:;:dum ¥ Trapical (puipa de truta) ky 794 798 \/ V/’ \/ v
Ao kg 042 0.42 v v vi ]
Ceboily cabezona kg 7.63 763 g v/ \/ vy 1%
Cevolla junca kg 1.33 133 [V v \// v
Cilantro kg 018 .18 \/ﬂ v v v
Habichuela kg 1,03 103 Vv v v 4
2.2 Verduras re ”
Lechuga kg 511 511 ] v V] v
Pepina Cuhombro kg 4.84 484 v v v v
Pimenton Rojo kg 1.42 142 \/' v -~ v
Tainale kg 24.00 24,00 i v v v
Zanaharia kg 488 488 s vl v T
Crema de leche 200g 3.25 335 i vl v (v
S Leche Entera en Polva x 280 g W0 g 7.42 742 '\/ (val V‘/ V/
productos 3. Leche y Leche Entera liguida pasteurizada 1100 ml 402 402 v’/ LVl L R¥
lact =
it Lacteos Quesn doble crema kg 7.87 787 v/l v v L%
Yogurt bebible entero con azicar 1000 m| 1.33 133 v \// _l.:/d v
Caine de Cerdo kg 9.79 9.79 o v v v
4.1 Carnes Carne mulida de res kg 979 979 Sre e v 1
4. carnes, E - =
huevas y Pollo pechuya con piel kg 25,25 2525 v Vv \/. oA
=
leguminosas |2 yuevo | Huevo de galling 55g 17221 17221 v v V] V]
sutas = =
Frijol rajo 500 g 6.18 6.18 i
4.3 Granos . V] 4 V] A\
Lenteja 500 g 618 6.18 v v ] ]
= L
5 grasas y U Grasasy | Pceite 1000 ec 9.95 9.85 A/ v v v
aceites Aceites Margarina esparcible 125g P 231 v v T .\/'
Acucar blanco 500y .09 109 v v \%1 W]
b arucares 6. Azucaies 5
Panela 500 g 296 206 A \'d A v
] Orégana 10g 133 133 v v /] v
| Paprika 10g 532 532 ‘/ ~ ] 'I/'
\?. imiscelanecs MiscalanEas Pimienta Negra 10g 6.65 665 V’ -y/ L// \/’
| sal 500 399 399 v v 1 V]
| i 1 | , 013
L _|vinagre o 000 m 013 3| 3] v V] ) _____‘_/
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:  se envian 3 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operado:y NOMBHE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (sperador) | NOMBRE RESPONSABLL INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
CL st ud .éc,c.«.s‘q_aé- lvr ey Dl Ara Virona Martinc Orha .
\
FIRMA: FIRMA: CARGO:
~ o~ Zetiore
A
2 —— . ¥ FIRMA: : /
T o [k(ul Dm L s
N
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x s Lotosi & : PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR PAE
Goblerna dé N Pl}lﬁlﬂder T @ : § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA,
Colombia  Educacion i APS = ALMUERZO PREPARADQ EN SITIO
OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 31/08/2026
ETC Al Murucipal de B o MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
B No.RACION | No. RACION No. OE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 16 16 AGOSTO 31 MENU1
G2 PRIMARIA 42 4z SEFTIEMBHL 01 MENU2
SEPTIEMBRE 02 MENU3
G3 SECUNDARIA 52 ]
SEFTIEMBRE 03 MENU4
G4 MEQIA 23 23 SEPTIEMBRE 04 MENUS
Total 133 133 Semans 28 Semana 1
CANTIDAD ESPEGIF. .
crupo  |SUBGRUPO o TSI ENTRECADA CALICAD FALTANTES DEVOLUCION
T Aumsemo NOMERE DEL ALIMENTO mepiDA | TOTAL REQ.
TotaL | ¢ [ ne | € | ne| st | no | canT st | NO | CANT
Papa criclla kg 1212 1ziz | 47 AV v N
11 .
Papa varieds E kg % EVARE
Tubisroalos apa variedad cerosa sabaneia g 3713 v / / e
Platana Harté kg 16.02 16.02 -
1, cereales, 2 2 ‘/ v \'/ /
tuberculos, Almidon de maiz 90g 222 222 w1 v 5 v
sices, plat E
el Aoz Blanco 500g 6362 6352 | \ n” i v
1.2 Cereales
Harina de trigo 500 g 17.00 17.00 L v v v
Pasta Fideos ¥ 125 g 1259 7.70 710 W1 v v Vd
Limeén kg 148 148 vl ] v v
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 399 399 (v -\/ ./ [V i
Lulo crudo (pulpa de fruta) kg 7.98 7.98 ] v v v
Mango ciudo (pulpa de fruta) kg r.98 798 v’ | vd V/’
21 Fratas  |Manzana kg 331 EE] v v v v
Maracuya cruds (pulpa de fruta) kg 222 222 T v v
-
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg .58 798 \"d v / v
Pifia kg 611 611 V] v \vd ]
=
2. verdurasy Tumate de arbol crude (pulpa de fruta) kg 7.98 758 ] v V/ '
frutas Ajo kg 0.46 046 ] v Yi vl
Cebolla cabezuna kg 807 8.07 \/’ v v o
Cebolla juncs kg 2,00 200 v Vv tvd |
Cilantro kg 047 047 V] v Vv v
2.2 Verduras | Lechuga kg 9.01 9.01 \/' [V v Vf—
Pepino Cahombro kg 6.02 6.02 v e \/' v
Pimentdn Rojo Ky C.63 063 V/- \/ v o
Tomate kg 26,11 26.11 vl w1 1 W]
Zanahoria kg 912 912 v’ v v v
=
Leche Entera en Polvo x 380 g 380 5.68 5568 v 2 v v
2clache y 3. Leche -
productos ‘;c[ecs y Queso doble crema kg 10.69 10,69 ‘/‘ V V/ ‘/
facteis Yogurt bebible entero con azucar 1000 mi 1.33 133 LV v’ g v
Carne de Cerdo kg 979 9.79 '// v v v
41 Carnes | Carne molida de res Ka 979 9.9 V/’ | ) o] +]
4. carnes, ¥ i I
huevas y Pollo pechuga con piel kg 2525 2525 a1 v v
X <
leguiningsas 145 biueva | Huewo de galiina s5g 185.86 185 86 v K ] \/’
secds
Frijal rojo 500g 6.18 6.18 v v \/ ]
| 4.3 Granos =
Lenteja 500 g 6.18 6.18 vl v ] v
5 grasasy 5 Grasas y | Aceite 1000 cc 1040 1040 v \// V/
Azdcar blanco 500 g 14,98 14.98 v vy il v
B, azucares 6. Arucares
Panela 500 g 1.06 1.06 v v | ]
Orégano 10g 2.66 2,66 v v/ ‘/ /
S—— 10g 399 399 v/ vl o v
| 5 y
17, miscelaneos |- | Pimienta Negrs 104 665 665 o v v |
| Miscelaneas
]
| Sal 500 g 3.99 399 " v s ]
j Vinsgre 1000 mi 027 027 v v v v

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: 5@ envian 3 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

NOMBRE TRANSPORTADOR (eperadon NOMBERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: {operador) MNOMBHRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
ety
st ouvd Eresade| L2 Dary  Dian na Nuoriet HFlax i Oc 41
FIRMA: ) ‘\\ FIRMA: \ CARGO: e :)—L‘k o TQ
e FIRMA;
C e )/\\ Lv’z D:wul Diax (\ \3\5(
B "
“--._.-'/

Pagina 1de 1



o .
\ ) e 105%-‘3 = PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Golende g i pm“def L &9 @ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
ol PP =
mbia Fi L il i g 8 APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPEHADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 03/CE/2026
ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INETITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No, RACION
GRUPO ETARED ADMIBIGADA. | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR NoGORMENLEN: SEE:%E&GEE&?CLB Ue MENUS
01 PREESCOLAK o o AGOSTO 03 MENU1
G2 PRIMARIA 10 10 AGOSTO 04 MENUZ2
AGDSTO 05 MENU3
G3 SECUNDARIA 4] 1]
AGOSTO 08 MENU4
G4 MEDIA 0 0 %
Total 10 10 Sumana 25 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF,
GRUPD SUBGRUPO ik i UNIDAD DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALENTEE AL{MSENTD BRE DEL AL o HAEBIDA TOTAL REQ.
TOTAL [+ NC c NC Sl NGO CANT 3l NO CANT
Papa criolla kg Q.80 080 - / e /
1.1 : 5 s P
Tuberculos | P48 variedad cerosa sabanera kg 118 119 / /
1. eereales, Platano Harton kg 1.04 1.04
tuberculos, / / / /.
raices, platana Anroz Blanca s00 g 332 332 o _— 7 Wi
1.2 Cersales | Harina de trigo 500 4 1.00 1.00 / " - i
Pasta Fideos x 125 g 1259 Uae 048 / s :,/ P
Liman kg uor 0oy e e / /
Limén crudo {pulpa de fruta) kg 030 030 ~ ol i 7
Mango crudo (puipa de frula) kg 060 Ue0 P ] - .
7
Manzana kg 024 024 / ol
2.1 Frutas ‘/ /
Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 0.0s oos / / o~ / |
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 060 060 S - sl s
| =
| Pifia kg 045 045 1 ] Vd I
| Tomate de arbol crude (pulpa de fruta) kg 0.60 0.50 / / / P
2 verduras y . i 8
o Ajo kg 003 003 s i v
Cebolla cabezona kg [158: ] 0.8 / / L /
"
Cebolla junca kg o0 010 ] v 7 e
Cllantra kg oo 0.01 g i A
- v
2.2 Verduras | Lechuga kg 064 0.64 / / /
Pepino Cohambro kg Q.40 0.40 / / /
Pimenton Rojo kg .05 005 / / /
Tomate kg 1.38 138 / / / /
Zanaharia kg 0.62 Dg&2 & / / /
e i Leche Entera en Polvo x 380 g 380 ¢ 0.45 045 /s yd b 7
:::‘:D;J::Ios {netacs Queso doble crema kg 075 075 / / / /
Yogurt bebible entero con azdcar 1008 mi 010 010 e / Fd [
Carne de Cerdo kg 068 oss | 3 7
41 Carnes | Carne molida de res kg 058 068 e pd / /
4, carnes, : 4
Ry Pallu pechuga con piel kg 0a1 081 A Fad /7 /
lequininuses |45 ueva | Huevs de gallin 559 11.52 1152 / i I Vi
SECas ~
Frijal rajo 500 g 030 Q30 /
4.3 Granos / r/ -/
Lenteja 500 g 030 0.0 /] i v /|
5, grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 0.57 057 / / / /
6. azucarus 6. Azucares | Azdcar blanco 500 g 0.80 0.80 / Pl / /
i Orégang 10g 0.20 0.20 /| - 7
L B .
Papiika W0g 020 0.20 / ] / A
7 miscelaneos Fr—— Pimienta Negra 0g 040 040 / ./ _/’ /
Sal 500 g 024 024 / 7 4 e
Vinagre 1000 mi am 001 Ve / - / J

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: 5e envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

|

NOMBRE TRANSPORTADQR (operagdon

<t c/é‘

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: [operador)

Arg Llhona Pauiler

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

na Nwrprio Marha<? oz

FIRMA:

d

Qe L liana FL}-‘[W

CARGO: Qc I

FIRMA;
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t (5] i bk %ﬁ ¥ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gotwrnode gy pfﬂl’laef i e § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olom ! - -
Colombia A Frenat o L APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
i —
IDPERADDH UNION TEMPORAL BGA INNQWA2 FECHA 10/08/2028
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUGIOIN ECUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C. INSTITUCION EOUCATIVA RURAL EOSCONIA
. No.RACION No, RACION =
GRUPO ETAREO Denicen. | emacion, O ——— No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR a Q AGOSTO 10 MENUE
G2 PRIMARIA 10 10 AGOSIC 11 MENUY
AGOSTO 12 MENLE
3 SECUNDARIA o a
AGOSTO 13 MENUS
G4 MEDIA o 0 AGOSTO 14 MENU10
Tatal 10 10 Semana 26 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF. :
Grupg  |SUBGRUPO B L biiibAgiEe ] ENTREGADA AL FALTANTES DEVOLUGION
ALIMENTOS .ﬂLIMg.NTO ME| E MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NC 5l []] CANT sl NO CANT
1 Papa variedad cerosa sabanera kg 2.13 213 / / / / |
Tuberculos | pisiing Hartén kg 2.00 2.00 S il C3 o
Almidén de maiz a0 07 07 2
1. cereales, 2 / / /
tuberculos, &rroz Blanco 500 g 332 332 / / /
. Platar
RIRER ARG | {5 aretles [ iar ina de maiz blanco 500 g 1.00 100 Ve ]| (/;/ /
Pastz Fideos x 125 g 125 g 048 048 P yad 7
Pasta Macarran x 250 g 250 g 1.60 160 e / /
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 060 060 Ve / / i /
Limén kg 014 14 4 / /
Liman crude (pulpa de fruta) kg 0.30 030 / i ot s
Mango kg 050 0.50 e 2 | P
21 Frutas Maracuya cruda (pulpa de fruta kg 060 0.60 & e / /
Mora cruda (pulpa de fruta) kg B0 050 il - / /J,
Papaya kg 029 .24 / / / l/
Pira kg 036 03 | 7 e e
Trapical (pulpa de fruta) ki) 0.60 Q60 / / /
2 verduras y 7 e
e Ahuyama kg o2 atz |7 e e o
Aju kg 0.03 0.03 e e P
Cuballa cabezona kg 062 u.62 ] 1 P P
Cebolla junca kg 010 010 7 pd «
Cilantro kg 0.01 0ot yd yd e -1
22 Verduras 7
Peping Cohambro kg 073 .73 / /
Parejil kg 0,02 0.02 rd v W
L5 o
Pimenton Rajo g 020 020 7z | / S
Tomate kg 203 203 | /| P e
Zanahoria kg 0.2y 027 / / /
Crema de leche 2006 020 020 £l v )
3 ey Leche Entera en Polvo x 380 g 380 051 051 Vd /] / /;
Ipn:lcuclos 3 Lechey Leche Entera liquids pasteurizada 1100 ml 032 032 / / ‘!/"
acteos Lacteos Queso doble crema kg 057 0.57 ) Vd 7 //,
Yogurt bebible entero con azicar 1000 ml (1] 0o / / /
Cane de Ceido kg 058 058 Ve /' 7 /
4.1 Carnes Came de Res kg 0.68 068 / / 5 / /'
4. carnes, :
hueves y Pollo pechuga con piel ky 161 161 / / /’ /
lequmingsas 145 Huews | Huevo de gallina 559 10:10 1070 b / / od /;
secas
Frijol raje 500 g 030 030 / - / / /
4.3 Granos
Lenteja 500 g Q.30 030 /’. / / / -
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 0.66 0.66 / / / £
Azucar blanco 5009 0.86 086 / /‘ /] /
G, azucares 6. Azucares
Panela 500 g 0.10 0.10 e 7 4 7
Cutcuma 10g 0.40 040 7 ) Ve & A
Papiika 10g 040 040 I P I 7
7. misctarigas: |7 Bl Negra 1oy Lou [EET] //- & /
Miscelaneos - g
Sl 5004 030 o | ¢ / i 7
Vinagre 1000 il 0.02 002 / /’ / =

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: s¢ enyian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

FIRMA:

MOMBRE TRANSPORTADOR {ope or
g
STe s F e S g et
TR
- T

NOMEBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: {operador)

Ona Liliana Aguilar

NOMERE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

ﬂ-ma ‘\JLLkOE'Dl MOV‘l“ﬂ-ﬂZ 0{4.2

FIRMA:

In,

1 CARGO:

N Peclorn

(Hna \C\L‘{uila‘

FIRMA:

/
7~
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£ ¥, o tosha - i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobwrnode g Pfﬁm{ﬁr & @ ﬁ’ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ac rrenas o L APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 18/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  INSTITUCION EQUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
. ’ Mo.RACION No. RACION :
GRUPO ETAREO e | Rxnaniow, N DE DIAS A ATERGER ¥ SENANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR o 0 AGOSTO 18 MENU12
G2 PRIMARIA 10 10 AGOSTC 19 MENU13
AGOSTO 20 MENU14
G3 SECUNDARIA ] il
AGOSTO 21 MENU15
G4 MEDIA ] o
Total 10 10 Semana 27 Semana 3
CANTIDAD ESPECIF '
GRUPG  |SUBGRUPO - ok i . ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSENTD MERE DEL ALIMENTO ey TOTAL REQ.
TOTAL c N | c|nc| st | No GANT s | no CANT
L P L
11 Papa variedad cerasa sabanera kg 1.00 1.00 / - I N / /,
Tuberculos ) pi5tang Hartén kg 206 206 < A ' -
1. cereales, -
tuberculos, Airoz Blanco 500g 252 252 / / /
rakes, pla #
dlees, platana 1.2 Cereales | Harnna de maiz blanco 500g 1.00 1.00 / / /
Pasta Espaguetix 250 g 2509 160 160 ] 2 /] [
Guayaba cruds (pulpa de fruta) kg 060 0,60 = | e /]
Limén kg 013 013 '/ P pre /
. 4
Limén crudo (pulpa de fruta) ki) 0.30 0.3q / / / /
2.1 Frutas
Manga kg U60 U6l | / = /
Maracuya cruda (pulpa de frutz) kg 60 Q.60 / / e
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg 060 060 / / 7
Ahuyama kg 0.04 064 P / / /‘
2 verduras y A kg 0.3 001 / / &
Pt Cebulla cabezona ki 0.44 C44 d / | /
Cebolla junca kg 0.05 005 # | % P A1
g p
Cilantro key om 0.01 / / / ' B
2.2 Verduras
Pepine Cohombro kg oar 087 / / /
Persiil “q ool 001 7 /. / >
Pimentan Hojo kg 009 0.09 7 7 ] pd
Tomate kg 161 161 / ’/ /
Zanahoria kg 0.48 048 / /( / /
3 leckiey e Leche Entera en Polve x 380 g Bog 0.34 034 / / / /
E:::x:los [ sttaas Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 032 o3z / / / /
Queso doble crema kg 040 040 Ve el 7 i
Carne molida de res kg 068 068 7 /]
4.1 Carnes L i
4, carnes Polle pechuga con piel kg 161 161 / / /
huevos y i . : -
leguminusas 4.2 Huevo Hueve de galling 559 10.10 110 / / /
SECAs Frijol rajo 500 g 030 030 / / / |
4.3 Granas ]
! Lenteja 5009 030 0.30 7 - pd yd |
S.grasesy 15 Guasasy |Acehe 1000 cc 053 053 | / 7L 7
aceites Aceites Margarina esparcible 125¢ 016 016 o / i /
b, arucaies 6. Azucares | Azucar blanco 500g 0.64 064 e / // .1
Orégano 10g 020 2o s / P4
Peprika 10g 0.30 030 i / /| 7
Li
7 iniscelaneos :u;!l-scelanens Purnienta Negia 10g 040 040 / / 7 /
5al 500 g 0.24 024 / /, / / B
Vinagre 1000 mi 0.02 0.02 [ - e / Vi
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operado NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
o e ; Jetone. Moy aner O
e av2ow Leesed|Prn Lliana Oquilar Are Niaona gy kiner Oidn
FIRMA: Ty FIRMA: I CARGO: 2@
Aoyt
ey P Vil
&Qg - FIRMA:
_______ N t l Q { Laf'
N Lilklaen (gu 2

V/
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;;:r_ () s ztﬂs £ - - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobermode LoV YGFI(.{GV & @ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
C ia 3 v My : =
olomb 5 wwrena o 3 e APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 24/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCIGN EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCOMIA
No.RACION Na. RACION 1A DE
GRUPQ ETAREQ ADJUDICADA | ENTREGADA No D DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Ne. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G PREESCOLAK 4] 0 AGOSTO 24 MENU15
G2 PRIMARIA 10 10 AGOSTO 26 MENU17
AGOSTO 26 MENU18
G3 SECUNDARIA 0 0
AGOSTO 27 MENU19
G4 MEDIA 0 0 AGOSTO 28 MENUZO
Total 10 10 Swnuna 28 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF.
crupo  |SUBGRUPO i o aissse] . EHTREGARA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSENTD NUMBRE DEL A SAEEBA TOTAL REQ.
TOTAL | € | Nc | ¢ | N | st | no | canT sl | no | canT
i Papa variedad cerosa sabanera kg 369 169 - Pl pd
Tuberculos | pjarang Hanen kg 106 108 =i P A e
Arroz Blanco 500 g 332 132 i d - ]
1 cereales, Harina de maiz blanco S00g 1.00 1.00 - i /’
luberculas, 7
ai Harina de trigo 500 012 Q.12
raices, platano P L g g /_ / S
Maiz tiermo 500 q 0.30 03 |~ 2 1 A
Pasta Espagueti x 250 g 2509 160 1.60 ~ P - Pl
Pasta Fideos x 125 g 125g 048 048 / / /
Guayaba cruca (pulpa de fruta) kg 0.60 060 ¥ P -~
Limén kg a1o oo P | / ]
Limén crude (pulpa de fruta) kg 030 0,30 i / / ;/
Lule cruds tpulpa de fruta) kg 060 050 pd P pd
Manga ky .50 0.50 < /’ / |
21Frutas | Manzana ka v.24 0.24 e yd 7 /
Melan kg 0.40 0.40 / / .r"’ -~
Naranja kg 0,08 008 / P -
Naranja cruda (pulpa de truta) kg 0.60 0,60 / I / /
Pifa kg 036 036 e i // /
2 verduras y S : Vi
i Tropical (pulpa de truta) kg 050 060 / / M /
Ajo kg 0,03 003 Pl I'd 7
Celbolla cabezona kg 0.57 057 / I /
Cebolla junca kg .10 0.10 /, / 3 / /
) -
Cilantro kg om 0.0 / / | /‘
Habichuela kg 008 0.08 i / /
2.2 Verduras
Lechuga kg 038 036 / N /] e 7
! Pepinu Cohombio g 043 0.33 &~ /: / / |
| Pirentdn'Reje kg on 011 / /7 P P I
-
| Tamate kg 1.68 1.68 / / / 7
Zanahoria kg 0,34 0.34 / / / /
Crema de leche 2004 0.20 020 ' pd 7 el
ST Leche Entera en Poive x 380 g 380g 0,51 D51 7 / e
L leche y
.pu:;duclos 3, leche y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 025 0.25 / / /
el
I8 Lacteos Quesa doble crema kg 0.55 0.55 / i / /_
Yogurt bebible entero con azdcar 1000 ml 010 D10 / / / /
Carne de Cerdo kg 0.68 0.68 {'/ / / /
41 Carnes | Carne molida de res kg 068 u68 7 4 Pl /|
4, cdrnes,
hue\ru:y Pollo pechuga con piel kg 161 161 / 7 /’ s /‘
leguminesas 145 Huevy | Huevo de galling 559 12,73 1273 / / /7 /'
SECay —-
Frijol rojo 500 g 0.30 0.30 7 / ! pd
4.3 Granos /
Leriteja 500 g 0.3 0.30 // r | .-
Samsasy |5 Gusasy |Mesite 1000 cc 067 ot | / 7 < il
aceites Acaitgs Margarina esparcible 1259 0.16 0.16 / i« -
Arucar blanca 500 g wrz ure & 7 ‘ Fa
B arucares 6 Arucares ’
Panela 5009 020 020 252 Vd Vd 7
Crégano g Q.10 S]] / / / i / I
Paprika 10g 040 w | 7l e A
7. miscelaneos iikcolaneos Pimienta Negra T0g 0.50 Q.50 / (/ / /
el
sai 500 g 0.30 030 / rd / | -
i | 0.01 001
| Vinagre 1000 mi - / / / /"
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: sg envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (aperador) | NOMBRE RESPONSAELE INSTITUCION © CENTRO EDUCATIVO
S Lo\, A 2
g oe oS gendm NG b ont, gwi \ow nea \)(O{oﬂct Moy 2 12
FIRMA: FIRMA: i CARGO: ge
B — y \ Ctortan
—~—, B l { FIRMA:
S 0 o \a
nG \Ghq i
/
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— N u
) O 2 _ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierode £l idn & @ $ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia i ) =
m P @ - e APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
COPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 311082026
ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No RACION No. RACION £
GRUPO ETAREO ADJUDICADA | ENTREGABA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Ne. DE MENU'Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G PREESCOLAR 0 o AGOSTO 31 MENUA
G2 PRIMARIA 10 10 SEPTIEMBRE 01 MENUZ
SEFTIEMBRE 02 MENU3
G3 SECUNDAHRIA 0 ]
SEPTIEMBRE 03 MEMNUS
G4 MEDIA v g SERTIEMERE 04 MENUS
Total 10 10 Semana 29 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF,
GRupg  [SUBGRUPO e . ENTREGADA CALIGAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSEI\TO NOMERE DEL ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NC L+ NG 51 NO CANT sl i]=] CANT
. Papa criolla kg 0.80 v.80 2 7 pd B
'I'Lh!lculm Papa variedad cerosa sabanera kg 231 241 / (‘/ / -~
Platana Hartan 1.04 A 1
1. cereales, A kg 04 " / / /
tuberculos, Almidén de maiz S0g 0.7 0.7 Pl / /
raices, platang L
P Arroz Blarico 500 g 418 416 e s -~ 7~
1.2 Cereales
Harina de trigo s00g 112 112 P e e >
Pasts Fideos x 125 g 1259 0.4y DAt Ve P P Vs
Limn kg 0,10 ow | 7 - /
e
Liman crude (pulpa de fruta) kg 0,30 0.30 = £ /
Lulo crudo {pulpa de truta) kg 0.60 0.60 / - / /‘
Mango crudo (puipa de fruta) kg 060 060 / '/ /
21 Fratas | Manzana kg 024 024 Ve o ]
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 015 @18 / " / /
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg D.6u Q.60 / ‘/ /
Pifa kg 0.45 045 7 i 7 e
2. verduras y Tomate de arbol crudo (pulpa de fruta) kg 060 0.60 / Vi /'
frutas Ajo kg 0.03 003 i e e
Cebolla cabezona kg 060 0.60 / rd /
P
Cebolla junca kg 015 ors | pd 7 -1
Cilantio kg 0,04 004 Pl A / /
22 Verduras |Lechuga kg 0.64 064 pd / o
Pepino Cohombro kg 040 a40 / / i
Pimentdn Rojo kg 0.05 @05 / / / /
Tomate kg 1.85 185 / /
Zanahoria kg 0.62 062 // / /_
Leche Entera en Polvo x 380 g 3B0g D4y Q45 / / /
3 lechey 3, Leche
productos i ¥ |aueso doble crema kg 0.75 075 rd / /
lacy
s Yogurt bebible entero con azdcar 1000 ml 010 wia 7 i /j I |
Carne de Cerdo kg 068 ss 7 A 7 7L
41 Cames  |Carne molida de res kg 068 068 e Vi ! 7
4. carnes, ;
higvisy Polla pechuga con piel kg 1.61 161 / / L ,/ /
legumingsas |40 Huevo | Hueva de gallina 559 13.13 1313 / " /
secas
Frijol raja 500y 0.30 030 2 e 7 o
4.3 Granos
Lenteja s0Dg 0.30 030 / e Vd
5 grasas y 5. Grasasy | Aceile 1000 cc 070 070 / / /
Arucar blanco 500 g 0.96 088 / - // / /
6, azucares 6. Azucares
Panela 500 g o.u8 oo8 / 4 / | _/
Oregang 10g 020 D20 < 7 21 /
A
Paprika 109 0.30 020 / / Vd /
7. : - /
/. miscelanecs Nldoalsnens Pimignta Megra 10g 0.50 0.5¢ / / /
Sal s00g 030 030 e g 74 /|
Vinagre 1000 ml 0.02 002 4 / / /

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

NOMBRE TRANSPORTADOR (0 p(?/l’ajol’:

HOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN R

Ana Glana Agullar

\BE: {operader)

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

Anar Victorer May bine2 042 |,

FIRMA:

FIRMA:

Ana Lillana Qﬁ wlar

l

CARGO:

yo B ZI0 X1z |

FIRMA: O/S}/
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SAS¥S

i U R - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobieine de L - REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia  Educacion en i i APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
cicd - - O ARG emprore
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOWVAZ FECHA 03/08/2026
ETC Alcaldia Murncipal de Bucaramanga MUNICIPIC O VEREDA BHUCARAMANGA
HNSTITUCION | INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D! INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
i
I
| Ma.RACION No. RACION 3 = =
i GRUPO ETARED Saaon. | Ry N e Ol A AT SR VAR e A No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
| RE ENTREGADOS
-: G1 PREESCOLAR o g AGOSTO 03 MENUT
t
| G2 PRIMARIA ] El AGOSTO 04 MENU2
I — ACOS1005 MENUI
G3 SECUNDARIA 18 14
AGOS10 08 MENLU4
G4 MEDIA 0 o
| Total 27 27 Semana 25 Semana 1
I
CANTIDAD ESPECIF.
GRUPo  |SUBGRUPO UNIDAD Bt ENTREGADA CALIDAD FARTANTES REVOELGION
. | ALIMENTO NOMBRE DEL ALIMENTO TOTAL REQ.
ALIMENTOS s MEDIDA
TOTAL [} NC (24 NC sl NO CANT =] NG CANT
| Papa criolla kg 254 254 J V‘ V V
11 =
P, 2 d .92 3.
| Tibiseeotos apu vaneded cerosa sabanera kg 392 92 \/ v v V
1. cereales, Platano Harton kg 334 334 f ii W
Tubserculos, \/ V] V/‘
raless, platane Aaroe Blanco 500 g 10.94 10.94 v /] " v
1.2 Cereates | Harina de trigo 500 g 508 3.08 v ] v v
Pasta Fideos x 125 g 1259 160 160 v v v v
Limén kg 023 023 v v Ve v
Limén cruda (pulpa de fruta) kg 041 [1F:}] v v/ v v
Manga cruda (pulpa de frutz) kg 1.62 162 \/ \/ \/ v
Manzana kg 064 064 v v v '
2.1 Frutas = =
Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 014 019 v v ]
Mararga cruda (pulpa de fruta) kg 162 162 \/ J V/I‘ \,/
Pina Ky 123 123 v v’ )
Toinate de arbol crudo (pulpa de fruta) kg 162 182 |, 3/ v 1
2, verduras y 2 i i
i Ajo kg 0.08 0.08 ] v/ v
Cebolla cabezana kg 048 Al ‘/
Ceballa junca kg 027 0.2¢ \/‘ V/ Ve
Cilantru kg 0.03 o3 ¥ \/’
22 Verduras |Lechuga kg 1.7 1.72 \/ v \/ \/
| Pepina Cohombio kg 1.21 121 v Vv \/
| Pimnenton Rojo kg a13 013 ~ v 'y/
| Tomate kg 383 383 V’ / v
Zanahoria kg 1.91 191 N v v )
5 Leche Entera en Polvo x 380 g 380g 1.18 1.18 fo v’ v/
3 leche y i ki =
El:;::ms L;f.leoa ¥ Queso dable crema kg 226 2.26 v V]
Yogurt bebible entero con azdcar 1000 m| 0.27 (L V/ V / LV
Carne de Cerdo kg 197 197 ] v v
-
4.1 Carnes Carne molida de res kg 1.97 1.97 \/ \/ V/ v
4, carnes, 3
Huevicy Pollo pechuga con piel kg 259 2.59 v \/ v | v
legumingsas 145 Huewe | Huevo de galling 55 3378 3378 i
secas Y C:
-1
Frijol rojo 500 g 119 1.19 \/’ v W v
4.3 Granus
Lenteja s00g 119 1.9 v V] Wy v
5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 1.79 1.79 LV v
-
6, azucares b, Azucares  |Azdcar blaince 500g 254 254 Vf \/ Vv
Orégano 10g 0.54 0.54 V/ \/’ v
Paprika Wg Q.54 0.54 v/ qv/ v v
. miscelansns i‘ll.‘.cf:!dneo‘. Finsienta Negra g 1.08 .08 \/ \/ V’
Sal 500 g 065 065 ~ v ] o]
Vinagre 1000 mi 003 003 v d v v
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: ge envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
= ' y 0chy ¥/ 0t
) ; -1
sTrog e Alba Mavy Q2 Vv Mna kot Mavtnez o
FIRMA: FIRMA: CARGO:
/ P Lecror
— -&"‘m:? . / FIRMA: (-
Plhe. pary Oz v Y
T e /
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T T o - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
L2 i i L gy
Sebiemode g Prendey o : s REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ucacs J i & = A R |
m ac \TenKt & APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 10/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramangs MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D; INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION
GRUPO ETAREQ AOUUBIEADA. | e No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Ne:RIEMERY Y ngfa"i‘?sgg'ag'cm DE MENUS
G1 PREESCOLAR Q 0 AGOSTO 10 MENUS
G2 PRIMARIA 8 8 AGOSTO 11 MENUT
AGOSTO 12 MENUS
G3 SECUNDARIA 19 19
AGOSTO 13 MENUZ
G4 MEDIA o o AGOSTO 14 MENU1D
Total 27 27 Semann 26 Semana 2
CANTIDAD ESPECIF, y
Grupg  |SUBGRUPO S MEREDEL AL uniDAD DE | ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
AtMENTOS AL.IMSEN ) NOMBRE DEL ALIMENTO EoA TOTAL REQ,
TOTAL C inc| c |ne| s | no| cant s | NO | CANT
1.1 Papa vanedad cerosa sabanera kg 645 645 v Ll 1 v
Tubereulos | piaang Harton kg say 585 v v % vl
Almidén de maiz 50 045 045 i I
1. cereales, 9 ‘/ "/F v V/
tuberculus, Aroé Ulanca 500 g 1094 10.94 v A v vl
 platz 3
1SR PO |y 5 Cetcales | Harina de maiz blanco 5004 308 108 v v V] ]
Pasta Fideos x 125 g 125¢ 160 160 | v v v
Pasta Macarron x 250 g 250 5.54 554 v 1 v
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 1.62 162 v | /—
Liman kg 042 042 N Vv ../‘ (v
-
Liman crude (pulpa de fruta) ke 0.81 .81 / v’ vl T
Mango key 1.35 1.35 \/ v v/ \/
| 2.1 Frutas Maracuya cruda (pulpa de fruta) key 162 1.62 | v 1
I Mora eruda {pulpa de truta) kg 162 162 v’ v v
Papaya kg 091 091 W] ] d v
Fifia kg 0.98 098 v vy v v
Tropical {pulpa de fruta) kg 162 162 y/ + Ud !//
<. verduras y = E
Al k 0. 032
frutas L bl ) 12 v’ ] /' =
Ajo kg 0.09 009 e v v v
Ceballa cabezona kg 1.58 1.58 v | v =
Cebolia junca kg 027 0.27 v ] v (-
Cilantro kg 003 0.03 v v il "
2.2 Verduias !
Peping Cobombra ky 1.98 1.98 A /1 V/’ +
Perejil kg 006 0.06 v 7 v’ v
Pimentan Rojo kg 054 054 v \/ 1 v
Tomate kg 5.94 594 ] v v
| Zanaharia kg 07i 074 ] | v
]
Crema de leche 2y 073 073 v v v v
3 taehiy Leche Entera en Polvo x 380 g 380qg 1.54 1.54 \/: \/ v V/
productos 3, lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 0.95 095 | v v’ v |
! ; "
A Lacteas Queso doble crema kg 170 1.70 V] V/ v i
Yoyuit bebible entero con azicar 1000 ml o2y 0.2y vl Vf' v/ /
Carne de Ceido kg 1.97 197 4 \/r ] \,/
A1 Cames | Carne de Res kg 197 197 /| v ] v
4 carmes,
huévos y Pollo pechuga con piel kg 517 517 27 b v 1
leQUMINGsas 149 Huevo | Huevo de galling 559 28.19 29.19 Vv \/ v ]
seLds
Frijul 1ojo 500 g 119 119 ] V]
4.3 Granos L
Lentegs 500 g 1.19 1.19 a1 V4 v v
tr
5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 207 207 /] v V/ v/'
¥ - F [
Azucar blance 500 g 270 2.1 v v \Vd v
8. azucares b, Arucares
Panela 500 g 0.35 035 v v P
Curcuma w0y 1.08 1.08 v | A
Paprika 10g 1.08 108 vd / v v
£omiscelaneos L‘Iisufl.eneus Funenta Negra g Lk 162 V ‘/ \/
Sal 500 g 0.81 0.81 oA v v s
| N 1000 ml 0.05 0.05
| e Vinagre n_|“. y v_/ V/ i ‘/_
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: ga enyian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION © CENTRO EDUCATIVO
P s ba i h \ Ot
o crzun FZhescot #{M a ary Or12 na Ntova Mayhinz2 Ude
FIRMA: RMA: CARGO:
B - Pecioyan
o= Tk 3 A O ‘h J FIRMA: m&
/ -~

Pagin

alde’



OBSERVACIONES:

Se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

o Uy g tosha e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
S . - pven dﬂf i REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia e =
H i L gl it n APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 18/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE O INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA-
No. RACION No. RACION = . .
GRUPO ETARED A OBEArE | B RS No DE DIAS & ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR Na, DEMERD Y ng%"%gglég'cm DE MENUS
[
| G PREESCOLAR 0 a AGOSTO 18 MENU12
G2 PRIMARIA ] g AGLS IO Y MENU13
AGOSTO 20 MENU14
G3 SECUNDARIA LE] 19
AGOSTO 21 MENU15
G4 MEDIA a 0
Total 28 28 Semana 27 Semana 3
CANTIDAD ESPECIF.
crupo  |SUBGRUPO T UNIDAD DE ! Sz oudhoniry i FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS “L""SENTQ NOMB ALIMENTO MEoba | TOTAL REQ.
TOTAL [+ NC c NG 51 NO CANT sl NG CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg ] .04 V/ -/ v/
Tuberculos Eaon 2 i 2k
. Platano Harien kg 6,32 632 v v ]
tuberculos, Anioz Blanco s00g 865 865 v v W v
reices, platanc z F i
: i 1.2 Cereales | Harina de maiz blanco 500g 318 318 v \‘/ o] \/
Pasta Espagueti x 250 g 250g 570 s.70 \,/ v V/ v
Guayaba cruda {pulpa de fruta) kg 168 168 o] v ] ]
Limén kg 040 040 ] | V]
Limdn crudu (pulpa de fruta) ky 084 084 \/’ '\/ \/ ]
2.1 Frutas =
Mango ky 1.87 187 i / \/ LV
Maracuya cruda (pulpa de hiuta) kg 1.68 168 V/ \// / v/
Natanja cruda (pulpa de frutal kg 168 168 v ] i ] n./,
Ahuyama kg 0 010 f LV \./
2. verduras y Aju %9 007 i v v ol o]
frutas Ceballa cabezona kg 124 124 vl W V]
Ceballa junica kg Da4 [R5 v v /
Cilantio kg 004 004 [V '\'/
2.2 Verduras -
Pepina Cohombra kg 243 243 v vl 1
Perejil kg 0,03 0.03 ] ] vy o
Pimentén Rojo kg 0.26 0.26 1 ] »]
Tomate kg a8/ 487 v vﬂ'/ v’
Zanahoria kg 135 145 \/ \/’ v v
% lechiay Leche Entera en Poive x 380 g 380 g 1.06 106 ‘/ | rd 1
1 L
3. Lleche y o L~
:.-lclducm:. Cartais Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 0.98 n.9e V/ / .\/ ~r
acteos -
Queso doble crema kg 1.23 1.23 \/ V/ \/’
Carne mohda de res kg 2.04 204 \/ / v ]
4.1 Cames =
4 cames, Pollo pechuga con piel kg 533 533 e v ] ]
luevos . R T B d
i 4.2 Huevo | Huevo de galling 55g 3020 3020 V4 ] v v
secas Frijal rajo 500g 122 1.22 ‘/ vy \/' y/
4.3 Granos =
Lenteja 5009 1.22 122 V] 1 v ~1
f 2 =
5. grasas y 5 Grasasy |eeie 1000 cc 1M 1.71 1 1 | v
j""e'tes Aceites Margarina esparcible 12549 060 0.60 ] v
6. azucares 6. Azucares | Ardcar blance 500g 213 213 v/ ../ V4| v
Orégano 10g 0.56 056 x| ] v v
Paprika 0y 084 084 v/ \/
o s 7 Fay
I miscelaneas hikedlanacs Pimienta Negra 10g 112 112 \/ v/ \/ v
Sal 500 g 067 067 v Vv vd v
Vinagie 1000 m 0.06 0.06 v~ v e !
C: Cumple NC: No Cumple

NOMBRE TRANSPORTADOH (operador:

st 0d

G Bl

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTQS QUIEN RECIBE: (operader)

Alba Mo orh1

MNOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

wer Miotori Movtince Or-hz

FIRMA:

FIRMA:

I

CARGO: - 2 e (o

FIRMA: ( C

Albc Maw.i Oty V

\...//
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£185
% J oodgshe - _ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gubmingge g Mol -Hpm“dﬂr s ? § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUGION EDUCATIVA
Colombia % f TR . - APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR UMNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 24/08/2026
= Alesitia Muritigat de Busaramangs MUNIGIPIO O VEREDA | BUCARAMANGA
INSTITUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA !
GRUPO ETAREO A";Jﬁﬂig’a Do pacioN No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR He; DEHENU:Y: ss:%“gz%‘bg'cm DERENUS
|
G1 PREESCOLAR a o AGOSTO 24 MENU1E '
2 PRIARIA 2 e ACOS10 25 MENU17 |
AGOSTC 26 MENU1E !
G3 SECUNDARIA 19 18 :
AGOSTO 27 MENL1S |
G4 MEDIA, 4 o AGOSTO 28 MENUZ0 i
Total 28 28 Sefmaiue ¥ Semana 4
CANTIDAD ESPECIF. =
GruPo S ETe NOMBRE DEL ALIMENTO UNIDADDE | yopy) peq, ENIREAADA PRLDAD FrLTANTES e
ALIMENTOS s MEDIDA, - . n
TOTAL G NG c NC 50 NO CANT Sl NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 11.99 11.99 .v/ 'V/ v \/
Tubereules | piaiang Hanan ko 124 324 L / v ]
Asroz Blanco 500 ¢ 1.27 .27 v o] v
| 1. cereales, Harina de maiz blancg 300 g 3.18 218 5 ’4/ v vl
||!”.:)el culos, P - v \/
|raices, platane —— Harina de trigo 500 g 0.34 0.34 \/ ! v v | )
Maiz tierma S00g 0.84 084 v vd V] v
Pasta Espagueti x 250 g 250g 570 570 ‘/ vl V"' \,/
Pasta Fideos x 125 g 125¢ 165 165 v v v s
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 1.68 168 A% v v" 5 v
Limén kg 0.32 032 v v v v
Liman crude (pulpa de fruta) kg 0.84 084 \/' v LYy '\’/
Lulu crude (pulpa de fruta) kg 1.68 168 | /‘ v v
Mango kg 140 140 -v/ V/ V/ vl
2.1 Frutas Manzano kg 066 066 ‘/ v/ e
Meisn kg 112 112 v ol ] i
Naranja ky 0.23 023 1 v v v
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 1.68 168 e ] ] ]
Pifa kg 119 119 v v | v
iu"ti;d“‘as ¥ Tropical (pulpa de truta) kg 1.68 168 | v v |
Ajo kg 008 0.09 o v o T |
Cebull cabezona kg 1.59 1.59 i v v 1 5
Cebulla junca kg 028 024 v’ v vl o] ;
Cilantio kg 0.04 004 v v V] 'v/’ :l
i Habichuels kg 022 022 v v “/’ AT l\l
ams Lechuga kg 1.02 1.62 Lvd v v/ v f
Pepino Cohombio kg 1.0 1.01 v’ 1 1’ e {
pimentén Rajo kg 0.30 0.30 W V] v v _f
Tomate kg 458 498 v’ W V] v '
Zanahoria kg 107 e v v \/’ v
Crema de leche 200 g 0.75 075 W v | 4
Sy Leche Entera en Polvo x 380 g EELE 1.58 1.59 o (Vg Ve e
productos 3 Lechey Leche Entesa liquida pasteurizada 100 mi 08y oay vl \// \/ |
fectegs Lagiens Quese doble crema kg 172 172 Vv \/ v v
Yogurt bebible entero con azdcar 1000 ml 028 028 vl h
Carne de Cerdo kg 2.04 204 ‘/“ V/ \/ v
47Cames | Carne molida de res kg 2.04 204 e L vl v
:u::i:::' Pollo pechuga con piel kg 5.33 533 v \’/ / v
I"":-‘_umi”m’ 4.2 Huevo Huevo de gallina 55g i6./9 36.78 v Y’ v
F Fiijol rojo 500 g 122 122 e g Wi o
e Lentejs 500 g 122 122 V/ Vf V] \/
Sorasaty |5 Grassey |Aceite 1000 cc 216 218 v i v
aceites Aceites Margarina esparcible 125g D45 045 1 / \/ | \//
_ Aducr blanco 500 g 236 236 v v v
e e Panela 500 g Dbd 0.64 / v v
Orégano 10g bea vz V4 e |
Paprika 100 112 112 v v~ V’ v
1. miscelanesas MR Pimienta Negra Wa 1.40 140 V/ ‘/ V/
sal s00g 084 vea | /] v v v/ |
Vinagre 1000 ml 0.03 0.03 "5 / v v |

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: ¢ envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMBRE TRANSPORTADOR (uperador:

MUMBRE MANIPLLADOR ALIMENTOS QUIEN ReCIBE: {operador)

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVOD

<o s e s ot |Alba Mavy 0417 Arcr ko May ez Orda.
FIRMA: : FIRMA: 7 CARGO: A KEC-TCNO\
e T -.,_~.. FIRMA:

Alba Aavy Ochr V

//
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SVS7
S Uy QR O 2 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gomernode g Moo Prené{ef o @ E REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUGION EDUCATIVA

Co{omb a e TS w . e APS = ALMUERZO PREPARADOD EN 5ITIO
DQPERALDOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 31082028
ETC Alcaldia Muricipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION ECUCATIVA HURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D INSTITUCION EDUCATIVA RURAL EOSCONIA

Na RACION No. RACION
GRUPQ ETAREQ ACJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DEMENU Y 55:%1%2?6‘?&0 DE MENUS
G1 PREESCOLAR Q 0 AGOS O 31 MENU1 |
G2 PRIMARIA g 3 SEPTIEMBERE 01 MENU2 |
SEPTIEMERE 02 MENU3
63 SECUNDARLA 19 18
SEPTIEMERE 03 MENUS4
G4 MEDIA 2 g SEPTIEMERE 04 MENUS
Total 28 28 Semana 29 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF.
Grupo  |SUBGRUPO g e Wl ) N TREGADA EALTEAE FALTANTES DEVOLUCION
| ALIMENTOS ALIMgNTO 1oMB M AEBIDA TOTAL REG.
1 TOoTAL < NC c NC sl NO CANT 51 WO CANT
n =]
Papa criolla kg 262 262 v
11
! B S 7. !
| Lok s apa variedsd cerosa sabanera kg a0 790 v/ V ';V// =
| Flatano Harten ki 144 344 i
| 1. cereales, g V v v
i tuberculos, Almiden de maiz 90g .47 047 U/ V’ \/ v’
| ruices, platan .
HeEpatang Aoz Blanco 500 g 12,16 14.16 P + 1
1.2 Cereales 2
| Harina de trigo 500 g 352 352 [V v v v/’
Pasta Fideos x 125 g 125¢g 165 165 \/ V4 v W
Liman kg 0.32 032 v ] ] ot
Liman crude (pulpa de fruta) kg 0.84 0.84 v vl v
Lulo cruda (pulpa de fruta) kg 168 168 ' Vv’ V] v
Mange ciudo (pulpa de frula) kg 168 1.68 1+ v
27 Frutes [ Manzana kg 066 066 v v 1 T
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 0.48 048 v .\/’ v
Maranja cruda (pulpa de fruta) kg 1.68 1.68 v | \/‘- .,,-/
pifa kg 127 127 V| v ] ]
iy Tamate ce arbal cruda (pulpa de fruta) kg 1.68 168 v v v
Irtas Aju kg 010 0.10 v v 1 1
Cebolla cabezona kg 1.68 .68 V/ v
Cebaolia junca kg U.42 042 v o ]
Cilantro kg 010 (PR | v v
2.2 Verduras | Lechuga kg .78 1.78 y/ / \,/
Peping Cahombro kg 125 1.25 v" V/ \/ \/
¥
Aimentan Roja kg 013 013 v vl v A
Tamate ky 542 542 Vv v~ \/‘ \/
Zanahoria kg 197 1.97 / v’ \/
3. tech Leche Entera £n Polvo x 380 gq 380 g 1.23 123 \/’ -/ g/
leche y
productes is:‘e::: ¥ Queso doble crema kg 234 234 v Vﬁ
lact i
seleae Yogurt bebible entero con azdear 1000 ml 0.2 .28 v/ v v
Carne de Cerde kg 2.04 204 V/' V4 v
i
41 Carnes | Carne molida de res kg 204 204 Vv / V1 v
4. camnes,
huevos y Pollo pechuga con piel kg 533 533 ] 1 W] V]
leguminesas 145 Huews | Hueva de gallina 559 3945 39.45 W v
secas ~] ;'/
Frijal rajo 500g 122 122 v &« ]
4.3 Granos
Lenteja 00 122 122 v ‘/ vl v
5, grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 2.26 226 v/ ‘/ v |
Azicar blanco 500 g 374 314 o < v Vv
6. arucares b. Azucares !
Panela s00g 022 0.22 | ] ] y/
Orégano 10g 0.56 0.56 o ‘/‘ / 'I/I
Paprika 10g 084 084 w1 o
; : 1. : v
7. miscslanens NG Pimienta Negra 10g a0 140 v/ V4 \/
sal 500 g 0.84 084 v v P4
Vinagre 1000 ml 0.06 0.06 v/ \/' l
C: Cumple NC: Ne Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador] | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION D CENTRO EDUCATIVO
f .

7 (T 1 \I M . OJ by
CSrae e aseots |Alba Mai] 00 Anea Vohora May ke Oz
FIRMA: FIRMA: { AT 2<’_ C Loy

--H‘—"ﬁ\k\;ﬁ"‘) ‘ ~ s :
C e B -k \I/ FIRMA: L
) Alba Mayy 0!It

k..//
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

s
’ endey T ? § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia oML i ' APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
CPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 03082028
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION - :
GRUPO ETAREOD ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR ReaRERER SEE#?QRNEAGgEUIBEICLO i
G1 PREESCOLAR 4 4 AGOSTO 03 MENUT
G2 PRIMARIA 34 34 AGOSTO 04 MENUZ
AGOSTO 08 MENU3
G3 SECUNDARIA v] o
AGCSTO 08 MEMNU4
G4 MEDIA 4] Qo %
Total 38 ae Hemana 15 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF. = 2
GRUBo  |SUBGRUPO e Vet il _ ENTREGADA S ALIDAD FALTANTES CEVOLUCION
| auMenTos | ALIMENTO L ALIM veooa | 1OTALREQ.
'_I TOTAL G NC c NG si NO CANT 51 NO CANT
Papa criolla kg 292 292 , yd P
11 . = . -~ -
Pihercilkas Papa variedad cerosa sabanera kg 429 429 // / /
1, cereales, Platana Harton kg 382 2 |~ ~ 7 1
tuberculos,
raices, platana Ancz Blanco 500 g 1202 12,02 ] ~ v
1.2 Cereales | Haring de tigo s00g 372 372 pdi ] P
Pasta Fideos x 125 g 125g 1.76 s | - P — L
Liman kg 0.27 027 ] il # -
Limon erudo (pulpa de fruta) kg 114 114 e g Pl /]
Mango crude (pulpa de truta) kg 228 228 /‘ / LA
Manzana kg 087 087 / e / /
2.1 Frutas 7
Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 019 0,19 -~ / £
Maranja cruda {pulpa de fruta) kg 228 228 / /
Pia kg 1.69 w9 | 7 e P
Jomale de arbol ciuda (pulpa de fruta) kg 228 228 - / A /
2. verduras y i - 7
Yt Ajw kg 0.1 o1 7~ ’/
Cebolla cabezona kg 066 058 / / / o~
Cubolla junca kg 038 0.38 7~ / ; / /
Cilanteo kg 0.04 ooa | 7 4 Pal P
2.2 Verduras | Lechuga kg 235 235 / / - - |
L -]
Fepino Cohombro kg 1.49 1.49 / / -~ pa
- ¥
Pimantan Anjo kg 018 018 - / / P
Tomate kg 5.10 510 / /
i Zanahoria kg 232 2.32 / e
! 5 Leche Enters en Folvo x 380 g 180 @ 1.64 1.64 / / %
 Entahi 3 Lechey R ?
:,_Ipa:.::::lus e Queso duble crema xg 285 265 ~ ‘ . ]
| Yogurt bebible entero con azdcar 1000 m| 038 038 -~ Ve / /
|
Carne de Cerdo kg 255 258 A . 5] /
= +
4.1 Carnes Carne molida de res ky 2.55 255 / / et /
4. carnes, Y
hueves y Pollo pechuga con piel kg 104 304 /_ 1 4l
i ¥
leguminasas  leo yuevs | Huevo de gallina S5y 43.68 43,68 B / o e
secas v -
Frijul roja 500 y 114 114 ~ b P >
4.3 Granos v
Lenteja 500y 194 1.14 / ~
S, grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 ce 210 210 /’ i pa
P = o -
13. azucares 6. Azucares | Ardcar blanco 500 g 104 3.04 i / /._
t -
Orégana 10g o6 076 7~ g f Ve
Paprika 0y o6 076 7 T i P
f. miscelaneos :discnlaneos Funienta Negra 10g 1.52 1.52 / / / /
Sal 500 g 0 091 Ve ] / -~
Vinagre 1000 ml 0.04 0ea |7 ' — 7

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMBRE TMNSPQRTADQZ/‘(?Qn NOMERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
e . .
<o we esace | Sy Mot ng 5 ndove| Hra Jickora Marhinez B4
FIRMA: FIRMA: CARGO:
; "= ecroron
- FIRMA:
l\) 2 WA Ny T I\ACM::‘\
o /
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S1s8l
) YD
) ) G dpsRR . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Golemege  po bl : pfe'“der by @ i ﬁ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ac Udedte i 1% APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 10/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFI0 O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
= No.RACION No, RACION
GRUPO ETARED ADIUDIERDR | B ARk No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No- BREMENLLY ssﬂ%“ézgglég'cw DE WENUS
G1 PREESCOLAR 4 4 AGOSTO 10 MENLE
G2 PRIMARIA 34 34 AGOSTO 11 MENU?
AGOSTO 12 MENLUE
03 SECUNDARIA Q o
AGOSTO 13 MENUS
G4 MEDIA Y e AGOSTO 14 MENU10
Total 38 3 Semana 26 Semana 2
CANTIOAD ESPECIF. s
GRUPO  |SUBGRUPO _— i _ ENTREGADA EALDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS .N.IM:NTO NOMBRE DEL AL o MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NG 51 NO CANT El NO CANT
11 Papa vanedad cerosa sabanera kg 173 793 rge - "
Tubsrewlos | piatana Haron kg 7.38 1.18 o & e 7
| Almidon de maiz %04 063 0s3 | < #
11. cereales, - L~
{tuberculos, Arroz Blanco 500g 12,02 1202 7 e ] -
- itk =
PR RANS. |ya Cereales | Harina de maiz blanco Mg 372 n / /; - /
Pasta Fideos « 125 g 125g 1.76 176 ] T e
Pasta Macarién x 250 g 250g 582 582 P i ] AT e
Guayaba cruda {pulpa de fruts) kg 228 228 / L ] ey A
Limoan kg 0.53 0.53 / /'
Limon crudu (pulpa de fruta) kg 1.4 1.14 / / /
Mango kg 1.86 180 / . /
21 Frutas | Maracuya cruda [pulpa de fruta) kg 228 2.28 W § /] - |
Mara cruda (pulpa de fruta) kg 228 228 Vd v 7] i
Papaya &y 1.06 1.06 < B / I
= : 7
i Pifa kg 1.35 135 ,/ / L 7
| Tropical (pulpa de fruta) kg 228 228 / | / / |
2. verduras y X S &
P Ahuyama gy 045 045 / /
Aja kg 013 0.13 . P v il
Cebells cabezona kg 232 232 / ]
| Cebolla junce E%) 038 038 / / 9 / /
Cilantio kg 004 0.04 / / I / /
2.2 Verduras 3
Pepina Cohambro tg 271 271 Pl # T I
Perei kg 0.08 0.08 7S &) P -
> 7
Pimentén Rejo kg 076 0.76 e ¥ /, //
Tomate kg 7.55 .55 i K / | / 4
Zanaharia kg 1.00 1.00 / / ’ / L
Crema de leche 200g 07z 072 7 I /
5t Leche Entera en Polvo x 3809 B0 g 1.95 195 / / / /
lethey
productos 3, leche y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 115 1.15 / / /
st Lackens Quesa doble crema kg 202 202 / ) yd / /
Yogurt bebible entera con azicar 1000 mi EL! 0.38 / / / /
Carne de Cerdo kg 245 2.55 7L /S Vi i
41 Carnes | Carne de Res kg 255 255 e / /f, i
4. carnes,
huevos y Pallo pechuga con piel kg 6.09 6.04 / / T P /
legumingsas |45 pyevo | Hueva de galling g 3838 w3 | e /7 /
seCds E
Frijol rejo 500 g 114 114 pd /| r/
4.3 Granas f f
Lenteja sbog 1.14 1.14 / /| / /)
7
5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 243 243 P /
Azicar blanca 00 g 3.26 326 pd ‘A / ¥
B azucares 6. Azucaies T -
Punela s00g 036 036 7] il 7
T
Curcuima 10g 152 152 - / 7 /
Paprika 109 1.52 1.52 / / '/
4oniscelaneos ;’Ii; il Flinizing Negrs 1og 2.el 4] /
Ceidels
Sal 500g 114 114 o e / /
Vinagie 1000 mi 0.08 u.og / / / / |
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
| e ) i ‘,}i ]
T ST e & ,/:Z,A_..-La.c.i é-o?. MOw e, %’-‘-ﬁd’(}\/&\ A ne Nech oviet ayx J“ﬂ'( L Of i V¢ -
FIRMA: FIRMA: CARGO:
(_,_-(_____‘_":_ I g\k FIRMA: yc
-30'1 YMannag @:nm;\t:vc\\ e
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& \ idik : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobernode gt pm“ g R ? $ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUGION EDUCATIVA
Colombia UCAGION i ) APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

lO‘PERADOH UNION TEMPORAL BGA INNDOVAZ FECHA 18/08/2026
ETC Alcaldia Municigal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUZION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL HBOSCONIA SEDQE EDUCATIVA SEDE E! INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION =
GRUPG ETAREG Kiaicany | ehias s No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No DEMENULY SEMANADEL SICLO:DE MENUS
G1 PREESCOLAR 4 4 AGCSTO 18 MENL12
G2 PRIMARIA a4 a4 AGOSTO 19 MENL13
AGOSTO 20 MENLI14
G3 SECUNDARIA o 4]
AGOSTO 21 MENU15
G4 MEDIEA o 4] 3
Total a8 38 Semana 27 Semana 3
CANTIDAD ESFECIF. =
GRupp  [SUBCGRUPO UNIDAD DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALlM:N'IO NOMBRE DEL ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL [ NC & NG 5l NO CANT S MO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 3.65 EXH & B / / 3 L
4 - =
Tubarculos = Harté N / 7 1=
1, cereales, Plata HAION kg 7.59 7.59 i P s A
tuberculos, Arroz Blanco 500 g 914 914 b ~ L - [ |
aices, plat - ¥
FACER PRIANS 1 12 Careales: |Marina de maiz blanco 500g 37 vz / 7 = o
Pasta Espagqueti x 250 g 250g 582 582 / b /
Guayaba cruda (pulpa de truta) kg 228 2.28 / & ,/
Liman kg 0.49 044 e / 7~ /’
Limén crudo (pulpa de fruta) ey 1.14 114 / / / /
2.1 Frutas =
| Mango kg 224 .24 / / / L /
Maracuya cruds (pulpa de fruta) kg 228 228 r’// / /
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 228 228 / / /
Ahuyama kg 013 013 /_ /z /
2. verduras y A kg 0.0 010 /,. / P /
frutas Cebolla cabezona kg 166 166 < / e |
Cebolla junca kg 019 019 - / /
Cilantro ky 0.05 Q.05 ' » / / /
2.2 Verduras
Pepiga Cohombra ky 321 in P L / ’ /
pereji kg 004 0.04 7 1 /3" P P
Pimentdn Roje kg 036 Q.35 /( rj— / /
Tomate ka 6.00 500 | £ 7 P
Zanaharia kg 179 149 < //a / /
I Leche Entera en Polve % 380 B0y 1.30 1.30 / / | /
3. leche y 8 <
5 | = S
productos 3, Lechey Leche Entera liquida pasieurizads 1108 m! 117 117 / ( / /
lacteos Lalecs < =
Queso doble crema Ky 143 1.43 //- / E [ rd
Carne molida de res kg 255 255 ' / L '
4.1 Carnes o P
4, carnes, Pully pechuga con piel kg 6.09 609 / ff / /
huevus y . -
4. H | . ..
ledgumiss 2 Hueva Hueva de gallina S5y 38.38 3838 / / / /
secas Erijol rojo 5004 1.14 1.14 /:', // - yd
4.3 Granos >
Lenteja 500 g 114 1,14 A (/ ,/ pd
[5. grasas y 5 Grasasy |Aceite 1000 cc 195 195 // // /
|aceites Argites Margarina esparcible 1259 0.5 o.58 F 4 Vd
| 3t o =
%5, azucares 6. Azucares | Azucar blanco 500 g 243 243 // // // /
l Oregano 10g .76 076 4 (’ /’ '
| e
Paprika 10g 1.14 114 / / 7 /
. miscedanecs s Fimienta Megra 0g 1.52 152 / 4 /
Sal 500 ¢ 0at o1 | /S 4 ' 7
Vinagre 1000 m| 0.8 008 /7 pd 7 -

C: Cumple MNC; No Cumple

OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMERE TRANSPORTADCR (0 dor: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
b2y {_éjkxc_ffﬂ- Lz Vowraa “radovel [Bina Jickora Martineg? oita
FIRMA: - . EIRMA: CARGO: . ~ @e CA 0 Gy
=" FIRMA; C
AU \ad e S ndoved -
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() w, desis > . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobwnods o ol Prendey P ? ; %‘ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUGATIVA
Colombia o MUY ks, RN APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO |
OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVA2 FECHA 24/D8/2026 [
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO G VEREDA HUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No. RACION - =
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 4 4 AGOSTO 24 MENU1E
G2 PRIMARIA az 32 AGQOSTO 25 MENU1T?
AGOSTQ 26 MENU18
G3 SECUNDARIA o o
AGOSTO 27 MEMNU1Y
EAMEBA g g AGOSTO 28 MENUZO
Total 38 3B . Bemana 26 Semana 4
GANTIDAD ESPECIF.
GRupg  |SUBGRUPD ORI BED ALAERT UNIDAD DE : ENTREGADA CALIDAD Wikl PEMPRUGON
ALIMENTOS ALIMSI:NTO MEB ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
ToTaL | ¢ [we | c [ ne | s | o | eant si | No | canT
. I
- Papa variedad cerasa sabanera kg 1260 1260 | & Pl i =
Tuberculus  o130000 Hartén kg 3,60 169 d . A
Anoz Blanco 500 g 1138 11.36 ] A & A
1 cercales Harina de maiz blanco 5009 352 352 A 5 o ]
tberculas,
raices, platano Harina de tigo So0g 0.43 D43 / -~ /
12 Cereales = P
Maiz tieino s00 g 1.04 1w | 7 /] e
Pasta Espagueti x 250 g 2509 5.50 5.50 I 7 - -~
Pasta Fideosx 125 g 1259 1.66 166 i 1
Guayaba cruda [pulpa de futa) kg 216 2.6 - ¥ 2 ]
Limén kg 0.36 036 / /] i #
Liman cruda (pulpa de fruta) kg 1.08 .08 / / ~ ./
Lulo crude (pulpa de fruta) kg 216 216 / / o /
Mango kg 176 176 | - ) s
2.1 Frutas Manzang kg 0.82 082 / / < < _.||
Medon kg 144 144 -~ / |
Naranja ka 030 ) 2 | < i
Naranja ciuda (pulpa de fruta) kg 2.6 216 / / o - /"
pifia kg 124 124 7 .
2. verduras e 2
Hitas ey Tropical (pulpa de fruta) kg 2.76 216 /{ s B
Ajo kg 0.1 on 7 P < ,
Ceballa cabezons kg 200 200 |/ 7 < 2]
Cebolla junca kg 036 0.36 I 2 ) P
Cilantro kg 005 005 ’ < 9
Habichuela kg 028 028 " ) 7 1 A
2.2 Verduras : -
Lechuga kg 127 127 7 ol
Peping Cahainbiu kg 117 147 Fd 7 / /
Fimentan Kojo kg 038 038 / / |- <
Tomate kg 591 597 / P L P /
Zanaharia kg 1.20 1.20 / /,/ - /’
Crerma de leche 200g 064 ose | /] | - #
Leche Entera en Polva x 380 ¢ 380g 185 ws |/ o e 2
3 leche y 4
productes 3, Leche y Leche Entera quida pasteunzada 717100 ml 0.3 [1R:0] ‘// / L //, /
lact Z
SRR Lacteos Queso doble crema kg 1.85 1.85 I 4 f,. I /
| Yogurt bebible entera con azicar 1000 mi 036 0ip / // / /
Carne de Cerdo g 242 242 /] 7’ // P
40 Carnes | Canne inolida de res kg 242 242 / i / |
4. caines, =
e g Polla pechuga can piel kg 576 5.76 pd / L / -
leQuminosas 143 Huevo | Huewo de galling 55 4542 asaz | /7 7 rd P
SeCdy
Fijol 1550 s00g 1.08 w | Idl yd -~
4.3 Granos #
Lenteja 5009 1.08 1.08 Vd
sgmsssy | sGrasasy | Accite 1000 e 233 233 P 7, e 1.
BLENes Aceites Margarina esparcible 125g 0,58 058 / /,- /_ - =
Acucar blaneo 500 g .58 2.54 / (r /‘ =
b, azucares G Azucares z
Fanely 500 g 02 0.72 / / Vi Ve
Crégano 10g 0.36 0.36 / / 7
y
Paprika 104 144 144 /7 /, 71 v
¥ /
T omiscelaneos | L s | FiMiEnia Negra 10g 160 1.80 & /1 g /"l_
Sal 500 g 108 108 4 Pl A1 E 4
Vinagre 1000 ink o4 004 g / / /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: 5e envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR (opgrador: NOMERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
Ssrew Hle sae.] ¥ Movna Sradioval Pra \Nitova Markned oltiz
FIRMA: FIRMA: CARGO:
7 Y FPecraca
o o é_ FIRMA: C ,
i - = ] r \ e i
S \&}\‘._"\1 S =G 1) & Vi / |
N
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% ) Lietoshe - PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR PAE
Gomemede gyt oo oNde o ? s REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ac WFienas o 9 S APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

OPERADOR UNICN TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 31082025
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA, BUCARAMANGA
INSTITUCION  |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RAGION
GRUFD ETAREC ADuJUDICAD.q EI&TREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLD DE MENUS
ENTREGADOS
G PREESCOLAR 4 4 AGOSTO 31 MENU1
G2 PRIMARIA 32 32 SEPTILMURE 01 MENU2
SEPTIEMBRE 02 MENU3
G3 SECUNDARIA a 4]
SEPTIEMBRE 03 MENU4
G4 MEDIA v e SEPTIEMBRE 04 MENUS
Total 36 a6 Semana 29 Semuna 1
CANTIDAD ESPECIF.
crupo  |sUBGRUPO i ENTREGADA DA FALTANTES DEVOLUCION
ARG ALJMSENTO NOMBRE DEL ALIMENTO ot TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NC sl NO CANT 51 NG CANT
Papa criolla kg 276 278 / 7 / /
::berculas Papa variedad cerosa sabanera kg .80 .80 /
latano Hard [ 161 Bl g
i Platano Hartén g 16 16 /r Fd yd )
tuberculos, Almidon de maiz 90g 0.60 060 ol Va A /
ices, plat =
|1ees et Artoz Blanco 500 g 14.24 1424 7 1 ] .
| 1.2 Cereales
Harina de trigo 500g 395 395 -~ e
Pasta Fideos x 125 g 1259 166 166 -~ -~
Limén kg 036 036 7] e e 1
Limén cruda (pulpa de fruts) kg 1.08 1.08 = rd s
Lubo crudo (pulpa de fruta) kg 216 216 =4 / /// e
Mango crudo (pulpa de fruta) kg 2.6 216 ~ ’
2.1 Frutas Manzana kg 082 082 ~ / . 5
Maracuys cruda (pulpa de fruta) kg 0.54 0.54 7 / / -
Maranja cruda (pulpa de truta) kg 216 216 / =
Pifia kg 160 160 / e -~
2 verduras y Tamate de arbol crude (pulpa de fruta) kg 216 216 / / 2 /
Hitas Ao kg 013 a3 | <7 v g < |
Ceballa cabeeona kg 212 212 Fdi /; g 4
Ceballa junca kg 0.54 054 ] 4 L P
Cilantra kg 013 012 - 4 / |
i 22 Verduras |Lechuga kg 222 222 |4 Ve 7L £
Peping Cohambro kg 141 141 // / Vd
Pimenton Rojo kg 017 T K / Pl P
Tomate kg 6.50 650 /7 /: /’ . /
Zanahoria kg 220 220 -~ rd P /: L
s Leche Entera en Polvo % 380 g 3809 1.55 1.55 -~ / / //
¥
3 Lechey / /7
‘px:: :ms sl Quese duble crema kg 2.50 2.50 i / P
Yogurt bebible entero con azucar 1000 ml 0.36 036 - o L / f/,
Carne dé Cerdo kg 2.42 a2 | - Prs 4 P
4.1 Carnes | Carne molida de res kg 242 2.42 / / i 7 2
4, carnes,
Ry Pallo pechuga con piel kg 576 si6 | | s A /,
leguminosas (45 puevo | Hueve de gallina s5g 47,19 4719 1 /7 5 P4
eCas P o
Frijol roja 500 g 1.08 1.08 r e &
4.3 Granos
Lenteja 500 g 1.08 1.08 i » / |- / /
5. grasas y 5 Grasasy |Aceite 1000 cc 244 2.44 < / /F /
Azucar blanco 5009 346 346 / P L /
6. azucares 6. Azucares i e
Panela 500 g 029 029 / Vd g 5 / I
Orégane 10g o7z 072 | =3 /-
Papriks g 1.08 108 P4 P yd
b |7 4 .
7. miscelanecs Kistelahins Punments Negras 10g 1.80 180 /; / /
Sal 500g 1.08 1.08 4 /
Vinagre 1000 ml 0.07 007 |, A pd
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
NOMBRE TRANSPORTADOR ( ador NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operadar] | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVG
T T e .
ST o maate | Nudh  RKERINE Sendonasd AMO\ \]LcAO‘r\O\ Mar hm:’l_ X4
FIRMA: FIRMA: CARGO:
= 5 Fethia
C_’_’:.c:.f - FIRMA: (
Sz Nhvovye  Srmalbviel -
~
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Colombia Educacion

D e

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO

I
t
I Gubierio de
]

PIPERADLIR

UNION TEMPORAL BOGA INNOVAZ

FECHA

03/08/2026

E1C Alcaldia Municipal de Bucaramanga

MUNICIFIC © VEREDA

BUCARAMANGA

INSTITOCION

INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE EDUCATIVA

SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

|
|
| . No.RACION No. RACION = 3
! GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESGOLAR Mo HEMENUY SEI,’:'%“:E“G%'&?CLQ DRMENUE
f
{ G71 PREESCOLAR 3 3 AGOB10 03 MENU1
[ EEPRRRA 6 id AGOSTO 04 MENUZ
¥ ACLSTO NS MENU3
| 03 SECUNDARIA o o
‘I AGDS O U MENLUS4
34 MELIA Y] 0
lotal 13 13 Semana 25 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF. =
crupo  |SUBGRUPO - R e ERTREGARE CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
T
ALIMENTOS | ALMENTO MERE LIMEN weooa | TOTALREQ.
TOTAL c NC c NC sl NO CANT Sl NO CANT
Papa criolla kg 095 0.95 P e V|
i 1.1 3 - 3 5 -
|FI Tubeicuios |72 variedad cerusd sabanera kg 138 138 v o | e |
T Liredies, Platanc Haion kg 125 125 v 4 / v
tubsdrcuias,
P Arroa Blancu 500 g 387 187 v L vl ]
1.2 Cereales | haring de tigo 500 g 1.24 124 v _/ V] ! //
Pasta Fideos x 125 g 125 g 058 0.58 v’f ,_/' / L
Liman kg oog 0.0y L/ v/' "/ v/‘
Lunon ciudo (pulpa de fruta) ky [HE] 039 v v / v
Marngo crugu [pulpa de fruta) kg ore o7 V/ 1 3 v v
Marizana kg 029 029 o +| =4 ]
21 Frutas
Maratuya eruda (ulpa de fruts) xg 0o? oor v cd ] - |
Naraia cruds (pulpa de fruta) kg 078 0,78 \/ L/ LV V/
Pina kg 0.56 0.56 v v . 7
Tomate de arbol crudo (pulpa de fruta) kg .78 078 ) v v/' v
overduras y 3 . - 3
{icsas A kg .04 004 | v ot v
Cebivla cabezana Ky 023 023 e / v ]
3 4
Cebetla junca kg 013 013 | 1 o w
L~
Cilantro kg oo 414} ] e ] vl wd
22 Verdwas Lechuge g 0.7 0Tt + W " W
Peping Cobamarg kq 050 050 \/ v v~
: y Pimenian Koo kg oue (M4 / A e '
| lemaite " 169 164 - d v
| u g A~ W |
: Zanahoria kg 0.8 078 A > i ]
l. % ieche bilera en Polvo x 381 3l 0.54 0,54 - \/
3 3 lechne y = 4
Lcion ¥ | Queso dable cren kg 043 041 ] ] i o
\ Yugjuirt bebible enters con azuca 100 ml 013 013 / ) V ' R
| Carrne die Cerida Ky 046 (R v — e vl
{ A)Carnes | Corme molida de 1es Wy 86 086 v — g v
14, carmis,
'.huw;s y Pullo pechuga con piel ky 103 10 v v v
[legumiioses 4o quevs | Hueva de golling Y54y 14491 14.91 ey L V4 vl
pE LN
| Frijul nujs 500 g 0.3y 03y v LWy v (%
4.3 Granus =
! Lenlejs 500 g 039 uag v o o ]
5 grasas y S Grasasy | Aceite 1000 ec aug 69 -\/ ] E v/
ib. BEULaiy b Azucares | Asdcar Llanco 500 g 1.04 1.04 v v -\/ v |
I Orégano 04 0.2 02t v v vy | |
| Papika 10g 0.26 026 g Lo 4 o] !
|.f miscelanens P — Phmente Negra 10y 0.52 0,52 / o 1 v |
| Sal 500g 03 031 v v v o
i Vinagre 1000 il U uel v LV v |

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMBRE TRANSFORTADOR (operador
e—— —

NOMBRE MANIPULADOR ALIMLNTOS QUIEN RECIBE: (operador)

\ourdes mnann 2

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

Anen deror e Moy hnez Ot

FIRMA:

e

%

_..,//

FIRMA:

wad S Makian £

CARGO:

fle CAoren

FIRMA: h e
=~ (7
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T PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
A i
Gobierno de ) REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
§ Educacién PI’EI’l ey
Colombia i Sinm ! APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
—_— - -— WL AR A e A,
CPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 10/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BLCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION LOUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE F! INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.HAGION | No, RACION z e
GRUPO ETAREQ ADGUDIGADA' | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR AMEERRRLRCTEI D SHCLCIOR M1
G1 PREESCOLAR 3 3 AGGSTO 10 MENUE
G2 PRIMARIA 10 10 AGOS [0 11 MENU7
AGOSTO 12 MENLUE
G3 SECUNDARIA o 4]
AGOSTO 13 MENUE
G4 MEDIA S e AGOS 10 14 MENU10
Total 13 13 Semana 26 Semana 2
CANTIDAD ESPECGIF
GRUPO SUBGRUPO SRED it UNIDAD DE . ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSNTO NOM EL ALIM Q MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL C NG c NG Si NO CANT H-1] NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 2.50 2.50 P v e o
fubereulos | piatang Hartan kg 243 243 v v e w1
Almidén de maiz 90 0.22 022 d ] v
1. cereales, x : 3 .o / /
tuberculos, Artoz Blanco S00g 387 .87 i vy % e
lat -
races, PSS 1 2 Cercales [ Harina de maiz blanca 500 g 1.24 1.24 \/ e 0 v
Pasta Fideos » 125 g 125 g 0.58 0.58 v a L v
Pasta Macaron « 250 g 250 9 1.89 1.89 v i v &
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 0.7y 074 v o v = o
Limén kg 018 018 v " o v
Liman crude {pulpa de fruta) kg EC] 0.3y T e A v
Mango kg De2 062 v" e v v
21Frutas | Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 078 078 Ve v s w
Mora cruda [pulpa de truta) kg 0.78 078 \/ / / 'I//
Papaya kg 0.35 0.35 '\/’ g \l/ v
Pifa kg 045 045 v A v o
Tropical (pulpa de fruta) kg 078 078 i WV v o
2. verduras y :
) Ahuyama kg 015 015 7 i vd? v
Ao kg 0.05 005 \ v 1
Cebolla cabesona kg 078 0.78 v V4 .
Cebolla junca kg 013 013 v o v sl
Cilantio kg a0t a0t : o g
2.2 Verduras / v/’ o
Pepino Cohnmbro kg .89 089 =l w G o
Perejil kg 0.03 003 ] ] . v
Pimentan Anjo kg 0.26 026 v e W |
Tomate kg 2.52 2.52 Vi | g o |
Zanahotia kg 033 033 W W i vl |
1
Crema de leche 200 ¢ 023 023 v W e w1 |
Leche Entera en Polvo x 380 38u 067 067 . A |
3 leche y = 2 2 (V4 v v < |
producios 3. Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml Q.37 037 R ' ,_/’ "y |
lexfers bactegs Queso doble crema kg 063 063 7 v ol v
Yogurt bebible entero con azdcar 1000 ml 013 0.3 [ s e vl |
Carne de Cerdo kg 0.86 0.86 v/ e - v |
41 Carnes | Came de Res kg 086 0.86 v | | o«
4. carnes, = : 4 d
hueves y Pallo pechuga con piel kg 206 206 v vd \/ v
leguminosas |4 Hueve | Hueve de gallin 554 1313 1313 o " v ]
SELas
Frijel rojo 500g 039 039 o v ] v
4.3 Granos
Lenteja 500y 0.39 034 s Vv v -
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 0.80 080 | / vy v
Azucar blanco 500 g 1.11 1 " e o
b azucaies b, Acucares
Panela 500 g 0.2 012 o o] [ .
Curcuma 10g 0.52 0,52 v o v ]
Papiika 109 0s2 052 i vl v w
| £ niscutaneos :ﬂisxelanem Pimienia Negra 10g v 078 v 7 7 1
Sal 500 ¢ 03y 03y i v A A |
Vinagre 1000 m| 0.03 0.03 w’ =4 > 1 W f
C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: ge envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMERE TRA

NSPORTADOR ? r

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador)

Lovedes

Fea o A &

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

P Nichoria. May $iner or H12]

FIRMA:

&=

FIRMA:

Lovrdes

CARGO:

Fectors

MALEN ﬂ

FIRMA: mgz
L
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

Colombia 2ii: APS = ALMUERZO PREFARADO EN SITIO
— B ARAMA
OPERADOR UNICN TEMPORAL BGA INNOWVAZ FECHA 18/08/2028
ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIRIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
_ o Mo RACION Ne, RACION =
GRUPC ETAREQ apiumcana | enTREcans No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR o, DE MENU'Y SEMANA DEL SICLODEHENUS
G1 PREESCOLAR 3 3 AGOS T 1 MEMLITZ
G2 PRIMARIA 10 10 A1 MENU13
AGOSTO 20 MENUT4
G3 SECUNDARLA *] o
AGOSTO 21 MENU1S
G4 MEDIA o L4} %
Total 12 13 Seinana 17 Semana 3
CANTIDAD ESPECIF =
GRupg  [BUBGRUPO UNIDAD DE » ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUGICN
ALIMENTOS ALIMEEN To NOMBHE DEL ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TATAL c NC c NG Sl NO CANT 1] NO CAN1
11 Paps variedad cerasa sabanera kg 118 119 v ' v
Tuberculos [ pramms rrarion ke 250 250 | o v v’
(1. cereales,
tuberculos, Arroz Blanco s00g 295 285 L 4 v v
faltes; plitino 1.2 Cereales |Harina de maiz blanco s00 g 1.24 1.24 v N w v
Pasta Espagueti x 250 g 250 g 1.89 1.89 v WV o o
Guayaba cude (pulpa de futa) kg 0.78 0.78 ] v v A A
Limén kg 017 017 s o v 5]
e |Lmen erude (pulpa de fruta) kg 039 vis | - i [ o
2.1 Frutas — va
Mange kg 075 075 v Vv Vi
Maracuya cruca (puipa de fruta) kg 078 0.78 \’/' T » /’
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg 078 078 v Wi v ‘/
Ahuyama kg o5 0.0% Ev4 \/ oy /
2 werduras y Ajo kg S 003 s l// ~
frutas Cebella cabesona kg 056 056 ] W v e
3 =
Cebolla junca kg 007 007 v v d |
Cilantia key 0.02 002 .‘/' P d v
2.2 Verduras
Feping Cehombro kg 1.07 1.07 W il vy v
[
Perejil kg 001 0.01 W v IV 4
Pimentén Rojo kg 012 012 1 1 WA ]
Tomate kg 200 200 v ) | o
Zanahoria kg 054 0.55 ] 1% v Vi
d
Leche Enters en Polvo x 380 ¢ 3H0g 0.4 0.44 ] v &
Sujeche y 3, Lech 7
productos L‘;l'.l.el.'r: ¥ Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 0.35 039 v 1] ] Vv
lac
i Queso doble crema ku 045 D45 (v Ve S
Carne molida de res kg 0.6 086 W 1 wA vy
4.1 Carnes
4. camnes, Polio pechuga con piel kg 2.06 206 | v i 'u/
hugwos y " n - -
allin 5 131 13,
Jeguiinasas 4.2 Huevo Huevo de galling 559 ERE 313 4| v V’ .
secas Frijol rajo s00g 0.39 039 (v v 1
4.3 Granos - ' d
Lenleja 500 g 039 03y W v W v
F
5. grasas y 5 Giasasy |Aceite 1000 ¢c 064 054 v v 17 vl
aceites Aceites Margaring esparcible 1259 018 018 vy v ‘/—
6. azucares b Arzucares |Asucar blanco 500g 0.83 0.83 V4 I < 1~ ’
=
Orégana 10g 0.26 0.26 R v vd ]
Paprika 10g 0,34 0.39 v‘/ v V4 W
Zimibedlanegs |- Pimienta Negra 0g 052 052 v v v
Miscelangos
Sal sa0g 031 .31 v o < Ve
Vinagre 1000 mi 0.04 0.03 v v v vl

C: Curnple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: S envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

NOMBRE TRANSPORTADOR (operador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) qmaas RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO
s Teon L Z | \ourdes morin 4 Avca ViAot Mdrtuie 2 0¥ {2
FIRMA: FIRMA: CARGO:;
e e \ora
I o g R FIRMA:
Linur a! ¢S  Avirin & -
7
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T ) o doshe bt PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobrerna de E T g p.(en e‘r @ ? g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ducacidn Phengl o APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
o - N— B ARAMANLA ran m——
OPERADCR LNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 24/08/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BEUCARAMANGA
INSTITUCION  |INSTITUCION EQUCATIVA RURAL HOSCONIA SEDE EQOUCATIVA SEDE £ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
- No. RACION MNo. RACION
GRUPO ETAREQ Nonacion. | No.BAGION. No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR HRRDEMERLTY: ssx“m“é‘;i%*égmm DEMENUS
G1 PREESCOLAR 3 3 AGOSTO 24 MENU1E
G2 PRIMARIA 10 10 AGOSTO 25 MENU17
AGOS 10 26 MENLU1E
G3 SECUNDARIA o o
AGOSTO 27 MENU1S
HMEDS 0 g AGOSTO 28 MENUZ0
Total 13 13 Semanu 28 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF a
GRupg  |SUBGRUPO _ o ERTREGADA ERINE FALTANTES DEVOLUGION
ALIMENTES ALIM;NTO NOMBHE DEL ALIMENTO EBIDA TOTAL REQ
TOTAL c NC c NC Si NO CANT S NO CANT I
13 Papa variedad cerosa sabanera kg 428 429 I/ g \/’ V/
Tuberculos  [pro o kg 1.29 129 | v Vv ol ]
Artoz Blanca 500 g EXY] 3.87 v o1 W ‘/
1. cereales, Hatina de imaiz blance 500 g 124 1.24 v - W ]
tuberculos,
raices, platanc Harina de trigo S00g 016 018 v v v v
1.2 Cereales
Maiz tiermg 5000 036 036 -\/ W v ~]
Pasta Espagueti x 250 g 2509 1.84 1.69 v e V/ T
Fasta Fideos x 125 g 125 g 058 0.58 o] ] -‘/_ |
Guayaba cruda {pulpa de fruta) kg 078 0,78 v v e ]
Limén kg 013 013 o o i v
Limén eruda {pulpa de fruta) kg 0,39 0.34 o .v/— ,v/’ fa* o
Luto crudo {pulpa de fruta) kg 0.74 078 v v v v
Mango kg 062 062 v 4 | .
27 Frulas | Manzana kg .29 Da2s 1 v v iy
Melon kg 0.52 0.52 +| v il
Naranja kg 011 011 vj /' Vf '\‘/
Maranja cruda (pulpe de fruta) kg 0.78 o.78 / V| i v o
Pina ky D42 042 V] Wi v v
£.overduas : z -
h_‘:: el Tropical (pulpa de fruta) kg 078 0.7h w \/_ V/‘ v
ajs kg 0.0 D04 v o] V] %
. Cebolla catiezona kg 0.71 071 % vl N i 1
=
Cebuolla junca kg 013 D13 1"d | v A !
4
] Cilantro kg 0.02 o.o2 w1 v '\/‘ \
| : ==
| Habichuela [} VR[] FA 1] v v / 7
| 2.2 Verduras v :
| Lechuga kg D45 045 v v W o
ll b
\ Pepino Cuhombro kg 041 va v V’ W Ly
| Pimenton Kojo [%:] 0a4 014 s 'y/ V",
[ Tomate kg 2.08 208 ] Vv i
i_ Zanahoria kg 043 043 i V" : -;/1 ./
Crema de leche 200y 023 023 v o o vy
3. lechey Leche Entera en Polvo 2 380 g 3809 087 067 W N _\/‘" v
proguctos 3. Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 nl n.32 0.32 v il ] v
lacke = -
e Lacteos Queso doble crema kg 062 062 o | ] o
I Yorurt bebible entero con azicar 1000 ml URE] 013 ] o] g o
| Carne de Cerdo kg 0.56 086 v [%4 ] i
4.1 Cames Carpe malida de res g 086 0.88 \./ e v /"
4. carnes, > -
sk Polle pechiuga con piel kg 206 206 v V| ] w1
leguminosds |43 Huwe Hueve de galling 55g 16.24 16.24 v | ] V{’
selds
Frijal roja 500 g 0.39 03y v 1 e o
4.3 Granos -
Lenteja 500 g 0.39 39 e v/ v v
S.rasaiy | |5 Grasasy |[Aceite 1000 cc 081 081 o V| v v
aceites Aceites Margarina esparcible 125g 021 o / 4 ] o
Acuvar Llancu 500 g 04 [EF w1
b arucaies G Azucares n v [V
Panela 500 g 0.26 026 v \/ | ]
Gréganio 10g 013 013 W] vy i v
Paprika We 052 052 o Vv v v
T.omiscelaneos I:btiscekaneo; Pimienta Negra g 065 065 f v i / :
Sal 500 g 039 039 ] Vv ot s
Vinagre 1000 mi 0.1 oo -\/ vl v’ v
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
NOMBRE TRANSPOATADOR (ope?z? NOMERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operadar) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRG EDUCATIVO
O3 Te (Jofhoesad Lourdoy  masin 2 IAfKDl Wchoren (Mordine2 oYt
FIRMA: FIRMA: CARGO: .
_ ﬂ—-—-—~\\\ o Zn.c.&e'(‘?\
oI e 3 FIRMA:
Lourd@S  merlia — <
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'ty 1) Lo 3 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goternode gy " o prendey b REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ucacion Mol APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
—_— Lo R AR A
CPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 0102026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIC © VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVG SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RAGION No. RACION
GRUPO ETARED ADIIBCATS | ENTHEGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No:AE;MELEN: SEHADA DL GICLO.DEMENUS
G1 PREESCOLAR 3 3 *
2 PRIMARIA 0 10 SEPTIEMERE 01 MENUZ
SEPTIEMBRE 02 MENUZ
G4 SECUNDARIA 0 [&]
SEPTIEMBRE 03 MENU4
G4 MEDIA o 9 SEPTIEMBRE 04 MENLS
Taotal 13 13 Seinana 29
CANTIDAD ESPECIF. " "
GRuPe  |SUBGRUPO g — s = ENTREGADA SREIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSEN o OMBERE DEL ALY MEDIDA TOTAL REWQ.
TOTAL c NC c NC sl NO CANT ] ND CANT
Papa variedad cercsa sabanera k 268 269 I .3 o
11 P g [ v o
P
Tubereulos oo oton kg 125 wi 4 v | v’
1. cereales, Almidan de maiz S0g 022 0.22 [
wberculos, t/’ / \// \/‘
aices, platano Arroz Blanco s00 g 87 gy ;
SeEsah ' 1.2 Cereales v ¥ V’
Harina de tigo S00¢q 140 140 v b ‘/’ 11
Pasta Fideos x 125 g 125g 0.58 058 v \/ o] \/’
i 3 - b
Liman kg o3 [/RE] v v 1 V]
Limén crudd (pulpa de fruta) kg 039 039 v v 1 1
\
Lule cruds (pulps de fruta) kg 078 078 v b R 1A
| 2.1 Frutas Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg 0.20 .20 v vl v ]./,
|
I Naranja cruda {pulpa de fruta) kg 0.8 0.78 b v 1 Ve
z Pifa kg 0.56 0.56 v | Ny il
| Tomate de arbol crude (pulpa de fruta) kg o.ra 0.8 o vy | V(
= - F -
2. verduras y Aja kg 0.04 0.04 ‘/' ] ] ]
frutas Cebolia caberzans kg 068 068 ] 1] 1
Cebolia junca kg 020 020 W v - vl
Cilantra kg 004 004 ] v . & 8
2.2 Verduras |Lechuga kg 033 033 ] ‘/ \/, /
-
Pepine Cohombig kg 0.50 050 + v ] v
Pinenton Kgjo kg 0.06 006 L4 ’d vf' A
- W
Tomate kg 225 225 A v = x
- o -
Zanaharia kg 036 0.36 Vv v/ W 3
2 . s L LW
3, Ie‘jl\.ely 3 Lechey  |Leche Entera en Palvo x 380 g 380y 032 032 ] v //_ P
roduclos . T —
t, B ke Queso dable ceema kg Q.66 066 / ] ~1 A
Came de Cerdo ky 0.86 0.86 . A N )
4.1 Carres Carne molida de res kg 0.86 0.86 \/ '\// W u/'
4, carnes, = 1
huevos y Pollo pechuga con piel kg 103 103 i / Ry Ve |
leguminosas 4o Hueve | Huevo de galling S5g 17m 1w v’ | o v
sECas
Frijol rojo 500 g 0.39 039 J v A v
4.3 Granos
Lenteja 500 g 039 039 V4 V1 pg v
5. grasas y 5 Grasas y  |Aceite 1000 cc 67 067 v w ] \/—
Asiicar blanco 500 g 1.04 104 V4 1 W !
6. azuzares b, Azucares = i - —
Panela 500 g 010 0.10 v v v v
Orégano Wg 0.26 028 v v 5 v
Papriks g 0.26 0.26 ] v i V]
tomiscelaneos |\ | Pimienta Negra g 0.52 0.52 vy v v
sal 500 g D31 0.2 v A
Vinagre 1000 ml 0.03 0.03 v +| o Vv

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES:  se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

NOMBRE TRANSPORTADOR (operador:

el /.C:: e oA

l ——
TS e

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador)

Lovfc:r?.t Ma fin

NOMERE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

Pﬂrth VieAor o Mot el otz

FIRMA:

=

~ T X

FIRMA:

lovrdesS marn &

CARGO: QQ’C/‘@'(G\

—

FIRMA:

s
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°8 AGOSTO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINQS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.21
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 41

v" Registros del formato de pH y cloro de las sedes educativas

Carrera 31 No. 5174 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (507) 6960407, Bucaramanga
E-mail; gerencia@mecdsas.com
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LISTADO DE SEDES EDUCATIVAS RACION
PREPARADA EN SITIO

INSTITUCION EDUCATIVA

SEDE EDUCATIVA

INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

-

SEDE B: PILOTO, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

r

SEDE C: LA VICTORIA, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

3 [INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

4 |INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

5 |INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

6 |INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

7 [INSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

8 |INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

9 |INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

SEDE G: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

10{INSTITUGION EDUCATIVA JOSE CELESTINO MUTIS

INSTITUCION EDUCATIVA JOSE CELESTINO MUTIS

11]INSTITUCION EDUCATIVA LA JUVENTUD

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA LA JUVENTUD

12|INSTITUCION EDUCATIVA LA LIBERTAD

INSTITUCION EDUCATIVA LA LIBERTAD

13|INSTITUCION EDUCATIVA LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

INSTITUCION EDUCATIVA LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

14|INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SERORA DEL PILAR

15|INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

16|INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

17 INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

18 |INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE AB: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

19|INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

20 |INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE D: INSTITUCIGN EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

21|INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

22|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

23|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSGONIA

24|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

25|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

26 |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

27 |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

29|INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

30 |INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

31|INSTITUCION EDUCATIVA SANTO ANGEL

INSTITUCION EDUCATIVA SANTO ANGEL

32 |INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO EMPRESARIAL JOSE MARIA ESTEVEZ

INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO EMPRESARIAL JOSE MARIA ESTEVEZ

(]



FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL Y ————
Ul nmiova SEDE EDUCATIVA: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDE B VERSION: 01
No.| FECHA | PUNTO DE MUESTREO :i?g;ﬁg :: LECTURA pH RE;”&“:?SEES 8E
l4.2-26| bnfo wane 1,5 1,2 | Pijondra OM
I AN 13 1.2 | Mgk ow
3 |19-©-26 (ke Lot 1,5 £ &l{_'{an&rﬂ ™
s 15626 | bato  tedno de 3.2 E\bi%und{a 0]
; £
6 \\\ /
7 \ /
S, /

: £

i N

11 \ /

12 /

13 /

14

} XA .

i

’ & N

18

" / N

20 /

21 / \

22 / \
N4 N

al 2

25 |/ \
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

L T —— VERSION: 01
No. FECHA PUNTO DE MUESTREO LEC;E;J;S:I?RO LECTURA pH RESECNSAELE D

0,3 ppm - 2,0 ppm MONITOREQ
1 lo3-pael |Grle, 2 1.2 1. 6 Aleyanda O .1
2 Jle-ee 26 |Gufo 21 13 3.7 Aleyxeedsa O ™
3 heos 2t | Gufo “l g2, o R -5 Mexoadra 0.
4 fu-cere | Gufo H A 1.2 -1 Alexordva G- o
s\ /
; e
? /

N /
: /
10 \
11 \ /
N\ -
. N
14
15 X
/
%

" / N
18
19 o
20 \
2=
22 \
23 \
24
25 //




FORMATO DE CONTROL PH ¥ CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: DE SANTANDER SEDE A

VERSION: 01

No.| FECHA

PUNTO DE MUESTREO

LECTURA CLORO
RESIDUAL
0,3 ppm - 2,0 ppm

LECTURA pH

RESPONSABLE DE
MONITOREO

1 D 0%

o gakon

410

)7

2 11-08

\auD :D\@ 0

A0

1.6

C@Qm\ Rive/a

10

[ 47

@@:;:4 Poyer

Lauapl@ oS

10

16

CQQ«L.IQ e =

/

/

/

/

10

14

12

13

14

15

16

i

18

19

20

21

22

23

24 ,/’/

25
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i | FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL CONIGO: PDS - 008

U1 NNOVAZ

SEDE EDUCATIVA: QM TN DL C/ VERSION: 01
LECTURA CLORO | RESPONSABLE DE
No.| FECHA PUNTO DE MUESTREC |RESIDUAL 0,3 | LECTURA Ph R it
20 o HRm MONITOREO
1le/8/26 ) (mxe&plbarroS 15 . F< . - -
2 -16’_/8/26- (e unlluaccS 1.0 6 \14»4.&1,
3 120/8/26| CavallisteS 1,5 T X Juonil D .
41230826} (uunPlareS . 1,5 - 3,6 ol Z -
5
5% 7
7 \ ¥4
3 i~
8 \
; N 7

-t
o

-k §
-

=
\\

&
=
Mg

]
£

=k ~
o !

-
|
oy

o
S

-l

e
b
~

e
o
™\

N e
o
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.
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: DE SANTANDER SEDE D VERSION: 01
LECTURA CLORO
RESPONSABLE DE

No.| FECHA | PUNTO DE MUESTREO RESIDUAL  LECTURA pH

© W oo b MONITOREO
, 06 cB)2¢ LavafrLa (oS 4,5 4, 2 M?‘ .

, [Hlogloe | Cavaraes A4S 7.6 Unde

3 ﬂq 1!05!26 LAva flate S "1.0 :! ,(9 \}J"VA% -

. lzlotize | Lawnparos 1,5 3,2 W,

5 /
6

\\
7 X
) Ny /|
b
\\\
E %
\ Vi

10 %

11 \

12 \

13 \ /

14 N

" X

. /

17 / N

18

\\

19

20 /

21 il \

3 i <

23 / \
24

/ \

25




FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: DE SANTANDER SEDE F VERSION: 01

No.| FECHA | PUNTO DE MUESTREO :icggr;gggl::: LECTURA pH REE’:)ON“I'%EESDE
£ °§f03i26 i{f}af—‘t@ﬁ@,%b ,E/ 0 2. 6 Uicto v EQ\G‘Q-&:[

2 40[6‘6{2& [C\MOACD A, Q 3, 2 e 1Q‘!OV ’E,Cif"q?z%
£ 10]B/(2¢]. (avePlors ot 1.5 3,2 - N eige Qaputd .

2’4’./08/%" (aue pla toS - s b, N Lafri=y.

10 &

— <

/

7

12

13

14

EFy

17

18

18

20

21

22

23

24

25




L N
Yy

Y

P

FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL CODIGO: PDS - 008
T novas SEDE EDUCATIVA: NORMAL SUPERIOR SEDE A VERSION: 01
LECTURA CLORO
No.| FECHA | PUNTO DE MUESTREO 5, TES00AL | LECTURA pH RE;POONh:ngség DE
1 k3 -05-26 |Gy g0 aren Javada 0,3 1.8 ERlkn Pz
2 o6-08.2€ |Geign aeea preparacion O 1€ Eelth ppeniz
3 110-08 26Rc¥0acen \ovab o = S e Podin Do

4 M ae2bkatfs aceg (ooy ror ] B b 5::\\0 Q@@J‘t‘%\r?
5 [12.08-26 QLo area de Ftr{)nrm;)n, > ‘p‘}‘ L ga\ SGU'EQDQL"F(’RW
6 13-09-26 [ ifo area \c'mcr s > :h & (c?:_-\\tbc:x Qﬂt‘éﬂ%ﬁc—*@

14-08-2£ | L £6 acea (oavno 3 R1 4 ,S):.\\Dc‘x Rﬁéﬁﬂ--ﬁ%
8 |8 08 -26.1%5 £ arra \avad 6 = 3, 6 =\b o &em:\(\%r?
9 1]9-68-2 6. % Lo c:uwcu‘:xm;c:rocti:iﬁ = & E\\ﬂuﬂ. Q@J&M
10 26-08:26 e\ fo acra (oot . 3 = S\bo Podrgo-s
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FORNATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: CUSTODIO GARCIA ROVIRA INEM SEDE A

VERSION: 01
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL
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SEDE EDUCATIVA: CUSTODIO GARCIA ROVIRA INEM SEDE G VERSION: 01
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