SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Barranquilla, Septiembre 2026

Sefior(a)

Teresa De Jesus Altamar Pérez

Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR.9083693

Coordinador académico Agroindustria

Centro para el Desarrollo Agroecoldgico y Agroindustrial

Regional Atlantico

Ciudad Sabanalarga
Asunto: Informe mensual de ejecucidon contractual Septiembre
2026

Referencia: CO1.PCCNTR.9083693 de 2026

STEPHANIE VILARO CAMPO, identificado con la cédula de ciudadania nro. 1.143.161.514 en mi calidad de
contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacidon de Servicios de la referencia, a
continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Un primer pago correspondiente al mes de marzo de 2026 por valor de TRES
MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y CUTRO MIL SEISCIENTOS OCHENTA'Y SEIS PESOS M/CTE
$(3.434.686,00), b) Seis (6) pagos iguales por los meses de abril a septiembre de 2026, por valor de TRES
MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA Y TRES MIL CIENTO VEINTITRES PESOS M/CTE $(3.553.123,00) cada
uno y c¢) Un ultimo pago correspondiente al mes de octubre de 2026 por valor de DOS MILLONES
CUATROCIENTOS OCHENTA Y SIENTE MIL CIENTO OCHENTA Y SEIS PESOS M/CTE $(2.487.186,00). Los
honorarios serdn pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma definido por la
Direccién Administrativa y Financiera de la Direccién General, en la cuenta de ahorros No. 028400070026
de BANCO DAVIVIENDA, cuyo titular es el (la) Contratista.

Plazo: 21 de octubre del 2026.

Objeto: Prestar servicios Personales de caracter temporal como INSTRUCTOR para la formacion
profesional integral, en las competencias de ALIMENTOS de los programas de formacion de nivel TITULADA
Y COMPLEMENTARIA en las modalidades PRESENCIAL Y VIRTUAL, mediante estrategias que aporten en el
disefo y desarrollo curricular en el Centro Para El Desarrollo Agroecolégico y Agroindustrial.
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Ejecucion mensual de actividades

SENA

N

Nro.

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Impartir formaciéon profesional
integral de acuerdo a o
establecido en los disefios
curriculares y segun las metas
establecidas en el centro de
formacién.

Desarrollo de actividades
de formacién profesional
integral en los programas
asignados, impartiendo
sesiones tedrico practicas
alineadas con los disefios
curriculares, los resultados
de aprendizaje y las metas
institucionales del centro
de formacién.

FICHAS DE APRENDIZAIJE:

3600020 - MANIPULACION
HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS
3616753 - MANIPULACION
HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS
3627386 - HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS
3626961 - HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS
3616771 - MANIPULACION
HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS

Anexo
A.1.Informe_Apoyo_Formacion
Septiembre_2026

Ficha 3600020 (06,00 h)
Ficha 3616753 (10,00 h)
Ficha 3627386 (30,00 h)
Ficha 3626961 (48,00 h)
Ficha 3616771 (10,00 h)

Entregar  oportunamente la
informacién requerida por el
supervisor para la asignacién de
roles y la disponibilidad en las
plataformas institucionales.

Entrega oportuna de la
informacién académica y
administrativa  necesaria
para la creacién de cursos
complementarios,
asegurando la correcta
asignacion de la carga
académica y su
disponibilidad en las
plataformas
institucionales.

Anexo
A.2.Evidencia_Admin_Acad_curso
complementario.pdf

Evaluar  oportunamente los
juicios evaluativos de las fichas
asignadas teniendo en cuenta el
procedimiento de ejecucion de la
formacidn profesional integral.

Registro y emisién de
juicios evaluativos de las
competencias y resultados
de aprendizaje
correspondientes a:

Anexo

A.3.Evidencia_Reporte_Juicios_Fichas

Septiembre2026.pdf
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SENA

N

FICHA 3585554

FICHA 3600020

FICHA 3600077

FICHA 3600160

FICHA 3616753

FICHA 3616771

De acuerdo con el
procedimiento de
ejecucion de la formacion
profesional integral.

Ejecutar los procedimientos de
gestion documental que la
entidad ha establecido. Ejecutar
los procedimientos de gestidon
documental que la entidad ha
establecido.

Diligenciamiento,
organizacion y entrega de

documentos, formatos e
informes requeridos
conforme a los
lineamientos

institucionales de gestién
documental de las fichas.

Anexo

A.4.Evidencia_diligenciamiento_cursos_co
mplementarios_y_Creacion_de_rutas_de_

cursos_complementarios_GF.pdf

Facilitar y respaldar el avance de
actividades de formacion
profesional en los programas
proporcionados por el centro de
formacién, asegurando que se
realicen con un enfoque en la
calidad

Acompafiamiento técnico
al

desarrollo de las
actividades

formativas, garantizando la
adecuada ejecucién de los
procesos académicos y el
cumplimiento de los
estdndares de calidad
establecidos en los
programas asignados.

Anexo
A.5.Evidencias de formacion_y_
actividades_Septiembre2026.pdf

Elaborar, dentro de los plazos
establecidos por la coordinacion
y antes de iniciar cada trimestre
académico, el material de apoyo
para la formacién. Esto incluye el

Durante el presente
periodo no se requirié la
actividad de  elaborar
material de apoyo para la

-, formacion, incluyendo | Para el periodo del informe no se
plan de concertacion con los ., . .
. ..., |planes de concertacién, | ejecutaron acciones referentes al
aprendices, la  planificacién ., . . s .
L. , planeacién pedagdgica, | cumplimiento de esta obligacion
pedagdgica, las guias de , .
. guias de aprendizaje vy
aprendizaje y los planes de .
. e, planes de sesion, dentro de
sesion, que se utilizaran en las L
) . los plazos definidos por la
fichas asignadas durante Ia . L
. . coordinacién académica
ejecucion del contrato
Participar en los comités que | Participacion en comité . .
. ) . L. e Para el periodo del informe no se
evalian las fichas asignadas |académico de seguimiento | ., .
. s ) ejecutaron  acciones referentes al
durante cada trimestre | y evaluacién de las fichas . L
L. . cumplimiento de esta obligacion
académico asignadas
Brindar apoyo en el monitoreo | Verificacion de asistencia, Anexo
del proceso educativo de los |seguimiento al desempefio . . . .
. o e A.8. Evidencia de asistencia_
estudiantes que recibiran | académico y .
. - .. Septiembre2026.pdf
formacién profesional acompafamiento al
5
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SENA

N

proceso formativo de los

GFPI-P-006 V05

manual GFPI-P 006-V05.

aprendices.
Durante el presente
. periodo se requirio la
Proporcionar apoyo en las tareas S
. . participacion en . .
designadas por el supervisor que L . Para el periodo del informe no se
s actividades asignadas porel | .
9 | faciliten un adecuado . ejecutaron  acciones referentes al
L . | supervisor de contrato para .. S
seguimiento de la etapa lectiva . cumplimiento de esta obligacion
. - el seguimiento de la etapa
y/o productiva de la formacion . .
lectiva y/o productiva de la
formacion
Durante el presente
periodo no se requirio de la
Participacion en la
Formulary ejecutar los proyectos | formulaciéon y ejecucion de . .
. vel proy vel . Para el periodo del informe no se
formativos, asegurando que cada | proyectos formativos, | . .
10 ejecutaron  acciones referentes al
entrega se cumpla en las|asegurando el . L
. . o cumplimiento de esta obligacion
diferentes etapas planificadas cumplimiento de los
entregables definidos en
las
etapas planificadas.
Durante el presente
periodo no se requirié la
. participacion en
Participar y desarrollar proyecto . . . .
. L actividades de formulacién | Para el periodo del informe no se
de investigacion y desarrollo (1+D) . .
11 . " y desarrollo de proyectos | ejecutaron acciones referentes al
con ejes tematicos desarrollo en . L .. L
., de investigacion y | cumplimiento de esta obligacion
los programas de formacion .
desarrollo (1+D), articulados
con los programas de
formacion
. En el presente periodo no
Todas las asignadas por el 'p P .
. . se ejecutaron actividades . .
supervisor dentro de su objeto . . Para el periodo del informe no se
adicionales asignadas porel | ", .
12 |contractual y en el manual . ejecutaron acciones referentes al
. supervisor, conforme al .. .
publicado en la plataforma de . cumplimiento de esta obligacién
objeto contractual y al

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para

legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.

Cada informe de legalizacién cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucién contractual.
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SENA
FECHA DE FECHA DE
B NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL

Para efectos del presente informe, se adjuntan las certificaciones de antecedentes correspondientes, con

las fechas que se relacionan a continuacién:

Certificacion de antecedentes fiscales: 21 de agosto del 2026
Certificacion de antecedentes penales: 21 de agosto del 2026

Certificacion de antecedentes disciplinarios: 21 de agosto del 2026

Certificacion de registro nacional de medidas correctivas: 21 de agosto del 2026

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 9509629085 referente al mes de Septiembre 2026.

Cordialmente,

Cordialmente,

Firma

Stephanie Vilaré Camp
Contratista
C.C. 1143161514

Firma

Nombres y Apellidos
Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.9083693 del 2026

g){é/@% L (%/ /

TERESA DE JESUS ALTAMAR PEREZ
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: STEPHANIE VILARO CAMPO

CENTRO DE CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

FECHA INICIAL: 01/09/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/09/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3600020 - MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS
DE LA NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA PREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y

DISTRIBUCION DE ALIMENTOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 6,00

FICHA 3616753 - MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS
DE LA NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA PREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y

DISTRIBUCION DE ALIMENTOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

23/09/26 1:45 Page 1 of 3



FICHA 3627386 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

FICHA 3626961 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3616771 - MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:
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PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS
DE LA NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA PREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 104,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: STEPHANIE VILARO CAMPO

CENTRO DE CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

23/09/26 1:45 Page 3 of 3



14/9/26, 9:55 Gmail - CURSO COMPLEMENTARIO MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS - GRUPO 4

lvl Gma" Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com>

CURSO COMPLEMENTARIO MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS - GRUPO 4

Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com> 3 de septiembre de 2026 a las 8:49 p.m.
Para: Yudis Margoth Aranda Castro <yaranda@sena.edu.co>, Teresa De Jesus Altamar Perez <taltamarp@sena.edu.co>

Buenos dias Yudis,

Te envio la documentacion correspondiente para la gestion y creacion del curso complementario MANIPULACION
HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTQOS, codigo de programa 93650018, version 1, del mes de septiembre 2026,
GRUPO 4.

Quedo atenta a cualquier comentario.
Muchas gracias.
Atentamente,

Stephanie Vilar6 Campo
Master en Biotecnologia Alimentaria

4 archivos adjuntos

ﬂ 2. informacion de la empresa_SENA.pdf
87K

ﬂ 3. Caracterizacion de Fichas Complementaria 2026_ManipulacionAlimentos_G4.pdf
404K

@ 4. FormatolnscripcionAspirantesSOFIAPIlus.xls
397K

ﬂ 5. Cédulas manipulacion de alimentos grupo 4.pdf
6915K

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=5cca40cab6&view=pt&search=all&permmsgid=msg-a:r8415895276056067041&simpl=msg-a:r84158952760...
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https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_mtlvp6vh0&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_mtlvp6vh0&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_mtlvp9t11&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_mtlvp9t11&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_mtlvpcfr2&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_mtlvpcfr2&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_mtlvpfcw3&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689b1b3be77d9&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_mtlvpfcw3&safe=1&zw

14/9/26, 9:56 Gmail - CURSO COMPLEMENTARIO MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS - GRUPO 5

lvl Gma" Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com>

CURSO COMPLEMENTARIO MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS - GRUPO 5

Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com> 3 de septiembre de 2026 a las 8:52 p.m.
Para: Yudis Margoth Aranda Castro <yaranda@sena.edu.co>, Teresa De Jesus Altamar Perez <taltamarp@sena.edu.co>

Buenos dias Yudis,

Te envio la documentacion correspondiente para la gestion y creacion del curso complementario MANIPULACION
HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTQOS, codigo de programa 93650018, version 1, del mes de septiembre 2026,
GRUPO 5.

Quedo atenta a cualquier comentario.
Muchas gracias.
Atentamente,

Stephanie Vilar6 Campo
Master en Biotecnologia Alimentaria

4 archivos adjuntos

ﬂ 2. informacion de la empresa_SENA.pdf
87K

ﬂ 3. Caracterizacion de Fichas Complementaria 2026_ManipulacionAlimentos_G5.pdf
404K

@ 4. FormatolnscripcionAspirantesSOFIAPIlus.xls
397K

ﬂ 5. Cédulas manipulacion de alimentos grupo 5.pdf
7456K

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=5cca40cab6&view=pt&search=all&permmsgid=msg-a:r-25498065009464 80237 &simpl=msg-a:r-2549806500....
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https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_mtlvt72r0&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_mtlvt72r0&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_mtlvt9sj1&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_mtlvt9sj1&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_mtlvtd2l2&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_mtlvtd2l2&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_mtlvtfyf3&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0689d68a03872c&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_mtlvtfyf3&safe=1&zw

24/9/26, 11:53 Gmail - CURSO COMPLEMENTARIO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS - G6

lvl Gma" Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com>

CURSO COMPLEMENTARIO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS - G6

Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com> 17 de septiembre de 2026 a las 2:12 p.m.
Para: Diego Angel Vivius Ordua <dvivius@sena.edu.co>
CC: Yudis Margoth Aranda Castro <yaranda@sena.edu.co>, Teresa De Jesus Altamar Perez <taltamarp@sena.edu.co>

Buenos dias Diego,

He confirmado y validado el codigo del programa en ejecucion de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, y
he actualizado la documentacién, en este caso corresponde al cédigo del programa 92130000,Version 1, de 48

horas.
Te envio un mail aparte para no seguir con el hilo de correos con muchos documentos y generar confusion.

Quedo atenta a cualquier comentario, muchas gracias.
Atentamente,

Stephanie Vilar6 Campo
Master en Biotecnologia Alimentaria

4 archivos adjuntos

ﬂ 3. Caracterizacion de Fichas Complementaria 2026_ManipulacionAlimentos_G6.pdf
406K

ﬂ 2. informacidén de la empresa_SENA.pdf
87K

@ 4. FormatolnscripcionAspirantesSOFIAPlus.xls
397K

ﬂ 5. Cédulas manipulacion de alimentos grupo 6.pdf
6130K

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=5cca40cab6&view=pt&search=all&permmsgid=msg-a:r7951062855894615312&simpl=msg-a:r79510628558... 11


https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=5cca40cab6&view=att&th=1a0af4827ea24b7b&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_mu5hngd81&safe=1&zw
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24/9/26, 11:54 Gmail - CURSO COMPLEMENTARIO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS - G7

lvl Gma" Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com>

CURSO COMPLEMENTARIO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS - G7

Steph Vilaré <stephanievilaroc@gmail.com> 17 de septiembre de 2026 a las 2:16 p.m.
Para: Diego Angel Vivius Ordua <dvivius@sena.edu.co>
CC: Yudis Margoth Aranda Castro <yaranda@sena.edu.co>, Teresa De Jesus Altamar Perez <taltamarp@sena.edu.co>

Buenos dias Diego,

He confirmado y validado el codigo del programa en ejecucion de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, y
he actualizado la documentacién, en este caso corresponde al cédigo del programa 92130000,Version 1, de 48

horas.
Te envio un mail aparte para no seguir con el hilo de correos con muchos documentos y generar confusion.

Quedo atenta a cualquier comentario, muchas gracias.
Atentamente,

Stephanie Vilar6 Campo
Master en Biotecnologia Alimentaria

4 archivos adjuntos

ﬂ 2. informacidén de la empresa_SENA.pdf
87K

ﬂ 3. Caracterizacion de Fichas Complementaria 2026_ManipulacionAlimentos_G7.pdf
405K

@ 4. FormatolnscripcionAspirantesSOFIAPlus.xls
397K

ﬂ 5. Cédulas manipulacion de alimentos grupo 7.pdf
5867K
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Reporte de Juicios de Evaluaciéon

Fecha del Reporte:
Fi

Céaigo:
Version:

Estado de la Ficha de Caracterizacién:

Region:

ha de Caracterizacién:

in:
Modalidad de Formacién:

26/08/2026
3585554
96151537
2

ELABORACION DE QUESOS FRESCOS

TERMINADA POR FECHA
18/08/2026

22/08/2026

PRESENCIAL

8- REGIONAL ATLANTICO

9103 - CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

Tino de [Namero de

[Nombre [Avellidos Estado
cC 1001891252 JENITH VANESSA CASTRO AGAMES POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1001891252 JENITH VANESSA CASTRO AGAMES POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
cC 1001891252 JENITH VANESSA CASTRO AGAMES POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1007219831 POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1007219831 POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1007219831 GENNIFER PAOLA RODRIGUEZ JULIO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1041772036 MAYERLIS PATRICIA SANCHEZ CONSUEGRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1041772036 MAYERLIS PATRICIA SANCHEZ CONSUEGRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1041772036 MAYERLIS PATRICIA SANCHEZ CONSUEGRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043129945 NAYIBIS ELENA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043129945 NAYIBIS ELENA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043129945 NAYIBIS ELENA MELENDEZ REVES POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043140298 NEHIMAR SOFIA LOZANON GUZMAN POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043140298 NEHIMAR SOFIA LOZANON GUZMAN POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1043140298 NEHIMAR SOFIA LOZANON GUZMAN POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043147860 YONI ANDREY ESCANDON GIL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043147860 YONI ANDREY ESCANDON GIL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043147860 YONI ANDREY ESCANDON GIL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043151361 JESUS MANUEL GONZALEZ TORREGROZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operalivo
i 1043151361 JESUS MANUEL GONZALEZ TORREGROZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operalivo
i 1043151361 JESUS MANUEL GONZALEZ TORREGROZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operalivo
i 1043151898 CLARA JOHANA SANDOVAL RIVERA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043151898 CLARA JOHANA SANDOVAL RIVERA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043151898 CLARA JOHANA SANDOVAL RIVERA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043155912 YUSEIDYS PAOLA SENIOR CABARCAS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1043155912 YUSEIDYS PAOLA SENIOR CABARCAS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
i 1043155912 YUSEIDYS PAOLA SENIOR CABARCAS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
Tl 1043455426 (GEYLIZ LILIAN MARQUEZ VELASQUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segtn ficha técnica y manual operativo
Tl 1043455426 (GEYLIZ LILIAN MARQUEZ VELASQUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segtn ficha técnica y manual operativo
Tl 1043455426 (GEYLIZ LILIAN MARQUEZ VELASQUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segtn ficha técnica y manual operativo
i 1044635941 KIARA VALENTINA OSORIO BARRIOS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operalivo
i 1044635941 KIARA VALENTINA OSORIO BARRIOS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operalivo
i 1044635941 KIARA VALENTINA OSORIO BARRIOS POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045711596 CAROL LILIANA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045711596 CAROL LILIANA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045711596 CAROL LILIANA MUNOZ REVES POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045716068 ISAMAR [ALVAREZ MONTERO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045716068 ISAMAR [ALVAREZ MONTERO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1045716068 ISAMAR [ALVAREZ MONTERO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1051360881 LILIANA MARGARITA CASSIANI OROZCO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1051360881 LILIANA MARGARITA CASSIANI OROZCO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
cC 1051360881 LILIANA MARGARITA CASSIANI OROZCO POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1128125733 JHOVANY ALBERTO VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
cC 1128125733 JHOVANY ALBERTO VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1128125733 JHOVANY ALBERTO VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
cC 1128125734 JHOANIS VANESSA VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1128125734 JHOANIS VANESSA VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1128125734 JHOANIS VANESSA VILLA MEZA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1129514818 DIANA KATHERINE RODRIGUEZ PENA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1129514818 DIANA KATHERINE RODRIGUEZ PENA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 1129514818 DIANA KATHERINE RODRIGUEZ PENA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
i 1137527203 CRISTIAN CAMILO ZAMBRANO DOVALE POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo

Resultado de Aorendizaie

[Juicio de Evaluacién

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
|CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION.
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696886 - 29080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS,

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
|CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION.

[APROBADO

26/08/2026 2.46 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696886 - 29080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
|CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION

[APROBADO

26/08/2026 2.46 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




ul 1137527203 CRISTIAN CAMILO | ZAMBRANO DOVALE POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segin ficha técnica y manual operativo
i 1137527203 CRISTIAN CAMILO ZAMBRANO DOVALE POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 15748980 JOHANA ELVIRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
cC 15748980 JOHANA ELVIRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
cC 15748980 JOHANA ELVIRA POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
PPT 5498356 JOSE RAFAEL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
PPT 5498356 JOSE RAFAEL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operaivo
PPT 5498356 JOSE RAFAEL POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
PPT 7917039 JENILUS ESTHER MARTINEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
PPT 7917039 JENILUS ESTHER MARTINEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo
PPT 7917039 JENILUS ESTHER MARTINEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 38091 - Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo

696886 - 29080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS,

| APROBADO

26/08/2026 2.47

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION

[APROBADO

26/08/2026 2.46 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696536 - 20080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS,

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION

[APROBADO

26/08/2026 2.46 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696536 - 20080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696885 - 29080108301 RECEPCIONAR LECHE E INSUMOS DE ACUERDO
CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO Y FORMULACION

[APROBADO

26/08/2026 2.46 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696536 - 20080108303ENVASAR QUESOS FRESCOS DE ACUERDO CON
ESPECIFICACIONES TECNICAS,

[APROBADO

2610812026 2.47 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

696887 - 29080108302ELABORAR QUESOS FRESCOS SIGUIENDO
PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA RELACIONADA.

[APROBADO

2610812026 2.47 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




Reporte de Juicios de Evaluacién

Fecha del Reporte:
Ficha de Caracterizacién:
Cogigo:

Modalidad de Formacién:

Redional:

02/0912026
3600020
93650018
1

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

TERMINADA POR FECHA

31/08/2026

01/0912026

PRESENCIAL

8- REGIONAL ATLANTICO

9103 - CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

Estado Combatencia
POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.

(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

Nombre [Anellidos
DIRIMO JOSE CORONADO ESPITIA
TURISMO)
1001998607 JOCYBED ESCAMILLA MANOTAS. POR CERTIFICAR
TURISMO)
1007332986 MARIA CAMILA FLOREZ APONTE POR CERTIFICAR
TURISMO)
1018458404 NADIA VANESSA BELTRAN GOMEZ EN FORMACION
TURISMO)
1042441968 [JENIFFER PATRICIA ROJAS DIAZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
1042458726 [ANGIE PAOLA MANOTAS CARRILLO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1042464615 DANIELA PATRICIA RAMOS MOZO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1043144476 CAURA MARCELA CORCHO CAMARGO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1043588210 MARIA ELENA CORONADO ESPITIA EN FORMACION
TURISMO)
1043593401 [VILBER ALBERTO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1045684740 [ANSELMO JOSE [ARROYO SANJUAN POR CERTIFICAR
TURISMO)
1129513927 [VENIFER MERCEDES GUTIERREZ ZAMORA. POR CERTIFICAR
TURISMO)
1129518937 [JORANA MARIA HERNANDEZ ZAMBRANO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1140890141 MONTES RIVERA POR CERTIFICAR
TURISMO)
1234890770 DE LA CRUZ SANCHEZ EN FORMACION
TURISMO)
22374332 CANDELARIA ISABEL CERVANTES HERRERA POR CERTIFICAR
TURISMO)
SALAS DE LA HOZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
BARROS ALVAREZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
DEL VALLE CERA POR CERTIFICAR
TURISMO)
ROLON BRITO POR CERTIFICAR
TURISMO)
ORELLANO POR CERTIFICAR
TURISMO)

Resultado de Aorendizaie.
154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

[Juicio de Evaluacion
APROBADO

Facha v Hora del
02/0912026 1053 a

TEuncionario que registro el juicio evaluative ]

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

[NoAPRoBADG

02/0912026 10.54 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

[NoAPRoBADG

02/0912026 10.54 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

[NoAPRoBADG

02/0912026 10.54 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
|ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

| ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN
PPREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE

ALIMENTOS

APROBADO

02/0912026 1053 a

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




cc

ELVIRA DE JESUS

KANDO RODRIGUEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

[wARY LUz

CHICO MEZA

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

TINDA ESTHER

HENRIQUEZ CRASTZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

[WATILOE

DEVIS BERNAL

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

[JENNIS JAZMIN

[SANJUANELG PALMERA

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

SUGELIS DE JESUS

GAMEZ VELEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

MARIETH ESTER

DOMINGUEZ OROZCO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

NELLY ELENA

ZUNIGA

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

DIANA PATRICIA

FRIAS ASCENCIO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

MARBEL LUZ

CANTILLO CHARRIS

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

TRIS MARGARITA

DE AGUAS MUNOZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
PREPARACION, TRANSPORTE, COMERCIALIZACION Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS,

APROBADO

02/0912026 10.53 a

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
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lﬁwn do Documento | Numero de Documento | Nombre [Apellidos Estado Competencia

cC 7001945354 DAVANA ESTHER RAMOS SIERRA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7002002117 DERAYSME VILLANUEVA GJEDA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 007132174 SILVANA VANESSA RODRIGUEZ BARRIOS POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1007219584 DUVAN ALFREDO |SANDOVAL NIEBLES POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7007389585 AR MEZA SANCHEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1042421251 PATRICIA PAOLA [MARTINEZ QUEVEDG POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 042424734 |SNoTPAGLA TOPEZ PARRA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1042441153 TORENA ISABEL DIAZ MEJIA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 1042459582 ITCHEL STEFFANNY ROJAS LOPEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7043140203 RONNY DAVD PRIETO AVENDANO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 1043439515 DIANA ORDONEZ SERGE POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE,
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

i 1043676765 CAMILO ANDRES CHIQUILLO MOJICA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 044210137 JFHONATAN CAMILO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1045699836 MAGALY [ENFORMACION _|3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7045755008 MANUEL ALEJANDRO PARDO ALEAN POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 045756350 FANNY MILENA GAMARRA RIOS POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7046907299 TEIDY JOHANA SERNA CASTILLO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7047038852 CAMILA GALLEGO TUBERGUIA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7047226650 [YESICA PAGLA PANTOJA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1065637570 DAANA MARCELA [MATUTE QUINTERD FOR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 129513235 JESUS DAVID RUIZ PALMETT POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 140863173 TUZ KARIME RODRIGUEZ JAVE POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7143256925 SHELEY SADDY HERNANDEZ PEREZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 143464005 [ANGIE PALA HENRIQUEZ CHAMORRO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc CARMEN SOFIA FONTALVO SALAS EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC CLAUDIA PATRICIA [VARGAS SOLANG POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 44152297 [ANA LUCIA |NETO cARD POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 45546647 TEVIS PATRICIA HERNANDEZ ACEVEDO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 45764918 ENEDYS FLOREZ CORTES POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

Resultado de Aprendizaje
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55116203

RODDELI

SALAZAR REYES

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

[TERESA BEATRIZ

RODRIGUEZ PALENCIA

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

[YULEDIS JOSEFINA

MARAGUACARE MEJAS

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

MILLER JOHANNES

CLARO VASQUEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

54447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA
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1
MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

TERMINADA POR FECHA

2710812026
28/08/2026
PRESENCIAL

8- REGIONAL ATLANTICO
9103 - CENTRO PARA EL DESARROLL

AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

[Nimero de Documents

1001888199

Nombre
ESTEBAN DE JESUS

[Anellidos Estado
VILORIA MARQUEZ EN FORMACION

Combatencia
3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.

(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y

cc 1002000069 EDGARDO ANTONIO CARATT PENALOZA POR CERTIFICAR
TURISMO)
cC 1042439812 KEYLA MARGARITA BALZA BARCELO EN FORMACION
TURISMO)
cc 1042452250 [ANDREA CAROLINA VARGAS BARCELO POR CERTIFICAR
TURISMO)
cC 1043114149 MICHELLE ANDREA. [ALCAZAR LOPEZ EN FORMACION
TURISMO)
cC 1043134194 SALMA PATRICIA| PACHECO BOLANO POR CERTIFICAR
TURISMO)
T 1043145455 JEIDER ALEXANDER MANJARRES MEJA POR CERTIFICAR
TURISMO)
T 1043150632 [JUAN DAVID POR CERTIFICAR
TURISMO)
1045754360 [ANGEL DANIEL EN FORMACION
TURISMO)
1048273187 KAREN PAOLA LEON RODRIGUEZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
1051815525 [ANDRYS YULETH BABILONIA DE LA ROSA POR CERTIFICAR
TURISMO)
1127620154 [JORN ANGEL OSORIO BECERRA POR CERTIFICAR
TURISMO)
1129518066 STEFANY DEL ROSARIO CANTILLO MARTINEZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
1129534605 SANDRA PATRICIA GUERRA CERVANTES. POR CERTIFICAR
TURISMO)
1143146804 INGRID PAOLA MENESES MESTRA POR CERTIFICAR
TURISMO)
1143444005 MARYORIS KATIUSKA PAJARO NAVARRO POR CERTIFICAR
TURISMO)
1143462042 SERGIO ANDRES. DAVILA GONZALEZ POR CERTIFICAR
TURISMO)
1193371838 LUIS EDUARDO [THOMAS CERVANTES POR CERTIFICAR
TURISMO)
LILIA ESTHER FORTICH POR CERTIFICAR
TURISMO)
MARTHA BEATRIZ [ALONSO GUERRA POR CERTIFICAR
TURISMO)
CARMEN SOFIA IBANEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

Resultado de Aorendizaie.
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cc

LAURA

PEREZ MARTINEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

TUISA ESTHER

CANTILLO MARTINEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

CARMEN CECILIA

POLO NAVARRO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

[JOSEFINA DEL SOCORRO

MARTINEZ RUZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

44155617

[VERONICA PATRICIA

DOMINGUEZ CONRADO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

(55226571

[ALEJANDRA MARIA

GOMEZ MERINO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

7120121

FRAIMAR

SANCHEZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

WALTER

NIETO CENTENO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

TSAAC RAFAEL

GARCIA DELA CRUZ

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC

ROBERTO ENRIQUE

PEREZ PARRA

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)
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MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

TERMINADA POR FECHA

09/0912026

1010972026

PRESENCIAL

8- REGIONAL ATLANTICO

9103 - CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

lﬁwn do Documento | Namero de Documento Iﬁombr‘ [Apellidos Estado Competencia

cC 104242059 GREYSY LILANY RIOS LLANOS POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1042450627 TILBETH DEL CARMEN [AVALA DE MOYA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 1043125419 YURLEIDYS ANDREA CERA TORRES POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 043131713 BRIANY NICOL BERDUGO MIRANDA [ENFORMACION _|3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 044616291 EVMYS LILANYS [QUEVEDO RIOS POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1045674524 ERELDIS VANESA BENAVIDES HENRIGUEZ EN FORNACION 3425 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7045719689 S CARLOS FONG DE LA HOZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1052068893 DILIA DEL CARMEN RUIZ PORTACIO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7065655813 NELSON GUSTAVO GOMEZ SERRA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 128130130 VICTOR HUGO SALAS FONTALVO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7140845088 CUZVER'S MORELO CANTILLO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 140856486 JULIETH PAGLA MACHADO GAMERG POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7140883868 MAURICIO JOSE CRESPO MENDOZA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 143135154 [IVIS ESTHER NUNEZ OSPING POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7143438607 [ZAYULY ESTHER VIDES ZULETA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 22395716 NIVRIAM EDITH TAURENS DE AVILA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 22639937 (ADELAIDA [AYOLA OROZCO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32667555 TELA GAMERO CORONELL POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32683625 T0Z MRIAM [ANGULO MORENG POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 3268976 TIGIA DEL SOCORRO PINEDA CORONADO 3425 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32715494 MARIA DEL CARMEN |CANTILLO MARTINEZ 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32719149 YOVAIRA CHICO PRIETO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32777132 ILENA DEL CARMEN POLO PACHECO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32826515 TNGRID MARIA [MARTINEZ CARRILLO POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32867121 PADILLA GONZALEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 36533827 NUNEZ OE RODRIGUEZ POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 20789161 [ADALIA MERCEDES [VIANA VIANA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 55226640 [SURIs PAGLA |Moz0 GALVAN POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

PPT 6427666 ROSELYN YORJANA MORALES MORENO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Fecha y Hora del Juicio Evaluativo

[Funcionario que registro el juicio evaluativo

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

[NoAPRoBADO

1410972026 331 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

[NoAPRoBADO

1410972026 331 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

[NoAPRoBADG

1410972026 331 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
IORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

NO APROBADO

1410972026 331 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
ACTMDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
TECNICAS HIGIENICO-SANIT

[NO APROBADO

1410972026 331 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

N PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
AeTvioAD a QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

[NoAPRoBADG

1410972026 331 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 332 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




cc

64725249

72267002

| ARCELIA MARIA

RUIZ PORTACIO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

GEOVANIS DE JESUS.

RUA LANCE

EN FORMACION

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

cC

72434636

MAILON RAFAEL

CONRADO NIEBLES

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410912026 3.32 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
INORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

[NO APROBADO

1410972026 331 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE

[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA

NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.32 &

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:
Ficha de Caracterizacion:
Cégigo:

Version:

Denominacién:

Estado de la Ficha de Caracterizacién:
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacién:

Regional:

Centro de Formacién:

1410972026
3616771

93650018

1

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

TERMINADA POR FECHA

1010972026

1110912026

PRESENCIAL

8- REGIONAL ATLANTICO

9103 - CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

lﬁwn do Documento | Numero de Documento_|Nombre [Apellidos Estado Competencia

cC 1042356236 (ANGIE PAOLA FONTALVO YEPES POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1042451662 JURLEVDIS NAVARRO MENDOZA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

i 042477845 DAYMEER ALEJANDRA BASTIDAS PADILLA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7043134860 [UZ MERY [JULIO MOSCOTE POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7043665291 CANDELARIA [QUINTERO SANCHEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7044611604 [TRINTY CAJIGAS VILORIA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7045681076 KELLTVANESA POLO MORILLO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 045686114 MARELBIS ESTHER PULIDG SILVA POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7045693291 (JULIED TATIANA HERNANDEZ SILVERA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7045710692 KATHERINE ISABEL POLANCO DOUGLAS POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7047048459 TNA BOHORQUEZ SARD POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1047217068 CINDY FERNAND, DE LA OSSA ORTIZ POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7049320014 [YESENIA DEL CARMEN CORREA ARRETA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 7081909315 [VARLENIS ESTHER [TORRIJOS DIAZ POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 729508618 TINA MARIA JULIO DURANGO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 1129579209 [VOLIETH PAGLA MONSALVE CUENTAS POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 7140856303 BORIS RAFAEL FLOREZ SANCHEZ POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 143463641 MARIA VIGTORIA MALDONADO CANTILLO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 2234770 IVOR VALDETRUDIS CONSUEGRA FRANCO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 22564266 DORIS [TUBERQUIA ARROYO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 22564752 PATRICIA ISABEL POLO MORILLO POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 22689737 (ADA RUTH VILLARREAL BARCELO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32616291 DARLENE DE JESUS GONGORA GUETTE POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32747321 |ECODIAMARA [ALBA PASTRANA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32862156 [YOLANDA ISABEL VARTINEZ PARRA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32667892 [UZ MERY POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

|cc 32879394 TILIANA DEL CARMEN POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 32662343 [IZBETH ROCIO GOMEZ CASTILLO POR CERTIFICAR | 3420 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

cC 39034554 (AURA CAMPO FRADERA POR CERTIFICAR | 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Fecha y Hora del Juicio Evaluativo

[Funcionario que registro el juicio evaluativo

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
IORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
ACTMDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
TECNICAS HIGIENICO-SANIT

N PERSONAL ACORDE
AeTvioAD a QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO Di
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

754447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DI
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQuERIM\ENTOS DELA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO TA0972026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0072026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 3 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

PO DE APROBADO 7410012026 348 2 CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0912026 348 8 CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO
APROBADO TA0012026 348 & CC 143161514 - STEPHANIE VILARO CAMFO
APROBADO TA0072026 348 2 GC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




30058822

GINA ESTHER

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

[JENNY JANETH

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

cC

[VEINMY DEL CARMEN

MALDONADO GAMERO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

[ANDRYU JOMAR

MOLINARES DURAN

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

cC

78034751

TUIS MIGUEL

GOMEZ QUINTERO

POR CERTIFICAR

3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

54447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410912026 3.48

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
INORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 348 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.48 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
IORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 348 &

(CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO

154447 - MANTENER PRESENTACION PERSONAL ACORDE AL TIPO DE
[ACTIVIDAD QUE REALIZA, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DE LA
NORMA. APLICAR NORMAS Y TECNICAS HIGIENICO-SANITARIAS EN LA

APROBADO

1410972026 3.48 2

CC 1143161514 - STEPHANIE VILARO CAMPO




Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de busqueda

Ficha de carsclerizacion” 3585554 - ELABORACION DE QUESOS FRESCOS =l
o

Ruta de Aprendizaje” ELABORACION DE QUESOS FRESCOS 40
e

Conculiar Aprmndioas

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 21 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: ELABORACION DE QUESOS FRESCOS. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta



Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

e et ELABCRACION DE QUESCS FRESCOS AT
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Ruta de Aprendizaje

Harmbre de la Fula de Aprenizsie* | ELASORACION DE OUESOS FRESCOS

 attvar Futs du Aprnisizae |




Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de blisqueda

3600020 - MAMIPULACION HIGIENICC SAMNITARIA oL

Ficha de caracterizacion DE ALIMENTOS p
£

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE M« Q

Ruta de Aprendizaje ALIMENTOS

Consultar Aprendices

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 32 Aprendiz(ces) asociado{s) a la Ruta de Aprendizaje: MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS. Se ha enviado un correo electrénico a los aprendices asociados a la ruta



Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE
ALIMENTOS

Programa de Formacién®

R FICHA 3600020 (MANIPULACION HIGIENICO
i (R B S e SANITARIA DE ALIMENTOS)

A S =G S R e e D Filtrar Actividad de Aprendizaje

Formacion

-
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITL Actividad Aprendizzje o4

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

MANIFULACION DE ALIMENTOS 50767
MANIFULACION DE LAIMENTOS 72135
MANIFULACION DE ALIMENTOS 85548
MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA
MANIFULACION DE ALIMENTOS 25550
MANIFULACION DE ALIMENTOS 72117
MANIPULACION DE ALIMENTOS 7286685
MANIPULACION DE ALIMENTOS 52342
MANIPULACION DE ALIMENTOS 83320
MANIPULACION DE ALIMENTOS 24283

t« IEEEEH 1234567 IEITITE M
Pagina 1 de 124

———
4 G > <

Ruta de Aprendizaje

Mombre de la Ruta de Aprendiz.

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente



Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de busqueda
! e acif 3300077 - MAMIPULACION HIGIENICO SANITARIA
Ficha de carncierizacion DE ALIME (=l
A
iraine MANIPULACION HIGIEMICO SANITARLA DE
Ruta de Aprendizaje ALIMENTOS M4 Q

s

Conculiar Aprandioss

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizd exitosamente. | Resultado: 33 Aprendizices) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: MANIPULACION HIGIENICD SANITARIA DE ALIMENTOS. Se ha enviado un cormeo electronico a los aprendices asociados a la ruta



Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

Prograsia de Fermacin®

Ficha de Camclerizacicon®

Competencias del Programa de
Formacion

&g PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTU

4 I >

Ruta de Aprendizaje

MANIPULACION HIBIENICD SANITARIADE
ALIMENTOS

e

FICHA 3800077 (MANIPULACION HIGIENICD
SANITARIA DE ALIMENTOS)

Filtrar Actividad de Aprendizaje

Actividades de e el

i e

»

MANIPULACION DE ALIMENTOS S0TET

L
MANIPLLACION DE LAIMENTOS 72135 L
MANIPULACION DE ALIMENTOS 85549 f_ﬁ*.
MANIPULACION HESIEMICA DE LOS ALIMENTOS 267372 F;+
MAMIPLILACION =
MANIPLILAR ALIMENTOS DE ACUERDD A LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA et
MANIPULACION DE ALWMENTOS 85550 e
MANIPLLACION DE ALIMENTOS 7247 e
MAMIPULACION DE ALIMENTOS 78668 =1
MANIPULACION DE ALIMENTOS 74257 o+

LY o= 4 REREELER sovien=r §]
cu

e A7 v
4 ———————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

Mambre de | Rl de Apreadizaie | MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosaments

i puordar

Astivar Futs 9 Apmocije |




& STEPHANIE VILARO

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de bisqueda
) R 3500180 - MANIPULACION HIGIEMICO SAMITARLA
Ficha di
icha de carsclerizacion DEALIMEN-FCE E 4
A
e MANIPULACION HIGIENICO SAMITARLA DE
Ruta de Aprendizaje ALIMENTQS =it et

0

Congulier Aprondioss

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizd exitosamente. | Resultado: 31 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS. Se ha enviado un commeo electronico a los aprendices asociados a la ruta



fe Ruta de Aprendizaje por Actividad
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Competencias del Programa de
Formacion

i
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MANIPULACION HOIENIDD SANTARIACE.
ALMENTOS

e
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Activided Apreediame

He

F

AP ASITH B ALMENTEE E73E7 =+
| drwavs REFBEEERE disieves [T

ey e —_

L2 rvta ge




Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de busqueda
] S JF16TE2 - MANIPULACION HIGIENICD SANITARIA
Ficha de caracierizacicn DE ALIMENTOS =l |
=
- MANIPULACION HIGIEMICO SANITARIADE
Ruta de Aprendizaje ALIMENTOS O« 0q

o

ConcuBEr Aprandioss

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 32 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS. Se ha enviado un commeo electronico a los aprendices asociados a la ruta



Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

e MANIPULACION HIGENICT: SANITARIA DE et
LIMENTOS i
He FICHA 3616753 [MANIPULACION HIGIENICO
Flie catacieharion SANITARIA DE ALIMENTOS)

e

Chupetncie dul Brogistin de Filtrar Actividad de Aprendizaje

Formacion
# 7 PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOUICITU : . &
Achicad Aprentizsie
“
Actividades du o el de Farmicidn
- .
MANIPULACION DE ALIMENTOS SO767 =
MANIPULACION DE LAIMENTOS 72135 =L
MANIPLILACION DE ALIMENTOS BS543 [t 3
MANIPLILACION e
MANIPULACION 248026 B
MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALMENTOS 275671 =L
MANIPULACION DE ALIMENTOS [
MHEA 344901 B
MHSA 349051 =L
WHEA 340053 w4
fo I 1234567 IR M v

4 a

41 I >

Ruta de Aprendizaje

e de [ Pl de Aprendizsie® | WANIEULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS
|

| Cunrdsc | Aslivar Rubs do Apande |

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exifosamente



Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de busqueda
. i G771 - MANIPULACION HIGIEMICO SANITARIA
Ficha de corscierizacion TOE ALIMENTOS M4
p
irnine MANIPULACION HIGIEMICO SANITARIADE
Ruta de Aprendizaje ALIMENTOS = el

s

Conculier Aprendioss

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizd exitosamente. | Resultado: 34 Aprendizices) asociado|s) a la Ruta de Aprendizaje: MANIFULACION HIGIENICD SANITARIA DE ALIMENTOS. Se ha enviado un cormeo electronico a los aprendices asociados a la ruta



Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

e MANIFULACION HIGIENICO SANITARIA DE
Prograrma de Formacion’
ALIMENTOS

i
Ficha de Caraclerizacidn®

FICHA 3818771 (MANIPULACION HIGIENICD
SANITARIA DE ALIMENTOS)

&

Compotamcie dol Prograng de Filtay Actividad de Apseridizis

8-

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDOALA SOUCTU  pciviclad Aprenicizsia

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacidn

MANIPULACION 83325
MANPALACION DE ALMENTOS 85550
MANIPULACION 83323
MANIPULACION DE ALMENOTS
MANULACION

MANIPULACION HIZIENICA DE LOS ALMENTOS 243358
MANI ULACION DE ALIMENTOS 52152

MHSA 351808

MHEA 345053

MANIPULACION DE ALMENTOS

1« IEXIIEEE 1234567 TN M

o L malina

4 G L]

Ruta de Aprendizaje

»

Nombre de la Rula de Aprendizaze” | MANIPULAGION HIENICD SANTTARLA DE ALIMENTOS

ativar Ruts de Apmadi

La ruta de aprendizsje fue guardada y activada exit



DATOS DE REGISTRO DE LA EMPRESA EN SOFIA PLUS

1. NUMERO DE DOCUMENTO DE LA EMPRESA | 899.999.037-9

2. SUCURSAL DE LA EMPRESA (SI LA HAY)

3. NOMBRE O RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA | Servicio Nacional de Aprendizaje
4. SIGLA DE LA EMPRESA (SI LA HAY) SENA

5. DIRECCION PRINCIPAL Calle 9 N.2 19 — 120 Sabanalarga

6. DIRECCION SUCURSAL (SI LA HAY) Calle9N.219-120

7. FECHA DE CONFORMACION DE LA EMPRESA | 1957

8. NATURALEZA DE LA EMPRESA (PRIVADA, Publica

PUBLICA, MIXTA)

9. NUMERO DE EMPLEADOS 32

10. REPRESENTANTE LEGAL Jorge Eduardo Londofio Ulloa
11. NOMBRE DEL CONTACTO DE LA EMPRESA | Teresa de Jesus Altamar Pérez
12. EMAIL DEL CONTACTO taltamarp@sena.edu.co

13. TELEFONO FIJO- EXTENSION- FAX

14. TELEFONO CELULAR 300 4977972

15. SITIO WEB DE LA EMPRESA (S| LO HAY)

16. PAIS Colombia

17. DEPARTAMENTO Atlantico

18. MUNICIPIO Sabanalarga

19. ZONA Urbana

20. BARRIO

21. APARTADO AEREO DE LA EMPRESA (SI LO

HAY)
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DOCUMENTO CARACTERIZACION APERTURA DE CURSOS (24

Tipo de inscripcion

g [ Bilinguismo [ Campesena

Economia Popular

Nombre del programa

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

Codigo del programa 93650018 Versién 1 ‘ Horas ‘ 10
Modalidad de formacién: | ¥ Presencial [ Virtual [ Adistancia

Empresa solicitante Servicio Nacional de Aprendizaje

Convenio No aplica

Municipio Sabanalarga

Ambiente Calle 9N.219-120

Nombre de Instructor -1 | STEPHANIE VILARO CAMPO

N° Cedula Instructor - 1 1143161514

Fecha de inicio - 1 9 de septiembre de 2026

Fecha final - 1 9 de septiembre de 2026

Dia(s) de la semana(s) Lunes | T Martes | ™ Miércoles | I jueves | I viernes | I sabado
instructor 1

Hora de la formacion MIERCOLES de 7:00 A 12:00 HORA y de 13:00 A 18:00

Nombre de Instructor - 2

N° Cedula Instructor - 2

Fecha de inicio - 2

Fecha final - 2

Dia(s) de la semana(s) | lunes | martes | | miércoles | | jueves | viernes || sabado
instructor 2

Hora de la formacion

Cupo solicitado 32

Actividad(es)
a desarrollar

Capacitar al personal en la manipulacién higiénico sanitaria de alimentos,
incluyendo la identificacion de los factores que pueden generar contaminacion y las
medidas preventivas correspondientes. Se instruird en la aplicacion de Buenas
Préacticas de Manufactura, higiene personal, limpieza y desinfeccion, prevencion de
la contaminacion cruzada y control de los peligros asociados a los alimentos, de
acuerdo con los procedimientos establecidos y la normatividad sanitaria vigente.

Observaciones

v Los dias para este complementario son 9 de septiembre del 2026

Espacio para diligenciar responsable creacién de ficha

Cédigo de solicitud

Cdédigo de ficha




@
SENA

N

DOCUMENTO CARACTERIZACION APERTURA DE CURSOS (24

Tipo de inscripcion

g [ Bilinguismo [ Campesena

Economia Popular

Nombre del programa

MANIPULACION HIGIENICO SANITARIA DE ALIMENTOS

Codigo del programa 93650018 Versién 1 ‘ Horas ‘ 10
Modalidad de formacién: | ¥ Presencial [ Virtual [ Adistancia

Empresa solicitante Servicio Nacional de Aprendizaje

Convenio No aplica

Municipio Sabanalarga

Ambiente Calle 9N.219-120

Nombre de Instructor -1 | STEPHANIE VILARO CAMPO

N° Cedula Instructor - 1 1143161514

Fecha de inicio - 1 10 de septiembre de 2026

Fecha final - 1 10 de septiembre de 2026

Dia(s) de la semana(s) [ Lunes | T Martes | | Miércoles | ™ jueves | I viernes | I sabado
instructor 1

Hora de la formacion JUEVES de 7:00 A 12:00 HORA y de 13:00 A 18:00

Nombre de Instructor - 2

N° Cedula Instructor - 2

Fecha de inicio - 2

Fecha final - 2

Dia(s) de la semana(s) | lunes | martes | | miércoles | | jueves | viernes || sabado
instructor 2

Hora de la formacion

Cupo solicitado 34

Actividad(es)
a desarrollar

Capacitar al personal en la manipulacién higiénico sanitaria de alimentos,
incluyendo la identificacion de los factores que pueden generar contaminacion y las
medidas preventivas correspondientes. Se instruird en la aplicacion de Buenas
Préacticas de Manufactura, higiene personal, limpieza y desinfeccion, prevencion de
la contaminacion cruzada y control de los peligros asociados a los alimentos, de
acuerdo con los procedimientos establecidos y la normatividad sanitaria vigente.

Observaciones

v' Los dias para este complementario son 10 de septiembre del 2026

Espacio para diligenciar responsable creacién de ficha

Cédigo de solicitud

Cdédigo de ficha
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DOCUMENTO CARACTERIZACION APERTURA DE CURSOS (24

Tipo de inscripcion

g [ Bilinguismo [ Campesena

Economia Popular

Nombre del programa

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Cédigo del programa 92130000 Version | 1 \ Horas \ 48
Modalidad de formacién: | ¥ Presencial [ Virtual [ Adistancia
Empresa solicitante Servicio Nacional de Aprendizaje
Convenio No aplica
Municipio Sabanalarga
Ambiente Calle 9N.219-120
Nombre de Instructor -1 | STEPHANIE VILARO CAMPO
N° Cedula Instructor - 1 1143161514
Fecha de inicio - 1 19 de septiembre de 2026
Fecha final - 1 24 de septiembre de 2026
Dia(s) de la semana(s)
instructor 1 ¥ lunes |¥ martes V¥ miércoles| W jueves I” viernes| ™ sabado
Hora de la formacion SABADO DE 07:00 A 12:00 HORAS Y DE 13:00 A 16:00
DE LUNES A JUEVES de 7:00 A 12:00 HORA y de 13:00 A 18:00
Nombre de Instructor - 2
N° Cedula Instructor - 2
Fecha de inicio - 2
Fecha final - 2
Dia(s) de la semana(s) [ lunes [ martes | [ miércoles | I jueves [ viernes | [ sdbado
instructor 2
Hora de la formacion
Cupo solicitado 34

Actividad(es)
a desarrollar

Capacitar al personal en la manipulacién higiénico sanitaria de alimentos,
incluyendo la identificacion de los factores que generan contaminacion en los
alimentos y las medidas preventivas correspondientes. Asimismo, se instruira en la
aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura durante la elaboracion de
productos alimenticios y en el correcto diligenciamiento de los formatos asociados
a cada actividad.

Observaciones

v Los dias para este complementario son 19, 21, 22, 23 y 24 de septiembre
del 2026

Espacio para diligenciar responsable creacién de ficha

Cddigo de solicitud

Cddigo de ficha
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DOCUMENTO CARACTERIZACION APERTURA DE CURSOS 024

Tipo de inscripcion

v [ Bilinguismo [ Campesena

Economia Popular

Nombre del programa

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Codigo del programa 92130000 Version 1 Horas 48
Modalidad de formacion: | ¥ Presencial [ Virtual [ Adistancia

Empresa solicitante Servicio Nacional de Aprendizaje

Convenio No aplica

Municipio Sabanalarga

Ambiente Calle9 N.219-120

Nombre de Instructor - 1 | STEPHANIE VILARO CAMPO

N° Cedula Instructor - 1 1143161514

Fecha de inicio - 1 25 de septiembre de 2026

Fecha final - 1 30 de septiembre de 2026

Dia(s) de la semana(s)

instructor 1 ™ Lunes | Martes | ™ Miércoles| T[Jueves | I viernes | [¥ sibado

Hora de la formacion

LUNES, MARTES Y MIERCOLES Y VIERNES DE 7:00 A 12:00 HORA y de 13:00
A 18:00, SABADO DE 07:00 A 12:00 HORAS Y DE 13:00 A 16:00

Nombre de Instructor - 2

N° Cedula Instructor - 2

Fecha de inicio - 2

Fecha final - 2

Dia(s) de la semana(s) [ lunes [ martes | [ miércoles | I jueves [ viernes | [ sdbado
instructor 2

Hora de la formacion

Cupo solicitado 33

Actividad(es)
a desarrollar

Capacitar al personal en la manipulacion higiénico sanitaria de alimentos,
incluyendo la identificacién de los factores que generan contaminacion en los
alimentos y las medidas preventivas correspondientes. Asimismo, se instruira en la
aplicacion de Buenas Préacticas de Manufactura durante la elaboracion de
productos alimenticios y en el correcto diligenciamiento de los formatos asociados
a cada actividad.

Observaciones

v" Los dias para este complementario son 25, 26, 28, 29 y 30 de septiembre
del 2026

Espacio para diligenciar responsable creacion de ficha

Cadigo de solicitud

Cdodigo de ficha




‘,, aportes Resumen General de Pago

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Depar Teléf Exonerado SENA e
CC 1143161514 STEPHANIE VILARO CAMPO INDEPENDIENTE Principal cra 67 76 38 BARRANQUILLA-ATLANTICO 3022511264 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pensién Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-09 2026-09 622535040 9509629085 | 2026/10/05 2026/09/03 | NEQUI 0 $508,300
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombres Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Dias IBC Aporte
Sucursal: Principal (1 Af $1,750,905 $280,200 $1,750,905 $218,900 $1,750,905
Centro de Trabajo: PRINCIPAL ( 1 Afiliados) $1,750,905 $280,200 $1,750,905 $218,900 $0 $0 $1,750,905 $9,200 $0 $0
Ciudad: BARRANQUILLA Depto: ATLANTICO ( 1 Afiliados) $1,750,905 $280,200 $1,750,905 $218,900 $0 $0 $1,750,905 $9,200 $0 $0
1 |CC |1143161 514 |VILARO STEPHANIE |230301 | 30 $1,750,905 $280,200  EPS005| 30 $1,750,905 $218,900 0 S0 S0 14-23] 30 $1,750,905 $9,200| 0 S0 S0
Total Afiliados( 1) $1,750,905 $280,200 $1,750,905 $218,900 $0 $0 $1,750,905 $9,200 $0 $0

Pagina 1 de 3 2026/09/03 12:39 PM
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Resumen General de Pago

v
enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacién dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Depar Teléf Exonerado SENA e
CC 1143161514 STEPHANIE VILARO CAMPO INDEPENDIENTE Principal cra 67 76 38 BARRANQUILLA-ATLANTICO 3022511264 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-09 2026-09 622535040 9509629085 I 2026/10/05 2026/09/03 | NEQUI 0 $508,300

RESUMEN DE PAGO

AFP (ADMINISTRADORAS: 1)
PORVENIR

ARL (ADMINISTRADORAS: 1)
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS

EPS (ADMINISTRADORAS: 1)
SANITAS

TOTAL

Pagina 2 de 3

COoDIGO

230301

14-23

EPS005

DV AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA Fondo

Solidaridad

Pensional
1 $280,200 50
800,224,808 8 1 $280,200 S0
1 $9,200 S0
860,011,153 6 1 $9,200 $0
1 $218,900 S0
800,251,440 6 1 $218,900 S0
1 $508,300 $0

$0

S0

$0

$0

Intereses de
Mora Fondo
Solidaridad

Fondo
Subsistencia

$0 $0
$0 S0
S0 S0
$0 $0

2026/09/03 12:40 PM

Intereses de
Mora Fondo
Subsistencia

S0

S0

S0

$0

SALDOS E
INCAPACIDADES

$0
$0
$0
S0
S0
$0
$0

VA
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SERVICIO NACIONAL
DE APRENDIZAJE

REGIONAL ATLANTICO

FORMATO PARA LIQUIDACION PAGO DE CONTRATOS POR CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O PRESTACION DE
SERVICIOS PERSONAS NATURALES (RENTAS DE TRABAJO ARTICULO 103 ESTATUTO TRIBUTARIO)

CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO- ATLANTICO
Adguiriente: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA Nit adquiriente: 899.999.034-1

ICadigo Regional

8

ICodigo Centro

910310

Fecha Elaboracion

Setiembre de 2026

Version

ENERO - 1,26

ID de Proceso

85956-838273

DATOS DEL CONTRATISTA

Nombres y apellidos:
Cédula de Ciudadania
Correo electrénico:

1.143.161.514

STEPHANIE VILARO CAMPO

stephanievilaroc@gmail.com

Banco a consignar: DAVIVIENDA
Tipo de cuenta: AHORROS
Numero de Cuenta: 028400070026

IP/N° de contacto: Presta Servicios Excluidos de IVA: NO
Induccién SST: Sl Pertenece al régimen simple de tributacion: Sl
Régimen del IVA: NO RESPONSABLE Es declarante de renta por el afio gravable 2025 NO
¢ Es pensionado o tiene otra situacion sustentada normativamente para no estar obligado a cotizar pension? NO
Sus ingresos en el 2025 fueron iguales o superiores a $69.718.600 NO
Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad en el 2026 es igual o superior a $209.496.000 (debe registrarse como responsable del IVA) NO
¢ Utiliza costos o gastos asociados al ingreso para disminuir su impuesto de renta que declara ante la DIAN anualmente? NO
Concepto del pago corresponde a: Ninguno
TARIFA RETENCION ARTICULO 392 E.T. 0,00%
DATOS DEL CONTRATO
Ne° del contrato: 9083693/2026 N° Compromiso SIIF 36926 | Numero de pagos durante la vigencia del contrato 8

OBJETO CONTRACTUAL:
(Descripcion del servicio prestado)

INSTRUCTOR: PRESTAR SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL COMO INSTRUCTOR PARA LA FORMACION
PROFESIONAL INTEGRAL, EN LAS COMPETENCIAS DE ALIMENTOS DE LOS PROGRAMAS DE FORMACION DE NIVEL
TITULADA Y COMPLEMENTARIA

DATOS PERIODO DEL PAGO

Del 01/09/2026 Al 30/09/2026 Saldo Anterior del Contrato: $6.040.309
Numero de pago 7 Valor Total del Contrato: $ 27.240.610
Valor Bruto Pago: $ 3.553.123,00 Nuevo Saldo del Contrato: $2.487.186
RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO
Ingresos por honorarios $3.553.123 Retencion en la fuente a practicar Articulo 383 rentas  0,00%
Ingresos por comisiones $0 Retencion en la Fuente del Periodo $0
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO $ 3.553.123 $0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE $ 2.283.823 TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Setiembre Agosto Base retencion en la fuente a titulo de RENTA|  2.283.823,00 | TARIFA
N° Planilla PILA, o, N° Radicacion pagoSS [ ceeeeeeel 9509629085 Base retencion en la fuente a titulo de ICA| 0,00
Ingreso Base de Cotizacion - IBC $ 1.750.905[$ 1.750.905 Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud $ 218.900 [$ 218.900 IVA (Si es RESPONSABLE) 0,00 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pension $ 280.200 [$ 280.200 Menos Retencién en la Fuente| 0,00 [ 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional $ -1$ 0 Menos Retencion IVA| 0,00 0%
ARL | $ 9.200 |$ 9.200 Reteica - 8299 0,00 | 0,000%
$ - 0,00 | 0,000%
$ - 0,00 | 0,000%
$ | | - 0,00 | 0,000%
Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias $ - - 0,00 | 0,000%
Aportes voluntarios a cuentas AFC Y AVC $ - Otras Retenciones 0,00 | 0,000%
Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias $ - Otras Retenciones 0,00 | 0,000%
Intereses Prestamo de Vivienda $ - Otras Retenciones 0,00 | 0,000%
Dependientes hasta $ - Otras Retenciones 0,00 | 0,000%
Salud hasta $ 837.984|$% - Otras Retenciones 0,00 | 0,000%
Renta Exenta 25% $27.583.640 | $ 761.000 0,00
Renta Exenta 25% liquidada en los meses anteriores |$ 4.537.000
al periodo objeto de cobro. Descuentos de embargo (Si tiene) 0,00
Retencion en la Fuente Contingente $ VALOR A PAGAR $3.553.123,00

SON: TRES MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA Y TRES MIL CIENTO VEINTITRES PESOS M/CTE

ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Impartir formacion profesional integral en CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS en las Fichas

Entregar oportunamente la informacion requerida por el supervisor para la asignacién de roles y la disponibilidad en las plataformas

Facilitar y respaldar el avance de actividades de formacion profesional en los programas proporcionados por el centro de formacién

Brindar apoyo en el monitoreo del proceso educativo de los estudiantes que recibiran formacion profesional

PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:

1. Cumpli a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte suministrados
contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pensidn, los aportes voluntarios a cuentas AFC y FVP, por los
ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que no han sido utilizados
en la disminucién de la Base de Retencion en la Fuente en ningun otro contrato; 3. El nimero de trabajadores
contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en esta planilla; 4. Toda
la informacién aqui suministra es veridica; 5. He leido y entendido la descripciéon de cada uno de los campos aqui

Slyhe 26

STEPHANIE VILARO CAMPO
EL CONTRATISTA

CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO

En mi calidad de Supervisor del contrato de prestacién de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO:
1.- Que El Contratista cumplié a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;
2.- Que El Contratista desarroll6 las actividades descritas en el presente informe, dentro del periodo de cobro;

3.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por el
contratista por los ingresos recibidos en el mes anterior por medio de la planilla PILA relacionada en el presente

informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes.

Autorizo el presente pago.
El Supervisor,

TERESA DE JESUS ALTAMAR PEREZ
INSTRUCTOR G20

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratista y por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:

EL ORDENADOR DEL PAGO

JHON DERLYNG CARDONA DELGADO
SUBDIRECTOR DE CENTRO GO02(E)

24/09/26 05:31:19 USUARIO: SIC - C.C. 1143161514
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1. éQué es IFS?

IFS (International Featured Standards, originalmente "International Food Standard") es un
propietario privado de normas de certificacion de seguridad y calidad de productos y procesos,
creado por la gran distribucidn europea. Su norma insignia, IFS Food, evalua la capacidad de un
fabricante de alimentos para elaborar productos seguros, legales, auténticos y de calidad,

conforme a las especificaciones acordadas con sus clientes.



Es una norma de "producto vy
proceso"”, no una simple norma de
sistema de gestion: la auditoria se
centra en la planta, el producto vy las
practicas reales (como minimo el 50 %
del tiempo de auditoria transcurre in
situ, en produccion).

Es una certificacion B2B: certifica
emplazamientos productivos, no
productos. El logotipo IFS no aparece
en el envase del producto final; su
valor se juega entre proveedor vy
distribuidor.

SENA




Esta reconocida por GFSI (Global Food
Safety Initiative), lo que la situa al
mismo nivel de aceptacion
internacional que BRCGS, FSSC 22000 o
SQF: "una vez certificado, aceptado en
todas partes".

Cifras clave (segun IFS, 2025-2026):
mas de 30.000 certificados y cartas de
confirmacion emitidos, mas de 2.000
cuentas de distribuidores usuarios del
esquema, mas de 20.000 certificados
IFS Food, y posicion de lider de
mercado en Europa continental.

SENA




Gestion: IFS Management GmbH, con
sede en Berlin y oficinas en Paris,
Milan y otras ciudades; propiedad de
las federaciones de distribucion
alemana (HDE) y francesa (FCD), con
participacion de las asociaciones
italianas.

SENA
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2. Objetivos, mision y vision de IFS

El objetivo de la Certificacion IFS es evaluar si las actividades de procesado de un fabricante son
capaces de producir productos que sean seguros, legales y que cumplan con las especificaciones
del cliente



Es por ello que tanto la seguridad del
producto como la calidad son
componentes esenciales de todas las
Normas IFS. Las Auditorias IFS estan
centradas en el producto y el proceso,
esto garantiza el desarrollo de productos
de alta calidad mediante los
correspondientes procesos operativos.

IFS se esfuerza por cumplir con todos los
desafios de la globalizacion, ademas de la
importancia cada vez mayor de las marcas
privadas de las que son responsables los
distribuidores.
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La mision de IFS establece claramente que las Normas IFS van mas alla de la seguridad de
los productos con el objetivo de “suministrar productos de confianza”, que cumplen con las
expectativas de la compaiia que los adquiere
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3. Contexto historico

Para entender IFS hay que situarse en la Europa de finales de los aifos 90 y principios de los 2000.
Conviene contar esta historia como una cadena de causas:
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Cadena de causas

1. Crisis alimentarias
“Vacas locas” (embargo 1996) y dioxinas (1999): se hunde la confianza del
consumidor europeo.

2. Respuesta legal de la UE
Reglamento 178/2002 (trazabilidad, EFSA) y paquete de higiene 2004
(APPCC obligatorio).

3. Auge de la marca de distribuidor
El retail responde legalmente de sus marcas propias: necesita auditar a sus
proveedores.

4. “Fatiga de auditorias”
Cada cadena auditaba con su propio protocolo: decenas de auditorias
redundantes y costosas.

5. GFSI (2000)
Armonizar y reconocer esquemas equivalentes: “once certified, accepted
everywhere”.

SENA

N




Evolucion de versiones de IFS Food

2003

v3

Primera version

2007

V5

Se suma Italia

2017

v6.1

Fraude alimentario
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2023

v8

232 req. - 5 capitulos
Obligatoria 1/1/2024

(HDE, Alemania) marco GF5l (pos-carmne de caballo)
M\ M\ M\ e N\
2004 2012 2020 2026
v4 v6 v7 Doctrina

Version conjunta
con Francia (FCD)

Madurez y refuerzo
{food defense)

Cultura - 237 req
1 de 3 no anunciada

Actualizacion abril 2026
(alineacién GFSI)

Sin version 9 anunciada (julio 2026). Las novedades llegan mediante la doctrina, documento normativo vinculante que forma parte del estandar. Vigila la doctrina,

no solo la norma.



Version

v3

v4

v5

v6

Publicacidn / vigencia

2003

2004

Agosto 2007
(auditorias desde
2008)

Enero 2012 (auditorias
desde julio 2012)

W

Hitos principales

Primera version publicada, impulsada por la
distribucion alemana (HDE).

Version conjunta germano-francesa (HDE + FCD);
expansion internacional.

Incorporacion de las asociaciones italianas;
consolidacion del protocolo y reconocimiento pleno
en el marco GFSI.

Refuerzo del sistema de puntuaciény de los
requisitos de "food defense"; madurez del esquema.



v6.1

v7

v8

Noviembre 2017 (auditorias
desde julio 2018)

Octubre 2020 (en vigor marzo
2021; obligatorio julio 2021)

Abril 2023 (voluntaria desde
1/10/2023; obligatoria desde
1/1/2024)

W

Incorporacion de requisitos de fraude
alimentario (evaluacion de vulnerabilidad y
plan de mitigacion), respuesta directa al
escandalo de la carne de caballo (2013).

Adaptacion al Benchmarking GFSI 2020:
cultura de seguridad alimentaria, reduccion
a 237 requisitos, obligacién de 1 de cada 3
auditorias no anunciada, minimo 50 % del
tiempo en planta, informes simplificados y
uso obligatorio del software y base de datos
IFS.

Version vigente. Alineacion con el Codex
Alimentarius 2020 (APPCC), la ISO 22003-2 y
GFSI. Ver detalle abajo.
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4. IFS Food Version 8

La version 8 sigue vigente y no hay una version 9 anunciada. Las actualizaciones se canalizan
mediante la "doctrina" IFS, un documento normativo que forma parte del estandar y aporta
aclaraciones vinculantes; la ultima revision de |la doctrina de IFS Food 8 se publicé en abril de 2026
(entre otras cosas, para alinearse con los requisitos de benchmarking de GFSI sin necesidad de
publicar una nueva version de la norma; sus reglas aplican, por defecto, dos meses después de su
publicacion).



Checklist reestructurado

232 requisitos en 5 capitulos: food defense se integra
en el cap. 4 (antes cap. 6). Cuatro requisitos nuevos;
diez fusionados o eliminados.

Cultura de seguridad alimentaria

Objetivos obligatorios en sus 4 elementos:
comunicacion, formacion, retroalimentacion del
personal y medicion del desempefio.

Puntuacion revisada

La B pasa a ser “desviacion”: exige correccion y accion
correctiva. Los requisitos KO ya no pueden puntuarse
con C.

Alineacion normativa

Adaptacion al Codex Alimentarius 2020 (APPCC), a la
ISO 22003-2 y al benchmarking GFSI. Vuelve el término
“auditoria”.

o
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Estatus Estrella

Distintivo en certificado y base de datos si la auditoria
fue no anunciada. Se aclara el computo de la regla “1 de
cada 3”.

Agilidad administrativa

Desaparece el informe provisional; plan de accidn en
max. 2 semanas; posible DOP/IGP en el certificado;
sostenibilidad en la politica.
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La familia de normas y programas IFS IN

Normas de certificacion

IFS Food — fabricantes y envasadores

IFS Logistics — almacén, transporte,
distribucion

e IFS Broker — brokers e importadores

IFS Wholesale — mayoristas / Cash & Carry

IFS HPC — hogar y cuidado personal

‘ IFS PACsecure — materiales de envase
-

Programas de desarrollo

o

IFS Progress Food — itinerario por niveles

IFS Progress HPC

IFS Progress Logistics

IFS Progress PACsecure

Para pymes — camino guiado hacia la
certificacion (no acreditado)

Sostenibilidad y verificacion

IFS ESG Check — y ESG Compliance Check
IFS Carbon Footprint

° IFS Deforestation Check

Food Safety Check — inspeccion corta no
anunciada

IFS Local y otros — verificaciones de cadena



5. Estructura IFS Food 8

La norma se organiza en cuatro partes mas anexos:
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Estructura del documento IFS Food 8

Protocolo de auditoria

Tipos de auditoria (anunciada / no
anunciada, inicial, renovacion), alcance,
calculo de duracién, puntuacién y ciclo de
certificacion.

+ Anexos: alcances de producto y de tecnologia, arbol de decision de aplicabilidad, glosario y modelos de certificado e informe.

Lista de requisitos

El checklist: 232 requisitos auditables
organizados en 5 capitulos. Es el corazén
operativo de la norma.

Entidades y auditores

Requisitos para organismos de
acreditacion y entidades (ISO/IEC 17065);
examenes y calibracién periddica de
auditores IFS.
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Informes y software

Formato y plazos de informes, software
IFS y publicacién de certificados en la
base de datos.



o
SENA

El checklist (l): capitulos 1 a 3 N

Gobernanza y compromiso Sistema de gestion de calidad y Gestion de los recursos
seguridad alimentaria

- Politica corporativa (incluye sostenibilidad)

= Gestion documental y de registros = Higiene del personal — KO 3.2.2
= R bilidad y ej lo de la di ion — . . . . A -~
Kce)s;;oznia tidadyy ejemplo ce fa direccion - APPCC seguin Codex Alimentarius 2020 - Ropa de trabajo y reconocimientos médicos
. . . = Vigilancia de cada PCC — requisito KO = Formacion e instrucciéon documentadas
- Cultura de seguridad alimentaria con
objetivos medibles —  Validacién y verificacion del sistema (req. - Instalaciones para el personal (vestuarios,
2.3.11) aseos, comedores)

- Enfoque al cliente y revision por la direccion

IFS empieza por arriba: sin compromiso real de gerencia . Las personas: primer vector de riesgo y primera linea de
o p p g El APPCC es el corazon técnico de toda la norma. P P goyp
no hay certificado. defensa.



El checklist (I1): capitulos 4y 5

Procesos ope rativos - el capitulo mds extenso: el terreno del auditor en planta

Acuerdos con los clientes — KO

Especificaciones y formulas - materias primas —
KO

Comprasy evaluacién de proveedores
Envasado: envase y etiqueta segln lo pactado

Fabrica: entorno, layout, construccion, limpieza,
residuos

Cuerpos extrafios — KO 4.12 (detectores y
mantenimiento)

Plagas (riesgo del emplazamiento), almacén,
transporte

Trazabilidad — KO 4.18.1 (ejercicios y balance
de masas)

OGM vy alérgenos (incl. personal y visitantes)

Fraude alimentario y food defense (integrado
en v8)
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Mediciones, andlisis, mejoras

Auditorias internas — KO 5.1.1 (plan a 12 meses,
ejecucion max. 15)

Inspecciones de fabrica - validacidn de proceso -
calibracién

Analisis de producto y monitorizacién ambiental -
liberacién

Reclamaciones de clientes y autoridades

Retiradas e incidencias — KO 5.9.1 (simulacro anual, plan
de comunicacion)

Producto no conforme y acciones correctivas — KO 5.11.2



Los 10 requisitos KO

Gobernanza y compromiso de la direccion (1.2.1)

Higiene del personal (3.2.2)

Especificaciones de las materias primas

Sistema de trazabilidad (4.18.1)

Retiradas, recuperaciones e incidencias (5.9.1)
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Sistema de vigilancia de cada PCC

Acuerdos con los clientes

Mitigacion del riesgo de cuerpos extraiios (4.12)
Auditorias internas (5.1.1)

Acciones correctivas (5.11.2)



¢Quién se certifica?

Carnicas y elaborados Lacteos Pesca y acuicultura
Frutas y hortalizas (IV/V gama) Panaderia y pasteleria Platos preparados
Conservas Bebidas y zumos Aceites y grasas
Snacks y dulces Ingredientes Pet food
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Perfil de las certificadas

- De empresas familiares a plantas de
multinacionales

= Certificacién por emplazamiento: un grupo
puede sumar decenas de certificados

= Certificados publicos y consultables en la base de
datos de ifs-certification.com

= Exportadores: frecuente doble certificacidn IFS +
BRCGS (Reino Unido)

= IFS Logistics en los operadores logisticos de la
cadena
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6. Ventajas y desventajas de la IFS
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Ventajas de la certificacidon IFS N

Comerciales

Acceso a la gran distribucién europeay a
licitaciones

Un certificado aceptado por multiples
clientes (GFSI)

Menos auditorias de cliente: ahorro directo

Diferenciacion: Nivel Superior, Estrella, base
de datos

Operativas

Sistematizacion de procesos y trazabilidad
Menos errores, reclamaciones y retiradas
Mejora continua medible (% afio a afio)

Cultura que implica a toda la plantilla

Legales y reputacionales

Debida diligencia demostrable
Proteccion de la marca propiay del cliente
Confianzay relaciones estables con clientes

Mejor posicidn ante incidentes y crisis
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Desventajas de la certificacion IFS N

©
o

Coste recurrente elevado
Auditoria anual, tasas, consultoria e inversiones: especialmente sensible para
empresas pequefias.

Presion del ciclo anual
Un KO en D o una Mayor tumban la certificacion; caducar el certificado tiene
impacto comercial inmediato.

Fatiga de auditorias residual
Clientes con protocolos propios; a menudo doble o triple certificacion (BRCGS,
SQF, FSSC).

Asimetria de poder
Esquema propiedad de la distribucién: el proveedor asume el coste de un requisito
impuesto.

O
o
©

Carga documental
Riesgo de burocratizar: “papeles para el auditor” en lugar de cultura real.

No es garantia absoluta
Es una foto periddica del sistema: ha habido crisis en empresas certificadas (p. ej.,
carne de caballo, 2013).

Variabilidad entre auditores
Pese a exdmenes y calibraciones, la experiencia puede diferir entre entidades.

No es un sello de consumidor
Certificacion B2B: sin uso como argumento de marketing en el envase.



Origen

Enfoque

Resultado

Ciclo

Mercado fuerte

GFSI

7. IFS vs. FSSC 22000

IFS Food 8

Distribucién alemana, francesa e italiana (2003)

Producto y proceso; muy centrado en plantay en
especificaciones del cliente

Porcentaje + niveles Basico / Superior + Estrella

Anual - 1 de cada 3 no anunciada

Europa continental (DE, FR, IT, ES)

Reconocida

FSSC 22000 (v6)

Fundacion holandesa sobre 1ISO 22000 (2009)

Sistema de gestién (ISO 22000 + PRP ISO/TS 22002)

Apto / no apto (sin grados)

3 aflos con auditorias anuales (una no anunciada)

Multinacionales e ingredientes

Reconocida
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8. Conclusiones

IFS Food no es solo un estandar, sino una

forma de trabajar.

La seguridad alimentaria se construye

cada dia mediante el cumplimiento de los
procedimientos, la prevencién de riesgos y

la mejora continua.

El compromiso y la implicacién de todas

las personas de la organizacién son la

clave para garantizar productos seguros,

legales y de calidad, y para seguir Y
generando confianza en nuestros clientes.
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1. ¢Qué es BRCGS?

BRCGS (Brand Reputation through Compliance Global Standards, originalmente “British Retail
Consortium”) es un propietario privado de normas de certificacion de seguridad y calidad de
productos y procesos, creado por la distribucion britanica. Su norma insignia, BRCGS Food Safety,
evalla la capacidad de un fabricante de alimentos para elaborar productos seguros, auténticos y
legales, y para gestionar la calidad conforme a los requisitos acordados con sus clientes.



Es una norma de “producto vy
proceso”, no una simple norma de
sistema de gestion: la auditoria se
centra en la planta, el producto vy las
practicas reales, con una visita tipica
de 2-3 dias entre documentacion,
inspeccion de planta y entrevistas al
personal.

Es una certificacion B2B: certifica
emplazamientos productivos, no
productos. El logotipo BRCGS no se
utiliza en el envase del producto final;
su valor se juega entre proveedor y
distribuidor.

BRCGS

FOOD SAFETY

Norma global de seguridad alimentaria - reconocida por GFSI
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Esta reconocida por GFSI (Global Food
Safety Initiative) —de hecho, fue Ia
primera norma en lograr este
reconocimiento—, lo que la situa al
mismo nivel de aceptacion
internacional que IFS, FSSC 22000 o
SQF: “una vez certificado, aceptado en
todas partes”.

Cifras clave (segun BRCGS, 2026): mas
de 24.500 emplazamientos certificados
en BRCGS Food Safety repartidos por
137 paises; una de las normas de
certificacion mas utilizadas del mundo
y la referencia del mercado britanico y
anglosajon.

BRCGS

FOOD SAFETY

Norma global de seguridad alimentaria - reconocida por GFSI
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Gestion: creada en 1998 por el British
Retail Consortium (la asociaciéon de la
distribucién britanica), con sede en
Londres; desde 2016 pertenece al
grupo LGC, en 2019 fue renombrada
BRCGS y hoy se integra en la division
LGC ASSURE.
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BRCGS

FOOD SAFETY

Norma global de seguridad alimentaria - reconocida por GFSI
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2. Objetivos, mision y vision de BRCGS

El objetivo de la certificacion BRCGS Food Safety es proporcionar un marco para elaborar
alimentos seguros, auténticos y legales, y para gestionar la calidad del producto de acuerdo con los
requisitos de los clientes.



Es por ello que la seguridad del producto,
la calidad, la legalidad y la autenticidad
son componentes esenciales de la Norma.
Las auditorias BRCGS estan centradas en
el producto y el proceso, sobre |la base de
la evaluacién de riesgos y las buenas
practicas de fabricacion.

BRCGS nacié para dar respuesta a la
responsabilidad legal de los distribuidores
britanicos sobre sus marcas propias, y hoy
responde a los desafios de la globalizacién
de la cadena de suministro alimentaria.

SENA
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La mision de BRCGS queda reflejada en su propio nombre “Brand Reputation through
Compliance”, reputacion de marca mediante el cumplimiento: proteger al consumidor y la
reputacion de las marcas garantizando productos seguros, legales, auténticos y de calidad.

Proteger al consumidor y la
reputacion de las marcas

BRCGS - “Brand Reputation through Compliance”
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3. Contexto historico

Para entender BRCGS hay que situarse en el Reino Unido de los afios 90. Conviene contar esta
historia como una cadena de causas:
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Cadena de causas

1. Crisis alimentarias
La crisis de las “vacas locas” (EEB), con epicentro britanico, hunde la
confianza del consumidor en los afios 90.

2. “Due diligence” (Food Safety Act 1990)
La ley britanica exige al que vende demostrar “diligencia debida” sobre sus
productos, también los de marca propia.

3. Auge de la marca de distribuidor
El retail britanico, lider mundial en marca propia, responde legalmente de
ella: necesita auditar a sus proveedores.

4. “Fatiga de auditorias”
Cada cadena auditaba con su propio protocolo: decenas de auditorias
redundantes y costosas.

5. Estandarizacion y GFSI (2000)
Una norma comun auditada por terceros; BRC seria después la primera
norma reconocida por GFSI.
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Evolucion de ediciones de BRCGS Food Safety

1998
Issue 1

Primera edicion (BRC,
Reino Unido): pionera

O

O

2005
Issue 4

Proyeccion
internacional

2008 2015
Issue 5 Issue 7
“Global Standard” - Programas no anunciados
marco GFSI voluntarios

O O O
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2022
Issue 9

9 secciones - cultura
Obligatoria 1/2/2023

VIGENTE

O & o

2011 2018 2026
Issue 6 Issue 8 Issue 10
Refuerzo de BPF y Cultura, food defense y Consulta pablica y TWG -
auditoria en planta zonas de riesgo prevista hacia 2027

Issue 9 sigue vigente. La Issue 10 esta en desarrollo: consulta publica (enero-febrero 2026) y grupo de trabajo técnico desde abril de 2026;
publicacién prevista hacia 2027, seguida de un periodo de transicién. Hasta entonces, todas las auditorias se realizan contra la Issue 9.
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Edicion Publicacidn / vigencia Hitos principales

Primera edicién, publicada por el British Retail
Issue 1 1998 Consortium para auditar a los proveedores de marca
propia del retail britanico; pionera en su categoria.

Primeras revisiones: se perfilan el protocolo de
Issues 2-3 2000y 2002 auditoria y el sistema de grados, y la norma empieza a
usarse fuera del Reino Unido.

Proyeccion internacional: referencia para exportar al

I 4 2 _ :
ssue ues mercado britanico y creciente adopcion global.

Consolidacién como “Global Standard for Food
Issue 5 Enero 2008 Safety”; reconocimiento en el marco GFSI (primera
norma reconocida).



Issues 6—-7 2011y 2015

Issue 8

Issue 9

Agosto 2018 (auditorias desde
febrero 2019)

Agosto 2022 (auditorias
obligatorias desde el 1/2/2023)
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Refuerzo de las buenas practicas y de |la
auditoria en planta; con la Issue 7 se
consolidan los programas de auditoria no
anunciada voluntarios y la transparencia del
esquema.

Cultura de seguridad alimentaria, food
defense (site security), zonas de riesgo de
produccion (high risk / high care) y secciéon
especifica para productos comercializados.

Edicidn vigente. Alineacion con GFSI y Codex
2020 (validacion del APPCC), plan de cultura
reforzado y tres programas de auditoria. Ver
detalle abajo.



SENA

N

4. BRCGS Food Safety Issue 9

La Issue 9 (agosto de 2022, obligatoria desde el 1/2/2023) sigue vigente y la Issue 10 esta en
desarrollo: BRCGS abrid la consulta publica en enero de 2026 (cerrada el 15 de febrero) y el grupo
de trabajo técnico arrancé en abril de 2026 con un recorrido previsto de 12 a 15 meses, por lo que
la publicacidn se espera hacia 2027, seguida de un periodo de transicidon. Hasta entonces, todas las
auditorias se realizan contra la Issue 9.
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Plan de cultura reforzado

El plan de cultura de seguridad y calidad gana peso:
actividades definidas, formacion, feedback del personal
y medicidn de su eficacia.

APPCC validado (Codex 2020)

Nueva exigencia de validacion del plan APPCC (clausula
2.12.1), en linea con los Principios Generales de Higiene
del Codex de 2020.

Tres programas de auditoria

Anunciada, anunciada combinada (con parte remota
por TIC) y no anunciada: flexibilidad para adaptarse a
cada operacion.

Refuerzo del “core”

Mads exigencia donde el Issue 8 acumulaba no

conformidades: gestion de equipos (compray puesta en

marcha), mantenimiento e higiene.

No anunciada cada 3 anos

Alineacion con GFSI: todos los sitios deben pasar al
menos una auditoria no anunciada cada 3 afios (la
primera, antes del 31/12/2024).

Grados y AA+

Escala AA-D segln nimero y gravedad de las no
conformidades; “+” si la auditoria fue no anunciada
(AA+). Certificado de 12 meses (AA/A/B) o0 6 meses
(C/D).



La familia de normas y programas BRCGS

Normas de certificacion

000000

BRCGS Food Safety — fabricantesy
envasadores

BRCGS Storage & Distribution — almacén,
transporte, distribucion

BRCGS Agents & Brokers — brokers e
importadores

BRCGS Packaging Materials — materiales de
envase

BRCGS Consumer Products — productos de
consumo

BRCGS Retail — establecimientos minoristas

Programas de desarrollo

BRCGS START! — itinerario por niveles
BRCGS Educate — formacion oficial
BRCGS Professional — cualificacion
BRCGS Participate — acceso a las normas

Para pymes — START! sigue el programa Global
Markets de GFSI

Producto, ética y directorio

Q Gluten-Free (GFCP) — certificacién sin gluten

©000

Plant-Based — productos vegetales

ETRS — comercio ético responsable

Food Safety Culture Excellence — diagndstico
de la cultura

BRCGS Directory — certificados publicos y
consultables



5. Estructura BRCGS Issue 9

La norma se organiza en cuatro grandes bloques mas apéndices:
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Estructura del documento BRCGS Issue 9 IN

Introduccidn y sistema

Contexto del sistema de gestion de la
seguridad alimentaria: principios de la
Norma, alcance, legislacion y beneficios
de la certificacion.

Requisitos: 9 secciones

El corazén de la norma: los requisitos
auditables organizados en 9 secciones,
con declaraciones de intencién por
clausulay 12 requisitos “fundamentales”.

Protocolo de auditoria

Programas de auditoria (anunciada,
combinada y no anunciada), planificacion
y duraciodn (tipicamente 2-3 dias), no
conformidades, grados y emision del
certificado.

Gestion del esquema

Gobernanza del esquema: requisitos para
entidades de certificacion (ISO/IEC
17065), competencia de auditores,
protocolo de cumplimiento y BRCGS
Directory.

+ Apéndices: categorias de producto, zonas de riesgo de produccién (high risk / high care), glosario, modelo de certificado y documentos de apoyo.



Los requisitos

Compromiso del equipo directivo

- Politica de seguridad, legalidad y calidad del
producto

= Compromiso y mejora continua —
FUNDAMENTAL 1.1

= Plan de cultura: actividades, plazos y medicion
de eficacia

- Estructura organizativa, recursos y revision
por la direccién

BRCGS empieza por arriba: sin compromiso real de la
direccion no hay certificado.

(1): secciones1a3

Plan de seguridad alimentaria —
APPCC

- APPCC basado en el Codex — FUNDAMENTAL
(toda la seccion 2)

- Equipo, analisis de peligros, PCC y limites
criticos

= Vigilancia de los PCC y acciones ante
desviaciones

- Validacién del plan (2.12.1) y verificacion —
Codex 2020

El APPCC es el corazon técnico de toda la norma.
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Sistema de gestion de seguridad y
calidad

= Auditorias internas — FUNDAMENTAL 3.4

- Aprobacion y seguimiento de proveedores —
FUNDAMENTAL 3.5.1

- Acciones correctivas (3.7) y trazabilidad (3.9)
— FUNDAMENTALES

= Documentacion y registros - reclamaciones -
incidentes y retiradas

El sistema documental sostiene la evidencia de la “debida
diligencia”.



Los requisitos (Il): secciones 4 a 9

Instalaciones, producto y procesos

- Seccion 4 - Normas del emplazamiento: exterior,
seguridad y food defense

- Layout, flujo de producto y segregacién —
FUNDAMENTAL4.3

- Mantenimiento y gestidn de equipos (compray
puesta en marcha)

- Orden, limpieza e higiene — FUNDAMENTAL 4.11

- Cuerpos extrafos (vidrio, metal), plagas, almacén
y transporte

- secciones 4 a 6: el terreno del auditor en planta

Seccion 5 - Control del producto: disefio,
desarrollo y etiquetado

Gestion de alérgenos — FUNDAMENTAL 5.3

Autenticidad y fraude alimentario: evaluacion
de vulnerabilidad

Analisis de producto, envasado y liberacién

Seccion 6 - Control de procesos: operaciones
— FUND. 6.1 - etiquetado y control de
envasado — FUND. 6.2
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Personal, zonas de riesgo y productos
comercializados

Seccion 7 - Personal: formacion — FUNDAMENTAL 7.1

Higiene personal, ropa de trabajo y reconocimientos
médicos

Seccion 8 - Zonas de riesgo: high risk, high care y ambient
high care

Segregacion reforzada, vestuarios y lavanderia segun la
zona

Seccion 9 - Productos comercializados (traded):
aprobacién de proveedores y especificaciones

Trazabilidad e inspeccidn del producto comprado y
vendido sin transformacion
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Los 12 requisitos fundamentales N

Compromiso de la direccion y mejora continua (1.1)

Auditorias internas (3.4)

Acciones correctivas y preventivas (3.7)

Layout, flujo de producto y segregacion (4.3)

Gestion de alérgenos (5.3)

Etiquetado y control de envasado (6.2)

Plan de seguridad alimentaria — APPCC (seccidn 2)

Aprobacion y seguimiento de proveedores (3.5.1)

Trazabilidad (3.9)

Orden, limpieza e higiene (4.11)

Control de las operaciones (6.1)

Formacion (7.1)



¢Quién se certifica?

Carnicas y elaborados Lacteos Pesca y acuicultura
Frutas y hortalizas (IV/V gama) Panaderia y pasteleria Platos preparados
Conservas Bebidas y zumos Aceites y grasas
Snacks y dulces Ingredientes Pet food
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Perfil de las certificadas

= De empresas familiares a plantas de
multinacionales

- Certificacion por emplazamiento: un grupo
puede sumar decenas de certificados

- Certificados publicos y consultables en el BRCGS
Directory (brcgs.com)

- Exportadores: frecuente doble certificacion
BRCGS + IFS (Europa continental)

- BRCGS Storage & Distribution en los operadores
logisticos
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6. Ventajas y desventajas de la BRCGS




Ventajas de la certificacion BRCGS

Comerciales

Acceso al mercado britanicoy a la gran
distribucién internacional

Un certificado aceptado por multiples
clientes (GFSI)

Menos auditorias de cliente: ahorro directo

Diferenciacion: grados AA y AA+, visibles en
el BRCGS Directory

Operativas

Sistematizacion de procesos y trazabilidad
Menos errores, reclamaciones y retiradas
Mejora continua visible (grado afio a afio)

Cultura que implica a toda la plantilla

Legales y reputacionales

Debida diligencia demostrable (clave en la
ley britanica)

Proteccion de la marca propiay del cliente
Confianzay relaciones estables con clientes

Mejor posicion ante incidentes y crisis



Desventajas de la certificacién BRCGS N

©
o

Coste recurrente elevado
Auditoria anual, tasas, consultoria e inversiones: especialmente sensible para
empresas pequefias.

Presion del ciclo anual
Una NC critica o una Mayor contra un requisito fundamental dejan sin certificado;
caducar tiene impacto comercial inmediato.

Fatiga de auditorias residual
Clientes con protocolos propios; a menudo doble o triple certificacion (IFS, SQF,
FSSC).

Asimetria de poder
Esquema nacido de la distribucion: el proveedor asume el coste de un requisito
impuesto por sus clientes.

O
o
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Carga documental
Riesgo de burocratizar: “papeles para el auditor” en lugar de cultura real.

No es garantia absoluta
Es una foto periddica del sistema: ha habido crisis en empresas certificadas (p. ej.,
carne de caballo, 2013).

Variabilidad entre auditores
Pese a exdmenes y calibraciones, la experiencia puede diferir entre entidades.

El grado es publico
Un grado C o D, visible en el certificado y el Directory, penaliza comercialmente y
acorta la validez a 6 meses.



Origen

Enfoque

Resultado

Ciclo

Mercado fuerte

GFSI

o
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7. IFS vs. BRCGS vs. FSSC 22000 7V

IFS Food 8

Distribucién alemana, francesa e italiana (2003)

Producto y proceso; muy centrado en plantay en
especificaciones del cliente

Porcentaje + niveles Basico / Superior + Estrella

Anual - 1 de cada 3 no anunciada

Europa continental (DE, FR, IT, ES)

Reconocida

BRCGS Food (v9)

Distribucidn britanica (1998)

Productoy proceso; filosofia similar

Grados AA-D (AA+ si no anunciada)

Anual - opcién no anunciada

Reino Unido y mercados anglosajones

Reconocida

FSSC 22000 (v6)

Fundacion holandesa sobre 1ISO 22000 (2009)

Sistema de gestién (1ISO 22000 + PRP ISO/TS 22002)

Apto / no apto (sin grados)

3 afios con auditorias anuales (una no anunciada)

Multinacionales e ingredientes

Reconocida



8. Conclusiones

BRCGS Food Safety no es solo un estandar,

sino una forma de trabajar.

La seguridad alimentaria se construye

cada dia mediante el cumplimiento de los
procedimientos, la prevencién de riesgos y

la mejora continua.

El compromiso y la implicacién de todas

las personas de la organizacién son la

clave para garantizar productos seguros,

legales y de calidad, y para seguir b
generando confianza en nuestros clientes. ¢
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1. éQué es SQF?

SQF (Safe Quality Food) es un programa privado de normas de certificacion de seguridad y calidad de productos y
procesos, gestionado por el SQF Institute (SQFI), division de FMI — The Food Industry Association (EE. UU.). Su
norma insignia, el SQF Food Safety Code, evalua la capacidad de un fabricante para elaborar alimentos seguros y
legales conforme a los requisitos de sus clientes, con un cddigo especifico para cada sector de la cadena.



@
SQF en tres rasgos N

Norma de producto y proceso

La auditoria combina revision documental y auditoria de instalaciones:
planta, producto y practicas reales, con puntuacién numérica de 0 a 100.

0-100

ntuacion de auditorfa

Certificacion B2B por emplazamiento SQF

FOOD SAFETY CODE

E: G- Cen el certificado

Certifica sitios, no productos. Peculiaridad: con el SQF Quality Code, el
sello de calidad SQF puede lucirse incluso en el envase. Seguridad y calidad medibles: cada auditoria termina en un ndmero

Reconocida por GFSI desde 2004

Uno de los primeros esquemas reconocidos: aceptacion internacional . -
P q P “Una vez certificado, aceptado en todas partes”: el reconocimiento

equivalente a IFS, BRCGS o FSSC 22000. GFSI convierte a SQF en una llave valida ante clientes de todo el mundo.
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SQF en cifras N

>12.000 >40 1994 2004

sitios certificados en el mundo paises con presencia nacimiento en Australia reconocimiento GFSI:
(fuentes del sector: >14.000) del esquema SQF Occidental (agricultura) de los primeros esquemas

Gestidn: el programa nacid en Australia en 1994 y desde 2003 pertenece a FMI —The Food Industry Association; lo administra el SQF Institute
(SQFI), con sede en Arlington (Virginia, EE. UU.). Es el esquema GFSI de referencia del mercado norteamericano.

Familia en crecimiento: en 2026 SQFI lanzé ademas el nuevo codigo SQF Agents & Brokers para agentes, brokers y facilitadores del comercio.
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2. Objetivos, mision y vision de SQF

El objetivo de la certificacion SQF es evaluar, mediante un sistema de gestion basado en el APPCC, que los
procesos de un proveedor son capaces de producir alimentos seguros y de calidad, conforme a la legislacion y a
los requisitos del cliente.
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Seguridad + calidad: la propuesta de SQF Ay

Seguridad y calidad, juntas

La seguridad del producto y la calidad son componentes esenciales del programa, siempre sobre la base del APPCC y las buenas
practicas de fabricacion.

El tnico con codigo de calidad aparte

SQF ofrece el SQF Quality Code, voluntario y certificable por separado: gestion de la calidad mas alla de la inocuidad, con sello propio.

El terreno natural: Norteamérica

Via habitual de acceso a minoristas y marcas de EE. UU. y Canada; su enfoque encaja con los controles preventivos de la FSMA.



La mision: “One World. One Standard.”

“One World.

One Standard.”

El lema de SQFI: un solo esquema, de |la granja a la
con confianza para compradores y consumidores.

®
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La mision de SQFI

Ofrecer una certificacidn rigurosa,
creible y coherente en toda la cadena
de suministro , que dé confianza a
compradores y consumidores en todo
el mundo.

Un solo esquema, un solo lenguaje de
seguridad y calidad, sea cual sea el
sector o el pais.



Las tres figuras clave del esquema

El SQF practitioner

Figura obligatoria y distintiva de SQF: un empleado
del sitio, formado en APPCC, que implanta,
supervisa y verifica el sistema en el dia a dia. Es el
interlocutor natural del auditor.

La entidad de certificacion

Licenciada por SQFI y acreditada; sus auditores,
registrados y calibrados por sectores, realizan la
auditoria y la entidad toma la decisién de
certificacion.
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La base de datos SQFI

El sitio se registra en ella al inicio y a través de ella
se gestionan auditorias, informes y certificados,
con su puntuacion y estado.
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3. Contexto histérico y evolucidon

Para entender SQF hay que situarse en la Australia de los aifios 90 y en el mercado norteamericano de los 2000.
Conviene contar esta historia como una cadena de causas:



Cadena de causas

00000

1. Crisis alimentarias

Las crisis de los afios 90 (EEB, E. coli, listeria) disparan la exigencia de garantias en
toda la cadena.

2. Regulacion y responsabilidad

Los operadores deben demostrar sistemas preventivos basados en el APPCC; en
EE. UU. culminara con la FSMA (2011).

3. Auge de la marca de distribuidor

El retail norteamericano y australiano necesita garantias auditables de sus
proveedores, también de marca propia.

4. “Fatiga de auditorias”

Cada cadena auditaba con su propio protocolo: decenas de auditorias
redundantes y costosas.

5. Armonizacion y GFSI (2000)

Esquemas comunes auditados por terceros; SQF, ya consolidado, serd reconocido
por GFSI en 2004.

SENA
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EL RESULTADO

Nace SQF (1994)

1994 - el Departamento de Agricultura de Australia
Occidental crea los cédigos SQF 1000 y SQF 2000.

2003 - el Food Marketing Institute (FMI, EE. UU.) adquiere
el programayy crea el SQF Institute (SQFI).

2004 - SQF logra el reconocimiento GFSIy despega en
Norteamérica.
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Evolucion de ediciones del Cédigo SQF N

1994 2004 2012 2020
SQF 1000/2000 GFSI Edicién 7 Edicion 9
Australia Occidental: Entre los primeros Un Unico SQF Code - Cultura - “shall”
origen del programa reconocidos niveles 1,2y 3 Auditorias desde 24/5/2021

VIGENTE

O O O O O O ®

2003 2008 2017 2026
FMI - SQFI Edicion 6 Edicion 8 Edicion 10
Adquisicién por FMI Consolidacion del Codigos por sector + Publicada 1/3/2026 - auditorias
(EE. UU.) codigo SQF 2000 Quality Code previstas desde 1/2027

La Edicion 9 sigue siendo la versién auditada. La Edicion 10 se publicé el 1/3/2026 y esta en benchmarking GFSI: primeras auditorias previstas desde el 2/1/2027, con transicion.
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Las ediciones, al detalle (I): 1994-2012 N

Qué supuso

SQF 1000/2000

Adquisicién FMI

GFSI

Edicion 7

1994

2003

2004

2012 (7.1y 7.2 después)

Nacen en Australia Occidental (Departamento de Agricultura) como cédigos para
produccidn primaria y fabricacién.

El Food Marketing Institute (EE. UU.) compra el programa y crea el SQF Institute (SQFI):
proyeccion norteamericana.

SQF se convierte en uno de los primeros esquemas reconocidos por la Global Food Safety
Initiative.

Gran reestructuracion: un Unico “SQF Code” con niveles 1, 2 y 3; consolidacién
internacional del esquema.
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Las ediciones, al detalle (Il): 2017-2026 N

Publicacién / vigencia Hitos principales

Se separan el Food Safety Code (especifico por sector) y el Quality Code

Edicion 8 2017 (auditorias desde enero 2018) . . . o
voluntario; desaparecen los niveles y se consolida la puntuacién.
Edicién 9 Octubre 2020 (auditorias desde el Version frente a la que se audita hoy: cldusulas “shall” auditables, cultura de
24/5/2021) seguridad alimentaria (GFSI 2020) y refuerzo del SQF practitioner.
Edicién 10 Publicada el 1/3/2026 (auditorias Nueva edicién en benchmarking GFSI: Core Clauses con mayor peso en la

previstas desde el 2/1/2027) puntuacién, estado Unico de certificacion y gestién del cambio.
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4. Ultimos cambios: Ediciones 9y 10

La Edicion 9 (octubre de 2020) sigue siendo la versién frente a la que se audita. La Edicion 10 se publicé el 1 de
marzo de 2026 y las primeras auditorias se prevén a partir del 2 de enero de 2027, con periodo de transicion.



Qué cambid y qué viene

e Cultura y clausulas (Ed. 9)

La Edicién 9 introdujo la cultura de
seguridad alimentaria (GFSI 2020)

Core Clauses (Ed. 10)

Clausulas esenciales con mayor peso en la
puntuacién: una menor resta 2 puntos (en
vez de 1) y una mayor 7 (en vez de 5).

e No anunciadas y practitioner (Ed. 9)

Al menos 1 de cada 3 recertificaciones sin
previo aviso; refuerzo del papel del SQF
practitioner y fin de la auditoria documental
aislada.

° Estado unico de certificacion (Ed. 10)

Desaparecen los ratings
Excelente/Bueno/Cumple: el resultado se
liga directamente a la puntuacion, mas
objetivo y trazable.
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Q Edicién 10 publicada (1/3/2026)

Primeras auditorias previstas a partir del
2/1/2027, tras el benchmarking GFSI; hasta
entonces se audita contra la Edicion 9.

e Gestion del cambio y ambiente (Ed. 10)

Nuevos requisitos de gestion documentada
de cambios y de monitorizacion ambiental
basada en riesgo; plan integral de cultura.



Edicion 10 en detalle: la nueva puntuacion

No conformidad

Menor

Mayor

Critica

Clausula normal

-1 punto

-5 puntos

=50 puntos - suspenso

Core Clause (Ed. 10)

-2 puntos

-7 puntos

=50 puntos - suspenso

@ éQué son las Core Clauses?
Requisitos esenciales para prevenir fallos de

seguridad alimentaria (contaminaciones, retiradas):

incumplirlos pesa mas en la puntuacién.

Estado unico de certificacion: adids a Excelente / Bueno /
Cumple; el resultado se liga directamente a la puntuacion.
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5. Estructura del Cédigo SQF

El codigo se organiza en grandes bloques mas apéndices, con una particularidad: no hay un unico documento, sino
un cddigo especifico por cada sector de la cadena, todos con la misma columna vertebral.



Estructura del documento del Cédigo SQF

Bloque 1

Implantacion y protocolo

Proceso de certificacion:
registro en la base de datos
SQFI, seleccion de entidad,
tipos de auditoria, puntuacién
y ciclo anual.

Bloque 2

Elementos del sistema

El médulo 2 (2.1-2.9):
compromiso y cultura,
documentacion, proveedores,
APPCC, verificacion,
trazabilidad, defensa y fraude,
alérgenos y formacion.

Bloque 3

Modulos de BPF

Buenas practicas especificas
por sector (mdédulos 3—15): el
modulo 11 aplica a la
fabricacion de alimentos;

requisitos de planta y proceso.
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Bloque 4

Apéndices

Categorias de sector
alimentario (FSC), glosario y
guias; ademas, el SQF Quality
Code voluntario como cédigo
separado.
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La familia de codigos y programas SQF N

Codigos y programas Herramientas

e Agents & Brokers — nuevo codigo (2026)

Sello de calidad SQF — visible en el
envase

Base de datos SQFI — registro y
auditorias

SQF Fundamentals — itinerario para
pymes (Global Markets GFSI)

Primary

Foodservice Production

S Q I ' alamesa
un codigo por sector

Formacién SQFI — cursos y examenes sqfi.com — cddigos de descarga gratuita

oficiales

Storage &
Distribution

SQF Quality Code — calidad certificable Auditores SQF — registrados y calibrados

aparte

SQF Practitioner — figura clave en planta o Categorias FSC — 35 alcances de la granja

© 000

Food
Packaging




Los requisitos (l): elementos 2.1 a 2.5

Compromiso de la direccidn (2.1)

- Politica de seguridad y calidad firmada por la
direccion

- Cultura de seguridad alimentaria con objetivos y
recursos

- SQF practitioner obligatorio: formado en APPCC,
gestiona el sistema

- Revision por la direccion y gestién de crisis

SQF empieza por arriba: direccion comprometida y
practitioner en planta.

Sistema de seguridad alimentaria
(2.4)

- Plan de seguridad alimentaria basado en el
APPCC

Método Codex Alimentarius o NACMCF (EE. UU.)
- Analisis de peligros, controles y vigilancia de PCC

- Alineado con FSMA: controles preventivos en
EE. UU.

EI APPCC es el corazdn técnico de toda la norma.

Documentos, proveedores y
verificacion

- Control de documentos y registros (2.2)

- Especificaciones y aprobacién de proveedores
(2.3)

- Verificacion: validacién, monitorizaciény
auditorias internas (2.5)

- Acciones correctivas y analisis de causa raiz

La verificacion demuestra que el sistema funciona, no solo
que existe.
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Mddulo 11 - BPF para fabricacion

Emplazamiento, construccion y distribucion de la
planta

Equipos, utensilios y mantenimiento

Higiene y practicas del personal - vestuarios y
lavamanos

Limpieza y desinfeccidn - control de productos
guimicos

Agua, hielo y aire: calidad y analisis

Los requisitos (Il): médulo 11 y elementos 2.6-2.9

- el terreno del auditor en planta

Control preventivo de plagas

Cuerpos extrafos: vidrio, madera, metal y
detectores

Recepcion, almacenamiento y transporte
Gestion de residuos y exterior de la planta

Separacién de zonas de alto y bajo riesgo - flujos

Elementos 2.6 a 2.9 del sistema

2.6 - Identificacion, trazabilidad, retirada y recuperacion
(simulacro anual)

2.7 - Food defense y fraude alimentario: evaluaciéon y plan
2.8 - Gestion de alérgenos y contacto cruzado
2.9 - Formacion: necesidades, programa y registros

El SQF practitioner supervisa el sistema en el dia a dia
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Madulo 2: los 9 elementos del sistema (+ BPF)

Compromiso de la direccion y cultura (2.1)

Especificaciones y aprobacion de proveedores (2.3)

Verificacion del sistema SQF (2.5)

Food defense y fraude alimentario (2.7)

Formacion (2.9)
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Control de documentos y registros (2.2)

Sistema de seguridad alimentaria — APPCC (2.4)

Trazabilidad, retirada y recuperacion (2.6)

Gestion de alérgenos (2.8)

Modulos de BPF (3—15): la planta, segun el sector
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6. ¢Quién se certifica?

SQF certifica emplazamientos de toda la cadena, con especial peso en los proveedores del mercado
norteamericano; los certificados se gestionan y publican a través de la base de datos de SQFI.



¢Quién exige o acepta SQF?

Norteamérica: el terreno natural

- Minoristas y marcas de EE. UU. y Canada exigen certificacion GFSI a sus
proveedores: SQF es la via mas extendida

- Encaja con la regulacién local: controles preventivos de la FSMA (Food
Safety Modernization Act o Ley de Modernizacién de la Inocuidad de los
Alimentos)

- Ejemplo reciente: Aldi exige el nuevo cédigo Agents & Brokers a los
agentes y brokers de sus marcas exclusivas

Regla de oro: la norma no la elige el proveedor, la eligen su cliente y su mercado de destino.

Europa y exportacion

En Europa continental domina IFS y en Reino Unido BRCGS: SQF convive
con ambas

El exportador a EE. UU. / Canada suele afiadir SQF a su certificacion
europea (doble certificacion)

Todas son GFSI: el sistema de base se comparte y el esfuerzo extra es
incremental
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Sectores y perfil de las certificadas

Carnicas y elaborados
Frutas y hortalizas
Conservas

Snacks y dulces

Lacteos

Panaderia y pasteleria

Bebidas y zumos

Ingredientes

Pesca y acuicultura

Platos preparados

Aceites y grasas

Pet food

Consulta practica: el estado de un certificado SQF (puntuacidn, rating, vigencia) se verifica

a través de SQFI
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7. Ventajas y desventajas de la SQF

Un andlisis honesto: qué aporta la certificacion SQF a una empresa alimentaria y qué costes, presiones y limites
conviene tener presentes antes de embarcarse.



Ventajas de la certificacion SQF

Comerciales

Acceso al mercado norteamericanoy a la gran
distribucién internacional

Un certificado aceptado por multiples clientes
(GFSI)

Menos auditorias de cliente: ahorro directo

Diferenciacion: rating Excelente y sello de
calidad (Quality Code)

Operativas

Sistematizacion de procesos y trazabilidad
Menos errores, reclamaciones y retiradas

Mejora continua medible (puntuacién 0—-100
afio a afio)

El practitioner interioriza el conocimiento en
la propia planta

Legales y reputacionales

Debida diligencia demostrable (alineada con
FSMA en EE. UU.)

Proteccion de la marca propiay del cliente
Confianzay relaciones estables con clientes

Mejor posicidén ante incidentes vy crisis
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Desventajas, costes y limites

O

Coste recurrente elevado

Auditoria anual, tasas, consultoria e inversiones: especialmente sensible para pymes.

Presion del ciclo anual
Una no conformidad critica suspende la certificacion; caducar la recertificacion tiene
impacto comercial inmediato.

Fatiga de auditorias residual
Clientes con protocolos propios; a menudo doble o triple certificacién (IFS, BRCGS,
FSSC).

Asimetria de poder
Esquema impulsado por la industria y la distribucion: el proveedor asume el coste de
un requisito impuesto.

O 06 0 O

Carga documental
Riesgo de burocratizar: “papeles para el auditor” en lugar de cultura real.

No es garantia absoluta
Es una foto periddica del sistema: ha habido crisis en empresas certificadas de todos
los esquemas.

Variabilidad entre auditores
Pese al registro y la calibracion, la experiencia puede diferir entre entidades.

La puntuacion te acompafia
El rating (E/G/C) figura en el certificado que ven tus clientes; una C resta imagen y
exige auditoria de seguimiento.

®
SENA

N



®
SENA

N

8. Las 4 normas GFSI frente a frente

Los cuatro grandes esquemas reconocidos por GFSI, con mismo objetivo alimentos seguros, legales y de calidad,
pero con cuatro “personalidades” distintas.



Un mismo paraguas: GFSI

GFSI - Global Food Safety Initiative (2000)

Food 8 (2024) - doctrina 4/2026 Issue 9 (2023) - Issue 10 en camino V6 (2024) - V7 publicada 5/2026 Edicién 9 (2021) - Ed. 10 publicada 3/2026
Europa continental Reino Unido y anglosajones Multinacionales e ingredientes Norteamérica
>20.000 certificados IFS Food >24.500 sitios en 137 paises Decenas de miles de organizaciones >12.000 sitios en >40 paises

“Una vez certificado, aceptado en todas partes”: el benchmarking de GFSI hace equivalentes los cuatro esquemas ante compradores de todo el mundo.
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Comparativa (l): identidad, version y estructura

BRCGS Food Safety

SENA

N

FSSC 22000

Distribucidon alemana, francesa e
italiana (2003) - IFS Management
(Berlin)

Origen y propiedad

Version vigente IFS Food 8 (obligatoria 1/2024) -

(2026) doctrina actualizada 4/2026
Producto y proceso; muy centrado en
Enfoque plantay en especificaciones del
cliente
Estructura 232 requisitos en 5 capitulos - 10

requisitos KO

Distribucidn britanica (1998) - hoy
grupo LGC / LGC ASSURE (Londres)

Issue 9 (2/2023) - Issue 10 en
desarrollo (prevista hacia 2027)

Producto y proceso; filosofia similar,
nacida de la “due diligence” britanica

9 secciones - 12 requisitos
fundamentales

Fundacion FSSC, Paises Bajos (2009),
sobre 1SO 22000

Australia (1994) - FMI / SQFI, EE. UU.
(2003)

V6 (auditada desde 4/2024) - V7
publicada 5/2026, transicién hasta
4/2027

Edicion 9 (5/2021) - Ed. 10 publicada
3/2026, auditorias prev. 1/2027

Producto y proceso; APPCC + BPF por
sector, con practitioner interno

Sistema de gestién: ISO 22000 + PRP
ISO/TS 22002 + requisitos adicionales

ISO 22000 + PRP sectoriales +
requisitos FSSC (calidad obligatoria
en V6)

Mddulo 2 (9 elementos del sistema)
+ mddulos de BPF por sector



Comparativa (ll): resultado, ciclo y mercado

Resultado

Ciclo y no
anunciadas

Peculiaridad

Mercado fuerte

Porcentaje + niveles Bésico (275 %) /

Superior (295 %) + Estrella

Anual - 1 de cada 3 auditorias no
anunciada

El % permite comparary medir
progreso; base de datos publica

Europa continental (DE, FR, IT, ES)

Las cuatro normas estdn reconocidas por GFSI: a efectos de aceptacion internacional, son equivalentes.

BRCGS Food Safety

Grados AA-D (“+” si la auditoria fue

no anunciada)

Anual - al menos 1 no anunciada
cada 3 afios

Grados publicos en el Directory;
referencia de la marca propia
britanica

Reino Unido y mercados
anglosajones

FSSC 22000

Apto / no apto (sin grados ni
puntuacion)

Ciclo de 3 afios con seguimientos
anuales (21 no anunciado)

Base ISO: integrable con ISO
9001/14001; certificado a 3 afios

Multinacionales e ingredientes

SENA

N

Puntuacién 0-100 con rating E/G/C
en el certificado

Anual - 1 de cada 3 recertificaciones
no anunciada

Practitioner obligatorio + Quality
Code con sello en el envase

Norteamérica (EE. UU. y Canada)



¢ Cudl elegir? La decide tu mercado

Europa continental

Marca de distribuidor para Alemania,
Francia, Italia o Espaia: IFS es la llave de
entrada.

Reino Unido

BRCGS

El retail britdnico y los mercados
anglosajones piden BRCGS, |a pionera
(1998).

EE. UU. y Canada

El esquema de referencia
norteamericano, alineado con la FSMA y
con rating en el certificado.

®
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Multinacionales

FSSC 22000

Base ISO 22000 integrable con 1SO
9001/14001; habitual en grandes grupos
e ingredientes.

Un sistema, varias etiquetas: la base técnica (APPCC, BPF, trazabilidad, alérgenos, fraude, cultura) es comun a las cuatro. Muchos exportadores
mantienen dos certificaciones sobre un Unico sistema de gestion: el esfuerzo de la segunda norma es incremental, no doble.



9. Conclusiones

BRES
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Conclusiones (l): lo que las 4 normas comparten A

Un mismo paraguas: GFSI

Las cuatro estan reconocidas y son equivalentes a efectos internacionales: “una vez certificado, aceptado en todas partes”. Menos
auditorias de cliente y un lenguaje comun de seguridad alimentaria.

Un mismo corazdn técnico

APPCC segun el Codex, prerrequisitos y BPF, trazabilidad, gestion de alérgenos, fraude alimentario y food defense; y, desde GFSI 2020,
la cultura de seguridad alimentaria es requisito auditable en todas.

Un mismo ciclo de exigencia

Auditorias anuales (o de seguimiento), componente no anunciado obligatorio, certificacion por emplazamiento y caracter B2B: estar
“audit-ready” todo el afio es la norma, sea cual sea la sigla.

Una convergencia creciente

Doctrina IFS (2026), BRCGS Issue 10 en desarrollo, FSSC V7 (2026) y SQF Edicion 10 (2026): cada revisién las alinea mas con GFSl y el
Codex. Elegir bien importa; implantar bien importa mas.



®
SENA

Conclusiones (I1) N

La norma la elige el mercado - IFS para Europa continental, BRCGS para Reino Unido, SQF para Norteamérica y FSSC 22000 para
multinacionales e ingredientes; combinar dos es practica habitual del exportador.

La certificacion es la puerta, no la meta - El certificado abre mercados; lo que sostiene el negocio es un sistema vivo, verificado y con
una cultura de seguridad alimentaria real, de la direccion a la linea.

Un solo sistema, varias etiquetas - APPCC, BPF, trazabilidad, alérgenos, fraude y cultura son la base comun: una segunda norma se
anade con esfuerzo incremental sobre el mismo sistema.

Mantenerse al dia es parte del trabajo - 2026 lo demuestra: doctrina IFS, Issue 10 de BRCGS en camino, FSSC V7 y SQF Edicién 10. Vigilar
los cambios evita sustos en la proxima auditoria.

Las normas son el mapa; la cultura, el camino - La seguridad alimentaria se construye cada dia, cumpliendo procedimientos,
previniendo riesgos y mejorando de forma continua, con toda la plantilla implicada.
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GRACIAS

Linea de atencién al ciudadano: 01 8000 910270 Oy o)
Linea de atencion al empresario: 01 8000 910682 @SENAComunica

WWw.sena.edu.co




Fechay hora Puntuacioén Nombre y apellido |Numero de documento de identidad Ficha
9/12/2026 16:10:28 9/19 Lia Kathﬁgzggabm’a 1045234964 3146996
9/12/2026 23:02:57 12719 Ve Sese st 1080540621 3146996

navarro nieto
9/14/2026 15:29:45 13/19 Yesid Rafael Roa 1043445262 3146996
Charris
9/12/2026 17:19:58 14119 Lina castro Ibafiez 1193588342 3146996
9/12/2026 16:51:51 15/19 Luis Sarmiento 1043591874 3146996
9/12/2026 17:51:56 15719 eI Bl 1007123271 3146996
molina
9/12/2026 21:24:46 15/19 Kioma Solano de leon 1051416614 3146996
9/12/2026 15:11:19 16 /19 Keiner manotas 1043001492 3146996
9/12/2026 15:29:39 16 /19 Julieth "’I‘?“Sirzea ariza 1048068883 3146996
9/12/2026 16:40:45 16 /19 Bl 1R ni ez 1043591004 3146996

Acufa




Fechay hora Puntuacioén Nombre y apellido |Numero de documento de identidad Ficha
9/14/2026 20:03:23 7719 Katty Tovar 1043013688 3315509
9/12/2026 21:28:23 8/19 el dess e 1045230768 3315509

Rangel
9/12/2026 19:26:28 147119 Clareth Olivares 1001933968 3315509
9/13/2026 0:43:43 14719 Jllie LRl ey 1042425910 3315509
Banquet
9/14/2026 20:42:39 15/19 Angie de la hoz 1043025341 3315509
9/13/2026 1:03:24 15/19 DaiEk hEEseD 1007970832 3315509
Pacheco
9/12/2026 15:45:02 15/19 Dimar Ruiz 1043590803 3315509
9/12/2026 19:41:00 15/19 Silvana Padilla 1043007932 3315509
9/12/2026 15:21:38 16 /19 Alejandro Escobar 1048205000 3315500

9/13/2026 4:12:08 16 /19 BEnes '\/S:rzz'ssa“’“a” 1143456342 3315509
9/12/2026 18:06:32 161719 Janet d‘;igz‘;s castro 1152934409 3315509
9/12/2026 18:26:13 16 /19 Ka””ac'zztb;' VEE 1048207168 3315509

9/13/2026 1:07:32 161719 Luisa Fernanda 1043586981 3315509

Fontalvo Cervantes
9/12/2026 17:49:16 16 /19 Ui leiel 1043589058 3315509
Marchena Ditta
9/15/2026 5:24:18 16/19 Mariangel Ariza Reyes 1007891359 3315509




‘ Version: 1.01

SENLA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

PROCESO DE GESTION DE INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA Fecha: 15.10.2020
A RELACION DE BIENES A CARGO DEL CUENTADANTE

De acuerdo con los registros del Sistema para la Administracion y Control de Bienes SACB, el documento 1143161514
NO ha sido registrado en la Base de Datos y por tanto NO registra bienes a cargo.

Fecha de emision del reporte: 17 de Setiembre de 2026 a las 07:00:32

El cuentadante responde administrativa y fiscalmente por los bienes aqui relacionados y rendira cuentas de su utilizacién.
Todo ello segun lo dispuesto sobre este particular en la Constitucién Politica Nacional Art. 124 y en especial lo
establecido en los numerales 21 y 22 del Art. 34 de la Ley 734 de 2002; Resolucién 1378 de 2018 y en las obligaciones
generales de los Contratos de Prestacion de Servicios.

Documento informativo. Para consultas dirijase a la pagina https://miinventario.sena.edu.co ingresando el nimero de documento del cuentadante.

Grupo de Almacenes e Inventarios.
SENA - Direccién General Pagina 1 de 1



PROCURADURiA CERTIFICADO DE ANTECEDENTES

GENERAL DE LA NACION

CERTIFICADO ORDINARIO 13:14:30
No. 301574517 Hoja 1 de 01

Bogota DC, 21 de agosto del 2026

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIRI), el(la) sefior(a) STEPHANIE VILARO CAMPO identificado(a) con Cédula de ciudadania nimero 1143161514:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
trate de nombramiento o posesion en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempefien funciones publicas en
ejercicio de la accion de repeticion o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector publico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcién de contratos con el
Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacion de antecedentes del aspirante en la pagina web:
https://www.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx

Mewty b
|

Mario Enrique Castro Gonzéalez
Jefe Division de Relacionamiento Con El Ciudadano (C)

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.

@ www.procuraduria.gov.co Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 D Linea gratuita 018000910315
ext. 13170; Bogota D.C.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy viernes 21 de
agosto de 2026, a las 13:12:32, el nimero de identificacion, relacionado a continuacién, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento

Cédula de Extranjeria

No. Identificacién

1143161514

Caodigo de Verificacion

1143161514260821131232

Esta Certificacion es vélida en todo e Territorio Nacional, siempre y cuando €l tipo y himero consignados en €l

respectivo documento de identificacion, coincidan con los agui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucion 220 del 5 de octubre de 2004, |a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez paratodos los efectos legales.

Generé: WEB

/7 .

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

®

Con €l Cadigo de Verificacion puede constatar la autenticidad del Certificado.
Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Codigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogota D.C
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.

CGE, m—

Paginaldel



21/8/26, 20:20 Policia Nacional de Colombia

POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 01:20:38 PM horas del 21/08/2026, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 1143161514
Apellidos y Nombres: VILARO CAMPO STEPHANIE

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucion Politica de
Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la
Honorable Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran
antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincion de
la condena o la prescripcidn de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el numero de identificacion y nombres,
correspondan con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio
colombiano de acuerdo a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las
instalaciones de la Policia Nacional mas cercanas.

Direccion: Avenida El Dorado #
75 — 25 barrio Modelia, Bogota
D.C.

Atencion administrativa: Lunes a
Viernes 8:00 am a 12:00 pmy
2:00 pm a 5:00 pm

Linea de atencidn al ciudadano:
5159700 ext. 30552 (Bogotd)
Resto del pais: 018000910 112
E-mail: dijin.araic-
atc@policia.gov.co

Ministerio de C‘E} Portal Unico LT GOV.CO
de la Republica Defensa Nacional de Contratacion

Todos los derechos reservados.

https://antecedentes.policia.gov.co:7005/WebJudicial/formAntecedentes.xhtml 11
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21/8/26, 20:17 Consulta RNMC

.....

A (Default.aspx) Q&

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

2 Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que a la fecha, 21/08/2026 01:17:11 p. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 1143161514 y
Nombre: STEPHANIE VILARO CAMPO.

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacién No. 146145735 . La persona interesada
podra verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional
digitando https://www.policia.gov.co, menu ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el
documento de identidad vy la fecha de expedicidon del mismo. Esta consulta es valida siempre y
cuando el nimero de cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda ” B Imprimir ]

Policia Nacional de Colombia
Direccion General - Carrera 59 # 26 - 21

Centro Administrativo Nacional CAN , Bogota D.C
Linea de atencién: 018000-910112

®'GoVv.Cco

https://srvcnpe.policia.gov.co/PSC/frm_cnp_consulta.aspx?utm_source=chatgpt.com 11
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