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ALCALDIA DE COCORNÁ - SECRETARÍA DE EDUCACIÓN Y CULTURA




PROYECTO DE PLIEGOS DE CONDICIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA No. 008-2026




OBJETO. SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES

Según lo establecido en los lineamientos técnicos, administrativos y financieros del programa de Alimentación Escolar –PAE- expedidos por el Ministerio de Educación, incluida la minuta aprobada por la Gobernación de Antioquia.

CONVOCATORIA A VEEDURÍAS CIUDADANAS

De conformidad con el inciso tercero del Artículo 66 de la Ley 80 de 1.993 y el numeral 5 del artículo 24 del decreto 1510 de 2013, el Municipio de Cocorná invita a las veedurías ciudadanas para realizar el control social al presente proceso de contratación, para lo cual suministrará la información y documentación requerida, en el Sistema Electrónico de Contratación Pública (SECOP) a través del Portal Único de Contratación.

ANEXOS TECNICOS 

1. Resolución 29452 del 29 de diciembre de 2017, del Ministerio de Educación Nacional.
2. Resolución 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y protección social
3. Decreto 3075 de 1997
4. Resolución 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección social.
5. Distribución de cupos por establecimiento educativo.
6. Resolución 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte.
7. Relación Número de Manipuladoras por Establecimiento Educativo y tiempos de contrato.
8. Inventario de utensilios y equipos por Establecimientos Educativos.
9. Convenio interadministrativo N° 4600010403 firmado entre Gobernación de Antioquia y Municipio de Santuario.
10. Formatos para diligenciar durante la ejecución del contrato.




[bookmark: _Toc532279464][bookmark: _Toc532279486][bookmark: _Toc532280018][bookmark: _Toc532280892]CAPITULO 1

1.1 [bookmark: _Toc532280019][bookmark: _Toc532280893]INFORMACIÓN GENERAL

La información contenida en este pre pliego de condiciones sustituye totalmente cualquier otra que el Municipio de Cocorná o sus representantes pudieran haber suministrado en forma preliminar a los proponentes interesados en esta licitación.

En la propuesta no podrán señalarse condiciones diferentes a las establecidas en este pre   pliego de condiciones. En caso de hacerlo, se tendrán por no escritas y por lo tanto, prevalecerán las disposiciones respectivas contenidas en este documento.
1.2 [bookmark: _Toc532280020][bookmark: _Toc532280894] CRONOGRAMA
Los términos y procedimientos se harán conforme a la cronología del proceso incluida en el acto administrativo de apertura de la Selección Abreviada Subasta Inversa Presencial y demás actos que lo modifiquen.

Tener en cuenta el cronograma establecido en la plataforma SECOP II

1.3 [bookmark: _Toc532280021][bookmark: _Toc532280895]PUBLICACIÓN DEL PROYECTO DE PLIEGO DE CONDICIONES

De conformidad con el artículo 2.2.1.1.2.1.3 y 2.2.1.1.2.1.4 del Decreto 1082 de 2015; el proyecto de pliego de condiciones se publica con cinco (05) días hábiles de antelación a la fecha del acto que ordena la apertura del presente proceso, en la página http://www.colombiacompra.gov.co , a partir de la fecha estipulada en el cronograma del presente proceso.

Durante este término, los posibles oferentes y la ciudadanía en general, podrán formular observaciones a los mismos, las cuales deberán enviarse vía correo electrónico a la Secretaría de educación y cultura en la siguiente dirección contratacion@cocorna-antioquia.gov.co, indicando la dirección, correo electrónico y número telefónico del interesado, o al correo electrónico que figura en el SECOP, indicando con claridad que se trata de observaciones a este proceso contractual.

1.4 [bookmark: _Toc532280022][bookmark: _Toc532280896]PUBLICACIÓN DEL PLIEGO DE CONDICIONES DEFINITIVO

De conformidad con el artículo 2.2.1.1.2.1.3 del Decreto 1082 de 2015; el pliego de condiciones definitivo se publicará en la página www.colombiacompra.gov.co, a partir de la fecha estipulada en el cronograma del presente proceso.

El pliego de condiciones definitivo podrá incluir los temas planteados en las observaciones presentadas al proyecto de pliego, siempre que se estimen relevantes. En todo caso, la aceptación o rechazo de las observaciones se hará de manera motivada, para lo cual la entidad agrupará aquellas de naturaleza común.

La información contenida en este pre pliego de condiciones sustituye totalmente cualquier otra que el Municipio o sus representantes pudieran haber suministrado en forma preliminar a los proponentes en este proceso de selección.

El Proponente podrá solicitar por escrito las aclaraciones al presente pre pliego de condiciones que considere necesarias, hasta cuatro (4) días hábiles antes de la fecha de cierre del proceso que se indica en el pliego, para recibir respuesta, también por escrito, antes de dicha fecha.

En aplicación del numeral 5° del Artículo 30 de la Ley 80 de 1993, modificado por el Artículo 89 de la Ley 1474 de 2011 “No podrán expedirse adendas dentro de los tres (3) días anteriores en que se tiene previsto el cierre del proceso de selección, ni siquiera para extender el término del mismo”.

La publicación de estas adendas solo se podrá realizar en días hábiles y horarios laborales de 8:00 a.m. a 6:00 p.m. (Parágrafo 2 del artículo 2.2.1.1.2.2.1 del Decreto 1082 de 2015).

Las consultas y solicitudes de aclaraciones podrán radicarse en la oficina de recepción documental de la alcaldía municipal, ubicada en la calle 20 No. 20-29, plaza principal, o dirigirse al correo electrónico que figura en el SECOP, indicando para ello los requisitos mínimos contenidos en el artículo 5° del Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo a saber: 1. 

Designación de la autoridad a la que se dirigen, 2. nombres y apellidos completos del solicitante y de su representante o apoderado si es el caso con indicación del documento de identidad y la dirección, 3. El objeto de la petición, 4. Razones en que se apoya, 

5. Relación de documentos que se acompañan y firma del peticionario cuando fuere necesario, pues en caso contrario no generarán para el Municipio la obligación de contestarlas antes del cierre del proceso, para dar respuesta a las observaciones presentadas al pliego de condiciones definitivo. Las respectivas respuestas serán publicadas en el sitio www.colombiacompra.gov.co

La solicitud y respuesta a las aclaraciones no producirán efecto suspensivo sobre el plazo de presentación de las ofertas.

En todo caso, cualquier modificación al pliego de condiciones definitivo se hará mediante adenda. Ninguna aclaración o respuesta verbal podrá afectar los términos y condiciones del presente pliego y sus efectos serán meramente interpretativos.

De conformidad con el parágrafo 4° del artículo 2° de la Ley 1150 de 2007, el derecho a participar en el presente proceso de selección es gratuito.

1.5 [bookmark: _Toc532280023][bookmark: _Toc532280897]APERTURA DE LA CONVOCATORIA

El Municipio, de acuerdo con el cronograma del proceso, dará apertura al proceso de Subasta Inversa a través de Resolución motivada, de conformidad con lo establecido por el artículo 2.2.1.1.2.1.5 del Decreto 1082 de 2015, la cual será publicada en la página www.colombiacompra.gov.co junto con el Pliego de Condiciones Definitivo.

En la propuesta no podrán señalarse condiciones diferentes a las establecidas en este pliego de condiciones. En caso de hacerlo, se tendrán por no escritas y por lo tanto, prevalecerán las disposiciones respectivas contenidas en este documento.

1.6 [bookmark: _Toc532280025][bookmark: _Toc532280899]INTERPRETACIÓN Y ACEPTACIÓN DEL PLIEGO DE CONDICIONES DEFINITIVO

Con la presentación de la oferta, el proponente manifiesta que estudió el pliego de condiciones y todos los documentos de la licitación, que obtuvo las aclaraciones sobre las estipulaciones que haya considerado inciertas o dudosas, que conoce la naturaleza de los trabajos, su costo y su tiempo de ejecución, que formuló su oferta de manera libre, seria, precisa y coherente, y que además, se acoge a los preceptos dictados por la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, el Decreto 1082 de 2015 y demás normas complementarias.

Las aclaraciones y respuestas a las observaciones presentadas por los proponentes durante el proceso de selección tendrán únicamente valor interpretativo.

El hecho de que el proponente no se informe y documente debidamente sobre los detalles y condiciones bajo los cuales serán ejecutados los trabajos objeto de la presente licitación, no se considerará como excusa válida para la futura formulación de eventuales reclamaciones.

1.7 [bookmark: _Toc532280026][bookmark: _Toc532280900] 	DESCRIPCIÓN DEL OBJETO POR CONTRATAR, ESPECIFICACIONES ESENCIALES E IDENTIFICACIÓN DEL CONTRATO POR CELEBRAR

OBJETO: SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES

Según lo establecido en los lineamientos técnicos, administrativos y financieros del programa de Alimentación Escolar –PAE- expedidos por el Ministerio de Educación, incluida la minuta aprobada por la Gobernación de Antioquia.

CANTIDADES Y PRESUPUESTO

	CONCEPTO
	DATO PARA EL NUEVO PROCESO

	Beneficiarios
	Hasta 2.638

	Establecimientos educativos
	58 sedes, según programación vigente

	Período
	01 al 27 de noviembre de 2026

	Días de atención
	18 días calendario escolar

	Raciones diarias máximas
	2.638

	Raciones totales
	Hasta 47.484

	Valor ración de referencia
	Aporte Departamento: $3.549, según Convenio 4600019370.

Aporte Municipio para *minuta mejorada:
· Zona rural: $1.375
· Zona urbana y sedes con minuta industrializada: $493

Total valor ración (Departamento y Municipio):
· Zona rural: $4.924
· Zona urbana y sedes con minuta industrializada: $4.042


	Valor pago manipuladoras
	
Se tendrán contratadas hasta 66 manipuladoras, según los cupos asignados, distribuidas así:

	HORA\DÍA
	CANTIDAD MANIPULADORAS

	4
	44

	5
	9

	7
	13

	TOTAL
	66



Proyección pago manipuladoras del 01 al 27 de noviembre de 2.026: 
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En el rubro destinado al pago de manipuladoras de alimentos, se contempla el pago de estampillas municipales y administración del personal manipulador.


	Otros componentes elegibles
	
Combustible (GAS), kit de aseo, dotaciones manipuladoras de alimentos y menaje. 
 

	Presupuesto oficial
	
CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS DOS MIL QUINIENTOS SESENTA PESOS M/L ($467.502.560).




[image: ]Ciclos de Menú 2026 PAE Regular, zona Urbana: 
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Estos son los víveres de acuerdo a los ciclos de MENU, aprobados por la Gerencia MANA para Ración Preparada en Sitio, a entregarse EN LA Zona Urbana del Municipio de Cocorná.









Ciclos de Menú PAE Regular Minuta Mejorada, Zona Rural:
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El Valor Estimado de la ración alimentaria y por ende el Presupuesto Oficial, fue estimado teniendo en cuenta las minutas aprobadas por la Gobernación de Antioquia y el costo ración Vs el número de cupos a atender. En este sentido, la Gerencia de Seguridad Alimentaria realizó una investigación de mercado con anterioridad con la cual determinaron el costeo y la asignación de cantidades según los ciclos de menú que se especifican en el convenio y que se entregaran al contratista. Y a partir de los ciclos de menú la entidad territorial realizó cotizaciones en el mercado local para determinar el costo de los productos.

3. ALIMENTOS:

Garantizar los insumos para la entrega del complemento alimentario para ración preparada en sitio, de acuerdo a los cupos en los 55 establecimientos educativos, tanto de la zona urbana como rural, bajo cualquiera de las modalidades establecidas por el Ministerio de Educación, estableciéndose en su orden de prioridad las siguientes:
 
a) Preparada en sitio 
b) Comida caliente transportada 
c) Industrializada  

Para todos los efectos entiéndase que la atención de la prestación del servicio estará acorde con los días de calendario escolar en cada entidad territorial, PARA EL CASO DEL Municipio de Cocorná, se brindará a los 2.638 beneficiarios (RPS) ración Prepara en Sitio.

El complemento alimentario entregado es idéntico para cada niño y niña, y no dependerá del grupo etario.

Los productos deben ser de buena calidad e inocuidad de los alimentos contenidos en el ANEXO 2 del estudio previo, así mismo entregar productos que cumplan con las condiciones de rotulado establecidas en la resolución 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y Protección Social- ANEXO 3 del estudio previo y demás normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan. Comprar los alimentos en las marcas que correspondan según el listado de marcas autorizado por la Gerencia de MANA, completar o reemplazar oportunamente los alimentos en los establecimientos educativos en caso de que las entregas se hagan de forma inadecuada (alimentos en mal estado) e incompleta. 

Buscar estrategias que permitan la activación de la economía local, a través de las compras públicas a los productores de insumos de alimentos para la ejecución del programa cumpliendo las disposiciones establecidas en la Ley 2046 de 6 de agosto de 2020 que establece mecanismos para promover la participación de pequeños productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras públicas de alimentos, reglamentada esta última por el Decreto 248 del 9 de marzo de 2021, que señala a las diferentes Entidades públicas de todo orden que contraten la adquisición, suministro y entrega de alimentos, un mínimo de compras públicas de productos agropecuarios a productores locales. Para ello deberá diligenciar el formato establecido por la Gerencia MANA.

3.1. BODEGA DE ALMACENAMIENTO

Para la ejecución del presente contrato, el futuro contratista deberá disponer de una bodega de almacenamiento con un área mínima de 80 metros cuadrados en almacenamiento y congeladores para refrigeración, en el casco urbano del municipio de Cocorná Antioquia, para lo cual deberá anexar los siguientes documentos junto con la propuesta: 

· Documento de propiedad del inmueble o aportar el contrato de arrendamiento, cuya vigencia debe estar mínimo hasta el 15 de diciembre de 2026
· Acta de inspección sanitaria con concepto favorable no superior a un año.

La bodega, debe cumplir con las normas higiénico-sanitarias establecidas en el Decreto 3075 de 1997 y las demás normas vigentes y debe ser de uso exclusivo para el almacenamiento y distribución de alimentos. Además, debe contar con acta de visita de inspección sanitaria o certificado expedido por la entidad competente del ente territorial donde se encuentre ubicado el inmueble, con concepto favorable y mantenerlo durante el tiempo que dure el contrato.

El concepto favorable condicionado se permite siempre y cuando las observaciones presentadas por la Secretaría de Salud Departamental o Municipal sean subsanadas dentro de los plazos establecidos, lo cual será verificado por la supervisión y/o interventoría.

El municipio de Cocorná, se reserva el derecho de realizar la visita de inspección y evaluación a la bodega. 

3.2. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguientes condiciones:

1.Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar la rotación de los productos.  Es necesario que la empresa periódicamente de salida a productos y materiales inútiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones para facilitar la limpieza de las instalaciones y eliminar posibles focos de contaminación.
2.EI almacenamiento de productos que requieren refrigeración o congelación se debe realizar teniendo en cuenta las condiciones de temperatura y circulación del aire que requiera el alimento, estas instalaciones se mantendrán limpias y en buenas condiciones higiénicas, además, debe llevar un control de temperatura y humedad que asegure la conservación del producto. 
3.EI almacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se realizará de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos.
4.EI almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realizará ordenadamente en pilas o estibas con separación mínima de 60 centímetros con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre paletas o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos 15 centímetros de manera que se permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.
5.En los sitios o lugares destinados al almacenamiento de materias primas, insumos y productos terminados no podrán realizarse actividades diferentes a estas.
6.EI almacenamiento de los alimentos y materias primas devueltos a la bodega o que se encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada, debe realizarse en un área o depósito exclusivo para tal fin, este lugar debe identificarse claramente. Estos productos en ningún caso pueden destinarse al reproceso para la preparación de alimentos para consumo humano. Estos registros estarán a disposición de la autoridad sanitaria competente.
7.Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por necesidades de uso se encuentren dentro de la bodega, deben etiquetarse adecuadamente con un rótulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo. 
8.Estos productos deben almacenarse en áreas independientes con separación física y su manipulación se lo podrá hacerla el personal idóneo, evitando la contaminación de otros productos. Estas áreas deben estar debidamente identificadas, organizadas, señalizadas y aireadas.

3.3. TRANSPORTE DE INSUMOS NECESARIOS

•En condiciones que impidan la contaminación y la proliferación   de   microorganismos y   eviten   su alteración, así como los daños en el envase o embalaje según sea el caso.

•Los alimentos y materias primas que por su naturaleza requieran mantenerse refrigerados congelados deben ser transportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeración o congelación hasta su destino final, que podrá verificarse mediante plantillas de registro de la temperatura del vehículo durante el transporte del alimento o al producto durante el cargue y descargue. 

•Los medios de transporte que posean sistema de refrigeración o congelación, deben contar con un adecuado funcionamiento que garantice el mantenimiento de las temperaturas requeridas para la conservación de los alimentos o sus materias primas, contando con indicadores y sistemas de registro. 

•Revisar los medios de transporte antes de cargar los alimentos o materias primas, con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas condiciones sanitarias. 

•Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se transportan los alimentos materias primas, deben estar fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y desinfección.

•Se permite transportar conjuntamente en un mismo vehículo, alimentos con diferente riesgo en salud pública siempre y cuando se encuentren debidamente envasados, protegidos y se evite la contaminación cruzada. 

•Se prohíbe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para este fin se utilizarán los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado, de manera que aíslen el producto de toda posibilidad de contaminación.

•Se prohíbe transportar conjuntamente en un mismo vehículo alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de contaminación del alimento o la materia prima.	

•Los vehículos transportadores de   alimentos deben llevar en su exterior en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos.

•Los vehículos destinados al transporte de alimentos y materias primas deben cumplir dentro del territorio colombiano con los requisitos sanitarios que garanticen la adecuada protección y conservación de los mismos, para lo cual las autoridades sanitarias realizarán las actividades de inspección, vigilancia y control necesarias para velar por su cumplimiento.

3.4. RECURSO HUMANO
Se debe contar con el recurso humano suficiente y cualificado para la oportuna y adecuada entrega de hasta  raciones diarias de acuerdo al número de cupos en cada uno de los 55 establecimientos educativos durante las diferentes etapas del proceso y aportar las evidencias de la cobertura en seguridad social o póliza y el respectivo pago por el servicio prestado de todo el personal que interviene en el desarrollo del programa.

Con relación a la frecuencia de pagos, se solicita que sean con periodicidad mensual y pago en efectivo, por la dificultad de acceso a cuentas bancarias de las manipuladoras, sobre todo las rurales.

Así mismo, respecto al valor de los salarios u honorarios este aspecto está claramente definido en el anexo 7 del estudio previo, en el mismo se relaciona detalladamente la Necesidad del recurso humano en cada establecimiento educativo y los valores a pagar teniendo como base el salario mínimo legal vigente. 

Garantizar que el 100% del personal manipulador de alimentos contratado sea del municipio de Cocorná o haya sido residente del mismo en el último año. 

Nota:  Deben contar con los certificados correspondientes, que verifique el cumplimiento de los requisitos para realizar esta actividad. (certificado en manipulación de Alimentos)

3.5. MANIPULADORES DE ALIMENTOS: 
Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en la fabricación, procesamiento, preparación, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos debe tener certificado vigente de manipulación de alimentos y contar con experiencia relacionada en temas relacionados con servicios de alimentación y suministro de alimentos.

1. Garantizar personal de apoyo a la logística de entrega de los víveres alimentarios para los 55 establecimientos educativos según el número de cupos asignados durante toda la ejecución del contrato.
2. El proponente deberá aportar en caso de ser seleccionado: 
-El certificado de manipulación de alimentos vigente.
-Los exámenes de laboratorio para manipulación de alimentos, KOH de uñas, frotis de garganta y coprológico.
-Y el certificado médico de aptitud para manipulación de alimentos de todo el personal que interviene en el proceso para la prestación del servicio.
3. Deberá contratar a todo el personal que intervenga en el proceso por cualquier modalidad aceptada por la legislación colombiana y garantizar su afiliación y pago al Sistema de Seguridad Social integral desde el inicio del servicio y durante la vigencia del contrato, así mismo adjuntar los respectivos soportes.
4. De acuerdo con lo establecido en el Convenio Interadministrativo N.° 4600019370 de 2026, CLÁUSULA TERCERA. COMPROMISOS DE LOS CONVENIANTES, establece en su literal b) COMPROMISOS DEL MUNICIPIO, numeral 5: El municipio exigirá al operador, garantizar la vinculación del personal manipulador de alimentos que operará en los establecimientos educativos de acuerdo a las características de su territorio, sin superar el total de manipuladoras establecidas en el convenio. En caso de afiliación al Sistema de Seguridad social como cotizante tipo 51 no es exigible la cotización al Sistema General de Salud, por encontrarse vinculados al Régimen Subsidiado o como beneficiario del régimen contributivo durante los días de atención del calendario escolar.
Además, se aclara que el operador deberá enviar el soporte de pago a la seguridad social, con las respectivas planillas, y los cuales deberán de ser enviados a la Gerencia de seguridad alimentaria de la Gobernación de Antioquia -Mana-.
5. Adicional al personal mencionado, deberá garantizar todo el personal requerido para la correcta y adecuada ejecución del Programa de Alimentación Escolar en el municipio.
6. Todo manipulador de alimentos en concordancia con los lineamientos técnicos y administrativos del programa debe adoptar las prácticas higiénicas y medidas de protección que a continuación se establecen:
7. Mantener una estricta limpieza e higiene personal y aplicar buenas prácticas higiénicas en sus labores de manera que se evite la contaminación del alimento y de las superficies de contacto con este.
8. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de color claro que permita visualizar fácilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminación del alimento y accidentes de trabajo.
9. Lavarse las manos con agua y jabón desinfectante, antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga y regrese al área asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pudiese representar un riesgo de contaminación para el alimento. Será obligatorio realizar la desinfección de las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso así lo justifiquen. 
10. Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro medio efectivo y en caso de llevar barba, bigote o patillas se debe usar cubiertas para estas. No se permite el uso de maquillaje. 
11. Será obligatorio el uso de tapabocas desechables cubriendo nariz y boca mientras se manipula el complemento alimentario. Es necesario evaluar sobre todo el riesgo asociado a un alimento de mayor y riesgo en salud publica en las etapas finales de elaboración o manipulación del mismo cuando este se encuentra listo para el consumo y puede estar expuesto a posible contaminación.

3.6. PLAN DE SANEAMIENTO BÁSICO: 

Implementar el Plan de Saneamiento Básico en la bodega y en los 55 establecimientos educativos del municipio de Cocorná, acorde con lo establecido en el estudio previo y demás normas que la modifiquen sustituyan o adicionen, que contenga los 4 programas:

- Limpieza y desinfección.
- Manejo de residuos.
- Abastecimiento de agua.
- Control de plagas.

Todos estos deben contener formatos para el registro de las actividades realizadas y presentar mensualmente estos registros como soporte.

4.7.	EQUIPOS DE COCINA Y MENAJE

De acuerdo con el estudio previo cada establecimiento educativo donde se preste el servicio, deberá contar en cada punto de preparación y distribución con un inventario mínimo de equipos, menaje y utensilios que aseguren la operación y la conservación de la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.

Nota: El municipio de Cocorná pondrá a disposición del proponente los equipos de cocina y menaje existentes en cada establecimiento educativo, inventario de utensilios y equipos por establecimiento educativo.

4.8. OBJETIVOS U OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

En virtud del presente proceso, EL CONTRATISTA se obliga a:

1. Garantizar la entrega efectiva máxima de 2.638 raciones diarias, según calendario escolar, para niños, niñas y adolescentes, matriculados en las instituciones educativas oficiales del municipio durante un máximo de 18 días calendario escolar del año lectivo 2026.
2. Entregar el complemento alimentario para preparar en sitio distribuido semanalmente por 5 días, según calendario escolar, para niños, niñas y adolescentes, matriculados en las instituciones educativas oficiales del municipio durante un máximo de 18 días calendario escolar del año lectivo 2026,  cumpliendo con los estándares de calidad e inocuidad de los alimentos y marcas aprobadas por la Gerencia de MANA, aplicando los formatos entregados por el municipio y establecidos por el MEN, manteniendo la imagen institucional del municipio, el departamento de Antioquia y el MEN y dando cumplimiento al lineamiento. 
Nota: Los cambios de los insumos que componen el complemento alimentario solo serán autorizados por el supervisor del contrato teniendo en cuenta lo establecido en los estudios previos. 
3. Garantizar que el personal manipulador de alimentos cumpla con la normatividad sanitaria vigente, conozca el funcionamiento del PAE, en lo relacionado con la minuta patrón, la preparación de los alimentos, ciclos de menú, aspectos higiénico-sanitarios para garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos, entrega de raciones, diligenciamiento de formatos, manejo de kardex, plan de saneamiento básico y transmisión correcta de la información que se le solicite. El operador responderá por los actos u omisiones en que incurra este personal durante la operación del programa.
Nota: En caso de que el personal que atiende el programa y que tiene relación directa con los alimentos, presente algún estado de salud que represente riesgo de contaminación, deberá ser reemplazado de forma inmediata, previo aviso al supervisor del contrato.
4. Realizar la entrega de los complementos alimentarios a los 55 establecimientos educativos en vehículos que posean la documentación reglamentaria vigente y que cumplan con los requisitos exigidos en la Resolución 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte.  Estudio previo, Resolución 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección Social. ANEXO 5 del estudio previo, y demás normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.
5. Realizar los recorridos de entrega de víveres en los 55 establecimientos educativos con una frecuencia semanal y acorde a los cupos atendidos, El complemento alimentario entregado es idéntico para cada niño y niña, y no dependerá del grupo etario. Los productos deben ser de buena calidad e inocuidad de los alimentos. En cada establecimiento se debe dejar copia de las actas de entrega del complemento según lineamientos técnicos del MEN ANEXO 2 del estudio previo.
Nota: En caso de presentarse faltantes de alimentos o devoluciones de los mismos se deben reponer en un tiempo no mayor a 24 horas después de evidenciarse el faltante o realizarse su rechazo.
6. Realizar la entrega mensual al municipio del Formato Alimentos para Aprender (RPS), diligenciado en cada establecimiento educativo donde funciona el programa como evidencia de los alimentos efectivamente entregados.
7. Garantizar la entrega mensual al municipio del formato certificado de rectores. Debe ser diligenciado de acuerdo con la frecuencia de entrega de complementos alimentarios en cada establecimiento educativo como evidencia de los paquetes alimentarios efectivamente entregadas.
8. Presentar informe mensual a la coordinación del programa en el municipio o a la supervisión sobre el grado de avance operativo, administrativo y financiero del contrato con sus respectivos soportes.
9. Atender las visitas realizadas a los restaurantes en las instituciones educativas, bodegas, plantas y sedes administrativas, facilitando la información requerida por representantes del municipio y/o del MEN, la Gobernación y los diferentes entes de control.
10. Participar en las reuniones de Comités de Alimentación Escolar y/o Comités de Seguimiento al PAE, secciones del concejo Municipal y otras a las que sean convocados.
11. Apoyar las acciones, estrategias, actividades o programas para el fomento de hábitos de alimentación saludable en cumplimiento de la Política Pública de Seguridad Alimentaria y Nutricional del Municipio. 
12. Dar respuesta oportuna y verificable a los requerimientos realizados por la supervisión del contrato y demás actores que intervienen en el proceso en un plazo no mayor a cinco días hábiles.
13. Con el fin de garantizar el correcto desempeño de la labor del personal contratado, realizar un plan de capacitación y formación en temas relacionados con el manejo adecuado de los alimentos y la normatividad sanitaria vigente. El plan de capacitación y actualización con una duración mínimo de 6 horas durante la vigencia del contrato. (Resolución 2674 de 2013. ANEXO 5 del estudio previo) el profesional que dicta la capacitación debe certificar pregrado en nutrición o ingeniería de alimentos y el operador debe presentar a la supervisión del contrato el plan escrito el cual debe contener metodología, cronograma y temas específicos.
14. Garantizar la entrega de los siguientes registros y/o documentos para efecto de los pagos parciales mensuales (según formatos establecidos por el municipio en cumplimiento del convenio con la Gobernación de Antioquia): 
· Factura.
· Informe mensual de actividades.
· Soporte pago de seguridades sociales y parafiscales del personal que interviene en la prestación del servicio del mes correspondiente.
· Actas de entrega del complemento alimentario originales del mes correspondiente debidamente diligenciadas y firmadas por el responsable en el establecimiento educativo.
· Formato alimentos para aprender debidamente diligenciado de los 55 establecimientos educativos del mes correspondiente.
· Certificado de rectores del mes correspondiente.
· Informe de las visitas realizadas a los establecimientos educativos.
· Registros del plan de saneamiento básico del mes correspondiente.
· Registro de transporte del mes correspondiente.
· Registro de compras locales del mes correspondiente.

4. APORTES DE LA GOBERNACIÓN DE ANTIOQUIA, AL PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO DE COCORNÁ – ANTIOQUIA PARA EL AÑO 2026-2.

Los recursos del Convenio No. 4600019370 ascienden a $806.671.275 y la cofinanciación del municipio asciende a $167.776.800, destinados al Programa de Alimentación Escolar. El convenio contempla expresamente que el municipio realizará las gestiones para conformar la bolsa común y suscribir los contratos o convenios con los que se ejecute el PAE.
 
5.  APORTES DEL MUNICIPIO DE COCORNÁ AL PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO COCORNÁ – ANTIOQUIA PARA EL AÑO 2026-2

El municipio se compromete a aportar los recursos del Sistema General de Participación –SGP, que cuentan con destinación específica para Alimentación Escolar para la vigencia 2026 y los recursos propios que sirvan para aunar esfuerzos y mantener una cobertura como se describe a continuación:

6. FICHA TECNICA DE LOS ALIMENTOS

	ALIMENTO
	CARACTERÍSTICAS

	Leche en Polvo Entera
	No se permite la adición de suero lácteo
Se permite el empleo de leche de vaca en polvo entera, con adición de vitaminas A y D.
El producto deberá tener las siguientes características:  
Humedad máximo 4.5% m/m 
Materia grasa mínimo 26% m/m
Acidez expresada como ácido láctico:  1.0 a 1.3% m/m 
Índice de solubilidad máximo 1.25 cm
Impurezas macroscópicas máximo 15 mg norma o disco
Sodio (Na) Máximo 0.42% m/m como constituyente natural 
Potasio (K) Máximo 1.30% m/m como constituyente natural cenizas máximo 6.0% m/m 
CONDICIONES ESPECIALES
Puede estar adicionada de: 
a.  Mono y diglicéridos máximo 0.25% m/m Ó 
b.  Lecitina máximo 0.5% m/m – 
Vida Útil: Según fecha de vencimiento. 
Norma con la que debe cumplir: Decretos No. 2437 de 1983 (Artículo 37), No. 616 de 2006.
Empaque: este debe ser individual con un peso de 380 gramos. En lámina multicapa; debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005. 

	Quesito
	- El tipo de quesito que se debe ofrecer es fresco, higienizado sin madurar, que después de su fabricación listo para el consumo. 
- Estar exento de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal diferente a la láctea. 
- Estar prácticamente exento de sustancias tóxicas y residuos de drogas o medicamentos. 
- Estar libres de plaguicidas. 
- No debe la elaboración de quesito fresco para consumo humano a partir de leche cruda, salvo en los casos en que autorice la autoridad de salud delegada. 
- La leche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado que permita eliminar la flora patógena y la casi totalidad de su flora banal. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: en refrigeración de 0-4 ºC. 
- Vida Útil: 5 días en sus condiciones óptimas de almacenamiento. 
Después de abierto consumase en el menor tiempo posible. 
Debe cumplir con el Decreto 2310 de 1986 y las demás que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia. 
Todos los empaques deben cumplir con los parámetros de Rotulado General: Resoluciones 005109 / 2005 y 288 / 2008 y las demás que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia. 

	Carne de Res para Guisar 
	Se permitirá el suministro de carne de res con el 14 al 20% de grasa. 
Se permitirán los siguientes cortes de carne los cuales corresponden a carne de res con el 14 al 20% de grasa: cadera, centro de pierna, bola. El resto de carnes que figuran con contenido de grasa entre 14 y 20%, (cogote, palomilla, paletero), solo se pueden utilizar, cuando la preparación es carne molida o albóndigas. Se aclara que para Antioquia estas 3 últimas corresponden a Morrillo, Colita de cadera y paletero. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: Temperatura de congelación -18ºC o inferior medidos en el centro de la pieza de carne más gruesa. Se debe asegurar que el manejo de la carne en el almacenamiento y distribución se realice con buenas prácticas de manipulación para preservar la calidad del producto, especialmente, manteniendo la cadena de frío con monitoreo de temperatura y humedad relativa. 
- El expendio de la carne deberá ser de un sitio confiable avalado por el INVIMA y la autoridad sanitaria competente, deberá cumplir con la normatividad vigente Resolución 2905/2007. 

	Atún
	Se admite en su envase final, un porcentaje máximo de atún en trozos, rallado o desmenuzado del 18%.
Latas en buen estado sin abolladuras u oxidación, con fecha de vencimiento vigente con registro sanitario de INVIMA. Se debe rechazar todas las latas que tengan los lados o extremos inflados; latas mal selladas, oxidadas, abolladas, con fugas o que estén goteando o cuyos contenidos estén espumosos o tengan mal olor. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: Temperatura ambiente no mayor a 15ºC en un lugar seco, con buena ventilación y libre de humedad, protegido del sol y del ingreso de insectos y roedores. 
Atún lomitos en aceite 170 gramos.
Norma que deben cumplir: NTC 1276. 
Resolución No. 0148 del 2007.

	Mortadela
	Olor:  Característico
Sabor:  Cárnico característico
Color :  Rojo brillante
Apariencia:  Masa uniforme
Textura:  Firme y suave
Tipo de Empaque:  Película laminada de 7 capas de barrera a gases, humedad y aromas 
NTC1325 4ª actualización

	Huevos
	La cáscara debe ser fuerte y homogénea
Deben estar libres de contaminación.
El huevo debe corresponder al Tipo A, es decir con una masa en gramos de 53.0 gramos a 59.9 gramos.
Requisitos mínimos:
-  Cascarón: Entero, limpio, ligeramente anormal en su forma y con pequeñas áreas manchadas.
- Cámara de aire (espesor máximo en mm): 9 mm
- Clara (transparencia al ovoscopio): Transparente, limpia, de poca firmeza y ligeramente líquida.
- Yema (transparencia al ovoscopio): visible solamente con sombra, sin contornos claros, al mover el huevo no deberá alejarse mucho del centro.
Conservación y almacenamiento: Se deben almacenar a una temperatura no superior a 25ºC ni inferior a 3ºC.
Vida Útil: 20 días.
- Tipo de empaque: debe empacarse en canasta de cartón corrugado en presentaciones 30 o en su efecto acomodar el empaque al total de unidades si es menor a esta cantidad.
Norma que debe cumplir: NTC 1240 2ª actualización.

	Lentejas
	Debe corresponder a lenteja Grado 2 con tegumentos externos de color marrón o verde característicos de la variedad. No debe contener más del 1% de impurezas. Se permite la presencia de: 
Materias duras 0.3% 
Granos dañados 2.5% 
Granos abiertos 3% 
Granos partidos 2% 
Variedades contraste 3% 
Humedad máxima 13% 
Vida útil 6 meses. 
Temperatura de almacenamiento y conservación: A temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto 3075 de 1997. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005 
Norma que debe cumplir: NTC 937 Lentejas secas.


	Fríjol
	Debe corresponder a fríjol tipo I grado 2 el cual debe presentar tamaño, forma y color característicos de la variedad que se considere. Se permite la presencia de: 
Materia dura: 0.2%
Grano dañado 2% 
Grano partido 1% 
Grano abierto 1% 
Variedades de contraste* 2% 
Variedad no contrastante 5% 
Humedad máxima 15% 
Vida útil 6 meses.
Temperatura de almacenamiento y conservación: A temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto 3075 de 1997. 
*Variedad contrastante: Granos de fríjol que por su aspecto, color, tamaño, forma difieren de la variedad que se considera. 
- Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 y de 1000 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.
 Norma que debe cumplir: NTC. 871. Fríjol para consumo humano.

	Espaguetis
	En el rotulado de los espaguetis alimenticios se deberá reportar explícitamente si le son incorporados colorantes y conservantes. 
- Conservación y almacenamiento: Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilación, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores. 
- Vida Útil: 6 meses 
Debe cumplir con la Resolución 4393 de 1991 del Ministerio de protección social y la NTC. 1055. Cuarta actualización. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 250 y de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.

	Harina de Trigo
	La harina de trigo no podrá contener contaminantes de tipo físico, químico o biológico que afecten la salud. 
La harina de trigo debe estar exenta de excrementos animales. 
La harina de trigo debe estar exenta de sabores, olores extraños y de insectos vivos. 
Temperatura de almacenamiento y conservación: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto 3075 de 1997. 
Vida útil: 6 meses 
Norma que debe cumplir: NTC. 267 (sexta actualización). 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.

	Avena en Hojuelas
	La avena en hojuelas debe ser fabricada a partir de granos de avena sin cáscara, sana y limpia, libre de signos de infestación y/o contaminación de roedores. 
- La avena en hojuelas para consumo humano debe estar libre de olores y sabores fungosos fermentados, rancios o amargos, o cualquier otro olor o sabor objetable. 
- Las hojuelas deben presentar un color crema, ligeramente caoba, característico y un sabor y aromas agradables de avena tostada. 
- Los residuos de plaguicidas no deben exceder las tolerancias establecidas por la comisión del Codex Alimentarius. 
- En la elaboración de la avena en hojuelas, no se permite el uso de conservantes. 
Vida Útil: 6 meses 
Norma que debe cumplir: NTC 2159. Avena en hojuelas para consumo humano. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.

	Harina de Maíz
	La harina de maíz precocida puede ser blanca o amarilla.
La harina de maíz precocida no debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos o cualquier otro olor o sabor objetables. 
- La harina de maíz precocida debe presentar un color uniforme y no debe tener grumos ni materiales o contaminantes extraños, debe revelar el elemento histológico del almidón de maíz. 
- Podrá contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislación nacional vigente. 
- Vida Útil: 6 meses 
Norma que debe cumplir: NTC 3594 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005. 

	Pan Tajado 
	No debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos o cualquier otro olor o sabor objetables. 
- El pan tajado debe presentar un color uniforme y no debe tener indicios de infestación ó daños por hongos o mohos. 
- No beben presentar materiales o contaminantes extraños. 
- Podrá contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislación nacional vigente. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: Mantener el producto en lugar seco, libre de acción de rayos solares y de productos de aseo como detergentes u otros productos de olores fuertes. Dadas las características del producto, se deberá conservar a una temperatura menor a 25°C y a una Humedad relativa media del ambiente. Debe estar protegido del sol, la humedad y del ingreso de insectos y roedores. 
- En la parte superior y laterales de la corteza, no deben tener ampollas. 
- Deben tener sabor característico, consistencia suave y esponjosa y dorada, apariencia fresca. 
- La corteza no debe estar quemada, ni tener hollín o materia extraña alguna. 
- Vida útil: 5 días 
Debe cumplir la norma NTC 1363 en su revisión vigente.

	Azúcar
	El azúcar refinado debe ser de color blanco, olor y sabor característicos. 
- El azúcar refinado no debe contener materias extrañas, tales como, insectos, arena y otras impurezas que indiquen una manipulación defectuosa. 
Temperatura de almacenamiento y conservación: Temperatura ambiente no mayor a 15ºC en un lugar seco con buena ventilación y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores. 
Norma que debe cumplir NTC 778. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 y de 1000 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005. 

	Panela
	La panela debe estar libre de olores, sabores extraños, manchas verdes, ablandamientos excesivos. 
- No puede estar fermentada ni presentar ataques de hongos o insectos. 
- En la elaboración de la panela no se permite el uso de hidrosulfito de sodio ni hiposulfito de sodio, ni otras sustancias químicas con propiedades blanqueadoras. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar protegido del sol, la humedad. en un lugar seco con buena ventilación y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores. 
- Vida útil: 6 meses en sus condiciones óptimas de almacenamiento. 
Debe cumplir la norma NTC 1311 en su revisión vigente. 
Requisitos del Proveedor: 
- Certificado: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) 
- Concepto Técnico: Favorable Vigente. Este certificado se requiere del trapiche productor y planta de transformación ó procesamiento. 
- Certificado o copia de Inscripción de los Trapiches Paneleros y las Centrales de Acopio de Mieles Vírgenes procedentes de Trapiches Paneleros, expedido por el INVIMA. 

	Aceite
	El contenido de ácidos grasos libres debe ser máximo del 0.2%. 
Características fisicoquímicas. 
Norma que deben cumplir: NTC 400, Aceite de Soya cumplir con la NTC 254, Aceite de Maíz cumplir con la NTC 255.
Empaque: este debe en botellas polietileno de alta densidad de 500 y de 1000 centímetros cúbicos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005 .
Sólo se permitirán aceite de maíz, soya, girasol o mezcla de éstos.
No se permitirán aceites cuyos componentes sean: palma, algodón, ajonjolí.

	Margarina
	Puede ser de suero o industrial. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 250 y de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.
Debe cumplir la NTC 734.

	Chocolate de Mesa en Pasta
	No se debe contener sustancias inertes, dextrinas o sustancias extrañas. 
- Debe tener un color característico chocolate, consistencia dura y olor y sabor propios del producto. 
Humedad % -- 3.0 
Grasa % 14.40 - 48 
Cenizas % -- 2.80 
Fibra cruda% 
Nitrógeno% 0.60 0.75 
Azúcar % 40.7 -- 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar protegido del sol, la humedad. En un lugar seco con buena ventilación y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores. 
- Vida útil: 6 meses en sus condiciones óptimas de almacenamiento. 
Debe cumplir con la NTC 793 en su revisión vigente, pagina 5 numeral 4.1 tabla 1 requisitos para el chocolate de mesa. 
Todos los empaques deben cumplir con los parámetros de Rotulado General: Resoluciones 005109 / 2005 y 288 / 2008 y las demás que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia. 	

	Sal
	Solo se permite el empleo de Sal Yodada. 
- Temperatura de almacenamiento y conservación: Temperatura ambiente no mayor a 15ºC en un lugar seco con buena ventilación y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores. 
Norma que debe cumplir: Decreto 547 de 1996. NTC 1254. 
Empaque: este debe ser individual con un peso de 250 y de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005. 

	Fruta Entera y Pulpa de Fruta
	Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipulación, transporte y conservación y que reúnan las características sensoriales adecuadas para su consumo inmediato. 
Color característico para grado de fruta madura, con consistencia firme. 
-No se permite servir frutas en estado verde o pintón o sobre maduro, ni la presencia de alteraciones fisicoquímicas y/o sustancias extrañas. 
El estado físico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, daños por deshidratación 
Para el control de calidad se tendrán en cuenta la normalización establecida y reportada. 
Norma que debe cumplir: NTC. 1291. Frutas y hortalizas.
Temperaturas de almacenamiento y conservación - vida útil.

	FRUTA
	TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACIÓN
	VIDA ÚTIL

	Banano, mandarina, naranja dulce, mango, granadilla, manzana, pera.
	Temperatura ambiente, con buena ventilación, libre de humedad.
	5 días.

	Guayaba común, 
	1 - 4º C, aplicando prácticas de prealistamiento
	5 a 10 días.

	Papaya, guanábana, tomate de árbol y mora.
	1 - 4º C, aplicando prácticas de prealistamiento
	3 a 10 días.



Pulpa de fruta: 
Se debe cumplir con la Resolución No. 7992 de 1991 del Ministerio de Salud que reglamenta las características físico-químicas y microbiológicas de las pulpas, y con la NTC 5468. 
Debe estar libre de materias y sabores extraños, cualquier sabor a viejo o a alcohol es señal de fermentación, que de inmediato es rechazado. 
El color y el olor deben ser semejantes a los de la fruta fresca de la cual se ha obtenido. El producto puede tener un ligero cambio de color, pero no desviado debido a alteración o elaboración defectuosa. 
La pulpa debe contener el elemento histológico o tejido celular de la fruta correspondiente. Cumplir con las características fisicoquímicas establecidas por la legislación colombiana en cuanto a acidez, º Brix y niveles de recuentos de microorganismos (Resolución 7992 de 1991 Ministerio de Salud). 
Se admite una separación de fases y la mínima presencia de trozos y partículas oscuras propias de la fruta utilizada. 
100% natural. 
No diluido. 
No fermentado. 
Obtenido de exprimir fruta fresca, limpia, madura, desinfectada y seleccionada. 
No contener preservativos.   

	Verduras
	Deberán presentarse frescas y limpias. 
Deben presentar turgidez que les permita soportar su manipulación, transporte y conservación sin que por ello se afecten su calidad, sabor y aroma típicos. 
Libres de humedad externa anormal 
Exentas de olores y sabores extraños 
Libres de impurezas y cuerpos extraños 
Exentas de síntomas de deshidratación 
Norma que debe cumplir: NTC. 1291. Frutas y hortalizas, la Resolución 14712 de 1984. 
Temperaturas de almacenamiento y conservación – Vida útil: 

	VERDURA HORTALIZAS Y LEGUMINOSAS VERDES
	TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y CONSERVACIÓN
	VIDA ÚTIL

	Tomate
	Temperatura ambiente no mayor a 15oC  
	5 días

	Cebolla cabezona blanca
	4 oC aplicando técnicas de prealistamiento
	5 días




	Plátano Verde 
	Corresponde a los tubérculos, Plátanos verdes, frescos y sanos que se encuentren libres de magulladuras, con la forma característica, libre de ataque de insectos, enfermedades y daños por golpes o mal manipulación. 
Deben presentarse limpias con un grado de madurez y turgencia tal que les permita soportar su manipulación, transporte y conservación sin que por ello se afecten su calidad, sabor y aroma típicos.
- Enteros, con la forma característica de la variedad. 
- De aspecto fresco y consistencia firme. 
- Exentas de síntomas de deshidratación 
- Sanos, libres de ataques de insectos o enfermedades. 
- Limpios, exentos de olores, sabores o materias extrañas visibles. 
- No debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nódulos. 
- La pulpa debe tener el color característico de la variedad, libre de manchas que indiquen comienzo de pudrición. 
- Temperaturas de almacenamiento y conservación: Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilación, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores. 
- Vida útil: 15 días 
Debe cumplir la norma: NTC específicas para cada uno de los tubérculos en su revisión vigente. 
NTC 341, 341-2 clasificaciones y empaque Papa (Solanum Tuberosum) para el consumo humano. 
NTC 1190 Plátano fresco. 

	Café
	Olor, color y sabor característico al producto fresco, granulado en las condiciones de sanidad e integridad establecidas en la NTC 671 tipo 1 grado 2.
Humedad menor al 14% 
Conservación y Almacenamiento:  Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilación, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores.
Vida Útil:  6 meses
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. debe estar debidamente rotulado y marcado 

	Salsa Rosada
	En buen estado, con buena fecha de vencimiento, de buena calidad, con las propiedades y condiciones adecuadas al producto.
Características fisicoquímicas
Norma que Deben Cumplir:  NTC 400
Empaque: Este debe ser individual, con peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos.  Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.

	Chorizo
	Olor:  Característico
Sabor:  Cárnico característico
Color :  Rojo brillante
Apariencia:  Masa uniforme
Textura:  Firme y suave
Tipo de Empaque:  Película laminada de 7 capas de barrera a gases, humedad y aromas
NTC1325 4ª actualización.
Fresco, en buen estado, con buena fecha de vencimiento, de buena calidad, refrigerado, y con las propiedades y condiciones nutritivas adecuadas.

	Arroz
	Corresponderá al grado 2 grano partido o quebrado grande (¾ del total del grano entero), en las condiciones de sanidad e integridad establecidas en la NTC 671 tipo 1 grado 2. 
Humedad menor al 14%
Conservación y Almacenamiento:  Se deben almacenar a 
Temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilación, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores.
Vida Útil:  6 meses
Arroz blanco pulido para consumo humano.
Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos.  Debe estar debidamente rotulado y marcado según la Resolución 5109/2005.

	Papa Negra 
	Corresponde a los tubérculos, papa negra, fresca y sana, que se encuentre libre de magulladuras, con la forma característica, libre de ataque de insectos, enfermedades y daños por golpes o mal manipulación.
Debe estar limpia con un grado de madurez y turgencia tal que les permita soportar su manipulación, transporte y conservación sin que por ello se afecte su calidad y sabor.
-  Entera, con la forma característica de la variedad
-  De aspecto fresco y consistencia firme
-  Exenta de síntomas de deshidratación
-  Sana, libre de ataques de insectos o enfermedades
-  Limpia, exenta de olores, sabores o materias extrañas visibles
-  No debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nódulos
-  La pulpa debe tener el color característico de la variedad, libre de manchas que indiquen comienzo de pudrición.
Temperaturas de Almacenamiento y Conservación:  Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilación, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegida del ingreso de insectos y roedores. 
Vida Útil:  15 días 
Debe Cumplir la Norma: NTC específicas para cada uno de los tubérculos en su revisión vigente.
NTC 341, 341-2 clasificaciones y empaque Papa (Solanum Tuberosum) para el consumo humano.

	Salchicha
	Olor:  Característico
Sabor:  Cárnico característico
Color :  Rojo brillante
Apariencia:  Masa uniforme
Textura:  Firme, suave
Tipo de Empaque:  Película laminada de 7 capas de barrera a gases, humedad y aromas.
NTC1325 4ª actualización.

	Bocadillo de Guayaba 
	Pasta sólida obtenida por concentración de pulpa madura y sana, olor característico y textura suave, empacado en 20 gramos.



IDENTIFICADO CON EL CUARTO NIVEL DE CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS

Definidos los bienes, obras y servicios a contratar, se codifica de acuerdo con la Guía para 
Codificación de bienes y servicios de Naciones Unidas a lo anterior, para la correspondiente codificación se utiliza el aplicativo dispuesto por Colombia Compra Eficiente en el link: http://www.colombiacompra.gov.co/es/Clasificacion

CODIGO PRINCIPAL DEL OBJETO

	CLASIFICACIÓN UNSPSC
	Nombre – Producto

	93141506
	Servicios de bienestar social

	90101604 
	Servicios de catering en la obra o lugar de trabajo

	93131611
	Servicios de seguridad alimentaria



El contrato que se derive del presente proceso es de suministro.

1.1 [bookmark: _Toc532280027][bookmark: _Toc532280901]PLAZO DE EJECUCIÓN DEL CONTRATO: 

El plazo será desde la suscripción del acta de inicio hasta el 27 de noviembre de 2026, sin perjuicio de que la atención efectiva se determine por los días de calendario escolar oficialmente programados y de que el contrato pueda terminar anticipadamente por agotamiento de las raciones o del presupuesto, cuando ello corresponda.

La fecha efectiva de inicio deberá permitir que exista continuidad entre la terminación del contrato anterior y el inicio del nuevo contrato, sin superposición indebida de obligaciones ni doble financiación.

1.2 [bookmark: _Toc532280028][bookmark: _Toc532280902] PRESUPUESTO OFICIAL

Para el presente proceso de contratación solo se apropiará el valor efectivamente requerido para el periodo objeto de contratación, conforme al estudio de costos, por valor de CUATROCIENTOS SESENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS DOS MIL QUINIENTOS SESENTA PESOS M/L ($467.502.560) IVA INCLUIDO.

PRESUPUESTO OFICIAL

	PRESUPUESTO OFICIAL

	VALOR
	FORMA DE PAGO

	APROPIACIÓN PRESUPUESTAL

	$467.502.560
	Por actas de avance
	fuente
	Disponibilidad  No
	Valor por Rubros

	
	
	SGR
	885
10/09/2026
	N/A

	
	
	
	
	



Para calcular el valor ración, se solicitaron varias cotizaciones a diferentes operadores de este servicio, mediante llamadas telefónicas, visita para consulta de precios y la obtención de cotizaciones de posibles oferentes, de los cuales allegaron cotización de precios,   teniendo en cuenta los siguientes conceptos:

Víveres e insumos
Implementos de aseo
Suministro de gas
Contratación de manipuladoras de alimentos
Certificado y exámenes médicos
Transporte víveres
Capacitación
      Recurso humano apoyo a la gestión

Se presentaron cuatro cotizaciones con estos elementos y todo lo que contemplan los lineamientos técnicos así:

SUPERMERCADO LOS CALENTONAS ubicado en COCORNÁ ANTIOQUIA, Sector el Zapote, teléfono: 3104496943.

COOPERATIVA MULTIACTIVA COOPROCAM ubicado en COCORNÁ ANTIOQUIA, calle 21 Nº 21-24. Teléfono: 3104585987.

El valor por ración servida que el municipio paga es de $4.924 zona rural y $4.042 zona urbana y sedes con minuta industrializada, a todo costo y absolutamente invariable durante todo el periodo de duración del contrato.

1.3 [bookmark: _Toc532280903]APROPIACIÓN PRESUPUESTAL

	PRESUPUESTO OFICIAL

	VALOR
	FORMA DE PAGO

	APROPIACIÓN PRESUPUESTAL

	($45.000.000)
	Agosto: $45.000.000
	fuente
	Disponibilidad  No
	Valor por Rubros

	
	
	SGR
	123
27/07/2023
	AD05000

	
	
	
	
	



1.4 [bookmark: _Toc532280905]FORMA DE PAGO

La Administración Municipal pagará al CONTRATISTA el valor del contrato, toda vez que cumpla los tiempos del programador de giros, y que se acrediten las facturas correspondientes y a través de pagos parciales de acuerdo al avance de las actividades, previa certificación del SUPERVISOR de recibo a entera satisfacción. Para efectos del último pago se debe suscribir el Acta de Liquidación del Contrato.

El municipio aplicará las deducciones de acuerdo con la normatividad vigente de la administración municipal Para mayor ilustración se relaciona cuadro impuestos y deducciones de la entidad actualizado:

	TIPO DE RETENCIÓN
	%
	A QUIENES SE LE APLICA

	Industria y Comercio
	0,6
	Se le aplica a todas los contratos de actividades industriales, comerciales y/o de Servicios que se ejerzan en el municipio de Marinilla, directa o indirectamente ya sea que se cumpla de forma permanente u ocasional, en inmuebles determinados con establecimientos de comercio o sin ellos con excepción de los contribuyentes exentos, excluidas o no sujetos para lo cual se deberá acreditar tal calidad ante el Agente Retenedor, con la copia de la resolución que expide la Secretaria de Hacienda Municipal y a los pagos efectuados a las entidades prestadoras de servicios públicos en relación con la factura. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 46 al 99)

	Estampilla Pro cultura
	1,5
	Se le aplica a la suscripción de contratos y las adiciones a los mismos exceptuando los convenios y contratos interadministrativos, el régimen subsidiado, la salud pública (plan de atención básica), atención a vinculados, las ordenes de prestación de servicios OPS, entendiéndose esta cuyo monto sea menor o igual a 350 UVT y los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio, entidades públicas de orden Nacional Territorial y sus entidades descentralizadas, contratos de empréstito, los pagos de salarios, pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencias judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a la instituciones educativas públicas. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 215 al 230)

	Estampilla Prohospital
	1
	Se aplica a la suscripción de todos los contratos y sus adiciones excluyéndose los convenios interadministrativos y los contratos que las entidades que conforman el presupuesto del Municipio de Marinilla suscriban con las entidades de derecho público, juntas de acción comuna, ligas deportivas municipales y locales con personería jurídica reconocida por la entidad competente, los contratos de empréstito y las operaciones de crédito público, las operaciones de manejo y las conexas con las anteriores, los contratos del régimen subsidiado y así mismo los contratos de prestación de servicios personales inferiores a 70 UVT, y los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio y sus entidades descentralizadas, atención a vinculados y los contratos de compra de bienes por entidades públicas del orden nacional territorial y sus entidades con contratos de empréstito, los pagos de salarios, pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencias judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones (Según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 248 al 257)

	Estampilla para el Bienestar del Adulto Mayor
	4
	Se aplica a todos los contratos y las adiciones a los mismos excluyéndose los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio y sus entidades descentralizadas, el régimen subsidiado, la salud pública (Plan de atención básica) atención a vinculados, entidades públicas del orden nacional Territorial y sus entidades descentralizadas, contratos de empréstito, los pagos de salarios , pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencia judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones educativas públicas. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 231 al 247)


	Contribución Especial de Obra Publica
	5
	Se aplica a la suscripción de contratos de obra pública y sus adicciones y a la ejecución a través de subcontratistas de convenios de cooperación, suscritos entre entidades públicas con organismos multilaterales que tengan por objeto la construcción de obras o su mantenimiento. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 258 al 269)

	Contribución Especial de Obra Pública- Contratos de concesión.
	3
	Se aplica a las concesiones de construcción, mantenimiento y operación de la vías de comunicación, terrestre o fluvial, puertos aéreos, marítimos o fluviales

	Retención de IVA
	15% del IVA facturado
	Se aplica de acuerdo al Estatuto Tributario y la normatividad vigente.

	Retención a título de renta
	Norma
	Se aplica de acuerdo al Estatuto Tributario y la normatividad vigente.



PARÁGRAFO: Los pagos que se deban hacer con recursos de cofinanciación y del sistema general de participaciones están sujetos al desembolso que haga la entidad aportante y el Gobierno Nacional.

1.5 [bookmark: _Toc532280906]ENTREGA DE PROPUESTAS Y CIERRE DEL PROCESO

El cierre de la licitación y apertura de las propuestas se realizará conforme a lo definido en el cronograma general del proceso, en el SECOP II.

De dicha diligencia se levantará un acta suscrita por parte de la Secretaria de la Educación y cultura, y por los demás funcionarios y proponentes que asistan a la misma.

De conformidad con lo establecido en la Ley 80 de 1993, Artículo 30, en caso de que se estime necesario, el Municipio podrá prorrogar el plazo de presentación de las ofertas, antes de su vencimiento, por un término no superior a la mitad del inicialmente fijado.

Las propuestas presentadas en forma extemporánea no serán recibidas.

1.6 [bookmark: _Toc532280907]VEEDURÍA CIUDADANA

Las veedurías ciudadanas establecidas de conformidad con la Ley podrán desarrollar su actividad durante las etapas precontractual, contractual y pos contractual de este proceso licitatorio, realizando oportunamente las recomendaciones escritas que consideren necesarias, e interviniendo en las audiencias que se convoquen durante el proceso, caso en el cual se les suministrará toda la información y documentación pertinente que soliciten y que no esté publicada en el sitio Web. El costo de las copias y las peticiones presentadas seguirán las reglas previstas en el Código Contencioso Administrativo.

1.7 [bookmark: _Toc532280908]FUNDAMENTOS JURÍDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE SELECCIÓN

La presente contratación tiene su fundamento Constitucional y legal, de acuerdo a lo establecido, así:

El artículo 2 de la Constitución Política, establece: “Son fines esenciales del Estado: servir a la comunidad, promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios, derechos y deberes consagrados en la Constitución; (…)”

El Artículo 44 ídem, establece: “Son derechos fundamentales de los niños: la vida, la integridad física, la salud y la seguridad social, la alimentación equilibrada, su nombre y nacionalidad, tener una familia y no ser separados de ella, el cuidado y amor, la educación y la cultura, la recreación y la libre expresión de su opinión. Serán protegidos contra toda forma de abandono, violencia física o moral, secuestro, venta, abuso sexual, explotación laboral o económica y trabajos riesgosos. Gozarán también de los demás derechos consagrados en la Constitución, en las leyes y en los tratados internacionales ratificados por Colombia. La familia, la sociedad y el Estado tienen la obligación de asistir y proteger al niño para garantizar su desarrollo armónico e integral y el ejercicio pleno de sus derechos. Cualquier persona puede exigir de la autoridad competente su cumplimiento y la sanción de los infractores. Los derechos de los niños prevalecen sobre los derechos de los demás.”

El artículo 49 ídem, establece: “La atención de la salud y el saneamiento ambiental son servicios públicos a cargo del estado. Se garantiza a todas las personas el acceso a los servicios de promoción, protección y recuperación de la salud.”

Consecuencia necesaria es entonces que las entidades territoriales, asuman las competencias que posibiliten un mejor estar de la población a que alude el artículo referido.

El artículo 209 ídem, establece: “La función administrativa está al servicio de los intereses generales y se desarrolla con fundamento en los principios de igualdad, moralidad, eficacia, economía, celeridad, imparcialidad y publicidad, mediante la descentralización, la delegación y la desconcentración de funciones.”

El artículo 311 ídem, establece: “Al municipio como entidad fundamental de la división político<sic>-administrativa del Estado le corresponde prestar los servicios públicos que determine la ley, construir las obras que demande el progreso local, ordenar el desarrollo de su territorio, promover la participación comunitaria, el mejoramiento social y cultural de sus habitantes y cumplir las demás funciones que le asignen la Constitución y las leyes.”

La Unidad Administrativa Especial de Alimentación Escolar – Alimentos Para Aprender -UAPA- mediante la Resolución 00335 de 2021 expide los nuevos Lineamientos Técnicos – Administrativos, los estándares y las condiciones mínimas del Programa de Alimentación Escolar -PAE- 

Para tal fin se hace necesario realizar el proceso contractual para el abastecimiento de la materia prima necesaria para el cumplimiento del fin propuesto en cuanto al suministro de un complemento alimenticio para los escolares matriculados en los establecimientos educativos oficiales del Municipio de Cocorná para la vigencia 2026-2.

Legislación Nacional 

· Los numerales 7 y 12 del artículo 25 de la y 80 de 1993, modificado este último por el artículo 87 de la ley 1474 de 2011, imparten la obligación de la elaboración y suscripción de un estudio previo que estará conformado por los documentos definitivos que servirán de soporte para la elaboración y ejecución de la contratación. 
· Artículo 1 de la ley 136 de 1994, el cual señala: El municipio es la entidad territorial fundamental de la división político-administrativa del Estado, con autonomía política, fiscal y administrativa, dentro de los límites que señalen la Constitución y la ley y cuya finalidad es el bienestar general y el mejoramiento de la calidad de vida de la población en su respectivo territorio.
· Ley 80 de 1993 “Por la cual se expide el Estatuto General de Contratación de la Administración Pública” 
· Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la transparencia en la Ley 80 de 1993 y se dictan otras disposiciones generales sobre la contratación con Recursos Públicos” 
· Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Único Reglamentario del sector Administrativo de Planeación Nacional”
· Los manuales, guías, circulares o conceptos emitidos por Colombia Compra Eficiente, aplicables al proceso. 
· En lo no regulado particularmente en el Estatuto de Contratación, se aplicarán las normas civiles y comerciales pertinentes; las reglas establecidas para el presente proceso de selección, las resoluciones, y documentos que se expidan con ocasión del proceso. 
Las demás disposiciones que por el objeto y la naturaleza del contrato le sean aplicables. 

[bookmark: _Toc532279465][bookmark: _Toc532279487][bookmark: _Toc532280029][bookmark: _Toc532280909]CAPÍTULO 2

[bookmark: _Toc532279466][bookmark: _Toc532279488][bookmark: _Toc532280030][bookmark: _Toc532280910]REQUISITOS HABILITANTES Y DE PARTICIPACIÓN

En el presente proceso podrán participar todas las personas naturales o jurídicas, en forma independiente o a través de consorcio o unión temporal, debidamente constituidas y registradas en la Cámara de Comercio, consideradas legalmente capaces de contratar de acuerdo a las disposiciones legales vigentes, que acrediten experiencia, capacidad técnica, jurídica, financiera y de organización, que manifiesten interés de participar, que hagan el retiro formal del pliego de condiciones, que no tengan incompatibilidades o inhabilidades de que trata el artículo 8 de la Ley 80 de 1993, sus decretos reglamentarios y demás normas concordantes, que no se encuentren reportados en el Boletín de Responsables Fiscales de la Contraloría General de la República, que no registres antecedentes disciplinarios en la procuraduría general de la República y que no se les haya impuesto multas y sanciones durante los últimos 5 años.

El Municipio se reserva el derecho de corroborar la autenticidad de los datos suministrados en la propuesta, y el proponente autoriza a todas las entidades, personas o empresas que de una u otra forma se mencionen en los documentos presentados, a suministrar la información que se requiera, a visitar sus instalaciones o a solicitar información de cualquiera de sus empleados, en caso de considerarlo necesario.


2.1 [bookmark: _Toc532280911]REQUISITOS DE ORDEN LEGAL

2.1.1 [bookmark: _Toc532280912]PERSONAS JURIDICAS
Las personas naturales o jurídicas deberán tener un objeto social acorde con lo requerido por el Municipio de santuario en el objeto de la Subasta Inversa y garantizarán que ejecutarán el contrato con los trabajadores asociados, toda vez que no pueden actuar como empresas de intermediación laboral. Para el caso de las personas jurídicas deberán acreditar que su duración no será inferior a la del plazo del contrato y un (1) año más.

2.1.2 [bookmark: _Toc532280913]INSCRIPCIÓN EN EL REGISTRO ÚNICO DE PROPONENTES (RUP) Y CAPACIDAD RESIDUAL DE CONTRATACIÓN

Para el presente proceso podrán participar todas aquellas personas naturales o jurídicas individualmente o conformando Consorcio o Unión Temporal, los cuales con lo establecido en el artículo 6 de la Ley 1150 de 2007 modificado por el artículo 221 del Decreto Ley 019 de 2012, deberán anexar a su propuesta el documento correspondiente expedido por la Cámara de Comercio de su jurisdicción, la información contenida en el certificado deberá estar actualizada y la expedición del certificado no podrá ser mayor a 30 días  con anterioridad a la fecha de cierre. En caso de consorcio o unión temporal, cada integrante deberá aportar el registro en forma independiente. La Entidad podrá solicitar en cualquier etapa del proceso, los documentos soportes entregados ante la Cámara de Comercio para obtener la calificación y clasificación, y la solicitud estará sometida a las reglas de requerimiento.

Las personas naturales o jurídicas extranjeras que no tengan domicilio o sucursal en Colombia no están obligadas a presentar el presente requisito.

2.1.3 [bookmark: _Toc532280915]PLAZO Y LUGAR PARA LA PRESENTACIÓN DE LAS PROPUESTAS

Entendido como el término dentro del cual se deben entregar y radicar las propuestas económicas iniciales acompañadas de la totalidad de documentos y el cumplimiento de los requisitos habilitantes, de acuerdo con lo establecido en el numeral 1.7. “CRONOGRAMA DEL PROCESO”. 

Una vez presentadas las propuestas, en acto público que se llevará a cabo en la fecha hora establecido en el numeral 1.7 CRONOGRAMA DEL PROCESO en la Oficina de la Secretaría de Educación y Cultura este Municipio, se procederá a la apertura, únicamente, del sobre contentivo de los documentos y demás soportes solicitados para la verificación de habilitación de los proponentes. Dicha apertura se efectuará solo con el fin de verificar el número de folios de esta. En tal sentido se conservarán debidamente cerrados y sellados los sobres contentivos de las ofertas económicas de los proponentes.

2.1.3.2.1 VERIFICACIÓN DE DOCUMENTOS Y REQUISITOS HABILITANTES, Y REQUERIMIENTO A LOS OFERENTES NO HABILITADOS.

El municipio de Cocorná dispondrá de las fechas establecidas en el CRONOGRAMA DEL PROCESO para llevar a cabo la verificación de los documentos y demás requisitos habilitantes.

Una vez efectuada la valoración de los documentos y la verificación de los requisitos habilitantes, dentro del mismo plazo señalado en el párrafo anterior, la Administración Municipal, a través del comité asesor y evaluador que para el efecto designe, procederá a la elaboración de un primer informe al respecto y requerirá a los oferentes que no resultaron habilitados para que subsanen la falta de requisitos habilitantes que sean subsanables para participar en la diligencia de subasta inversa presencial.

Del mismo modo, dentro del plazo mencionado en el primer párrafo de este numeral, la Entidad podrá solicitar a los proponentes las aclaraciones y explicaciones que estime pertinentes.

2.1.3.2.1.2 TÉRMINO PARA SUBSANAR LA FALTA DE REQUISITOS HABILITANTES

Conforme con el Numeral 1.7. “CRONOGRAMA DEL PROCESO”, y de acuerdo con el Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 y las disposiciones de la Agencia Nacional Colombia Compra Eficiente, los proponentes a los que se les haya requerido por la falta de documentos y requisitos habilitantes dispondrán, únicamente, del término establecido en el cronograma, para subsanar la ausencia de requisitos que les sea requerida, so pena de que su propuesta sea rechazada en forma definitiva.

2.1.3.2.1.3. VERIFICACION FINAL DE REQUISITOS HABILITANTES.

Igualmente, el Municipio de Cocorná dispondrá del término dispuesto en el cronograma para verificar que se hayan subsanado en debida forma las ausencias de requisitos y documentos habilitantes por parte de aquellos oferentes a quienes se les haya requerido para el efecto.

2.1.3.2.1.4 PROCEDIMIENTO EN CASO DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

Para que una subasta pueda llevarse a cabo en los términos del Decreto 1082 de 2015 deberán resultar habilitados para presentar lances de precios por lo menos dos (2) proponentes.

El resultado de la verificación de los requisitos habilitantes se publicará de conformidad con lo señalado en el Decreto 1082 de 2015. En dicho informe se señalarán los proponentes que no se consideran habilitados y a los cuales se les concederá un plazo para que subsanen la ausencia de requisitos o la falta de documentos habilitantes, so pena del rechazo definitivo de sus propuestas. Luego de verificados y subsanados los requisitos habilitantes, si a ello hubiere lugar, el municipio procederá a llevar a cabo la subasta dentro de los plazos fijados en el pliego de condiciones

Si sólo un oferente resultare habilitado para participar en la subasta, la entidad adjudicará el contrato al proponente habilitado, siempre que su oferta no exceda el presupuesto oficial indicado en el pliego de en los términos del numeral 5º del artículo 2.2.1.2.1.2.2., del Decreto 1082 de 2015 que lee: …¨Si en el Proceso de Contratación se presenta un único oferente cuyos bienes o servicios cumplen con la ficha técnica y está habilitado, la Entidad Estatal puede adjudicarle el contrato al único oferente si el valor de la oferta es igualo inferior a la disponibilidad presupuestal para el contrato, caso en el cual no hay lugar a la subasta inversa¨…

En caso de declararse desierto el proceso de selección abreviada bajo la modalidad de subasta inversa, el municipio podrá iniciarlo de nuevo, prescindiendo de la publicación del proyecto de pliego de condiciones. De ser necesario se modificarán los elementos de la futura contratación que hayan sido determinantes en la declaratoria de desierta, sin que en ningún caso se cambie el objeto de la contratación, sin perjuicio de ajustes en las cantidades y el presupuesto

2.1.3.2.1.5 AUDIENCIA DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Y ADJUDICACIÓN DEL CONTRATO.

En la fecha y hora establecida en el numeral 1.7 CRONOGRAMA DEL PROCESO en la Oficina de la Secretaría de Educación ubicada en la casa de la cultura plaza principal del Municipio de Cocorná, se llevará a cabo la Audiencia pública para presentar lances de mejora de precio, solo con los proponentes que hayan resultado habilitados para participar.

El procedimiento por seguir será el siguiente:

a) Se verificará la capacidad para efectuar lances de mejora de propuestas. Solo podrán presentar pujas para la mejora de ofertas, el representante legal del proponente o la persona que éste por escrito y expresamente autorice para el efecto. El Municipio hará la verificación de rigor, en la última eventualidad de acuerdo con el respectivo certificado de la Cámara de Comercio. En caso de detectarse el incumplimiento de este requisito por parte del oferente favorecido se adjudicará al siguiente en orden de elegibilidad y así sucesivamente.

b) Antes de iniciar la subasta, a los proponentes se les distribuirán sobres y formularios para la presentación de sus lances. En dichos formularios se deberá consignar únicamente el precio ofertado por el proponente o la expresión clara e inequívoca de que no se hará ningún lance de mejora de precios.

c) La entidad abrirá los sobres con las ofertas iniciales de precio y comunicará a los participantes en la audiencia, únicamente, cuál fue la menor de ellas, absteniéndose de nombrar al proponente que realizó la oferta.

El valor base para la puja será el menor valor inicial, de conformidad con el Artículo 2.2.1.2.1.2.2., del Decreto 1082 de 2015, numeral 6. 

d) El Municipio durante la audiencia otorgará a los proponentes un término conjunto de tres (3) minutos para hacer el lance que mejore el menor precio propuesto inicialmente resultante de la apertura de las propuestas iniciales.

e) En el tiempo señalado en el literal d) precedente, se efectuarán tantas rondas de oferta como sea posible efectuando cada oferente un solo lance por ronda y un funcionario de la entidad recogerá las boletas con cada nuevo lance y una vez recibidos por el moderador se registrarán los lances válidos y se ordenarán descendentemente, dando lectura solo a la menor oferta para luego pasar a otra ronda hasta que no se presenten nuevas ofertas o hasta que se agote el tiempo para efectuar las mismas.

f) El porcentaje mínimo de mejora de la oferta será del 0.5% del valor del presente proceso de selección, es decir, DOS MILLONES TRESCIENTOS TREINTA Y SIETE MIL QUINIENTOS DOCE PESOS M.L. ($2.337.512), por debajo del cual no se considerará válido un lance. Los proponentes que no presentaron un lance no válido no podrán seguir presentándolo durante la subasta y se tomará como su oferta definitiva el último válido.

g) En caso de presentarse empate en caso de empate en el certamen de subasta se aplicará lo dispuesto en el Artículo 2.2.1.2.1.2.2., del Decreto 1082 de 2015, numeral 9. 

h) Una vez adjudicado el contrato, la entidad hará público el resultado del certamen, incluyendo la identidad de los proponentes.

La adjudicación del contrato que resulte de la presente convocatoria se hará el mismo día al final de la Audiencia referida, teniendo en cuenta la propuesta más favorable a la entidad y mediante Resolución motivada cuyo texto se leerá antes del cierre de la Audiencia de Subasta Inversa Presencial, por lo cual se entiende que el adjudicatario queda notificado en la misma.

La Resolución se publicará en el espacio correspondiente a este proceso de selección en el portal oficial www.contratos.gov.co.

El plazo para suscribir el contrato será el definido en el cronograma del proceso 

2.1.4 GARANTÍA DE SERIEDAD DE LA PROPUESTA

De conformidad con lo establecido Decreto 1082 de 2015, el oferente deberá otorgar a favor del Municipio de Cocorná, como mecanismo de cobertura del riesgo derivado del incumplimiento del ofrecimiento, cualquiera de las garantías allí autorizadas,  a  saber:  (a) Patrimonio autónomo (b) Garantía bancaria, por un valor equivalente al diez por ciento (10%) del presupuesto oficial, con una vigencia de 90 días hábiles contados a partir de la fecha y hora de cierre de la licitación, hasta la aprobación de la garantía que ampare los riesgos propios de la etapa contractual. El Municipio de Cocorná, podrá solicitar al proponente la ampliación de la vigencia de la garantía cuando se prorrogue el plazo establecido para la adjudicación.

Cuando la propuesta se presente por un proponente plural bajo la figura de consorcio o unión temporal, la garantía deberá otorgarse por todos los integrantes del proponente plural; esto es, a nombre de cada una de las personas naturales y/o jurídicas que integran el oferente plural, con el número de cédula o Nit respectivos y su porcentaje de participación.

Si el oferente es una persona jurídica, la garantía deberá tomarse con el nombre o razón social que figura en el Certificado de Existencia y Representación Legal expedido por la Cámara de Comercio, y no sólo con su sigla, a no ser que en el referido documento se exprese que la sociedad podrá denominarse de esa manera; por tanto, no podrá expedirse la garantía a nombre de quien se encuentre inscrito como representante legal.

Con dicha garantía se cubrirán los perjuicios derivados del incumplimiento de los ofrecimientos descritos.  La suficiencia de la garantía será verificada por el Municipio de Cocorná al momento de evaluación de las propuestas.

El valor asegurado quedará a favor del Municipio de Cocorná cuando el proponente incumpla alguno de los casos citados.

La no presentación de la garantía de seriedad de la oferta de forma simultánea con la oferta será causal de rechazo de esta última.

De conformidad con lo previsto en el literal e), numeral 1° del artículo 8 de la Ley 80 de 1993, quienes sin justa causa se abstengan de suscribir el contrato estatal adjudicado, Incurrirán en la causal de inhabilidad e incompatibilidad señalada y el municipio de Cocorná, podrá adjudicarlo, dentro de los quince (15) días hábiles siguientes, al proponente clasificado en segundo lugar, sin perjuicio de hacer efectivas las sanciones mencionadas a quien haya incumplido.

La garantía de seriedad le será devuelta al proponente que lo solicite, una vez haya sido perfeccionado y legalizado el contrato respectivo.

2.2 [bookmark: _Toc532280920] EXPERIENCIA DEL PROPONENTE.

Con el propósito de garantizar la calidad e idoneidad del proponente en la ejecución de las actividades implícitas al presente proceso, se define las siguientes condiciones para acreditar experiencia para la ejecución del objeto del contrato, para lo cual, el proponente deberá aportar el Registro Único de Proponente (RUP), en el cual se detallan los contratos ejecutados por el proponente o los miembros del Consorcio o Unión Temporal. En caso de no encontrarse allí dicha información, el proponente deberá anexar los respectivos certificados.

En caso de haberse celebrado en Consorcio o Unión Temporal, el valor que se tomará para efectos de evaluación será el correspondiente al porcentaje de participación que hubiere tenido en los mismos.

Para la determinación de la experiencia, se deberá adjuntar a la propuesta el anexo relacionado en los Pliegos: Experiencia del Proponente, debidamente diligenciado incluyendo contratos con entidades públicas y soportadas con los certificados que emiten las entidades contratantes.

Verificación de la Experiencia: (Se tomará del R.U.P y los certificados que se   presenten de personas jurídicas legalmente constituidas; la experiencia del RUP debe respaldarse con certificados contractuales)

Para la verificación de la experiencia, se tomará la información contenida en el Registro Único de Proponentes RUP y de los certificados presentados. Para el presente proceso el proponente deberá acreditar al menos tres (03) contratos celebrados, liquidados o en ejecución, ya sea individualmente o en consorcio o unión temporal, con entidades públicas con experiencia especifica en la operación del Programa de Alimentación Escolar PAE, uno de ellos debe ser en modalidad Ración Preparada en Sitio; Cada contrato debe ser igual o superior a 850.25 SMMLV  y que cada uno de los contratos contenga clasificación en los siguientes códigos hasta el tercer nivel:

	Segmento
	Familia
	Clase
	Descripción

	93
	13
	16
	Planeación y programas de políticas de alimentación y nutrición

	50
	19
	21
	Pasabocas y snacks

	47
	13
	17
	Suministros para Aseo

	50
	19
	30
	Bebidas y comidas infantiles

	78
	13
	18
	Bodegaje y almacenamiento especializado

	80
	14
	17
	Distribución

	78
	12
	15
	Empaque

	90
	10
	16
	Servicios de Banquetes y Catering

	90
	10
	17
	Servicios de Cafetería



Los proponentes integrados por uniones temporales o consorcios deberán cumplir cada uno con el 50% de los salarios establecidos en la sumatoria de la experiencia, pero cada integrante tendrá que cumplir con la clasificación solicitada.

En el caso de los UNSPSC que estén registrados en RUP con códigos de SECOP I, se tomaran los siguientes:

	Segmento
	Familia
	Clase
	Descripción

	93
	13
	16
	Planeación y programas de políticas de alimentación y nutrición.

	50
	19
	21
	Pasabocas y snacks

	47
	13
	17
	Suministros para Aseo

	50
	19
	30
	Bebidas y comidas infantiles

	78
	13
	18
	Bodegaje y almacenamiento especializado

	80
	14
	17
	Distribución

	78
	12
	15
	Empaque

	90
	10
	16
	Servicios de Banquetes y Catering

	90
	10
	17
	Servicios de Cafetería



2.3 [bookmark: _Toc532280921]CAPACIDAD FINANCIERA
[bookmark: _Toc532279467][bookmark: _Toc532279489][bookmark: _Toc532280031]
La información financiera se tomará en principio del RUP. Los Estados Financieros del proponente deberán cumplir con el valor de los siguientes factores:

2.3.1.	ÍNDICE DE LIQUIDEZ: Se calcula con la siguiente fórmula: IL = Activo Corriente / Pasivo Corriente.

Para considerarse habilitados, los proponentes deberán presentar un Índice de Liquidez igual o superior al TRES PUNTO CINCO (3.5) o dicho de otro modo al 0,035 para continuar con la etapa de calificación.

Para consorcios o uniones temporales, la calificación por Índice de Liquidez se obtendrá ponderando los índices de cada uno de sus integrantes, de acuerdo con su porcentaje de participación.

2.3.2. ÍNDICE DE ENDEUDAMIENTO: 

Se calcula con la siguiente fórmula: IE = Pasivo Total / Activo Total 

Los proponentes deberán presentar un índice de endeudamiento igual o menor a CERO PUNTO TREINTA Y DOS  (0.32), para  continuar con la etapa de calificación.

Para consorcios o uniones temporales, la calificación por Índice de Endeudamiento se verificará ponderando los índices de cada uno de sus integrantes.

2.3.3. RAZÓN DE COBERTURA DE INTERESES:

Se calcula con la siguiente fórmula: Utilidad operacional / Intereses pagados la cual debe ser mayor o igual a 1.

El proponente  debe contar con una razón de cobertura de intereses igual o superior a TRES PUNTO VEINTE (3.20)

Para consorcios o uniones temporales, la calificación por Razón de Cobertura de Intereses se obtendrá ponderando los índices de cada uno de sus integrantes, de acuerdo con su porcentaje de participación.

[bookmark: _Toc532279468][bookmark: _Toc532279490][bookmark: _Toc532280032][bookmark: _Toc532280922]2.3.4. CAPACIDAD ORGANIZACIONAL.

[bookmark: _Toc532279469][bookmark: _Toc532279491][bookmark: _Toc532280033][bookmark: _Toc532280923]Entendida como los indicadores que miden el rendimiento de las inversiones y la eficiencia en el uso de activos del interesado, el cual deberá encontrarse en los siguientes términos:

[bookmark: _Toc532279470][bookmark: _Toc532279492][bookmark: _Toc532280034][bookmark: _Toc532280924]2.3.4.1.	RENTABILIDAD DEL PATRIMONIO: Utilidad operacional /patrimonio

El proponente debe contar con una Rentabilidad del patrimonio igual o mayor al TREINTA por ciento (30%) o dicho de otro modo de 0,30

2.3.4.2.	RENTABILIDAD DEL ACTIVO: Utilidad operacional /activo total

 El proponente debe contar con una Rentabilidad del activo igual o mayor al QUINCE por ciento (15%) o dicho de otro modo a 0,15 

Para consorcios o uniones temporales, la calificación por rentabilidad del patrimonio y del activo se verificará ponderando los índices de cada uno de sus integrantes, de acuerdo con su porcentaje de participación.

2.4 [bookmark: _Toc532280925]CAPACIDAD TÉCNICA

Conforme a lo descrito, para verificar la capacidad y cumplimiento técnico, se tendrá en cuenta los siguientes ítems:

	COMPROMISO	DE CUMPLIMIENTO	DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	El proponente deberá allegar certificación, donde acredite su compromiso en el cumplimiento de las especificaciones técnicas para la ejecución del contrato, conforme al ANEXO 1 Del Estudio Previo, Lineamientos técnicos de la Resolución 29452 de 2017 del MEN.


	BODEGA DE ALMACENAMIENTO TEMPORAL CON CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE.
	El proponente deberá allegar certificación, donde acredite su compromiso en el cumplimiento de la disposición de una bodega, que cumpla con la normatividad sanitaria vigente de acuerdo con lo establecido en el ANEXO 3: Decreto 3075 de 1997 y ANEXO 4: Resolución 2674 de 2013 Del Estudio Previo.
Allegar el acta de inspección sanitaria o certificado expedido por la autoridad sanitaria competente con fecha de expedición no superior a un año, y con concepto higiénico sanitario favorable.


	
TRANSPORTE DE VIVERES








	El Proponente deberá acreditar mínimo 2 vehículos de distribución, y que al menos 1 de ellos sea propiedad del proponente, los cuales cumplan con la normatividad vigente para la distribución de alimentos, para lo cual allegará:
 Matrícula del vehículo
 SOAT
 Revisión Técnico-mecánica (cuando aplique)
  Concepto sanitario vigente inferior a 6 meses
Certificación de disponibilidad de los vehículos para el desarrollo del contrato. En caso de ser alquiler, la certificación deberá ser suscrita por el propietario y autenticada en notaría.
· Carnet de manipulación de alimentos del conductor e inferior a 3 meses
· Concepto médico de aptitud para manipular alimentos del conductor, inferior a 3 meses



	RECURSO HUMANO
	Garantizar el recurso humano necesario para el oportuno y adecuado cumplimiento de la prestación del servicio en los 31 establecimientos educativos durante las diferentes etapas del proceso.
Debe adjuntar las hojas de vida del personal que va a intervenir en el proceso, con los certificados de manipulación de alimentos y certificados de experiencia. (Mínimo, 1 Nutricionista y 3 Manipuladores de Alimentos). EXCEPTO para las 41 manipuladora de Alimentos, las cuales presentará una vez elegido el contratista.


	PLAN DE CAPACITACIÓN
	Con el fin de garantizar el correcto desempeño de la labor del personal contratado, realizar 2 capacitaciones, con una duración mínima de 4 horas cada una en temas relacionados con el manejo adecuado de los alimentos y la normatividad sanitaria vigente.
Adjuntar hoja de vida del personal encargado de dictar la capacitación y tema a tratar.


	CONTROL DE PLAGAS
	Suministrar copia de la certificación y diagnóstico técnico, emitido por la empresa encargada de realizar el control de plagas y roedores en la bodega de almacenamiento (no mayor a tres meses). Además, deberá anexar el carné del personal que lo acredita como aplicador de plaguicidas emitido por la Dirección Seccional de Salud y Protección Social de Antioquia.

Además deberá allegar copia del concepto sanitario emitido por la autoridad competente (Secretaría de Salud) a la empresa que realizó el control de plagas y roedores al lugar de almacenamiento, el cual deberá tener concepto Favorable y/o Condicionado e inferior a 1 año de emitido.



	SANEAMIENTO BASICO
	Anexar plan de saneamiento cumpliendo todos los 
componentes descritos en la resolución 2674 de 2013, y los formatos que sustentan la ejecución del mismo

	SGSST
	
Anexar a la propuesta el documento del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el trabajo elaborado y debidamente firmado por personal idóneo. 



[bookmark: _Toc532279471][bookmark: _Toc532279493][bookmark: _Toc532280035][bookmark: _Toc532280928]
CAPITULO 3

[bookmark: _Toc532279472][bookmark: _Toc532279494][bookmark: _Toc532280036][bookmark: _Toc532280929]PREPARACIÓN Y ENTREGA DE LA PROPUESTA
3.1 [bookmark: _Toc532280934].	FORMA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA
3.2 [bookmark: _Toc532280935].	DOCUMENTOS DE LA PROPUESTA

3.6.2. CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA: La carta de presentación de la Propuesta se diligenciará conforme al modelo contenido en el Anexo 1 “Carta de Presentación de la Propuesta” y será firmada por el Proponente. Si la Propuesta es presentada por una persona jurídica, en unión temporal, consorcio o asociación, deberá venir suscrita por el representante, debidamente facultado en los términos de ley. Cuando el proponente sea una persona extranjera, la propuesta será abonada por un nacional colombiano con domicilio en el país conforme a las normas vigentes.

3.6.3. CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACIÓN LEGAL: Las personas jurídicas Proponentes deberán acreditar su existencia, representación legal y facultades del representante legal mediante la presentación del certificado de existencia y representación legal expedido por la Cámara de Comercio respectiva, el cual deberá haber sido expedido dentro de los treinta (30) días anteriores a la fecha de cierre y fecha límite para presentar propuestas y en el que conste que la sociedad está registrada o tiene sucursal domiciliada en Colombia y el término de su duración es igual a la del contrato y un (1) año más. 

Si el representante legal tiene limitaciones para comprometer o contratar a nombre de la persona jurídica, se deberá presentar copia del acta de la Junta de Socios o Junta Directiva o, en su defecto, certificado del secretario de la Junta, según el caso, en la que conste que el representante legal está facultado para presentar la Propuesta y celebrar el contrato en el evento de aceptación de la Propuesta. Para personas naturales se deberá anexar copia del documento de identidad.

Las personas naturales deberán acreditar certificado de matrícula mercantil, expedido por la cámara de Comercio respectiva, el cual deberá ser expedido dentro de los 30 días anteriores a la fecha de cierre y fecha límite para presentar propuestas y en el que conste que el domicilio es Colombia.

3.6.4. DOCUMENTOS QUE ACREDITAN EL CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS HABILITANTES Y DE PARTICIPACIÓN.

3.6.4.1 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS DEL PROPONENTE EXPEDIDO POR LA PROCURADURÍA GENERAL DE LA NACIÓN. Será consultado directamente por la entidad.

3.6.4.2 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES FISCALES DEL PROPONENTE EXPEDIDO POR LA CONTRALORÍA GENERAL DE LA REPUBLICA. Será consultado directamente por la entidad.

3.6.4.3 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES JUDICIALES. Será consultado directamente por la entidad.

3.6.4.3.1 CERTIFICADO DE NO POSEER MEDIDAS CORRECTIVAS Ley 1801/2016

3.6.4.4 RÉGIMEN TRIBUTARIO AL QUE PERTENECE EL PROPONENTE.

El proponente deberá anexar copia del Registro Único Tributario actualizado (RUT) en el que se indique el Régimen Tributario al que pertenece, ya sea Simplificado o Común. En el caso de Personas Jurídicas se deberá anexar el de esta. Y en el evento de Consorcios o Uniones Temporales se deberá anexar el del Consorcio o Unión Temporal y el de cada integrante del Consorcio o Unión Temporal.

3.6.4.5 ACREDITACIÓN DE CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES CON LOS SISTEMAS GENERALES DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES.

Si el proponente es persona jurídica deberá acreditar el pago de los aportes de sus empleados a los sistemas generales de seguridad social en salud, pensiones y riesgos profesionales y de los aportes a las Cajas de Compensación Familiar, ICBF y SENA, mediante certificación expedida por el revisor fiscal, cuando éste exista de acuerdo con los requerimientos de la Ley o, en caso contrario, por el contador. En caso de personas naturales se debe aportar la constancia de pago a la seguridad social integral de los últimos seis (6) meses.

3.6.4.6 PAZ Y SALVO DEL MUNICIPIO: Vigente a la fecha límite para la presentación de la propuesta.

3.6.4.7 CEDULA DE CIUDADANA: Fotocopia de la cédula del proponente o representante legal.

3.6.4.8 DEFINICIÓN DE LA SITUACIÓN MILITAR: Constancia de definición de la situación militar del proponente o representante legal si es menor de 50 años. 

3.6.4.9 CERTIFICADO DE NO ESTAR INCURSO EN CAUSALES DE INHABILIDAD E INCOMPATIBILIDAD: El proponente deberá anexar certificado que no me (nos) hallo (amos) incurso(s) en causal alguna de inhabilidades o incompatibilidades señaladas en la Ley, y que no me (nos) encuentro (encontramos) en ninguno de los eventos de prohibiciones especiales para contratar.

3.6.4.10. La propuesta se presentará por los proponentes en la fecha y hora indicadas en el numeral 1.7 CRONOGRAMA DEL PROCESO

Las propuestas deberán estar suscritas por el Representante Legal de la firma, Consorcio o Unión Temporal, quien debe tener facultades específicas y vigentes para contratar y estar autorizado para comprometer a la entidad, en cuantía igual o superior al valor de la propuesta.

“Señores
MUNICIPIO DE COCORNÁ
SECRETARÍA DE EDUCACION Y CULTURA
Carrera  49 N° 51-14

Selección Abreviada por Subasta Inversa Presencial No. SIE - 002 de 2026. 

Objeto: SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES 

NOMBRE DEL OFERENTE ----------------------------------------------------------------------

En la propuesta deben indicarse los precios expresados en pesos colombianos y los impuestos, tarifas y descuentos correspondientes a que hubiere lugar.

No se admitirán propuestas complementarias o modificaciones que sean presentadas con posterioridad a la fecha y hora de cierre de la Convocatoria.

No se aceptarán las propuestas enviadas por correo, o por vía electrónica, o presentadas en lugar diferente al señalado en el numeral 1.10., del presente pliego de condiciones.

Todos los gastos que demanden la preparación y presentación de la propuesta corren por cuenta del oferente.

3.6.4.11 DOCUMENTO DE CONSTITUCIÓN DE CONSORCIO O UNIÓN TEMPORAL.

En caso de consorcios o uniones temporales, deberá anexarse a la propuesta el documento de constitución, en los términos señalados por el artículo 7° de la ley 80 de 1993, el cual deberá estar suscrito por todos los miembros que lo conforman. 
La propuesta deberá ser presentada por la persona que represente el Consorcio o Unión Temporal.

Los oferentes indicarán si su participación es a título de Consorcio o Unión Temporal y en este último caso, señalarán los términos y extensión de la participación en la propuesta y en su ejecución, los cuales no podrán ser modificados sin el consentimiento previo de la entidad estatal contratante.

Mediante un documento se designará a la persona que los representará, señalando las reglas básicas que regulen las relaciones entre ellos y su responsabilidad. En caso de Unión Temporal, se indicará al municipio la participación que tendrá cada uno de los integrantes.
Los consorcios o Uniones Temporales constituidas se comprometen a permanecer constituidas durante el término del contrato y sus prórrogas, si las hubiere. Por lo tanto, deberá indicarse expresamente que el consorcio o Unión Temporal no podrá ser disuelta ni liquidada durante la vigencia y prórrogas del contrato que se suscriba. En ningún caso podrá haber cesión del contrato entre quienes integren el consorcio o unión temporal.

Los términos y extensión de la participación de la unión temporal no podrán ser modificados sin el consentimiento previo del municipio. La responsabilidad de los miembros del consorcio o la unión temporal se regirá por lo dispuesto en el artículo 7 de la ley 80 de 1993 y demás normas reglamentarias.

Toda la información solicitada acerca de los oferentes debe ser presentada por cada una de las personas jurídicas que integran el consorcio o unión temporal.

3.6.4.12. DOCUMENTOS EXPEDIDOS EN EL EXTERIOR.

Debe darse cumplimiento al artículo 259 del Código de Procedimiento Civil. Asimismo, para documentos públicos extranjeros debe presentarse el apostille, establecido en la convención No. 12 de la Conferencia de la Haya y el Decreto 106 de 2001, aplicable a los países miembros de dicha convención. Los extranjeros que soliciten la aplicación del tratamiento establecido en el parágrafo 2º. Del artículo 20 de la ley 80 de 1993, deberán acreditar con su propuesta la existencia de la reciprocidad, acompañando para tal efecto un certificado expedido por la autoridad del país de origen.

Cuando se trate de personas naturales extranjeras, sin domicilio en el país, o de personas jurídicas privadas extranjeras que no tengan establecida sucursal en Colombia, que pretendan presentar propuesta, deben anexar los documentos que acrediten su identificación para las personas naturales y, para las jurídicas, la existencia y su representación legal. Adicionalmente, deberán acreditar en el país un apoderado domiciliado en Colombia, debidamente facultado para presentar la propuesta y celebrar el contrato, así como para representarlas judicial y extrajudicialmente.

3.6.4.13. DOCUMENTOS CONFIDENCIALES.

Si se presenta alguna información o documento que el oferente considere que es confidencial, es necesario que en la carta de presentación de la propuesta se indique el carácter de confidencialidad de esta y se cite la norma en que se fundamenta dicha confidencialidad Ley 1712/2014 y su decreto reglamentario.

3.6.4.14 Clasificación UNSPSC 

El objeto del Contrato está codificado en el clasificador de bienes y servicios UNSPSC como se indica en la Tabla, teniendo en cuenta los lineamientos de la circular externa N° 12 de mayo 5 de 2014, emitida por la Agencia Nacional de Contratación Pública -Colombia Compra Eficiente: 

Los bienes que se relacionan según clasificación UNSPSC según anexo (CODIGOS UNSPSC) que hace parte integral del presente pliego de condiciones

El o los proponentes deberá (n) estar inscritos en uno o varios de los códigos a que se refiere el anexo, esto con sujeción a Circular Externa No. 12 del 5 de mayo de 2014 publicada por la Agencia Nacional de Contratación Pública – Colombia Compra Eficiente - en el sentido que la clasificación del proponente no es un requisito habilitante sino un mecanismo para establecer un lenguaje común entre los partícipes del Sistema de Compras y Contratación Pública

3.3 [bookmark: _Toc532280936].	DOCUMENTOS OTORGADOS EN EL EXTERIOR

Los documentos otorgados en el exterior, que no estén en idioma Español, deberán presentarse acompañados de una traducción oficial a dicho idioma.

Los documentos otorgados en el exterior deberán presentarse legalizados o apostillados en la forma prevista en las normas vigentes sobre la materia, en especial en los artículos 65 y 259 del Código de Procedimiento Civil, artículo 480 del Código de Comercio, y en la Resolución 2201 del 22 de julio de 1997, proferida por el Ministerio de Relaciones Exteriores de Colombia.

3.3.1 CONSULARIZACIÓN

Según lo previsto por el Artículo 480 del Código de Comercio, los documentos otorgados en el exterior se autenticarán por los funcionarios competentes para ello en el respectivo país, y la firma de tales funcionarios lo será a su vez por el cónsul colombiano o, a falta de éste, por el de una nación amiga, sin perjuicio de lo establecido en convenios internacionales sobre el régimen de los poderes.

Tratándose de sociedades, expresa además el citado artículo del Código de Comercio que “al autenticar los documentos a que se refiere este artículo, los cónsules harán constar que existe la sociedad y ejerce su objeto conforme a las leyes del respectivo país (C. P. C. Artículo 65)”. Surtido el trámite señalado en el presente numeral, estos documentos deben ser presentados ante el Ministerio de Relaciones Exteriores de Colombia (Oficina de Legalizaciones, Transversal 17 No. 98-55, Bogotá, D. C.) para la correspondiente legalización de la firma del cónsul y demás trámites pertinentes.

3.3.2 APOSTILLA

Cuando se trate de documentos de naturaleza pública otorgados en el exterior, de conformidad con lo previsto en la Ley 455 de 1998, no se requerirá del trámite de Consularización señalado, siempre que provengan de uno de los países signatarios de la Convención de La Haya del 5 de octubre de 1961, sobre abolición del requisito de legalización para documentos públicos extranjeros, aprobada por la citada Ley 455 de 1998. En este caso, sólo será exigible la apostilla, trámite que consiste en el certificado mediante el cual se avala la autenticidad de la firma y el título a que ha actuado la persona firmante del documento y que se surte ante la autoridad competente en el país de origen.

Si la apostilla está dada en idioma distinto del español, deberá presentarse acompañada de una traducción oficial a dicho idioma y la firma del traductor legalizada de conformidad con las normas vigentes.
3.4 [bookmark: _Toc532280937]ENTREGA DE LA PROPUESTA

Dentro del plazo de la subasta inversa, la propuesta deberá ser depositada en la plataforma SECOP II.

3.5 [bookmark: _Toc532280939] IMPUESTOS, TASAS Y CONTRIBUCIONES

Al formular la oferta, el proponente acepta que estarán a su cargo todos los impuestos, tasas y contribuciones establecidos por las diferentes autoridades nacionales, departamentales o municipales, y dentro de estos mismos niveles territoriales, los impuestos, tasas y contribuciones establecidos por las diferentes autoridades ambientales, que afecten el contrato y las actividades que de él se deriven, con excepción de los que estrictamente correspondan al Municipio. Los montos de éstos se encuentran descritos en los estudios previos del proceso.

Para efectos de la retención en la fuente por renta, el Municipio procederá de conformidad con la normatividad tributaria vigente, y en caso de que no haya lugar a ello, el proponente deberá indicar la norma que lo excluye o le otorga la exención.

 Para mayor ilustración se relaciona cuadro impuestos y deducciones de la entidad:

	TIPO DE RETENCIÓN
	%
	A QUIENES SE LE APLICA

	Industria y Comercio
	0,6
	Se le aplica a todas los contratos de actividades industriales, comerciales y/o de Servicios  que se ejerzan en el municipio de Marinilla, directa o indirectamente  ya sea que se cumpla de forma permanente u ocasional, en inmuebles determinados con establecimientos de comercio o sin ellos con excepción de los contribuyentes exentos, excluidas o no sujetos para lo cual se deberá acreditar tal calidad ante el Agente Retenedor, con la copia de la resolución que expide la Secretaria de Hacienda Municipal y a los pagos efectuados a las entidades prestadoras de servicios públicos en relación con la factura. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 46 al 99)

	Estampilla Procultura
	1,5
	Se le aplica a la suscripción de contratos y las adiciones a los mismos exceptuando los convenios y contratos interadministrativos, el régimen subsidiado, la salud pública (plan de atención básica), atención a vinculados, las ordenes de prestación de servicios OPS, entendiéndose esta cuyo monto sea menor o igual a 350 UVT y los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio, entidades públicas de orden Nacional Territorial y sus entidades descentralizadas, contratos de empréstito, los pagos de salarios, pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencias judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a la instituciones educativas públicas. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 215 al 230)

	Estampilla Prohospital
	1
	Se aplica a la suscripción de todos los contratos y sus adiciones excluyéndose los convenios interadministrativos y los contratos que las entidades que conforman el presupuesto del Municipio de Marinilla suscriban con las entidades de derecho público, juntas de acción comuna, ligas deportivas municipales y locales con personería jurídica reconocida por la entidad competente, los contratos de empréstito y las operaciones de crédito público, las operaciones de manejo y las conexas con las anteriores, los contratos del régimen subsidiado y así mismo los contratos de prestación de servicios personales inferiores a 70 UVT, y los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio y sus entidades descentralizadas, atención a vinculados y los contratos de compra de bienes por  entidades públicas del orden nacional territorial y sus entidades con contratos de empréstito, los pagos de salarios, pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencias judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones (Según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 248 al 257)

	Estampilla para el Bienestar del Adulto Mayor
	4
	Se aplica a todos los contratos y las adiciones a los mismos excluyéndose los contratos de compra de bienes inmuebles por parte del Municipio y sus entidades descentralizadas, el régimen subsidiado, la salud pública (Plan de atención básica) atención a vinculados, entidades públicas del orden nacional Territorial y sus entidades descentralizadas, contratos de empréstito, los pagos de salarios , pagos que se efectúen en cumplimiento de sentencia judiciales o actas de conciliación, pagos de servicios públicos, peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones educativas públicas. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 231 al 247)


	Contribución Especial de Obra Publica
	5
	Se aplica a la suscripción de contratos de obra pública y sus adicciones y a  la ejecución a través de subcontratistas de convenios de cooperación, suscritos entre entidades públicas con organismos multilaterales que tengan por objeto la construcción de obras o su mantenimiento. (según Acuerdo Municipal 10 de 2017 Artículos del 258 al 269)

	Contribución Especial de Obra Pública- Contratos de concesión.
	3
	Se aplica a las concesiones de construcción, mantenimiento y operación de la vías de comunicación, terrestre o fluvial, puertos aéreos, marítimos o fluviales

	Retención de IVA
	15% del IVA facturado
	Se aplica de acuerdo al Estatuto Tributario y la normatividad vigente.

	Retención a título de renta
	Norma
	Se aplica de acuerdo al Estatuto Tributario y la normatividad vigente.



3.6 [bookmark: _Toc532280942]RECHAZO Y ELIMINACIÓN DE PROPUESTAS

De conformidad con lo dispuesto en la Ley 1150 de 2007 y en el Decreto 1082 de 2015, la omisión de los documentos necesarios para la comparación de una oferta con las demás impedirá tenerla en cuenta para la evaluación y posterior adjudicación del contrato.

El Municipio podrá rechazar y eliminar una o varias propuestas, sin que haya lugar a su evaluación, en cualquiera de los siguientes casos:

1) Cuando el proponente se halle incurso en alguna de las causales de inhabilidad o incompatibilidad para contratar, consagradas en las leyes Colombianas.

2) Cuando el proponente no acredite los requisitos de participación establecidos en el Capítulo 2 de este pliego de condiciones.

3) Cuando sea extemporánea, es decir, si se presenta después de la fecha y hora fijadas para el cierre de la licitación.

4) Cuando su valor sea considerado artificialmente bajo, a juicio de la entidad, luego de haber solicitado las aclaraciones que se hayan considerado pertinentes. O cuando el  valor de la propuesta supere el presupuesto oficial.

5) Cuando el plazo ofrecido supere el plazo oficial o cuando el plazo ofrecido sea diferente al plazo oficial o cuando exista ambigüedad en el plazo ofrecido o cuando no se ofrezca el plazo de ejecución.

6) Si el proponente se encuentra inscrito en el Boletín de Responsables Fiscales (Artículo 60, Ley 610 de 2000).

7) Cuando la propuesta se presente en forma subordinada al cumplimiento de cualquier condición.

8) Por no considerar las modificaciones al pliego de condiciones que mediante adendas haya hecho el Municipio.

9) Cuando se solicite al proponente subsanar alguno de los documentos o de los requisitos de participación y no lo haga dentro del término fijado, o cuando habiéndolo aportado no esté acorde con las exigencias del pliego de condiciones.

10) Cuando se llegare a demostrar que el proponente omitió diligenciar en su totalidad documentos de participación. 

11)  Cuando un licitante tenga intereses patrimoniales en otra persona jurídica que licite; se incluye aquí el caso de propuestas que corresponden a Sociedades que tengan socios comunes, excepto las Sociedades Anónimas. Cuando un integrante de un consorcio forma parte de otro consorcio.  Cuando un proponente forme parte de otro consorcio y presente propuesta individual.  En tales casos se eliminarán todas las propuestas en las que participe una misma persona.

12)  Cuando la propuesta se modifique por el proponente ante una solicitud de aclaración.

13)  Cuando el proponente ejecute cualquier acción tendiente a influenciar o presionar en el estudio y evaluación de las propuestas o en la adjudicación del contrato.

14) Cuando en la propuesta se presenten inconsistencias o imprecisiones o información que no corresponda con la realidad. Lo anterior procederá cuando el proponente no haya logrado aclarar o explicar satisfactoriamente el asunto en cuestión o cuando La entidad luego de cotejar o hacer las averiguaciones respectivas, no logre aclarar las inconsistencias o verifique que en la propuesta hay información falsa o inexacta.

15) Cuando el objeto social del proponente persona natural o persona jurídica no corresponda al objeto de la contratación. En el caso de Consorcios o Uniones Temporales, la propuesta será eliminada si respecto de cada miembro, no se cumple con el objeto de la contratación.

16) Cuando la propuesta sea presentada por un Consorcio o Unión Temporal y no determinen los términos y extensión de la participación de sus integrantes en la Constitución de la misma.

17) Por los otros eventos que de manera especial se haya dicho en el presente pliego de condiciones es causal de eliminación y/o rechazo y/o inadmisibilidad de la oferta.

18) Cuando el proponente se encuentre incurso en alguna de las causales de disolución o liquidación, en el evento de que se trate de persona jurídica.

19) Cuando el proponente no cumpla con los indicadores financieros exigidos en el numeral 2.3 del pliego de condiciones.

20) Cuando no se cumpla con alguna de las Especificaciones Técnicas establecidas en el Pliego de Condiciones.

21) Cuando el oferente o proponente no evidencie su participación en la audiencia de asignación de riesgos.

22) Cuando no se aporte alguno de los documentos necesarios para calificar las propuestas.

El Municipio se reserva el derecho de admitir aquellas propuestas que presenten defectos de forma, omisiones o errores, siempre que éstos sean subsanables y no alteren el tratamiento igualitario de las mismas.
[bookmark: _Toc532279473][bookmark: _Toc532279495][bookmark: _Toc532280037][bookmark: _Toc532280943]
CAPITULO 4

[bookmark: _Toc532279474][bookmark: _Toc532279496][bookmark: _Toc532280038][bookmark: _Toc532280944]CALIFICACIÓN DE LAS PROPUESTAS Y ADJUDICACIÓN DEL CONTRATO

4.1 [bookmark: _Toc532280949].	PLAZO PARA EVALUACIÓN DE LAS PROPUESTAS Y PERÍODO DE OBSERVACIONES

La verificación de las propuestas se realizará dentro del cronograma del proceso de la licitación.

El informe de evaluación de las propuestas permanecerá conforme el cronograma del proceso, en la Secretaria de Educación y Cultura, y además, será publicado en el sitio www.colombiacompra.gov.co, con el fin de que los interesados presenten las observaciones que estimen pertinentes, las cuales deberán ser radicadas en la Secretaria de Planeación e Infraestructura Física, o directamente en el correo electrónico publicado en el sitio http://www.colombiacompra.gov.co. 

En ejercicio de esta facultad, el proponente no podrá completar, adicionar, modificar o mejorar su propuesta.

Las respuestas a las observaciones formuladas, así como los descargos o aclaraciones presentadas por los proponentes objetados, serán publicados en el sitio http://www.colombiacompra.gov.co.

4.2 [bookmark: _Toc532280950].	AUDIENCIA PÚBLICA DE ADJUDICACIÓN

Se hará de conformidad con el numeral 9 del artículo 30 de la Ley 80 de 1993, artículo 9 de la Ley 1150 de 2007 y del artículo 2.2.1.2.1.1.2 del Decreto 1082 de 2015.
4.3 [bookmark: _Toc532280952].	DECLARATORIA DE DESIERTA DE LA INVITACION

Dentro del plazo señalado para la adjudicación, también podrá declararse desierta la licitación, conforme a lo previsto en la Ley 80 de 1993.

La entidad declarará desierta la licitación en el evento en que no se presente ningún proponente, o ninguna oferta se ajuste al pliego de condiciones o, en general, cuando existan motivos que impidan la selección objetiva del Contratista, mediante acto motivado, en el que se señalarán expresa y detalladamente las razones que han conducido a tomar tal decisión.
[bookmark: _Toc532279475][bookmark: _Toc532279497][bookmark: _Toc532280039][bookmark: _Toc532280953]
CAPÍTULO 5

[bookmark: _Toc532279476][bookmark: _Toc532279498][bookmark: _Toc532280040][bookmark: _Toc532280954]CONDICIONES GENERALES DEL CONTRATO

5.1 [bookmark: _Toc532280955]MINUTA DEL CONTRATO
En documento anexo al presente pliego de condiciones se presenta el proyecto de minuta del contrato derivado del proceso de licitación, el cual puede variar, sin afectar los elementos esenciales del presente proceso. 

5.2 [bookmark: _Toc532280956] DOCUMENTOS DEL CONTRATO
Forman parte del contrato los siguientes documentos, y a él se consideran incorporados:

El pliego de condiciones que sirvió de base para la elaboración de la propuesta, con sus adendas si las hubiere.

Los estudios, diseños y especificaciones técnicas, suministrados por la entidad.

La propuesta presentada por el Contratista y aceptada por la entidad

Todos los documentos que se generen durante el desarrollo del contrato.

5.3 [bookmark: _Toc532280957]PERFECCIONAMIENTO Y LEGALIZACIÓN DEL CONTRATO

Notificada la resolución de adjudicación, el proponente favorecido dispondrá de cinco (5) días hábiles para presentar el RUT a nombre del Consorcio o Unión Temporal o cualquier otra forma asociativa, si a ello hubiere lugar.

Allegados los anteriores documentos, la entidad dispondrá hasta de diez (10) días hábiles para formalizar el respectivo contrato, y el contratista deberá presentarse a suscribirlo, constituir la garantía única de cumplimiento, y cuando a ello haya lugar, cancelar los derechos de publicación en la Gaceta Oficial y pagar el impuesto de timbre, todo dentro de los cinco (5) días hábiles siguientes. 

Si el adjudicatario no lo suscribe dentro de este término, quedará a favor del Municipio, en calidad de sanción, el valor del depósito o garantía constituidos para responder por la seriedad de la propuesta, sin menoscabo de las acciones legales conducentes al reconocimiento de perjuicios causados y no cubiertos por dicha garantía. En este evento, el Municipio, mediante acto administrativo debidamente motivado, podrá adjudicar el contrato, dentro de los quince (15) días hábiles siguientes, al proponente calificado en segundo lugar, de conformidad con el orden de elegibilidad establecido, siempre y cuando la oferta le sea igualmente favorable.

Los documentos descritos deberán presentarse para todas las plantas alternas o las que conformen un Consorcio o una Unión Temporal, que vayan a ser utilizadas para proveer la mezcla asfáltica.

5.4 [bookmark: _Toc532280958]GARANTÍA ÚNICA DE CUMPLIMIENTO

El Proponente favorecido con la adjudicación del contrato constituirá, a favor del Municipio, como mecanismo de cobertura del riesgo derivado del incumplimiento de las obligaciones legales o contractuales, cualquiera de las garantías autorizadas por el Decreto 1082 de 2015, a saber: :  (a) Patrimonio autónomo, (b) Garantía bancaria, otorgada por una compañía de seguros legalmente establecida en Colombia o por una entidad bancaria, o una sociedad fiduciaria, o una entidad financiera sometida a vigilancia y control de la Superintendencia Financiera, legalmente establecida en Colombia, con el fin de cubrir los perjuicios derivados de las obligaciones, así:

	DESCRIPCIÓN
	CUANTÍA
	VIGENCIA

	Póliza de seriedad de la oferta 
	Diez por ciento (10%) del valor del contrato
	Tres (3) meses contados a partir de la fecha del cierre del proceso.



En caso de ser elegida la propuesta, para la firma del contrato debe garantizar los siguientes amparos:

	
	AMPARO
	CUANTÍA
	VIGENCIA

	1. 
	Cumplimiento de las obligaciones surgidas del contrato.
	20% del valor del contrato.

En ningún caso sea inferior al valor de la cláusula penal pecuniaria
	Vigencia del contrato y cuatro (4) meses más (término estimado para la liquidación)

	2. 
	Pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.
	10% del valor de contrato
	Vigencia del contrato y tres (3) años más

	3. 
	Calidad del servicio y/o bienes suministrados 
	20% del valor del contrato
	Vigencia del contrato y cuatro (4) meses más 



Para el siguiente amparo la entidad sólo podrá optar por una Póliza de Seguros:
 
	
	AMPARO
	CUANTÍA
	VIGENCIA

	4
	Responsabilidad civil extracontractual
	De 200 SMMLV.  (ver artículo 2.2.1.2.3.1.17 Decreto 1082 de 2015)
	Por el término de duración del contrato.



CLÁUSULA DE INDEMNIDAD: Será obligación del contratista mantener libre al Municipio de cualquier daño o perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o dependientes.

INAPLICABILIDAD DE LA CLÁUSULA DE PROPORCIONALIDAD: En la garantía única de cumplimiento no podrá incluirse la “Cláusula de Proporcionalidad” u otra similar, conforme a la cual el valor asegurado ampara los perjuicios derivados del incumplimiento total del contrato garantizado, y de presentarse incumplimiento parcial del mismo, la indemnización de perjuicios a cargo del asegurado no excederá de la proporción del valor asegurado equivalente al porcentaje incumplido de la obligación garantizada.

5.5 [bookmark: _Toc532280960] PAGOS

La recepción de las facturas y documentos equivalentes, se hará según los requerimientos de la Secretaría de Hacienda, la cual establece que dichos documentos se recibirán en la Secretaría de hacienda, según las reglas definidas, dichos documentos deben ser entregados en la Secretaría de la Familia y de la Inclusión Social por lo menos, con un día de antelación a los días de entrega en la secretaria de hacienda.

5.6 [bookmark: _Toc532280961]PROHIBICIÓN DE CEDER EL CONTRATO

El contrato estatal es intuito personal y, en consecuencia, una vez celebrado, no podrá cederse sino con autorización previa y escrita de la Entidad Contratante, quien tiene la potestad legal para celebrarlo.

5.7 [bookmark: _Toc532280966]LIQUIDACIÓN DEL CONTRATO

La liquidación del contrato se hará de común acuerdo entre el contratista y el Municipio, dentro de los cuatro (4) meses siguientes a la fecha de terminación del mismo. Dentro de este plazo, las partes acordarán los ajustes, revisiones y reconocimientos a que haya lugar, de los cuales quedará constancia en el acta de liquidación, de conformidad con el Artículo 60 de la Ley 80 de 1993.

Si es del caso, para la liquidación se exigirá al Contratista la ampliación de la vigencia de las garantías exigidas para avalar las obligaciones que deba cumplir con posterioridad a la extinción del contrato.

Si el Contratista no concurre a la liquidación del contrato, o las partes no llegan a un acuerdo sobre el contenido de la misma, El Municipio, lo liquidará unilateralmente dentro de los dos (2) meses siguientes al vencimiento de los cuatro (4) meses previstos para la liquidación bilateral, según el artículo 11 de la Ley 1150 de 2007 y el Artículo 44, Literal d) de la Ley 446 de 1998, que modificó el Artículo 136 del Código Contencioso Administrativo.

[bookmark: _Toc532279477][bookmark: _Toc532279499][bookmark: _Toc532280041][bookmark: _Toc532280971]Si vencido el plazo para la liquidación unilateral, ésta no se ha realizado, la misma podrá efectuarse en cualquier momento dentro de los dos (2) años siguientes al vencimiento de los términos antes indicados, de mutuo acuerdo o unilateralmente, sin perjuicio de lo previsto en el Artículo 136 del CPACA.

CAPÍTULO 6

[bookmark: _Toc532279478][bookmark: _Toc532279500][bookmark: _Toc532280042][bookmark: _Toc532280972]DISTRIBUCIÓN DE RIESGOS

El riesgo que interesa en materia de contratación es un acontecimiento incierto, aleatorio, fortuito que además tiene contenido económico y debe ser concreto para efectos de su reconocimiento.
TIPOS DE RIESGOS

- Riesgos Económicos: Son los derivados del comportamiento del mercado, tales como la fluctuación de los precios de los insumos, desabastecimiento y especulación de los mismos, entre otros.
- Riesgos Sociales o Políticos: Son los derivados de los cambios de las políticas gubernamentales y de cambios en las condiciones sociales que tengan impacto en la ejecución del contrato.
- Riesgos Operacionales: Son los asociados a la operatividad del contrato, tales como la suficiencia del presupuesto oficial, del plazo o los derivados de procesos, procedimientos, parámetros, sistemas de información y tecnológicos, equipos humanos o técnicos inadecuados o insuficientes. 
- Riesgos Financieros: Es (i) el riesgo de consecución de financiación o riesgo de liquidez para obtener recursos para cumplir con el objeto del contrato, y (ii) el riesgo de las condiciones financieras establecidas para la obtención de los recursos, tales como plazos, tasas, garantías, contragarantías, y refinanciaciones entre otros.
- Riesgos Regulatorios: Derivados de cambios regulatorios o reglamentarios que afecten la ecuación económica del contrato. 
- Riesgos de la Naturaleza: Son los eventos naturales previsibles en los cuales no hay intervención humana que puedan tener impacto en la ejecución del contrato, por ejemplo, los temblores, inundaciones, lluvias, sequias, entre otros.
- Riesgos Ambientales: Son los derivados de las obligaciones legales o reglamentarias de carácter ambiental, así como de las licencias, planes de manejo o de permisos y autorizaciones ambientales, incluyendo tasas retributivas y compensatorias, obligaciones de mitigación, tareas de monitoreo y control, entre otras. 
- Riesgos Tecnológicos: Son los derivados de fallas en los sistemas de comunicación de voz y de datos, suspensión de servicios públicos, nuevos desarrollos tecnológicos o estándares que deben ser tenidos en cuenta para la ejecución del contrato, obsolescencia tecnológica.
- Retraso en la entrega de los servicios: Son los derivados de la entrega en fecha posterior a la estipulada en el contrato.
- Incumplimiento de las obligaciones contractuales por parte del contratista seleccionado: Son las derivadas del incumplimiento de cualquier obligación adquirida con la suscripción del contrato. 
- Otros Riesgos ¿Cuáles?: En caso de requerir un riesgo adicional a los preestablecidos, redactar su definición.

DEFINICIÒN DE IMPACTO

El impacto está compuesto por los efectos a mediano y largo plazo que tiene un contrato para el municipio y para el entorno, sean estos efectos o consecuencias deseadas (planificadas) o sean no deseadas.

La evaluación de impacto tiene por objeto determinar si el contrato produjo los efectos deseados y si esos efectos son atribuibles al contratista o al municipio, la evaluación de impacto también permite examinar consecuencias no previstas, ya sean positivas o negativas.

(Marque con una X los riesgos que apliquen para la presente contratación, en la probabilidad e impacto.  En la asignación deberá escribir el porcentaje que corresponda al contratista o al Municipio como contratante)

	TIPO DE RIESGO
	SI
	NO
	PROBABILIDAD
	IMPACTO
	ASIGNACION

	
	
	
	ALTA
	MEDIA ALTA
	MEDIA BAJA
	BAJA
	ALTO
	MEDIA ALTO
	MEDIA BAJO
	BAJO
	CONTRATISTA
	CONTRATANTE

	Riesgos económicos
	X
	
	
	
	X
	
	X
	
	
	
	X
	

	Riesgos sociales o políticos
	X
	
	
	
	X
	
	X
	
	
	
	X
	X

	Riesgos operacionales
	X
	
	
	X
	
	
	X
	
	
	
	X
	

	Riesgos financieros
	X
	
	
	
	
	X
	X
	
	
	
	X
	

	Riesgos regulatorios
	X
	
	
	X
	
	
	
	X
	
	
	X
	

	Riesgos de la naturaleza
	X
	
	
	
	X
	
	X
	
	
	
	X
	

	Riesgos ambientales
	X
	
	
	
	X
	
	
	X
	
	
	X
	

	Riesgos tecnológicos
	X
	
	
	
	X
	
	
	
	X
	
	X
	

	Retraso en la entrega de los servicios y/o bienes
	X
	
	
	
	X
	
	X
	
	
	
	X
	

	Incumplimiento de las obligaciones contractuales por parte del contratista seleccionado
	X
	
	
	
	X
	X
	
	
	
	
	X
	

	Otros riesgos ¿cuáles?

	
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
	Clase
	
	Fuente
	
	Etapa
	Tipo
	Descripción
(Qué puede pasar y, cómo puede ocurrir)
	
Consecuencia de la ocurrencia del evento
	Probabilidad
	
	Impacto
	Valoración del riesgo
	
	Categoría
	
	¿A quién se le asigna?
	
	Tratamiento/Controles a ser implementados
	
	¿Afecta la ejecución del contrato?
	
Persona responsable por implementar el tratamiento
	
Fecha estimada en que se inicia el tratamiento
	
Fecha estimada en que se completa el tratamiento
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Impacto después
del tratamiento
	
	
	
	
	
	Monitoreo y
revisión

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Probabilidad
	Impacto
	
	Valoración del
riesgo
	Categoría
	
	
	
	
	
	¿Cómo se realiza
el monitoreo?
	
	Periodicidad
¿Cuándo?

	
	N°
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Especifico
	Externo
	Ejecución
	Riesgo Operacional
	Riesgo asociado al cumplimiento del contrato
	No satisfacción de la necesidad de la entidad
	2
	5
	7
	7
	Contratista
	Transferir el riesgo al contratista, a través de las garantías previstas  en el proceso de contratación
	2
	5
	7
	7
	NO
	Supervisor
	En el momento de firma acta de inicio
	Al momento de terminación el contrato
	Acta de interventoría
	Mensualmente 

	2
	Específico
	Externo
	Ejecución
	Riesgo operacional
	Riesgo  asociado a la Calidad del objeto contrato
	Mala calidad de las obras construidas, en los aspectos de diseños y materiales
	2
	4
	6
	Reducir la probabilidad de ocurrencia del evento
	Contratista
	Transferir el riesgo a la compañía de seguros que ampare el contrato 
	2
	4
	6
	6
	No
	Supervisor
	Acta de inicio
	Vigencia de la garantía
	Informes de interventoría
	Mensualmente

	3
	Especifico
	Externo
	Ejecución 
	Riesgo Operacional
	Riesgo asociado a la responsabilidad Civil Extracontractual
	Elementos inadecuados  en el proceso constructivo, no resistencia de los  elementos constructivos, fallas en las  estructuras
	4
	3
	7
	7
	Contratista
	Transferir el riesgo al contratista, a través de las garantías previstas en el proceso de contratación.
	4
	3
	7
	7
	NO
	Supervisor
	En el momento de firma acta de inicio
	Al momento de terminación el contrato
	Acta de interventoría
	Mensualmente 

	4
	Especifico
	Externo
	Ejecución
	Riesgo Operacional
	Salarios y prestaciones sociales
	No cumplimiento de la de las exigencias establecidas en la Ley 789/2002 articulo 50
	1
	4
	5
	5
	Contratista
	Transferir el riesgo al contratista a través de las garantías prevista en el proceso de contratación
	1
	4
	5
	5
	NO
	Supervisor
	Al firmar el acta de inicio del contrato
	Al momento de terminación del contrato
	Actas de interventoría
	mensualmente



Con el fin de prevenir posibles incumplimientos se podrán establecer multas para apremiar el cumplimiento, así mismo se considera pertinente establecer la cláusula penal como sanción y estimación anticipada de perjuicios por el incumplimiento de las obligaciones contractuales. Finalmente, en caso de que se materialice un riesgo, para mitigar el impacto o consecuencias de éste, se considera pertinente la implementación de los mecanismos de cobertura establecidos en la ley.

Marque con una X si aplica o no la forma de mitigar los riesgos para la presente contratación

	FORMA DE MITIGAR LOS RIESGOS
	APLICA

	
	SI
	NO

	Aclarar los requisitos, requerimientos y especificaciones y bienes y/o servicios del contrato
	X
	

	Revisar procesos
	X
	

	Establecer sistemas de aseguramiento de calidad en los contratos
	
	X

	Especificar estándares de los bienes y servicios
	X
	

	Hacer pruebas e inspecciones de los bienes y servicios
	X
	

	Establecer sistemas de acreditación profesional
	
	X

	Incluir declaraciones y garantías del contratista
	X
	

	Administrar la relación entre proveedores y compradores
	
	X

	supervisión de la ejecución del contrato
	X
	

	Comunicación permanente con el contratista con el fin de recordar sus obligaciones
	X
	

	Articulado de la minuta del contrato donde se establecen cláusulas sancionatorias y de terminación del acuerdo de voluntades y cumplimiento de las garantías exigidas
	X
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ANEXOS

[bookmark: _Toc532279480][bookmark: _Toc532279502][bookmark: _Toc532280044][bookmark: _Toc532280977]ANEXO No. 1
[bookmark: _Toc532280978]CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA

Cocorná, ___ de __________ de 2026

Señores
SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA
Municipio de Cocorná

REFERENCIA: Subasta Inversa N° 002 de 2026 

(Objeto).

El (los) suscrito(s): _____________________________________________, de acuerdo con el pliego de condiciones, presento(amos) la siguiente propuesta para _____________________________ (indicar el objeto de la licitación) y, en caso de que me (nos) sea aceptada por el Municipio de Cocorná, me (nos) comprometo(emos) a firmar el contrato correspondiente.
Asimismo, declaro(amos):

• Que conozco(cemos) la información general y demás documentos del pliego de condiciones y que acepto(amos) los requisitos allí contenidos.
• Que he(mos) recibido las siguientes adendas a los documentos de la licitación _________________________ (indicar el número y la fecha de cada una) y que acepto(amos) su contenido.
• Que he(mos) visitado el sitio del proyecto y tomado atenta nota de sus características y de las condiciones que puedan afectar su ejecución.
• Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse compromete sólo al (los) firmante(s) de esta carta.
• Que ninguna persona distinta al (los) firmante(s) tiene interés comercial en esta propuesta ni en el contrato que de ella se derive.
• Que no me (nos) hallo(amos) incurso(s) en causal alguna de inhabilidades o incompatibilidades señaladas en la Ley, y que no me (nos) encuentro (encontramos) en ninguno de los eventos de prohibiciones especiales para contratar.
• Que no he(mos) sido sancionado(s) mediante acto administrativo ejecutoriado por ninguna entidad oficial dentro de los últimos cinco (5) años anteriores a la fecha de cierre de la licitación, o en su defecto, informo(amos) que he(mos) registrado incumplimiento con las siguientes entidades: _____________________________ (indicar el nombre de cada entidad).
Que el valor de nuestra propuesta de es de  VALOR EL LETRAS______________________________________  EN NUMEROS( $             ) Por cada ración Alimentaria servida.
Que en consecuencia el valor total es hasta por la suma __________________ escribir el valor en números y letra, resultante de multiplicar el valor por propuesto por ración alimentaria servida, por 2620 cupos y por 49 días calendario.
• Que si se me (nos) adjudica el contrato, me (nos) comprometo(emos) a constituir las garantías requeridas y a suscribir éstas y aquél dentro de los términos señalados para ello y a ejecutar las obras en un plazo de  _______ dias calendario escolar
• Que la presente propuesta consta de __________ (__) folios, debidamente numerados.


Atentamente,
Nombre: ________________________________________
Cédula No.: _____________________________________
Matrícula No.: _______________________________ (anexar copia)
NIT: _______________________________ (anexar copia)
Dirección: _______________________________________
Teléfono: ________________________________________
Celular: _________________________________________
Correo electrónico:______________________________
Fax: _____________________________________________
Ciudad: _________________________________________





_________________________________________________
(Firma del Proponente o de su representante legal






[bookmark: _Toc532279481][bookmark: _Toc532279503][bookmark: _Toc532280045][bookmark: _Toc532280979]


ANEXO 2
[bookmark: _Toc532280980]MODELO DE ACUERDO DE CONSORCIO

Cocorná, ___ de __________ de 2026.

Señores
SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA
Municipio de Cocorná

REFERENCIA: Subasta Inversa_______

Los suscritos, ___________________________ y __________________________, debidamente autorizados para actuar en nombre y representación de _____________________________ y _____________________________, manifestamos que hemos convenido asociarnos y conformar el CONSORCIO (nombre del consorcio), para participar en la Licitación No. _______________, cuyo objeto es _____________________________________________, y por lo tanto, expresamos:

1. El CONSORCIO está integrado por:

 NOMBRE – IDENTIFICACIÓN - PARTICIPACIÓN (*)(%)
__________  _______________ ______________
__________  _______________ ______________
 (*) La suma de los porcentajes de participación debe ser igual a 100.

2. La duración de este CONSORCIO será igual al término de la ejecución y liquidación del contrato.
3. La responsabilidad de los integrantes del CONSORCIO es solidaria, ilimitada y mancomunada.
4. El representante del CONSORCIO es _________________________________, identificado con Cédula No. ______________, quien está expresamente facultado para firmar y presentar la propuesta, y en caso de salir favorecidos con la adjudicación, firmar el contrato y tomar todas las determinaciones que fueren necesarias respecto a la ejecución y liquidación del mismo, con amplias y suficientes facultades.

5. La sede del CONSORCIO es:
Dirección: ___________________________________________
Teléfono: ___________________________________________
Celular: ___________________________________________
Fax: ___________________________________________
Ciudad: ___________________________________________
6. El presente acuerdo de Consorcio rige a partir de la fecha de expedición y/o firma.

En constancia, se firma en __________________, a los ____ días del mes de __________ de
__________________________________________________________
(nombre y firma del representante legal de cada uno de los integrantes del CONSORCIO)
_________________________________________________________
(nombre y firma del representante del CONSORCIO)







































ANEXO 3
[bookmark: _Toc532280981]MODELO DE ACUERDO DE UNIÓN TEMPORAL

Señores
SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA 
Municipio de Cocorná

REFERENCIA: Subasta Inversa 002 de 2026

Los suscritos, ___________________________ y __________________________, debidamente autorizados para actuar en nombre y representación de _________________________________ y __________________________________, manifestamos que hemos convenido asociarnos y conformar la UNIÓN TEMPORAL (nombre de la U.T) para participar en la Licitación No. ____________, cuyo objeto es _____________________________________, y por lo tanto, expresamos:

1. La UNIÓN TEMPORAL está integrada por:

	NOMBRE
	IDENTIFICACIÓN
	EJECUCIÓN DEL CONTRATO (1)
	TÉRMINOS Y EXTENSIÓN DE COMPROMISO  LA PARTICIPACIÓN EN LA (%)(2)

	
	
	
	


(1) Discriminar las actividades por ejecutar, para cada uno de los integrantes.
(2) La suma de los porcentajes de participación debe ser igual a 100.

2. La duración de la UNIÓN TEMPORAL será igual al término de ejecución y liquidación del contrato.
3. La responsabilidad de los integrantes de la UNIÓN TEMPORAL es solidaria e ilimitada.
4. El representante de la UNIÓN TEMPORAL es _______________________, identificado con la cédula de ciudadanía No. ____________, quien está expresamente facultado para firmar y presentar la propuesta y, en caso de salir favorecidos con la adjudicación, para firmar el contrato y tomar todas las determinaciones que fueren necesarias respecto a la ejecución y liquidación del mismo, con amplias y suficientes facultades.
5. La sede de la UNIÓN TEMPORAL es:
Dirección: ___________________________________________
Teléfono: ___________________________________________
Celular: ___________________________________________
Fax: ___________________________________________
Ciudad: ___________________________________________
En constancia, se firma en __________________, a los ____ días del mes de _____ de _______.

6. El presente acuerdo de Unión Temporal rige a partir de la fecha de expedición y/o firma.
__________________________________________________________
(Nombre y firma del representante legal de cada uno de los integrantes de la UNIÓN TEMPORAL)
________________________________________________________________
(Nombre y firma del representante de la UNIÓN TEMPORAL)
[bookmark: _Toc532279482][bookmark: _Toc532279504][bookmark: _Toc532280046][bookmark: _Toc532280982]
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[bookmark: _Toc532280985]CERTIFICACIÓN PARAFISCALES

Paz y Salvo de Aportes Parafiscales


Señores
SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA
Municipio de Cocorná


REFERENCIA: Subasta Inversa 002 de 2026


Asunto: Carta de Cumplimiento de Aportes Parafiscales


Ref.: PROCESO DE SELECCIÓN 


El suscrito (Representante Legal o Revisor fiscal) de _______________________, certifica que a ______________ se encuentra PAZ Y SALVO por concepto de aportes a las cajas de compensación Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar – ICBF y Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, así como a los sistemas de Salud, Pensión y riesgos laborales profesionales ARL (Artículo 50 de la ley 789 de 2002) correspondiente a la nómina de los últimos seis (6) meses.



Cordialmente,
Nombre y Apellidos
Revisor Fiscal


Tarjeta Profesional No.
Firma
Número de identificación: 


	

[bookmark: _Toc532279484][bookmark: _Toc532279506][bookmark: _Toc532280048][bookmark: _Toc532280986]ANEXO 5

[bookmark: _Toc532280987]RELACIÓN DE MULTAS, SANCIONES O INCUMPLIMIENTOS DE CONTRATOS

REFERENCIA: SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2026

	No.
	CONTRATO
	ACTO ADMINISTRATIVO
	FECHA DE EJECUCIÓN DEL ACTO ADMINISTRATIVO

	
	
	
	

	
	
	
	



Nota 1: El proponente debe relacionar los actos administrativos de imposición de multas, sanciones o cualquier acto administrativo de carácter resarcitorio, sancionatorio o compulsivo que se encuentre debidamente ejecutoriado, y que se le haya impuesto en virtud a la ejecución de contratos estatales y por incumplimiento de obligaciones post contractuales, ejecutoriado en los últimos cinco años.

Nota 2: Cuando la propuesta sea presentada bajo una modalidad de asociación; este anexo debe ser diligenciado por cada uno de los integrantes de la misma, de manera independiente.

Nota 3: En el evento que al proponente no se le hayan impuesto multas, sanciones o cualquier acto administrativo de carácter resarcitorio, sancionatorio o compulsivo que se encuentre debidamente ejecutoriado, y que se le haya impuesto en virtud a la ejecución de contratos estatales y por incumplimiento de obligaciones post contractuales, ejecutoriado en los últimos cinco años, procederá a suscribir la siguiente declaración:

“__________________, en mi calidad de proponente dentro del proceso de contratación N° XXX-___________, cuyo objeto es ________________ certifico bajo la gravedad de juramento que yo (en el caso de personas naturales), la sociedad que represento (en el caso de personas jurídicas), ninguno de mis asociados (para el caso de las modalidades de asociación) se nos han impuesto multas, sanciones o cualquier acto administrativo de carácter resarcitorio, sancionatorio o compulsivo que se encuentre debidamente ejecutoriado, y que se nos haya impuesto en virtud a la ejecución de contratos estatales y por incumplimiento de obligaciones post contractuales, ejecutoriado en los últimos cinco (5) años.


________________________________
FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL
[bookmark: _Toc532279485][bookmark: _Toc532279507][bookmark: _Toc532280049][bookmark: _Toc532280988]ANEXO 6

[bookmark: _Toc532280989]CONTRATO  No

OBJETO: SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES 

Según lo establecido en los lineamientos técnicos, administrativos y financieros del programa de Alimentación Escolar –PAE- expedidos por el ministerio de educación, incluida la minuta propuesta por el municipio y aprobada por la gobernación de Antioquia.

VALOR:

PLAZO: 

CONTRATISTA:

NIT:

Entre los suscritos  ____________________________________, y representante legal del Municipio, autorizado para contratar por el acuerdo Nro ………….. expedido por el Concejo Municipal (Y el decreto Nro……………………-en caso de delegación-), de una parte y quien en adelante se denominará EL CONTRATANTE; y _________________________ con Nit._____________, (quien actúa en su propio nombre o en representación de la persona jurídica) mayor de edad y vecino de ……………, de otra parte y quien en lo sucesivo se denominará EL CONTRATISTA, se ha convenido celebrar el siguiente contrato que se regirá por la ley 80 de 1993, la ley 1150 de 2007 y el Decreto 1082 de 2015  y en especial por las siguientes cláusulas: 
PRIMERA: OBJETO. SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES 
SEGUNDA: VALOR. __________________ IVA INCLUIDO
TERCERA: FORMA DE PAGO. __________________. PARÁGRAFO. Los pagos que se deban hacer con recursos de cofinanciación están sujetos al desembolso que haga la entidad aportante. 
CUARTA: PLAZO. La duración del presente contrato es _____________________. 
QUINTA: OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA. En virtud del presente contrato, el CONTRATISTA deberá cumplir con 
SEXTA: CLAUSUAL DE INDEMNIDAD. El CONTRATISTA se obliga a mantener a la entidad contratante libre de cualquier daño o perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o dependientes. 
SEPTIMA: LIQUIDACIÓN. El municipio y el contratista disponen de un plazo de cuatro (4) meses para liquidar de manera bilateral el contrato, de lo contrario el Municipio procederá a su liquidación unilateral. 
OCTAVA: CLÁUSULA PENAL PECUNIARIA. En caso de declaratoria de caducidad o incumplimiento el municipio hará efectiva la sanción penal pecuniaria equivalente al diez por ciento (10%) del valor de este contrato y se considerará como pago parcial de los perjuicios causados al MUNICIPIO. 
NOVENA: MULTAS. En los eventos en que el contratista incurra en mora o en incumplimiento parcial de las obligaciones que por este contrato adquiere, se aplicarán multas sucesivas del cinco por mil (5/1000) del valor del contrato, por cada día de retraso en el cumplimiento de sus obligaciones. PARÁGRAFO: Si durante tres (3) REQUERIMIENTOS de supervisión o interventoría se encuentra que se presenta incumplimiento en alguna de las variables de control se impondrá una multa equivalente al 5% del valor del contrato. 
DECIMA: INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES. El contratista declara bajo la gravedad de juramento que no se encuentra incurso en ninguna de las inhabilidades e incompatibilidades consagradas en la Ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007, decretos reglamentarios y demás normas legales vigentes. La contravención a lo anterior, dará lugar a las sanciones de ley. 
DECIMA PRIMERA: PROHIBICION DE CESION: El presente contrato no podrá ser cedido por el CONTRATISTA.
DECIMA SEGUNDA: APROPIACION PRESUPUESTAL. El pago de las cuentas a que el Municipio se obliga en virtud de este contrato se hará con cargo al artículo presupuestal ( colocar el nombre del contrato)________ conforme al CDP No. ________ y al RDP No. ____________  
DECIMA TERCERA: NATURALEZA JURÍDICA. Este contrato no genera relación laboral, ni prestaciones sociales, ni ningún vínculo de dependencia del contratista con el municipio. 
DECIMA CUARTA: CLAUSULAS EXORBITANTES. El Municipio, en caso de que lo requiera, hará uso de las cláusulas de caducidad, terminación, modificación e interpretación unilateral, de conformidad con lo dispuesto en la Ley 80 de 1993 y decretos reglamentarios. 
DECIMA QUINTA: GARANTIAS. EL CONTRATISTA deberá constituir garantía a favor del Municipio, de conformidad con el artículo 7 ley 1150 de 2007 Decreto 1082 de 2015 y Manual de contratación del Municipio, la cual avalará el cumplimiento de las obligaciones contraídas en el presente contrato, que seguidamente se indican:
DECIMA SEXTA: REQUISITOS DE EJECUCION DEL CONTRATO. Para la ejecución del contrato se requerirá de la aprobación de la garantía y de la existencia de las disponibilidades presupuestales correspondientes. El contratista deberá acreditar que se encuentran al día en el pago de aportes parafiscales relativos al Sistema de Seguridad Social Integral, así como los propios del Sena, ICBF y Cajas de Compensación Familiar, cuando corresponda. El requisito establecido en lo correspondiente al pago de aportes parafiscales y a la seguridad social, deberá acreditarse para la realización de cada pago derivado del contrato.
DECIMA SEPTIMA: INTERVENTORIA. El MUNICIPIO realizará interventoría al presente contrato, a través de ………………………………………….. 
DECIMA OCTAVA: AJUSTES DE PRECIOS. …………………………………………….(incluirla si de la naturaleza del contrato hay esta situación, en caso contrario, no). 
DECIMA NOVENA: DOMICILIO. Para todos los efectos, se establece como domicilio contractual el Municipio de Marinilla. 
VIGESIMA: DOCUMENTOS QUE FORMAN PARTE DEL CONTRATO. Se entienden incorporados al presente contrato, además de los documentos acreditados al momento de presentar la oferta los siguientes documentos: a) El certificado y el registro de disponibilidad presupuestal. b) Autorización para la celebración del presente contrato (en caso de ser requerida),  c) Garantías, d) Paz y Salvo municipal, e) Pago de impuestos que se deriven de la ejecución del presente contrato incluyendo publicación e impuesto de timbre, f) Pliego de condiciones y la propuesta. 
VIGESIMA PRIMERA: PAZ Y SALVO. EL CONTRATISTA manifiesta bajo la gravedad del juramento, que se entiende prestado con la firma del presente contrato, estar a paz y salvo con EL MUNICIPIO DE MARINILLA.  En el evento de no estarlo, autoriza para que la Tesorería de Rentas en el momento de un pago automáticamente, sin previo aviso haga cruce de cuentas, para compensar los valores que tenga en mora por cualquier concepto. 
VIGESIMA SEGUNDA. RESPONSABILIDAD FISCAL.Revisada la página web de la Contraloría General de la República no se encontró reportada al contratista en el boletín de Responsables Fiscales.
VIGESIMA TERCERA: PUBLICACIÓN. De conformidad con el Manual de contratación del contrato será publicado en el SECOP.

Para constancia se firma al _________________________________, dos ejemplares idénticos.
			


Minuta sujeta ajustes y variaciones


Firma














MUNICIPIO DE COCORNÁ
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SUBASTA INVERSA N° 002 de 2026

OBJETO

SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS, INSUMOS Y DEMÁS ELEMENTOS NECESARIOS PARA GARANTIZAR LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR – PAE, EN EL MUNICIPIO DE COCORNÁ - ANTIOQUIA, DURANTE EL PERÍODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 Y EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2026, DE CONFORMIDAD CON LOS LINEAMIENTOS TÉCNICOS, ADMINISTRATIVOS Y FINANCIEROS VIGENTES

Según lo establecido en los lineamientos técnicos, administrativos y financieros del programa de Alimentación Escolar –PAE- expedidos por el Ministerio de Educación, incluida la minuta aprobada por la Gobernación de Antioquia.
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OPERADOR:

DEPARTAMENTO MUNICPIO

ROM N/A

INDÍGENA

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO

MENÚ No. 1 MENÚ No. 2 MENÚ No. 4 MENÚ No. 5

gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc

BEBIDA CHOCOLATADA FRIA JUGO EN LECHE CHOCOLATE EN LECHE AGUA PANELA CON LECHE

Leche en 

Polvo entera         

Cocoa en polvo

Azúcar

15                                                          

5

10

Leche en polvo entera                                                                     

Azucar                          

Fruta para jugo

15    

11                                            

50

 15                                             

11                                                                                                                                                                                                                 

10 

Leche en Polvo                          

entera 

Panela            

Chocolate

15                                                         

9 

5

Leche en polvo entera                                                              

Panela    



15                      

 9   



FRUTA ENTERA 

120 fruta para picar grupo #1 120

CARNE SUDADA CON PAPA HUEVO  FRITO TORTA DE LENTEJAS HUEVO  REVUELTO 

Carne de res magra             

Papa                      

Aceite

Cebolla             

Tomate

Cilantro

Sal 

60                             

40                                 

3                                                                            

10                                                                                                                           

5    

2                                   

1   

Huevo Tipo A

Aceite      

  

53-59

5        

60    

  3           

 0,5      

  10    

  5  

Lentejas                                         

Harina de trigo      

Aceite

Huevo tipo A             

Sal

30                        

10                              

3

0,3                       

0.5

  Huevo                      

Aceite                    

Cebolla                  

Tomate

53-59                

3                               

5                             

3

ARROZ  BLANCO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ  VERDE ARROZ  BLANCO

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50               

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite            

Zanahoria

Sal

50                

5                                          

2

0.5

50               

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite             

Cilantro

Sal

50                

5                                

2

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50                

5 

0.5 

ENSALADA ENSALADA  ENSALADA

Tomate             

Repollo

Limón

Sal          

25                                   

25                                     

2                               

0.5   

Tomate             

Repollo

Limón

Sal

25                                          

25                                             

2                                              

0.5 

Tomate             

Repollo

Zanahoria

Limón

Sal          

25                                   

25 

25                                    

2                               

0.5   

SOPA DE ARVEJAS

Sopa de Pastas Sopa de Lentejas

Papa común

Arveja

Zanahoria

50

20

23

15

25

20

Papa común

Pastas para sopa

Zanahoria

60

10

23

Papa común

Lentejas

Zanahoria

60

15

18

FIRMA

CICLO DE MENÚS

PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE ANTIOQUIA 2024



SOPA DE LAS DOS PAPAS

Papa común

Papa criolla

Zanahoria

SOPA



BEBIDA

ALIMENTO PROTEICO

CEREAL

HORTALIZAS Y VERDURAS

AVENA EN LECHE

Fruta para picar grupo #1

 CARNE GUISADA

ARROZ  BLANCO



Arroz  Crudo

Aceite

Sal

Carne de res  magra 

Aceite          

Sal 

Cebolla       

Tomate  



COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MAÑANA/ JORNADA TARDE  RACIÓN PREPARADA EN SITIO

ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS MUNICIPIO DE COCORNÁ PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE



NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REALIZA EL ANALISIS

JUAN MANUEL ORREGO MONSALVE

Leche en Polvo entera                             

Azucar                         

Avena  

COMPONENTES

RAIZAL

SIN PERTENENCIA ÉTNICA

N/A

N/A

SEMANA No. 1

MENÚ No. 3

COCORNÁ

GRUPO ÉTNICO

N/A AFROCOLOMBIANO / PALENQUEROS

N/A

COMUNIDAD / PUEBLO INDÍGENA N/A

ANTIOQUIA
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OPERADOR:

DEPARTAMENTO MUNICPIO

ROM N/A

INDÍGENA

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO

MENÚ No. 6 MENÚ No. 7 MENÚ No. 9 MENÚ No. 10

gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc

AGUA PANELA CON LECHE AGUA PANELA CON LECHE AVENA EN LECHE JUGO EN LECHE

Leche en 

Polvo entera 

Panela



15                                                         

11 

Leche en 

Polvo entera 

Panela



15                                                         

11 

 

15                                            

9                                                                                                                                                                                                                 

10 

Leche en Polvo entera                             

Azucar                       

Avena



15                                

11                                                                                                                                                                                                                

10                   

Leche en polvo entera                                                                     

Azucar                          

Fruta para jugo



15                          

11                                   

50



FRUTA ENTERA

Fruta para picar grupo #1 120 120

HUEVO  FRITO CARNE  DESMECHADA  CARNE GUISADA HUEVO REVUELTO

Huevo Tipo A

Aceite   

  

53-59

5        

 Carne de res magra                                    

Aceite                    

Tomate                   

Cebolla                           

sal

60                                             

3                                

8                                

8                              

0,5

60 

3

6

3 

2                                        

0.5 

 Carne de res  magra 

Aceite          

Sal 

Cebolla       

Tomate 



60      

  3           

 0,5     

  10    

  5   

Huevo Tipo A

Aceite                                                                

Sal        

  53-59 

   5        

  0.5  

ARROZ  BLANCO ARROZ  BLANCO ARROZ  BLANCO ARROZ  BLANCO

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50               

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50                

5                                         

0.5

50                                            

2              

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50                

5 

0.5 

  

50                

5 

0.5 

Papas fritas

Papa común

Aceite 

100

5

SOPA DE PASTAS SOPA DE FRIJOLES SOPA DE LENTEJAS

Papa  

Pastas  

Zanahoria  

Sal 

40                               

15                               

20                           

0.5

Platano Verde 

Frijol

Zanahoria

Sal 

15                    

 20                               

10                            

0.5 

Papa

Lentejas

Zanahoria

Sal

40                             

30                                

15                         

0.5

ENSALADA 

Tomate             

Zanahoria

Limón

Sal       

25                              

25                                  

2                                  

0.5  

25                                          

25                                             

2                                              

0.5   

Tomate             

Zanahoria

Limón

Sal       

25                              

25                                  

2                                  

0.5  

FIRMA

Tomate             

Repollo

Limón

Sal   

SOPA



CEREAL ACOMPAÑANTE



COMUNIDAD / PUEBLO INDÍGENA N/A

CHOCOLATE EN LECHE

COMPONENTES

BEBIDA

ALIMENTO PROTEICO

 ALBONDIGA DE CARNE

Carne de res magra

Cebolla

Harina de trigo

Aceite

Huevo

Sal

ARROZ  CON PIMENTON

Arroz  Crudo    

Pimenton

Aceite

Sal

Leche en Polvo                         

entera 

Panela            

Chocolate

MENÚ No. 8

HORTALIZAS Y VERDURAS

ENSALADA 

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REALIZA EL ANALISIS

JUAN MANUEL ORREGO MONSALVE



ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS MUNICIPIO DE COCORNÁ PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE

Fruta para picar grupo #1



CICLO DE MENÚS

PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE ANTIOQUIA 2024



COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MAÑANA/ JORNADA TARDE  RACIÓN PREPARADA EN SITIO



ANTIOQUIA COCORNÁ

GRUPO ÉTNICO

RAIZAL

N/A

N/A AFROCOLOMBIANO / PALENQUEROS

SIN PERTENENCIA ÉTNICA N/A N/A

SEMANA No. 2

ENSALADA 


image8.emf
OPERADOR:

DEPARTAMENTO MUNICPIO

ROM N/A

INDÍGENA

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO

MENÚ No. 11 MENÚ No. 12 MENÚ No. 14 MENÚ No. 15

gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc

JUGO EN LECHE BEBIDA CHOCOLATADA FRIA AVENA EN LECHE BEBIDA CHOCOLATADA FRIA

Leche en polvo entera                                                                     

Azucar               

 Fruta para jugo



15    

11                                 

50



Leche en 

Polvo entera         

Chocolate en polvo

Azúcar

15                                                         

11 

5

10

 15 

11 

Leche en Polvo entera                             

Azucar               

Avena  



15                                   

11                                                                                                                                                                                                                

10                                 

Leche en 

Polvo entera         

Chocolate en polvo

Azúcar

15                                                          

5

10

FRUTA ENTERA

120 Fruta para picar grupo # 2 120

CARNE  DE SANCOCHO TORTA DE LENTEJAS HUEVO FRITO  CARNE MOLIDA

Carne de res magra

  

60        

Lentejas               

Harina de trigo   

Huevo

Cebolla                        

Tomate

Aceite                               

Sal 



30                                    

10                                     

0,3

3

3

3                                       

0,3



53 - 59  

Huevo Tipo A

Aceite                                                                  

  

53-59 

 5      

 Carne  de res magra             

Aceite 



60      

  3           

ARROZ  VERDE ARROZ  BLANCO ARROZ  BLANCO ESPAGUETIS GUISADOS

Espaguetis            

Aceite                    

Cebolla                                                    

Tomate                                     

Sal                                

Salsa de tomate

25                              

3                                 

3                                                          

5                               

0.3

5                         

ARROZ  BLANCO

Arroz  Crudo    

Aceite

Sal

25                                                        

3

0.3 

SANCOCHITO CREMA DE AHUYAMA SOPA DE VERDURAS

Papa comun

Zanahoria

Yuca

Sal   

50                              

10                            

40             

0.5        

Papa Criolla          

 Papa común

Ahuyama

Sal 

Zanahoria 

30                         

40                     

30

0.5                     

15

20                                          

30                                          

20                                     

0.5

Papa

Habichuela

Zanahoria

Sal 

40                           

20                           

10                          

0,5 

45

2

ENSALADA  ENSALADA  ENSALADA 

Tomate             

Repollo

Limón

Sal

25                                          

25                                             

2                                              

0.5 

Tomate             

Zanahoria

Limón

Sal       

25                              

25                                  

2                                  

0.5  

Tomate             

Repollo

Limón

Sal

25                                          

25                                             

2                                              

0.5

FIRMA

ANTIOQUIA COCORNÁ

GRUPO ÉTNICO

RAIZAL

N/A

N/A AFROCOLOMBIANO / PALENQUEROS

SIN PERTENENCIA ÉTNICA N/A N/A

COMUNIDAD / PUEBLO INDÍGENA

50               

5 

2

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite            

Sal

50                

5                                         

0.5

Arroz  Crudo    

Aceite

Sal



CICLO DE MENÚS

PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE ANTIOQUIA 2024

AGUA PANELA CON LECHE

Leche en 

Polvo entera 

Panela



MENÚ No. 13

COMPONENTES

BEBIDA

Fruta para picar grupo # 1

ALIMENTO PROTEICO

HUEVO COCIDO

Tajada de maduro 

TUBERCULOS Y PLÀTANOS

COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MAÑANA/ JORNADA TARDE  RACIÓN PREPARADA EN SITIO



N/A

Plàtano maduro

Aceite

Huevo Tipo A  

ARROZ  BLANCO

HORTALIZAS Y VERDURAS



CEREAL

Arroz  Crudo

Aceite

Cilantro

Sal

SOPA

SOPA DE LAS 2 PAPAS

Papa 

Papa criolla 

Zanahoria  

Sal 

50                                                        

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50                

5 

0.5 

SEMANA No. 3

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REALIZA EL ANALISIS

JUAN MANUEL ORREGO MONSALVE



ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS MUNICIPIO DE COCORNÁ PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE


image9.emf
OPERADOR:

DEPARTAMENTO MUNICPIO

ROM N/A

INDÍGENA

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO

MENÚ No. 16 MENÚ No. 17 MENÚ No. 19 MENÚ No. 20

gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc gr/cc

AVENA EN LECHE AGUA PANELA CON LECHE CHOCOLATE EN LECHE AVENA EN LECHE

Leche en Polvo entera                             

Azucar               

Avena  sabor a fresa



15                                  

11                                                                                                                                                                                                                

10                                 

Leche en 

Polvo entera 

Panela



15                                                        

11 



15 

11                                          

50



Leche en 

Polvo entera 

Panela            

Chocolate



15                                                          

11 

5



Leche en Polvo entera                             

Azucar                      

Avena  



15                                                          

11 

10



FRUTA ENTERA

Fruta para picar grupo #1 100 Fruta para picar grupo #2 100

CARNE  DESMECHADA HUEVO REVUELTO CARVE GUISADO TORTA DE CARNE

 Carne de res magra                                    

Aceite                    

Tomate                   

Cebolla                        

Sal

  

60                                            

4                                 

10                                    

10                                        

0,5        

Huevo Tipo A

Aceite                                                                

Sal            

53-59 

  3         

  0.5  

  

53-59 

 5  

Carne de res

Carve

Cebolla

Tomate                        

Aceite                                     

Sal                                                



30                 

 20

8

8                                                                

0,4                                              

0,5 

Carne de res magra

Cebolla

Harina de trigo

Aceite

Huevo

Sal



60 

4

7

5

3                           

0.5        

ARROZ  BLANCO ARROZ BLANCO ESPAGUETIS GUISADOS ARROZ  BLANCO

Arroz  Crudo    

Aceite

Sal

50                                            

5 

0.5 

Arroz  Crudo

Aceite                

Sal

50                

5                            

0.5 

50               

5 

0.5 

Espaguetis           

 Aceite                    

Cebolla                                                    

Tomate                                     

Sal                                

Salsa de tomate

  45                              

5                                 

5                                                          

7                               

0.5                         

5 

Arroz  Crudo

Aceite

Sal

50               

5 

0.5 

SOPA DE GUINEO

Papa

Guineo

Sal 

Zanahoria

50                         

40                      

0.5                       

20

   20                     

   30                                       

10                                        

0.5 

Tajada de maduro

Plàtano maduro

Aceite

45

2

ENSALADA  ENSALADA ENSALADA ENSALADA 

Tomate            

 Zanahoria

Limón

Sal       

25                              

25                                  

2                                  

0.5

Tomate             

Repollo

Zanahoria

Limón

Sal          

25                                   

25 

25                                    

2                               

0.5   

Tomate             

Repollo

Limón

Sal

25                                          

25                                             

2                                              

0.5

Tomate             

Zanahoria

Limón

Sal          

25                             

25                                 

2                              

0.5     

FIRMA



Arroz  Crudo

Aceite

Sal

SOPA

SOPA DE FRIJOLES

Platano Verde 

Frijol

Zanahoria

Sal 

HORTALIZAS Y VERDURAS



ALIMENTO PROTEICO

CEREAL

ARROZ  BLANCO

HUEVO FRITO



CICLO DE MENÚS

PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE ANTIOQUIA 2024



COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MAÑANA/ JORNADA TARDE  RACIÓN PREPARADA EN SITIO

MENÚ No. 18



Leche en polvo entera                                                                     

Azucar                         

Fruta para jugo



SEMANA No. 4

COMPONENTES

BEBIDA

N/A

JUGO EN LECHE



COMUNIDAD / PUEBLO INDÍGENA N/A

ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS MUNICIPIO DE COCORNÁ PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR - PAE

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REALIZA EL ANALISIS

JUAN MANUEL ORREGO MONSALVE



ANTIOQUIA COCORNÁ

GRUPO ÉTNICO

RAIZAL N/A AFROCOLOMBIANO / PALENQUEROS

SIN PERTENENCIA ÉTNICA N/A N/A

Huevo Tipo A

Aceite  

TUBERCULOS Y PLÁTANOS
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