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ESTUDIO Y ANÁLISIS ECONÓMICO DEL SECTOR  

(Artículo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015) 

 

MÍNIMA CUANTÍA  

MC-RS-CGAO-024-2026 

 

OBJETO: Contratar la compra de menaje para el ambiente de cafetería del Centro 

de Gestión Agroempresarial del Oriente 

 

En atención a lo dispuesto por el artículo 2.2.1.1.1.6.1 del decreto 1082 de 2015, se 
procede a establecer el contexto del proceso de contratación desde los ámbitos 
legal, comercial, financiero, organizacional y técnico, con el fin de identificar algunos 
de los riesgos y determinar los requisitos habilitantes, para lo cual se plasma el 
siguiente análisis.  
 
Los bienes y/o servicios que la entidad pretende adquirir se encuentran 
debidamente identificados a través del clasificador de bienes y servicios y el sector 
al cual pertenecen, con cada código, en los listados de especificaciones técnicas: 
 
El servicio de la entidad pretende contratar se encuentra identificado a través del 
clasificador de bienes y servicios UNSPSC de Colombia Compra Eficiente de la 
siguiente manera: 
 
      UNSPSC – Decreto 1082 de 2015 (o norma vigente) 

 
ITEM GRUPO  CODIGO 

UNSPSC 
DESCRIPCIÒN DEL BIEN O SERVICIO 

1 

 

 

 

 

 

 

52151901 

Juego de moldes para emplatar de forma redonda, fabricados 
en acero inoxidable  grado alimenticio AISI 304 o superior, 
acabado pulido brillante, resistente a la corrosión, deformación 
y uso continuo. Debe incluir tres (3) aros de diferentes 
diámetros y un (1) pisador o prensa de acero inoxidable con 
mango ergonómico. Espesor mínimo del acero 0,5 mm. Apto 
para contacto directo con alimentos, resistente a temperaturas 
de cocción y refrigeración, apto para lavado en lavavajillas, de 
fácil limpieza y almacenamiento mediante sistema de aros 
anidados. Bordes lisos y redondeados para evitar deformación 
de los alimentos y facilitar el desmolde. Dimensiones: tres aros 
de 7 cm, 8 cm y 10 cm de diámetro, altura aproximada entre 4 y 
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5 cm, con pisador del diámetro correspondiente. Color natural 
del acero inoxidable. Acabado superficial: Pulido brillante o 
satinado sanitario, que evita la porosidad y previene la 
proliferación bacteriana. 

2  

 

 

 

 

 

 

 

E 

521151612 SET BATIDORES DE MANO PROFESIONALES  
Juego de 3 batidores manuales tipo globo, fabricados en acero 
inoxidable AISI 304 grado alimenticio, alambre de acero 
inoxidable de calibre aproximado 2,0 mm, mangos ergonómicos 
en acero inoxidable, resistentes a la corrosión y deformación. 
Aptos para contacto con alimentos, lavavajillas y uso 
profesional. Debe incluir tres tamaños aproximados: 20 cm, 25 
cm y 30 cm de longitud. Alta resistencia a la corrosión, ácidos 
orgánicos y agentes de limpieza.Superficie no porosa que 
inhibe la proliferación bacteriana.Libre de toxinas y metales 
pesados (apto para contacto directo con alimentos). 

3  
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52151606 SET DE TABLAS DE CORTE Y PORCIONAMIENTO 
Juego de seis (6) tablas de corte profesionales para 
manipulación y porcionamiento de alimentos, fabricadas en 
polietileno de alta densidad (HDPE) grado alimenticio, libre de 
BPA, no poroso, resistente a impactos, humedad, olores y 
absorción de líquidos. Aptas para contacto directo con 
alimentos, de fácil limpieza y desinfección. Superficie 
antideslizante, bordes redondeados y alta resistencia al 
desgaste. Espesor mínimo: 13 mm (1/2"). Dimensiones mínimas 
de cada tabla: 45 × 30 cm. El set debe incluir el código de 
colores tipo HACCP para evitar contaminación cruzada: blanco, 
rojo, amarilResistencia térmica: Soporta temperaturas desde -
50 °C hasta +80 °C (apta para ciclos de lavado en lavavajillas 
industrial sin sufrir alabeo o deformación).Resistencia química: 
Inmune al ataque de agentes desinfectantes, cloro y químicos 
de limpieza profundalo, . Aptas para lavado industrial y uso 
institucional en cocinas profesionales. 

4 

 

 

 
48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 3 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, deformación y altas temperaturas. 
Acabado interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo 
del cuerpo: 0,8 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de 
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triple capa (acero inoxidable – aluminio – acero inoxidable), con 
espesor mínimo de 4 mm, que garantice rápida absorción, 
distribución uniforme y conservación del calor. Asas 
remachadas en acero inoxidable de alta resistencia térmica. 
Tapa en acero inoxidable con asa remachada. Apta para 
cocinas de gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e 
inducción. Apta para lavado en lavavajillas. Capacidad: 3 litros. 
Dimensiones aproximadas: diámetro 16 cm, altura 16 cm. 
 Alta resistencia a la corrosión, oxidación por agentes de 
limpieza, deformación por impactos y exposición prolongada a 
altas temperaturas. 

5 
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48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 4,5 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, deformación y altas temperaturas. 
Acabado interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo 
del cuerpo: 0,80 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de 
triple capa (acero inoxidable – aluminio – acero inoxidable), con 
espesor mínimo de 4 mm, que garantice una rápida absorción, 
distribución uniforme y conservación del calor. Asas 
remachadas en acero inoxidable de alta resistencia. Tapa en 
acero inoxidable con asa remachada. Compatible con cocinas 
de gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e inducción. Apta 
para lavado en lavavajillas. Capacidad: 4,5 litros. Dimensiones 
aproximadas: diámetro 18 cm, altura 18 cm. 

6 
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48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 6,20 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, impactos y altas temperaturas. Acabado 
interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo del cuerpo: 
0,80 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de triple capa 
(acero inoxidable–aluminio–acero inoxidable), con espesor 
mínimo de 4 mm, que garantice rápida absorción, distribución 
uniforme y conservación del calor. Asas remachadas en acero 
inoxidable de alta resistencia. Tapa en acero inoxidable con asa 
remachada. Compatible con cocinas de gas, eléctricas, 
vitrocerámica, halógenas e inducción. Apta para lavado en 
lavavajillas. Capacidad nominal: 6,20 litros. Dimensiones 
aproximadas: diámetro 20 cm, altura 20 cm   Borde anti-goteo: 
Especificar si cuenta con un borde perfilado o reforzado para 
verter líquidos sin derrames. 
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48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 10 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, deformación y altas temperaturas. 
Acabado interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo 
del cuerpo: 0,80 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de 
triple capa (acero inoxidable – aluminio – acero inoxidable), con 
espesor mínimo de 4 mm, que garantice rápida absorción, 
distribución uniforme y conservación del calor. Asas 
remachadas en acero inoxidable de alta resistencia. Tapa en 
acero inoxidable con asa remachada. Compatible con cocinas 
de gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e inducción. Apta 
para lavado en lavavajillas. Capacidad nominal: 10 litros. 
Dimensiones aproximadas: diámetro 24 cm, altura 24 cm.   Alta 
resistencia: Soporta temperaturas extremas sin deformarse y 
resiste de forma óptima la oxidación y la corrosión. 

8 
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48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 16,50 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, deformación y altas temperaturas. 
Acabado interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo 
del cuerpo: 0,80 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de 
triple capa (acero inoxidable – aluminio – acero inoxidable), con 
espesor mínimo de 5 mm, que garantice rápida absorción, 
distribución uniforme y conservación del calor. Asas reforzadas 
y remachadas en acero inoxidable de alta resistencia. Tapa en 
acero inoxidable con asa remachada. Compatible con cocinas 
de gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e inducción. Apta 
para lavado en lavavajillas. Capacidad nominal: 16,50 litros. 
Dimensiones aproximadas: diámetro 28 cm, altura 28 cm. 

9 

 

 

 

 

 

 

 

48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL / PROFESIONAL DE ACERO 
INOXIDABLE – 21,20 LITROS 
Olla alta de uso industrial y profesional, fabricada en acero 
inoxidable AISI 304 (18/10) grado alimenticio, resistente a la 
corrosión, oxidación, deformación y altas temperaturas. 
Acabado interior y exterior satinado o pulido. Espesor mínimo 
del cuerpo: 0,80 mm (calibre 20). Fondo difusor encapsulado de 
triple capa (acero inoxidable – aluminio – acero inoxidable), con 
espesor mínimo de 5 mm, que garantice rápida absorción, 
distribución uniforme y conservación del calor. Asas reforzadas 
y remachadas en acero inoxidable de alta resistencia. Tapa en 
acero inoxidable con asa remachada. Compatible con cocinas 
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E de gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e inducción. Apta 
para lavado en lavavajillas. Capacidad nominal: 21,20 litros. 
Dimensiones aproximadas: diámetro 30 cm, altura 30 cm. G 
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48101809 

OLLA ALTA INDUSTRIAL MEDIANA / PROFESIONAL EN 
ACERO INOXIDABLE – 24 LITROS                                                     
Olla alta industrial de uso profesional, fabricada en acero 
inoxidable de alta calidad con contenido mínimo de 21 % de 
cromo o acero inoxidable tipo 18/10 de calidad equivalente para 
uso alimentario, con cuerpo de espesor mínimo de 0,8 mm y 
fondo difusor encapsulado multicapa de espesor mínimo de 4 
mm, que garantice rápida absorción, distribución uniforme y 
almacenamiento duradero del calor. Con capacidad nominal de 
24 litros, Debe contar con tapa en acero inoxidable del mismo 
material del cuerpo, asas laterales remachadas en acero 
inoxidable de alta resistencia, acabado interior y exterior pulido 
o satinado resistente a la corrosión, bordes redondeados para 
mayor seguridad e higiene, apta para contacto con 
alimentos.Compatible con todo tipo de fuentes de calor, 
incluyendo cocinas a gas, eléctricas, vitrocerámica, halógenas e 
inducción. Apta para lavado en lavavajillas, de fácil limpieza, 
resistente al uso intensivo en cocinas institucionales, 
industriales, hospitalarias y gastronómicas. 

11 E 48101812 Colador cónico de uso profesional, fabricado en acero 
inoxidable AISI 304 (18/8) grado alimenticio o calidad 
equivalente, con malla fina en acero inoxidable resistente a la 
corrosión y al uso intensivo. Diámetro superior de 24 cm (±5 %), 
altura aproximada de 20 a 22 cm, aro reforzado con espesor 
mínimo de 0,8 mm, mango tubular ergonómico en acero 
inoxidable soldado al cuerpo y gancho de apoyo para fijación 
sobre recipientes. Acabado pulido satinado o brillante, bordes 
redondeados para mayor seguridad, apto para contacto con 
alimentos, resistente a la deformación, apto para lavavajillas y 
de fácil limpieza. Diseñado para colar caldos, fondos, salsas, 
cremas, purés y preparaciones de cocina profesional.  Apto 
para ciclos de lavado industrial y lavavajillas. 

12 E 48101609 Máquina manual para elaborar pasta fresca, fabricada en acero 
inoxidable grado alimenticio, con rodillos en acero cromado o 
acero inoxidable de alta resistencia y estructura metálica 
anticorrosiva. Debe incluir como mínimo máquina para laminar 
masa, rodillo regulable con mínimo siete (7) niveles de espesor 
(0,5 a 3 mm aproximadamente), cortador para espagueti (1,5 a 
2 mm), cortador para fettuccine (6 a 7 mm), manivela 
desmontable, abrazadera metálica para fijación a la mesa y 
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manual de uso.La máquina deberá contar con ancho útil de 
laminado mínimo de 150 mm (15 cm), sistema de 
accionamiento manual mediante manivela, estructura resistente 
a la corrosión, adecuada para la elaboración de lasaña, 
espagueti, fettuccine y otras pastas frescas. Deberá ser de fácil 
limpieza, con componentes desmontables para mantenimiento, 
no apta para inmersión total en agua y apta para contacto con 
alimentos. 

13 E 48101800 Juego de utensilios de cocina profesional de ocho (8) piezas, 
fabricado en acero inoxidable grado alimenticio, con acabado 
pulido, resistente a la corrosión y altas temperaturas. 
Compuesto como mínimo por cucharón, espátula lisa, espátula 
ranurada, espumadera, cuchara de servir, cuchara ranurada, 
tenedor para cocina y batidor o pinza. Utensilios con longitud 
aproximada entre 30 y 35 cm, mangos ergonómicos con orificio 
para colgar, aptos para contacto con alimentos, resistentes al 
uso continuo, aptos para lavavajillas Mangos: , diseñados para 
un agarre cómodo y seguro. 

14 E 52151707 Set profesional de seis (6) cuchillos de cocina, fabricados en 
acero inoxidable grado alimenticio, con hojas templadas de alta 
resistencia a la corrosión, filo de larga duración y mangos 
ergonómicos de polipropileno inyectado o material equivalente. 
El set debe incluir como mínimo cuchillo de chef, cuchillo para 
pan, cuchillo para trinchar, cuchillo utilitario, cuchillo multiusos y 
cuchillo pelador, con hojas entre 8 y 20 cm. Aptos para contacto 
con alimentos, resistentes al uso continuo, de fácil limpieza . 
Mangos Material: Polipropileno inyectado de alta densidad (o 
material polimérico equivalente de grado 
médico/alimentario).Diseño: Ergonómico, con formato 
anatómico para reducir la fatiga en uso prolongado.Seguridad: 
Superficie texturizada o acabado antideslizante para un agarre 
seguro aun con manos húmedas.Ensamble: Inyección directa 
sobre la espiga o unión firme mediante remaches de 
aluminio/acero inoxidable (según diseño). 

15 E 52151805 Wok profesional de 28 cm de diámetro, fabricado en aluminio 
de alta resistencia con espesor mínimo de 2,5 mm, 
recubrimiento antiadherente de alta durabilidad libre de PFOA, 
resistente a altas temperaturas y al uso continuo. Con mango 
ergonómico de baquelita o acero inoxidable con aislamiento 
térmico, firmemente remachado al cuerpo. Fondo difusor que 
garantice una distribución uniforme del calor. Apto para cocinas 
a gas, eléctricas y vitrocerámica (inducción si el modelo 
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incorpora base ferromagnética). De fácil limpieza y apto para 
contacto con alimentos.   

16 E 48101809 Caldero de uso profesional, fabricado en aluminio extra grueso 
de alta pureza, grado alimenticio, con espesor mínimo de 3,0 
mm, diámetro de 36 cm, capacidad aproximada de 18 a 24 
litros, tapa en aluminio del mismo material, asas laterales 
reforzadas remachadas o fundidas de alta resistencia, acabado 
natural pulido, alta conductividad térmica para una distribución 
uniforme del calor, apto para cocinas a gas y eléctricas, 
resistente al uso intensivo en cocinas institucionales y de fácil 
limpieza.  

17 E 48101808 Sartén profesional de 30 cm de diámetro, fabricado en aluminio 
de alta resistencia, con espesor mínimo de 3,0 mm, 
recubrimiento antiadherente de alta durabilidad libre de PFOA, 
resistente al uso intensivo y a altas temperaturas. Con fondo 
difusor para distribución uniforme del calor, mango ergonómico 
en acero inoxidable remachado con protector térmico o 
aislamiento equivalente, apto para contacto con alimentos, 
compatible con cocinas a gas, eléctricas y vitrocerámica (e 
inducción cuando el modelo incorpore base ferromagnética), de 
fácil limpieza.  Sartén Profesional Tramontina 30 cm 

18 E 48101809 Perol profesional de larga vida útil, fabricado en acero 
inoxidable de alta pureza grado alimenticio, con 20 cm de 
diámetro y 14,5 cm de altura, capacidad aproximada de 4,4 
litros, cuerpo de una sola pieza, acabado pulido, bordes 
reforzados, asas soldadas de alta resistencia, base con disco 
de aluminio encapsulado de 4 mm para una óptima distribución 
del calor y ahorro energético, apto para cocinas a gas, 
eléctricas, vitrocerámica e inducción, apto para horno hasta 260 
°C, de fácil limpieza, resistente a la corrosión y al uso intensivo.  

19 E 48101529 Olla a presión de 6 litros, fabricada en aluminio de alta pureza 
grado alimenticio, con capacidad nominal de 6 litros, sistema de 
doble nivel de cocción (Normal y Rápida), mínimo cuatro (4) 
sistemas de seguridad (válvula reguladora de presión, válvula 
de seguridad, sistema de bloqueo de apertura bajo presión y 
empaque de seguridad o sistema equivalente), cierre interno o 
externo de alta resistencia, asas y mango ergonómicos 
termoaislantes, distribución uniforme del calor, apta para 
cocinas a gas y eléctricas, resistente al uso intensivo, de fácil 
limpieza, con disponibilidad de repuestos.   
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20 E 48101529 Olla a presión con capacidad de 8 litros, fabricada en aluminio 
de alta pureza grado alimenticio, equipada con mínimo cuatro 
(4) sistemas de seguridad, incluyendo válvula reguladora de 
presión, válvula de seguridad, sistema de bloqueo que impide la 
apertura mientras exista presión interna y empaque o sistema 
de seguridad equivalente; con dos (2) tipos de cocción (Normal 
y Rápida), cierre de alta resistencia, asas y mangos 
termoaislantes en baquelita de alta resistencia, distribución 
uniforme del calor, apta para cocinas a gas y eléctricas, 
resistente al uso intensivo, de fácil limpieza, con disponibilidad 
de repuestos 

21 E 23271701 Soplete de cocina profesional tipo antorcha culinaria, fabricado 
con cuerpo metálico de alta resistencia (aleación de zinc y 
acero inoxidable), de larga vida útil, con dimensiones 
aproximadas de 23 × 10 × 15 cm y peso aproximado de 0,7 lb 
(0,32 kg), encendido piezoeléctrico, llama ajustable de alta 
precisión con temperatura de trabajo de hasta 1.300 °C, 
sistema de bloqueo para llama continua, regulador de 
intensidad, recargable con gas butano, base estable 
antideslizante, apto para caramelizar, gratinar, flamear, sellar 
carnes y uso en cocina profesional e institucional, de fácil 
limpieza 

22 E 48101900 TAZA MEDIDORA, abricado en plástico de gran resistencia de 
1 Litro. 
Fabricada en plástico de alta resistencia, grado alimenticio, libre 
de BPA. Capacidad de 1 litro. Diseño transparente o translúcido 
con escala graduada en mililitros (ml), litros (L), tazas y onzas 
(oz), impresa o en relieve para facilitar la lectura. Asa 
ergonómica para un agarre seguro y pico vertedor que permite 
un vaciado preciso sin derrames. Material resistente a impactos, 
apto para el contacto con alimentos, de fácil limpieza y apto 
para lavavajillas. Dimensiones aproximadas: 16 cm de alto x 13 
cm de diámetro. 

23 E 41295514 TAPETE DE Silicona para hornear 41 cm x 62 cm tapete de 
silicona grado alimenticio, libre de BPA, reforzado con fibra de 
vidrio. Antiadherente, reutilizable, resistente a temperaturas 
entre -40 °C y 230 °C. Apto para horno y fácil limpieza. 
Dimensiones aproximadas 41 × 62 cm. 

24 E 48101500 AZAFATE ACERO INOXIDABLE - Dimensiones: 10.8 x 17.6 x 
10 cm Fabricado en acero inoxidable AISI 304, acabado 
satinado, resistente a la corrosión, apto para contacto con 
alimentos. Dimensiones aproximadas 10,8 × 17,6 × 10 cm. 
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25 E 48101500 PAELLERA ACERO INOXIDABLE Paellera de 30 cm de 
diametro hecha en Aluminio con revestimiento en antiadherente 
resistente. Asas de acero inoxidable. Dimensiones: Alto 6,3 cm, 
Largo 36,6 cm, Ancho 30,5 cm  Paellera de aluminio con 
recubrimiento antiadherente libre de PFOA, diámetro 30 cm, 
asas en acero inoxidable remachadas, apta para estufa a gas. 
Dimensiones: Alto 6,3 cm, Largo 36,6 cm, Ancho 30,5 cm. 

26 

E 

48101800 

SET DE RECIPIENTES HERMETICOS PARA ALIMENTOS - 1 
jarra de 4L, 1 jarra de 430 ml, 1 una jarra de 500 ml, 1 una jarra 
de 800 ml, 1 una jarra de 1 Lt, 1 una jarra de 1,2 Lt, 1 una jarra 
de 1,2Lt ; Proporcionan mas espacio y mas orden a la alacena 
porque sus cuerpos y tapas son Apilables.   

28 E 52151808 OLLA A PRESION 4 LITROS Cuenta con 4 sistemas de 
seguridad y 2 tipos de cocción (Normal -Rápida)  Capacidad 4 
litros, aluminio de alta resistencia, cuatro sistemas de 
seguridad, dos niveles de cocción (normal y rápida), válvula 
reguladora de presión, asas termoaislantes, compatible con 
estufa a gas. Garantía mínima 10 años en cuerpo y 1 año en 
accesorios 

29 E 48101800 BOWL 16 CM, EN ACERO INOXIDABLE  Bowl fabricado en 
acero inoxidable 18/8, calibre resistente, borde reforzado, 
acabado pulido espejo, apto para preparación y 
almacenamiento de alimentos. Diámetro 16 cm. 

30 E 48101800 BOWL 20 CM 24 EN ACERO INOXIDABLE  Bowl en acero 
inoxidable 18/8, resistente a la corrosión, fácil limpieza, apto 
para lavavajillas. Diámetro 20 cm. 

31 E 48101800 BOWL 26 CM 26 EN ACERO INOXIDABLE  Bowl profesional 
en acero inoxidable, borde reforzado, acabado satinado interior 
y pulido exterior. Diámetro 26 cm. 

32 E 48101800 BOWL 30 CM 28 EN ACERO INOXIDABLE Bowl industrial en 
acero inoxidable, alta resistencia, apto para preparación de 
alimentos, diámetro 30 cm. 

33 E 48101800 BOWL 40 CM EN ACERO INOXIDABLE  Bowl industrial 
fabricado en acero inoxidable 18/8 (AISI 304), acabado pulido, 
resistente a la corrosión, borde reforzado, apto para contacto 
con alimentos y lavavajillas. Diámetro 40 cm. 

34 E 48101800 CUCHILLO SIERRA PARA CARNE, 7 pulgadas  Hoja de acero 
inoxidable de alto carbono de 7 pulgadas con filo dentado, 
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mango ergonómico en polipropileno inyectado, resistente a 
impactos y humedad, apto para uso institucional. 

35 E 52151702 CUCHILLO CHEF 10"  Cuchillo profesional con hoja de acero 
inoxidable de alto carbono de 10 pulgadas, filo de larga 
duración, mango ergonómico antideslizante, apto para cocina 
institucional. 

36 E 52151616 ESPATULA ALTA TEMPERATURA 24cm ,  Espátula fabricada 
en silicona grado alimenticio, resistente hasta 315 °C, mango 
ergonómico, una sola pieza para evitar acumulación de 
residuos. Longitud 24 cm.Ancho 10 cm; Espesor 2 mm. 

37 E 52151616 ESPATULA ALTA TEMPERATURA 34cm,  Espátula profesional 
en silicona grado alimenticio resistente a altas temperaturas 
(315 °C), mango reforzado, apta para uso intensivo. Longitud 34 
cm.Ancho 14 cm;Espesor 2 mm. 

38 E 52152000 PLATO BASE 26cm, en loza  Plato base fabricado en porcelana 
vitrificada o loza de alta resistencia, acabado esmaltado color 
blanco, resistente al choque térmico, apto para microondas y 
lavavajillas. Diámetro 26 cm. 

39 E 52152000 PLATO CAPUCHINO en loza 20 cm  Plato de porcelana 
vitrificada de alta resistencia, acabado esmaltado, resistente al 
rayado y choque térmico. Diámetro 20 cm. 

40 E 52152000 PLATO HONDO PARA SOPA en loza, 23  Plato hondo en 
porcelana vitrificada color blanco, alta resistencia mecánica y 
térmica, apto para horno microondas y lavavajillas. Diámetro 23 
cm.  

41 E 52152000 PLATO PARA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE, en loza, 15 cm  Plato 
en porcelana vitrificada, acabado brillante, resistente a impactos 
leves y altas temperaturas. Diámetro 20 cm. 

42 E 52152000 PLATO POSTRE, loza 18 cm  Plato para postre fabricado en 
porcelana vitrificada, color blanco, alta resistencia, apto para 
lavavajillas y microondas. Diámetro 22 cm. 

43 E 52152101 POCILLO , loza  Pocillo fabricado en porcelana vitrificada o loza 
de alta resistencia, color blanco, capacidad aproximada de 250–
300 ml, acabado esmaltado, resistente al choque térmico, apto 
para microondas y lavavajillas. 

44 E 52151810 SAMOVARES 6 litros, acero inoxidable  Samovar fabricado en 
acero inoxidable AISI 304, capacidad 6 litros, tapa con sistema 
de cierre, grifo antigoteo, recipiente para combustible o 
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resistencia eléctrica (según modelo), asas termoaislantes y 
acabado pulido. 

45 E 48101900 TAZA CONSOME SIN ASAS 11 CM  Taza para consomé 
elaborada en porcelana vitrificada, diámetro 11 cm, capacidad 
aproximada de 350 ml, color blanco, resistente a impactos 
moderados, apta para microondas y lavavajillas. 

46 E 48101500 COMBIGRILL ANTIHADERENTE 32,5Cm x 53,0Cm  Plancha 
grill doble fabricada en aluminio fundido de alta resistencia con 
recubrimiento antiadherente libre de PFOA. Dimensiones 
aproximadas 53 cm × 32,5 cm, espesor mínimo de 4 mm, asas 
resistentes al calor, apta para estufas a gas.  

47 E 48101915 Sarten bandeja para huevos fritos antihaderente, 4 orificios, 
material alumino y madera, 37,50 x 19,00 x 5,50 cm/14,74 x 
7,47 x 2,16 pulgadas 

48 E 48101908 OLLETAS 1 LITROS, material alumnio Olleta fabricada en 
aluminio de alta pureza, capacidad 1 litro, asas remachadas, 
tapa de aluminio, acabado pulido, apta para estufa a gas. 

49 E 48101908 OLLETAS 2 LITROS, material alumnio  Fabricada en aluminio 
de alta resistencia, capacidad 2 litros, tapa y asas reforzadas, 
distribución uniforme del calor, apta para uso institucional. 

50 E 48101908 OLLETAS 4 LITROS, material alumnio  Olleta en aluminio 
calibre grueso, capacidad 4 litros, asas remachadas, tapa de 
ajuste preciso, uso comercial  

51 E 48101521 PLANCHA ASADORA  DE 25 cms ANCHO * 55 CM LARGO 
EN ALUMINIO EXTRAGRUESO   Plancha asadora fabricada 
en aluminio fundido extragrueso, espesor mínimo de 5 mm, 
superficie lisa, asas integradas, excelente distribución del calor, 
apta para estufas a gas. 

52 E 48101509 Freidora De Aceite Profesional 10 Litros Acero Inox a gas de 
dos puestos de 10 litros cada uno, estructura en acero 
inoxidable, quemadores de alto rendimiento, canastillas 
cromadas con mango termoaislante, válvula de drenaje, 
funcionamiento a gas GLP o natural, uso institucional. 

53 E 48101615 lavavajillas electrico digital de 50 piezas 110 v, en acero 
inoxidable altura 89cm, ancho 64,5cm y profundidad 67,2cm. 
Apertura automática de puerta  Lavavajillas de libre instalación, 
capacidad mínima para 50 piezas, panel digital, acabado en 
acero inoxidable, apertura automática de puerta, 110 V, 
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dimensiones aproximadas: Alto 89 cm, Ancho 64,5 cm, Fondo 
67,2 cm. Mínimo 6 programas de lavado, eficiencia energética 

55 E 48101702 Dispensador de bebidas frias dos tanques individuales de 18 
litros cada uno, Evaporador de acero inoxidable 304 para 
refrigeración. Control de temperatura entre 44 y 53.6 °F para 
bebidas frías, Bandeja receptora de agua de gran capacidad 
para evitar goteos. 

56 E 52151616 juego de espatulas acero inoxidable por 5 piezas Siliconadas  
Juego de cinco espátulas fabricadas en silicona grado 
alimenticio, libres de BPA, resistentes hasta 230 °C, mangos 
ergonómicos, aptas para utensilios antiadherentes y lavavajillas. 

57 E 52151616 Juego De Espátulas en acero inoxidable De 6 Piezas  Juego de 
seis espátulas profesionales en acero inoxidable, diferentes 
medidas para cocina y repostería, mangos ergonómicos, 
resistentes a la corrosión y aptas para lavavajillas. 

58 E 48101903 vasos de 7 onzas en cristal  Vaso en vidrio templado 
transparente, capacidad aproximada de 207 ml (7 oz), 
resistente al choque térmico y al uso institucional, apto para 
lavavajillas. 

59 E 48101902 juegos de cubiertos (incluye 1 cuchillo, 1 tenedor, 1 cuchara y 1 
cucharita) en acero inoxidable   Juego compuesto por cuchillo, 
tenedor, cuchara sopera y cucharita, fabricados en acero 
inoxidable 18/10, acabado pulido espejo, resistentes a la 
corrosión, aptos para lavavajillas. 

60 E 48101608 licuadora Capacidad de  2 litros, Material de la jarra: Plástico. 
110 v, 9 velocidades, cuchillas en acero inoxidable,  Licuadora 
de 2 litros, jarra plástica de alta resistencia libre de BPA, 
cuchillas en acero inoxidable, motor de mínimo 700 W, 9 
velocidades + pulso, alimentación 110 V. 

61 E 52141534 Sanduchera 2 Puestos Electrica, acero inoxidable, 110 v, 
capacidad 4 sandwiches,  Sanduchera profesional en acero 
inoxidable, alimentación 110 V, capacidad para 4 sándwiches, 
placas antiadherentes, control automático de temperatura, 
potencia mínima 1.400 W. 

62 E 48101800 molinillo en acero inoxidable  Molinillo manual fabricado en 
acero inoxidable de grado alimenticio, mecanismo de molienda 
ajustable para sal, pimienta o especias, resistente a la corrosión 
y de fácil limpieza. 
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63 E 48101800 termo dispensador de 6 litros en acero inoxidable termo 
dispensador fabricado en acero inoxidable AISI 304, capacidad 
de 6 litros, doble pared con aislamiento térmico, grifo 
dispensador antigoteo, tapa con cierre de seguridad, asas 
laterales resistentes al calor, conserva bebidas frías o calientes 
por mínimo 6 horas. Apto para uso institucional. 

64 E 48101800 termo dispensador de 4 litros en acero inoxidable  Fabricado en 
acero inoxidable AISI 304, capacidad de 4 litros, doble pared 
con aislamiento térmico, grifo dispensador, tapa hermética con 
sistema de cierre seguro, apto para bebidas calientes y frías, 
fácil limpieza. 

65 E 48101915 bandejas en acero inoxidable 30 * 30 cm  Bandeja cuadrada 
fabricada en acero inoxidable AISI 304, acabado satinado, 
bordes reforzados, resistente a la corrosión, apta para contacto 
con alimentos, fácil limpieza y apta para lavavajillas. 
Dimensiones 30 cm × 30 cm. 

66 E 48101915 Bandeja en acero inoxidable 40 largo * 30 ancho cm  Bandeja 
rectangular fabricada en acero inoxidable AISI 304, alta 
resistencia a la corrosión, bordes reforzados, acabado pulido, 
apta para uso institucional y gastronómico. Dimensiones 40 × 
30 cm. 

67 E 48101907 jarras de plastico de 4 litros  Jarra fabricada en plástico de alta 
resistencia, grado alimenticio, libre de BPA, capacidad de 4 
litros, tapa ajustable, asa ergonómica y pico vertedor para 
facilitar el servido. Resistente a impactos y apta para 
refrigeración. 

68 E 48101907 jarras de plastico de 2 litros  Fabricada en plástico de alta 
resistencia grado alimenticio, libre de BPA, capacidad de 2 
litros, tapa con cierre seguro, asa ergonómica y pico vertedor. 
Apta para bebidas frías y refrigeración. 

70 E 52151641 Batidora de pedestal 6 litros, 10 velocidades  Batidora 
planetaria con recipiente de acero inoxidable de 6 litros, 10 
velocidades, motor de mínimo 1.000 W, alimentación 110 V, 
incluye batidor globo, batidor plano y gancho amasador. 
Sistema de protección contra sobrecarga. 

71 E 48101711 dispensador de agua para botellon con gabinete, tres opciones 
de temperatura, Almacenamiento de la botella de agua en la 
base del dispensador, alto 104cm, ancho 31cm, profundidad 
37,4cm 
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72 E 48101607 exprimidor electrico de citricos de  0.25HP, Monofásico: 110 V, 
recipiente superior en acero inoxidable y base del motor en 
aluminio anodizado, Dimensiones: Altura 0.43 / Diámetro 0.20 
mts 

73 E 24112404 caja plastica almacenadora de 27 litros con tapa, profundidad 
33cm  Caja organizadora fabricada en polipropileno de alta 
resistencia, libre de BPA, capacidad de 27 litros, tapa ajustable 
con sistema de cierre, resistente a impactos y humedad. 
Dimensiones aproximadas: profundidad 33 cm. Apta para 
almacenamiento de alimentos secos y utensilios. 

74 E 24112404 caja plastica almacenadora de 17 litros con tapa  Fabricada en 
polipropileno de alta resistencia, capacidad de 17 litros, tapa de 
ajuste seguro, apilable, resistente a impactos y humedad. Ideal 
para almacenamiento institucional. 

75 E 48101812 colador en acero inoxidable 18cm  Mango Redondo, Alto : 6.6 
cm  Colador fabricado en acero inoxidable AISI 304, malla fina 
reforzada, mango redondo ergonómico, resistente a la 
corrosión, apto para contacto con alimentos y lavavajillas. 
Diámetro 18 cm, altura aproximada 6,6 cm. 

76 E 48101907 Jarra con tapa en acero inoxidable 3 litros  Jarra fabricada en 
acero inoxidable AISI 304, capacidad de 3 litros, tapa abatible, 
asa ergonómica soldada, acabado pulido espejo, resistente a la 
corrosión y apta para bebidas frías o calientes. 

77 E 48101907 Jarra con tapa en acero inoxidable 2 litros  Fabricada en acero 
inoxidable AISI 304, capacidad de 2 litros, tapa con cierre 
seguro, asa ergonómica, acabado pulido, resistente al uso 
continuo y de fácil limpieza. 

78 E 48101915 bandeja platica pequeña 23cm *16 cm color blanco  Bandeja 
fabricada en polipropileno grado alimenticio, color blanco, 
resistente a impactos, bordes reforzados, fácil limpieza y apta 
para contacto con alimentos. Dimensiones 23 cm × 16 cm. 

79 E 48101815 Cucharon acero inoxidable Ancho :7 cm Largo: 36 cm  
Cucharón fabricado en acero inoxidable AISI 304, mango largo 
ergonómico, resistente a la corrosión, apto para uso 
institucional. Dimensiones aproximadas: ancho 7 cm, largo 36 
cm. 

80 E 48101815 Cucharon de plástico Medida: 9cm x31.8x7cm .5cm color negro  
Fabricado en nylon grado alimenticio resistente a altas 
temperaturas (hasta 210 °C), color negro, apto para utensilios 
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antiadherentes. Medidas aproximadas: 9 cm × 31,8 cm × 7,5 
cm. 

81 E 52151600 Insertos de acero Dimensiones y peso Alto: 10 cm Ancho: 27 
cm Largo 17 cm Peso: 0.54 kg Inserto gastronorm fabricado en 
acero inoxidable AISI 304, calibre reforzado, resistente a la 
corrosión, capacidad aproximada 4 litros. Dimensiones: alto 10 
cm, ancho 27 cm, largo 17 cm. Compatible con mesas frías y 
baños María. 

82 E 52151600 Set de pinzas para manipulacioón de alimentos Cubiertos Tipo : 
Cubiertos para servir, Ancho : 2 cm, Alto : 27 cm,  Pinzas 
fabricadas en acero inoxidable AISI 304, longitud aproximada 
27 cm, sistema de resorte, puntas dentadas para mejor agarre, 
resistentes a la corrosión, aptas para uso institucional y 
lavavajillas. 
Largo : 2 cm, Color : Plateado 

84 E 52151506 Canecas de almacenamiento 50 litros para almacenamiento de 
alimentos en seco Con Tapa y Manijas Gris.  Caneca fabricada 
en polietileno de alta densidad (HDPE), grado alimenticio, 
capacidad 50 litros, color gris, con tapa hermética y manijas 
laterales. Resistente a impactos, humedad y rayos UV. Apta 
para almacenamiento de alimentos secos. 

85 E 47121702 Canecas basura inorgánica y orgánica capacidad 10 litros 
Dimensiones (cn) Largo 31,5, Ancho (19,7) y Altura (36,7)  
Canecas fabricadas en polipropileno de alta resistencia, 
capacidad 10 litros, con tapa abatible, colores diferenciados 
para separación de residuos. Dimensiones aproximadas: largo 
31,5 cm, ancho 19,7 cm, alto 36,7 cm. 

86 E 52152100 vasos de 9 onzas en cristalVaso elaborado en vidrio templado 
transparente, capacidad aproximada de 266 ml (9 oz), 
resistente al choque térmico y al uso institucional. Apto para 
lavavajillas. 

87 E 52152100 Juego de Refractarias Cuadrada 2 Litros de vidrio  Refractaria 
fabricada en vidrio templado borosilicato, capacidad 2 litros, 
resistente a temperaturas entre -20 °C y 300 °C. Apta para 
horno convencional, microondas, refrigerador y lavavajillas. 

88 E 52152100 Juego de ensaladeras de vidrio de 22 cm Alto 22.8 cm largo 
14cm  Juego de ensaladeras elaboradas en vidrio templado 
transparente, diámetro aproximado 22 cm, resistentes a 
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impactos moderados y cambios de temperatura. Aptas para 
lavavajillas. 

 
 
De acuerdo con la Guía para la Elaboración de Estudios de Sector publicada por 
Colombia Compra Eficiente versión G-EES-02, las Entidades Estatales deben 
entender claramente cuál es su necesidad y cómo pueden satisfacerla, por lo cual, 
deben conocer y entender cómo y con quién pueden establecer la relación que 
permite satisfacer la necesidad identificada.  

 

ANÁLISIS DEL MERCADO 

Aspectos Generales 

El Servicio Nacional de Aprendizaje -SENA, es un establecimiento público del orden 

nacional, con personería jurídica, patrimonio propio e independiente, y autonomía 

administrativa, adscrito al Ministerio del Trabajo de Colombia. Ofrece formación 

gratuita a millones de colombianos que se benefician con programas técnicos, 

tecnológicos y complementarios que, enfocados en el desarrollo económico, 

tecnológico y social del país, entran a engrosar las actividades productivas de las 

empresas y de la industria, para obtener mejor competitividad y producción con los 

mercados globalizados. 

En este contexto, es importante que la institución cuente con ambientes que 

garanticen el bienestar para la comunidad educativa, que para el caso en particular,  

con  el  proceso que se busca adelantar, se pretende disponer de una cafetería 

totalmente dotada, que permita ofrecer alimentos en condiciones de comodidad y 

salubridad óptimos a quienes lo demanden,   de igual manera que quienes atienden 

la cafetería y preparen alimentos cuenten con elementos que les permita realizar su 

actividades eficiente.  

El Decreto 249 de 2004 en el artículo 11 establece como funciones de la Dirección 

de Formación Profesional, entre otras el “13. Impulsar la innovación, 

experimentación y adopción de estrategias pedagógicas y metodológicas, en 

diseños curriculares, procesos de formación y procesos evaluativos; hacerle 

seguimiento y evaluar su resultado; (...) 16. Coordinar con la Dirección de 

Planeación y Dirección amiento Corporativo, la obtención y análisis de información 

relacionada con la dinámica sectorial, los programas de formación profesional, los 
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programas de innovación y desarrollo tecnológico y los de asesoría empresarial. (...) 

18. Dirigir y coordinar el desarrollo de actividades de promoción, administración y 

seguimiento a la ejecución de las estrategias, programas y proyectos de innovación 

y desarrollo tecnológico, gestión empresarial, así como los de apoyo al 

emprendimiento y el empresarismo en el país.” Es por esto por lo que la Entidad 

tiene el compromiso de innovar y evolucionar permanentemente sus estrategias, 

metodologías y medios de aprendizaje, de acuerdo con las necesidades del sector 

empresarial y de los trabajadores, de manera que impacte positivamente la 

productividad, la competitividad, la equidad y el desarrollo del País, generando a la 

vez bienestar a la comunidad educativa SENA 

 En cumplimiento del Art. 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015, que establece el 

“deber de análisis de la Entidades Estatales. La Entidad Estatal debe hacer durante 

la etapa de planeación el análisis necesario para conocer el sector relativo al objeto 

del Proceso de Contratación desde la perspectiva legal, comercial, financiera, 

organizaciones, técnica y de Análisis de Riesgo. La Entidad debe dejar constancia 

de este análisis en los Documentos del Proceso”, acorde con lo establecido en la 

“Guía para la Elaboración del Estudio de Sector” expedida por Colombia Compra 

Eficiente, el SENA efectúo análisis del sector teniendo en cuenta que el alcance del 

estudio de sector debe ser proporcionado al valor del proceso de contratación, la 

naturaleza del objeto a contratar, el tipo de contrato y a los Riesgos identificados 

para el Proceso de Contratación.  

En cumplimiento de lo anterior la entidad estatal debe revisar los aspectos generales 

del mercado del bien, obra o servicio que sean relevantes en el Proceso de 

Contratación. Para el efecto, Colombia Compra Eficiente recomienda analizar, entre 

otros, los siguientes contextos, los cuales pueden tener un alcance local, regional, 

nacional o internacional, dependiendo del Proceso de Contratación. 

ASPECTOS ECONOMICOS 

Las actividades económicas en Colombia se clasifican en cuatro grandes sectores 
productivos, los cuales se encuentran interrelacionados y permiten identificar la 
naturaleza de los bienes y servicios que se transan en el mercado. 

El sector primario comprende las actividades orientadas a la explotación directa 
de los recursos naturales sin transformación industrial, tales como la agricultura, la 
ganadería, la pesca y la extracción de hidrocarburos. 
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El sector secundario o industrial agrupa las actividades destinadas a la 
transformación de materias primas en bienes elaborados o intermedios, dentro de 
las cuales se incluye la refinación,  procesamiento de combustibles, y  alimentos 
procesados  

El sector terciario o de servicios está conformado por actividades que no 
producen bienes materiales, sino que prestan servicios necesarios para el 
funcionamiento de la economía, como el comercio, el transporte y la distribución de 
bienes. 

El sector cuaternario reúne actividades de alto contenido intelectual relacionadas 
con la investigación, la innovación, el desarrollo tecnológico y la gestión de la 
información. 

Teniendo en cuenta la naturaleza de los elementos que conforman el menaje para 
la cafetería  a contratar, cuyo objeto contractual corresponde a una compra, de 
bienes terminados, este se enmarca  en el sector terciario (comercio y servicios), 
además que la entidad no realiza actividades  de comercio de elementos que 
conforman el menaje para la cafetería   y que tampoco  los posee,  bajo las 
condiciones técnicas definidas y el cumplimiento de las condiciones  de calidad,  y 
requisitos legales  aplicables para la vigencia 2026. 

El Producto Interno Bruto (PIB) es el indicador macroeconómico que mide el valor 
monetario de todos los bienes y servicios finales producidos dentro del territorio de 
un país durante un período determinado, independientemente de que sean 
generados por empresas nacionales o extranjeras. Este indicador permite evaluar 
el crecimiento o decrecimiento de la actividad económica, así como el desempeño 
productivo y la competitividad general de las empresas que operan en el país. 

Por su parte, el (PPA) valora la producción nacional con base en precios 
comparables a los de los Estados Unidos, lo que permite realizar comparaciones 
internacionales más precisas sobre el nivel de bienestar, las condiciones de vida y 
el uso de los recursos entre distintos países. Aunque su cálculo es complejo, el PIB-
PPA es ampliamente utilizado por los economistas como referencia para análisis de 
desarrollo económico y bienestar per cápita. 
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Fuente: chrome-

extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://www.dane.gov.co/files/opera

ciones/PIB/bol-PIB-Itrim2026.pdf 

Respecto al periodo interanual primer semestre 2025-2026, hubo un crecimiento del 

% 2.2   anterior  serie ajustada, el valor agregado se observa que sectores 

destacados como la explotacion minera, y construcción decrecieron, los demes 

sectores tuvieron un importante crecimiento, destacandose la administración 

pública, el comercio y actividdes artisticas de entrenamiento y recreación. El 

comercio creció creció un 2.9% estando por encima del PIB total 

 
Balance 2025 y Perspectivas 2026  

¨Al cierre de 2024 advertimos que Colombia entraba en una fase prolongada de 
incertidumbre, bajo crecimiento, fragilidad institucional y frentes como la seguridad, 
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relaciones internacionales, salud y el energético con especiales alertas. El Balance 
2025 confirma que esas advertencias no fueron exageradas, ni infundadas: 
describían con precisión el rumbo que terminó tomando la economía y el país. 

Inicia el 2026 en medio de hechos relevantes para nuestro país y el mundo. El más 
extraordinario es sin duda la intervención del gobierno de los Estados Unidos en 
Venezuela y la detención de Nicolás Maduro para su procesamiento ante la justicia 
norteamericana. Hecho de gran impacto en términos de política internacional, 
tendrá con seguridad grandes implicaciones sobre Colombia, en términos de 
seguridad, migración, relaciones internacionales, como en términos económicos. Si 
a Venezuela le va bien, a Colombia le va bien. Un buen futuro de Venezuela es 
quizás la más importante oportunidad para Colombia en el futuro.  

Con el gobierno que comienza en agosto, se vislumbra un horizonte favorable para 
las relaciones comerciales, con otros países con los que el gobierno que termina su 
periodo, se vieron afectados, como es el caso de Ecuador, Israel, y el Salvador, el 
mejoramiento de las relaciones comerciales, permite aumentar la balanza 
comercial, tanto para importaciones como para las exportaciones. 

Dentro del país terminamos el año lleno de noticias extraordinarias, con grandes 
implicaciones económicas. La “Emergencia Económica” decretada por el Gobierno, 
y los decretos que imponen nuevos impuestos a los contribuyentes por más de 16 
billones de pesos, son reflejo de varias realidades: i) el Gobierno reconoce que se 
encuentra en una situación fiscal muy grave, ii) dentro de las soluciones 
consideradas por el gobierno no estuvo la reducción del gasto público, en su opinión 
los contribuyentes deben asumir todas las necesidades que tenga el Estado, iii) 
según el Comité Autónomo de la Regla Fiscal la situación puede ser 
significativamente más grave que los 16 billones, iv) Colombia paga los intereses 
más altos de los emisores con riesgos económicos equivalentes, gracias a la 
inmensa incertidumbre que genera el Gobierno en el mercado, incluyendo la 
aplicación de la “Cláusula de escape de la regla fiscal” que minó sensiblemente 
nuestra credibilidad entre los acreedores, v) días antes de la declaratoria de 
emergencia económica” el Gobierno adelantó una “inusual” operación de tesorería 
que denota el desespero por la caja y levanta grandes preguntas entre otros 
acreedores, vi) la deuda pública colombiana ha aumentado más de 370 billones 
durante los últimos 3 años.  

A lo anterior hay que sumarle la convicción que tienen la gran mayoría de los 
analistas constitucionales de que la “emergencia económica” y las medidas 
derivadas de la misma, no tienen fundamento, y, por lo tanto, a pesar de las 
múltiples advertencias al gobierno, serán declaradas inconstitucionales en unos 
meses, generando gran impacto durante su presunción de constitucionalidad, y gran 
inestabilidad en las reglas jurídicas que afectan las actividades económicas.  
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En otro frente totalmente distinto, el Gobierno Nacional decretó un aumento salarial 
del 23,7%. Fue una gran sorpresa, para la mesa de concertación de políticas 
salariales y laborales, ya que la inflación anual acumulada hasta noviembre había 
sido de 5.3%, la productividad total de los factores fue determinada por el DANE en 
0,91%, el crecimiento del PIB en Colombia para el 2025 se espere sea del 2.9%, se 
había proyectado una inflación para el 2026 ligeramente superior al 4%, y los 
representantes de las centrales de trabajadores habían indicado formalmente que 
su solicitud era de 16%. La decisión del gobierno equivale a 4.6 veces la inflación 
de 2025, 5.9 veces la que era la inflación proyectada, 8.1 veces el crecimiento del 
PIB y el 48% de lo solicitado por los trabajadores en su escenario más optimista. 
“Fuente: Balance 2025 y Perspectivas 2026- ANDI” 
https://economistacolombia.com/actualidad/la-deuda-publica-colombiana-ha-
aumentado-mas-de-370-billones-durante-los-ultimos-3-anos/ 

Contexto del sector  comercio  

A través de la compra de los elementos de menaje para la cafetería, se obtienen 

elementos que son claves para que la comunidad educativa del CGAO, cuente con 

un espacio cómodo y bien dotado en el momento de consumir bebidas y alimentos, 

de igual manera para quienes desarrollan actividades de preparación de alimentos 

y comercialización de los mismo, lo hagan en condiciones óptimas.  

Teniendo en cuenta el concepto anterior, es pertinente hacer una reflexión sobre 

cómo se aprovisionan de bienes y servicios los Institutos de Formación para el 

Trabajo, las Universidades Públicas o Privadas quienes también requieren de 

elementos o insumos para que los estudiantes adquieran o desarrollen habilidades 

propias de su programa de formación, carrera o facultad.  

Es claro que todas las entidades públicas, con las excepciones previstas por la 

constitución y la ley, para los efectos de celebrar contratos con particulares o con 

otras entidades públicas, están en la obligación de adelantar los procesos de 

contratación, celebrar y ejecutar dichos contratos, bajo lo dispuesto en la 

reglamentación establecida en la Ley 80 de 1993 y Ley 1150 de 2007, sin embargo, 

algunas entidades públicas se encuentran exceptuadas de la aplicación de dichas 

disposiciones legales por razones propias a los fines y propósitos de la entidad.  

El sector terciario de la economía, también conocido como el sector de los servicios, 

es el  sector el que  se encarga de brindar servicios que no implican la producción 

directa de bienes materiales, pero que son esenciales para el funcionamiento 

económico y social, del cual forma parte como subsector el comercio. 
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Dentro del sector terciario. 

En relación al sector según el DANE se tiene el siguiente comportamiento 

interanual, de febrero 2025 a febrero  2026, por subsectores 

 

chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://www.dane.gov.co/files/opera
ciones/EMC/bol-EMC-feb2026.pdf,  

Cadena de producción y distribución  

La cadena productiva del sector comercio en Colombia consta de etapas 
consecutivas, que inicia con la extracción de diversas materias primas, 
posteriormente los insumos sufren algún tipo de cambio o transformación (algunos 
subsectores más tecnificados), hasta la constitución de un producto final y su 
colocación en el mercado. Se trata, por tanto, de una sucesión de operaciones de 
diseño, producción y de distribución integradas, realizadas por diversas unidades 
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interconectadas como una corriente, involucrando una serie de recursos físicos, 
tecnológicos y humanos.  

Para este proceso se presenta la dinámica de llevar el producto a disposición final 
del cliente; la cadena productiva abarca desde la extracción de la materia prima, 
proceso de manufacturado, proceso de obtención del producto, hasta el consumo 
final.  

El sector comercio interviene en los últimos eslabones de la cadena productiva, una 
vez se obtiene el producto en proceso o producto terminado es incorporado al 
mercado para iniciar la transacción económica y satisfacer las necesidades del 
cliente final. 

 ANALISIS DE LA DEMANDA  

Utilizando el Modelo de Abastecimiento de Colombia Compra Eficiente, se puede 
evidenciar que, para el comercio de equipos y elementos de cafetería, de acuerdo 
con el este proceso de compra, se tiene: 

Proveedores que contrataron a través de CCE 
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En 2025 se realizaron 368   contratos  y en 2024  348  contratos  con proveedores 
ubicados en las diferencias ciudades del país,  con un aumento del 6 % en relación 
al 2024 año, en relación de elementos para cafetería 

 

Ahora bien; en relación con el valor de los contratos se tiene que entre 2024  se 
experimenta en incremento del 32%  

COMPORTAMIENTO DEL GASTO HISTÓRICO 

Con la consulta  realizada  en la plataforma SECOP II, se evidenció que existen  
procesos con objeto similar al presente, orientados  compra de equipos y elementos 
de cafetería,  destinados al fortalecimiento de las cocinas y cafeterías, que 
contribuyen al bienestar de la comunidad educativa del SENA, en tal sentido se 
tomó como referencia los siguientes aspectos contratos : 

 

No
 PROCE
SO SECOP 

 
MC-STD-CATA-017-2026 

MODALIDAD Mínima cuantía 
CONTRATANTE SENA REGIONAL SANTANDER Grupo Administrativo 

CATA 
CONTRATISTA GLOBAL INGENIERIA SUMINISTROS Y TECNOLOGIA 

BIOMEDICA S.A.S 

 
OBJETO 

 
Contratar la compra de equipos para la modernización del 
taller de gastronomía del Centro Agroempresarial Y Turístico 
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De Los Andes, vigencia 2026. 

VALOR $  94.370.000 

 
 
 
 
 

 
CONDICIONES 

 

 

PLAZO 3 meses  

 

N° proceso SECOP MC-ANT-CTPGA-033-2024 

MODALIDAD Mínima cuantía 

CONTRATISTA  
AYT SAS 
 

CONTRATANTE  
SENA REGIONAL ANTIOQUIA Grupo Administrativo CTPGA 
 

OBJETO 5_9501_580 Compra de elementos y utensilios de menaje y demás 

requerimientos necesarios para el ambiente de agroindustria del 

complejo tecnológico para la gestión Agroempresarial 

VALOR $ 129.990.649  

CONDICIONES  
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PLAZO 30 dias  

 

 

 

1. ANALISIS DE LA OFERTA 

 
1. ANALISIS DE LA OFERTA 

 

ANÁLISIS DE LA OFERTA  

Revisando  el Modelo de Abastecimiento de Colombia Compra Eficiente, se puede 
evidenciar que para la adquisición de  elementos, para cafetería de acuerdo al este 
proceso de compra, se tiene que a fecha del 09  de julio de 2026 se registran 1.417  
proveedores. 

. 

Para realizar el análisis de la oferta la entidad utilizo los mecanismos de solicitud 
de cotización en la página del SECOP II y tiene como referencia la siguiente 
información:  
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Proveedores 
(identificar posibles 
proveedores  en el 
mercado nacional y/o 
local) 

P1 P2 

ubicación Local X X 

Nacional   

En el documento de apoyo resultado de estudio de mercado se observa el 
respectivo análisis de precios, el cual hace parte integral del presente proceso. 

 
El presupuesto oficial estimado para este proceso es la suma de  setenta y cuatro 
millones novecientos noventa y tres mil ochocientos cincuenta  pesos   m/tce ( $         

74.993.850  )  incluido el Impuesto al Valor Agregado (I.V.A.), cuando a ello hubiere 
lugar y demás impuestos, tasas, contribuciones de carácter nacional y/o municipal 
de carácter legal, costos directos e indirectos. 
 
Análisis sobre criterios de fomento poblacional 

Teniendo en cuenta lo dispuesto en el artículo 2.2.1.2.4.2.16 del Decreto 1860 de 
2021, relacionado con el fomento a la ejecución de contratos estatales con 
participación de población en pobreza extrema, desplazados por la violencia, 
personas en proceso de reintegración o reincorporación y sujetos de especial 
protección constitucional, el Centro de Gestión Agroempresarial del Oriente realiza 
el análisis correspondiente en el marco del presente Estudio del Sector. 

Como resultado de dicho análisis, se concluye, que, atendiendo al objeto contractual 
que se trata de la compra de elementos para menaje de cafetería para los cuales 
se hace necesario  que el proveedor tenga experiencia  en la comercialización de 
este tipo de elementos; lo que se  requiere que  cumpla con los requisitos 
habilitantes,  criterios de selección y demás requisitos legales, relacionados en el 
estudio previo y que exige la norma, que para para este caso no es de fácil 
cumplimiento para población en pobreza extrema, desplazados por la violencia, 
personas en proceso de reintegración o reincorporación y sujetos de especial 
protección constitucional .  

En consecuencia, la no inclusión de este criterio se fundamenta en razones de 
oportunidad, conveniencia y proporcionalidad, garantizando el cumplimiento del 
objeto contractual sin poner en riesgo la prestación del servicio, este proceso se 
realizará  mediante la modalidad de mínima cuantía. 
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2. ANALISIS DE RIESGOS Y LA FORMA DE MITIGARLOS 

Se han contemplado los riesgos que se anexan (Matriz de riesgo), y que no 
representan una alteración al equilibrio económico del contrato, y que pueden 
ser mitigados con la adquisición de una garantía o bajo la autonomía de la 
voluntad de las partes, y hacen parte integral del presente estudio y de los 
respectivos estudios previos 

 
 
Dado en Vélez, a los treinta    (30) días del mes de septiembre de 2026. 

 

 

 

 

 

JAVIER GONZALEZ FRANCO 

Subdirector (E) 

 

Proyectó: Patricio Suárez Hurtado Profesional 06 
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