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Fecha Inicio Operacién: 0 & / o .5_ [ 26::3 J Fecha Final Operacion, 3 / A’ 2 / 2o g
Mombre Responsable del Servicio: Cﬁb &’) Jc_/ /,% /ifﬂ ;ﬂ' //d
——— v —
2. Ubicacién

Localidad: Usm [ el Barrio: US”’? x"\ ?C/' Direccion: Cé’-‘/’d /0 ‘{ éC‘/‘/‘ #- ? = (7/
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3. Cobertura [ook e
Cobertura Diaria Contratada: ,'; o N° Personas Beneficiarias en Atencién: 50 (2

Categoria 1: Subcomponente Suministro Alimentario

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: i YoYD) Total Asistencia del Dia: & 7 ©  Total Histérico de Asistencia: ;_z_écg?

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Implementa el ciclo de menus, minuta patrén y
N . ) : : : c NC NA 5 ) Sl c NC NA
Aplica los procedimientos de Planificacion alimentaria andlisis del aporte nutrcional para los distintos

y su implementacién en los servicios sociales (PCD- E. D |:| grupos de edad determinados por la SDIS, [E- |:| D
1 |PSS-017) con sus respectivos protocolos, instructives : 2 |cumpliendo con lo descrito para intercambios de

y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo alimentos y suministrando las raciones a la
descrito en el anexo técnico. poblacién beneficiaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico

c NC NA [+ NC NA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedar E- D D D D E
Comunitario, las minutas patrén, el ciclo de menuds y Ofrece menls especiales en las fechas de
3 los documentos de andlisis de aporte nulncl_onal alas 4 |navidad y fin de ado conforme los criterios
personas manipuladoras de alimentos, asi como el establecidos por la Subdireccion de Nutricion
ciclo de menus y el menu del dia para visualizacién de :
las personas beneficiarias del servicio.
N° Varlable Nivel de Cumplimiento

Utiliza a lotalidad de ingredientes listados en el andlisis del aporte nutricional para cada preparacién y de acuerdo con los aspectos

sefalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. Ciclo de menus. é NC NA
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N°
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Nivel de Cumplimiento

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacién Alimentaria y su implementacién en los servicios
sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patron,
ciclo de menus, andlisis nutricionales, estandarizacién de utensilios y porciones servidas, recepcion de alimentos y conocimiento de los
cniterios minimos de aceptacién y rechazo; en los tiempos sefalados en el anexo técnico.

rFecna minuta ratron:
Dia OF Mes ©

Fecha Procedimiento:

Dia OF Nes OF nvo 2020

FEcna: cstanoarizacion.

Dia L6 Mes @& aro 2023
O5-05 ~ 2025
Fecha Recepcién-Criterios:
Dia 0‘5 I;v'les(.') Afo @ZO’
LE=OL -2

aro_COCT

NC MNA

= O O

g __ Categorfa 2: Subcomponente Vigllancia Nutriclonal s

N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilizacién en vigilancia
nutricional y las demas programadas por la
Subdireccién de Nutricion Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
: ; de datos antropoméltricos, disponiendo de los
F?naiecimiento Toma m_edldas antropométricas: c NG NA equipos (balanza digital y tallimetro), en las c NC MA
7 Dia Mes Afio 8 condiciones sefaladas en el anexo técnico.
| Sensibilizacién Vigilancia Nutricional Profesional D g D Fecha Toma de datos antropométricos: !Z D D
de Nutricién y Dietética:
Dia 28 Mes OF_ ano 2027 Qﬂiﬁ-‘p@—.
Dia Mes Afio
6 peefreicdco noecd oﬂméazﬁ
Socializacién Clasificacién Nutricional o€ /o8, >o 2 7t
beneficiarios: / / 7
Dia_ " Mes 2 Ato__~
2‘:%22‘;‘: ;nifoﬂ:zi‘:éam:als r:icrt:[ 2;&':;9:3:;?30:5 c NC MNA Realiza orientacion y abordaje a los casos c NC NA
9 : 10 |identificados con malnutricidn, atendiendo la linea
SIRBE de acuerdo con o establecido en el anexo E__ D D \éenica de |a Subdireccién de Nutricidn D |:| E
técnico
e Categorfa 3. Subcomponente Salubridad
3.1. Concepto Sanitario
N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con el acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacién de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicion inferior a un (1) (o] NC NA
aflo. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con conceplo sanitario superior a un (1) aflo o el E I:l D
servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADOQ realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y selicitud de la
visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente
1 Fg'
Concepto: awra«é t Porcentaje de Cumplimiento: _m %
Fecha: Dia_OF e O3 ato_20CT Waca: _LS02.5 07 2¢ Y/
Hospital/Subred: 5c45 rec/ 50\/‘
TR T ] 3.2, Procesos del Serviclo de Alimentacién .
3.2.1. Compra de Alimentos
N° Varlable Nivel de Cumplimlento | N° Varlable Nivel de Cumplimlento

12

NC NA

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG de
la SDIS con el ciclo de menus, andlisis nutricional
y grupos etarios en alencidén con su respectivo

O

X

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucién
5109 de 2005 y demas normas concordanles y
complementarias, asi como los lineamientos técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccién
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de producios
carnicos cumple rolulado de acuerdo con el Decreto
1500 de 2007.

13]

cronograma. Se adquieren los alimentos de
acuerdo con los aspectos sedalados en el anexo
técnico numeral 5 1.3 2.1 Compra de Alimentos.

Se adquiere carnicos, abarrotes, lubérculos,
frutas, verduras y lacteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacion y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico

NC

O & O
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alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, junio con los formatos Recepcion de alimentos (FOR.PSS.230)
y Conlrol de enirada y salida de alimentos ascciados (FOR-PS5S5-238) de acuerdo con los aspeclos sefalados el anexo lécnico
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N Varlable Wivel do Cumphimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceplos sanitarios favorables o favorable con requermientos con fecha no superior a un (1) aflo de los c NE NA
proveedores direcios de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados y pulpas de fruta Adicionalmente, para pollo y carne prasenta [:]
Autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la Resalucion [E D
718 de 2015 S cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los tramites
correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccian, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente,
dejando evidencia de la gestidn realizada
Fecha Autorizacidn Sanitaria
Alimento Proveedor F"': cim“Ph Concepto IRegistro-Permiso o
St Notificacién sanitaria
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3.2.2. Transporte de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cumple con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demas normas vigentes relacionadas con el c NC NA
transporte de alimentos y cuenta con las aclas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicion inferior a un (1) afo. Los conceplos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos a El E\ D
transportar y realiza seguimiento a las condiciones de lransporie mediante el Formalo Transporie de Alimentos FOR-PSS-232
Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitarle Concepto
Pio_|Cornes (o can| Brv ¥22| 13 -06-2024| Fouolvble
Pescado | T/ o8 pong ESU 92| 0F—uy-2) /‘:"24-4_/010—64
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3.2.3, Reclbo o Recepcién de Alimentos
N® Varlable Nivel de Cumplimlento
i Aplica el Procedimiento Abastecimienic de alimentos (PCO-PSS-038)" e implementa lo establecido en el Instructive Recepcion de
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- 3.2.4. Almacenamiento de Alimentos

NO
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Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

17

Los alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacion
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeracién (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelaciéon (FOR-PSS-239.

Les alimentos no  perecederos empacados
individualmente, como granos y olros que presenten
largos periodos de vida Gl se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

NC NA

L]

X

18

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
nimero de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contaminacién cruzada y
son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superier a 25 °C), en un recipiente
plastico higlenizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

c NC NA
K O O

19

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningin tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

® 0 O

20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.

En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnaturalizacion de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la pagina web de la SDIS;
conforme a las orientaciones técnicas establecidas
por la SDIS.

clulin

NO

Varlable

Nivel de Cumplimiento

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacién, higienizacién, pelado, corte o picado, pesado
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacién.

B 00

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Platano
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21
Se implementa la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
preparacion de alimentos.

3.2.5. Preparacién de los Alimentos .

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa o Iestahlecido en e Iqstruclivo Las ensaladas y postres que contienen fruta
Preparacién de ahmenlocsad (INSF'-"S?-g(“:‘.“g'1 \.lrlger;te_ Y c NC  NA picada son cortadas y picadas el mismo dia de c NC  NA
formatos asociados, publicados en e e la pagina Surninisifo.
web de la SDIS. Ig- D I:] o @- D D

22 i La preparacién del jugo o sorbele se realiza una
Realiza proceso de descongelacion de productos hora antes del servido y no se incorpora blogues
carnicos segun lo estipulado en anexo técnico (en de hielo o bolsas de leche congeladas a la
refrigeracién y no a chorro de agua, canecas con agua preparacion.

o sometidos a proceso de coccién).

Ne Varlables Nivel de Cumplimlento
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 3 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de caccién se garantiza una c NG NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaluras de cada preparacion minimo dos ‘:l @
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti°C T2°C
Sopa o Cazuela 56’1 co dvo |24
" Cerea Arvez Cen clemto | By
Proteina Cof S g 2
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3.2.6. Servido y Distribucién de alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se asegura una presentacion adecuada y agradable

Se garanliza a las personas beneficiarias el total

de cada una de las preparaciones y se realiza el & NG HA de los componentes del mend en el momento de c NC NA
serwdo de los ahmentos, teniendo en cuenta los E la enlrega del apoyo alimentario de acuerdo con el E D D
utensilos estandanzados y en menaje en buen estado, ciclo de menus eslablecido.
hsgrenizado y seco con la entrega de cuchara sopera, P
tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando se Cuentan con la autorizacién por parte de la SLIS
25 |requeera) y servilleta. 26 para la entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche 5 . P
condensada, uvas pasas, QuUeso (rallado o en cubos) y Adicional se garanliza que toda mujer que se
|helado que hacen parte de los posires a base de encuenire en periodo de gestacion o lactancia
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre la hasta los doce meses, que asista al Comedor|
ipotuﬁn individual. Comunitano reciba un aporte adicional de leche de
200 cc o queso de 35g.
No se m.jampula los ahmentos dire_gamenie con las| c NG NA c NC NA
manos, sino con el uso de ulensilios como pinzas, _— "
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se E Las caraclerisicas organolépticas de las| | 5 D D
27 |hace uso de guantes desechables y los alimentos g |Preparaciones (color, sabar, aroma, consislencia)
calientes servidos no permanecen en tiempo de son caracleristicos en cada una de las
espera por mas de cinco minulos en la linea de preparaciones listas para servir.
serndo
N° Variables Nivel de Cumplimiento

Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el iempo de senvido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

X O O

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacién

Almacena las muestras dianas de alimenios
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparacion de Alimenlos y en los tiempos
establecidos en el anexo lécnico.

NC

L]

NA

X

3

Pemite la aplicacion de pruebas microbiologicas
establecidas por la normalividad nacional y las!
Jdemés requeridas por la SDIS para los andlisis a
item de ensayo de malenas primas, productos
terminados, superficies, frolis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y olras pruebas microbiologicas que
sean lomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

{4 NC MNA
X OO
20 652257
L —O€=2c 29

Cumple con los requisilos microbiolégicos vigentes de
la normatividad nacional y los demas requendas por la
SDIS para los analisis a item de ensayo de materias
pnmas, productos terminados, superficies, frotis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua
de consumo y otras pruebas microbiolégicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la
SDIs

C NC NA
X [0 O
ﬁ&)u[lm
Sk rmeyoy

33

|lmplementa las acciones correclivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no conformes de las pruebas
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c NC NA
O 0O K

Nivel de Cumplimiento

enfermedad transmitida por alimentos - ETA

Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brole o evento epidemiologico relaconado con posible contaminacion alimentaria of

NC NA

alim

3.4. Practicas Higiénicas

Variable

Nivel de Cumplimiento

Garanliza la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario, asi
como la aplicacion de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos

C NC NA
X OO
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabgra e ir_nplemen@a el P[an de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de
su vinculacion a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefialado en la Resolucién 2674 de 2013 y el anexo téenico

b (1 O

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F';:ﬁ?é:::;g?;é; rw_ i)
A L> Peonteo l6—oc—2c25 | | ETAS Y
2| Yenn? Gorclo— Lb—OG—2 o258 c/dhfﬂffd- =
w| 3] Yespm, Ohneres U -0G-2eex | | €707
‘N Andersen Povdn /5’06% _| | A/rments
: Y
7 / J Mm
> /
ad
N° Variable Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con cerificacidn médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida por
un médico que cuente con nimero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afo.

0 30

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
N\ Az Lon fon 23wy 2025~
2| Yenn? 6 crcro— 23—y —2023

e (. YesPre O fanenez 23—l ooy |
“| ApdlerSce  Loven 23— 2025
S| vatolr fPedese (Aorofies) >3-—or-pozy
s| A Adicne Orle (Aekicinat) | 23o5-2027
7| Cas Nea Argc‘ie./fe’is‘ Clep ﬁaaggsjg) 23—cor-20&y
8
= /_

N° Variable Nivel de Cumplimiento

38

alimentos, area de consumo de alimentos y bafcs.

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
operacién del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio; mediante estralegias didacticas ubicadas en lugares visibles
del salén comeder, tales como: infografias, collages, habladares, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de

®0 0

4.5. Equipos - Muebles - Utensllios - Menaje

**Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad eslablecida de
recipientes herméticos (Ocho (8) en lotal por cada
paricipante) y marcados de acuerdo con o
establecido en el anexo técnico

de los equipos; donde se

descripcién de los mantenimientos.

reflejen

N° Varlable Nivel de Cumplimlento | N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Dispone de los muebles, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestacién del servicio en el G NC NA c NC NA
Comedor Comunitario conforme las especificaciones El E |:| F
. 1ad t & ‘
:‘:’::'a:;: c:" e:‘u:;z:‘;;?::::O'Pr;:::g::;mf:l adl: Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
sridfhgpns azera aoddatie preventivo y correctivo que contenga como
39 P 40 minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno

caraclerislicas del equipo, capacidad, fechas y




N°

H“

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO SRR
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025 PAGINA | 7de 10

4.6. Plan de Saneamlento

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de
socializacion del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdireccién de Nutrician y realizar
Su correspondiente divulgacién con el talento humano
vinculado a la operacién del Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

Dia 28 ves OF ato_ 225~

® 0 O

Realiza seguimiento a la implementacién y reporte
de acciones asociadas al Manual de buenas
practicas para la prevencién de pérdidas y
desperdicios de alimentos, mediante el

® 0O

42 diligenciamiento del formato Control y medicién de
A |desperdicios de alimentos (FOR-PSS803) vigente
Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio: y el reporte trimestral consolidado, a mas tardar el
2 lercer dia calendario de los meses enero, abril,
Dia _IZ-_—Mes Q£ Afio M julio y actubre.
Fecha Divulgacién:
0ia LB es OB rvo 225
N° Variable Nivel de Cumplimlento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de Plan c NG NA c NC NA
:2 I?:: i:r;::: lsooiis:!ablecrda s Sl Dt W Mo se evidencia indicios o presencia de plagas,
2 a roedares o vectores.
43|Todas las dreas del Comedor Comunitario se 44

encuentran en éptimas condiciones de orden, limpieza
y desinfeccidon. Instalaciones sanitarias cuentan la

dotacion requerida. Guantes, escobas y traperos son
identificados con el color definido para cada area.

N° Varlable

Nivel de Cumplimiento

Fecha Fumigacién:

oia_£O Mes OF aro 22T
Centrel de Sc~rhel

SeoFcoois

Variable

Presenta a la supervision o interventoria informe
mensual de ejecucién del Componente Alimentacién,
Mutricién y Salubridad, dentro de los primeros cinco (5)

NC

Ed

Cumple con el factor

de seleccién Aporte
econdmico adicional

para la contratacién de

! | dé ta el 46 profesional en nutricidn y dietética, de acuerdo con D D E
45|dias calendario de cada mes, que de cuenta los lineamientos técnicos, tiempos y evidencias

cumplimiento de los compromisos del componente en establecidas por la SDIS; en caso de haber sido

mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo ofertado dentro del praceso competitivo

con los lineamientos definidos por la SDIS :
N° Varlable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento

. Utilizar  estrictamente las instalaciones del

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto c NG Comedor Comunitario para el cumplimiento del ¢ N

Distrital 389 de 2009 y demas normas concordantes, @. El objeto del convenio. En estas, NO se podran D E_
47 |por lo cual no podré recibir ni recaudar donaciones, 48 ejercer aclividades de proseliismo politico

aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o de "

participacién.

CRARUTSEAINEQORMA

-

Informacién por parte de la Supervisién - l

religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier otra
indcle.

El numero de personas beneficiarias regisiradas en el aplicalivo RAD es acorde al numero de personas beneficiarias regisiradas en la planilla de asistencia
Hora de Reglistro Nimero Registro Asistencias RAD Numero Registro Aslstenclas Planilla Comentarlos

2 7. B&

i L65 L 23

2:00 PM _‘Z z r - ) )

3:00 PM 2 ;—0 2% 3

3:30 PM 2 ?.a Z 2_&
Total Z ?_ 8 Z %
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© | Fecha Generacion 2 §

251 3 0-R E H

Fol| % Seguimiento Supervisién 5} Estado ©
- dd'mm/aaaa SI |NO R |RR
L

e

//

Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

~ Idn AW/Z 3 Zaero

,.pa,;(rcpf:-,.f Vi OO, Ze—

os
2~ Firma //

232435377

O -

Nomh? yApellidos
/
s Firma

SWA T 2-A75

Cédula de Ciudadania

é:,md;[; do[ Sevicio

Cédula de Cludadania

Cargo

Oy kon@ansiesH
/v Cafgo

Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
‘oesosOTA DG COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
DIA 26 MES 06 ANO 2025

FECHA DE VISITA

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113819-CCCP 05-006 LORENZO ALCANTUZ

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7983-2025
TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento | X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

J " REAMERTRRER

% YERARRAEE 8

&

- _I_

N

%,
T
w

e,
iy,
s
B
-
N .y

b
[

26/06/2025 10:39:18
MU0 28-43 Carrgra 99

Variable:12 Variable:13

Descripcidn:Se evidencia cebada perlada de Molinos Los Héroes nd Descripcion: .Se evidencia que no se adquiere para la preparaciones|
cumple normatividad de rotulado 5109/2005 no indica modo de| alimentos garantizando minimo 2 dias de operacién,tomate se requieren 13Kk
en existencia 8,9 k faltante 4,1 k;

preparacion.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
oeBosOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Variable: 13

Descripcidn:queso doble crema se requieren 16 k,existencias 9,5 K
faltante 6,5 k,manzana 16,5 k no hay existencias en bodega,platanog
maduro se requieren 27,7 k en existencia 23,15 k faltante 4,5 k,los cualeg

se recepcionada a las 3:00 p.m.

Variable:13

Descripcion:




_ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
W SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
W FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
oeBosOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

51311224
Calle 104 Sur
sme

Variable:24 Variable:37

Descripcion:Se evidencia que no se garantizan temperaturas de Descripcion:Se evidencia que se cuenta con certificado médico  inferior 3|
seguridad durante todo el servicio,jugo de maracuya segunda temperaturg { afip para 4 manipuladores de alimentos,responsable,auxiliar y nutricionista
63°C. del asociado pero es expedido por la Unidad Médica Bosa Nova IPS al
verificar el codigo QR indica Biofile de Bucaramanga.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Variable: 39

Variable:39

Descripcidn: Adicional se evidencia estufa de 4 puestos sus bases con Descripcion:

presencia de oxido,placa frontal desprendida,estufa de 1 puesto con
presencia de oxido en su base.Nevera con desprendimiento de pintura y|

suciedad en su parte inferior y entrepafio doblado.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
i FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
begssorks’ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Variable: 39 Variable:43

Descripcion: Descripcién:Se evidencia que no se implementa el plan de saneamiento
en el comedor,deficiente limpieza en poceta de lavado de ollas, pared lateral
y tubo que conecta con lavamanos de accién no manual.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v eyt FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBUsOTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Sacial CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Variable: ALERTA

Descripcién: media cafa piso-pared con desprendimiento de pintura,

Variable: ALERTA

Descripcion: Area de preparacién piso baldosas rotas 4




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
begscoris e’ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Bl1oDog
INg 0L SNEEG
ET AT L CERE

Variable: ALERTA Variable: ALERTA

Descripcion: Area de preparacion puerta de ingreso parte inferior con| Descripcion: escalera de ingreso a la bodega peldafios 4 con baldosa
presencia de oxido rotas,




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
i FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
begssorks’ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

erg 9t

Usmme
Bogota

26/06/2025 15:38:48
103-14 Garrera 98

Variable: ALERTA

Descripcidn:escalera de ingreso a la bodega peldafios 4 con baldosa
rotas

Variable: ALERTA

Descripcidn:salon comedor 1 baldosa rota




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

Controlado

Secretaria .
Integracién Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 2 MENU: 10

GRUPO 3: de 6 a 8 aiios

(D6/2095
;?-Dd Call

GRUPO 4: de 9 a 13 aiios

GRUPO 5: mayores de 14 aiios

Apoyo a la supervisién

Patricia Loaiza Olaya

Nombres y Apellidos

51968968

Cédula de Ciudadania
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