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son de matedales que no generen sustancias
thodeas; resistentss, no pormsos, Impermeables,
absorbentes, no deslizantes y con acabados i
de grietas o defeclos que dificutien Ja limplexa,
desinfeccidn y mantenimients sanitario,
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ASPECTOS A VERIFICAR TS L LN OBSERVACIONES
1. La bodega estd destinads exciusivamente para /
¢l manejo de los alimenios.
2. Los pisos, paredes, vemanas, poertas y

. Le bodega destnada para of enmsamble da
alimentos dispone de sanvicics sanitados en buen
‘lestado, funcionando adecuadaments, dotados con
Jabdn lquide, toalzs de pape! 0 secador de manos,
papel highénico y papsieras con bolsa pidstica y

4, La bodegas destinacda pare o ensamble de

5108/2005 por medio de las cusles se establocen
los requisos de robdado o eliquetado que
cumplir los afmentos y matefes pimas de
alimentcs para consumo humano,

L3 vida Gt de cada sfimento comesponde a lo)
establecido en las fichas técnicas de producto,

7. Todos los elimenos son ensambledos bejol
techo,

e. MMOWIhMW
de calicad establecides en las fichas tionicas de los
alimentos.

5. Las canastas se ajustan a 1as especificadiones
e cantided establecidas en las fichas técricas del
lics alimentos y de canasta.

10. Lo  alimenios  comesponden ol listado
mueTtras 60 Marnes sprcbedes.

L

11, Bl empogque primads y secunderdo de
almenics es aoorde oon lo especificado en of
thorion y ficnes Waonioes de los sfmentos.
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momento de ls visita, /
13. EI persons! manipulador de alimentos cuents /

centificado médico ¢a spitud pars mandaler almentos
fecha de expedicifn menor @ un aflo y 2stos dosumen
pueden verificarse en & momento da la visita,

14, El personal manipuiador ce alimentas cuenta con s

respeciiva dotacidn,
15. Ef personal manipulador do alimentos apica las buenas|
pracicas higlénfioas y co mansfaciurs, /
16. Cuenian won plan de sansamiento sjustado 8 |2 uaaml /
~ \da ensambls de almenios,
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Nombre del reprisentante T Nombve Col profesional &n
del proveador del cablldo: raaWio Nayveo vro nutric

o "Simma: ?:ﬂﬂkli\ Navavyvo Firma
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Cargo: conu\ucior

Realizar verificacién mensual a lzs condicicnes de le bodega y callided de les alimentos el provesdar ¢e alimentes del cablido,
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ASPECTOS A VERFICAR A P OBSERVACIONES

1. La bodega esth deslinada exchushamente para
¢l manejo de los alimentos,

w"/"’/
2. Los piscs, paredes, ventanas, posrtss y techos
Son de matedales que no generen
téucas; resistentss, no poroscs, Impemeabies, /
absorbentes, no deslizantes y con scabados
de grietas o defectos que dificifien la fimpleza,
desinfeccién y mantenimiento sanitedo.

|3 (3 Godeges destnada para ® ensambie d
alimentos dispone de servidos sanitarios en
‘|estado, Tuncionando adecusdaments, detados
[abén liquide, toallas de papel © secador de mancs,
papel higlénico y papeleras con bolsa plistica

4, umdm;nudmdj

alimentcs se encuentra en dptinas condiciones d
limplezs y desinfeccién

S, Los a¥mentios envasados y matedas primas

\\
e .

S109/2005 por medio de las cuales se establ
los requisitos de rotuado o efiquetado gue
cumplir los 2imentos y materdas primes de
alimentos para consumo humana

€. La vida 01 ¢e cada allmento comesponde & loj
establecido en 133 fichas técnicas de producto,

7. Todos los elimesios son ensamblados bajol
techo.
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alimentos.

3. Las canasias se glustan a las especificadion
de cantidad establacidas en las fichas téonicas de
los a¥mentos y de canasta

10. Los alimentos comesponden al m:loder
muestras de marcas aprobadas,

11.Emmmmymmdo>1

allmentos es acorde con o especificads en el anexo
técnico y fichas técnicas de os 2imentos,

Powered by @ CamScanner

Powered by [ CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

12, € persons! mavpuleder cuena con o plan ¢
capeacitecién connus y esla so pendd veticar en
[moments de la visha,

A

13, B pesonsl maslpulasor de alimemos cuonta con
coniNcsdo médice do splivd pew manipuler alimentos cen
fecha de expedicdéa mever 3 Uh #ho y efos dosumentos
puedeon verdficsrse on ¢l momenlts de la vidils,

14, E1 persansl mani>dfador de almaniod cuenla con a
respective €otasidn.

135, El persanal manlpaledor de alimontos aplics Js busnas
pricUcss higién'sas y e naaulsctun,

18. Cuenlan con plan de sansamlento sjustade & la bodegs
de ensamble ce atorerios,
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Renllzar varificacién mersus! & lns condizenes de ls bodegs y ealided do fos almenlos ool proveedsr e allmentos Qe catiico.
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Concepto higiénico senario de la bodega de ensamble: W ocues Sd

el manejo de las allmentos,
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ASPECTOS A VERIFICAR B - OBSERVACIONES
1. La bodega estd desinada exclushamente para /

‘|estado, funcionando sdecuadaments, dotades

2. Los pisce, paredes, ventanss, poertss y techos

50N de matedfales que no generen sustancas
txdcas; resistentss, no parcscs, Impammeables, no
absorbentes, ne deslzantes y con acabedos

de grietss o defecios que dificylien la impleza,
desinfeccidn y mantenimiento saritado,

S,

3. Ls Uodegs destnacs pers o ensamble O
alimentos dispone de servicics sanitarios en

Jabdn liquldo, toalas de papel 0 secador de mancs,
papel hightnico y papsierss con bolsa pldsica yi
tapa.

4, La bodegs destinada pare o ensamble de
alimentos se encuentra en &ptimas condiciones de|
Umpieza y desinfeccién.

5. Los slimentes envasados y malerdss primss
empleadas dan cumplimiento a Ia
510672005 por medio de las cuzles se establ
los requisitos de rotulado o etiquetado que
cumplir los alimentes y materias primas
alimentes para consumo humana,

6. La vida (til de cada afimento cormesponde a
establecido en las fichas técnicas de produsto,

7. Todos los almentos son ensamblados balo
techo,

8, Las canastas se gjustan a las especificacion
de calidad establocidas en las fichas técnlcas de |
alimentes.

9. L3s canastas se ajustan a las
de cantidad establecidas en las fichas
los slimentos y de camasta,

fichas técnices

_i

10. Los afmenios comesponden af fstsdo
muestrss de marcas sprobadas,

B o

11. €1 empaque primarlo y secundare de
afmenics es aoorde con lo espedficado en ¢l anexo

técnico Y fichas técnloas de los alimentos,
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12, B persensl manbulador cutnie con 8l plen d
capecitacidn conllsus y ese w¢ punde vedficar en
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13, € penosal masipuisfer ¢e aimentys cuenls ©oo)
uMﬂhduﬂdunWWul
facha de expedicfén maror 3 un oo y axics dotumentas
poecen verifizarse an ol momanio de la visiia,
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14, El personal manipelader de abmaniza ouenls con L
» Cotacdn. l
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prictcas highénicas y de manufectere.
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do sasambie o8 alimenias.
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