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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO

CONÍROLADO
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Fecha de Visita Hora lnicio 9i lüc,rn Hora Finalizac¡ón IH

1. ldent¡ficac¡ón Cosi f rG'l ulir c +"i Dcaarrü,^
NoConvenio/visencia: 15?jí:r-[¿_}- NombreAsociado:

Nombre Comedor Comunitario ll33qQ*rmP rq-D¡i CtrOT\ P¿.LIO II'
Fecha ln¡cio Operación: C ¿ t CS I ¡ t:'> €. Fecha Final Operacrón 3\ ti7 I '2ALs.
Nombre Responsable del Seru¡cio: íir¡\.¿tr-k §¡-tnral Cn ,rt, fl r>

2. Ubicación

Locatidad: Cr(r\Citl BO\fVGk e""io' f*frCrnPcblO I Dirección: CteS t9Up igM L
Tel: c"r'' 3-11 j-l-l4Zii correo Electrónico:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada 33 No Personas Beneflciarias en Atención: 3qQ
Benefrciarios Autorizados por Plan de Compras: 2el/1 Total Asistencia del Día: z3 i Total Histórico de Asistencia:

Categoría 1: Suministro

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miénto

1

Apllca los procedimisntos de Planificaclón alimentaria
y su implementación en los setoicios soc¡ales {PCD-
PSS-01 7) con sus respectivos protocolos. instructivos
y formatos asoc¡ados a estos y de acuerdo a lo
descrlto en el anexo técnico.

úü
NA

2

lmplementa el clclo de menús. m¡nuta patrón y
análisis del aporte nutricional para los d¡stintos
grupos de edad determrnados por la SDIS,
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
a¡imentos y suminlstrando las raciones a la
población beneficiaia. acorde con las
condiciones establecrdas en el anexo técnlco

C

Éü

l\,4antiene dispon¡ble en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y

los documentos de anál¡sis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de álimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para v¡sualización
de ias personas benericiarias del seryicio.

ñüü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año mnforme los criterios
estab¡ecrdos por la Subdirección de Nutrición.

úüF

Variable Nivel de Cumplimiénto

Utíliza la total¡dad de ingredientes listados en el anállsis del aporle nutric¡onal para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. C¡cla de menús.

Peso Neto

Menú Ingrédientes Requerido (kg) Util¡zado
(kq)

Sopa o
€zuela

O,q I, tt

Cereal

Verdura o
ensalada

flgus*-c-I,<

Peso Neto

Menú lngred¡entes
Requerido

lko)
Util¡zado

(ks)

Tubérculo
o plátano

\

Bobida de
fruta

Mrrnae. -zq.g LS
L..t{ e b(', 'l {il

Postre t)rrC-¡ )\'. L , Li,n
l)elocl » ¡3, I IL

6,T

trüü

'7fi7q

I

I
I

i Proteína

I I

I I

I



ffi!*a/
PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO

Dt BOtúia 0 c

lnlegración Social
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Var¡able Nivel de Cumplimiento

6

Cualifica al taleñto humano del Comedor Comunrtario en el procedim¡enlo Planif¡cac¡ón Al¡mentar¡a y su implementac¡ón en los
seruicios sociales de la SD¡S, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos. con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patrÓn, ciclo de menús. análisis nutricionales. estandarización de utensilios v porcíones servidas, recepción de alimentos y
conocimiento de los criterios mínimos de aceptación y rechazo: en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha M¡nuta Patrón; Fecha: Estandar¡zación:

oía O G rr¡es úY nno
¿¿ ciS

Fecha Proced¡miento:

zoz'
ZO'25

o¡u'11 iraes i i n¡o ZLil (

Fecha Recepción-Criter¡os :

o¡aOL MesCtB e¡o 7b?S
2" rrs 

"a73
Día Oe, ues DK nro zpz$

2-ü7 3) !.) tl x

wüü

Categoría 2: Subcomponente Vigi¡anc¡a Nutricional

Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplim¡ento

7

Profesional en Nutrición y D¡etética participa en las
actlvidades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas anlroponrétr¡cas, senslbilización en
vigi¡ancia nulricional y las demás programadas por la
Subd¡rección de Nuirición

Fortalscim¡ento Toma m€didas antropométricas:
DíaO} Mes lr 2 ano ?,L-25

Sensibilizac¡én Vigilancia Nutr¡cional Profesional
de Nutric¡ón y Dietética:

oia L$ ¡¡es D5 eno 7 025
Socialización Clasificación Nutricional
beneficiarios:
Dia l5 tr¡es Ll A,¡o ZL,Z S

CNCNA

triln
*tcrOl,ZAUr:€t

6D§
tlttt L.zo75

I

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, d¡sponiendo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométr¡cos:

oiaZl n¡es ll eao ZWS
Ho¿,tt: 39
¡\rOV -n,üCv?) -- O
DrC-Arcrr!.L,"O

CNCNA

FtrN

9

Registra y presenta ef reporte de dig¡tación de
medidas antropomél:icas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico ñüü l0

Realiza orientac¡ón y abordale a los casos
identificados con malnutric ón, atendiendo la línea
técnica de la Subdireccion de Nutricron.

C

K
NC NA

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3,1. Concepto Sanitario

Var¡able Nivel de Cumplimiento

C uenta con el acta de tnspeccrorl sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emit¡da pof
autoridad sanitaria competente con concepto san¡tario favorable o favorable con requerimientos con fecha de exped ición infer¡or a CNCNA
(1) año. Cumple con las exigencras dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior UN (1 ) tsel seruicio se ealiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trám ites correspondientes a la inscripción

de la visita de inspección vrgilancia v control frente a la autoridad sanitaria competente

Porcentaje de Cumplimiento: \ Z .¡
6cátrth
06Jt Z |7ÜZS
f¿c,d ;

I I g3sf,

11 fcivr, rr¡6le
recna; oia: Ot u"",lL aao, ZO"J 4 No Acta: n <fi7.s I 6Lg
Hosp¡1al/Subred: .6 i.v^

3,2, Procesos del Servicio de Al¡mentación

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

12

Da cumplimiento con ¡o establec¡do en la Reso,ución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y

complementarias, asi como ¡os lineamientos técnicos
establecidos por el lvlin¡sterio de Salud y protección

Social, el lNVll\lA y Ia SDIS. Para el caso de
produclos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

C Eü
'13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús, anál sis
nutricional y grllpos etar¡os en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
alrmentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo técnico numeraf 5.1.3.2.1 ComDra de
Alimentas.

Se adquiere cárnicos, abarrotes. tubérculos,
'rulas veroJras y lácteos para las p.epataciones
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) dias de operación y de acuerdo a las
condiclones establecidas en el anexo técnico.

ú ü
NA

u

limentos
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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEI}ORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAO

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO

CONTROLADO
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Variable N¡vel de Cumplim¡ento

't4

con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no super¡or a un (i ) año
proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos. leche y derivados y púlpas de fruta. Adicionalmente, para po¡lo y came

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados regislro sanit3rio de acuerdo con
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanilar¡os superiores a un (1) año, el ASOCIADO solic¡ta al proveedor o

trámites correspondientes a fa inscripc¡ón y solicitud de la vls¡ta de inspección, vigilancia y control frente a la autóridad
dejando ev¡dencia de la gestión realizada

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario Concepto Sanitaria /Reg¡stro-Permiso

Pollo

Carne

Leche c

Queso a tc

Yogurt rv .ao
Helado

leche

Huevos \!

Pescado T
Pulpas

i

Variáble

ú ü ü

Nivel de Cumplimiento

15

No

con lo establecido en la Resolución 2674 de 2013. capítu¡o VIl, artículo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos v cuenta las aGtas de rnspecoon, vigilancia v control los vehículos con concepto favorable v fecha
inferior a un (1 ) a no. Los conceptos sanitarios de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los

transportar y real¡zá seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-pSS-232.

AI¡mefrto Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitar¡o Concepto

Pollo

Pescado

Carne

Leche

Queso

Yogud

Helado

Huevos
ry

Pulpas
11

úFü

Nivel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo eslablecido en el l¡structívo Recepción ¿e
alimentos (|NS-PSS-012) publ¡cado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230)y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-z36) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnrco

útrü

J
i

I I

I

I

I

I

Variable
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OEBOGOIÁOC,

Integración Socral
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3.2,4, Almacenamiento de Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

17

Los alimenlos que requieten cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4"C +l-2oc o congelación
hasta -24'C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelacrón (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente. como granos y otros que presenten
largos perlodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ub¡can en
esranterías de malera otganizada.

C NC

ñ71
rJ

NA

t8

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento. fecha de ingreso. fecha de egreso o
fecha de vencimiento páia produclos empacados,
número de lote cuando aplique, para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contaminación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitándo
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C). en un recip¡ente
plástico h¡gienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

Iir üü

19

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se realiza en
recipientes de materlal h¡giénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos. sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

CNC

MNU

NA

20

se evidencia alimenlos vencidos o en mal

caso de presentarse se aplica e implementa e¡

Desnaturalización de alimentos (PTC-
i) vigente y formatos asociados

en el SG de la página web de la
a las orientac¡ones técn
por la SDIS.

müü

Variable Nivel de Cumplim¡ento

21

El pre-afistamiento de al¡menlos se reafiza aplicándo los pasos de: sefección, clasif¡cac¡ón, higienización, pelado, corte o picado,
pesado de lo§ alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparac¡ón.

Se implementa la clas¡ficación de las tablas de p¡car de acuerdo ctn los colores establecidos para los procesos de pre-al¡stamienlo y
preparación de al¡mentos.

Eüü
3.2.5. Preparación de los Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡ab¡e N¡vel de Cumplim¡ento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructlrc
Preparaclón de allmentos (INSPSS-014) vtgente y
formatos asoc¡ados, publicados en ei SG de la página
web de la SDIS

Realiza proceso de descongelac¡ón de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
qgua o sometidos a proceso de cocc¡ón).

C

ü ü
23

ensaiadas y postres que contieoen
picada son cortadas y picadas el mismo dia
sum¡nistro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza
hora antes del seruido y no se incorpora
de hielo o bolsas de leche congeladas a
preparación.

Éü
NA

Variables N¡vel de Cumplimiento

24

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "c +l-2 "c) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza
temperatura mayor a 65'C. desde el inicio hasta el flnal del servlcio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día
-----t-

Sopa o Cazuela Éd Irr-06 "t+,9 lgqo

-

Cereal

1-É-rrL
+&d€

r+n,r[c.ue"clf . ill"C0t")
Proteína

Ensalada o Verdura

r. cle fntl-o rncrhorla lÉfr?
i Q 

8cr 
a cc,4r .

Tubérculo o Plátano \
I c c[r n¡C-rgo""0,0::: 

r.: 
.*_

Postre

-l5,.,r."
he lr. cl c- -g I l-rI

É ü ü

ru"f

I

T1 "C T2 "C

I

i\
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3.2.6. §ervido y Distribuc¡ón de alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento N' Variable Nivel de Cumpl¡miento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaclones y se realiza el
servido de los alimentos, tenlendo en cuenta los
utensil¡os estandarizados y en menale en buen
estado. higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor. cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y heladc que hacen parte de los postres a base de
frutas se adicrona en el momento del seruido. sobre
la porción individual.

ú ü ü

26

Se garanliza a las personas beneficiarias el total
de los componenles del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús estableodo.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimeniario consumo de
al¡menlos en casa.

Adlcional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte ad¡c¡onal de leche
de 200 cc o queso de 359.

É ü ü

27

No se manipula los alimentos direclamefte con las
manos. sino con el uso de utensilios como p;nzas,
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
callentes seruidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la linea de
seruido.

É ü
NA

u
28

Las camcterísticas organolépt;cas de las
preparaciones (@lor, sabor, aroma, consistenciá)
son caracteríslicos en cada una de las
preparaciones listas para seruir.

Éüü

Variables Nivel de Cumplim¡ento

2S

Se mantiene a d¡sposición de |as personas beneficiarias durante el tiempo de servrdo. distribuclón y consumo, lres (3) recip entes con
especias o condlmenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado pare ser adictonados poa las personas beneflciarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote) Éüü

3.3.Toma de Mueslras para Evaluar la Calidad Microbiológ¡ca del Servicio de Alimentación

30

Alnracena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con Io registrado en el
Fo.mato Preparación de Alimentos y en los tiempos
estab,ecidos en el anexo técn¡co.

x ü
NA

31

Permite la apllcación de pruebas microbiológ¡cas
establecidas por la normativ¡dad nacional y ¡as
demás reqlerldas por la SDIS para los análisis a
ítem de ensayo de mater¡as primas, productos
terminados, superficies, frot¡s de manos de
personal manipulador de a¡imentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

Éüü
¿<+ / t\ l2oi5
L0 lt¿/za6

32

Cumple con los requisitos m¡crobio¡ógicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SD¡S para los anállsis a ítem de ensayo de
materias primas. productos terminados, superflc¡es.
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

c

ñ
NA

33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se derive¡ de
los resullados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean lomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c üE

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

34
Toma los items de ensayo necesarios, en caso de bróte o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentar¡a o
enfermedad transmit¡da por a¡imentos - ETA.

c NC

n tr
3.4. Prácticas Higiénicas

Variable Nivel de Cumpl¡miento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en fódos los Ffocesos realizados en el Comedor comunitario,
así como la aplicación de las normas de higiene. limpieza y desinfección ilafa ,rafantizar !? inocuidad de los alimentos.

C

F
NC NA

tr
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Nivel de Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el ñomento
de su vinculación a la ejecución de¡ convenio, en coherenc¡a con Io señafado en la Resolución 2674 de 2oi} y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capac¡tación

1 Glsse] Sc'hú'tcz 2q I ¡l l>fi7<
2 Ltrn O\rG[le Arrrf] 241tt br¡'tS
3 Lcrz Dcft¡ Far-hrinl zal¡¡)'¡¡tz(
4 l¿:rz ar*r.lh leynu.r 2q lú t)a'Ls
5

7,q. / tl t?rr'ZS
6

7 \
I \
I

tfuüü
trocad r rprrn-
+o: cn eJ

EerYrL cO de
aL ,^n¿nfac oo¡r

Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento

37

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida
por un médico que cuente con número de registro profesional: con vigencia lnferior a un (1 ) año.

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certif¡cado Méd¡co

1 Lilra rruolle Itorc, i {; J 

^5 
)? r\Z\

2 6¡ ssel §inrhee lq thh¡rt\?1
3 Luz r.r.,t t)r Lern¡: zDin-5 b¡r(
4 .R" nc\rc Pr.}v t ttü Serrf,t lAló\l?t¡)S
5 Ltrz bt,fV Pacho'n ?) JDSI?A5
6 Hr¡i,.1 áncr I Ger¿tlo fñrrrflrcir\. I L lñl bo(
7 tolser r-,#d Cr¡¡trf ltr t e-oson"robbi oálosl){tÁ
8 ArnPlrc A*rr,lñ fN.nlñrrcn.s&a\ l6t05h{L\
I I I

Éüü

Variable Nivel de Cumplimiento

38

*

el Protocolo Lavado de l\4a nos (PTC-PSS00e) publ¡cado el SG de la SDIS, con el ta¡ento humano contralado para
del Comedor Comunitario v las personas beneficlarias del servic¡o; mediante estrategias didácticas ub¡cadas en

visibles del salón comedor, tales como: infografías. collages, habiadores, frisos, entre otras, en los tiempos establecidos.
de av¡sos o adverlencias al personal manipulador que indiquen el proceso cle lavaoo de manos, ut;cados en seru¡cio

al¡mentos. área de consumo de aiimentos y baños.

Variable Nivsl de Cumplimiento Variable

rirüü
Nivel de Cumpl¡miento

39

Dispone de los muebles, equipos, utensiiios y menaje
requeridos para la prestac¡ón del servicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico. en cond¡ciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero inoxidat le.

..Para los beneficiarios que excepcionaimente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con Ia cantidad estableclda de
recip¡bntes herméticos (Ocho (8) en total por cada
pañicipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

É ü ü

40

Cuenta con un plan de mantenim¡ento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
mínimo: cronograma, hojas de v¡da de cada uno
de los equ¡pos; donde se reflejen las
caracteristicas Cel equipo, capacidad, fechas y
desc.ipcion de los m¿ntenimienlos.

Éüü

Variable

4,5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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Variable Nivél de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

41

Participa en Ia jornada de fortalec¡miento técnico de
socialización del Manual de buenas prácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirecclón de Nutrición y realizar
su correspondiente divulgación con el talento humano
vinculado a la operación de¡ Comedor Comunitario.

Fecha Forlalecimiento Nulric¡onista :

o'a ?L ves l-i-, nno ?U ]i
Fecha Fortalecimienlo Responsable Servicio:

DíaZG rraes&5 eno ?(>ZS

Fecha D¡vulga6¡ón:

,,"7.* r"" ¿P ^.19?

ñüü

42

Realiza seguimiento a la implementación y
reporte de acc¡ones asoc¡adas al Manual de
buenas práeti€s para la prevención de pérdidas
y desperdic¡os de alimentos, mediante el
dil¡genciamiento del fomato Control y med¡ción
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporte trimestral consolidado, a más
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero, abril, iulio y mtubre.

ú ü ü

Variable NiYel de Cumpl¡miento No Var¡able N¡vel de Cumplimiento

43

§¡i

N'

Adapta e implementa el Plan de Saneam¡ento
Comunitario cumpliendo con la Guía

Plan de Saneamiento establecida por la
Distrita¡ de lntegrac¡ón Social.

Todas las áreas del Comedor Comunitario
encuentran en óptimas condiciones de orden,
¡impieza y desinfección. lnstalaciones
cuentan la dotación requerida. Guantes. escobas

son identificados con el color definldo para
cada área.

Variable

F
NC

ü

N¡vel de Cumplimiento

44

N"

m ü
NA

se evidenc¡a ¡ndicios o presencia de plagas,
o vectores.

Fumigación:

Zt u""b1 nno 2ñ2S

Variable Nivel de Cumpl¡miento

45

ffi
N"

Presenta a la superuisión o interuentorÍa informe
mensual de ejecución def Componente Af¡mentación,
Nutrición y Salubridad. dentro de los primeros
(5) dias calendario de cada mes. que dé cuenta

mplimiento de los compromisos del
mención con sus respectivos soportes, de acuerdo
los lineamientos definidos por Ia SDIS

Variable

F ü

Nivel de Cumplimiento

46

F¡:EAfffi
rc

Cumple con el factor de selección
económico adicional para la contratación úütrprofesional en nutrición y dietética, de
con los linearnientos técnicos, tiempos
evidencias eslablecidas por la SDIS: en caso
haber sido ofertado dentro del

Var¡a ble Nivel de Cumplimiento

cumpl¡miento con lo establec¡do en el Utilizar estrictamente las instalaciones

389 de 2009 y demás normas

ñü
Comunitario para el cumplimiento

úülo cual no podrá recibir ni recáudar 48
del conve¡io. En estas, NO se

actividades de proselit smovoluntarios, cuotas de corresponsabilidad
rel¡gioso, ideológico, comercial o de cualquparticapación.

indole.

El nÚmero de personas llenefic¡arjas registradas en el aplicati\ o RAD es acorde al número de personas benefic arias registradas en la planilta de asislencta.

Hora de Regislro Número Registro Asistencias RAD Número Registro As¡slencias Plan¡lla Comentarios

12ñ L{¡ ts5
El ¡rs{errf,, nb Xr.,erthotrrntt clc o-,:.Y>i.r,cf,e-

'l:00 p. m. taI I Lr-{
2:00 p. m. "ZZL

7.27
3:00 p. m. \-
3:30 p, m. Z1\ zffr

Total

4.6, Plan de Saneamiento

_l
e;

lnformación por parte de la Supervisión
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Fecha Generac¡ón
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Quien Atiende la Vis¡ta Quien Realiza la V¡sita

\ ot , t)o,,n Gorrtb erol,p(c
. Nombres y

\rr"*, ña^r^
Apellidos

Co<¡llo n
Firma

lctzleuró
Cédula de Ciudadanía

k 66\ 5<rr,t<lOlZe';É1.¡É¡sry
Cargo

Apell¡dos

<2.)a 7:»l
Cédula de C¡udadanía

t
Cargo

Nota La firma Ce este documento implica aceptación de todo lo escnto.

l-

r/



o2
'I9

óaR§E

6

<
)

NH0.a(>o§¡3oo2os.iao

oo

z.oa;x.LJo-laooL

o=o2'!óo.l
Íz.l¿oNÉ

.
uJlJq>
ú

o<oÉP
9

)oz
i

-l

zo;ÉI).DooI

NlUÉu..
l<o2J<óz 

ó
óo 

5
uo 

()
A

I
V

Y
 

,1i 
O

1; 
ü f 

ó
q¡[ 

o 
-

É
-6ñ*

[J 
Z

 
O

 
O

ol-sl
§J

Jlül
§lJ?al

$l§j(lc\¡

NNo-.!C
I,,¡

{ñ)ñÉ̂':<zooloUo

aLTúUÉozaoóJUa

¿

2.oOÉoZJu0auvoozfa

\ri)ot/-.l.Ll)Ur-+
.otJE

-.,L,

LJ0nqJEO€tf!tC
-

DIq)

\.3

Egc

c
C

E
r0

I

39a&oiO
o

üiaí"
o=
6x<

=
G

,i
tr9

o

9-<
tH

9

o)
I

ozNoJa(,tUÉoz

o-
r-

E
n

I
.q

c5
s§

c.)
J€

5
("')

J
o

f-'* I
!i-1.

f,-c
(^

{,)
af

¡a}
q-§-

Blt)
|D

f
Ir)

rf)
a.t

ú
an,

|)D
-

ñlc
an§

<
)

tq
á

.€
f)

D
ox

úü\
fñ)

fIm
'}

ñ\
L-

"9é
I

rnüd
.c)
I-

!._1
la)

§-
¿

J-
(r-

c.
M

'-a
A

D
,f

o
l')

\9.\9
JK

rf)

w
c>.J

6-
(5-

c1
§<

"8
.§\>

- t
§l

'+
.

ccJ t
C

Jo
ro

5
Ua(

ool

zsz

a'rr
a

r)
!n

ca
rrU

qI
ry)

o
ft-o-

rt) u
q9ü-

lr.j
o._.o

o-f
r')

N
C

)
cÉ

) o
e.)

1Y
:t

\/5
"r4
rr-

(-\
I-t,
!)

§--D
K

-i -
01

3Nfa
$

m
o{i

.Lie
Ni)é

ñ
n

At'f=

ñr
c0

N
J

C
<

r
§

f'D
r.For,(

D
ID

(aÉ
-,

a.)

\4C
ll

-§=
+

a+üÁ
C

f-
\,ñ

tT§¿
¡]

,A6
r§

\4
ú-=

I

v:f+
fY

\
Ü

*
cfa

J
\j=

co
Ni'

J
o

a
o5

O
rf f

ü-rt
.!

!2
c")

id
cr)
ir

c9
.-¡rñ

00
f-C

le I
G

-
\-,

f)5
1..')

O
c§ñJ

..j(-
c.)

as\¿
af')
v)

p
É

c)
D

(f'5
C

D
ñ

0
r0

NL.
r.r

r
rT\ñ

m
ao§

o':
.=

o.¿
)

$
ült'

c^i
a<

=

oo
i<

3
gS

a
:U

9

zY
c

3s

?!ñioc

zI?a

z!Eo3

?'a

oo

zaI
:Íó3

4Z¿
a

eúoo

zaa

zE
P

eEo-*

¿
a

eúC
O

zaq:

z_>
ó

ir?n
iq>

úz?a

¿
ú

oó

zaI

Zóp

rq=

úziaa,)

oa

¿oóE

z<
ñ

jt
úZaa

53oo

zsq

oññe(cc)

I4)
a?i>JL)
T

o

i',1e@
f\

d)rts
r§

cn
I:

o'
I

fC
I

\f>
&\§

oo!UÉlzu=

v?
I¿

jj
l-0/ 

u
Y

 rü
\- )->
A

U

E
B§d

F
-8 E

"

9
o¿

)Ad-

6\
c

§rü
sE

S
J

¡Arr

qa
üo.C

n;>
l

oovoodI'fzU

L
LJtf 

r
,,-lJ

U
ud

9uo,,
có>

?úi)35'v é>
[:dó

-
*q-
d*E

o

232§7

i,l.ir

B
te) iÉ

oaoz:o

ü!qr

=
É

b<
:93ñ

e
a

I
!

f)<
,-

oD
:

3R^c;
_íÁ

l
óii

! 
J/\

9' 
)t

E
-v 

l.C

f€d

t, ¡-,a
5l¿
!o()

i -O
T

E
.3

s(r
5É

 
ic

-J 
vo

¿
é

i¡-.a

lD
 

a

5¿
s,

¿
V

4

01

I

(ülJ-^
)

I



cj_.>acLEL-CL0(Cñ
ü

H3.§¿
5

o-Ca)joLJI

o-LoD(Jo-¿
t

og

qNA
)

cf'

TC
O

auzoO(ua6ozoOO:OCóucÉIoFOU&Éo6úooÍcoOo§üocou&

o

tg=Ei2Uvlfrl
L)EEIoUL

o

\ocJC§J

z,talU
I

zlol()t
<

t
>

I
üt
U

I
ól@

l
O

I

o1o-l)1€l
o

3§l
l

ol
5loC
)";9

4
ú;oodUÉ@zgUúooz

e^l"\,) 
l

¿
l<

1fl
l

qslal
O

]o,
A

ü@azocUtoÉoóz6ÉooOÉzI@uLoÉilÉr

na
r'1

C
)

/\r)
nD

cioooOoaoOtU@

ózoU

f+
d

ftd
rt -t

é é
+

^
+

+
¿

+
)

t
+

Á
c

d
'4

ü
+

1ts*
rf +

L:

cu:U

q¡:rgaú,
(9-JU

a!. r+ +
ñ

-! +
rtr

:\
r-+

.F
a\

"L *
+

-
+

.{(*
É

A
C

+É
I

f+
'É

i+
-

ñ
É

c
á

l-1-&
-

C
+

ñl.

N
o

N
N

-
N

o
N

o
N

óóJoOlzoOOugoofa

FtuIoaoz:

2.ooOutó

J

A
J?

?5.c¿
o

.1 
§/ vE

P
h o::

ca"u
'1,=

^

#K
¡

q)
?sqrJo

tsf
L- 

¡-
G

O

U
 

q,r

l?

23t-6)
L-O

%
U

S
A

F

út

9o
úna
vaá
É

u
b 

_C
:

:5

cr')

4-)

v.9
U

<

5u
C

.(>

+
t'

J9P
O

B
-ó

\-

tD
{J 9)

+
9fue

A
/,

w
ó

C
¡

át
I

P
§)

>
;

3-t-
I

lE=aotrd
.'Yt!o<

e
Q

O
U

d
A

O
qa6oa6UEuhzd
o<oo<u
F

O
U

<

l,i i
d:

kÍo

lt:ll

g"

flr);:¡:

I



Página 1 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113399-CCCP 19 011 JUAN PABLO II 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7878-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 
  

    
 

 

 
 

 

Variable: 12 
Descripción: Se evidencia dos (2) cajas de helado, marca 

Rico Cream, en donde el lote y la fecha de vencimiento 

están borrosas, adicional, declara peso neto 4000g (4kg), 

cuando al realizar el peso, una caja, registro 3.2 kg y la otra 

3.5 kg. 

Variable: 16 
Descripción: No implementa de forma adecuada el instructivo 

Recepción de alimentos (INS-PSS-012), dado que se recibe 

alimentos a las 10:30 am, cuando inicia servicio, por otro 

lado, ingresa en una bolsa negra, siendo la 1:28 pm, leche 

líquida, adicional, manipulada por una beneficiara del 

comedor. 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 
 

 

    
 
 
 
 
 

 

Variable: 17 
Descripción: Se evidencia formato de control de 

temperatura de equipos, desactualizados, presenta ultima 

toma del 16/12/2025 “Inicio de jornada”. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N° 3       MENÚ: 15 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 
 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
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