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1. ldentificación

NoconvenioA/isenc¡a: 181Á:_reZL NombreAsociado:

Nombre Comedor Comunitario : I I :¡33 q .-

Fecha de Visita Hora lnicio Hora Final¡zación

CI¿ I aS l'z t:z.S
tubio n
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)t ¡n
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^t/ € v- It rrvr rl rn-r*Nombre Responsable del Serv¡cio:

Fecha inicio Opeiaüién.

COC) .De¡c,rrO llo

Fechá Fir¡at operacién: 7 t t (13 i '/ V'¿ L

c¡> rr..,r rlur cc r"y1(,lh rJr:r fli *,

Locar¡dad: ftr rClf<l i&rlnf;V- Banio:rdu!-t Pú5lO [. Direcc¡ón: t- L CSq SU f IBM 6
rer: (,n | (01Kq J S cur., SjgJ!)+¿lz_C_ correo Erecrrónico:

2. Ubicación

Beneficiarios Autorizados por Plan de compras: 3 "q Ü Total As¡stencia det Día: '?_L7 Total Histórico de Asistencia: S7 r,,'5 t-f

2No Personas Beneficiar¡as en Atención:

1 f'ahad¡ ¡¡r

Cobertura Diaria Contratada:

Variable Nivel de Cumpl¡miento No Varíable Nivel de Cumplim¡ento

1

Aplica los procedimientos de Planificación allmentaria
y su implementación en lcs servic¡os sociales (pCD-
PSS-017r cDn SUS respear!ros protocolos rr'tsttucti\-,os
y formatos asoc¡ados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técni6o.

",.NAFrrl 2

lmplementa el c¡clo de menús, m¡nuta patrón y
análisis del aporte nutr¡ciona¡ para los distintos
grupos de edad determinados por la SDfS,
cu!-npliendo con lo descrlto para in'lercarnb¡os de
al¡mentos y sum¡n¡slrando las rac¡ones a la
población beneficiaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo lécni60

c NA

ñ

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón, el ciclo de menús y
ios ciocumentos de aná¡isis cje aporte nutricionai a ias
personas man¡puiadoras de alimentos, así como el
c¡clo de menús y el menú del d¡a para visual¡zación de
las personas beneficiarias del servicio

CNC

Fn
NA

4
Ofrece menús especiales en las fechas de navidad
y fín de año conforme los criterios establecidos por
la Subdirección de Nutrición

CNCNA

rytrr

Variable N¡vel de Cumplimiento

5

Peso Neto

Menú lngredieñtes Requerido (kg) Utilizado
(ks)

Sopa o

Cereal

Verdura o
ensalada

Peso Neto

Menú Requerido (kgl Util¡zado
(kq)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de l'4o rcr L\,3 z5
lrch- *0rct frr

Postre I'á cr 
"rt' 

rv: Looq Lri '9
Y n.c t rr'|' lg,l tg

Utiliza la total,dad de ingredientes lislados en e! aná!is¡s del apode nutriciona! paa cada preparación y de acuerdo con los aspecios
señalados en el anexo técn¡co numerales 5.1 .1 .1 .2. Cicto cle menús.

úüü
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Ingredientes
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Nivel de Cumplimiento

6

No

Cual¡f¡ca al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Almentaria y su implementación en los
sociales de Ia SDIS, el Procedimiento Abastecim¡ento de Alimentos, con sus documentos y formatos asoc¡ados, manejo de minuta
ciclo de menús. anál¡sis nutriciona¡es, estandar¡zac¡ón de utensil¡os y poreiones seruidas, recepción de alimentos y conocimiento de
criterios mínimos de aceptación y rechazo, en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha M¡nuta Patrón Feche: Estandarización

oial9 ues ['6 eno l[lL oia l1 H¡es 0i eao l))!L
Fecha Procedimiento: Fecha Recepc¡ón-Cr¡terlosl

oia i9 rvesQl naofL)L Día l9 ¡uss Lrl Año ? ('7(

N¡vel de Cumpl¡miento Variable

CNCNArynt]

Nivel de

Profesional en Nutrición y Dietética part¡cipa en las
aclividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en vigilancia
nutr¡cionai y las demás programadas por la
Subd¡rección de Nutrición

Fortalecimiento Toma medidas antropométricas:
oia l? rraesQ/nno2!.ZS

Sensibilización Vigilanc¡a Nutr¡cional Profesional
de Nutr¡c¡ón y Dietét¡ca:

oia ZV rraetr¡jnao?CZ!

Soc¡elización Clasif¡cación Nutricional
benef¡ciarios:
p¡a /8 r¡es ) Z a¡o ?üZ(

CNCNA

Sbcrt,l,eucrt 
-o

6D15
zo I ct l?§LL

F

Prolesional en Ndrición y Dietetica íealiza la toma
de datos antropométricos, d¡spon¡endo de los
equ¡pos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en e¡ anexo 1écnico.

Fecha ?oma de datos antropométricos:

oia l? ues@/ Año?ñ2L
Moo,uG __ ZJ ?

I\J rl «t.; 'Fe.b: 
O

CranL,ercmO
,4 ) dt Fvz,

CNCNA

ñtrr

Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas antropométricas en el sistema rnisional
SjRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técn¡co

c

m ü ü 10
Realiza or¡enlación y abordaje a los casos
¡dentificados con malnutrición, atendiendo la ¡ínea
tecnrca de la Subdireccion de Nutricion.

CNCNA

ryntr

Concepto: ICi Vt f f ,!>te porcentaje de cumptimiento, cI L ok

Fecna: Dí?: (\ci Mes: l'¿ Año. 202 tru"ncta, n5O2,'q O? l6L,B

conCuenta ac,,ael de sanitaria deestablecimientos deinspección enfoque parariesgo emitidapreparac¡ón alimentos, por
sanitariaautoridad con sanitario ofavorable conlavorablecompetente concepto con defecha inferior unarequerimíentos expedición

ano. lascon la sanitar¡aautoridad enCumple dejadasex¡gencias por el Siacta. concuenta sanitario un anoconcepto osuperior
seruic¡o entealiza inslalacioneslas elvez realizaASOCIADO trámiteslos apr¡merapor ¡a solicitud decorrespondientes inscripción v

oevisita controi aírente autoriciacitavig¡ianciainspección, v sanitar¡a competente

HospitallSubred: -(rrY-

CNCNAtrilf,
6o'l'oÁ
C^51)Z) ¿U¿S
€odl I Iq 3,5¿

K
CNCNA

WTtr
e implemenla plan de compras
árr ios forryratos pubiicadós en ei SG

SDIS con el ciclo de menús. análisis
grupos etar¡os en atención con su

Se adquieren los al¡mentos
con,os aspectos señalados en el

numeral 5.L3.2.1 Compra de Alimentos.

adquiere cárn¡cos, abarrotes, tubérculos, frutas,
y lácleos para las

mínimo dos

c

Da cumplimiento con lo establecido en la
5109 de 2005 y demás normas concordantes
complementar¡as, asi como los lineamientos
establec¡dos por el l\4inisterio de Salud y
Social, el INVIMA y ta SDtS. Para el caso de
cárnicos cumple rolulado de acuerdo con el
1 500 de 2007

de
en el anexo técn¡co.

las

NA

Variable

Var¡able

7 I

9

Variab¡e Nivel de Cumplimiento

11

3.2.

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumpl¡miento

y de acuerdo a
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Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanítarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (i ) año de
proveedores directos de pollo, pescado. cárnicos, leche v derivados v pulpas de fruta. Adiciona,mente. para pollo v carne
au'torización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007 v pata iácteos v derivados registro sanitario de acuerdo con la
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores un (1) año, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los
correspond¡entes a la ¡nscr¡pciÓn y solic¡tud de la v¡sita de inspecc¡ón, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente,
dejando evidencia de la gestión realizada

Alimento Prov€edor
Fecha Concepto

San¡tario
Conce pto Sanitaria /Reg¡stro-Perm¡so

sanitaria

Pollo

Carne

Leche

Queso H
Yogurt

Helado

Huevos

Pescado

Pulpas

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

l5

Cumple con lo establecido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo vil, articulo 29 v demás normas vigentes relacionadas con el
alímenlos v cuenla las aclas de inspección, vigilancia v control de los vehículos con concepto favorable v fecha de

inferior a un (1) año. Los conceptos sanilarios de los vehículos transpodadores son,
real¡za segu¡m¡ento a ¡as condiciones de transporte mediante el Formato Transpoñe

acordes a la naturaleza de los alimentos a transportar
de A¡imentos FOR-PSS-232.

Al¡mento Proveedor Placa Vehlculo Fecha Concepto Sanitario Concepto

Pollo

Pescado

Carne

Leche

Queso

Yogurt (
Helado

i

Huevos
v¡ a

Pulpas

Var¡able

CNC

FT
NA

Nivel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PS5-038)" e implementa lo establecido en el lnstruct¡vo Recepción de
alimentos (INS-PSS-o12) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-230)
y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

CNCNAtrBT

ü
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No Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

17

Los a¡imentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-2oC o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Conlrol de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los a¡imentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida ú1¡l se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto d¡recto de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ub¡can en
estanterias de manera organizada.

CNCNAmnr
18

Los alirnentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados.
número de lote cuando apl¡que. Parc
almacenamienlo de alimentos en refrigeradores y
congefadores. se evita la contaminación cruzada y
son empacados en recipienles herméticos o
bolsas de poliet¡leno lransparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 'C). en un recipiente
plástico hig¡en¡zado, rotulado con la fecha de
vencim¡ento tomada del empaque original

c

M
NCtl ü

19

El almacenamiento de alimenlos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario. cerrados o
hermélicos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de conlacto y en diferentes
compart¡menlos.

c

m ü
NA

20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estad o.

En caso de presentarse se aplica e implemenla el
Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SDIS,
conforme a las orientaciones técnicas establecidas
por la SDIS.

ry ü
NA

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

21

pre-alistamiento de alimentos se real¡za aplicando los pasos de: selección, clasificación, higien¡zación, pelado corte o picado. pesado
los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

implementa la clasificación de las lablas de picar de acuerdo con los colores establec¡dos para los procesos de pre-al¡stamiento y
de alimentos.

3.2.5. Preparación de los Alimentos

N¡vel de Cumplimiento Variable

c.
N

NC NA

N¡ve¡ de Cumpl¡miento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparac¡ón de alimentos (INSPSS-014) vigente y
formatos asoc¡ados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo eslipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

F
NCtl NA

23

Las ensaladas y postres que conlienen fruta
picada son coñadas y picadas el m¡smo dÍa de
suministro.

La preparación del jugo o sorbele se realiza una
hora antes del servido y no se ¡ncorpora bloques
de hie¡o o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

NC NAc

ry

N' Variables Nivel de Cumplim¡ento

24

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se garant¡za una
temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasla el final del servicio. Se real¡za toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de liempo de dos horas.

. 
Grupo de Alimentos 

*
Sopa o Cazuela

Cereal

Prote¡na

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

+ Preparac¡ón del DÍa I

-l

l(, O cle Sr'rhrnz-(r\ s{Y l?3, \ i
Turi
z «.h r,lontrfr lro,s leq t

lCr.rnrr-, [ru.r f tnr,¡ h, prhr \ ll(,1 i?1, I

hsrlr,rHr s,.i\.r,cl,,r.iulron. \ lll,? l8l,l

{Pofn c,rnt\r, clr.rn.r., 165,0 115_
,Égrhr,le. rncru__ 5, 1 0,DI

'l--
Postre ,.flcQr" cc- gq4.¡t¡ d,,bl"

NC NAc

F

-a (6rreCclúr)
\ o¡urf

Variable
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3.2.6. y Distribución de

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cump¡imiento

25

Se asegura una presentac¡ón adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de ios alimentos, teniendo en cuenta los
utens¡lios estandarizados y en menaje en buen estado.
hig¡enizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
lenedor. cuchtllo, cuchara de postre (cuando se
requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, Ieche
condensada, uvas pasas. queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los postres a base de frutas
se adiciona en el momento del servido. sobre Ia
porción individual.

,i, ü ü

26

Se garantiza a las personas beneliciarias el lotal
de los componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de ia SLIS
para ia entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.

Adicional se garant¡za que toda mujer que se
encuentre en período de gestación o lactancta
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comuniiario reciba un apoñe adicional de leche de
200 cc o queso de 359.

c ffiü

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, s¡no coñ el uso de utensilios como pinzas.
cucharas. trinches o lenedores. entre otros. No se hace
uso de guantes desechables y los al¡mentos calienles
seruidos no permanecen en tiempo de espera por más
de cinco minutos en la ¡¡nea de servido.

MILf+

NCtl ü
28

Las caraclerísticas organoíépt¡cas de
prepáraciones (color, sabor arorna, consislencia)
son caraclerístrcos en cada una de
preparaciones listas para servir.

CNCNA

ryntr

Variables Nivel de Cumplim¡ento

29
Se mantiene a d¡sposición de las personas benef¡ciarias durante e¡ tiempo de servido, distribución y consumo tres (3) recipientes con
espec¡as o cond¡menteros, tales como orégano, pimienta negra y ai¡ lriturado, para ser adicionados por las personas beneficiarjas de
acuerdo con su preferenc a e identif¡cados (nombre del producto. fecha de vencimiento y lote).

CNCNAmtrr
3.3. para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentacién

F
Permite la aplicación de pruebas

NC NA establecidas por la normatividad nacional y CNCNAFtrn
lG/0zl7DZL
@C2ul1(.tlD

30

las muestras d¡arias de alimentos
de acuerdo con lo registrado en el Formato

demás requeridas por la SDIS para los anál¡sis a
ítem de ensayo de materias primas, productos

de Alimentos y en los tiempos
en el anexo lécnico.

31 superllcles. frotis de manos de
personal manipuiador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas m¡crobiológicas que
sean tomadas por ia SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS I I a ZI 7v7.L

'rn

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigenles de
la normetividad nacional y los demás requeridas por la
SDIS para los análisis a ¡tem de ensayo de materias
primas productos terminados, superficies, frotis de
manos de perconal manipulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas mjcrobiológicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la
SDIS.

úFü
33

Impiementa las acciones correctivas requer¡das
para subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultadcs no conformes de las pruebas

icas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c

F ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento

34
Toma los Ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transm¡tida por alimentos - ETA.

CNCNAnrm
3.4. Prácticas Higiénicas

Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de lManufactura - BPI¡ en todos los procescs realizados en el Comedor Ccmunitario, así
como la aplicaciÓn de las normas de higiene, limpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de los alimentos.

c

F ü
NA
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36

Elabora e implementa el plan de cápacitac¡ón continuo y permanenle dirigido al personal manipulador de alimeittos desde el momento de
su vinculación a la ejecución del convenio. en coherencia con lo seña¡ado en la Resolución 2674 de2013 y el anexo técnico.

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Al¡mentos
Fecha lnducción /

Fecha Capac¡tac¡ón

1 G i ssrl S¡,nrV'r?-z t)/f'rr 12t)7C
2 - -Lt)ro Ov-¿,ll e Éuro 11 tui t'¡v-tL
3 Ltrz, )rru Po tbc,ñ t't lOt t'?o7L
4 lr,'> Én¡Jt lrrnr,.\ t+ la l?§tr,
5 Plr,rÍbc, I I lrc nc, 6'.r rr]¿r'rre- Mnvr rr' lX trtt l'tr:71
6

7

I

I

CNCNANnn
l4r,ot¡a
del
h¡eac\ux{-o

Variable N¡vel de Cumpl¡m¡ento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificac¡ón médica en la cual conste la aptitud para manipular allmentos expedida
un médico que cuente con número de registro profesional; con vigencia inferiora un (1) año

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certificado Médico

1

)

3

4

5

o

7

8

9

CNCNAtrtrrl
Cü..04 rvñ
73¡0Sl)üK

N¡vel de Cumplim¡ento

38

*

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSSOo9) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
del Comedor Comunilario v las personas beneficiar¡as del servicio; mediante estrateg¡as didácticas ubicadas lugares visibles del
comeciof tales como: infografÍas, collages, habladores, frisos, entre otra§l en los tiempos establec¡dos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que
area de consumo de alimentos y baños

indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados serv¡c¡o de alimentos,

Nivel Variable

CNCNAEnn
Nivel de Cumplimiento

Dispone de los muebles. equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestación del serv¡cio en el
Comedor Comunilario conforme las especificac¡ones
señaladas en el anexo técnico. en condiciones de buen
estado y.func¡onam¡ento. Plato hondo y plato pando es
de acero inoxidable

**Para los beneficiarios que excepc¡onalmente rec¡ban
la entrega de alimentos para consumo en casa, se
cuenta con la cantidad establecida de recipíenles
herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y
marcados de acuerdo con lo estab¡ecido en el anexo
técnico.

CNCNA

WDI Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y eorrectivo que contenga como
mínimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos, donde se ref¡ejen las
características del equipo, capacidad. fechas y
descr¡pción de los mantenimientos.

F ü ü

Variable Nivel de Cumplim¡ento

i¡¡"i I

N'

Variable

4.5. Eqú¡pos - Muebles - Utensilíos - Menaje

Variable
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Nivel de Cumpl¡miento Variable N¡vel de Cumpl¡m¡ento

41

en la jornada de fortalecimiento técn¡co de
del Manual de buenas práclicas para

de pérd¡das y desperdicios de
por la Subdireceión de Nutrición y

correspond¡ente divu¡gación con el talento humano
a la operación del Comedor Cómunitario.

Fortalecimiento Nutricionista:

oia /Er/es !5 t¡no ZU'LS

Fortalecimiento Responsable Servicio:

oia Z( tttes (;S eño _/§'LS

Fecha Divulgación:

Día 19 Mes§lnnoz¡¿7}

CNCNAFtrrl

42

Realrza seguimiento a la implementación y reporte
de accrones asociadas al N/anual de buenas
prácticas para la prevención de pérdidas

de alimenlos, mediante el
del torma,to Control y med¡ción de

de allmentos (FOR-PSS803)
y el repode lnmeslra consolidado a más tardar el

dia cálendaío de los rneses enero, abril.
y octubre.

ú ü ü

Nivel de Cumplimiento N¡vel de Cumpl¡miento

43

e implementa el Plan de Saneamiento del
Comunitario cumpliendo con la Guía de Plan

Saneamiento establecida por la Secretaría Distrital
lntegración Social.

las áreas del Comedor Comunitario se
en óptimas condiciones de orden,

desinfección. lnsialac¡ones sanitarias cuentan la
requerida. Guantes, escobas y traperos

identificados con el color definido parc cada área

É

NC NA
No se evidencia ind¡cios o presencia de plagas,

oia'(!, Mes(r5 Arto "?LilS

roedores o vectores

Fecha Fumigac¡ón;

NA

É ü

N" Variable Nivel de Cumpl¡miento N' N¡vel de CumplimientoVariable

Presenta a la supervisión o inlervenloría
de ejecución del Componente Al
y Salubridad, denlro de ios primeros cinco

calendario de cada mes, que dé cuenta
de los compromisos del componente

con sus respectivos soportes, de acuerdo
los lineamientos definidos por la SDIS

NCc

tr 46

Cumple con el factor de selección
adjcjonal para la contratación

profesional en nutrición y dietética, de acuerdo
los lineamienlos técnicos, tiempos y evidencias

por la SDIS: en caso de haber sido
dentro del proceso compet¡tivo.

E
cNc

N' Var¡able N¡vel de Cumplimiento N' N¡ve¡ de CumplimientoVer¡able

47

cumplimiento con lo establecido en el
389 de 2009 y demás normas

lo cual no podrá recibir ni recaudar
voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o

NCc

F 48

Ulilizar estr¡ctamente las instalaciones
Comedor Comunitario para el cumplimiento

del convenio. En estas, NO se
actividades de proselitismo

religioso, ideológico, comerc¡al o de cualquier
Índole.

c

tr ü

Elnúmero de personas benef¡c¡arias registradas en elapliGtivo RAD es amrde al númerc de persnas beneftc¡arias reg¡stradas en la planilla de asistenc¡a.

Hora de Registro Número Registro Asistencias RA0 Número Reg¡stro Asistenc¡as Planilla Comentarios

12m 'rq ZI rt)30
t'L:¿O -» N0 [Ltncrcnobct sirb(
J¡3D- f§o ¿uocr«ocbo 6'rbt

l:00 PM I?Y
2:00 PM z3c
3:00 PM

3:30 PM ZzL 2r-2
Total

4.6. Plan de Saneamiento

Variable

Variable Variable

lnformac¡órr por parte de la Supervisión
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Fecha Generación
o-R

Estado
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\
\

\

\
\

\
\

\

\o* f0".,o 6'<rrlb PUeuJo
Nombres y

F¡rma

flo1

Cargo
\()

ANDREA VARGAS LOZANO

52202371

Cédula de C¡udadanía

APoYo A LA suPeavrsróN
Cargo

Nota: La f¡rma de esle documento lnrplica aceptac¡ón de lodo lo escrlto
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Seguimiento Supervisión
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113339-COMEDOR COMUNITARIO- JUAN PABLO II 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7878-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 
Descripción:  

Variable: 
Descripción: 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°  4     MENÚ: 21 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 

 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
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