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Fecha de Visita Hora lnicio lO) 50 arn Hora Finalizac¡ón

1. ldentif¡cación

No Conven¡o^/isencia: ?g5l_:¿S2_S Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comunrtar¡o iilr{.<7-f-aó P n:¿.nril r r l.r.) JT
Fechaln¡cioOperación: (,¡2,rC,"r l2fj) 5 Fecha Final Operaclón 3¡ ltZ i2r:75
Nómbre Responsable del Seruicio:

2. Ubicación

Localidad: .AnntO ? e- eario: Srrrt 'i{r'ry'y. r lJ (: Dirección: f4 P )'}, J 13 3 )

fet'/,.t'lq)A-+i('7lUJlW Cel :), 1D 2-150 15, correoErectrónico, c fr¡-r,«-. I l :}§5?-ZDZ.( @ Ciu{.)r¡¡r q Ct rrl
Cobertura

Cobertura Dlaria Contratada: 3.qc N' Personas Benefclarias en Atención:
'>-

Beneficiarios Autor¡zados por Plan de Compras: ?r:'f,:., Totat Asistenciá del Dra ,=,'Z 
.-i Total Histórico de Asistencia: t5-cl3

Categoría 1: Subcomponente Sumin¡stro Al¡mentario

Variable Nivel de Cumplim¡ento Var¡able Nivel de Cumplimiento

1

Aplica los procedimlenros de Planificación alimentaria
y su implementac¡ón en los seruicios sociáles (PCD-
PSS-01 7) con sus respectivos protocolos, instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

Émü
2

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y
análisis del aporte nutricional para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS.
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria, acorde con las
c0nd¡ciones establecidas en el anexo técnrco

CNCNArFtr

l\,4anliene disponible en un lugar vis¡ble del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de análisis de áporte nutricional a las
personas man¡puladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el rnenú del día para visualizac¡ón
de las personas benericiarias del seryicro.

m ü ü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
nav¡dad y fin de año conforme los criter'os
estab¡ecidos por la Subdirección de Nutrición.

Variable N¡vel de Cumplimiento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el aná,lsis del aporte nutriclonal para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numera,es 5.1.1.1 .2. C¡clo de menús.

Peso Neto

Menú ut¡lizado
lkq)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura o
msalada

Peso Nelo

Menú lngredientes
Requerido

(kq)
Util¡zado

(kq)

Proteína

TutÉrculo
o plátano

Beb¡da de
fruta

Postre

úüü

/i) .^ ^\ t- C,

Tt]E

lngredientes Requer¡do(kg)

i
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Variable N¡vel de Cumplimiento

6

Cualifrca af talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Al,mentaria y su ¡mp¡ementac¡ón en los
seryicios sociales de la SDIS, el Procedlmiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patrón, cic¡o de menús, anál¡sis nutricionales. estandarización de uiensi¡ios y porciones seruidas, recepclón de alimentos y
conocimiento de,os criterios mín¡mos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo tecnico.

Fecha Minuta Patrón: Fecha; Estandar¡zac¡ón:

ora (4 ues OS n¡o Zoi,S Día 0.2 ues It) n¡o ?GZS
Fecha Recepción-Criterios:

Día i-Z ues05 ano 2O'7S

Fecha Proced¡miento:

pia 03 ves (.i5 ¡¡o ?O21¿

ryüü

Cat€goría 2: Subcomponente V¡gilancia Nutricional

No Variable NiYel de Cumplimiento Na Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética particlpa en las
aclividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilrzación en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la
SLrbdirección de Nutrición

Fortalegim¡ento Toma medidas antropométricas :

Dia l9 Mes lr nño'ZL)r-l'

Sensib¡lización Vig¡lancia Nutricional Profesional
de Nutrición y Dietét¡ca:

oia 7 Y rr¡es f)5 er¡o 7C, l(
Social¡zación Clasificación Nutric¡onat
beneJ¡ciarios:
Dia )- ! Mes f,'' )- Año 7L,.1(

CNCNA

Enn I

Profesional en Nutrición y Dietética rcaliza la
toma de datos antropométricos. disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

DíaQ') r,r".lD AñoZfi?S = q:
Oct NiurvvJ z /-

CNCNA

Mtrt]
i p¡nsfrf tüttló

9

Registra y presenta el reporte de d¡gitación de
medidas antropoméiricas en el sistema misional
SiRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnlco

úüü 10
Realiza or,entación y abordaje a los casos
identificados con mal¡utrición. atendiendo la linea
tecnjca de la SJbdrreccror de Nutrrción.

t\-f
IVI ü

NA

T
Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3,1. Concepto Sanitarío

Nivel de Cumplimiento

con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimlentos de preparac¡ón de alimentos, emltida por
sanitaria competente con concepto san¡tario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición ¡nferior a CNCNADXX1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitar¡a en el acla. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1 )

o el seruicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trám iles correspondientes a la inscripción

11
sol citud de la vlsita de inspección, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

concepto: É-tfrr,.\l r ¡Gñ K O Porcentaje de Cumplimiento:}$§ q"

T=
Fecha:Día: ZI r',les: ó] ano: Z(tZ5 No Acta: n6rr2 F « D-?, q ?
Hospital/Subred: C,r ü. (-rzh+rD rl/rrn+ \-

3.2, Procesos del Serv¡cio de Alimentación

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nive¡ de Cumpl¡m¡enlo

't2

Da cumplimlento con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementarias, asi como los lineamientos lécnicos
establecidos por el l\,|¡nisterio de Salud y protección

Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
prod_uctos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

ú ü ü

l3

Elabora e implementá plan de compras de
a|mentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús, análisis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
allmentos de acuercjo con los aspectos señalados
en ef anexo técn¡co numeraf 5.1.3.2.1 ComDra de
Al¡mentos.

Se adquiere cárnicos, ailarrotes, tubérculos,
frt.tas. vero,rras y lácteos para las preparacrones
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

ü
NA

Variable

ú
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Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

14

con las fichas técn¡cas y conceptos san¡tarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no super¡or a un (1 ) año
proveedores d¡rectos de pollo, pescado, cárnicos. leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente. pará pollo y carne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro san¡tario de acuerdo con
719 de 2015. S¡ cuenta con conceptos sanitarios superiores a un ('1) año, el ASOCIADO solicita al proveedor o

trám¡tes correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspección, vigilancia y control frente a la autoridad
dejando evidencia de la gestión real¡zada

Alimento Paoveedor Feha Con@pto
Concepto San¡taria /Registro.PermisoSanitario

Pc¡lo

Carne
t1

Leche

Queso

Yogud

Helado

l

Huevos

Pescado

Pulpas

Variable

NA.C NCñtr

Nivel de Cumplimiento

15

con lo establegido en Ia Resoluc¡ón 2674 de 2013, capítulo Vl¡, artÍculo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha
lnferior a un (1 ) ano. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaieza de los

transportar y realiza seguimiento a las cond¡c¡ones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Alimento Proveedor Placa Vehículo Fecha Conceptq San¡tar¡o Concepto

Pollo

Pescado

Leche

Oueso .1
Yogurt

Helado

ui
Huevos

Pulpas

Var¡able

CNCNA

FNtr

NiYel de Cumplim¡enlo

16

Aplica el Procedimiento Abastecim¡ento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecrdo en el lnstructlvo Recepción de
alimentos (|NS-PSS-O12) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formaios Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con ios aspectos señalados el anexo técnlco

úffiü

I

3.2.2. Transporte de Alimentos

Carne

I

3.2,3. Recibo o Recepción dé Alimentos
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3,2.4. Almacenamienlo de Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

17

Los alimentos que requ¡eren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperalura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-z.C o congelac¡ón
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
lemperatura de eqLripos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente. como granos y otros que presenten
largos períodos de v¡da útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la Iuz
solar, sin presencla de humedad y se ubican en
estanterías de manera organizada.

C
ts,*t
tjJ ü ü

't8

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
aiimento, fecha de lngreso, fecha de egreso o
fecha de venc¡nriento para productos empacados,
número de lote cuando apl¡que. PaG
almacenamienlo de alimentos en refrigeradores y
congelacjores. se evita la contaminación cruzada
y son empacados en reciprenles herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 'C). en un rec¡piente
p¡ástico higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

ñüü

t9

El almacenamiento de allmentos preparados como
ensaladas y lugos del mismo día, se realiza en
recipientes de materlal h¡giénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compañimentos.

tr ü
NA

20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SDIS:
conforme a las orientaciones técnicas
establecidas por la SDIS.

C

tv+ ü
NA

Variable Nivel de Cumplimiento

21

El pre-alistamienlo de alimentos se rea[iza aplicando los pasos de: selemión, clasiñ€ción, h¡gienización, pelado, corte o picado,
pesado de los'alimenlos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y des¡nfectados previo a la preparación.

Se implementa la clasif¡cación de las tablas de p¡car de acuerdo c;n los colores establecidos para los procesos de pre-al¡stamiento y
preparac¡ón de alimentos.

NANC

f-{.l
C

3.2.5. Preparación de los Alimentos

Variat le Nivel de Cumplimiento Variable Nivel dé Cumplim¡ento

22

mpiementa lo establecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

úryü
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
p¡cada son cortadas y p¡cadas el mismo día de
sumin¡stro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del servido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

F ü ü

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

24

iCrroll" F¡*c,

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +i-2 "Cl y para preparactones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el inic¡o hasta el flnal del seruicio. Se realiza loma de temperaturas de cada preparación minimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de A¡imentos Preparación del Día

I soe"'c"""r' 
I 6crpcl |-cl r,r.ri-n 119,si ""'""' I 0m¿ ",.,n pr.n,:.nkI i€3,3

lq,9

-

61 ql
rr),¿ Iil
¡7,« I

I

@,sl
3,.< 

i

5,+ I

l-- t't''n" 
I 5 rl,, .".,+re

I
¡

F-
I Tubérculo o Plátano

1::,:I:l',:: I C.r^. -.t., '..-o.och. ilqf-
loe,L

- 

t"o'."0"t"" --L,5orkt{r- elc frr*.r, lh,7
Postre i F r¿n rno on J qqurf^ i 6¡0

F ü ü

ru"1

N"l

T1 'C T2'C
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3.2.6. Servido y Dístribución dc al¡mentos

Variable Nivel de Cumpfimienfo Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos. teniendo en cuenta los
utensilios estandar¡zados y en menale en buen
estado, hig¡en¡zado y seco con la entrega de cuchara
sopera. tenedor, cuchillo. cuchara de postre (cuando
se requjera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del seruido. sobre
la porción individual.

ñ ü ü

26

Se garant¡za a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo al¡mentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
allmentos e¡ casa.

Adrcional se garantiza que loda mujer que se
encuentre en período de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

F ü ü

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, srno con el uso de utensillos como p¡nzas,
cucharas, tr¡nches o te¡edores. entre otros. No se
hace uso de guántes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
esperá por más de clnco minutos en la linea de
seru do.

rfrüü
28

Las caraclerístrcas organoléplicas de las
preparaciones (color, sabor, aromá. consistenc a)
son caraclerísticos en cada una de las
preparaciones listas para serv¡r.

C

tr ü

Variables N¡vel de Cumplimiento

29
Se mantiene a disposición de las personas beneflciarias durante el tiempo de servldo, d¡stribución y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, plm¡enta negra y ají triturado, para se. adiclonados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

ú ü ü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras d¡ar¡as de a,imentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparación de Allmentos y en los t¡empos
establecidos en el anexo técnico.

útü
31

Permite la aplicación de pruebas microbioióg¡cas
establecidas por la normatividad nacionai y las
demés requerldas por la SDIS para los análisis a
¡tem de ensáyo de materias primas. productos
lermlnados, superficies, frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otrás pruebas microbiológicas que
sean lomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

ñüü
ob/)0)70?¿s

32

Cumple con los requisitos microbio¡ógicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los anállsis a ítem de ensayo de
materias primas, proCuctos terminados, superficies,
frotls de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microblológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

trüü
33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriyen de
los resullados no conformes de las pruebas
microb¡ológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C üffi

34
Toma los items de ensayo necesarios. en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contantinación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C üry
3,4. Prácticas Higiénicas

Variable Nivel de Cumplim¡ento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asi como la aplicación de las normas de higiene limpieza y des¡nfección para garantizar la inocuidad de los alimentos. ú ffiü

VariabIe

Variable Nivel de Cumplim¡ento
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Variable N¡vel de Cumplimienlo

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manrpulador de alimentos desde el momenlo
de su vinculación a ¡a ejecución del convenio. en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de ?013 y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capac¡tac¡ón

2 Rlorrcc, Hrru f2nrnrto 2-s f oq D.tt7S
3 Yr,ri fr-ho*, Pr-rrr¿o(: ?S IÚqI>D6
4 Páulu sr^i^+"-Yfi a

ZS rr'q lzvzs
5 Yr.rr r l4crcrLo Rr¡*c 25 f c! lz¡t?-(
6 0uc,'n ra¡r:*c^r C fü.,xrl,-ov\ ?-5lo q nv? S
7

I

9

&üü
-lsrnpergivrü
d e-egu.tüod
de lo
qlrrotntrJ

Variable Nivel de Cumplimiento

37

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida
por un méd¡co que cuente con número de registro profesional; con vigenc¡a infer or a un (1 ) año.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certifi cado Médico

1 B[C¿nrs crc,I rG 14end¡)r,
" 

f\l hq 1zñ2.f
2 tilcnca ]te.rq Pr. rn,¡rra Zo 105¡r(Ds
3 9,rri Ir: FCnu P(-nc[4(., LZ lcü t ?ñl
4 Puul¡, : ci no-.{crr..,. ' I ¿J ,nu 

'2óZ§5 Yrsri F{nr"e'fc S"fc Iq rÉf2nru
6 lt"to ¡. ftrc,:tO C A.,xr i r cr) «r? rcXDoZS

ry ü ü

Var¡able N¡vei de Cumpl¡miento

38

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publ¡cado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para
operación del Comedor Comunitario v las personas beneficiar¡as del seruic¡o; mediante estrateg¡as didácticas ub¡cadas en

del salón comedor, tales como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otrast en los tiempos establecidos.
Dispone de av¡sos o advertencias a¡ personal manipulador que indiquen el proGso de lavado de manos, ubicados en serv¡cio
alimentos, área de consumo de alimentos y baños.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

uüü
Nivel de Cumplimiento

39

Dispone de los muetles, equipos. utensil¡os y menaje
requeridos para Ia prestación del servicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
señaiadas en el anexo técnico, en condiciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero inox¡dable.

."Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciba¡ la entrega de álimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
reciplentes herméticos (Ocho (B) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

trüü
40

Cuenta con un plan de mantenim¡ento de equipos
preventivo y corectivo que contenga como
minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equ¡pos; donde se reflejen las
característ¡cas de¡ equipo, capacidad, fechas y
descr¡pción de los mantenimientos.

CNCNA

FEtr

illF)nnrr, ¿^ecrfro Mrvrel.g'?q l_ ¿<¿r,q,-nZs j

i 'z I A nrlr aq 6th?gl fz rf2,r.pq^-r.hh] ._ I ¿ I /ó<t?r,ZS 
I

4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Gumplimiento

41

Part¡c¡pa en la jornada de fortalecimiento técnico de
socializacrón del Manual de buenas p,ácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutric¡ón y realizat
su correspondiente divulgación con el talento humano
vrnculado a la operación del Comedor Comun¡tario.

Fecha Fortalec¡miento Nutr¡cion¡sta :

oia /$ ues 05 nno ZO25

Fecha Fortalecimiento Responsable Serv¡cio:

aia 21, uescrl ano 7.C;2S

Fécha Dívulgac¡ón:

oia O' ues Oe eao'?D6
7« o) 

"DLS

ñüü

42

Realiza seguim ento a la implementación y

reporte de acciones asociadas al Manual de
buenas prácticas para la prevención de pérdidas
y desperdicios de al mentos, mediante el
dilrgencramiento del lormatc Control y med¡ción
de desperdicios de alimenlos (FOR-PSSB03)
vigente y el reporte trimestral consolldado, a más
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero, abril, julio y octubre.

C Fü

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

43

§€

N'

Adapta e lmplementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneamiento establecida por la
de Integración Socia,.

las áreas de¡ Comedor Comunitario
encuentran en óptimas condiciones de orden,

pleza y desinfeccrón. lnstalaciones
la dotación requerida. Guantes, escobas
son identificados con el color definido

area.

Variable

ú
NC

ü

Nivel de Cumpfimiento

44

-
:: :.

N"

m ü
NA

se evidencia indicios o presencia de
o veclofes.

Fumigación:

27 ues O\ Año Z¿iZS
i 9 c,9 .zD¿S

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

45

ffi
ffi

N'

a la superuisión o interventorÍa
de ejecución del Componenle Al¡mentación,
y Salubrldad. dentro de ios primeros

días calendaro de cada mes. que dé cuenta del
de los compromisos del

meñción con sus respectivos soportes. de acuerdo
los lineamientos definidos por la SDIS

Variable

C

|-r-l
++l ü

Nivel de Cumplimiento

46

ffi
§,&

Cumple con el factor de selección
adicional para la contratación úümen nutrición y dietética, de

los Iineamientos técnicos, tiempos
eslablecldas por Ia SDIS: en caso

sido ofertado dentro del

Variable Nivel de Cumpl¡miento

Da cumplimiento con Io estafllecido en el

Eü
Utilizar estrictamente las instalaciones
Comedor Comunitario para el cumplimiento &üDistrital 389 de 2009 y demás normas concordantes,

del convenio. En estas. NO se
actividades de prosel¡tismo

47 lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones, 48
voluntarios. cuotas de corresponsabilidad

relig¡oso. ideológico. comercral o de
otra índole.

de participación.

El nÚmero de personas beneticiarias regrstradas en el apl¡cativo RAD es acorde al núme¡o de personas beneliclarias registradas en la planilla de asistencia.

Hora de Reg¡slro Número Regislro As¡stencias RAD Número Registro Asistenc¡as Planilla Comentarios

12m tit l¡8 go proenlu pollcl c.l e/
árókrrJo 6leB€ de¿rlC
lcrs tZ:6O rn, »c.¡la

f(oolúwY serurcrc2,

'1:00 p. m. ? ?-2
2:00 p. m. ?,,G?
3:00 p. m, 7:i9,
3:30 p. m.

.>* 3¿\i
Total

4,5. Plan de Saneamiento
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Fecha Generación
o-R
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1
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
24 

 
MES 

 
 10 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113452- CCCP 03-003 CRUCES II 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7957-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable: 35 
Descripción: 24/10/2025- Se evidencia una bolsa de carne 

almacenada con verduras, generando riesgo de 

contaminación cruzada. 
 

Variable: 1 
Descripción: 24/10/2025- No se aplica adecuada 

planificación alimentaria, dado que a las 3:00 pm, se agota, 

carne de res asada, arroz con pimentón y ensalada. Faltando 

40 beneficiarios, se requiere preparar, generando un tiempo 

de espera. 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 
 
 

 
    
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 13 
Descripción: 24/10/2025- Se adquiere plátano verde para 

la preparación del día siguiente, cuando se requiere 

maduro, no conforme con las condiciones requeridas, para 

hacerlo melao. 
 

Variable: 30 
Descripción: Se evidencia muestras de alimentos 

preparados, los cuales no se desechan en los tiempos 

establecidos, y otros no se encuentran entro del recipiente 

hermético. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 
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Variable: 28 
Descripción: Al finalizar el servicio, el arroz no presenta las características 

organolépticas esperadas, dado que se entrega arroz blanco, en lugar de arroz con 

pimentón, no conformidad en color, sabor y apariencia. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°  3     MENÚ: 17 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 
 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
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