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2025Fe6tá de Msila Hora hic¡o r--§mffi--] Hse Findizaión 3:00 PM

N§Conve*$o1/igereia: 7957-2025 Nosüre¡Etriadq CORPORACIÓN PARACRECER

ñmbre Cmedtr Comun¡taaio 113452- CCCP CRUCES ü

lJ¡icffi¡én
Locdidd:

Tol:

SAtrtTA FE Bario: SAN BERNARDO Dirffikh: KR 13 1 831

4049277153 Cel.: 3'lflZ35g?56 CorrosEH,&*cs:

N" CupG Coúbatados: 350

Nivel de Gurplimisnto

cGflta sn irepemlrn sáñ¡táriá erfoqÉ ríesgo Fa §ta¿iE¡E¡enbs gepareióo afmriqs. eüú§da poa arddi(bd sar*taria corpeterte
sanitario FAVORABLE o FAVORAALE coN REQUERIMIENTOS ffi fEfE & esedci5n irlsior a {r} añe o úscripciótr v so¡cíntd (E ts Yísih &

del
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acb & íicio, FaE etu ta solcitud de üsiia.

cmepto: FAVORABLE Co{tl REQUERII{IENTOS polect{¿ ¿ecursxts*c 82,5 % re¡*ra oía: 27 ue: 08 ¡¡c2O24

r{adeA.*AS02E 77301 I rupitars*ea: CE}ÍTRO ORIEI{TE
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SERVICIO COi|§DORES COilUt{tTARtOS
FOMATO ACTA DE VIS.TA DE APERTURA E,t¡ CAIIPO

COIIPONENTE ALI¡IENTáCóI{, NUTRTCI&{ Y SALi,IBRIDAD
cor{vENlos DE A§octActÓN UGE}tctA 2025
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Aeión Coretiva Niwl de Cunptimiento

c n*"fI
c fl llcfl

c [] Nc [-l

c fl Nc [-l
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c fl Ncl-l

c INcl-l

L u
¡{irel de Curplimiento

crer{a con hs r+És de: Rwibo de a[rerÍos. AllmruÉqdo de alrerüos, PreFración de alrsÉo6: ffi tría ffi EÍer*, zm de FeatsÉr*erñ y ffi
DisbiScim de alfiE{¡tos, CM de akEfllgs, Atstafiiaúo de Fffiq¡d, AtEffiietrb {b agE pota§e, ¡sia¡eims wÉtalias - ¡abriffi

dá ek{Érd8 de ffi@, Alffiqffitrigb de lro.i¡cbs qúr,icoE, AllEM*enio de cq¡hssnbs.
*c Tlc

t¡iv€l da Cunnd¡m{€nfo

x

c!fl bs e+ipos. mUEq ¡¡eNi¡os y mje mirúms Ha b opewim (bl Com&r CqRribrio. e corücim de b(§ esta{ro y tmbmfl{er{o de e€¡do @n
C fI *" X

NiYel {te Cutrpliñimto

(b larq.E(s) (b abasÉc¡(ierto de a§€ potable en mbrial hifiáníeo sñaÍo, hemÉü@ (m § psr*@ tarq.E de asbesb o cffirüo), @n €pac¡dadé 500 ltos dsti{rarente idenitfi€do {s} e¡rd€ su capac¡daÉ isÉ{,o{s} üi{fc{s} ál§sbm taüál{co del *a de prepsaciü de dss¡lcs y s*iios 9aúEri6.

Fertracslit¡§.dorb¡ayoo: f§/0ffi025 r¡*i¡tPL¿dSTEO leaeTaqrc: 3 c+rgd*l0ml
Érpr§.qrcrs:.dt*.r*c: FulrlGACOL §AS try§E *krÉdÉ¡¡ery*r:FA\GÁBLE

FecñirteáT.dilt&r.tdfficÉlr* 1?J§¿l2@4 ea¡r*:_§Q67C&)49{I3

Nivel de CuBpl¡m¡ento

se flidercia ifldcios o prGffiia de pbgs, ro€dor6 o Elú{es.

F@¡a Certilcado FutrÉgac¡ón: :qps¿: FUMIGACOL SAS
mc fl

N- Oe ASp€CtOÉ
N'Total de Aspectos

Verit¡cados

90 !6- loo !6 F&6atb
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< 69,9 t6 Dsfasabie

x
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SEF§IC|O COI¡EDORES COitUNtTARtOS

FffiTA?O ACTA DE VI§ITA T}E A¡'ERTURA EN CA#PO
COI¡POIi¡ENTE A¡-ilEifIAclÓil, HUTRICIÓI{ Y SALUBRTDAD

GOIrt\rENtO§ DE A§OC|ACIÓX $GEHCI¡A 2025
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Capitulo E- Espeificaciwt* Mínime Fra e$¡¡po y fiEnr{e: Prese$ta no cumplirohr}to, el cud se espec¡nca en fsma¡to ane,<o de la
presente acta.

Para |oe platoe hondc y pandos, la responsáb # servicb, rdere que el reocido se encusrfa en el promo de adquisición, el cual
estará disponible en la primera visita de seguimbr*q po lo tantq ao aplica para esta wrifrc*ién.

El cornedor cuenta c€Br balarEa de residuc sffis§, se socÉka d respcnsáb qt¡e ffie cstar cs¡ etifrss de calibración por
pstede un rganismorcleditado, d cud será yerihcadoporel coripanenteanbbntd.
En cuar¡te d rnanaje pst*}e y tnlsa biodegr#bs, se neriñcará en prtrnera vbita& se$rimiento, cuar¡do sedefina los almuerzos
4robdoe para consumo efl casa por &¡ tanto, se ca§frca no rylica

Se vsificará en la primera visita de squimbnto: Mantenimiento general en paredes. puerta de la cocina con corrción y oxido, ver¡tana
de distribución con marco no h§iénico sanitario, mantenirnbnts de p:intura estanteria para Sancü6 en bodega, mantenimiento de
estufas, mantenimiento maniia de oflre, mantenimiento mesc auxiliares y manter¡imbnto tdal de poceta de lavdo en cocina, con el
sisterna de desagüe, adicional, un lugar #ecudo que cumpla con norrnáir¡idd paa lavdo de ollas.

Capitulo C- Requisitoe Necmarios: No se eviCencia observebns por parte de planta físicas, por lo cumple con los requisitos.

§e socializa acta de visita y se entrega copia.

cj.r¿].r e§1

=q.12 
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Qu¡€n Real¡za la V¡slta

ANDREA VARGAS LOZANO

taombc y Apetlido§

il,rl*/il)tq,,iL
7 - Tl*;V

52.N2.371

C&ula de Ciudadanía

Costraüsta - Apoyo a la superisión
Carglo

tá fua de Ése loegilo

Comentarios pof parte de qüien atiende la vísita

'. . .::.: .,ffefüra§iitn:peipalle.&siátÉdizalarñ$tá.,:

Qu¡sn At¡eflde la Visita

-l¿l

Seit'¡LC-\-L
Cargo
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lntegrac¡ón Social

PROCESO; PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIóN SOCIAL
§ERVICIO COMEDORES CO¡¿UNITARIOS

ESpEclFtcActoNEs y cANTTDAD Mil,¡rmn oe Eeutpos, MUEBLES, urENStLtos y MENAJE
coNvENlos DE AsoctActóN McENctA 2025

DOCUTJENTO NO
CONTRO].ADO
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Fecha de Visiia Hora Inicio Hora Flnalizaclón

ldentificación

NoConveniol/igenci" f C¡ §l -,,f; ,¡ 5 NombreAsoctado:

NonbieCcmedofCcmurlralo: li.'l:L:?:f-C[Éf]-üil,i CfU air_¡ f C(be.iuraCorrataca 3l;

Cantidad
Requerida

1 c, v-¡

Equipos

Equipcs de refuigeración v

ccngelación

Nevera m¡xta (retrigeración-congelación)
capacidad minima de 2? pies 1 de 100 a 400 beneiciarios JL

i
J. C

Congelador capacidad minima de 5C8 liiros 1 de 100 a 400 benef¡ciarlos t C
Refrigerador capacidad minima de 355 litros 1 de 300 a 400 benelciarlos

I L c
Estula

Estufa ¡ndustrial a gas de 4 quemadores
(fogones) y una (1 ) estufa enana de Lrr pueslo o
estufa de c¡nco quemadores
(Debe garantizar 5 foqones)

1 de 1 00 a 400 b3neficiari.rs 5
fc€c11¿)

5
FoSbnÜ C

Licuadcras

Licuadora industriai en acero inoxidable de
1 0 l¡tros

'1 de l CC a 400 beneficiarios L L (-
Licuadora Ésera de 1.25 litros. 1 de 1C0 a 400 beneficiarios I)- I C

Caflpa¡a eñractora

Fabricada totalmente en lámina de acero
inoxidabie tipo 430 calibre 20. diseñc invertido
para extracción profesional de humos yapores y
olores. lncluye fi tros. ca ,a,es i, catas
recclectoras de grasa extraibles paia iacilit€r la
limpieza. Incluye ducto de 30 cm con gorro
chinq.

'l acorde al montaje realÍzado en el
Comedor Comunitar,o NT' Nf4- I§(+

Extractor de ái¡e

llotor axial induslriai l4 pulgadas totalmente
cerrado con aspas robustas. alta capaccjad de
extracción. Base con pintura electrostátrca.

1 acorcie al montaje realizado en el
Comedor Comunitaic J- I C

Equipos-

Medición

Báscula para aiime¡tos
Báscula eiectrónica, con ffipaclCad mÍnima de
50 kg, sensibilidad máxima de 'lC0 gramos

1 de 100 a 400 beneficiarios .L J. C
Balanza grarlera Gramera electrónica con capacidaC de 1C00 g.

sensibilidad de 1 grarno.
'1 de 100 a 400 beneficiarios i

1- t L-

Balanza pare el pesaje

res¡duos sól¡dos

Baianza diortal de gancno co¡ capacidac mínima
de 50 Kg, senslbilidad máxima 100 gTamos: con
certif¡cado de calibraclón por organ¡smo de
acreditac¡ón en instalac¡ones del cliente.

1 Ce 100 a 400 beneficiarios L I C

TermómetfoG de alimentos

fermómeiro de punzón ciigital para
alimentos fríos. 1 de 100 a 400 beneiiciarios I

l- L C
Termómeiro de punzón
prepáraciones calientes.

digitai paa
1 de 100 a 400 beneíiciarios L L a

Báscula p€sa perso¡as Capacidad máxima i 50kg 1 de 'i 00 a 400 beneficiaios I¿ C

Mueb¡es

Mesa de fabajo
Mesa de trabajo lisas en acero inoxidabie,
bordes sin aristast cuando el áree de la cocina lo
permita se podrán ub¡car mas mesas

1 de 100 a 250 beneficiarios

2 de 251 a 400 beneficlarios

.-)/- L f{c

Poaeta de lavado de menaje
(Latapiatos)

N¡aterial hlgiénico sanitario, que garanlice el
adecuado lavado cie acuerdc con el voiurnen de
menaje del Comedor Comunitario i ü $.J C

fvlinimo uno (1), doflde se uiliquer al,nrentcs no
perececieros {./iveres y abarrotes). La cantidad
de anaqueles será de acuerdo con el área total
dél almacenamiento de alimentos. Ar-raqueles en
melerial higiéñico sanitario.

De acuerdo con espacio de
almacenañienio y cantidad

de alimentos
1 L C

Estibas Material higiénico sanitario.
La cantidad será de acuefdo

ccn e! área.le
almacenamiento de alimentos

L 7- C

Canastiliss

Planas en material higiénico sanitario. lüedidas
Largo 60 cm X Ancho 40 cm. X Alto 25 cm El
número de Gnastillas será de acuerdo coil el
área total ds almacenamiento de al¡mentos.

i\,¡ín¡mo 10 de 1AA a 250
beneficiarios

Minimo 2C de 251 a 4O0

beneficiarios

LC 5A C

tl-Cl¡-rr,..,l

Categoria Caracterist¡cas Cantidad según cobertura {Por
beneficiar¡o)

Cantidad
Evidenciada

c/Nc

'l de 1 00 a 400 benefic arics
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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVIC¡O COMEDORES COMUNITARIO§

ESPECIFICACIONES Y CANIIDAD MÍITIIUA OC EQUIPOS, MUEBLES, UTENSILIOS Y MENAJE
CONVENIOS DE ASOCIAC¡ÓN UGENCIA 2025
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Categoria Cantidad
Evidenciada

l,4esas en,xaterial higiénico sanitario.

La lorma de las üesas podrá ser variada.
¡,ilesas para el salón

comedor. La cantidad de mesas podrá ser mayor al
número minimo exigído de acuerdo con el area
dei salón ccmedor.

I mesas de 100 a 250
benefic¡arios

1o LCI C

[¡uebies

Sillas para el salón
ccmedor

Sillas de acuerdo con la canlldad de personas
beneliciarias con consumo de alimentos en sitio,
según los turnos aslgnados
Las s'ijas para ias pe'sanas bereficiarras seraa
de materiel higiénico sanitario.

32 sillas de 100 a 250
beneficiarios

40 sillas de 25i a 40A
beneficiarios

+0 ttD C

Paila de aluminio mÍnimo de 23.5 litros
2 de 100 a 250 beneficiarios
3 de 251 a 400 beneficiarios 3 C

CalCero hcndc de aluminio fundido nlinimo de
SrJcm diámetro

1 de 100 a 250 beneficiarios
2 de 2ü a 440 beneficiarios L 7U C

Olla a presión 'l 3-16 litros.

'l para 100 beneficiarios
2 para 254 beneficiarios

3 de 251 a 400 beneficiarios
3 3 G

Olla con tapa en a¡uminio No 32 - Capacidad
aprox. 1 5 litros

1 para 100 a 250 beneficiarios
2 para 251 a 400 benefic¡arios 7 Z

Olla con tapa en aiuminto No 34-33 - Capac¡dad
aprox 24 litros

1 de 100 a 250 beneficiarios
2 óe '251 e 400 benericiarios L L C

Olla con tapa en aluminlo No 40-50 - Capacidad
aprox. 75 iiiros 1 para 100 a 400 beref¡ciarios

-L .t ('

0llas

Plancha para asar mintmo de 30 x 40cm I para 100 benef¡ciar¡os
2 de 2AA a 400 beneficiaiios 7_ Z C

Utensilios

Recipientes y Bandejas

Reciplenies plasticos con iapa en buen estado
para la preparación de jugos y ensaladas,

aimacenamiento de alimentos. Cesinfección de
frutas y verduras. menaje y ulensiiios.

Canecas grandes con tapa para
almacenamiento de granos.

Recipiente plásiico para mLieslras.

Tina plástica

Jarras plásticas con tapa

Juego Cucharas o recip¡entes medidores

Vaso medidor

Bandejas para la distribucióñ de los
alimentos

Rec¡pientes o condimenteros

Recipiente caneca

('1 para 100 a 250 benefic¡arios
2 pae 251 a 400 beneficiarios)

Rec¡piente
cáneca 50 65 litros

(1 para 100 a 250 beneficiarios
2 pa{a 251 a 400 be0eficiaríos)
Recipientes plásticos mín¡mo

de I0 litros
(2 de 1C0 a 250 beneiiciarios
3 de 25i a 400 beneficiaíios)

Recip¡ente plást¡co para
muestras

(1 de 100 a 400 beneficiarlos)
Taza medidora

(1 por cada I 00 beneficiar os)
Bandejas plásticas

(10 por cada 100
beneficiarios)

Tina mín¡mo 50 ¡¡tros
(2 de '100 a 400 beneÍiciarios)

Jarras plásticas de 3 a 5 ¡itros
12 de 1 00 a 250 beneficíarios
3 de 251 a 400 beneficiarios)
Vaso med¡dor mínimo de

350mt
Juego de cucharas medidoras z-

2

L

L

3

-t-

L

z

3

L

3
z1

z
3
CI

z^

C

C

(-

C

NC

C
c
tfC

2

35

L
3

L
C

C3Recipientes o condimenteros

Características Cantidad según cobertura {Por
part¡cipante)

Cantidad
Reguerida

ciNc

10 mesas de 25'1 a 400
benelicla.ios

I

I

I

I

I
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PROCESO: PRESTACIóN DE SERVICIOS §OCIALES PARA LA INCLUSIóN SOCIAL
SERVICIo COMEDORES GOMUNITARIOS

ESpEctFtcActoNEs y cANTtDAD Mít¡¡uta oe Eeutpos, MUEBLES, urENstltos y MENAJE
coNvENlos or asoc¡actóN vtcENctA 2ors
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Caraclerist¡cas
Cantidad seEún cobertura {Por

participante)
Cantidad

Reqúerida Evidenc¡ada
Canlidad

Utensilios Cocina

Colador metá{ico, lijeras de cocina. tenedor cie

cúcina de maogo largo, espumadera raliador,
pinzas para alimentos, cuchara de servif pastas,

cucharas pala seryir, talllas de picar (biancc,
verde, amarillo y azui), juego de cuchillos.

cu.haron sernit)JnC,do

Colador metál¡co
(i de 100 á 400 beneficiarios)

Tiieras de cocina r
(1 de 100 a 400 ireneficjarios)

Tenedor de cocina
(1 de'100 a 250 beneficiarios

y 2 de 251 a 400 beneficíailos)
Espumadera

('l de 100 a 250 beneficiarios
y 2 de 251 a 400 beneficiarios)

Rallador
(1 por caCa 200)

P¡nzas para alimentos
12 de 1 A0 a 254 beneficiarios
3 de 251 a 400 beneflciádos)
Cuchara para servir pastas

(1 por cada 200)
Cuchara para servir

(2 de 100 a 250 beneficiaiios
3 de 251 a 400 beneficiarios)

Tablas para picar miniBo de
30x40cm

12 por cada color: blanG, amarilla,
azul y verrje)

Juego de cuch¡llos
í1 de 100 a 254 y 2 de 251 a 400

beneficiarios)
C uch a rón

(1 de 100 a 250 y
2 C,e 251 a 4OO beneficiaricsi

L
L

*7

*z_

¿-

-3
L
a

Z Ucrüg
7 Azol
Z Blc¡nCf¿

Z Arnor¡llcr

-L
L

t-
L
L

L

L
Ll

L
z

-l C

-Z*'z-
I
3

C
(-
tJL

C.

ÑL

C

C

ÑC

NC

AJC

C

Plátos Vasos -
Postreras

Plaio hondo material higiérico sanitario para
sopa de minimo 18cm, en máter;al de acero
¡noxida¡lle

Plato pa¡do materiai h¡giénicc sanilaiio para
seco de mínimo 24 cm. en materi3l de acero
inox¡dable.

Piato para postre en ¡naterial hiEiénlco sanitario
de minimo 10 cm. en material de acero
inoxidable; o piato de posire en polipropilenc
reslstente a ¡mpactos. aptc paia el contacto
hlr¡nano y con alimenlos excelenle
procesabiiidad y rigidez, resistente a altas
temperaturas. medidas diárnetro 10 cm y alto
minimo 2cm.

Vaso para betlidas frías con capacidad mínimo
240 cc que garaniice la poÍción seryida por
grupo etario, en materiai Ce acero inoxidablei o
vaso para bebidas frías en po¡iproplleno
resisiente a ¡mpactos. apto parael contácto
huntano y con alifftenlos excelenie
procesabilidaC y rigidez.

No se permite el uso de rratetiales desechabie.

1 poí cada participante

360

b5C

35D

A (^\ \

Ll r.+

(50

>cr\

{§ rr

I'i f}

a'-l 1
¿-41)

Nn

,\$

|'lt

L

i'lenaje ei-) sitic

Cubiedos
Cuchara de sopa, cuchara de posire,
tenedor y cuchillo en acero inoxidable.

1 púr cáiia pariicioante
350
c/ r( cd.rc'run4

vry
Íhpsnrl"J(n

f"jo

2 recipientes hermét¡cos en material hiqiénico
sanitarjo mn capacid¿d mínima de 500 ml para
servido de sopa o cazuela.

ñq NIq f\¡ p

2 recipientes herméticos en material higiénico
sanitaío con capacidad minima de 1.000 ml
para servido Ce proleina, cereal, veriura o
ensalada y tubérculo o p¡átano o raiz.

,\J fT t$o NN
Ocilc (3) en total por cada

participante autorizado para

consumo de alimentos en esa
l\¡enaie
portabfe

recipientes herméticos en rnaterial hiqién¡co

Recipjentes pláslicos

con capac¡dad mínima de 330 ml para ün l\i f) {v r}

CategorÍa crNc



Bolsas

(,;tr
f DlLu dr oLlur,tn,? d< tslrlro¡l {tcgu;g;rc- hn-cn{enrr"r.o.rto rr}6n{[&) iopb),
F cgbrrrfq:t. TenctltrQ > 35ó

C06l.lúrEJ z 7cqü

Q-»*t'+lsa 2' 37?-
Cilchd<)s Pcufrxa¡ e, 303.

recipientes herméliccs en materiai higiénioo
6n capacidad mínima de 200 ml ñft NA ¡j0

biodegradable de mín¡mo 30 cm x 40 cm. Frrt [ü I1- ñrl

B

t.
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FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
25 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113452- CCCP 03-003 CRUCES II 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7957-2025 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Poceta de lavado en cocina, con el sistema de desagüe deteriorado, se encuentra ajustado con cinta. 
 
 

 

X   
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Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
  

Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
  


