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Lugar CONVENIO 9032-2025-123043-CCCP 07-016 CIUDADELA EL RECREO
Fecha 24/07/2025
Tema ACOMPAÑAMIENTO INICIO PRESTACIÓN DEL SERVICIO COMPONENTEANS

Desarrollo

Orden del día1.Verificación suministro alimentario2.Verificacion de condiciones higiénicosanitaria3.Entrega de suministro semana 2 menú10.
Desarrollo
1.Verificación suministro alimentario.
Se inicia visita de acompañamiento, realizando el pesaje verificacióndel peso neto de los ingredientes requeridos para la elaboración delmenú 10,encontrando conformidad con los pesos establecidos según elanálisis nutricional. Los alimentos almacenados en bodega abarrotes yfruver presentan conformidad. El prealistamiento de los alimentos serealizó conforme a lo establecido en el anexo técnico y la normatividadvigente. Se publicó el menú entregado en el día para conocimiento delos beneficiarios. Se garantiza la correcta preparación de los alimentoscon proceso térmico y sin proceso térmico ,temperaturas deconservación ;se aseguro presentación adecuada en el momento delservido de los alimentos.Se realiza verificación de porciones servidas para cada grupo de edadsegún lo establecido en la minuta patrón y garantizando el gramajeservido en el momento de la entrega de los alimentos a losbeneficiarios.
2.Verificación de las condiciones higiénico sanitarias.
Se evidencia buenas condiciones de limpieza y orden en las áreas depreparación de alimentos, área de distribución de alimentos,en el salóncomedor se observa en canastillas con frutas y verduras ya que faltaestibas en la bodega y un refrigerador para almacenar adecudamente
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Desarrollo

las verduras, se recomienda organizar la bodega para que toda lamateria prima que en sólo lugar.Adicional falta ventilación en área depreparación y almacenamiento de alimentos, señalización de lasdiferentes áreas del comedor,mantener a disposicón de losbeneficiarios los recipientes con las especias (ají,pimenta y orégano) ydotar de jabón líquido , toallas o equipos automáticos para el secado delas manos de los beneficiarios y personal manipulador.
3.Entrega de suministro en la inauguración.
Inicia entrega de suministro correspondiente a la semana 2 menú 11siendo las 10.30 a.m con los componente completos, en bandeja y susrespectivos cubiertos con adecuada presentación,se realiza pedagógíacon los beneficiarios primero que se debe firmar en la planilla deasistencia ,segundo ir al área de distribución y recibir los alimentos,adicional se les comunica que el comedor presta su servicios de lunes asábado menos los domingos y festivos,se indica el horario del comedorde 10:30 am a 3:30 pm,que se deben consumir los alimentos dentro delcomedor,no está permitido compartir los alimentos con otrosbeneficiarios ó retirar alimentos sin tener una autorización para ello.
La actividad transcurre con normalidad Asistencia: 63 Beneficiarios

Asistentes

Nombre Cargo/Rol Dependencia
Julieth Silva Carvajal Responsable delservicio CCCPCiudadela ElRecreo
Patricia Loaiza Olaya Apoyo a lasupervisión SDIS
Celenys Quiroga Auxiliaradministrativa

CCCPCiudadela ElRecreo

Compromisos
Actividad Responsable Fecha límite

Organizar la el área dealmacenamiento dealimentos.
Julieth Silva Carvajal 26/07/2025
Julieth Silva Carvajal 2/08/2025
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Mejorar ventilación de lasáreas depreparación yalmacenamiento dealimentos.
Señalización de las diferentes Julieth Silva Carvajal 26/07/2025
área del comedor.
Dotar en los baños debenifciarios y personnal Julieth Silva Carvajal 26/07/2025
manipulador de jabón líquidoy tollas para el secado de lasmanos.

Próxima reunión No Aplica
Elaboró Patricia Loaiza Olaya


