








































REQUISITO MIN MÁX RESULTADO

Materia grasa en % m/m 26,0 33,0 33,0

Proteínas % m/m 24,5 - 25,0

Humedad en % m/m - 4,0 3,00

Acidez expresada como ácido láctico % m/m 0,9 1,30 1,01

Índice de solubilidad en cm3 - 1,0 0,20

Sodio (Na) % m/m - 0,42 0,31

Potasio (K)% m/m - 1,3 1,23

Cenizas % m/m - 6,0 5,5

REQUISITO m M RESULTADO

Recuento de Aerobios Mesófilos ufc/g 1.000 10.000 230

NMP Recuento de Coliformes totales/g <3 11 <3

NMP Recuento de Coliformes fecales/g <3 - <3

Mohos y levaduras/ g 100 500 <10

Estafilococos Coagulasa positiva/ g <100 100 <100

Bacilus Cereus/g 100 1.000 <100

Salmonella/25g Ausente

REALIZÓ:

Diana Milena García León

Jefe de Calidad

* FIN DEL DOCUMENTO *

LECHE EN POLVO ENTERA MILK DIA X 900g

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01

Leche deshidratada, atomizacion o aire caliente de color blanco amarillento, homogéneo, textura y consistencia suave, libre de sustancias tóxicas ni 

residuos de drogas o medicamentos.

LOTE L18726 IMAGEN

FECHA PRODUCCIÓN 6 de Julio de 2026

FECHA VENCIMIENTO 6 de Julio de 2027

FABRICANTE

CARACTERÍSTICAS 

FISICOQUÍMICAS

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

Km 1 Vía Argentina

Parque Industrial El Dorado

Bodega 27

Funza, Cundinamarca, Colombia

NIT 900195563-6

REGISTRO SANITARIO RSA-0037322-2025

INGREDIENTES Leche en polvo entera. No se adiciona suero lacteo, azúcar o almidones.

ALÉRGENOS Contiene Lactosa

CARACTERÍSTICAS SENSORIALES

Olor: Característico de la leche

Color: Blanco- amarillento (Característico de la leche)

Sabor: Característico de la leche

Apariencia: Homogénea característica del producto.

Textura: Polvo suave y homogéneo

REQUISITOS ESPECÍFICOS

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa autorización de gerencia.

CARACTERÍSTICAS 

MICROBIOLÓGICAS
Ausente

NMP = número más probable (se recomienda utilizar la técnica de NMP debido a que esta Técnica se utiliza más para 

productos con baja carga microbiana.

m = índice máximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M = índice máximo permisible para identificar nivel de calidad aceptable

< = léase menor

MANEJO DEL PRODUCTO

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

• Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. 

• Despues de preparada conservese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

• El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas 

condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos.

• Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separación de 60 centímetros con respecto a las paredes, 

y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15 centímetros de manera que se 

permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.

• El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias 

peligrosas.

• El almacenamiento y conservación de los alimentos deberá cumplir lo establecido en la Resolución 2674 de 

2013 y las demás que las sustituyan, modifiquen o adicionen.



REQUISITO MIN MÁX RESULTADO

Materia grasa en % m/m 26,0 33,0 26,1

Proteínas % m/m 24,5 - 25,4

Humedad en % m/m - 4,0 2,80

Acidez expresada como ácido láctico % m/m 0,9 1,30 1,01

Índice de solubilidad en cm3 - 1,0 0,22

Sodio (Na) % m/m - 0,42 0,40

Potasio (K)% m/m - 1,3 1,15

Cenizas % m/m - 6,0 5,5

REQUISITO m M RESULTADO

Recuento de Aerobios Mesófilos ufc/g 1.000 10.000 50

NMP Recuento de Coliformes totales/g <3 11 <3

NMP Recuento de Coliformes fecales/g <3 - <3

Mohos y levaduras/ g 100 500 <10

Estafilococos Coagulasa positiva/ g <100 100 <100

Bacilus Cereus/g 100 1.000 <100

Salmonella/25g Ausente

REALIZÓ:

Diana Milena García León

Jefe de Calidad

* FIN DEL DOCUMENTO *

LECHE EN POLVO ENTERA MILK DIA X 900g

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01

Leche deshidratada, atomizacion o aire caliente de color blanco amarillento, homogéneo, textura y consistencia suave, libre de sustancias tóxicas ni 

residuos de drogas o medicamentos.

LOTE L24526 IMAGEN

FECHA PRODUCCIÓN 2 de Septiembre de 2026

FECHA VENCIMIENTO 2 de Septiembre de 2027

FABRICANTE

CARACTERÍSTICAS 

FISICOQUÍMICAS

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

Km 1 Vía Argentina

Parque Industrial El Dorado

Bodega 27

Funza, Cundinamarca, Colombia

NIT 900195563-6

REGISTRO SANITARIO RSA-0037322-2025

INGREDIENTES Leche en polvo entera. No se adiciona suero lacteo, azúcar o almidones.

ALÉRGENOS Contiene Lactosa

CARACTERÍSTICAS SENSORIALES

Olor: Característico de la leche

Color: Blanco- amarillento (Característico de la leche)

Sabor: Característico de la leche

Apariencia: Homogénea característica del producto.

Textura: Polvo suave y homogéneo

REQUISITOS ESPECÍFICOS

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa autorización de gerencia.

CARACTERÍSTICAS 

MICROBIOLÓGICAS
Ausente

NMP = número más probable (se recomienda utilizar la técnica de NMP debido a que esta Técnica se utiliza más para 

productos con baja carga microbiana.

m = índice máximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M = índice máximo permisible para identificar nivel de calidad aceptable

< = léase menor

MANEJO DEL PRODUCTO

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

• Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. 

• Despues de preparada conservese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

• El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas 

condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos.

• Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separación de 60 centímetros con respecto a las paredes, 

y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15 centímetros de manera que se 

permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.

• El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias 

peligrosas.

• El almacenamiento y conservación de los alimentos deberá cumplir lo establecido en la Resolución 2674 de 

2013 y las demás que las sustituyan, modifiquen o adicionen.



ATRIBUTO

Materia Dura

Granos dañados

Granos partidos

Granos Abiertos

Varidades de contraste

Humedad

REALIZÓ: JUAN SEBASTIAN RODRIGUEZ CHAMORRO

Nombre: Juan Sebastian Rodriguez Chamorro
Cargo: Jefe de Operaciones

* FIN DEL DOCUMENTO *

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa 

autorización de gerencia.

NTC 937

RESULTADO

0,1% Aproximado

1% Aproximado

2% Aproximado

1% Aproximado

1% Aproximado

REQUISITOS ESPECÍFICOS

< 13%

MANEJO DEL PRODUCTO

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

• Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. 

• Despues de preparada conservese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

• El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se 

eviten aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los 

mismos.

• Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separación de 60 centímetros con respecto a 

las paredes, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15 

centímetros de manera que se permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.

• El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras 

sustancias peligrosas.

• El almacenamiento y conservación de los alimentos deberá cumplir lo establecido en la Resolución 

2674 de 2013 y las demás que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

ALÉRGENOS No contiene Alérgenos

CARACTERÍSTICAS 

SENSORIALES

Aspecto: Granos pequeños, lenticulares.

Color: Verde, marrón o pardo.

Aroma: Característico del grano seco.

Sabor: Suave, típico de lenteja.

Textura: Dura.

INGREDIENTES Lenteja

Leguminosa seca en grano pequeño y plano, limpia y sana, destinada para consumo humano, que al cocinarse presenta textura blanda 

y sabor característico

LOTE 241 26 IMAGEN

FECHA PRODUCCIÓN 29/08/2026

FECHA VENCIMIENTO 29/08/2027

EMPACADOR

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

DICOMER SAS

Calle 14 # 10-38

Pasto, Nariño

NIT 900195563-6

NOTIFICACIÓN SANITARIA NSA-002144-2016

LENTEJA - 500g

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01



ATRIBUTO

Granos dañados

Granos Partidos

Granos Abiertos

Variedad de contraste

Humedad

REALIZÓ: JUAN SEBASTIAN RODRIGUEZ CHAMORRO

Nombre: Juan Sebastian Rodriguez Chamorro
Cargo: Jefe de Operaciones

* FIN DEL DOCUMENTO *

• Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. 

• Despues de preparada conservese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

• El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se 

eviten aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los 

mismos.

• Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separación de 60 centímetros con respecto a 

las paredes, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15 

centímetros de manera que se permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.

• El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras 

sustancias peligrosas.

• El almacenamiento y conservación de los alimentos deberá cumplir lo establecido en la Resolución 

2674 de 2013 y las demás que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

NSA-002144-2016

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa 

autorización de gerencia.

ALÉRGENOS No contiene Alérgenos

CARACTERÍSTICAS 

SENSORIALES

Aspecto: Granos redondeados, enteros o partidos, limpios.

Color: Verde característico.

Aroma: Característico, libre de olores extraños.

Sabor: Suave, ligeramente dulce.

Textura: Dura

REQUISITOS ESPECÍFICOS

NTC 971

RESULTADO

3% Aproximadamente

2% Aproximadamente

2% Aproximadamente

3% Aproximadamente

12% Aproximadamente

MANEJO DEL PRODUCTO

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

INGREDIENTES Arveja verde seca

Leguminosa seca en grano de color verde característico, limpia y sana, destinada para consumo humano, que al cocinarse presenta 

textura blanda y sabor suave.

LOTE 250 26 IMAGEN

FECHA PRODUCCIÓN 7/09/2026

FECHA VENCIMIENTO 7/09/2027

EMPACADOR

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

DICOMER SAS

Calle 14 # 10-38

Pasto, Nariño

NIT 900195563-6

NOTIFICACIÓN SANITARIA

ARVEJA VERDE - 500g

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01



ATRIBUTO

Materia dura

Granos dañados

Granos partidos

Granos abiertos

Variedad de contraste

Humedad

REALIZÓ: JUAN SEBASTIAN RODRIGUEZ CHAMORRO

Nombre: Juan Sebastian Rodriguez Chamorro
Cargo: Jefe de Operaciones

* FIN DEL DOCUMENTO *

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa 

autorización de gerencia.

ALÉRGENOS No contiene Alérgenos

CARACTERÍSTICAS 

SENSORIALES

Aspecto: Granos ovalados, uniformes.

Color: Rojo oscuro / vino.

Aroma: Característico.

Sabor: Típico del frijol rojo.

Textura: Lisa y uniforme

REQUISITOS ESPECÍFICOS

NTC 871

RESULTADO

0,6% Aproximado

1,3% Aproximado

3,5% Aproximado

15% Aproximado

MANEJO DEL PRODUCTO

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

• Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. 

• Despues de preparada conservese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

• El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se 

eviten aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los 

mismos.

• Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separación de 60 centímetros con respecto a 

las paredes, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15 

centímetros de manera que se permita la inspección, limpieza y fumigación, si es el caso.

• El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras 

sustancias peligrosas.

• El almacenamiento y conservación de los alimentos deberá cumplir lo establecido en la Resolución 

2674 de 2013 y las demás que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

0,2% Aproximado

FECHA VENCIMIENTO 8/09/2027

EMPACADOR

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

DICOMER SAS

Calle 14 # 10-38

Pasto, Nariño

NIT 900195563-6

NOTIFICACIÓN SANITARIA

0,4% Aproximado

NSA-002144-2016

FRIJOL ROJO - 500g

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01

INGREDIENTES Fijol Rojo duba

Leguminosa seca en grano de color rojo uniforme, limpia y sana, destinada para consumo humano, que al cocinarse presenta textura 

blanda y sabor característico.

LOTE 251 26 IMAGEN

FECHA PRODUCCIÓN 8/09/2026



19 bultos * 50 +25

REALIZÓ:

Nombre: Silvia Burbano Bastidas. * FIN DEL DOCUMENTO *

Cargo: Jefe de calidad e inventario.

Este documento es propiedad de la empresa DICOMER S.A.S., Prohibida su reproducción por cualquier medio, sin previa autorización de gerencia.

MANEJO DEL PRODUCTO

AVENA EN HOJUELAS  - 500 G

SISTEMA DE GESTIÓN DE INOCUIDAD ALIMENTARIA SIA-PG17-FR10

CERTIFICADO Versión: 01

NIT

NOTIFICACIÓN SANITARIA

INGREDIENTES AVENA EN HOJUELA 

Leguminosa seca en grano de gran tamaño color blanco crema con vetas suaves, limpia y sana, destinada para consumo humano, que al 

cocinarse presenta textura cremosa y sabor suave.

LOTE

FECHA PRODUCCIÓN

FECHA VENCIMIENTO

EMPACADOR

NSA-002144-2016

02 026

28-mar-26

28-mar-28

Distribuidora y Comercializadora Mercogranos SAS

DICOMER SAS

Calle 14 # 10-38

Pasto, Nariño

900195563-6

CONSERVACIÓN Y 

ALMACENAMIENTO

ALÉRGENOS No contiene Alérgenos

CARACTERÍSTICAS 

SENSORIALES

Olor: Caracteristico a cereal, libre de olores extraños.

Color: crema claro a ligeramente caoba, uniforme.

Sabor: Suave, tipico de avena, sin sabores amargos o rancios.

Apariencia: produccto limpío, libre de materias extrañas.                                                          Textura: 

Hojuelas firmes, secas. sin aglomeraciones.

REQUISITOS ESPECÍFICOS

* Almacenar el producto a temperatura ambiente, en un lugar seco, limpio, ventilado, 

protegido de la humedad, la luz directa, insectos, roedores y cualquier fuente de 

infestación.

* Una vez abierta la bolsa, conservar el producto herméticamente cerrado, en un lugar 

fresco y seco, para evitar la absorción de humedad y la contaminación.

* El almacenamiento de alimentos debe realizarse de manera que se minimice su 

deterioro y se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad, funcionalidad e 

integridad.

* El producto debe almacenarse ordenadamente en estibas, con una separación mínima  de 60 

cm respecto a las paredes y sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas al menos 

15 cm del piso, permitiendo la adecuada inspección, limpieza y control de plagas.

* El almacenamiento debe realizarse alejado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes  y 

otras sustancias peligrosas o contaminantes químicos.

* El producto debe mantenerse en condiciones que prevengan la infestación por insectos, 

larvas u otros vectores, garantizando la integridad del empaque y la calidad del  alimento.

* El almacenamiento y la conservación de los alimentos deberán cumplir con lo 

establecido en la Resolución 2674 de 2013 y las demás normas que la sustituyan, 

modifiquen o adicionen.



 

 

IDENTIFICACIÓN PRODUCTO 

 

CODIGO: F-GA-01 

VERSIÓN: 7 

PÁGINA: 1 DE 1 

 

FECHA DE ANÁLISIS: 14/07/2026 

PRODUCTO: ARROZ BLANCO N°1 

FECHA PRODUCCIÓN: 14/07/2026 

LOTE: L 14JUL27 

CANTIDAD: 500 PACAS X 26 LIBRAS RESPONSABLE: Derly Sanabria 
 

CARACTERÍSTICAS (SÓLO PARA ARROZ EXCELSO) 
 

OLOR Normal 

COLOR Normal 

INFESTACIÓN Ausencia  

% GRANO PARTIDO 11,9 

% GRANO YESADO 7,2 

% GRANO CENTROBLANCO 10,4 

BLANCURA / PULIMENTO 39,7 / 95 

GRANO DAÑADO TOTAL 1,6 

GRANO DAÑADO X CALOR 3 unidades en 100 g. 

GRANO ROJO <0,1 

SEMILLA OBJETABLE 0 unidades en 500 g. 

GRANO PADDY 1 unidad en 500 g. 

IMPUREZAS <0,1 

¿CUMPLE REQUISITOS DE 

CALIDAD? 
SI NO 

RESPONSABLE: Luisa Sánchez 

 

OBSERVACIONES: 

 

 

LIBERACIÓN DE PRODUCTO 
 

FECHA 

 

DESTINO 

 

PLACA SALIDA 

OLOR COLOR INFESTACIÓN 

C NC C NC C NC 

23/07/2026 

 

MISTER GRAIN 

 

GIL 642 

500 PACAS 

X 26 LIBRAS 

 

X  X  X  

 

 

         

 

 

         

 



 
 

ALIMENTOS MONTECARLO S.A.S. 
Código: GLC-FR-TZ-05 

Versión: 4 

CERTIFICADO DE CALIDAD LECHE 
UHT 

Fecha: 16-07-2026 

Página: 1 de 1 

 

“DOCUMENTO CONTROLADO” de propiedad de ALIMENTOS MONTECARLO S.A.S., se reservan los derechos de Autor. La 

impresión o fotocopia, total o parcial de su contenido está restringida. Para crear, modificar o anular documentos, consulte el 
procedimiento Manejo de la Información Documentada” 

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 

CIUDAD Y FECHA: Zipaquirá, 14 de septiembre 2026 N° 495 

PRODUCTO: Leche UHT – Entera 

PRESENTACIÓN: Bolsa de Leche *1000 ml  

LOTE: 251 

FECHA DE VENCIMIENTO: 06/Diciembre /2026 

ANALISIS FISICOQUIMICOS METODO 
PARAMETRO 

(Decreto 616 de 2006) 
RESULTADOS 

Acidez como ácido láctico % m/v Titulación Acido/Base 0,13 - 0,17 0,134 

Materia Grasa % m/v Hidrólisis Acida 
Entera Min. 3 Semi 

Min.1,5 
3,0 

Densidad 15/15 ºC g/ml Termo lactodensímetro 1,030 - 1,033 1,0304 

Proteína % Método Formol 2,9 2,92 

 
Crioscopia °H 

 
Índice Crioscópico 

Entera Min -0.560 / 
Max -0.530 

Semi Max. -0,685 

 
-0.538 

Alcohol % v/v 
Prueba de Estabilidad 

Proteica 
Min.75% (-) 

Peroxidasa Prueba de Adulterantes Negativo (-) 

Neutralizantes Prueba de Neutralizantes Negativo (-) 

*Extracto seco total % m/m mínimo 
Determinación de Solidos 

Totales 
Entera Min 11.20 

Semi Min 9,70 
11.34 

*Extracto seco desengrasado % m/m mínimo Cálculo de SLNG 8.20 Min. 8.34 

Determinación de estabilidad Proteica por 
medio de Fosfato Monopotasico (KH2PO4) 
0,1 N. 

Prueba Ramsdell Tubo 8. Cumple 

ANALISIS ORGANOLEPTICOS METODO PARAMETROS RESULTADOS 

Color Análisis Sensorial Blanco Hueso Cumple 

Olor Análisis Sensorial 
Característico a 

Leche 
Cumple 

Sabor Análisis Sensorial 
Característico a 

Leche 
Cumple 

ANALISIS MICROBIOLÓGICOS METODO PARAMETROS RESULTADOS 

Recuento de Esporas Anaerobias estrictas y 
facultativas (T°35°C) 

NTC 4433:2006 <1 <1 

Prueba de Esterilidad 
Comercial (T°35°C Y 55°C) 

NTC 4433:2006 Satisfactorio Pendiente 

OBSERVACIONES: LA MUESTRA CUMPLE CON LA REGLAMENTACION DECRETO 616/2006 Y LA NTC 
4433:2006. 
Se libera Lote al mercado con los resultados arrojados de la siembra de Esporas Aerobias estrictas y facultativas 
(T°35°C) y Esporas Anaerobias estrictas y facultativas (T°35°C). 

SE PROHIBE LA REPRODUCCION PARCIAL O TOTAL DE ESTE CERTIFICADO 

 

           ________________________________________ 

COORDINADOR DE LABORATORIO Y CALIDAD 

(DIRECTOR TECNICO) 



 

 

IDENTIFICACIÓN PRODUCTO 

 

CODIGO: F-GA-01 

VERSIÓN: 7 

PÁGINA: 1 DE 1 

 

FECHA DE ANÁLISIS: 14/07/2026 

PRODUCTO: ARROZ BLANCO N°1 

FECHA PRODUCCIÓN: 14/07/2026 

LOTE: L-14JUL27 

CANTIDAD:  500 Arrobas RESPONSABLE:  DERLY - DEIBY - PAULA 
 

CARACTERÍSTICAS (SÓLO PARA ARROZ EXCELSO) 
 

OLOR NORMAL 

COLOR NORMAL 

INFESTACIÓN 0 

% GRANO PARTIDO 11,9 

% GRANO YESADO 7,2 

% GRANO CENTROBLANCO 10,4 

BLANCURA / PULIMENTO 39,7 / 95 

GRANO DAÑADO TOTAL 1,6 

GRANO DAÑADO X CALOR 3 unidades en 100 g. 

GRANO ROJO <0,1 

SEMILLA OBJETABLE 0 unidades en 500 g. 

GRANO PADDY 1 unidad en 500 g. 

IMPUREZAS  

¿CUMPLE REQUISITOS DE 

CALIDAD? 
SI NO RESPONSABLE: DERLY 

OBSERVACIONES: 

Producto por 26 unidades de Libra. 

 

LIBERACIÓN DE PRODUCTO 
 

FECHA 

 

DESTINO 

 

PLACA SALIDA 

OLOR COLOR INFESTACIÓN 

C NC C NC C NC 

 

14/07/26 

 

MISTER GRAIN S.A.S GIL 642 
500 

arrobas 
X  X  X  

 

 

         

 

 

         

 

 

         

 

 

 



 

 

IDENTIFICACIÓN PRODUCTO 

 

CODIGO: F-GA-01 

VERSIÓN: 7 

PÁGINA: 1 DE 1 

 

FECHA DE ANÁLISIS: 27/07/2026 

PRODUCTO: ARROZ BLANCO N°1 

FECHA PRODUCCIÓN: 27/07/2026 

LOTE: L-27JUL27 

CANTIDAD:  500 Arrobas RESPONSABLE:  PAULA 
 

CARACTERÍSTICAS (SÓLO PARA ARROZ EXCELSO) 
 

OLOR NORMAL 

COLOR NORMAL 

INFESTACIÓN 0 

% GRANO PARTIDO 12 

% GRANO YESADO 8,8 

% GRANO CENTROBLANCO 10,4 

BLANCURA / PULIMENTO 40 / 95 

GRANO DAÑADO TOTAL 1,6 

GRANO DAÑADO X CALOR 3 unidades en 100 g. 

GRANO ROJO <0,1 

SEMILLA OBJETABLE 1 unidad en 500 g. 

GRANO PADDY 0 unidades en 500 g. 

IMPUREZAS  

¿CUMPLE REQUISITOS DE 

CALIDAD? 
SI NO RESPONSABLE: DERLY 

OBSERVACIONES: 

Producto por 26 unidades de Libra. 

 

LIBERACIÓN DE PRODUCTO 
 

FECHA 

 

DESTINO 

 

PLACA SALIDA 

OLOR COLOR INFESTACIÓN 

C NC C NC C NC 

 

29/07/26 

 

MISTER GRAIN S.A.S SGM 232 
500 

arrobas 
X  X  X  

 

 

         

 

 

         

 

 

         

 



CERTIFICADO DE CALIDAD – 
TRADICIONAL/LEUDANTE 

HARINA DE TRIGO LA MONJITA 
RCC_54_1 

Precocidos del Oriente S.A. Control de Calidad Harina de Trigo la Monjita1 | P á g i n a 

 

 

CERTIFICADO N°: HTT00492026 Fecha de Emisión: 15/09/2026 
 

 
Producto: Harina de Trigo Tradicional 

Lote: 010926 Vencimiento: 01/MAR/27 

Color: Propio del producto Olor: Característico 

Aspecto: Polvo fino, homogéneo, libre de partículas extrañas. 
 

 

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS 
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Humedad g/100g 13,56 Max. 14,5 

Cenizas g/100g 0,64 Max. 1 

Proteína g/100g 12,5 Mín. 7 

Hierro mg/kg 90,00 Mín. 44 

Gluten Húmedo g/100g 37,75 - 

Gluten Seco g/100g 12,51 - 

 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Detección de 
Salmonella 

/25g Ausencia Ausencia 

Recuento de Bacillus 
cereus 

UFC/g <100 Máx. 500 

Recuento de 
Escherichia coli 

UFC/g <10 <10 

Recuento de Aerobios 
Mesófilos 

UFC/g 2740 Máx. 200.000 

Recuento de Mohos y 
Levaduras 

UFC/g 94 Máx. 3.000 

 

 

MICOTOXINAS 
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Ocratoxina A µg/kg <0.5 Máx. 3,0 

Suma de Aflatoxinas 
B1, B2, G1 y G2 

µg/kg <0.5 Máx. 4,0 

DON – Deoxinivalenol µg/kg <30.0 Máx. 1000 

Zearalenona µg/kg <20.00 Máx. 75 

 

 

METALES PESADOS 
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Cadmio Cd mg/kg <0,025 Máx. 0,1 

Plomo Pb mg/kg <0,050 Máx. 0,2 



CERTIFICADO DE CALIDAD – 
TRADICIONAL/LEUDANTE 

HARINA DE TRIGO LA MONJITA 
RCC_54_1 

Precocidos del Oriente S.A. Control de Calidad Harina de Trigo la Monjita2 | P á g i n a 

 

 

 

PLAGUICIDAS 
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Bifentrin mg/kg <0,005 ≤ 0,20 

Butóxido de Piperonilo mg/kg <0,005 ≤ 10,00 

Carbaril mg/kg <0,01 ≤ 0,20 

Clormequat mg/kg <0,01 ≤ 2,00 

Clorpirifos-Metilo mg/kg <0,005 ≤ 2,00 

Clorpirifos mg/kg <0,005 ≤ 0,10 

Deltametrin mg/kg <0,005 ≤ 0,30 

Diclorvos mg/kg <0,005 ≤ 1,00 

Fenvalerato mg/kg <0,005 ≤ 0,20 

Imidacloprid mg/kg <0,01 ≤ 0,03 

Malation mg/kg <0,005 ≤ 0,20 

Metomilo mg/kg <0,01 ≤ 0,03 

Permetrin mg/kg <0,005 ≤ 0,50 

 
Observaciones:   

 

 

 

NORMATIVIDAD: 
 
 
 
 
 

  

Resultados validos únicamente para las muestras analizadas, está prohibida su reproducción total o parcial sin 
la debida autorización de Precocidos del Oriente S.A.S 

 

 

 
DEPARTAMENTO DE CALIDAD 

PRECOCIDOS DEL ORIENTE S.A.S 

 

Requisitos NTC 267. (Novena actualización) Harina de Trigo 
NTC 604: 2016 Trigo en grano. 
Resolución 2906 de 2007 Ministerio de la Protección Social 

Resolución 4506 de 2013 Ministerio de Salud y Protección Social 

Resolución 1407 de 2022 Ministerio de Salud y Protección Social 



FECHA DE INFORME

FECHA DE ANALISIS 

PRODUCTO

No. LOTE

METODOLOGIA 

Grasa Gerber

1,20 Titulacion acido-base

Metodo colorimetrico 

Gravimetria

Gravimetria

Refractometria

n c m M METODOLOGIA 

CONCEPTO x

RESPONSABLE  LABORATORIO

DISTRIBUIDORA: AV. ROJAS No. 71-37 TELS: 223 7799 - 224 7318  BOGOTA DC 

Color, olor, sabor Caracteristico

PLANTA: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA - NEMOCON. TEL: (091) 8519447  COGUA CUNDINAMARCA. CEL. 3104884758

Nivel de Calidad Buena 
Nivel de Calidad Aceptable 
Nivel de Calidad Inaceptable 

Escherichia Coli

<10

5 0 < 10 ufc/g 

o ml

DECRETO 2310 DE 1986

5 x 10² ufc /gr 

o ml

ANALISIS RESULTADO

Sólidos lácteos no grasas % mlm, mín 18,20 7,0

MARCO NORMATIVO

0,820 0,60

Prueba de Fosfatasa NEGATIVA NEGATIVA 

Placas Petrifilm mohos y 
levaduras 

AOAC 997.02

Materia grasa %m/m 3,30

INFORME DE RESULTADOS No. 210926-K

21-sep-26

9-sep-26

KUMIS ENTERO 

252

BOLSA 

29-oct-26

9-sep-26

PRESENTACION

FECHA DE VENCIMIENTO

FECHA DE FABRICACION

CODIGO: PM-FOR-0205

VERSIÓN 4
FECHA: junio 2026
Pag 1 de 1

   COMPAÑÍA LECHERA DEL EL MORTIÑO S.A.S 

COMLEMO S.A.S

Nit. 832,008,464-9

E-mail: comlemoltda@hotmail.com - www.lagranvia.com.co

RESOLUCION 1407 DE 
2022

Mohos y Levaduras 

<10

5 2
2 x 10² 

ufc /g o 

ml

Coliformes 

<10

5 2 10  ufc/g 
o ml

10  ufc/g o ml

<10
<10
<10

Placas Peel Plate E. coli 
y Coliformes 

AOAC 061501

Placas Peel Plate E. coli 
y Coliformes 

AOAC 061501

CaracteristicoCaracteristico

RESULTADO MICROBIOLOGICO

<10

ANALISIS SENSORIAL

<10
<10
<10
<10

----

<10
<10
<10
<10

RESULTADO FISICOQUIMICO
ANALISIS RESULTADO ESPECIFICACION MARCO NORMATIVO

Mín.2,5 

Acidez como ácido láctico% mlm

Densidad g/ml 15°C/15°C 1,0480 NA

Grados Brix 10°Bx NA

NA

NA



FECHA DE INFORME

FECHA DE ANALISIS 

PRODUCTO

No. LOTE

METODOLOGIA 

Grasa Gerber

1,20 Titulacion acido-base

Metodo colorimetrico 

Gravimetria

Gravimetria

Refractometria

n c m M METODOLOGIA 

CONCEPTO x

RESPONSABLE  LABORATORIO

Grados Brix 11°Bx NA

NA

NA

Mín.2,5 

Acidez como ácido láctico% mlm

Densidad g/ml 15°C/15°C 1,0440 NA

RESULTADO FISICOQUIMICO
ANALISIS RESULTADO ESPECIFICACION MARCO NORMATIVO

Placas Peel Plate E. coli 
y Coliformes 

AOAC 061501

Placas Peel Plate E. coli 
y Coliformes 

AOAC 061501

CaracteristicoCaracteristico

RESULTADO MICROBIOLOGICO

<10

ANALISIS SENSORIAL

<10
<10
<10
<10

----

<10
<10
<10
<10

E-mail: comlemoltda@hotmail.com - www.lagranvia.com.co

RESOLUCION 1407 DE 
2022

Mohos y Levaduras 

<10

5 2
2 x 10² 

ufc /g o 

ml

Coliformes 

<10

5 2 10  ufc/g 
o ml

10  ufc/g o ml

<10
<10
<10

CODIGO: PM-FOR-0205

VERSIÓN 4
FECHA: junio 2026
Pag 1 de 1

   COMPAÑÍA LECHERA DEL EL MORTIÑO S.A.S 

COMLEMO S.A.S

Nit. 832,008,464-9

INFORME DE RESULTADOS No. 210926-K

21-sep-26

14-sep-26

KUMIS ENTERO 

257 

BOLSA 

3-nov-26

14-sep-26

PRESENTACION

FECHA DE VENCIMIENTO

FECHA DE FABRICACION

DECRETO 2310 DE 1986

5 x 10² ufc /gr 

o ml

ANALISIS RESULTADO

Sólidos lácteos no grasas % mlm, mín 14,30 7,0

MARCO NORMATIVO

0,769 0,60

Prueba de Fosfatasa NEGATIVA NEGATIVA 

Placas Petrifilm mohos y 
levaduras 

AOAC 997.02

Materia grasa %m/m 3,00

Escherichia Coli

<10

5 0 < 10 ufc/g 

o ml

DISTRIBUIDORA: AV. ROJAS No. 71-37 TELS: 223 7799 - 224 7318  BOGOTA DC 

Color, olor, sabor Caracteristico

PLANTA: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA - NEMOCON. TEL: (091) 8519447  COGUA CUNDINAMARCA. CEL. 3104884758

Nivel de Calidad Buena 
Nivel de Calidad Aceptable 
Nivel de Calidad Inaceptable 



PRODUCTO

LOTE

METODOLOGIA 

Metodo Gerber 

Gravimetria

 

n c m M METODOLOGIA 

CONCEPTO x

CODIGO: PM-FOR-0205

VERSIÓN 4

FECHA: Junio 2026

Pag 1 de 1

   COMPAÑÍA LECHERA DEL EL MORTIÑO S.A.S 

COMLEMO S.A.S

Nit. 832,008,464-9

16-sep-26

x 250 gr

QUESO FESCO - SEMIGRASO - SEMI 

BLANDO - DOBLE CREMA

16-sep-26 16-oct-26

PRESENTACION 

FECHA VENCIMIENTO

FECHA FABRICACION

INFORME DE RESULTADOS No. 25092026-QDC

FECHA DE ANALISIS

FECHA DE INFORME 25-sep-26

10² ufc/g 

ANALISIS RESULTADO MARCO NORMATIVO

<10

<10

<10

<10
<10

<10

<10

RESULTADO MICROBIOLOGICO

259

Materia grasa en estracto seco % 

m/m minimo 
38

RESOLUCION 1804 de 1989
Humedad % m/m

Maximo
60 65,0

RESULTADO FISICOQUIMICO

ANALISIS RESULTADO ESPECIFICACION MARCO NORMATIVO

E-mail: comlemoltda@hotmail.com - www.lagranvia.com.co

Mohos y Levaduras 5 2 2 x 10² ufc /g 
5 x 10² ufc 

/gr  

RESOLUCION 1407 DE 2022

Escherichia Coli

<10

5 2 < 10 ufc/g o ml

Staphylococcus coagulasa positiva

<10

5

<10
<10

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

0

0 <10²  ufc/g 10³ ufc/g

<10

<10

RESPONSABLE  LABORATORIO

PLANTA: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA - NEMOCON. TEL: (091) 8519447  COGUA CUNDINAMARCA. CEL. 3104884758

DISTRIBUIDORA: AV. ROJAS No. 71-37 TELS: 223 7799 - 224 7318  BOGOTA DC 

CaracteristicoCaracteristico

Nivel de Calidad Buena 

Nivel de Calidad Aceptable 

Nivel de Calidad Inaceptable 

ANALISIS SENSORIAL

Color, olor, sabor Caracteristico

Placas Petrifilm mohos y 

levaduras 

AOAC 997.02

Placas Peel Plate E. coli y 

Coliformes 

AOAC 061501

CompactDry X-SA

AOAC 081001

RapidChek. SELECT - 

Romer Labs

AOAC 080601

RapidChek. Listeria 

monocytogenes 

Romer Labs

AOAC 011805

20,0

Listeria monocytogenes

AUSENCIA 

5 0
Ausencia/2

5g
--

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

<10
<10

Salmonella spp

AUSENCIA 

5
Ausencia/2

5g
--

AUSENCIA 



PRODUCTO

LOTE

METODOLOGIA 

Metodo Gerber 

Gravimetria

 

n c m M METODOLOGIA 

CONCEPTO x

CODIGO: PM-FOR-0205

VERSIÓN 4

FECHA: Junio 2026

Pag 1 de 1

   COMPAÑÍA LECHERA DEL EL MORTIÑO S.A.S 

COMLEMO S.A.S

Nit. 832,008,464-9

15-sep-26

x 250 gr TAJADO 

QUESO FESCO - SEMIGRASO - SEMI 

BLANDO - DOBLE CREMA

15-sep-26 15-oct-26

PRESENTACION 

FECHA VENCIMIENTO

FECHA FABRICACION

INFORME DE RESULTADOS No. 25092026-QDC

FECHA DE ANALISIS

FECHA DE INFORME 25-sep-26

10² ufc/g 

ANALISIS RESULTADO MARCO NORMATIVO

<10

<10

<10

<10
<10

<10

<10

RESULTADO MICROBIOLOGICO

258

Materia grasa en estracto seco % 

m/m minimo 
41

RESOLUCION 1804 de 1989
Humedad % m/m

Maximo
57 65,0

RESULTADO FISICOQUIMICO

ANALISIS RESULTADO ESPECIFICACION MARCO NORMATIVO

E-mail: comlemoltda@hotmail.com - www.lagranvia.com.co

Mohos y Levaduras 5 2 2 x 10² ufc /g 
5 x 10² ufc 

/gr  

RESOLUCION 1407 DE 2022

Escherichia Coli

<10

5 2 < 10 ufc/g o ml

Staphylococcus coagulasa positiva

<10

5

<10
<10

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

0

0 <10²  ufc/g 10³ ufc/g

<10

<10

RESPONSABLE  LABORATORIO

PLANTA: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA - NEMOCON. TEL: (091) 8519447  COGUA CUNDINAMARCA. CEL. 3104884758

DISTRIBUIDORA: AV. ROJAS No. 71-37 TELS: 223 7799 - 224 7318  BOGOTA DC 

CaracteristicoCaracteristico

Nivel de Calidad Buena 

Nivel de Calidad Aceptable 

Nivel de Calidad Inaceptable 

ANALISIS SENSORIAL

Color, olor, sabor Caracteristico

Placas Petrifilm mohos y 

levaduras 

AOAC 997.02

Placas Peel Plate E. coli y 

Coliformes 

AOAC 061501

CompactDry X-SA

AOAC 081001

RapidChek. SELECT - 

Romer Labs

AOAC 080601

RapidChek. Listeria 

monocytogenes 

Romer Labs

AOAC 011805

20,0

Listeria monocytogenes

AUSENCIA 

5 0
Ausencia/2

5g
--

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

AUSENCIA 

<10
<10

Salmonella spp

AUSENCIA 

5
Ausencia/2

5g
--

AUSENCIA 



 

CERTIFICADO DE CALIDAD 
HARINA PRECOCIDA DE MAÍZ AREPASAN 

RCC_21_01 

 

CERTIFICADO N°: SHPM00132026 Fecha de Emisión: 15/09/2026 
 

Producto: Harina Precocida de Maíz     

Lote:  050926       Vencimiento: 05/SEP/27 

Color:               Propio del producto     Olor:  Inobjetable 

Aspecto:  Polvo fino, homogéneo, libre de partículas extrañas    

 

 

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Humedad g/100g 10,65 Max. 13 

Proteína g/100g 7,42 Mín. 6 Base Seca 

Cenizas g/100g 1,09 Máx. 1,2 Base Seca 

Granulometría retenido 
malla N° 25 

g/100g 0,98 Máx. 1 

Absorción de agua cm3/g 5,54 Min. 4,5 

Índice de Expansión centímetros 7,8 Máx. 8,5 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Detección de Salmonella /25g Ausencia Ausencia 

Recuento Staphylococcus 
Aureus Coagulasa 
Positiva 

UFC/g <100 <100 

Recuento de Bacillus 
Cereus 

UFC/g <100 Máx. 100 

Recuento de Escherichia 
Coli 

UFC/g <10 <10 

Recuento de Mohos y 
Levaduras 

UFC/g 60 Máx. 1.000 

 

MICOTOXINAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Suma de Aflatoxinas B1, 
B2, G1 y G2 

µg/kg <4,0 Máx. 4,0 

Ocratoxina A µg/kg <2,0 Máx. 3,0 

DON – Deoxinivalenol µg/kg <500 Máx. 1.000 

Zearalenona µg/kg <25 Máx. 75 

 
 
 
 
 
 
 



 

CERTIFICADO DE CALIDAD 
HARINA PRECOCIDA DE MAÍZ AREPASAN 

RCC_21_01 

 

METALES PESADOS   
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Cadmio Cd mg/kg <0,002 Máx. 0,1 

Plomo Pb mg/kg <0,002 Máx. 0,2 

 

PLAGUICIDAS  
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Forato  mg/kg <0,005 ≤ 0,05 

Paraquat  mg/kg <0,01 ≤ 0,05 

Propargita mg/kg <0,01 ≤ 0,20 

 
 
Observaciones:   __________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
 
NORMATIVIDAD: Requisitos NTC 3594. (Quinta actualización) Productos de Molinería. Harina Precocida 

de Maíz para consumo humano. 
 Resolución 2906 de 2007 “Por la cual se establecen los límites máximos de residuos de 

plaguicidas, LMR, en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes” 
Resolución 1407 de 2022 Ministerio de Salud y Protección Social 
 

 
 

 
Resultados validos únicamente para las muestras analizadas, está prohibida su reproducción total o parcial sin 

la debida autorización de Precocidos del Oriente S.A.S 
 
 
 
 

DEPARTAMENTO DE CALIDAD 
PRECOCIDOS DEL ORIENTE S.A.S 

 



 

CERTIFICADO DE CALIDAD 
HARINA PRECOCIDA DE MAÍZ AREPASAN 

RCC_21_01 

 

CERTIFICADO N°: SHPM00142026 Fecha de Emisión: 15/09/2026 
 

Producto: Harina Precocida de Maíz     

Lote:  070926       Vencimiento: 07/SEP/27 

Color:               Propio del producto     Olor:  Inobjetable 

Aspecto:  Polvo fino, homogéneo, libre de partículas extrañas    

 

 

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Humedad g/100g 10,74 Max. 13 

Proteína g/100g 7,42 Mín. 6 Base Seca 

Cenizas g/100g 1,09 Máx. 1,2 Base Seca 

Granulometría retenido 
malla N° 25 

g/100g 0,77 Máx. 1 

Absorción de agua cm3/g 5,54 Min. 4,5 

Índice de Expansión centímetros 7,5 Máx. 8,5 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Detección de Salmonella /25g Ausencia Ausencia 

Recuento Staphylococcus 
Aureus Coagulasa 
Positiva 

UFC/g <100 <100 

Recuento de Bacillus 
Cereus 

UFC/g <100 Máx. 100 

Recuento de Escherichia 
Coli 

UFC/g <10 <10 

Recuento de Mohos y 
Levaduras 

UFC/g 60 Máx. 1.000 

 

MICOTOXINAS  

PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Suma de Aflatoxinas B1, 
B2, G1 y G2 

µg/kg <4,0 Máx. 4,0 

Ocratoxina A µg/kg <2,0 Máx. 3,0 

DON – Deoxinivalenol µg/kg <500 Máx. 1.000 

Zearalenona µg/kg <25 Máx. 75 

 
 
 
 
 
 
 



 

CERTIFICADO DE CALIDAD 
HARINA PRECOCIDA DE MAÍZ AREPASAN 

RCC_21_01 

 

METALES PESADOS   
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Cadmio Cd mg/kg <0,002 Máx. 0,1 

Plomo Pb mg/kg <0,002 Máx. 0,2 

 

PLAGUICIDAS  
PARÁMETRO UNIDAD DE MEDIDA RESULTADOS LIMITE NORMATIVO 

Forato  mg/kg <0,005 ≤ 0,05 

Paraquat  mg/kg <0,01 ≤ 0,05 

Propargita mg/kg <0,01 ≤ 0,20 

 
 
Observaciones:   __________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
_________________________________________________________________________________________ 
 
NORMATIVIDAD: Requisitos NTC 3594. (Quinta actualización) Productos de Molinería. Harina Precocida 

de Maíz para consumo humano. 
 Resolución 2906 de 2007 “Por la cual se establecen los límites máximos de residuos de 

plaguicidas, LMR, en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes” 
Resolución 1407 de 2022 Ministerio de Salud y Protección Social 
 

 
 

 
Resultados validos únicamente para las muestras analizadas, está prohibida su reproducción total o parcial sin 

la debida autorización de Precocidos del Oriente S.A.S 
 
 
 
 

DEPARTAMENTO DE CALIDAD 
PRECOCIDOS DEL ORIENTE S.A.S 

 



 
                                                                                                                                          

CERTIFICADO DE 
ANÁLISIS 

 

 

 
CERTIFICADO DE ANÁLISIS 
 

 

 
No: 

 
135 

Producto: VIVA SOYA 500 ML  
Lote No: 09/09/5/M3 
Vence: 03/09/2027 
Fecha del certificado: 09/09/2026 

 

 
RESULTADOS FISICOQUIMICOS 
 

 

 

Análisis Resultado Método 

% Humedad 0,014 NTC 287 

índice de yodo 127.62 NTC 283 

índice de peróxidos 0,43 NTC 236 

% Acidez 0,051 NTC 218 

índice de refracción 1,473 NTC 289 

Densidad relativa 0,915 
 

AOCS Cc 10c-95 

 
 
EVALUACIÓN SENSORIAL 
 

 

 

Análisis Resultado Método 

Color Característico ORGANOLEPTICO 

Olor Característico ORGANOLEPTICO 

Sabor Neutro ORGANOLEPTICO 

 
 

 
 
ELABORÓ: 
 
Camilo Andrés Padilla 
Ingeniero Químico  
 
ASEGURAMIENTO DE CALIDAD 
Laboratorio Multigrasas de Colombia 

 

 



 
                                                                                                                                          

CERTIFICADO DE 
ANÁLISIS 

 

 

 
CERTIFICADO DE ANÁLISIS 
 

 

 
No: 

 
134 

Producto: VIVA SOYA 500 ML  
Lote No: 04/09/5/M3 
Vence: 27/0/2027 
Fecha del certificado: 04/09/2026 

 

 
RESULTADOS FISICOQUIMICOS 
 

 

 

Análisis Resultado Método 

% Humedad 0,015 NTC 287 

índice de yodo 127.66 NTC 283 

índice de peróxidos 0,44 NTC 236 

% Acidez 0,042 NTC 218 

índice de refracción 1,473 NTC 289 

Densidad relativa 0,915 
 

AOCS Cc 10c-95 

 
 
EVALUACIÓN SENSORIAL 
 

 

 

Análisis Resultado Método 

Color Característico ORGANOLEPTICO 

Olor Característico ORGANOLEPTICO 

Sabor Neutro ORGANOLEPTICO 

 
 

 
 
ELABORÓ: 
 
Camilo Andrés Padilla 
Ingeniero Químico  
 
ASEGURAMIENTO DE CALIDAD 
Laboratorio Multigrasas de Colombia 

 

 



Av. Calle 80 Km. 1.5 Vía Siberia – Parque Industrial de Occidente Bodega 1 Loc. 1111 Cota, C/marca 
PBX: (57+1) 876 7498 – Tel.: 8766083 

 

 

 
Bogotá D.C, 15 de Septiembre de 2026 

 

 
Señor: 
Cooperativa Multiactiva de Mercados Campesinos 

Asunto: 
Fecha de vencimiento del huevo rojo AA 

 

 
Cordial saludo 

Me dirijo respetuosamente a ustedes con el fin de informarles la fecha de vencimiento del 
huevo comprado en uno de nuestros puntos de venta. 

 
 
 

Tipo de huevo Lote Fecha de 
compra 

Fecha de 
vencimiento 

AA C LOTE 111 15/09/2026 15/10/2026 

 
Sin otro particular, agradezco su amable atención y quedo atento a cualquier inquietud. 
Cordialmente. 

 
 
 
 
 
 
 

 
RONAL BARRERA ATUESTA 
C.C 74.282.377 
DIRECTOR DE VENTAS 
AVITENZA SAS 



Av. Calle 80 Km. 1.5 Vía Siberia – Parque Industrial de Occidente Bodega 1 Loc. 1111 Cota, C/marca 
PBX: (57+1) 876 7498 – Tel.: 8766083 

 

 

 
Bogotá D.C, 22 de Septiembre de 2026 

 

 
Señor: 
Cooperativa Multiactiva de Mercados Campesinos 

Asunto: 
Fecha de vencimiento del huevo rojo AA 

 

 
Cordial saludo 

Me dirijo respetuosamente a ustedes con el fin de informarles la fecha de vencimiento del 
huevo comprado en uno de nuestros puntos de venta. 

 
 
 

Tipo de huevo Lote Fecha de 
compra 

Fecha de 
vencimiento 

AA C LOTE 112 22/09/2026 22/10/2026 

 
Sin otro particular, agradezco su amable atención y quedo atento a cualquier inquietud. 
Cordialmente. 

 
 
 
 
 
 
 

 
RONAL BARRERA ATUESTA 
C.C 74.282.377 
DIRECTOR DE VENTAS 
AVITENZA SAS 



 

 

 
 
Bogotá D.C, 17 de Septiembre de 2026 

 

 
Señor: 

Cooperativa Multiactiva de Mercados Campesinos 

Asunto: 

Fecha de vencimiento del huevo rojo AA 

 

 
Cordial saludo 

 

Me dirijo respetuosamente a ustedes con el fin de informarles la fecha de vencimiento del 

huevo comprado en uno de nuestros puntos de venta. 
 

 

 

Tipo de huevo Lote Fecha de 

compra 

Fecha de 

vencimiento 

AA C LOTE 100 11/09/2026 11/10/2026 
 

Sin otro particular, agradezco su amable atención y quedo atento a cualquier inquietud. 

Cordialmente. 

 

 

 

 

 

 

 

RONAL BARRERA ATUESTA 

C.C 74.282.377 

DIRECTOR DE VENTAS  

AVITENZA SAS  
 

 

 

 

Av. Calle 80 Km. 1.5 Vía Siberia – Parque Industrial de Occidente Bodega 1 Loc. 1111 Cota, C/marca 
PBX: (57+1) 876 7498 – Tel.: 8766083 
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C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno

PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: PAULA FERNANDA CASTILLO RIVERA MES: SEPTIEMBRE-2026
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica

CC. 1010238109

CARGO : OPERARIO
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C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno

PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: JOHANN SEBASTIAN GONGORA GOMEZ
CC. 1015436750

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO

CRITERIO
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Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno

PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: MAURICIO HERNANDEZ
CC. 1015436750

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO

CRITERIO
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C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno

PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: JOSE FERNANDO LEON
CC. 79618469

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : CONDUCTOR

CRITERIO
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Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: LUIS FERNANDO TORRES PACHÒN
CC. 80257992

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: FLOR ZORAIDA RIVERA
CC. 52277980

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : SERVICIOS GENERALES 



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: JEIMMY PAOLA PEREZ MEDINA 
CC. 53031768

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: ISAAC RIVERA GARZON
CC. 1000512641

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: ANA DOLORES RIVERA GALINDO
CC. 51823929

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: LUZ NIDIA ZAPATA ZAPATA
CC. 52832333

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: DANIEL FELIPE MUÑOZ ACOSTA 
Cc.  1.062.905.985

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: MARIO ANTONIO RIVERA ROBERTO
CC. 1160347

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: ANA DEYSY ZAPATA ZAPATA
CC. 52070497

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: ANGIE KATERIN LEON ESCOBAR
cc.  1.022.394.668

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: NICOL ALEJANDRA DIAZ HERRERA 
cc.  1.026.558.922

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: GLADYS ARIAS GIRALDO 
Cc.  39.657.245

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: VICTOR MANUEL GUIZA GONZALEZ
CC. 79404452

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: PAOLA ANDREA GONZALEZ RIVERA
CC. 1030546491

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: JOHN ALEXANDER LOZANO RIVERA
CC. 79713876

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO



SIGC

PPR-01 FR06

6/04/2026

V01

PAGINA 1 DE 1

C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C NC C/NC

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13
Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

C C C C C C C C C C C C C 13 Ninguna

Menos de 6 C= Insuficiente      Entre 7 y 9 C = Aceptable     10 C = Bueno
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Revisó:

Instrucciones: Se registra revisión del personal de manera aleatoria (cualquier día a la semana). 

Calificación: C: Cumple /  NC: No Cumple   / NA No Aplica
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PROGRAMA PRE RREQUISITO DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN

CONTROL DE LAS BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 

NOMBRE: ORIANNA ADAMARYS MORENO RIVERA 
CC. 79713876

MES: SEPTIEMBRE-2026
CARGO : OPERARIO
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