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El presente formato ha

FICHA TECNICA

sido establecido por la Alcaldia Municipal de Purificacion para que el interesado

tenga conocimiento de las caracteristicas especificas del bien, producto o servicio que se desea adquirir.

Imagen de

referencia

item N°1

Nombre comercial
del bien/servicio

Aula convencional con ayudas educatlvas y herramlentas TICS

Unidad de
medida/ descripcion

UNIDAD, cuarenta y dos (42) estudiantes nivel medio técnico de la Institucion
Educativa Técnica Pérez y Aldana, durante la vigencia de 2026.

- Las aulas deben entregarse en condiciones Optimas de funcionamiento.
- La dotacién debera estar instalada y lista para uso y al servicio de los

Calidad que debe estudiantes.

tener el - Disponibilidad de horario continuo para uso de las aulas los dias

bien/servicio establecidos, especificamente tres (3) veces por semana, de 6:30

A.M. a 11:00 A.M.
2 aulas convencionales con capacidad para 30 personas.
1 espacio habilitado para consulta bibliografica, ya sea de forma digital
(computadores, bases de datos en linea, etc.) o fisica (estanteria con libros y material
de consulta).
. 60 pupitres unipersonales tipo universitario, adecuados ergondmicamente para

Requisitos  ¥/0 | ormadas escolares prolongadas.

especificaciones

generales del . o . , »

bien/servicio 1 video beam, con funcionalidad minima de 3.500 lUmenes, resolucion HD o
superior, y conexién HDMI/VGA.
1 equipo de sonido con capacidad para amplificar la voz y reproducir contenido
multimedia de manera eficiente dentro del aula.
Conexidn a Internet de banda ancha estable, disponible durante el horario de
funcionamiento del aula.

Empaque Y| N/A

rotulado (Aplica

para bienes)
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Presentacion ¢ Espacio:

(Aplica para

bienes) Las aulas deben ser lo suficientemente grandes como para acomodar a los
estudiantes, el docente y las herramientas TIC. El espacio debe permitir la movilidad

y la interaccion.

° Maobiliario:

El mobiliario debe ser ergondmico y adaptable a las necesidades de los estudiantes.

Se deben considerar mesas 0 escritorios que permitan el uso de computadoras y

dispositivos maviles, sillas cdmodas y ajustables.

° Infraestructura TIC:

Se debe garantizar la disponibilidad de internet, la conexion a dispositivos moviles y

la instalacion de equipos como proyectores y altavoces.

® Iluminacion y ventilacién:

Las aulas deben tener una buena iluminacién natural y artificial, asi como una

ventilacion adecuada para asegurar la comodidad y la concentracion de los

estudiantes.

° Accesibilidad:

Las aulas deben ser accesible para estudiantes con discapacidad, con rampas, pasillos

amplios y bafios adaptados.

@ Organizacion:

° El aula debe estar organizada de forma que facilite el aprendizaje, con zonas
diferenciadas para la ensefianza, el trabajo en grupo y el uso de las
herramientas TIC.

Item No. 2
g
Imagen de g
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-
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Nombre comercial
del bien/servicio

ocesamientos en: Lacteos, Carnicos,

Unidad de Agroindustria Alimentaria par D
Panificacion, Reposteria, Pasteleria, Frutas, Hortalizas y Verduras.
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Unidad
medida/
descripcion

de

UNIDAD, Cuarenta y dos (42) estudiantes nivel medio técnico de la Institucién
Educativa Técnica Pérez y Aldana, durante la vigencia de 2026.

Calidad que debe
tener
bien/servicio

el

- Horario de funcionamiento: La unidad deberd estar disponible en jornada
continua de 6:30 a.m. a 11:00 a.m., tres (3) veces por semana, garantizando
la disponibilidad del espacio y de los equipos necesarios para el desarrollo de
las actividades pedagdgicas planificadas.

- Accesibilidad: El espacio debe contar con facil acceso para el personal
docente, de apoyo logistico y estudiantes, sin barreras arquitectonicas
que dificulten el ingreso o circulacion, cumpliendo con normas de accesibilidad
universal.

- Seguridad y bioseguridad: El area debe estar dotada con sistemas y

dispositivos que garanticen la integridad fisica y la seguridad ocupacional de
los participantes, incluyendo sefializacion, extintores, botiquin, ventilacién e
iluminacion adecuadas, lavamanos de pedal, puntos de agua potable,
disposicidn sanitaria de residuos y control de plagas.
Inocuidad alimentaria: Todos los elementos estructurales, equipos, utensilios
y mobiliario deberan ser fabricados en materiales aptos para contacto con
alimentos (acero inoxidable grado alimenticio u otros), con disposicion que
evite la contaminacion cruzada, acumulacién de residuos o generacion de
puntos criticos en la cadena de procesamiento.

especificaciones

bien/servicio

Requisitos y/o

generales del

> PROCESAMIENTOS LACTEOS

(1) DESCREMADORA: capacidad: max. 20 litros de procesamiento, material: tolva
de llenado en acero inoxidable, platos en aluminio, vélvula en plastico, tornillo: para
ajuste del porcentaje de grasa, alimentacion eléctrica: 110 voltios, empotramiento a
meson, de facil limpieza y desinfeccion.

(1) MARMITA AUTOGENERADORA ( A GAS) CON AGITADOR: Marmita
capacidad max. 100 litros volcable/agitacion, construido en acero inoxidable. camisa
para enfriamiento y calentamiento, Sistema de calentamiento a gas, motorreductor
con variador de velocidad con su correspondiente agitador, valvula de seguridad,
raspadores en teflén medidor de nivel de agua de calentamiento.

(1) TINA QUESERA: Capacidad: 100 Lts, Material: Acero Inox. Doble camisa para
calentamiento o enfriamiento. Pasaje inferior para evacuacion con inclinacion a la
salida.

(1) DOSIFICADORA MANUAL: Tanque de 10 a 20 Lts, valvula de descarga y mesa
de apoyo, Estructura en tuberia de 1 pulgada de acero inoxidable.

(1) EMPACADORA AL VACIO: materiales acero inoxidable, capacidad: capacidad
para dos bolsas hasta de 1 kilo. funcion equipo disefiado para empacar al vacio. posee
un vacuometro y perillas para control de tiempo de vacio y tiempo de sellado. Gtil para
empacar al vacio diferentes productos alimenticios tales como: carnes, verduras,
frutas, pescado, lacteos, etc. entre otros productos de linea farmacéutica y demas
sélidos. especificaciones electricas. monofasico.

MOLDES DE QUESO: Juego de 4 unidades Construidos en acero inoxidable,
Capacidades de : 250 gr, 500 gr, 1000 gr,5000 gr.
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(2) REFRIGERADOR Y CONGELADOR HORIZONTAL: Capacidad: 725
Litros . Con dos compartimientos. Terminacion lamina acerada.

(1) EMPACADORA SEMIAUTOMATICA DE LIQUIDOS Y VISCOSOS:

Tipo de operacion: Semiautomatica. Rango de llenado: 100 - 500 cc. Alimentacidn:
Tolva de alimentacidon. Tipo de producto: Liquidos viscosos y cremas. Rendimiento:
12 — 18 dosis/min. Potencia requerida: Neumatica 5.7 cfm -90 psi (No Incluye
Compresor). Eléctrica 220V, 1Ph, 60HZ. Dimensiones: 110 X 55 X 160 cm. Precision:
1%. Peso: 45 kg.

(1) LICUADORA INDUSTRIAL: Capacidad: 2 - 5 litros vaso fabricado en acero
inoxidable, alimentacién 110 Voltios, Vaso conico que forma perfecto remolino hacia
las cuchillas, con lo cual todo el producto pasa por ellas. Motor y vaso montados sobre
una estructura firme, con blogueo antivibracién del vaso y ruedas. Sistema volcable
para facil evacuacion del producto.

&) (2) MESAS DE TRABAJO: En acero inoxidable 304 Largo 2,0 Metros, Ancho 1,05
metros modulo con 3 cajones incluidos.

(1) PALA MEZCLADORA: con mango en tubo inoxidable y punta circular en
lamina de acero inoxidable con perforaciones que faciliten la mezcla de liquidos.

(1) PALA AGITADORA: con mango en tubo de acero inoxidable y punta en
resina plastica termoresistente, longitud de la pala 1 mt.

3 LIRAS DE CORTE DE CUAJO: en acero inoxidable para el corte de cuajada con
diferentes figuras.

(1) PAILA PARA HILADO Y CONCENTRADO: Paila semiesférica construida en
lamina inox, Diametro 70 centimetros, Alto: 80 centimetro Acero Inox 304, Quemador
a gas

(2) CANTINAS: acero inoxidable calibre 18 ref 304 con tapa, capacidad 40 litros
o aproximadamente.

(1) TANQUE DE RECIBO DE LECHE CRUDA: Capacidad de 100 Litros en acero
inoxidable.

(1) PASTEURIZADOR: Tanqgue interno fabricado en acero inoxidable calibre 12
referencia304 parte externa acero inoxidable calibre 16 304 motor reductor 1/2 hp
capacidad 120 litros, aislamientotérmico en lana de vidrio, funcionamiento por agua
tipo bafiomaria, con indicador del nivel de agua de la camisa. Unidad de enfriamiento
de 1/2 hp. Funcionamiento a gas, Valvula3s” de entrada y salida en acero inoxidable,
valvula paravapor y presion tipo clamp de 2" indicador y controladores.

(1) TERMOMETRO PLEGABLE TIPO PUNZON: Rango de medicién - 50°C a
300°C + 0.4 °C Precision: (-50.0 a -30.0 °C); +0.2 °C (-30.0 a 170.0

°C) + 0.4 °C (170.0 a 199.9 °C); + 1.0 °C+ 1 digito (200.0 a 300.0 °C) +0.8

oF (-58.0 a -22.0 °F); +0.4°F (-22.0 a 199.9 °F) £1.0 °F (200.0 a 392.0 °F);

+2.0 °F % 1digito (392.0 to 572.0 °F) Medida: 165 x 45 x 24 mm.

(1) PH METRO: El electrodo de pH cuenta con un cuerpo de titanio, punta sensitiva

plana y con unionde tela renovable El cuerpo de titanio ofrece proteccion aldafio
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mientras que la punta plana permite limpiar facilmente cualquier impureza que pueda
almacenarse en la superficie sensitiva del sensor. La union de tela extraible permitela
limpieza de cualquier taponamiento por solidos, estoevita las lecturas erraticas.
Simplemente

empuje 1/8” (0,3cm) para exponer una superficie fresca de la unidn, dandocomo
resultado lecturas rapidas y estables. Los tres componentes del electrodo de pH dan
como resultado un medidor duradero que provee medidas confiables y una largavida
atil. incluye solucién de Ph 7,01 de 500 mi., soluciénde Ph 4,01 de 500 ml., solucion
de almacenamiento de electrodos 500 ml.,solucién de limpieza de electrodos botellade
500 ml.

(1) LACTODENSIMETRO: Densimetros de vidrio de inmersién para laboratorio
Lactodensimetros Con Termometro Tipo Quevenne Termolacto densimetro,
1,015~1.040 g/m, 0.001 g/ml,15°C, Columna de Alcohol Rojo no toxico, Termometro
superior Con perdigones, 280x23mm.

(1) KIT DE TITULACION Fenoltaleina ( 300 mililitros), Hidréxido de sodio 0,1 N (
o 1000 mililitros), Vaso precipitado de 100ml en policarbonato, Pipeta de 10 ml graduada
o marca Brand,material de vidrio pyrex.

(1) ANALIZADOR DE LECHE: Contenido de grasa, Solidos no grasos, Proteinas,
Conductividad, pH, Agua Agregada, Sistemade recoleccién de datos

(1) LAVAMANOS DE PEDAL: con accionamiento de pie construido en lamina
acero inoxidable y dispensador de jabon. Conexién a agua potable y evacuacion a
alcantarillado.

(1) MESON LAVAPLATOS: Acero inoxidable, minimo de dimensién 1.55 cm x
65 cm. Conexidn a agua potable y evacuacion a alcantarillado.

RECIPIENTES Y UTENSILIOS: Menaje convencional de diferentes tamafios v,
materiales para dosificar, medir, revolver, mezclar, etc. Incluye ademas repasadores y,
guantes para manipular recipientes calientes.

ISuministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de
o productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo uso de procesos
‘ técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de calidad y buenas
practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza aprendizaje, para
crear: Un (1) prototipo de producto lacteo con enfoque innovardor, elaborado a partir
de cualquier técnica de produccion: evaporacién, maduracion, fermentacién o de
separacion de sdlidos. el prototipo debe contar con empaque esterilizado no etiquetado,
de acuerdo al prototipo de producto escogido y elaborade, cuyo contenido no supere
las unidades de medida: litro o libra

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracién de
prototipos de productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo
uso de procesos técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de
calidad y buenas practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza
aprendizaje, para desarrollar un (1) proyecto productivo, basado en la elaboracion de
un (1) prototipo de yogur aflanado, a partir del procesamiento semi industrial de cinco
(5) litros de leche y un (1) prototipo de quesillo, a partir del procesamiento semi
industrial de diez (10) litros de leche.

> PROCESAMIENTOS CARNICOS.
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(1) TAJADORA: Capacidad: ancho de corte 0 a 25 6 0 a 20 milimetros. materiales:
acero inoxidable y aluminio anodizado. motor:. monofasico, funcion: tajar o rebanar
todo tipo de productos (quesas, carnes frias y hasta carnes rojas sin hueso.
especificaciones eléctricas: 110 voltios,

(1) REFRIGERADOR Y CONGELADOR HORIZONTAL: Capacidad: 725
Litros . Con dos compartimientos. Terminacion lamina acerada.

(1) MOLINO: Capacidad de procesamiento: Entre de 5 kg/ hora a 10 kg/Hora.
Alimentacion eléctrica monoféasico, debe incluir empujador, cuchillas y juego de discos.

(1) CUTTER: Capacidad de procesamiento: Entre de 5 kg/ hora a 10 kg. Monofasico.
Eje con 3 cuchillas de facil cambio e instalacion para mejor limpieza.

(1) AMARRADORA: Diametro maximo de 4 ¢cm. Transmision en pifiones de larga
duracion.

& (1) ESTUFA INDUSTRIAL: de 2 puestos con quemador doble y valvulas
individuales. Construida en tubo cuadrado de 1 2" y Idmina inox cal. 18.

(1) EMBUTIDORA: Capacidad Embutidora hibraulica H31PA fabricada en acero
inoxidable, motor de 2HP, 3 fases, embudos para 3 calibres de tripa, volumen del
depdsito 31LT. Capacidad aproximada aproximada depdsito: +-

38 KG. ESPECIFICACIONES, Peso Equipo 131KG. Dimensiones del Equipo
ALTO:120CM. ANCHO:73CM. PROF:47CM.

(1) BALANZA ELECTRONICA: Capacidad: 4 kg - 6 kg / 0.5 dimensiones de la
bandeja (cm): frente 28- 35 x fondo 19 - 25, dimensiones de la balanza (cm): frente
29 - 35 x fondo 31 - 35 x alto 13 - 15, adaptador incluido. Incluye bateria. Voltaje de
alimentacion: 110 v. Ajuste manual de cero y tara. Manuales de manejo vy
mantenimiento en idioma espariol.

(1) BASCULA: Carga méxima entre 50 - 60 Kg. Precisién 1 - 5
g. Plataforma en acero inoxidable entre 25 a 30cm x 35 a 40 (cm), base en aluminio
fundido Indicador PSL, con bateria interna para casos de racionamiento eléctrico.

espafiol.
1) MESAS DE TRABAJO: en acero inoxidable 304 Largo 2,0 Metros, Ancho 1,05
metros modulo con 3 cajones incluidos.

(1) GUANTES: En Acero Inoxidable 100% , de Facil ajuste y sistema de agarre, Facil
de limpiar, liviano y ligero para minimizar la fatiga.

(1) TERMOMETRO PLEGABLE TIPO PUNZON: Rango de medicidn -50°C a 300°C
+ 0.4 °C Precisién: (-50.0 a -30.0 °C); £0.2 °C (-30.0 a 170.0

°C) + 0.4 °C (170.0 a 199.9 °C); + 1.0 °C+ 1 digito (200.0 a 300.0 °C)

+0.8 °F (-58.0 a -22.0 °F); +£0.4°F (-22.0 a 199.9 °F) +£1.0 °F (200.0 a

392.0 °F); +2.0 °F + 1digito (392.0 to 572.0 °F) Medida: 165 x 45 x 24

mm

(1) LAVAMANOS DE PEDAL: con accionamiento de pie construido en lamina acero
inoxidable y dispensador de jabdn. Conexidén a agua potable y evacuacion a
alcantarillado.
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(1) MESON LAVAPLATOS: Acero inoxidable, minimo de dimensién 1.55 cm x 65
cm. Conexion a agua potable y evacuacion a alcantarillado.

RECIPIENTES Y UTENSILIOS: Menaje convencional de diferentes tamafios y
materiales para dosificar, medir, revolver, mezclar, etc. Incluye ademas repasadores
y guantes para manipular recipientes calientes.

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de
productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo uso de procesos
técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estdndares de calidad y buenas
practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza aprendizaje, para
crear: Un (1) prototipo de producto carnico con enfoque innovardor, elaborado a partin
de cualquier técnica de produccion: salazén y curado, ahumado, fermentacién o
coccion.. el prototipo debe contar con empaque esterilizado no etiquetado, de acuerdo
al prototipo de producto escogido y elaborado, cuyo contenido no supere las unidades
de medida: litro o libra.

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de
prototipos de productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo
uso de procesos técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de
calidad y buenas practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza
aprendizaje, para desarrollar un (1) proyecto productivo, basado en la elaboracion de
un (1) prototipo de carne de hamburguesa apanada, a partir del procesamiento semi
industrial de tres (3) kilos de carne.

> PROCESAMIENTOS DE PANIFICACION, REPOSTERIA Y PASTELERIA

(1) HORNO DE 2 CAMARAS: Horno de piso sin inyeccién de vapor, ideal para
pasteleria (empanadas, etc). Alta tecnologia y un 70% de ahorro de gas en
comparacién con hornos similares.

Funcionamiento con Gas Licuado o suministro eléctrico trifasico (a pedido).
Estructura exterior de acero inoxidable y excelente presentacion.

Piso de piedra refractaria, distribuido en 4 losas al interior de cada camara. PESO 480
kg, Dimensiones: 135.5 x 96 x 137.5 cm, Corriente Electrica: 220v/1/50hz.

(1) AMASADORA: especial para la industria panificadora, para mojar masas para la
elaboracion de los siguientes productos principalmente: Panes, masas de pizza,
pasteleria, reposteria y productos de queso.(productos con una humedad del
55%)Equipo enfocado en la mediana y pequena industria Dimensiones Ancho 380 m
x Alto 535 mx Largo 678 m, CAPACIDAD DEL TAZON EN HARINA = 4.5 KILOS.
CAPACIDAD DEL TAZON EN AMASADO: 8 KILOS. VELOCIDAD DE AMASADO: 185 rpm.
VELOCIDAD DEL BOWL: 15 rpm. VELOCIDAD DEL ESPIRAL: 185 rpm VELOCIDAD DEL
BOWL: 15 rpm.
VOLTIOS: 110V monofasico 60 Hz, 0,75 KW.

(1) BATIDORA INDUSTRIAL: especial para trabajo continuo en pastelerias,
panaderias e incluso en laboratorios. Cuenta con tres velocidades cada una para un
implemento distinto:

Voltaje: 110V/60Hz. Potencia: 1500W. Namero de velocidades: 3 primera velocidad el
Gancho para mezclas de maximo 9 libras de harina (nunca de panaderia), en esta se

pueden mezclar bufiuelos, almojabanas, etc. segunda velocidad con la paleta para

mezclas como galleta, mantecada y pongué y la tercera velocidad se utiliza
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exclusivamente para el globo (batidos para levantar cremas y merengues).

(1) LICUADORA INDUSTRIAL: Capacidad: 2 - 5 litros vaso fabricado en acero
inoxidable, alimentacion 110 Voltios, Vaso conico que forma perfecto remolino hacia
las cuchillas, con lo cual todo el producto pasa por ellas. Motor y vaso montados sobre
una estructura firme, con blogueo antivibracidén del vaso y ruedas. Sistema volcable
para facil evacuacion del producto.

(1) OVILLADORA: Cortadora manual para masa, elaborada en hierro y acero
inoxidable con mesa resisente en hierro.

(1) BALANZA ELECTRONICA: Capacidad: 4 kg - 6 kg / 0.5 g, dimensiones de la
bandeja (cm): frente 28- 35 x fondo 19 - 25, dimensiones de la balanza (cm): frente
29 - 35 x fondo 31 - 35 x alto 13 - 15, adaptador incluido. Incluye bateria. Voltaje de
alimentacion: 110 v. Ajuste manual de cero y tara. Manuales de manejo y
mantenimiento en idioma espariol.

M {1) SELLADORA AUTOMATICA: selladora, bolsa, grafiladora, continua,
grafilado Operacién: Automatica con alimentacion manual

Velocidad: de 0 a 7 mts. / Minuto. Eficiencia: entre 15 a 25 bolsas de por minuto.
Materiales a sellar: PE, PP, Laminados, termosellables, etc.

Tipo de selle: Grafilado de 10 m.m. de ancho. Tipo: Horizontal Imprime: Fecha
de vencimiento o lote, en el empaque.

(1) ESCABILADERO: Elaborado en acero inoxidable con rodachines y
capacidad para 20 bandejas.

(20) BANDEJAS: Elaboradas en aluminic para escabiladero.

(1) HORNO ROTATORIO: de 12 bandejas, Altura (m): 1,80 Frente (m): 1,17
Ancho (m): 1,48 Potencia: 1 ¥ Consumo promedio: 120.000 con tablero digital
programable o analogo, coccién homogénea de sus diversos productos, optimizacién
de tiempos de inicio y recuperacion de temperaturas; garantizamos un
trabajo continuo de 24 horas con gran ahorro energético y de combustible.

(1) REFRIGERADOR VERTICAL: Capacidad: 540 Lts, Puertas: 1, Parrillas: 4,
Rodachines, Voltaje: 110/60Hz.

(1) MESAS DE TRABAJO: en acero inoxidable 304 Largo 2,0 Metros, Ancho 1,05
metros modulo con 3 cajones incluidos.

(1) LAVAMANOS DE PEDAL: con accionamiento de pie construido en lamina
acero inoxidable y dispensador de jabdn. Conexién a agua potable y evacuacion a
alcantarillado.

(1) MESON LAVAPLATOS: Acero inoxidable, minimo de dimensién 1.55 cm x
65 cm. Conexion a agua potable y evacuacion a alcantarillado.

RECIPIENTES Y UTENSILIOS: Menaje convencional de diferentes tamafios vy
materiales para dosificar, medir, revolver, mezclar, etc. Incluye ademas repasadores
y guantes para manipular recipientes calientes.
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Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de
productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo uso de procesos
técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de calidad y buenas
practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza aprendizaje, Un
(1) prototipo de producto de panificacion con enfoque innovardor, elaborado a partir
de cualquier técnica de produccion de horneado, que puede ser a partir de masas
fermentadas, laminadas, batidas, secas o quebradas, azucaradas, escaldadas o
amasijos. el prototipo debe contar con empaque esterilizado no etiquetado, de acuerdo
al prototipo de producto escogido y elaborado, cuyo contenido no supere fas unidades
de medida: litro o libra.

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracién de
prototipos de productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo
uso de procesos técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de
calidad y buenas practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza
aprendizaje, para desarrollar un (1) proyecto productivo, basado en la elaboracion de
un (1) prototipo de torta de chocolate, a partir del procesamiento semi industrial de
cuatro (4) kilos de harina y un (1) prototipo de pan de yuca, a partir del procesamiento
semi industrial de dos (2) kilos de harina.

> PROCESAMIENTO DE FRUTAS, HORTALIZAS Y VERDURAS

(1) DESPULPADORA: Capacidad de procesamiento: Entre de 20 kg/ hora a 50
kg/Hora. Alimentacion eléctrica monofasico, motor raspadores para los tamices en
caucho sanitario. Ducto para salida de semilla en acero inoxidable. Cuatro tamices
para diferentes tipos de frutas, pulsador on-off de parada de emergencia. Aplicable a
la docencia, investigacion y apoyo a la industria de alimentos. Manuales de manejo y
mantenimiento en idioma espafiol.

(1) LICUADORA INDUSTRIAL: Capacidad: 2 - 5 litros vaso fabricado en acero
inoxidable, alimentacion 110 Voltios, Vaso conico que forma perfecto remolino hacia
las cuchillas, con lo cual todo el producto pasa por ellas. Motor y vaso montados sobre
una estructura firme, con blogueo antivibracion del vaso y ruedas. Sistema volcable
para facil evacuacion del producto.

(1) HORNO DESHIDRATADOR: Capacidad 10 a 15 Kgms/batch de fruta fresca.
& Material Acero inoxidable. Acabado: Pulido sanitario. de Quince Bandejas en lamina
de acero inoxidable para 2 kg cada una. Aislamiento en lana de vidrio y poliuretano y
cubierta en acero inoxidable. Ventilador con turbina centrifuga Difusor de aire con
motoventilador 110 V. Recirculacion forzada de aire caliente. Resistencia eléctricas
para calentamiento de aire. Control de temperatura por termostato de bulbo.
Termocupla y pirometro digital soporte en mesa mueble en acero inoxidable.

(15) BANDEJAS: Elaboradas en aluminio para escabiladero.

(2) BALANZA ELECTRONICA: Capacidad: 4 kg - 6 kg / 0.5 g, dimensiones de la
bandeja (cm): frente 28- 35 x fondo 19 - 25, dimensiones de la balanza (cm): frente
29 - 35 x fondo 31 - 35 x alto 13 - 15, adaptador incluido. Incluye bateria. Voltaje de
alimentacion: 110 v. Ajuste manual de cero y tara. Manuales de manejo y
mantenimiento en idioma espanol.

(1) BASCULA: Carga maxima entre 50 - 60 Kg. Precision 1 - 5

g. Plataforma en acero inoxidable entre 25 a 30cm x 35 a 40 (cm), base en aluminio
fundido Indicador PSL, con bateria interna para casos de racionamiento eléctrico.
Display fluorescente, conexion a PC. Manuales de manejo y mantenimiento en idioma
espaniol.
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1 REFRIGERADOR VERTICAL: Capacidad: 540 Lts, Puertas: 1, Parrillas: 4,
Rodachines, Voltaje: 110/60Hz.

(1) ESTUFA INDUSTRIAL: de 2 puestos con quemador doble y valvulas
individuales. Construida en tubo cuadrado de 1 2" y lamina inox cal. 18.

(1) PROCESADOR DE ALIMENTOS: Capacidad entre 20 y 50 kg/hora. Con
discos para cortar en palitos, rayar, cubicar etc. Monofasico. Material: construido en
aluminio anodizado.

(1) ENVASADOR Y SELLADOR DE PULPAS AUTOMATICO
ELECTRONEUMATICO: Fabricado en acero inoxidable calibre18 tolva para 50 litros.
Incluye compresor de AIRE italianode 150 Psi 13,6 CFM manguera y acoples rapidos.

(2) EXPRIMIDOR DE CITRICOS: 1/4 HP capacidad 10 a 12 galones en una
hora Alojamiento de acero cromado.Domo, canal y soporte del tazén de plastico,
) resistentesa la corrosion

i1 LAVAMANOS DE PEDAL: con accionamiento de pie construido en lamina acero
inoxidable y dispensador de jabdn. Conexion a agua potable y evacuacion a
alcantarillado.

(1) MESON LAVAPLATOS: Acero inoxidable, minimo de dimensién 1.55 cm x 65
cm. Conexién a agua potable y evacuacion a alcantarillado.

RECIPIENTES Y UTENSILIOS: Menaje convencional de diferentes tamarios y
materiales para dosificar, medir, revolver, mezclar, etc. Incluye ademas repasadores
y guantes para manipular recipientes calientes

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de
productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo uso de
procesos técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de calidad y
buenas practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza
aprendizaje, Un (1) prototipo de producto de frutas, hortalizas o verduras con enfoque
O innovardor, elaborado a partir de cualquier técnica de produccion: escaldado,
despulpado o conservas, bajo efectos de calor, refrigeracion, salmuera, azlcar,
acidificacion, fermentacion o deshidratacion.

Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracién de
prototipos de productos alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo
uso de procesos técnicos adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de
calidad y buenas practicas de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza
aprendizaje, para desarrollar un (1) proyecto productivo, basado en la elaboracion de
un (1) prototipo de mermelada, a partir del procesamiento semi industrial de quince
(15) kilos de frutas y un (1) prototipo de pulpa de fruta de cosecha de la region de
lyuca, a partir del procesamiento semi industrial de veinte (20) kilos de frutas,

PROMOCION Y PREVENCION DE LA SALUD Y AUTOCUIDADO

Disponer de por lo menos cuatro (4) sanitarios de materiales seguros, higiénicos, que
igaranticen la limpieza permanente y el facil acceso. Deben contar con suministro de
elementos fungibles como: papel higiénico por cada sanitario, jabdn antibacterial,
toallas desechables.
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Suministro de materias primas, ingredientes e insumos para la elaboracion de productos
alimenticios procesados de manera semi industrial, haciendo uso de procesos técnicos
adecuados en la unidad agroindustrial, bajo estandares de calidad y buenas practicas
de higiene y manufactura, durante el proceso de ensefianza aprendizaje, Un (1)
prototipo de producto de frutas, hortalizas o verduras con enfoque innovardor,
elaborado a partir de cualquier técnica de produccion: escaldado, despulpado o
conservas, bajo efectos de calor, refrigeracién, salmuera, azlcar, acidificacion,
fermentacion o deshidratacion.

[Empaque y rotulado
(Aplica para bienes)

N/A

Presentacion (Aplica
para bienes)

e Instalaciones adecuadas:

Edificios que cumplan con una infraestructura tanto para el aprendizaje como la
practica en el procesamiento de alimentos, ademas de contar con buena ventilacion,
iluminacién y limpieza.

e Equipamiento:

Maquinas y herramientas necesarias para el proceso de elaboracion, como equipos de
pasteurizacion, refrigeracion, congelacion, empaquetado, etc.

e Control de calidad:

Laboratorios para realizar analisis de productos y asegurar su calidad e inocuidad.

e Asepsia e higiene:

Implementacién de protocolos para garantizar la limpieza y la desinfeccién de las
instalaciones y el personal.

Wlsesl).

G NANDO MORALES RODRIGUEZ
SECR ARIO DE EDUCACION
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