ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

B Sy it

ANEXO 1 CONDICIONES TECNICAS — OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO POLICIA NACIONAL

SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL ADSCRITO Y DE APOYO AL
DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO, QUE REALIZAN ACTIVIDADES DE CONTROL, DISUASION,
PREVENCION ASi MISMO ACTIVIDADES MISIONALES DE LAS UNIDADES POLICIALES,
DEPENDENCIAS, GRUPOS Y OFICINAS ASESORAS EN PRO DE MEJORAR LA CONVIVENCIA Y
SEGURIDAD CIUDADANA EN EL DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO

CONDICIONES TECNICAS MINIMAS HABILITANTES

La Policia Nacional de Colombia — Departamento De Policia Quindio tendré como parédmetro de evaluacion
técnica el diligenciamiento del presente anexo y cada uno de sus numerales por parte de los oferentes, en
el cual se encuentran las especificaciones técnicas de los bienes y/o servicios a adquirir, ademas de g
descripcion de requisitos netamente técnicos que los oferentes deberan cumplir.

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

El proponente debera presentar oferta del suministro de alimentacién mas adelante se relacionan, debiendo
especificar cada una de las especificaciones técnicas minimas requeridas, datos técnicos v demas
informacion pertinente que permita dar claridad del servicio que oferta:

| iTEM | CONDICIONES TECNICAS MiNIMAS wéi—

CUMPLE |
NO

| DESAYUNO TIPO 1: OMELETT

Descripcién del producto:

| Vaso de jugo de naranja o mandarina de 7 onzas, porcién de fruta picada mixta tres ingredientes a escoger
| (Papaya, Meldn, Banano, fresa, kiwi, uvas y/o frutas por escoger) Omelett a base de huevos con jamény |
| gueso, Porcion de pan o tostadas de 60 gr, porcion de mantequilla, y Pocillo de Café con Leche o chocolate |
| de 7 onzas. 7
[

l Empagque (biodegradable):

- Empagque primario: domo plato 3 divisiones 26 cm, con tapa traslucida, resistente al calor vy apta
para microondas.

Imagen No. 1 -Empaque primario desayuno tipo 1

- Empaque secundario (boisa): para aguellos alimentos que asi lo requieran de acuerdo con las
indicaciones que se mencionan por paquete de desayuno y bebidas.

Accesorios:

- Semvilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de refrigerios una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo 2 su utilizacién, mediante una bolsa pléstica y 2 su
vez debe colocarse dentro del empagque secundaric del paguete de refrigerio, segln corresponda. Las
medidas minimas de la servilleta deben ser: 12 ¢m de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2). | !

- Porcidn de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe v coco de 15 gr, en empague individual. 1
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- Cubiertos: cada paquete de desayuno debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el ment descrito, empacados de forma higiénica y separada.

Nota: este desayuno deberd encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no
mayor a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud
del supervisor.

DESAYUNO TIPO 2 ~ CARNE EN BISTEC

- Carne en bistec: 150 gramos, porcién de arroz: 200 gramos, arepa: 60 gramos, y Pocillo de Café con
Leche o chocolate de 7 onzas

Imagen No. 09 -Empaque primario men( No. 1 Carne en Bistec

- Servilletas: para todos los paquetes de refrigerios una servilleta desechable, protegida contra deterioro
previo a su utilizacion, mediante una bolsa plastica y a su vez debe colocarse dentro del empaque
secundario del paquete de refrigerio, segun corresponda. Las medidas minimas de la servilleta deben
ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja, para un area total de 288 centimetros
cuadrados (12x12x2).

- Porcién de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empaque individual.

- Cubiertos: cada paquete de desayuno debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el menu descrilo, empacados de forma higiénica y separada.

Nota: este desayuno deberd encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no
mayor a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado seqlin solicitud
del supervisor.

DESAYUNO TIPO 3 - TAMAL

Tamal de 600 gramos, compuesto por masa de arroz con harina de maiz, tocine 30 gramos, costilla de cerdo
30 gramos, pollo muslo 60 gramos, medio huevo, arveja seca y cocida empacado en hojas de platano
soasadas, arepa redonda, jugo natural sin leche 7 onzas (mora, mango, guayaba.)

Accesorios:

— Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de

3 acuerdo con el ment descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Paifiitos humedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet,

- Porcion de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empaque individual,

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta desechable, protegida
contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su vez debe colocarse dentro
del empaque secundario del paquete de refrigerio, segin corresponda. Las medidas minimas de la
servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 em de ancho y debe ser doble hoja, para un érea total de 288
centimetros cuadrados (12x12x2).
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Nota: este desayuno deberad encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacién no ‘
mayor a fres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud
dei supervisor.

DESAYUNO TIPO 4 CALENTADO

Calentado de frijoles con arroz (200 gramos), con huevo, Costilla frita seca tres de trozos con buena came
{80 gramos) o 1 chicharrén carnudo frito y seco de 15 centimetros de largo (80 gramos), arepa (20 gramos),
jugo, chocolate en leche (8 onzas) o café en leche (8 onzas) segun pedido del supervisor.

Accesocrios:

- Cubiertos: Cada paguete de almuerze debe iraer un juego de cubiertos desechables resistentes de | {
acuerdo con el mend descrite, empacados de forma higiénica v separada. 5

- Paiiitos himedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet. ‘

- Porcién de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empaque individual.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta desechable, protegida
contra detericro previc a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y 2 su vez debe colocarse dentro
del empaque secundario del paguete de refrigerio, segln corresponda. Las medidas minimas de la
servilleta deben ser: 12 cm de largo v 12 em de ancho y debe ser doble hoja, para un drea total de 238 J
centimetros cuadrados (12x12x2).

Imagen No. 08 -Empaque primario

Nota: Este desayuno debera encontrarse en perfectas condiciones de coccidn, con una preparacion no
mayor a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido ¢ empacado segln solicitud
del supervisor.

ALMUERZO TIPO 1 — POLLC ASADO:

Descripcion del Producto:

| — Medio (1/2) pollo asado de 500 gr; compussto por (04) cuatro presas diferentes, con una de las
siguientes opciones: pierna-pemil- entre muslo- zla -pechuga-).

- Dos (02) papas saladas de 75 gr cada una y dos (02) arepas 75 gr cada una y platano de 75 gr, a
escoger segun solicitud del supervisor.

| El contenido de este producio debe de tener un peso promedic de 540 gramos

—  Una chocolatina de 12 gr

= Una (1) fruta fresca de 180 gr (manzana o pera).

~ Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable
de 800 mi de una marca reconocida en el mercado y sabores variados)

| — Empague primario: los alimentos {papa o arepa) de manera individua! en boisa de aiuminio. i i

1LF-FR-0071 aprobacién: 17/06/2024
Versién: 10
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~ Empaque secundario: el pollo empacado en caja de cartulina esmaltada y polycubierta por una cara
de alta blancura y brillo con reverso café de color natural, apta para el contacto con alimentos grasos y
hiimedos.

~  Empague terciario: la caja debera estar recubierta por vinipel industrial.

Accesorios:

- Guantes: un (1) par de guantes plasticos empacados individualmente.

- Paiiitos himedos: sachet con pafiito himedo desinfectante para manos y/o boca.

= Servilletas: se debe incluir para todos los paguetes de mends y debe contener una servilleta desachable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacion, mediante una bolsa pléstica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete del mend o refrigerio, segln
corresponda. Las medidas minimas de |a servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe
ser doble hoja, para un 4rea total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2)

Nota: este almuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de COCGioN, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisor

ALMUERZO TIPO 2. EJECUTIVO

Descripcion del Producta:

- Porcién de arroz por 150 gr, porcién de principio de 150 ar; porcion de ensalada de 120 gr, carne de res
asada por 150 gr, y/o pechuga a la plancha 150 gr, yfo lomo de cerdo a la plancha por 150 gr, papas a
la francesa por 150 gr.

El contenido de este producto debe de tener un peso promedio de 450 gramos

- Porcién de fruta picada por 200 gr, con tres ingredientes a escoger (fresa, kiwi, melén, papaya, mango,
banano),

= Porcién de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empagque individual,

- Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol — gaseosa, en envase no
retornable de 600 ml sabores variados.

- Empaque primario fruta: envase reclangular transparente con tapa bisagra para comida fria.
Medidas: 14x11.5x4 cim, Capacidad: 375 CC.

Imagen No. 01 -Empaque primario fruta almuerzo No. 1

- Empaque primario: Domo plato 3 divisiones 26 cm, con tapa traslucida, resistente al calor y apta
para microondas.

Imagen No. 02 -Empagque primario almuerzo No, 2 Ejecutivo
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- Empaque secundario (bolsa): deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran de acuerdo con las
indicaciones que se mencionan por paquete de almuerzo. Bebida y postre.
Accescrios;

- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistenies de
acuerdo con el menu descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Paiiitos hamedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

-~ Servilletas: se debe incluir parz todes los paguetes de almuerzos una servilleta desechable, protegida
conira deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa pléstica v a su vez debe colocarse deniro ,
del empaque secundario del pagquete de refrigerio, segln corresponda. Las medidas minimas de la
servilleta deben ser; 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja, para un area total de 288
centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: este aimuerzo debers encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacién no mayor
a tres (03) horas y lemperatura minimo de 40 grados centigrados servide o empacado segun solicitud del
supervisor

ALMUERZO TIPO 3 ARROZ MIXTO:

Descripcién del producto:

- Armroz mixic de 500 gramos, =l cual contiene came de res, pollo y cerdo, chorize con papas a la francesa
150 gramos, plétano maduro ¥ pan tajado de 50 gramos.

El contenido de este producto debe de tener un peso promedio de 550 gramos

- Una (1) bebida, gaseosa saborizadz, carbonatada, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable
de 600 mi sabores variados.
Empaque (biodegradable):

-  Empaque primario: Domo plato 3 divisiones 26 cm, con fapa traslucida, resistente al calor y apta
para microondas.

Imagen No. 03 -Empaque primaric ment No. 3 Arroz Mixto

-  Empaque secundario: En empague secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran

de acuerdo con las indicaciones gue se mencionan por paguete de aimuerzo. Bebida y postre.
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Accesorios:

Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el menu descrito, empacados de forma higiénica y separada.

Porcion de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empaque individual.
Paiiitos himedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta desechable, protegida
contra deterioro previo a su utilizacion, mediante una bolsa plastica y a su vez debe colocarse dentro del
empaque secundario del paquete de refrigerio, segan corresponda. Las medidas minimas de la servilleta
deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja, para un érea total de 288 centimetros
cuadrados (12x12x2).

Nota: este almuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisor.

ALMUERZO TIPO 4 — LECHONA TOLIMENSE

Descripcidn del Producto:

Producto tipico elaborado a partir de carne de cerdo, cuero de cerdo, arroz, arveja, arepa blanca sin sal,
condimentos y especias.

Cada porcién debe tener un peso de 400 a 500 grs de lechona.

Cada porcién debera entregarse con dos (02) arepas de maiz blanco entre 30 y 40 grs, las cuales deben
presentar excelentes condiciones organolépticas, sin ningun indicio de deterioro, presencia de
contaminantes o rancidez.

Porcién de dulce (cocada elaborada) a base de arequipe y coco de 15 gr, en empaque individual marca
reconocida.

Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol — gaseosa, en envase no
retornable de 600 ml sabores variados.

Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbioldgica y garantizar la inocuidad de la
Lechona Tolimense debera estar contenida dentro de un empaque primario, conforme a las condiciones
establecidas a continuacion (ver imagen), a excepcion de las frutas y la bebida. Este empaque debera
consistir en una porta comida tipo acartonado con cierre seguro y pestafia abre facil que conserve la
temperatura del producto.

Imagen No. 04 -Empadque primario almuerzo No. 4

~

Empaque secundario: En empagque secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran
de acuerdo con las indicaciones que se mencionan por paquete de almuerzo. Bebida y fruta.

Accesorios:

Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistenies de
acuerdo con el menu descrito, empacados de forma higiénica y separada.

Una chocolatina de 12 gr.

Paiiitos hiimedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa pléstica Y asu
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segin corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 em de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).
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Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccién con minimo el nombre del fabricante, fecha de |
produccidn, fecha de vencimiento y ndmero de lote.

Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de la contaminacién cruzada y de la
manipulacién. !

Nota 3: al momento de la entrega el producio debe tener una temperatura minimo de 75° C horas anies del
consumo del producto.

Accescrios:

Nota: este aimuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccion, con una preparacion no mayor |
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servide o empacado segln solicitud del |
supervisor.,

ALMUERZOQ TIPO 5 — SANCOCHO TRIFASICO

Descripcidn del Producto:

g4

Sancocho frifasico: Costiila de Res (110 gramos), Cerdo (110 gramos), Polio {110 gramos), Papa (S0
gramos), Platanos verdes (150 gramos), Yuca (80 gramos), Mazorca (90 gramos) acompafado con Arepa
(80 gramos), Porcién de arroz (100 gramos), Aguacate (80 gramos) y gaseosa (12 onzas) & jugo naturai (12
onzas). |

Empaque primario: segln el evento a realizar ya sea servido a la mesa o para llevar

Imagen No. 5 -Empagque redondo pléstico aimuerzo

i

Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccién con minimo el nombre del fabricante, fecha de
produccién, fecha de vencimiento y nimero de lote.

|
1

Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de la contaminacion cruzada y de la J
manipulacion. |

Nota 3: al momente de la entrega el producto debe tener una temperaiura minimo de 75° C horas antes del
consumo del producto.

Accesorios:

- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe iraer un juego de cubierios desechables resistentes de
acuerdo con el men descrito, empacados de forma higiénica y separada.

-  Pafitos hdmedes: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paguete de refrigerio, segin comresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 cm de large y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un éarea total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).
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ANEXO 1 CONDICIONES TECNICAS — OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO POLICIA NACIONAL

Nota: este almuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccion, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
Supervisor.

ALMUERZO TIPO 6 —- BANDEJA PAISA

Descripcién del Producto:

Bandeja paisa constituida por Arroz (130 gramos), frijoles (180 gramos), huevo frito, platano maduro (90
gramos), Carne molida (120 gramos), Chorizo (80 gramos), Chicharrén frito bien tostado (80 gramos), 6
costilla (200 gramos), aguacate (30 gramos), gaseosa (12 onzas) o jugo de frutas naturales (12 onzas).

Empagque primario: seglin el evento a realizar ya sea servido a la mesa o para llevar.

Empagque primario ment No. 3

Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccion con minimo el nombre del fabricante, fecha de
produccion, fecha de vencimiento y nimero de lote.

10 Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de la contaminacion cruzada y de la

manipulacion,

Nota 3: al momento de la entrega el producto debe tener una temperatura minimo de 75° C horas antes del

consumo del producto.

Accesorios:

= Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el ment descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Paiiitos humedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

= Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segun corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 em de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: este almuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccion, con una preparaciéon no mayor

a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del

supervisor.

ALMUERZO TIPO 7 - AJIACO

Descripcién del Producto:

Ajiaco: Sopa de papa (350 ml), Papa criolla (15 gramos), Mazorca (90 gramos), Pollo desmechado (180

gramos), Guasca (50 gramos), Crema de leche (30 gramos), Alcaparras, Arepa (80 gramos), Aguacate (80

11 gramos), Porcion de arroz (100 gramos) y jugo natural (12 onzas) o gaseosa (12 onzas).
Empaque primario: segin el evenio a realizar ya sea servido a la mesa o para llevar
Imagen No. 5 -Empaque redondo plastico almuerzo y Empaque primario menid No. 3
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ANEXO 1 CONDICIONES TECNICAS — OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccién con minimo el nombre del fabricante, fecha de |
produccién, fecha de vencimiento y ndmero de lote.

Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de |z contaminacién cruzada y dela ‘
manipulacion, }
1

Nota 3: ai momento de la entrega el producto debe tener una temperatura minimo de 75° C horas antes del
consumo del producto.

Accesorios:

- Cubierios: Cada paquete de almuerzo debe fraer un juego de cubierios desechables resistentes de
acuerdo con el mend descrito, empacados de forma higiénica y separada.

-  Pafiitos himedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca an sachet. { i

= Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segin corresponda. Las
medidas MINIMAS de ia servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: este aimuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacién no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servide o empacado segun solicitud del
Supervisor.

12

ALMUERZO TIPO 8 — TRADICIONAL

Descripcion del Producto:
Mend: sopa (150 gramos) y bandsja con porcién de came de res o cerdo, pollo o pescado {180 gramos) en |
salsa o asado, porcion de arroz {100 gramos), porcién de ensalada (100 gramos), porcidn de papas al vapor |
o platane frito, o asado (80 gramos) y gaseosa (12 onzas), o jugo tetra pack (200 mi) o jugo natural (12
onzas).

Empaque primario: segin el evento a realizar ya sea servido a la mesa o para llevar

imagen No. 5 -Empague redondo pléstico almuerzo y Empague primario ment No. 3

Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccidn con minimo el nombre del fabricante, fecha de
produccitn, fecha de vencimiento y ndmero de lote.

Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de la contaminacion cruzada ydela

manipulacion.

1LF-FR-0071 apraobacién: 17/06/2024
Versién: 10




ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

ANEXO 1 CONDICIONES TECNICAS — OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO POLICIA NACIONAL

Nota 3: al momento de la entrega el producto debe tener una ternperatura minimo de 75° C horas antes del
consumo del producto.

Accesorios:

- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el menu descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Paiiitos himedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paguetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica Y @ su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del pagquete de refrigerio, segin corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un érea total de 288 centimetros cuadracos (12x12x2).

Nota: este almuerzo debera encontrarse en perfectas condiciones de coccion, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisor,

ALMUERZO TIPO 9 - PRODUCTOS DE MAR

| Descripcion del Producto:

Trucha de mar 300 gramos o Mojarra (450 gramos), porcion de ensalada de (70 gramos), porcidn de papas
a la francesa (85 gramos), 01 limén, Dos patacones (50 gramos) cada uno, arroz (120 gramos), jugo de 250
ml o gaseosa 12 onzas.

Empaque primario: segln el evento a realizar ya sea servido a la mesa o para llevar

Empaque primario mend No. 3

Nota 1: el producto debe tener una etiqueta de produccion con minimo el nombre del fabricante, fecha de
produccion, fecha de vencimiento y namero de lote.
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Nota 2: el embalaje debe proteger al producto de los riesgos derivados de la contaminacion cruzada y de la
manipulacion.

Nota 3: al momento de la entrega el producto debe tener una temperatura minimo de 75° C horas antes del
consumo del producto.

Accesorios:

- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el mend descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Paiitos htimedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet,

= Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segiin corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).
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Nota: este almuerzo deberd encontrarse en perfectas condiciones de coceidn, con una preparacion no mayor _
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segin solicitud del |
supervisor.

CENA TIPO 1; ]

Descripcién del Producto:
Pierna pemil asada (350 gramos), papa crioila (100 gramos), arroz con verduras (250 gramos), bebida
CGaseosa pet de 350 mililitre o Jjuge tetra pack 200 mililitros.

-  Empague primario: Domo plato 2 divisiones 28 ¢m, con fapa traslucida, resistente al calor y apta
para microondas.

Imagen No. 10 -Empague primaric ment No. 1 Cena

-  Empagque secundario: En empagque secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran
de acuerdo con las indicaciones que se mencionan por paquete de almuerzo. Bebida v postre.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de aimuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, seglin corresponda. Las
medidas MINIMAS de Iz servilleta deben ser 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

-  Cubiertos: Cada pagquete de almuerzo debe iraer un juege de cubierios desechables resistentes de
acuerdo con el ment descrito, empacados de forma higiénica y separada.

Nota: esta cena debera encontrarse en perfectas condicicnes de coccidn, con una preparacion no mayor a
tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisar.
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CENA TIPO 2:

Descripeién del Producto:
Pastas (200 gramos) con Came de res asada 200 gramos y/o polio (pierna pernil) 350 gramos, papa salada
© tajadas de maduro (80 gramos) bebidz Gaseosa pet de 350 mililitro o jugo tetra pack 200 mililitros.

- Empague primario: domo plato 3 divisiones 26 ¢m, con tapa traslucida, resistente al calor y apta para
microondas.

Imagen No. 11 -Empague primario ment No. 2 Cena

- Empaque secundario: En empaque secundario (bolsa) deben ir aquelios alimentos que asi lo reguieran

de acuerdo con las indicaciones que se mencionan por paquete de almuerzo. Bebida y postre.
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- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el menu descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segiin corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servilleta deben ser: 12 em de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: esta cena debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacién no mayor a

tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del

supervisor.
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CENA TIPO 3:

Descripcién del Producto:

Came de Res asada (200 gramos), Espaguetis en salsa napolitana, arroz blanco (120 gramos), tajadas de
maduro fritas (80 gramos), caramelo menta, bebida Gaseosa pet de 350 mililitro o jugo tetra pack 200
mililitros.

- Empaque primario: domo plato 3 divisiones 26 cm, con tapa traslucida, resistente al calor y apta
para microondas.

Imagen No. 12 -Empaque primario menl Opcién N° 3 Cena

- Empaque secundario: En empaque secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran
de acuerdo con las indicaciones que se mencionan por paquete de almuerzo. Bebida y postre.

- Cubiertos: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubiertos desechables resistentes de
acuerdo con el mend descrito, empacados de forma higiénica y separada. :

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su
vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete de refrigerio, segiin corresponda. Las
medidas MINIMAS de la servillela deben ser: 12 c¢m de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja,
para un érea total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: esta cena debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no mayor a
tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisor.
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CENA TiPO 4:

Descripcion del Producto:

Arroz con Pollo 400 gr, papa francesa 50 gr, rodajas de tomate, consomé, bebida Gaseosa pet de 350
mililitro o jugo tetra pack 200 mililitros.

- Empaque primario: domo plato 3 divisiones 26 cm, con tapa traslucida, resistente al calor y apia
para microondas.

Imagen No. 13 -Empaque primario ment Opcion N° 4
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-  Empaque secundario: En empaque secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asf lo requieran
de acuerdo con fas indicaciones que se mencionan por paquets de aimuerzo. Bebida Y posire.

- Cubierios: Cada paquete de almuerzo debe traer un juego de cubierios desechables resistentes de
acuerdo con el mend descrito, empacados de forma higiénica y separada.

- Una chocolatina de 12 gr.

- Servilletas: Se debe inciuir para todos los paquetes de almuerzos una servilleta de material amigable
con el ambiente, protegida conira deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y 2 su
vez debe colocarse dentro def empaque secundario del paquete de refrigerio, segun corresponda. Las
medidas MINIMAS de Ia servilleta deben ser: 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hojz,
para un drea fotal de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: esta cena deberd encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacioén no mayor 2
tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segin solicitud del
supervisor.

REFRIGERIO TIPO 1 — SANDWICH DE JAMON DE CERDO
Descripcidn del producto:

- Compuesto de pan blando de 20 cm de large y 7 cm de ancho de 100 gramos, cinco (05) tajadas de
jamén Premium de cerdo (97% libre de grasa) de 20 gramos minimo C/U, cuatro (04) tajadas de gueso
doble crema de 25 grames minimo C/U, salsas (fomate, mayonesa) paguete individual de 10 gramos.

El contenido del producto debe de tener un peso de 300 gramos.

- Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatade, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable
de 600 ml sabores variados y/o Jugo no retomable de 600 mi de una marca reconocida en el mercado
v sabores variados.

= Una (1) porcién fruta manzana o pera de 180 gr.

- Un (1) Paquete de papas fritas, ingredientes papa. seleccionada, aceite vegetal y sabor a polio, natural

18 o BBQ de 25 gr.

- Una (1) cocada a base de arequipe v coco de pesc neto de 15 ar.

Vida Gtil: El producto se requiere con una vida Gtil minimo de 30 dias calendario.

-  Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbiolégica y garantizar la inocuidad del
sandwich debera estar contenido dentro de un empagque primario, 2 excepcion de las frutas y la bebida,
Este empagque debera consistir en un empague con tapa transparente en PET con tapa, que garantice |
la conservacién y presentacion adecuada del producto.

-  Empaqgue secundario: En empaque secundario (bolsa) deben ir aquellos alimentos que asi lo requieran
de acuerdo con las indicaciones que se mencionan por paguete de refrigeric o ment, bebida y
acompariamiento.

Accesorios:;

- Pafiitos himedos: toalla himeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.
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- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de menis y debe contener una servilleta desechable,
protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su vez debe colocarse
dentro del empaque secundario del paquete del meni o refrigerio, segin corresponda. Las medidas
minimas de la servilleta deben ser; 12 cm de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja, para un
area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: este refrigerio debera encontrarse en perfectas condiciones de coccion, con una preparacion no mayar

a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segtin solicitud del

supervisor.

REFRIGERIO TIPO 2 - SANDWICH SENCILLO PAN TAJADO

_Descripcion del producto:

- Pan tajado tipo molde, con la superficie superior plana, peso promedio tajada de 18 a 20 gr, dos (02)
tajadas de jamdn premium de cerdo (97% libre de grasa) de 20 gr C/U, dos (02) tajadas de queso doble
crema de 25 gr C/U, salsas (fomate, mayonesa) paquete individual de 10 gr.

El contenido del producto debe de tener un peso de 98 a 100 gramos
Vida atil: El producto se requiere con una vida Gtil minimo de 30 dias calendario,

- Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable
de 400 ml de una marca reconocida en el mercado y sabores variados.

- Una (1) fruta manzana o pera de 180 gr.

- Chocolatina de 12 gr.

= Un (1) sobre de aderezo mayonesa de 10 gr.

- Un (1) sobre de salsa de tomate de 10 gr.
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- Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbiolégica y garantizar la inocuidad del
Sandwich sencillo debera estar contenido dentro de un empagque primario, a excepcion de las frutas %
la bebida. Este empaque debera consistir en un empaque tipo porta sandwich con cierre que evite
derrames, que garantice la conservacion y presentacién adecuada del producto.

- Empaque secundario (bolsa sellable): para aquellos alimentos que asi lo requieran de acuerdo con las
indicaciones que se mencionan por paquete de refrigerio o menu, bebida y acompafiamientos.

Accesorios:

- Servilletas: se debe incluir para todos los paquetes de mends y debe contener una servilleta doble de
material amigable con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una
bolsa plastica y a su vez debe colocarse dentro del empaque secundario del paquete del mend o
refrigerio, seglin corresponda. Las medidas minimas de la servilleta deben ser: 12 cm de largoy 12 cm
de ancho y debe ser doble hoja, para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2)

Nota: Este refrigerio debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no

mayor a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun

solicitud del supervisor.

il REFRIGERIO TIPO 3 — SANDWICH DE PECHUGA DE POLLO APANADO
Descripcion Del Producto:
e Compuesto de pan blando de 20 cm de largo y 7 cm de ancho de 100 gr, 100 gramos minimo de pechuga
20 de pollo apanada, fres (03) tajadas de queso doble crema de 25 gramos minimo C/U, salsas (tomate,

mayonesa) paguete individual de 10 gramos.

o Un(01) paquete de papas fritas, ingredientes: Papa seleccionada, aceite vegetal y sabor a pollo, natural
0 BBQ de minimo 25 gramos.

o  Bebida: gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable de 600 ml
sabores variados o Jugo no retornable de 500 ml sabores variados
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Una fruta manzana o pera de 180 gramos minimo.

Una cocada a base de arequipe y coco de peso neto de 15 gramos paquete individual. ‘
Un (1) sobre de aderezo mayonesa de 10 gramos minimo. {
Un (1) sobre de salsa de tomate de 10 gramos minimo. \

El contenido de este producto debe de tener un peso promedio de 275 gramos.
Vida atil: El producto se requiere con una vida Gtil minimo de 30 dias calendario.

-  Empaque primario: en polipaper, papel anti-graso que cumple con las propiedades del pléstico y la
textura del papel, resistente al agua, al rasgado, a la grasay 2 productos quimicos,

- Empaque secundario: una porta comida tipo espumado con cierre seguro y pestafia abre facil que
conserve la temperatura del producto a excepcion de las frutas vy la bebida.

-  Empague Final (boisa) deben ir aquelios alimentos que asi lo reguieran de acuerdo con las indicacionas
que se mencionan por paquete del refrigerio 0 mend, bebida y fruta.

Accesorios:

- Pafitos hiimedos: toaila htmeda individual desinfectante para manos y boca en sachet.
- Servilletas: Se debe incluir para todos los paquetes de ments y debe contener una servilleta desechable,
protegida contra deterioro previo a su utilizacién, mediante una bolsa pléstica y a su vez debe colocarse
entro del empaque secundaric del paguete del mend refrigerio, seglin corresponda. Las medidas
minimas de la servilleta deben ser: 12 ¢m de largo y 12 em de ancho y debe ser doble hoja, para un
area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

Nota: este refrigerio deberad encontrarse en perfectas condiciones de coceidn, con una preparacién no
mayor a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segin solicitud
del supervisor.

]
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REFRIGERIO TIPO 4 — EMPANADA DE CARNE O POLLO

Descripcién del producto:

- Dos (02) empanadas de 90 gr ¢/u, es una fina masa de pan, masa guebrada u hojaldre rellena con una
preparacion salada o dulce y cocida al homo. El relleno puede incluir carnes rojas o blancas, pescado,
verduras ¢ fruta. La masa, gensralmente, es de harinz de trige ~ aunque también puede usarse harina
de maiz u otros cereales - y suele llevar alguna grasa, aceite 0 manteca.

Imagen No. 05 -Empanada de carne o polio

- Ingredientes: came de res o polio, papa o arroz, harina de maiz, agua, ajo en polvo o machacados,
cebolla, cubo de caldo de res, sal, suficiente aceite para freir.

- Aporte nutricional minimo por 80 gr: calorias (Keal) 235, Grasa (g) 13, 35, Carbohidratos (g) 20, 52,
proteina (g) 7,92.

- Dos (2) empanadas como porcién por persona

- Una (1) bebida, gaseosa saborizada, carbonatada, refrescante y sin alcohol — gaseosa, en envase no
retomable de 400 ml de una sabores variados y/o jugo no retornable de 500 mi sabores variados. |

- Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbiclégica y garantizar la inocuidad de la
empanada deberd estar contenido dentro de un empaque primario, conforme 2 las condiciones
establecidas 2 continuacidn (ver imagen), 2 excepcion de la bebida. Este empague deberé consistir en

1LF-FR-0071
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un empaque con tapa transparente, que garantice la conservacion y presentacién adecuada del
producto.

Imagen No. 06 -Empaque primario empanada de carne o pollo

- Empaque secundario: para aquelios alimentos que asf lo requieran de acuerdo con las indicacionaes gue
s@ mencionan por paquete del refrigerio: bebida y fruta.

- Servilletas: para todos los paguetes de refrigerios una servilleta desechable, protegida contra deterioro
previo a su utilizacién, mediante una bolsa plastica y a su vez debe colocarse dentro del empaque
secundario del paquete de refrigerio, segun corresponda. Las medidas minimas de la servilleta deben
ser: 12 em de largo y 12 cm de ancho y debe ser doble hoja, para un &rea total de 288 centimetros
cuadrados (12x12x2).

Nota: este refrigerio debera encontrarse en perfectas condiciones de coccién, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segln solicitud del
SuUpervisor.

REFRIGERIO TIPQ 5 - HAMBURGUESA

Hamburguesa: Pan (70 gramos ), carne molida en torta (150 gramos), queso (20 gramos), tocineta (70
gramos), Lechuga (130 gramos), Tomate (80 gramos) y gaseosa (12 onzas).

- Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbiolégica y garantizar la inocuidad del
Sandwich sencillo debera estar contenido dentro de un empaque primario, a excepcion de las frutas y
la bebida. Este empaque deberd consistir en un empaque tipo porta sandwich con cierre que evite
derrames, que garantice la conservacion y presentacion adecuada del producio.

- Empaque secundario (bolsa sellable): para aquellos alimentos que asi lo requieran de acuerdo con las
indicaciones que se mencionan por paquete de refrigerio o mend, bebida y acompafiamientos.

Accesorios:

- Servilletas: se debe incluir para todos los paguetes de menus y debe contener una servilleta doble de
material amigable con el ambiente, protegida contra deterioro previo a su utilizacion, mediante una
bolsa plastica y a su vez debe colocarse deniro del empaque secundario del paquete del ment o
refrigerio, seguin corresponda. Las medidas minimas de la servilleta deben ser: 12 cm de largoy 12 cm
de ancho y debe ser doble hoja, para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2)

Nota: este refrigerio debera encontrarse en perfectas condiciones de coccidn, con una preparacion no mayor
a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segun solicitud del
supervisor,

REFRIGERIO TIPO & - TACOS

Tacos: Lechuga picada (120 gramos), Pollo desmenuzado (100 gramos), pico de gallo con aderezo (30
gramos), frijoles con chili (60 gramos), gaseosa (12 onzas) o jugo tetra pack (200 ml) o jugo natural (12
onzas) y fruta picada (80 gramos) o jugo de naranja (12 onzas).

- Empaque primario: para conservar la calidad fisica y microbiologica y garantizar la inocuidad del
Sandwich sencillo debera estar contenido dentro de un empagque primario, a excepcion de las frutas y
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la bebida. Este empaque debera consistir en un empaque tipo porta séndwich con ciemre que evite
derrames, que garantice la conservacion y presentacion adecuada del producto.

Empaque secundario (bolsa sellable): para agueilos alimentos que asi lo requieran de acuerdo con ias
indicaciones que se mencionan por paquete de refrigeric o mend, bebida y acompafiamientos.

Accesorios:

Servilletas: se debe incluir para todos los paquetes de menus y debe contener una servilleta doble de
material amigable con el ambiente, protegida contra detericro previo a su utilizacion, mediante una
bolsa plastica v 2 su vez debe colocarse deniro del empaque secundario del paquete del ment o
refrigerio, segln corresponda. Las medidas minimas de la servilleta deben ser: 12 cmde largoy 12 em
de ancho y debe ser doble hoja, para un area total de 288 centimetros cuadrados (12x12x2).

| Nota: este refrigerio debera encontrarse en perfectas condiciones de coceion, con una preparacién no mayor

a tres (03) horas y temperatura minimo de 40 grados centigrados servido o empacado segtin solicitud del
supervisor.

Bebidas/ gaseosa 620 mi:

24 Gaseosa saborizade, carbonatada, refrescante vy sin alcohol, en envase no retornable de 600 m! de una
marca reconocida en el mercado v sabores variados. !
Bebidas/ gaseosa 400 mi
25 CGaseosa saborizadg, carbonatada, refrescante y sin alcohol, en envase no retornable de 400 mi de una
marca reconocida en el mercade v sabores variados.
Bebidas/ bebida de malta
26
, Bebida gaseosa no alcohdlica 2 base de malta en botelia pett de 330 CC
| Bebidas/ Jugo 500 mi z
| 27 f '
Jugo no retomnable de 500 mi de una marca reconocida en el mercado Y sabores variados. ‘
Bebidas/ Agua [ |
23 l |
- Agua personal en botella en envase PET no retornable de 800 ml, de una marca reconocida. ! |
Nota: la Policia Nacicnal se reserva ! derecho de hacer las verificaciones que considere necesarias en la
documentacién presentada al igual que en la visita, con el fin constatar el contenido y veracidad de la
informacion.
Intendente YEIS SANTANILLA GARCIA
Responsable Lggfstico Peparfamento de Policia Quindio
Esifucturado diciones técnicas
1LF-FR-0071 aprobacion: 17/06/2024

Version: 10
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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS

L ANEXO 2 ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES POLICIA NACIONAL

|

PROCESO DE CONTRATACION:

El oferente debera presentar debidamente diligenciado y firmado por el representante legal el presante
ANEXC y TODOS ios documentos y certificaciones requeridos en el presente anexo. Es
responsabilidad del oferente tener en cuenta TODA Iz informacién requerida en el presente anexo y la
correcta interpretacion y presentacién de |z informacidn solicitada,

__CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES T oy
0 ; S e R e [ cumpPLE |
{8l | NO

| El oferente deberd anexar Certificado inspeccion sanitaria, expedido por 2 secretaria de salud
| municipal, superior al 90 % de calificacion, el cual debe de cumglir con las condiciones sanitarias
| establecidas en la normatividad y reglamentos de sanidad vigentes para e! consumo de alimentos.,

Forma de acreditacién del requisito exigide.

e |
i
|
i

1

1. Presentar junto con la propuesta la certificacién, en la cual se exprese el cumplimiento de las condiciones Y exigencias
contempladas en e presente numerzl; debiendo anexar soportes y certificados que acraditen el cumplimiento de ias exigencias
establecidas.

El oferente debera certificar por escrito que cuenta minimo con el siguiente personal:

Cuatro operarios que cuenten con certificacion de manipulacién de alimentos, examenes médicos
| que avalen como KOH, examen médico ocupacional con énfasis osteomuscular y piel, segun la
Normatividad Vigente, con el fin de garantizar las éptimas condiciones de salud de ios irabajadores
y proteger la salud de los consumidores, (debera anexar los respectivos soportes de manipulacion '
de alimentos y exdmenes médicos, junto con la copia de Cédula, carta de compromiso, planilia de
pago de aportes 2 la seguridad social, contrato laboral Yy plan de capacitacién continuo como lo
establece la Resolucién 2674 de 2013 en su articulo 12).

FORMA DE DAR CUMPLIMIENTO AL REQUISITO: *En Ia etapa precontractual (Evaluacién
técnica), el oferente debera presentar minimo dos (2) de los cuatro (4) operarios solicitados para la
gjecucidn idénea del futuro contrato (presentar la fotalidad de requisitos solicitados en el aparte
anterior). *En la etapa contractual, posterior a la firma del respectivo contrato, debe presentar la
totalidad del personal con el cual cumplira el objeto del proceso y contrato, verificacién a cargo del
supervisor del contrato.

| » NOTA: si por alguna razén, una o varias de los operarios propuestos no pueden participar en la
1 | gjecucion del contrato, su reemplazo debera ser informado mediante comunicacion escrita al
| supervisor del contrato, quienes deberan cumplir con iguales o superiores condiciones gue se
| pretende reemplazar.

|

| SEDE: El oferente debera certificar con la oferta Que cuenta con la infraestructura y logistica en Ia
| ciudad de Armenia Quindio, con un domicilio principal; sucursal y/o agencia, o establecimiento de
| comercio en la ciudad de Armenia Quindio {lo cual se verificara en camara de comercio), lo anterior
:‘ cen el fin de asegurar un opertuno cumplimiente en la prestacién del servicio chjeto del presente, 1
| teniendo en cuenta gue se deben realizar coordinaciones logisticas, administrativas y de personal,

| con lo cual se requiere la atencién inmediata y dar celeridad a las soluciones a los posibles
| inconvenientes Que se puedan presentar en la gjecucion del mismo.

|

| Teniendo en cuenta que hay un referente del afio 2018 cuando se realizaron las elecciones
| presidenciales, ia ejecucion de este contrato existieron contratiempos donde no tenian los vehi cuios
adecuados para el transporte y tampoco calcularon el tiempo de conservacién de los alimentos por
lo que ocasiono que la alimentacion llegase al lugar de faccién en un aito grado de descomposicion,
| poniendo en riesgo de intoxicacion masiva a los funcionarios Paliciales y con ellos la salud, vida y
| su integridad, demostrando esta empresa que no contaba con la suficiente capacidad operacional
| de despachar desde ofras ciudades lejanas de Armenia Quindio.

|
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ANEXO 2 ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES

‘ Visrt cn

S —}%x ST

a: con el fin de verificar la capacidad operativa el comité técnico debera realizara visita
alas instalaciones de los oferentes, enla cual se verificara la documentacion necesaria para realizar
la actividad econémica establecida para el objeto de este contrato, asi mismo la capacidad en
infraestructura fisica, logistica, personal idoneo y capacidad suficiente para contratar el objeto del
presente proceso,

El oferente a través de su representante legal certificara por escrito que se acoge a los ments
sugeridos que forman parte integral del presente proceso contractual.

El futuro contratista se compromete a reemplazar los alimentos que no se encuentren aptos para el |
consumo humano de manera inmediata una vez se solicite por parte del supervisor del contrato, sin
que se genere ningun costo adicional para la institucion.

Los costos indirectos que se generen, deben de ser asumidos por el futuro contratista. Entre estos
se encuentran la constitucion de las pélizas, fletes de transporte, gastos administrativos en los que
se incurre al desarrollar el proceso de contratacion y la ejecucion del contrato.

El oferente debe comprometerse por escrito (Anexar certificacién) a cumplir con el peso, volumen
y contenido minimo para cada una de las opciones de menu para los desayunos, almuerzos, cenas
y refrigerios.

La opcién de mend a suministrar para desayunos, almuerzos, cenas y refrigerios, debera ser
coordinada previamente con el supervisor del contrato, segin corresponda, una vez realizado el
respectivo pedido.

10

Los alimentos que requieran ser transportados deben ser entregados en empaques individuales y
recipientes biodegradables, que contenga los utensilios necesarios para el consumo de los mismos,
incluyendo las servilletas, salsas, mantequilla, mermelada, aji entre otros, todo bien sellado para
evitar derrames, asi mismo deberan estar agrupados de forma tal que puedan ser distribuidos
adecuadamente, previa coordinacion con el supervisor del contrato, segiin corresponda.

1

Una vez realizada la solicitud o pedido por parte del supervisor del contrato, seguin corresponda, el
futuro contratista debe hacer entrega de los alimentos en un plazo no mayor a cuatro (2) horas. Los
pedidos se haran en forma parcial o de tracto sucesivo, de acuerdo a las necesidades de la
Institucion.

12

Para la preparacion de los alimentos los oferentes deben comprometerse por escrito (anexar
cerlificacion), a usar productos, insumos y viveres de primera calidad, de igual forma los alimentos
suministrados deben ser de reciente preparacion al momento de su entrega, buena presentacion y
se debe garantizar minimo 5 horas de conservacion de los mismos, para lo cual se debera evitar el
uso de condimentos o aderezos que aceleren su descomposicion.

13

El oferente debe certificar por escrito el cumplimiento a las normas establecidas para el fransporte
y entrega de los productos y alimentos, de acuerdo a lo establecido en la Resolucién No. 2674 del
22 julio de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, requisito que puede ser
verificado por el supervisor en la etapa de ejecucion del contrato.

14

El oferente debe anexar firmado por el representante legal el FORMULARIO DEL SISTEMA DE
GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, el cual es anexado al proceso, con el cual
se asegura de cumplir con la normatividad legal vigente en materia del Sistema de Gestién de la
Seguridad y Salud en el Trabajo, de acuerdo al Decreto 1072 de 2015.

15

ASPECTOS AMBIENTALES Cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para reducir los
aspectos e impactos ambientales asociados a su actividad productiva. El oferente y futuro
contratista debera presentar en su oferta los permisos, licencias que dieran lugar para el
funcionamiento de su empresa y el desarrollo de su actividad productiva, cualguier infraceion
ambiental por omisién de permisos, concepciones o licencias ambientales gue hubiese sido
necesario tramitar antes del inicio, trascurso y después de la actividad del presente proceso seran
asumidas como responsabilidad del oferente y futuro contratista.

A fin de no poner en riesgo la calidad del producto adquirir (desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios), el contratista debera garantizar que los materiales de los empadques, asi como los
cubiertos, estén constituidos con un porcentaje de material reciclado o un material que se pueda
reciclar y/o aprovechar, evitar el uso de poli estireno expandido para empacar y servir alimentos,

de acuerdo a los parametros contemplados por las autoridades ambientales competentes.
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| 'si [No

Se debe tener en cuenta la aplicacién de las buenas practicas ambientales estipulados en la .
resolucién 00080 del 15 enero de 2018, mediante fa cual se modifica y complementa [a resoiucion
03048 del 30 de julio de 2014.

El oferente debe guardar la confidencialidad de toda Ia informacién que le sea entregada y que se
encuentre bajo su custodia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular,
16 | responderd civil, penal y disciplinariamente por los perjuicios de su divulgacion y/o utilizacion
indebida que por si o por un tercero se cause a la administracion o a terceros. Igualmente debera
diligenciar el FORMULARIO ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD, el cual se anexa al proceso.

Los elementos solicitados deben ser entregados segln las especificaciones técnicas del presente
47 | proceso, igualmente deben estar higiénicamente empacados, con éptima presentacién de acuerdo

a las unidades de medidas solicitadas segin la Resolucién 2674 de 2013 en su articulo 17, de lo
anterior seré punto de verificacién por parte del supervisor que cumpla dicha resolucién.

Es de responsabilidad exclusiva del futuro contratista los perjuicios a la salud que se cause al
personal policial, con los alimentos suministrados, de conformidad con lo reglamentado en el inciso
18 | segundo del articulo 78 de la Constitucion Politica de Colombia: “(...) Seran responsables, de
acuerdo con la Ley, quienes en la produccién y en la comercializacion de bienes y servicios, atenten
contra la salud, la seguridad y el adecuado aprovisionamiento a consumidores y usuarios.

19 El oferente debera presentar el plan de saneamiento con el fin de dar cumplimiento z la Resolucion
0002674 del 22/07/2013 Capitulo IV saneamiento, articulo 26 planes de saneamiento.

El oferente se compromete por escrito 2 mantener los precios estipulados en su oferta durante la
ejecucion del contrato, por lo tanto, los precios sugeridos en el contrato no estaran sujetos a reajuste ;
20 | algunoe durante la sjecucién del mismo, en tal sentido el proponente debers tener en cuenta en e !
momento de la elaboracién de la oferta los posibles incrementos, costos impuestos y demés
erogaciones que se puedan presentar en |2 confratacion.

El oferente se compromete por escrito a certificar en su oferia gue cuenfta con la capacidad
operativa y logistica para garantizar el suministro de alimentacién en caso de ser requerido por el
supervisor del contrato, relacionando un minimo de cantidades por dia establecidas asi:

| Descripcién cantidades
' Desayuno 800
Almuerzo 800
Cena 800
refrigerio 800
Es de anotar que por evenios extraordinarios donde se requiera suplir la necesidad de alimentacion,
$& comprometera a suministrar ias cantidades que el supervisor requiera para garantizar la
alimentacion del personal, con previo aviso del supervisor del contrato de 5 horas.

El Oferente se compromete a cumplir con lo sefialado en el Capitulo 6, del Decreto 1072 de 2015
“Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”, define las
directrices de obligatorio cumplimiento para implementar el Sistema de Gestién de ia Seguridad y
Salud en el Trabajo (SG-SST), que deben ser aplicadas por todos los empleadores pubiicos y |
privados, los contratantes de personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o administrativo,
las organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo, las empresas de servicios
temporales y tener cobertura sobre los trabajadores dependientes, contratistas, trabajadores
cooperados y los trabajadores en misidn, la Resolucion 0312 del 2019, lo anterior relacionado en la
Resolucién ndmero 01856 del 25 de abril de 2018 “por la cual se adoptan las directrices de
evaluacion al Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los contratistas ¥
subcontratisias,

22

| TRANSPORTE. se compromete que los alimentos & suministrar seran transporiados en los
vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias primas los cuales deben cumplir dentro
del teritorio colombianc con los requisitos sanitarios que garanticen la adecuada proteccion y
conservacion de los mismos (RESOLUCION 2674 DE 2013).

Los alimentos y materias primas que requieran refrigeracién durante su distribucion, deben
mantenerse g femperaturas que aseguren su adecuada conservacion hasta el destino final. |

23
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%

e

L.os vehiculos

trans
la leyenda: Transporte de Alimentos lo cual se verificado por el supervisor.

24

portadores de alimentos deben llevar en su exterior en forma claramente visible

CAPACIDAD OPERATIVA El oferente debe certificar, que de acuerdo a la dindmica institucional
donde se requiere la alimentacion para el personal policial que cubre los servicios de policia que
resultan de improvisto. Y Con el fin de avalar la calidad de la prestacion del servicio suministro de
alimentacion generando una oportuna, atencién en los requerimientos fundados por el comando
Departamento de Policia Quindio, garantizando la frescura Y conservacion de los alimentos, que
cuenta con la capacidad administrativa, operacional y logistica necesaria, como instalaciones,
maquinaria, herramienta, recurso humano, etc. Para cumplir con el objeto del presente proceso de

contratacion.

25

El oferente debe certificar y garantizara el suministro de alimentacion durante los diferentes
servicios y eventos donde se solicite en el departamento del Quindio, sin importar si son eventos
simultaneos y sin generar costos extraordinarios por trasporte u ofros motivos.

26

27

Teniendo en cuenta los diferentes factores de orden ptiblico donde se ve afectado en ocasiones
abastecimiento de alimentos el oferente deberd contar con capacidad de almacenamiento yilo

bodegaje para continuar con el suministro de alimentacion.

Informaré al Supervisor del contrato, sobre las personas que laboran para prestar el servicio objeto del
presente proceso, asi como cualquier cambio que se realice, aportando hoja de vida, constancia de
manipulacion de alimentos expedidos por [a Secretaria de Salud y/o entidades adscritas competentes,
los cuales debera permanecer vigentes, examenes médicos generales con certificacion donde se
determine la carencia de infecciones cutaneas o infectocontagiosas y demas documentos relacionados,
(incluyendo Frotis de garganta), para ser aprobados por el Departamento de Policia Quindio.

28

Acorde a lo establecido en el Decreto 248 de 2021 articulo 2.20.1.1.4. el oferente debera presentar
junto con la oferta, promesa de contrato de proveeduria con los pequefios productores
agropecuarios locales y/o productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria locales
Y sus organizaciones, que se encuentren en el registro de productores individuales yiu
organizaciones de productores consolidado por las secretarias departamentales de agricultura o
quien haga sus veces, o en el Sistema Publico de Informacion Alimentaria una vez entre en
operacion, dando cumplimiento a la normatividad de proteccion de datos personales vigente. La
promesa de contrato de proveeduria de que trata el presente articulo debera constar por escrito y
tener como minimo el siguiente contenido: identificacion del productor y del oferente, producto y
variedad(es) del producto agropecuario que se requiere, cantidad (unidades o peso), de compra del
proponente al productor, fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios; condiciones de
embalaje 0 empaque de estos; y laintencion de la compra de productos agropecuarios.) El oferente
a quien se le adjudique el contrato, DEBERA presentar junto con la poliza de garantia Unica, el
contrato celebrado de proveeduria, con los pequerios productores y/o productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria locales ¥ sus organizaciones, en Familiar o Comunitaria locales
Y sus organizaciones, en concordancia con el paragrafo del precitado articulo para lo cual sera

objeto de verificacion.

29

Dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto 248 de 2021 por el cual se adiciona la Parte 20 ai
Libro 2 del Decreto 1071 de 2015, Decreto Unico Reglamentario del Sector Administrativo
Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, relacionado con las compras publicas de alimentos.
‘ARTICULO 2.20.1.1.3. Minimo de Compras publicas de alimentos y suministros de productos
agropecuarios a productores agropecuarios locales. Las entidades publicas del nivel nacional
departamental, distrital, municipal, sociedades de economia mixta, y enfidades privadas gue
manejen recursos publicos y operen en el territorio nacional, que contraten, bajo cualquier
modalidad, con recursos publicos la adquisicion, suministro y entrega de alimentos en cualquiera
de sus formas de atencion, estan en la obligacion de adquirir localmente alimentos comprados a
pequefios productores agropecuarios locales y/o a productores de |a Agricultura Campesina,
Familiar o Comunitaria locales Y SUS organizaciones, en un porcentaje minimo del treinta por ciento
(30%) del valor total de los recursos del presupuesto de cada entidad destinados a la compra de

alimentos,
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. CONDICIONESTECNICASADICIONALES = =

ARTICULO 2.20.1.1.4. Promesa de contrato de proveeduria. Las entidades gue contraten con
recursos publicos la adquisicion, suministro y entrega de alimentos en cualquiera de sus
modalidades de atencidn, solicitaran a los proponentes en el pliego de condiciones, una promesa
de contrato de proveeduria con los pequefios productores agropecuarios locales y/o productores ;
de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria locales y sus organizaciones, gue se ]
encuentren en el registro de productores individuales y/u organizaciones de productores |

E
t
I
|

consolidado por las secretarias departamentales de agriculiura o quien haga sus veces, o en el
Sistema Publico de informacién Alimentaria una vez entre en operacién, dando cumplimiento a la
normatividad de proteccidn de datos personales vigente.

La promesa de conirato de proveeduria de que trata el presente articulo debera constar por escrito
y tener como minimo el siguiente contenido: identificacion del productor y del oferente, producto y
variedad(es) del producto agropecuario que se requiers, cantidad (unidades o peso), de compra del
proponente .al productor, fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios; condiciones de
embalaje 0 empague de estos; y la intencién de la compra de productos agropecuarios.

PARAGRAFQ. En caso de presentarse promesa de conirafo de proveeduria, la entidad contratante
| debera verificar como requisifc de ejecucion que el coniratista haya celebrado el contrato de
| proveeduria con los pequefios productores y/o productores de Ia Agricultura Campesina, Famifiar o
Comunitaria locales y sus organizaciones.

SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO {SGSST): El oferente
debera certificar que todo el personal que desarroliara el Objeto del Contrato, quedara obligado
implementar las nommas de Sistema de gestién de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST)
que sefialan las leyes correspondientes en concordancia con los lineamientos establecidos por ia
Policia Nacional, el Decreto 1072 de 2015 en especial el articulo 2.2.4.8.10 (responsabilidades de
30 ios trabajadores), Decreto 052 del 12 de enero de 2017, Resolucion 0312 del 2019, la Resolucién

No. 01256 del 25/04/2018 expedida por la Direccidn general de la Policia Nacional y demas normas
vigentes en la materia y dispor'er de dotacién y sefializacion requeridas para o prevenir la ocurrencia
de accidentes en el desarrollé del objeto Contractual. Por lo tanto, el oferente se compromete con
la Policia Nacional a impleme’ ‘ar todas las medidas de seguridad necesarias para el personal que
realizaran los servicios, frente 4 las actividades que se desarrollen en atencion al presenie proceso
Certificar por escrito

INFORME CUMPLIMIENTO DE LAS RESPONSABILIDADES ASIGNADAS COMO
CONTRATISTA EN MATERIA DE ASEGURAMIENTO DE SST Presentar un informe por escrito al
supervisor del contrato al finalizar la ejecucién del mismo, donde evidencie documentalmente el 5
cumplimiento de las responsabilidades asignadas como contratista o subcontratista, en materia de ‘
31 | aseguramiento de SST y permita evidenciar objetivamente la participacion de estos, en las

actividades de promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los parametros adoptados
en el Sistema de Gestién en Seguridad y Salud en el Trabajo de la Policia Nacional. (Numeral 1.3.1,
articulo 7 la Resolucion No. 01956 del 25/04/2018 expedida por la Direccién general de la Policia
Nacional).

£n caso de que se presente aigln evento institucional y de acuerdo a previa solicitud del supervisor
del contrato, ei futuro contratista debera entregar el servicio a la mesa si lo requiere el supervisor,
20 curppiiendo con Ias_ normas sanitarias, contando con mengzje, mesas sillas y demas elementos

logisticos que requiera el evento a realizar, contara con (01) mesero por cada 15 personas para
servir ya sea desayunos, almuerzos, cenas o refrigerios sin generar costos de operacién, trasporte
operarios eic.

CUMPLIMIENTO DEL LA LEY 2046 DE 2020 REGLAMENTADA POR EL DECRETO 248 DE 2021.

33 De acuerde a lo establecido en la Ley 2046 de 2020 reglamentada por el Decreto 248 de 2021, se hace necesario

establecer como requisito habilitante el siguiente criterio, considerando que el dia 1 de diciembre de 2025, ¢! Director
de Emprendimiento Rural de Ia Secretaria de Agricultura, Desarrolic Rural y Medio Ambiente remitié listado o registro
de productores u organizaciones agricolas con las que cuenta el Departamento del Quindio, el cual hace parte integral
del presente documento. {se adjunta Excel)
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ue para a
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i la Secretaria Departamental de Aari lura vio verificacion por parte de la
entidad a través de la mencionada Secretaria Departamental de acuerdo a sus registros.

REQUISITO HABILITANTE CAPAGIDAD TECNICA:

Promesa de contrato de proveeduria,

Los oferentes interesados en el presente proceso de seleccion deberan presentar una promesa de contrato de
proveedurfa con los pequefios productores agropecuarios locales /o productores de la Agricultura Campesina,
Familiar y Comunitaria locales Y sus organizaciones, que se encuentren en el registro de productores individuales ylu
organizaciones de productores consolidado por las secretarfas departamentales de Agricultura, Desarrollo Rural y
Medio Ambiente del Quindio, listado consolidado que se adjunta (informacion parcial por motivos de constante
actualizacion segtin lo manifiesta el director administrativo de desarrollo agropecuario) o certificacion expedida por la
Secretaria Departamental de Agriculiura que acredite lo anterior.

Nota 1: La promesa de contrato de proveeduria deberd constar por escrito y tener como minimo el siguiente
contenido: identificacion del productor v del oferente, producto v variedad{es) del producto agropecuario gue
se requiere, cantidad (un idades o peso) de compra del proponente al productor, fecha y lugar de entrega de
los productos agropecuarios: condiciones de embalaje o ue de estos; v la intencién de Ia com ra de

roductos agropecuarios, ¥ la intencién con el minime de compra en cumplimiento al articulo 2.20.1.1.3 del

Decreto 248 de 2021. (30% sobre el valor del contrato que corresponda al suministro de alimentos).

2 resentar la promesa de contrato de oveeduria, en_cumplimiento al requisito
habilitante, debera verificar los diferentes meniis exigidos por la entidad v que son de previo conocimiento,
con la finalidad que sean tenicas &ii cuenta ia variedad de sus ingredientes cuimplir en debida forma con lo
ofrecido en la promesa de contrato de proveeduria y dar cumplimiento a la normativa legal. Por lo anterior, el
directo responsable de Ja oferta de los productos yio variedades ofrecidas de los pequefios productores
locales yio productores de la a ricultura campesina, familiar, local y/o comunitaria v sus o anizaciones serd
asumida por el oferente ylo futuro contratista. La entidad no permitira la modificacion de los meniis,
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Nota 3: En caso de proponenté plurales al .menos uno de sus integrantes debe acreditar el requisite con las

condicicnes establecidas en el presente numeral.

Nota 4: Para efectos de acreditar el cumplimiento del porcentaje minimo del freinta por ciento (30%) exigido por el
articulo 7 de la Ley 2046 de 2020 y el articulo 2.20.1.1.3 del Decreto 248 de 2021, ¢l proponente podra presentar una
o varias promesas de contrato de proveeduria, siempre que lz sumatoria de los valores comprometidos en las
mismas sea igual o superior al freinta por ciento (30%) del valor del confraio que cormesponda al suministro de
alimentos. En todo caso, cada promesa debera constar por escrito y cumplir con el contenido minimo previsto en el
articulo 2.20.1.1.4 del Decreto 248 de 2021.

Aunado a lo anterior, se incluira la siguiente obligacion especifica a cargoe del contratista;

°El contratista deberd adquirir localmente alimentos comprados a peguefios produciores agropecuarios locales yfo
productores de la agricultura campesina, familiar, local y/o comunitaria y sus organizaciones un porcentaje minimo del
treinta por ciento (30%,) del valor total de ejecucién del contrato, dicho cumplimiento ser3 verificado de manera mensual
a través de Ja supervision def contrato Frente a la aplicacidn de este porcentaje y el cumplimiento de esta obligacion,
debe indicarse que en el desarrclle del contrato debers establecerse el valor comespondiente al suministro de
alimentos por parte del contratista, pues en el presente caso el contrato comprende servicics y suministro de alimentos,
de tal manera que el referido porcentaje (30%) solo debe aplicarse sobre aguel valor del contrato que corresponda al
suministro de alimentos, como lo prevé ia norma.”

Nota: la Policia Nacional se reserva el derecho de hacer las verificaciones que considere necesarias en la

documentacion presentada al igual que en la visita, con el fin constatar el contenido y veracidad de la informacion.
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