
SI NO CANTIDAD N.A SI NO

1 78111500 1 Persona TIQUETES AEREOS

Tiquetes aereos ida y regreso ; Cartagena - Cali 8 am (O antes no se permite vuelo 

mas tarde) inlcuido equipaje de bodega 23k y Cali - Cartagena 4pm (o despues, no 

se permite vuelo mas temprano )inlcuido equipaje de bodega 23k. Fehas 

estimadas 20 al 24 de julio

x

2 78111800 1 Persona
TRANSPORTE O DESPLAZAMIENTO 

URBANO

Desplazamiento urbano en la ciudad de Cali: con los siguientes recorridos: 

Lunes: Aeropuerto Cali - Hotel - Sena ASTIN - Hotel

Martes: Hotel - SENA ASTIN - Hotel

Miercoles: Hotel - SENA ASTIN - Hotel

Jueves: Hotel - SENA ASTIN - Hotel

Viernes: Hotel - SENA ASTIN - Aeropuerto Cali

x

3 80131504 1 Persona ALOJAMIENTO

Alojamiento en hotel por 4 noches y 5 dias por persona ; incluye desayuno y cena, 

solo se podra cotizar en hoteles de categoria de 3 estrellas o equivalente en 

categoria y que sean reconocidos en el mercado.

Acomodacion maxima de 2 personas (no acomodacion mayor)

Acomodacion por genero (solo hombre - hombre, mujer - mujer)

x

4 93131608 1 Persona DESAYUNO

Desayuno en hotel dias: martes, miercoles, jueves y viernes (alimentacion tipo 

casera, no se permite comidas rapidas):

1. Base energética (obligatorio)

60–100 g

Opciones variables: pan, arepa, tostadas, avena, cereal

2. Fuente de proteína (obligatorio)

1–2 porciones (equivalente a 15–25 g de proteína)

Opciones: huevo, queso, jamón, yogur o alternativa vegetal

 3. Fruta

1 porción (100–120 g)

Diferente cada día

4. Grasas saludables

20–30 g

Opciones: aguacate, mantequilla o margarina (preferible moderar)

5. Bebida (obligatorio)

200–250 ml

Opciones: café, chocolate, leche, jugo natural

x

5 93131608 1 Persona ALMUERZO

Almuerzo en SENA ASTIN: Lunes, Martes, Miercoles, Jueves y Viernes (alimentacion 

tipo casera, no se permite comidas rapidas):

1. Proteína (obligatorio): 120–150 g por persona

Opciones variables: pollo, carne de res, cerdo, pescado o alternativa vegetal

2. Carbohidrato: 150–200 g por persona

Opciones variables: arroz, pasta, papa, yuca, plátano

3. Grasas saludables: 30–50 g (aguacate o aceite vegetal)

4. Verduras: 100–150 g (ensalada o verduras calientes)

Deben variar diariamente

5. Fruta: 1 porción (100–120 g)

Diferente cada día

6. Postre: 80–120 g

Opciones variables: gelatina, flan, arroz con leche, postres lácteos o fruta dulce

7. Bebida: jugo natural

x

6 93131608 1 Persona CENA

Cena Hotel: Lunes, Martes, Miercoles, Jueves (alimentacion tipo casera, no se 

permite comidas rapidas):

1. Proteína (obligatorio)

100–120 g por persona

Opciones variables: pollo, pescado, carne magra, huevo o alternativa vegetal

 2. Carbohidrato (moderado)

100–150 g por persona

Opciones: arroz, papa, yuca, pasta o plátano

Porción menor que en el almuerzo

3. Verduras (prioridad alta)

150–200 g

Ensaladas, verduras al vapor o salteadas

4. Grasas saludables

20–30 g (aguacate o aceite vegetal)

5. Bebida

Agua o bebida natural sin azúcar

x

7 93131608 1 Persona REFRIGERIO

Refrigerio (2 por dia) SENA ASTIN: Lunes, Martes, Miercoles, Jueves (alimentacion 

tipo casera, no se permite comidas rapidas):

1. Base energética (obligatorio)

1 porción (50–80 g)

Opciones variables:

Sándwich pequeño

Arepa

Pan integral

Galletas integrales

2. Fuente de proteína (complementario)

30–50 g

Opciones: queso, jamón, huevo, yogur o alternativa vegetal

3. Fruta

1 porción (100–120 g)

Debe variar diariamente

4. Grasas saludables (opcional)

10–20 g

Ejemplo: frutos secos o semillas

5. Bebida (obligatorio)

200–250 ml

Opciones: jugo natural, leche, bebida achocolatada o agua

x

 DEPENDENCIA DE DONDE NACE EL REQUERIMIENTO:  AREA DE PLASTICOS - FABRICACION DE PRODUCTOS PLASTICOS POR INYECCION Y SOPLADO

1) FIRMA DE QUIEN REQUIERE                             2) ALMACEN                                 3) LÍDER DE AREA                                     4)Coordinación Administrativa y Financiera                                         5) PLANEACIÓN                                    6) ORDENADOR DEL GASTO

NOTA: El área o funcionario que haga el requerimiento para la adquisición de bienes y/o 

servicios , solo deberá diligenciar 

las tres primeras firmas. Cumplido lo anterior, debe enviarse el achivo a  la coordinación 

adtiva y financiera (4. solicitante),  de lo contrario no se podrá proceder.

Instructor are Plasticos

FECHA INICIO DEL PROYECTO: 20/07/2026

FORMATO REQUERIMIENTO PARA COMPRA DE BIENES Y SERVICIOS EN EL CENTRO PARA LA INDUSTRIA PETROQUIMICA

FECHA FINALIZACIÓN DEL PROYECTO:24/07/2025

CENTRO DE FORMACIÓN :  

NOMBRE DE QUIEN HACE EL REQUERIMIENTO: DANIEL ALEJANDRO PÉREZ LOAIZA

CENTRO PARA LA INDUSTRIA PETROQUIMICA FECHA DE SOLICITUD:13/04/2026

PROYECTO: OPTIMIZACIÓN DE PROCESOS DE INYECCIÓN Y EXTRUSION SOPLADO DE PRODUCTOS PLASTICOS II

CANTIDAD 

SOLICITADA

¿ Existencia en almacén ?

( Solo para adqusiicion de bienes NO 

APLICA para servicios )ITEMS
UNIDAD DE 

MEDIDA

DENOMINACIÓN  GENERAL DEL BIEN O 

SERVICIO
DENOMINACIÓN Y/O DESCRIPCIÓN TÉCNICA DEL BIEN O SERVICIO

UNIDADES A 

COMPRAR O 

CONTRATAR 

(No aplica para 

servicio )

Existencia en Plan Anual de 

Adquisiciones

OBJETIVO DEL PROYECTO: Reconocer los diferentes procesos de produccion enfocados la tecnologia de soplado de plastico

CÓDIGO  

UNSPSC

JUSTIFICACIÓN: El equipo de soplado del Centro para la industria petroquimica de la regional Bolivar se encuentra fuera de servicio y se requiere que los aprendices hagan practicas con este equipo.
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