[bookmark: _Hlk209085752]ANEXO N°1.
CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA OFERTA
Ciudad y Fecha, __________________________________
Señores:
ALCALDIA MUNICIPAL DE RIOSUCIO CALDAS
Carrera 7, Calle 10 Esquina 3 Piso
Riosucio Caldas

Nombre o Razón Social: ____________________________________________________
Cédula de Ciudadanía o Nit: _________________________________
Teléfonos: ____________________. Correo Electrónico: ______________

[bookmark: _Hlk158291170]Me permito presentar la oferta relacionada con la invitación pública Nro.______ de 2026, cuyo objeto es: EL CONTRATISTA SE OBLIGA PARA CON EL MUNICIPIO DE RIOSUCIO, CALDAS, A SUMINISTRAR Y ENTREGAR IMPLEMENTOS DE COCINA DESTINADOS AL APOYO Y DESARROLLO DEL CURSO DE PANADERIA DIRIGIDO A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD EN EL MARCO DEL CONVENIO INTERADMINISTRATIVO Nro. 006 DE 2026, SUSCRITO ENTRE EL MUNICIPIO DE RIOSUCIO, CALDAS, Y EL ESTABLECIMIENTO CARCELARIO Y PENITENCIARIO.

Además, manifiesto que si resulto elegido desarrollaré el objeto contractual en los términos señalados en los estudios previos, la invitación y la oferta.
Declaro bajo gravedad de juramento:
1. Que no me encuentro incurso, (o la persona jurídica que represento) en causal alguna de inhabilidad o incompatibilidad para contratar con el Estado y que me encuentro a Paz y Salvo por todo concepto con el Municipio de Riosucio Caldas. 
2. Que conozco las especificaciones técnicas para la ejecución del contrato.  
3. Que conozco y acepto las condiciones de la Alcaldía Municipal de Riosucio para el perfeccionamiento, legalización, ejecución y liquidación del contrato. 
4. Que me encuentro a paz y salvo por concepto de seguridad social y parafiscal.
5. Que no me hallo en la prohibición contemplada en el artículo 5º de la Ley 1474 de 2011, el cual reza lo siguiente. “Artículo 5º. Quien haya celebrado un contrato estatal de obra pública de concesión, suministro de medicamentos y de alimentos o su cónyuge, compañero o compañera permanente, pariente hasta el segundo grado de consanguinidad, segundo de afinidad y/o primero civil o sus socios en sociedades distintas de las anónimas abiertas, con las entidades a que se refiere el artículo 2º de la Ley 80 de 1993, durante el plazo de ejecución y hasta la liquidación del mismo, no podrán celebrar contratos de interventoría con la misma entidad.”.

Firma del Proponente
______________________________________________________
Firma representante legal del Proponente 
Nombre: 
Cargo: 
Documento de Identidad: 

ANEXO 2.
CARTA DE COMPROMISO ANTICORRUPCIÓN
Ciudad y Fecha, __________________________________
Señores:
ALCALDIA MUNICIPAL DE RIOSUCIO CALDAS
Carrera 7, Calle 10 Esquina 3 Piso
Riosucio Caldas

REFERENCIA: Compromiso Anticorrupción 
Proceso de Contratación _______-2026.
[Nombre del representante legal del Proponente], identificado como aparece al pie de mi firma, en mi calidad de representante legal de [nombre del Proponente], manifiesto en mi nombre y en nombre de [nombre del Proponente] que: 
1. Apoyamos la acción del Estado colombiano y de la Entidad Contratante para fortalecer la transparencia y la rendición de cuentas de la administración pública. 
2. No estamos en causal de inhabilidad alguna para celebrar el contrato objeto del Proceso de Contratación ___ -2026.
3. Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dádivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o prebenda a servidores públicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados, contratistas o tercero. 
4. Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la colusión en el Proceso de Contratación Nro. ____ -2026.
5. Nos comprometemos a revelar la información que sobre el Proceso de Contratación ______-2026 nos soliciten los organismos de control de la República de Colombia. 
6. Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente Compromiso Anticorrupción, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra parte, y la de nuestros empleados o asesores.
7. Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupción. 

En constancia de lo anterior firmo este documento a los días [día] del mes de [mes] de 2026. 

Firma representante legal del Proponente 
Nombre: 
Cargo: 
Documento de Identidad: 

Los representantes de los integrantes del Proponente plural deben suscribir el presente documento


















ANEXO N° 3
OFERTA ECONÓMICA
Ciudad y Fecha, __________________________________

Señores:
ALCALDIA MUNICIPAL DE RIOSUCIO CALDAS
Carrera 7, Calle 10 Esquina 3 Piso
Riosucio Caldas

REFERENCIA: Oferta Económica Invitación Pública Nro. _______ de 2026.
	ITEM
	DESCRPCIÓN
	UNIDAD DE   MEDIDAD
	CANTIDAD
	 VALOR UNITARIO 
	VALOR TOTAL

	1
	AMASADORA 34 LITROS 2 VELOCIDADES. Amasadora de 2 velocidades. Estructura inferior en fundición de acero, con tapa superior en fibra de vidrio, acabado con pintura gris. Tanto el mezclador como el tazón giran simultáneamente, por lo tanto, la velocidad de mezcla aumenta y el efecto de mezclado es mucho mejor (velocidad de gancho: 150/200 r.p.m. Velocidad del tazón: 15/20 r.p.m.). Controles análogos con switche de seguridad y temporizador. Tazón en acero inoxidable con guarda de seguridad en el mmso material, con microswitche. Capacidad de 12 Kg de masa con 60% o 8 Kg de masa con 40% de humedad. características eléctricas: Monofásico 110V, con polo a tierra. Corriente 12 amperios, Consumo: 1.5 KW. Dimensiones: Frente 0.435/ Fondo 0.75 Altura 0.90 mts. Peso 100 Kg.
	UNIDAD
	1
	
	

	2
	BATIDORA 20L. Batidora de 20 cuartos de galón (19 L). Cuerpo fabricado en hierro fundido, tazón y ganchos fabricados en acero inoxidable de grado alimenticio, Motor de 3 velocidades (197, 317 y 462 RPM), transmisión de engranajes. Capacidad máxima de harina: 10 lbs. Manija para subir y baja el tazón. Incluye tazón de 20qt de acero inoxidable, paleta mezcladora, gancho amasador y globo batidor. Potencia: 1100w. Voltaje: 110V con polo a tierra. Dimensiones: Frente 0.540/Fondo 0.490/Altura 0.78 mts. Peso 83 Kg.
	UNIDAD
	1
	
	

	3
	LAMINADORA PARA PASA DE SOBREPONER 45 CM. Laminadora para masa de sobreponer compacta, robusta y con acabados de calidad. Este modelo de mesa es la máquina perfecta si necesita una laminadora completa en un espacio de trabajo limitado, ofreciendo la posibilidad de poder levantar en vertical los planos de trabajo.

Especial para pequeñas pastelerías y panaderías, es ideal para masas laminadas, cortezas de tartas, galletas, fondant y mucho más.

Estructura en lámina pintada. Depósito para harina integrado en la parte superior. Botón de encendido y apagado. Botón de seguridad, manija para graduar la apertura del cilindro de 1 a 25 mm. Palanca de mando manual para controlar la dirección de la banda para avance o retroceso (para su funcionamiento deberá encontrarse accionada derecha o izquierda; en posición media se detendrá).

Bandeja recolectora en acero inoxidable, la cual podrá ubicar al extremo de la banda. Doble guarda de seguridad.

Características eléctricas: tensión 110 V monofásico. Potencia: 0.4 kW. Corriente: 3 A.

Dimensiones de trabajo: frente o largo 1.84 / fondo 0.82 / altura 0.51 mts.

Dimensiones laminadora plegada: frente 0.59 / fondo 0.74 / altura 0.64 mts.

Dimensiones de la banda: frente 1.40 / fondo 0.45 / altura 0.0018 mts (PVC).
	UNIDAD
	1
	
	

	4
	PLANCHA ASADORA A GAS DE PISO 24”: Mueble y partes externas fabricadas en acero inoxidable calibres 18, 20 y 22 tipo 430. Frente y chimenea en acero inoxidable calibre 18 tipo 201, partes internas (soportes de quemadores, bandeja recolectora y laterales internos) fabricados en acero aluminizado calibre 20, piso con refuerzo galvanizado calibre 18, que permiten un almacenamiento abierto.

Incluye bandeja extraíble recolectora de grasas y líquidos; su diseño permite un fácil acceso para labores de mantenimiento y limpieza. Presenta 2 quemadores en acero inoxidable tipo flauta en forma de U de 22.000 BTU/h cada uno, ubicados cada 12 pulgadas para una mejor distribución del calor. Cada quemador posee una válvula que permite graduar la potencia de la llama de manera independiente, configuración para gas natural o gas propano.

Presenta una plancha de hierro de 1/2 pulgada de espesor, ideal para altos volúmenes de trabajo. Presenta un marco en acero inoxidable calibre 14; para expulsar el gas quemado cuenta con un ducto interno con salida en la parte posterior del equipo.

Dimensiones: frente 61 cm, fondo 76 cm, altura 94 cm. Peso: 90 kg. Potencia total: 44.000 BTU/h.
	UNIDAD
	1
	
	

	5
	MESA DE TRABAJO CENTRAL SS201: Mesa para trabajo central (isla) en acero inoxidable tipo 201, cubierta y entrepaño con refuerzo longitudinal en la parte inferior, patas en tubo redondo en acero inoxidable con bases niveladoras en plástico.

Dimensiones: frente 1.60 / fondo 0.70 / altura 0.86 mts.
	UNIDAD
	1
	
	

	6
	MESA DE TRABAJO CENTRAL SS201: Mesa para trabajo central (isla) en acero inoxidable tipo 201, cubierta y entrepaño con refuerzo longitudinal en la parte inferior, patas en tubo redondo en acero inoxidable con bases niveladoras en plástico.

Dimensiones: frente 2.00 / fondo 0.70 / altura 0.86 mts.
	UNIDAD
	1
	
	

	7
	MESA DE TRABAJO CON SALPICADERO SS201: Mesa para trabajo con salpicadero adosada (mural) en acero inoxidable tipo 201, cubierta y entrepaño con refuerzo longitudinal en la parte inferior, patas en tubo redondo en acero inoxidable con bases niveladoras en plástico.

Dimensiones: frente 1.60 / fondo 0.70 / altura 0.86 / salpicadero 0.05 mts.
	UNIDAD
	1
	
	

	8
	LICUADORA VELOCIDAD VARIABLE 2L: Licuadora robusta para trabajo continúo diseñada para durar, cuenta con un vaso en policarbonato de 2 litros.

Multifuncional: licúa, emulsiona, mezcla y crea texturas sedosas las cuales deleitan el paladar; prepara en segundos todo tipo de bebidas frías como malteadas, smoothies, para triturar o trapear hielo. Ideal para negocios que requieren una interfaz simple y respuesta rápida.

Motor comercial de alta velocidad hasta de 38.000 rpm. Cuenta con dos interruptores: uno para el encendido, el otro como pulsador y en el centro selector de velocidad variable o variador de velocidad para mayor control del proceso y mejor ajuste según la textura del producto.

Presenta doble cuchilla en acero inoxidable, vaso en policarbonato. Incluye tacador, vaso completo (vaso, aro, oring, kit de cuchilla, tapa y tapa visor).

Características eléctricas: tensión 120 V monofásico. Potencia: 1050 W / 3 HP. Corriente: entre 6 a 9 A.

Dimensiones: frente o largo 0.22 / fondo 0.23 / altura 0.52 mts.
	UNIDAD
	1
	
	

	9
	BOWL ALEMÁN 14 CM: Bowl tipo alemán. Fabricado en acero inoxidable de 0.5 mm de espesor, acabado tipo espejo.

Diámetro: 14 cm. Capacidad: 0.7 litros.

Herramienta multipropósito excelente para mezclar, rebozar, batir, amasar, derretir productos como mantequilla o chocolate, entre otros usos. Este recipiente es resistente a abolladuras y golpes, soportando los rigores de una cocina industrial. Este producto brinda un agarre conveniente y se mantiene perfectamente equilibrado sobre superficies planas.
	UNIDAD
	1
	
	

	10
	BOWL ALEMÁN 22 CM: Bowl tipo alemán. Fabricado en acero inoxidable de 0.5 mm de espesor, acabado tipo espejo.

Diámetro: 22 cm. Capacidad: 1.3 litros.

Herramienta multipropósito excelente para mezclar, rebozar, batir, amasar, derretir productos como mantequilla o chocolate, entre otros usos. Este recipiente es resistente a abolladuras y golpes, soportando los rigores de una cocina industrial. Este producto brinda un agarre conveniente y se mantiene perfectamente equilibrado sobre superficies planas.
	UNIDAD
	1
	
	

	11
	BOWL ALEMÁN 30 CM: Bowl tipo alemán. Fabricado en acero inoxidable de 0.5 mm de espesor, acabado tipo espejo.

Diámetro: 30 cm. Capacidad: 4.7 litros.

Herramienta multipropósito excelente para mezclar, rebozar, batir, amasar, derretir productos como mantequilla o chocolate, entre otros usos. Este recipiente es resistente a abolladuras y golpes, soportando los rigores de una cocina industrial. Este producto brinda un agarre conveniente y se mantiene perfectamente equilibrado sobre superficies planas.
	UNIDAD
	1
	
	

	12
	COLADOR DOBLE MALLA 20 CM: Colador doble malla (una gruesa y otra fina). Fabricado en acero inoxidable de 20 cm de diámetro. Ideal para colar salsas, lavar frutas, tamizar harina, entre otros usos.

Está diseñado con soportes metálicos que se pueden enganchar en un tazón, olla o recipiente y un mango de madera que proporciona un agarre cómodo. Un marco exterior resistente en acero inoxidable asegura que este producto no se oxidará ni deformará con el tiempo.
	UNIDAD
	1
	
	

	13
	ESPÁTULA SILICONA RESISTENTE CALOR 10”: Espátula raspadora. Fabricada en silicona, resistente al calor (260 °C). Este producto es ideal para mezclar, raspar productos de ollas, batidoras y lugares de difícil acceso gracias a su material flexible.

Gracias a su construcción de silicona, este raspador no rayará las ollas o sartenes antiadherentes. Cuenta con un mango cómodo y un orificio para colgarla facilitando su almacenamiento.
	UNIDAD
	1
	
	

	14
	ESPÁTULA SILICONA RESISTENTE CALOR 16”: Espátula raspadora. Fabricada en silicona, resistente al calor (260 °C). Este producto es ideal para mezclar, raspar productos de ollas, batidoras y lugares de difícil acceso gracias a su material flexible.

Gracias a su construcción de silicona, este raspador no rayará las ollas o sartenes antiadherentes. Cuenta con un mango cómodo y un orificio para colgarla facilitando su almacenamiento.
	UNIDAD
	1
	
	

	15
	ESPÁTULA RASPadora DE MASA 13X8 CM: Raspador de masa. Fabricado completamente en acero inoxidable. Este producto es muy fácil de limpiar y se desliza suavemente sobre la superficie de trabajo para cortar y/o raspar la masa pegajosa.

Gracias a su mango cilíndrico, este raspador de masa proporciona un agarre cómodo que reduce la fatiga de la mano por un uso prolongado.

Dimensiones: frente 13 cm / altura 11 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	16
	TABLA PARA PICAR 45X30X1,2 CM: Tabla para picar. Fabricada en polipropileno, gracias a su alta resistencia, estas tablas no se astillan, no se pelan ni se deforman; por tanto, son ideales para cocinas profesionales.

Viene en colores: rojo, verde, café, amarillo, azul y blanco, de acuerdo al tipo de alimento a cortar.

Dimensiones: frente 45 / fondo 30 / altura 1.2 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	17
	TABLA PARA PICAR 50X38X1,2 CM: Tabla en polipropileno, resistente e ideal para picar, cortar diferentes alimentos en cocinas industriales. Generalmente se utilizan los colores según el tipo de alimento para asegurar buenas prácticas de manipulación.

Las tablas de corte vienen disponibles en los siguientes colores: rojo, verde, café, amarillo, azul y blanco.

Dimensiones: frente 50 / fondo 38 / altura 1.2 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	18
	TABLA PARA PICAR 60X40X1,2 CM:Tabla en polipropileno, resistente e ideal para picar, cortar diferentes alimentos en cocinas industriales. Generalmente se utilizan los colores según el tipo de alimento para asegurar buenas prácticas de manipulación.

Las tablas de corte vienen disponibles en los siguientes colores: rojo, verde, café, amarillo, azul y blanco.

Dimensiones: frente 60 / fondo 40 / altura 1.2 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	19
	BATIDOR LIGERO CON MANGO 25 CM: Batidor ligero. Fabricado en acero inoxidable, alambre de 2 mm de espesor. Con alambres finos y delgados, este batidor es ideal para mezclar ingredientes secos, batir salsas delicadas y airear líquidos. Estos alambres finos facilitan el batido mientras que su mango en nylon, ergonómico y antideslizante, garantiza la facilidad de manejo.

Longitud: 25 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	20
	BATIDOR FRANCÉS ACERO INOX 35 CM: Batidor francés. Fabricado en acero inoxidable, alambre grueso (2.3 mm). Con alambres robustos, este batidor es ideal para mezclar ingredientes secos, hacer tortillas esponjosas, batir masas o productos espesos. Su mango redondeado garantiza la facilidad de manejo.
	UNIDAD
	1
	
	

	21
	RODILLO ALUMINIO 33 CM: Rodillo en aluminio. Ideal para transformar la masa en un disco delgado sin rasgar o sobrecargar la misma. Rodillo de fácil rotación, mango contorneado que proporciona un agarre cómodo. Es fácil de limpiar y soportará las demandas de un alto volumen.

Longitud: 13” (33 cm) / diámetro: 8.9 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	22
	ODILLO PLÁSTICO PARA MASA 5”: Rodillo plástico para masa. Ideal para perforar la masa y evitar que se formen burbujas durante el horneado. Este rodillo para masa está diseñado con un barril de plástico con 6 ruedas giratorias independientes que perforan fácilmente la masa.

Gracias a su mango ergonómico, este producto proporciona un agarre equilibrado y cómodo. Hecho de materiales de alta calidad, es muy resistente y fácil de limpiar.

Color: blanco. Longitud: 5” (12.7 cm).
	UNIDAD
	1
	
	

	23
	MOLDE 6 PUESTOS PARA MINI TORTAS: Bandeja para mini tortas de 6 puestos. Fabricado en aluminio con recubrimiento antiadherente, ideal para preparar hasta seis mini tortas, muffins o pastelitos suaves perfectamente horneados.

Este molde es ideal para pastelerías, cafeterías, restaurantes y más.

Dimensiones: frente 26 / fondo 18 / altura 4.5 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	24
	MOLDE DESMONTE EN ALI CIERRE 28 CM 0.7 MM.
	UNIDAD
	1
	
	

	25
	MOLDE PARA TORTA 25.5X8 CM 0.7 MM: Molde para tortas con forma de anillo. Fabricado en aluminio de 0.7 mm de espesor con recubrimiento antiadherente, que facilita la extracción de la torta. Bordes estriados, cilindro central para obtener la forma deseada. Este molde distribuye uniformemente el calor produciendo un horneado parejo.

Dimensiones: diámetro 25.5 / altura 8 cm.
	UNIDAD
	1
	
	

	26
	CÁMARA DE CRECIMIENTO 201SS 0.8 MM 1P: Cámara de crecimiento de una puerta. Fabricada totalmente en acero inoxidable 201, resistente al uso. Ideal para mejorar la calidad del pan. Perillas para el control de temperatura y humedad operadas individualmente, fácil de manejar, rápido calentamiento. La resistencia siempre deberá estar cubierta de agua y así evitar el daño de la misma.

La humedad en la cámara puede alcanzar 0-100%; el equipo se puede ajustar de temperatura ambiente hasta 60 °C. Cámara con aislamiento para evitar pérdidas de vapor y energía.

Capacidad: 15 bandejas de 60 x 40 cm (no incluidas en el precio de venta). Distancia entre bandejas: 8 centímetros.

Dimensiones: frente 0.50 / fondo 0.75 / altura 1.875 mts. Voltaje: 220 V. Potencia: 2.6 kW. Peso: 46 kg.
	UNIDAD
	1
	
	

	27
	ABATIDOR Y CONGELADOR 1 PTA: Abatidor de temperatura de acero inoxidable que puede enfriar y congelar alimentos en poco tiempo. Preservan el sabor, el aspecto y la calidad nutricional de los alimentos.

Puerta de cierre automático de fácil limpieza. Control de temperatura Dixell, componentes de la refrigeración de Danfoss; aislamiento grueso de 75 mm para una excelente eficacia térmica. Cuenta con sonda para alimentos.

Capacidad: 5 bandejas 1/1 GN por 2.5 cm de profundidad o 3 bandejas 1/1 GN por 6.5 cm de profundidad.

Temperatura: de 70 °C a 3 °C en 90 minutos, capacidad máxima de enfriamiento 18 kg.

Temperatura: de 70 °C a -18 °C en 240 minutos, capacidad máxima de enfriamiento 14 kg.

Cuenta con refrigerante R290.

Características eléctricas: monofásico 110 V con polo a tierra. Potencia: 0.72 kW. Consumo: 10-14 amperios. Altura de piso para punto eléctrico: 0.90 mts.

Dimensiones: frente 0.80 / fondo 0.825 / altura 1.00 mts. Peso: 116 kg.
	UNIDAD
	1
	
	

	28
	TRANSPORTE COMERCIAL
	UNIDAD
	1
	 
	

	SUBTOTAL
	

	% IVA
	

	TOTAL PRESUPUESTO OFICIAL
	




Atentamente,

NOMBRE Y FIRMA DEL PROPONENTE
DOCUMENTO IDENTIDAD.




