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Nombre Responsable del Seruicio:

Fecha ln¡cio Operación:

Nombre Comedor Comunitario

FechaFinaloperacón Z I l|Zt'7t-tZS

ldentificación

NoConveniol/igen"¡",'+q75' ?Ú2 S NombreAsociado:

2. Ubicación

Dirección c"
cle

7q8
Total Histórico de Asistenc¡a:ZSO \7 Ltl

No Personas Beneflc arias en Atención:

Total Asistencia del Día:Beneficiarios Autor¡zados por Plan de Compras:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Categoría 1: Subcomponente Suministro Alimentario

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1

Aplica los procedimientos de Planlficaclón alimentar a
y su implementación en los seruicios sociales (PCD-
PSS-017) con sus respectivos protocolos, instructrvos
y formatos asoctados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

úüü
2

lmplementa el ciclo de menús minuta patrón y
análisis del aporte nutricional para los distintos
grupos de edad delerminados por la SDIS.
cumpliendo con lo descllo para ntercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria. acorde con las
condiciones establecidas en él anexo técn co

útrü

3

l\,4antiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón, el cic¡o de menús y

los documentos de análisis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de alimentos, así como el
clclo de menús y el menú del día para v¡sualización
de las personas bene'icianas del servrc.o.

Fü
NA

4
Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año conforme Ios criterios
establecidos por la Subdirecc¡ón de Nutricióo.

ütrC

Variable Nivel de Cumpl¡miento

5

Utiiiza la totalidad de ingredientes lislados en e¡ análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técn¡co numerales 5.1.1.1.2. C¡cto cle menús.

Peso Neto

Ménú lngred¡entes Requerido (kg) Utilizado
(ks)

Cereal 9r¡lil§;

Verdura o
.ensalada

í-i-h,.iI..' \q 9, Z,A
L<.huqr, /
&nohí'q'

Peso Nero

Menú lngred¡entes
Requerido

(ks)
Ut¡l¡zado

(kq)

Proleína

Tubércülo
o plátano

B€b¡da de
truta

f} r^<¿, tg t6
I <l'rc, 5f,'+ .qq

Postre Bcnorrr l.l,.z l.+
'l<rqUft 12, + L7

Sopa o
Ézuela

ñüü

Tel: cur, 32)J_O53Lil2 Correo Electrónico:
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No Var¡able Nivel de Cumplimiento

6

Cualifica al lalenlo humano del Comedor Comun¡tario en el prced¡m¡ento Plan¡licación Alimentaria y su ¡mplementac¡ón en los
seruicios sociales de la §DlS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y fomatos asociados, manejo de
m¡nuta patrón, ciclo de menús, anál¡s¡s nutricionales, estandarizac¡én de utensilios y porc¡ones seryidas, recepc¡ón de al¡mentos y
conocimiento de los cr¡terios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técnio.

Fecha ft¡linuta Patrón: Fecha: Estandar¡zación:

oia ll ¡¡es iD 
^Fo 

?f )7\ oi, l? ues lZ eao ?06 (¡{:l3o'\tr1D),
Fecha Proced¡m¡ento Fecha Recepción-Criter¡os:

Dia lf ues lD 
^ño 

¿O¿5Día lS ¡¡esl [) eno'ZUZS

ñ ü ü

Categoda 2: Subcomponente Vigílanc¡a Nutricional

No Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplim¡ento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma med¡das anlropométricas:
Dia l¿1 ¡.,4es 6ci eao Zjl"i

Sens¡b¡lización Vigilanc¡a Nutric¡onal Profesional
de Nutrición y Oietética:

Día 7i( MesO¿: nno &t-<
Socialización
benefic¡arios:

Clas¡ficac¡ón Nulricional

Día I \ tr¡es i2 Añoa')Zs

CNCNA

ÑTT

,0'40 -;\BD

8

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
toma de datos antropométr¡cos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométr¡cos

oia i? ues lL e¡o ?LfÉ
llosrvU; SZ

^Jqevr¡ 
D'c/Z§: A

CNCNA

E tr tr

I
Regisira y presenta el reporte de d¡gitación de
medidas antropométdcas en el sistema mlsional
SIRBE de acuerdo con lo estaiilecido en el anexo
técnico

úüü 10

Realiza orientación y abordaje a los casos
ident¡f¡cados con malnutrición, atend¡endo la línea
técn¡ca de la Subdirección de Nutrición. úEü

Categoría 3. Subcompónente Salubridad

3.1, Concepto Sanitario

No Variable Nivel de Cumpl¡miento

11

Cuenta con el acta de ¡nspección sanrtaria con enfoque de riesgo para establecim entos de preparación de al¡mentos, emitida por la
auloridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un
(1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitar¡o superior a un (1 ) año
o el servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámités correspondientes a Ia ¡nscripción y
sollcitud de la visita de inspeccíón, vigllancia y control frente a la autor dacj sanitar¡a competente

rñ.ufi f ri t¡lc. Porcentaje de Cumplimiento:1lr!, ZConcepto:

Fecha: Día: Z cl v""' f/q Año: ^¿()¿ S No Acta; A<o'2 F :]8e fr<¿
Hosp¡tal/Subred: Cen*rrt Crr lr.

ryüü

3.2. Procesos del Servic¡o de Alimentación

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumpl¡mienlo

12

Da crimplimlento con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementarias, así como los lineamientos técnicos
-^slablecidos por el l\r¡nisterio de Salud y Protección
Social, el lNVllVlA y la SDIS. Para el caso de
prod,uctos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto I 500 de 2007.

ct Nc NANntr
l3

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en ios formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús, análisis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se aciquieren los
alrmentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo lécn¡co numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Al¡mentas.

Se adquiere cárntcos, abarrotes, tubérculos,
frutas. verdd'as y lácteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) dias de operación y de acuerdo a las
condiciones esláblecidas en el anexo técn¡co.

ñ
NC NA
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Variable Nivel de Cumplimiento

14

con ¡as f¡chas técn¡cas y conceptos sanitarios favorab¡es o favorable con reqLterimientos con fecha no superior a un (1 ) año
proveedores d¡reclos de pollo, pescado. cárnicos. leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y carne

san¡taria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos v derivados registro sanitario de acuerdo con
Resolución 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un {t) año. el ASOCIADO sol¡c¡ta al proveedor o

trámites correspondientes a la inscripción y solic¡tud de la visita de inspección vlgilancia y control frente a la autoridad
compelente, delando evidencia de la gestión realizada

Var¡able

Al¡merto Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario Concepto
Fecha Autorización

Sanitaria /Reg¡stro-Perm¡so

Pollo f) r:{r) u r ilrr y\a r 3 Gc trtQ l¡t>? \ --trrrrc rc h Lp l+ I ñC t2tt?c
Carne Cr¡rt e- rrr wtt' I Ll i i\ llti).\

:FavürGb ¡P tüD-
O o.,iiPYtfiirPrltf,a ts io3t Nt+

Leche D o rr¡{ pokn LQt¡rtt'zrD( t,,L¡,hlp 2SA c/:i» «1.(,7u'7)
Queso

l
lJ ovr,) e-ch t) ?-tr lDlTÍ)7.t ?osr,.."hlr t¿(a-o07 l.?iÁ 7rr3

Yogurt llórr,lr.[rr, 2,uttO|?w5 f<..¡vn-.b(t' uJn oc¿3lqs ¿0¿;
Helado Co lt'^nhr oc; r" /nq ,7ú) u **.rble ps'a OOZLiSOZD|

urema de
leche Oon¡)rr-hD 'L4ttcl70:LS Ltur,.r,hle

Huevos N,{r..., rln 1l tnz¿ n L0Lll'7u7.S fr.vom,I(P
f f¿)!'?r}C, v. ).<iú))ñ)s Frvt,tb¡e cL{)--

Q Pfi\t(l(?'^\ ?r\TL-)
Pulpas E I L*lrl^ 0c i u5 /20¿s fzrwrchL¿ hA or¡rmi7 7uf:
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N'

con lo eslablecido en la Resolución 2674 de 20 1 3, capítulo vil, artículo 29 v demás normas vigentes relacionadas corl
de alimentos v cuenta con las actas de rnspecqon, v¡gilancia v control de los vehículos con concepto favorable v fecha
inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarios de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los

transportar y realiza segu¡miento a ¡as condiciones de transporle mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-pSS-232.

Variable

Proveedor Placa Vehícufo Fecha Concepto Sa¡itario Concepto

Pollo Dirlrlptrllu Nr'r .3 , rN ?'1q ol tú3]>n?-5 T;..r lf,r-r.!.\r
Pescado Trr,:r-c,r csu sll C¡4 tot+ Itrt>1 f rr( vtrrGhh

Carne 'in 
u ercrrrne- i L 3 t( J \ \4 og I oLt L? ñ>.< -{.wrr,h h

Leche Oovcierhn rr r 71- t(19 C\3lrtl l)írlq Érr.trrr:h(r
Oueso

I
O or'r, l¡t.hñ rrzlt r 5q o.7 lfit t>a75 ÉÁ¡rmthlc

Yogurt A om ltt hD $7f l6q $.2lot l>oE G,trr¿i.'{r
Helado l^"li,.,--h, rre lR7- l¿.rq t3/ozl?DÉ 1tr¡trr,htp

Crema de
leché 11 pro Ir.r hD ürz, tsq aSlo\ D,az§ fatmn hlr

Huevos d erurLr r(rr,7ri 0u(-u .?C¿ krJaqz.úS Tcrtr,nhle
Pulpas El &ltn tzv qll L'+/ü7)2u>\ for;orob)e.

úüü

Nivel de Cumpl¡miento

Aplica el Procedim¡ento Abastecim¡ento de allmentos (PCD-PSS-038)- e implementa lo eslablecido en el lnstructivo Recepclón de
alimentos (|NS-PSS-O12) pubiicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230).y Control de entrada y sal¡da de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico Éüü

I

Pescado i I

3.2,2. Transporte de Alimentos

Al¡mento,

i

3.2.3. Recibo o Recepc¡ón de Alimentos
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3.2.4. Almacenamiento de Alimentos

Variable Nivel d€ Cumpl¡mienlo Variable Nivel de Cumplim¡ento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4.C +l-zoc o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
lemperatura de equipos de refrigerac¡ón (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
conqelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos períodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de Ia luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterids de manera organizaoa.

ñüü

t8

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
a¡imento, fecha de rngreso, fecha de egreso o
fécha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando apl¡que. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contaminación cruzada
y son empacados en recrprentes herméticos o
bolsas de polietileno lfansDarentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C). en un recipiente
plástico hig¡enizado, rctülado con la fecha de
vencimiento tomada del empaqLje original

mü
NA

l9

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se realiza en
recipientes de material higién¡co sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos. sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

ñ ü ü
20

En caso de presentarse se aplica e implementa
Protocolo Desnatural¡zación de alimentos
PSS-026) vigente y formatos
publicados en el SG de la páqrna web de la
conforme a las oíentaciones
establecidas por la SDIS.

No se evidencia alimenlos vencidos o en
estado.

ñ ü
NC

Variable Nivel de Cumplimiento

21

El pre-afistamiento de alimentos se real¡za aplicando los pasos de: sefemión, clasif¡cación, higienización, pelado, corte o p¡cado,
pesado de los al¡menlos. Las frutas, verturas, enlalados, bolsas de leche y pulpas son lavados y des¡nfectados preüo a la preparación.

Se implementa la clasif¡cación de las tablas de picar de a"r"rdo con los colores establecidos para los proesos de prealistamiento y
preparación de alimentos.

FÜü
3.2.5. Preparación de los Alimentos

No Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

22

lmplementa lo establecido en e¡ lnstructtvo
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y
formatos asoc¡ados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Real¡za proceso de deseongelac¡ón de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

CNCNA

Fnn 23

Las ensaladas y postres que mntienen ftuta
p¡cada son ortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La preparación del lugo c sorbete se realiza una
hora antes del serviCo y ¡c se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche conoeladas a la
preparación.

w ü ü

Variables Nlvel de Cumplimiento

24

Se garantiza las temperaturas de refr¡geración {eolre 2 a 4'c +l-2 "Ql y para preparaciones con proceso de coccrón se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se real¡za toma de temperaturas de cada preparac¡ón mínimo dos
veces con un interualo de tiempo de dos horas.

Preparación del Día

Sopa o Cazuela

I 
9.ct'

| ^*.,
Cereal

Proteína
F 

I l1|Pn'l(ñ

re) c»rrd0

ca-n

Ensalada o Verclura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

fc.rnr- ele

5r Jve¡*rc
?r.pu cr¡r'llr,-$riüc
Surbe'lr cle §f(*)tl

l
-+r.-

I r'
I "t,o

Postre
J

II Bc*"rrls e", hoñ¿ c.'r Ir,llqr!l-

m ü ü
T1 'C T2'C

I I
I

i
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3.2.6. Servido y Distribucién de alimentos

Variable Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

25

Se asegura L¡na presentación adecuada y agradable
dé cáda una de las preparaciones y se tealiza el

seruido de los alimentos, teniendo en cuenta lós
utensilios estandarizados y en menaje en buen
eslado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedo¡, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche. leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y heladc que hacen parte de los postres a base de
frutas se ad¡ciona en el momento del servrdo, sobre
la porción individual.

trüü
26

Se garanliza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
al¡mentos en casa,

Adrcrona se garantrza que toda mujer que se
encuentre en período de gestación o ¡actancia
hasta lcs doce meses. que asista al Comedor
Comunltario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

c

F
NA

27

No se manlpula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas. trinches o tenedores. entre oiros. No se

hace uso de guantes desechables y los alinrentos
calrentes serv¡dos no permanecen en tiempo de
espera por más de ci¡co minutos en la línea de
seruido.

müü
2E

Las características organolépticas de las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistenc¡a)
son característicos en cada una de las
preparaciones l¡stas para seruir.

&üü

No Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

29
Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el iiempo de seruido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con

especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado. para ser adicionados por las personas beneficiarias de

acuerdo con su preferencia e identiflcados (nombre del producto. fecha de venclmiento y lote).

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microb¡ológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el

Formato Preparación de Al mentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

c
Í\-¡r! ü ü

31

Permite la api¡cación de pruebas m¡crobiológicas
establecidas por la normativídad nacional y ias
demás requer das por la SDIS para los análisis a

ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados, superflcies. frotis de manos de
personal manipulador de a¡imentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicás que

sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDiS

Eüü
o5¡tzf2\e9

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes
de la normativ¡dad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a Ítem de ensayo de
materias pr¡mas, productos terminados. superflcies.
frotis de manos de personal man pulador de
alimentos. aguá de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

CNCNANtrN
33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resullados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C ütr

Variable N¡vel de Cumplimiento

34
Toma los ¡tems de ensayo necesaÍios. en caso de brote o evento epidemiológico relacionádo con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transmit¡da por alimentos - ETA. úüüi

3,4- Prácticas Higiénicas

Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garanliza la aplicación de las Buenas Prácticas de l\4anuJactura - BP¡,/ en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asi como la apl¡cación de las normas de higiene. limpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de los alimentos. ú ü ü

Nivel de Cumpl¡miento

CNCNAñtr[
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de Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipuiador de alimentos desde el momento
de su vinculación a la ejecución de¡ convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 201 3 v el anexo técnico.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha Capacitación

1 (Zr¡c ra Vo rc-¡ rr.\ .. l> t r? I2DZ5'

--J2ur¡'lhn #o1., o., i-, LT I t> i)rrr(
-llrrr¡'E trrcenrY fX rl¡l-lq§' 17l tzlznTl

4
v.L)

h:loricrlo (Pc,r^rir? i) t tz tzro\
5 lloi rnnr, Lr, ¡ zc¡, l+ I t1 f2f,1<,
6

7

8

I
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Variable Nivel de Cumplimiénto

37

personal manipulador de alimentos cuenta con certificación nrédica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos,
un médico que cuente con número de registro profesionalt con vigencia ¡nferlor a un ('1 ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Méd¡co

1

2

u S
4

6
I

7

8

ry ü ü

Variable Nivel de Cumpl¡miento

38

*

el Protocolo Lavado de [,4anos (PTC-PSSo0g) publ¡cado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para
del Comedor Comunitário y las personas teneficiar¡as del seruicio; mediante estralegias didácticas ub¡cadas en

visibles del salón comedor, tales como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otras: en los t¡empos establecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que ¡nd¡quen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio
alimentos, área de consumo de alimentos y baños.

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento Var¡able

ñüü

Nivel de Cumplim¡ento

39

Dispone de los muebles, equipos. utens¡l¡os y menaje
requer¡dos para la prestación del servicio en el
Comedor Comunitario confotme las espectficaciones
señaiadas en el anexo técnico, en cond¡ciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero inoxidable.

'.Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipfentes hermélicos (Ocho (8) en total por cada
pañicipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

ñüü

40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
mínimo: cronograma. hojas de vida de cada uno
de los equipos; donde se reflejen las
caracter Sticas del equipo, capacidad, fechaS y
desc.ipcion de los mantentmienios.

ñüü

Var¡able

z¡

lst

I

I

lal
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Variable Nível de Cumplimiento V ariable Nivel de Cumplimiento

41

Participa en la jornada de fortalecinriento técnico
del Manual de buenas prácticas para

de pérdidas y despe¡dicios de
por la Subdirecclón de Nutrlción y

correspondiente divulgación con el talenio
a la operación del Comedor Comunitario.

Fortalecimiento Nutr¡cionista:

? L n"" G5 ¡no T)ZS
Fortalec¡miento Responsable Servicio:

2 f,, r,¡es ófr a¡o 2rr,2 S

Fecha Divulgac¡ón:

oia i f rr¡es I l) nno 70 I S

Éüü

42

seguimrento a la implementación
de acc¡ones asociadas al l\,4anual

prácltcas para Ja prevención de
desperdicios de alrmentos. mediante e¡

del formalo Controi y medición
desperdicios de alimentos

y el reporte trimeslral consolldado, a
el tercer día calendario de los
abr¡1, ju{io y octubre.

úsiü

Var¡able Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

43

e implementa el Plan de Saneamiento
Comedor Comuniiaflo cumpliendo con la GuÍa
Plan de Saneamiento establec¡da por la Secretaria
Distrital de lntegración Socíal.

Todas las áreas de¡ Comedor Comunitario
encuentran en óptlmas cond¡ciones de orden,
limpieza y desinfección. Instalaciones sanitarias
cuentan la dotación requerlda. Guantss, escobas
traperos son idenlif¡cados con el color defin¡do para

area.

úEü
44

No se evidencia indicios o presencia de
roedores o vectores.

ues ú,S n¡o ? O?f.

Fecha Fumigac¡ón:

úü

NA

N' Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento N' Nivel de CumplimientoVariable

45

a la superuisión o interventoría
de ejecución del Componente Alirnentac¡ón,
y Salubridad. dentro de los primeros

días calendario de cada mes, que dé cuenta
p¡imiento de los compromisos del

mención con sus respectrvos soportes. de
los linearnienlos definidos por la SDIS

mü 46

con el factor de selección
ico adicional para la contrata0ón

en nutrición y dietética, de acuerdo
Ios lineamientos técnícos, tiempos

establecidas por la SDIS; en caso
sido ofertado dentro del

úüffi

N' Var¡able Nivel de Cumplimiento N" Nivel de CumplimientoVariable

cumplimienlo con lo establec¡do en el
389 de 2009 y demás normas

lo cual no podrá recibir ni recaudar
voluntarios, cuotas de corresponsabllidad

participación.

ñü 48

estrictamente las instalaciones del
Comunitario para el cumplimiento del

del convenio. En estas, NO se podrán
actividades de proselitismo politico,

ideológico, comercial o de
indole.

trü

El ñúñero de personas benelic¡ar¡as regrstradas en el aplicat¡vo RAD es acorde al número de personas tlenefciarias rellislradas eF la plan¡lla de asistencra

Hora de Reg¡stro Número Reg¡stro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Planilla Comentar¡os

12n g¿r l5L tZttl-q D óDdchDc óo 1t\cfl)
h,slcr r¿0 cIe cls Ür'[cntcb

'l:00 p. m. rJ3 I 6l L)3D
. 2:00 p. m. z0 cl ZO\

3:00 p. m.

3:30 p. m. zql 7ql
Total \

I lnformación por parte de la Supervisión

4.6, Plan de Sanéamiento

-t¡,:r- ¡ 
^#..t
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
19 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113354-CCCP 18-001 RESURRECCIÓN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7925-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 10 
Descripción:  Se realizan el 11/12/2025, 12 canalizaciones 

por obesidad y 5 canalizaciones por bajo peso, en el 

formato FOR PSS 397, versión desactualizada – Versión 1, 

fecha de memo 26/12/2022. 
 

Variable: 42 
Descripción: Durante la jornada se evidencia que no se 

dispone de un recipiente para descomide de alimentos, estos 

se mezclan con los residuos ordinarios. 
 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 
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Variable: 43 
Descripción: Se evidencia área donde se almacena 

desinfectante y desengrasante, en deficientes condiciones 

de limpieza. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°  3     MENÚ: 17 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 
 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
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