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L >fl¿LFecha de V¡s¡ta Hora lnic¡o 9:lCIc,rn Hora Finalización

1. ldentificación

No Coñvenio/Vigencia: l¡¿gi:q¿a Nombre Asoc¡ado:

Nombre Comedor Comunitario

Fecha lnicio Operación: (\'z t J'?f)"É Fecha Final Operación: t6 ¡cq i ,? 
O'Z L

Nombre Responsable del Servicio:

2. Ubicación

r-ocarroao:É,uluri ttrjbr ürr'h e r",,",5Ji.Xi(ji, -st,,Irr, Dirección t?
rer: (¿§IZJ¿5S¿¿ cer : .3¿&Jli_$J-r§¿ correo Erectrónico: rr..Urrrr:t lr:n J\ ?S ZflZl Orr-ri ioCr-¡ . t t ryr

Cobertura

Coberlura Diaria Contratada: No Personas Beneficiar¡as en Atención: Lq5
Beneficiarios Autor¡zados pór Plan de Compras: z q() Total Asislencia del Día: Z?5 Total Histórico de Asistencia: (jÁ,\ü t)

Variable Nivel de Cumplimiento Varieble N¡vel de Cumpl¡miento

1

Aplica los procedimientos de Pfan¡ficación al'mentaria
y su ¡mplemenlación en los servicios sociales (PCD-
PSS-017) con sus respectivos prolocolos. instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descr¡to en el anexo técnico.

CNCNAtrryf,
2

implementa el c¡clo de menús, minuta patrón y
anális¡s del aporte nutricional para los d¡st¡ntos
grupos de edad determ¡nados por la SDIS.
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
a¡imentos y suministrando las rac¡ones a la
población beneficiaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico

CNCNAFnn

3

l\rantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de anál¡sis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de alimentos, asÍ como el
ciclo de menús y el menú del dia para visualización de
las personas beneficiarias del servrcto.

CNCNAFnn
4

Ofrece menús especiales en las fechas de navidad
y fin de año conforme los cr¡terios establecidos por
la Subdirección de Nutrición.

úüü

Variable N¡vel de Cumplimiento

5

Utiliza la tolaiidad de ingredientes listados en el análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1 .1 .1 .2. C¡cla de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Util¡zado
lkol

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura o
ensalada

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Ut¡¡¡zado
(ks)

Proteina J.,ln rr.rct ¿ó,8 zt. Á

Tubérculo
o plátano

Beb¡da de
fruta

I. ArLal l'.},3 Its
fl ru«;r i.4 L ''i

Postre Br'o c n ur qq 1.9
C-(-i R\i 1 t'2,'2 IZ,.C)

CNCNAxIu

1de'11

z5Ó

Categoría 1 : Subcomponente Suministro Alimentario

I

I

i
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Nivel de Cump¡imiento

6

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Alimentaria y su implementación en los
de la SDIS, el Procedimiento Abas'lecimiento de Alimentos, ccn sus documentcs y formatcs asoc¡ados manejo de m¡nuta patrón,
menús, anális¡s nutricionales. estandarización de utensil¡os y porciones servidas, recepción de alimentos y conoc¡miento de los
minimos de aceptación y rechazo, en los tiempos señalados en ei anexo iécnico.

Fecha: Estandarización:

oia 13 ues óLano -ZIZL
Fecha Recepc¡ón-Criter¡os:

uia /& ues iO Año ?r-16

Fecha M¡nuta Patrón:

oía fÉ Mes i(l ^ñoZ(:25
Fecha Proced¡miento:

DÍal§l Mes{§ AñoZt)?§

Nivel de CumplimientoVariable Variable

de

Nivel de Cumplimiento

c

CX n NA

D

7

Profesional en Nutrición y Dietética part¡cipa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométri6as, sensibilización en vigilancia
nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nulrición
Fortalecim¡ento Toma medidas antropométricas:

oi" I t N¡esocl Año 2U,2q

Sensib¡lización Vig¡lancia Nutricional Profesional
de Nutr¡c¡ón y Dietética:

oia'Z$ ¡resi)S Año ?óZS

Dia 11 t Mes § L Año ¿U ¿L

Clasif¡cación Nutric¡onalSoc¡alización
benefic¡arios:

CNCNA

Et]n

Profesional en Nutr¡cion y Dietética real¡za la toma
de datos antropométricos disponiendo de los
equipos (balanza digital y tall¡metro), en las
condiciones señaladas en el anexo téenico

Fecha Toma de datos antropométr¡cos:

DÍa§ uesóZ nno ?üZC
Ru.t>itr'> -* 8
Uucvtü fe b= .L

CNCNA

E

o

Registra y presenta el reporte de d¡gitación de
med¡das antropométricas en el sistema mis¡onal
SIRBE de acuerdo con lo establec¡do en el anexo
técnico

CNCNAErtr 10
Realiza orientación y abordaje a los casos
identificacios con malnutrictón. atendiendo la línea
tecn ca oe la Subdrreccron de Nutnción. w ü ü

No Acta:Fecha: Díá: 2c). Mes: 0Y Rno
%

'ñivc rcb le

Cuenta acla de consanitaria de¡nspecc¡ón enfoque deestablecimientos de em¡tida laparariesgo preparación alimentos, por
sanitar¡a con san¡tar¡ocompetente conceplo favorable favorableo con lechacon derequerim¡entos ainferior UNexpedición (1

lasconCumple la sanitaria elen Si concuentadejadasexigencias DOr autoridad sanilario a un ano oconceoto super¡or (1
SE real¡za lasen instalaciones vez elpor primera ASOCIADO lostealiza trámites a desolicitudcorrespondientes iavinscripción

frentecontrolinspección, v¡gilanc¡a sanitariaautor¡dadv competente

Porcentaje de cumplim¡ento:

NA

tr
NC

L__l

No

ñü
NC NAXT Elabora e implementa plan de compras

alimentos en los formatos publicadcs en el SG
SDIS con el ciclo de menús, análisis nutricional
grupos etarios en atención con su

Se adquieren los alimentos
acuerdo con los aspectos señalados en el

numeral 5 1.3.2.1 Compra de Al¡mentos.

Se adquiere cárnicos, abarrotes. tubérculos,
y lácteos para las

garantizando su disponibilidad para mínimo dos (2)
dÍas de operac¡ón y de acuerdo a las

cumplim¡ento con lo establec¡do en la
09 de 2005 y dernás normas concordantes

así e¡mo los lineam¡entos
por el Ministerio de Saiud y

el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
cumple rotulado de acuerdo con el

12

1 500 de 2007

C

13

en el anexo técnico.

c

Variable

8

Variable Nivel de Cumplimiento

1',

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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Variable Nivel de Cumplim¡ento

'14

Cuenta con fas fichas técnicas y coñceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) año de
proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos, leche y der¡vados y pulpas de fruta Adicionalmente, para poilo y 6arne
autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados reglstro sanitario de acuerdo con la
719de2015 Sicuentaconconceptossanitariossuperioresaun(1)año.elASOClADOsoliciiaalproveedoroproveedoreslos
correspondientes a la inscripción y sol¡c¡tud de la visita de inspección, v¡gilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente,
delando evidencia de Ia gestión realizada

Alimento ProYeedor
Fecha Concepto

Sanitario San¡tar¡a /Registro-Permiso

Pollo

Carne

Leche

Yogurt

Helado

Huevos tl
PesGdo

Pulpas El

Variable N¡vél de Cumplimiento

No

con lo establecido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll, articulo 29 y demás normas vigentes relac¡onadas con el
alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y contro¡ de ios vehÍculos con concepto favorabie y fecha de

a un (1) año. Los conceplos sanitarios de los vehículos lransportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos a transpodar
realiza segu¡miento a Ias condiciones de transpoñe mediante el Formato Transporte de Alimeñtos FOR-PSS-232.

Var¡able

Al¡mento ProYeedor Placa Vehiculo Fecha Concepto San¡tario

Pollo tlL '1.13
af, )(j) I za¿ 6 ñr\¡o «)h\?

Pescadc 'Frr:'r'x¡üV' cáLi 5:l? a) tLL.t f ?ü¿.9 dr* tttr¡,b\(
Carne J Yl VCr((-,l^nr I É€( ?lq C)ct /O.t, ¿s ¿S livr.nrhir
Leche f'4ufl ;ñn r¡y) ?qci tzt tt )Z'üLc; 'Éru u- r, lJ t
Oueso tj¿ ll¡r O.trr¡ w rJ L\ "l bci ó g /09 l2ü'?s Tl., , tr, .c h i,o
Yogurt C¡¡lrr ñtrr(, U rlü'luci Cc,,cS )zvzs {-rirrr.rr: i'¡ir

Ét¡'¡rt n ili-rrrl (rN ri 4ú 2_ A$lt,"l I ')¡.>ale For,(l ,l,brie
Crema de

leche Pler. r , r lt-r 'i.-tl nz r, {^ia u( '?()¿ il 106 í )t:t{ Icui¡¿ l.ir
Huevos l"ipr t ,, r It: Ei r rxrr, Uü( ü '?(i L l3 / CIe./?ü? s lovi.i,rhl r
Pulpas E¡ Ii:.1r.'-r Pl¡"4 Q'¡c¡ 68r l i) ,7rr7.1 'írrrrr;lLhif

müü

N¡vel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el lnstructivo Recepción de
alimentos (lNS-PSS-o12) publicado en el SG de la pág¡na web de ¡a SDIS. junto con los formatos Recepción de atimentos (FOR-PSS-230)
y Control de enlrada y salida de al¡mentos asoc¡ados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

CNCNAtrrrl

CNCNAtrtr rl

¡4Ur'1rÁ b
i9Ül)?Ü7s
Fc vir¡ubl c

concep(o 
I

Queso i

t

3.2.2. Transporte de Al¡mentos

1t

Concepto

I I

I

Helado

I

&n fúr

ü¡
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3.2.4. Almacenamiento de AI¡mentos

Variable Nivel de Cumpl¡mlenlo No Var¡able Nivel de Cumplimiento

17

Los alimentos que requiefen cadena de frio son
a¡macenados en cond¡ciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4,C +L2oc o congelación
hasta -24oC y se ímplementa ios formatos "Control de
temperatura de equipos de refr¡geración (FORPSS-
238) y Control de temperalura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y olros que presenten
largos períodos de vida útil sé almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presenc¡a de humedad y se ub¡can en
estanterías de manera organizada.

CNCNAxtrn
18

Los alirnentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso fecha de egreso o
fecha de venc¡rniento para productos empacados.
número de lote cuando aplique Para
almacenamlento cje allmenios en refrigeradores y
congeladores. se ev¡ra la contam¡nación cruzada y
son empacados en recrpientes herméttcos o
boisas de poiietileno transparentes ev¡tando
goteos y fugas.

Los huevos son almácenados a temperalura
ambiente (no superior á 25 'C) en un recipiente
plástico higienizado, rotuladc con ta fecha de
vencimiento tomada del emoaque orlginal

ú
NC

tr ü

19

El almacenamiento de alimenlos preparados como
enselades y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos. sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compart¡mentos.

C NC I.J,A

KIT
20

No se evidencia alimentos venodos o en mal

caso de presentarse se epiica e lmplementa el
Desnaturalizacion de alimentos (PTC-

vigente y formatos asociados,
en el SG de la página web de la SDISI

a las orientaciones iécnlcas establecidas
la SDIS.

É ü
NA

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

21

El pre-alistam¡ento de alimenlos se realiza aplicando los pasos de: selecc¡ón, c¡asificación, higienización. pelado corte o plcado, pesado
de los alimenlos. Las frut¡s. verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

Se implemente la clasificaeión de las tablas de picar de acuerdo con los colores establec¡dos para los procesos de pre-alistam¡ento y
preparación de alimentos.

3.2.5. Preparación de los Alimentos

No N¡vel de Cumpl¡m¡ento No Variable N¡vel de Cumpl¡mienlo

22

lmplementa Io establecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-014) vigente y
formatos asoc,ados. publ¡cados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de desconge¡ación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

üü
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
p¡cada son cortadas y p¡cadas el mismo dia de
suministro.

La preparacíón del.lugo o sorbete se realiza una
hora antes del servido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

C NC ¡]Añ n r
Ver¡ables N¡vel de Cumplimiento

24

Se garant¡za las temperaluras de refrigerac¡ón (entre 2 a 4'C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasta el final del seruicio. Se realiza toma de lemperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Dia ,, **I*rr*_l
Sopa o Cazuela

Gereal

=

.<; f n dr nuc^q 
l1.t da

igo.o IT---TProteina

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

igq,q i

ls,q i

Beb¡da de Fruta

Postre

r-

c Fü

CNCNAtrTT
Variable

I

¡

Z,b i+, S i
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3.2.6. §ervido de alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realizá el
seruido de los al¡mentos. teniendo en cuenta los
utens¡iios estandarizados y en menaje en buen estado,
hig¡enizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
tenedor, cuchillo, cuchara de poslre (cuando se
requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los postres a base de frulas
se adiciona en el momento del servido. sobre la
porción individual.

trtrtr
26

Se garantiza a las personas beneficiar¡as el total
de ios componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido

Cuentan con la autoÍzació¡ por parte de Ia SL¡S
para la entrega de apoyo alln'tentar¡o consumo de
alimentos en cesa

Adioional se garantrza que toda mujer que se
encuenlíe en perodo de gestación o ¡actanc¡a
hasta los doce meses que asista al Comedor
Comunitario reciba ur apole adicional de leche de
200 cc o queso de 359

c

F
NC

n ü

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como p¡nzas,

cucharas, trinches o lenedores. entre otros No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos ca¡ientes
servidos no permanecen en tiempo de espera por más
de c¡nco minutos en la línea de servido.

CNCNAxitr 28

Las caraclerísticas organolépt¡cas de las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son caracteristicos en cáda una de las
preparaciones l¡stas para servir.

c

E
NCtl ü

Variab¡es N¡vel de Cumplimiento

29
Se mantiene a dispos¡ción de las personas benef¡ciarias durante el tiempo de seruido d strbuclón y consumo ires (3) recipientes con
espec¡as o condimenteros, tales como orégano. prmrenta negra y aji triturado. para se. adiconados por tas personas beneficiarias de
acuerdo con su preferen(¡a e identificados (nombre del producto fecha de venctmlento y iote)

c

ñ' ü ü

3.3,Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológ¡ca de¡ Servicio d€ Alimentación

30

Almacena las mueslras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el Formato
Preparac¡ón de Alimentos y en los tiempos
establecidos en e¡ anexo técnico.

CNCtrn NA

31

Perm¡te la aglicación de pruebas rnicrobiológicas
establecidas por ia normatividad nacional y las
demás requefldas por ia SDIS para ¡os análisis a
Ítem de ensayo de rnaterias primas, productos
term¡nados, superficies, frotis de manos de
personal firanrpulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas m¡crobiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por ]a SDIS

CNCNAx
e¿ i w¡'?6t L

32

Cumple con los requ¡sitos microbiológicos v¡genles de
la norrnatividad nacional y los demás requeridas por la
SDIS oara los anális¡s a Ítem de ensayo de materias
primas. productos terminados, superF¡cies, frotis de
manos de personal manipulador de al¡mentcs, agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que sean
tomadas por la SD¡S o por terceros áulorizados por la

ñüü
lmp¡ementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los haliazgos que se deriven de los
resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c

X ü ü

Variable Nivel de Cump¡¡miento

34
Toma los ítems de ensayo necesar¡os, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contam¡nación alimentaria o
enfer-niedad transmitjda por alimentos - ETA.

CNC

X

ffi
Variable Nivel de Cumplim¡ento

Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario, asr
como la apl¡cación de las normas de higiene, limpieza y des¡nfecc¡ón para garantizar la inocuidad de ¡os alimentos.

c

F
NC NA

¡

3.4. Prácticas Higiénicas
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36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanenle dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de
su vinculación a la ejecución del convenio. en coherencia con lo señalado en {a Resolución 2674 de 2}rc v el anexo técnico

No Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha lnducción /
Fecha Capacitac¡ón

I Rrrc lL¡ V c'rc^tr.) 'l'.4 lr;z t'tt-¡zl
2 Pr.,>clb c' il hlocrcñ ) 1ta> l ?r)L

{:lrrrru Eur^a,Va, firrrno,b l3 lr,¡ r?6? L
4 Mr.'rt rr i rr

()- Jléúf¡tt l ) l'), t(\?,)L7L.
5

7

9

üt]
c

x

Variable

37

El personal manipu¡ador de alimentos cuenta con certificac¡ón médica en la cual conste la aptitud para manipuiar al¡mentos, expedida por
un médico que cuente con número de reg¡slro profesional, con vigencia inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos

1 Rt;ri-O Llc,rr.eQ,\ t7 )t'¿ l)u'/S
2 [2i»albc¡ r^ 9loc^ut, r13 / 0¡ lzfS¿-c
3 t1rl¡r;, fuc,"^,3 f¡r Dno,b cr/tc rzv¿5
4 l''l ur ¡rair.'(2 trrt t ¡r? J 1? t tz ,2 c.2S
*Ial¡rno Loc.,¡zr^ C A.-ry,lror) CI3 )-ü5Í'tUL\

6 L¡tz fi"x\nhrf't (r,.: i¡ i lu C 6Zcooun.rr, bie) ói t(É,12ü'?s
7 -*V-ctle-rrt, ¿qrln oqrz C N rr'l ." f rGil t-\ .i rl I

I

Zq lv.tl ¡ u29
8

o

C NC I'JAtrrn

Var¡able Nive, de Cumplimiento

38

*

del
para la

vi si bles

de avisos o adveñencias al personal man¡pulador que ¡ndiquen el proceso de lavado de manos ublcados en servicio de
consumo de a¡imentos y baños.

contratado
lugares

Var¡able

humano
u bi cada s

el talento
didáctlcas

estabiecidos

en el SG de la SDIS.
estrategias

tiempos

Nivel de Cumpl¡m¡ento

mediante
frisos, enlre otras: en los

servic¡o;
publicádo

del

(PTC-PSS009)
beneficiar¡as

habladores,

de Manos
personas

collages,

Lavado
las

infografias,

Variable

v

Protocolo
Comunitar¡o

como:

el
Comedor

lales

de CNCNAxur
N¡vel de Cumpl¡m¡ento

39

Dispone de ios muebles, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestacióñ del servicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
señaládas en el anexo técnico. en condiciones de buen
estado y.fr¡ncionamiento. Plalo hondo y ptato pando es
de acero inox¡dable.

**Para los benef¡ciarios que excepcionalmente reciban
la entrega de alimentos para consumo en casa. se
cuenta con la cantidad establecida de recipienles
herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y
marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo
tácnico

ü
c

F
NC

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma, hoias de vida de cade uno
de los equipos; donde se reflejen las
características del equipo, capacidad, fechas y
descripción de los mantenimientos.

CNCNAMtr[

Variable

6

8

N¡vel de Cumplimlento

Fecha Certificado Médico

I
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Nivel de Cumplimiento No Nivel de Cumpl¡m¡ento

41

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico
social¡zación del Manual de buenas prácticas para
prevención de pérdidas y desperdicios de
convocada por la Subdirección de Nutr¡ción y

su correspondieñte divufgación con el talento humano
v¡nculado a la operación del Comedor Comun¡tario.

Fecha Foñalec¡miento Nutr¡cionista:

Día§ rues ?Zeno 'ZÜ¡5

Fecha Fortalecim¡énto Responsable Serv¡cio:

Día CZMest'r? Año ?ür'i
Fecha Divulgación:

Día i Mes¡p ¡no TDZS

Ftrrl

42

Realiza seguim¡ento a la ir¡plementación y

acciones asociadas al lvlanual de
para la prevenoón de pérd¡das

de alimentos. mediante el
igenciamiento del formato Control y medición

de alimentos iFOR-PSS803)
el reporte trimestral consclidado. a más tardar el

dia calendario de los meses enero, abril,
y octubre

C

tr
NC

ü ü

No Variable Nivel de Cumplimiento No Variable N¡vel de Cumplimiento

43

e implementa el Plan de Saneamiento del
Comunitario cumpliendo con la Guia de

Saneamiento establecida pcr la Secretaria Distr¡tal
lntegración Soc¡al.

las áreas del Comedor Cornunitario
en óplimas condiciones de orden.

desinfección. lnstalaciones sanitarias cuentan
requerida. Guantes, escobas y traperos

con el color definido para cada área.

NA

É

NC

L_l
No se evidencia indicios o presencia de
roedores o vec'lores.

Díacr) t¡es¿¡S tno ZÜJ5

Fecha Fumigac¡ón:

NA

x
NC

TI
L_l

N' Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento N" Nivel de Cumpl¡m¡entoVariable

45

a la superv¡sión o interventor¡a
de ejecución del Componenle Al¡mentación,
y Salubridad. dentro de los primeros cinco

calendario de cada mes. que dé cuenta
de los compromisos del componente

con sus respeclivos soportes, de acuerdo
los lineamientos definidos por la SDIS

cNc

tsrl 46

Cumple con el faclor de
económico ad¡cional para la
profesional en nulrición y dietética, de acuerdo
los iinearnientos técnicos, tiempos y
establecidas por Ia SDIS| en caso de habe!'
ofertado dentro del proceso compet¡1¡vo.

contratación
se{ección CNCNAtr nE

N' Nive¡ de Cumplim¡ento N' Nivel de CumplimientoVariable

47

Da cumplimiento con lo establecido en el
Distrital 389 de 2009 y demás norrnas
por lo cual no pocjrá recibir ni recaudar

voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o
pañicipación.

CNCNu 48

Utilizar estrictamente las instalaciones
Comedor Comunitario para el cumplimiento
objeto del convenio. En estas, NO se

actividades de proselit¡smo politico,
ideológico, comercial o de cualquier

indole.

CNC

Ktr

El nÚmero de perscnas benefic¡arias registradas en ei ap|cativo RAD es accrde al número de personas beneficiarias regrstradas en la planilla de asistenc a

Hora de Registro Número Registro As¡stencias RAO Comentados

12m

l:00 PM t.3 i r35
2:00 PM tqi, .Zi 

D
3:00 PM

3:30 PM 23.9 ¿.3s
Total

4,6.

Variable Variable

Variable

lnformacién por parte de la Supewisión

Número Reg¡stro Asistencias Planilla
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
25 

 
MES 

 
 03 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113354- COMEDOR COMUNITARIO RESURRECCION  
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7925-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 1 
Descripción: No se implementa adecuada planificación 
alimentaria, durante la preparación de alimentos, dado que, 
durante el servido, se termina el arroz blanco y papa cocida, 
por lo cual se requiere preparar para completar el servido. 

 

Variable: 12 
Descripción: Se evidencia vísceras de pollo del proveedor 
Aretama, no cumple con rotulado, no declara el peso neto en el 
empaque y no refiere el nombre del producto. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 22 
Descripción: Se realiza proceso se descongelación en 
inmersión con agua de 9.45 kg de filete de mojarra, para 
completar el suministro del día. 

 

Variable:24 
Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad de las 
preparaciones menú 2: En la primera toma, el filete de mojarra 
registra 63.5°C; en la segunda toma, la verdura registra 56°C y 
el queso -1.5°C. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°   1    MENÚ: 2 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 

 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 

 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
  


