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l. ldentificación

Noconvenio/Visenc¡a: lSZf,;_?_A?S NombreAsociado:
Co oracro n

Nombre Comedor Comunitar¡o l¡3533* (nrncclrrr G¡roü t* cvro - Pnlrrrno Sc,
Fecha ¡nicio Operación: ó? ) c,r- /"¡,) c, Fecha Final Operación:

EerrnttoltZ
tL t rl< 17 AZL

Nombre Responsabf e de, Seruicio: / ri r rl Y).r) A\"t,.r¡
2. Ubicación

Localidad: lZc'l(re) (lrll-,e Lt¡¿bp aarrio: ?n)Errnb S(¡y^ Dirección: t{R I E¡Ae ó ñ,? -er,k-
rer: \ c"r., ajzájf.j]c_!d3_ correo Eteclrónico:

3. Cobertura

Cobertura Diar¡a Contratadai JOD No Personas Beneficiarias en Atenc¡ón 3UD
Benef¡ciarios Autor¡zados por Plan de Compras: _" O O Total Asistencia del Dia z9e Total Histórico de Asistencia:

Suministro Alimentarío

Variable N¡vel de Cumpl¡m¡ento Variab¡e Nivel de Cumpl¡miento

1

Aplica los procedimientos de Pianificación alimentaria
y su implementación en los servicios sociales (PCD-
PSS-017) con sus respectivos prolocolos. instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

cNct]E NA

2

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

análisis del apoñe nutricional para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS,
cumpliendo con Jo descrito para intercambios de
alimentós y suministrando las raciones a la
población beneficiaria. acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico

CNCNAt]mf,

3

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitar¡o, las minutas patrón, el ciclo de menús y
los documentos de análisis de apoñe nutric¡ona¡ a las
personas manipuladoras de al¡mentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para visualización de
las personas benefrciarias del seruicio

CNCNA

wEr
4

Ofrece rnenús especiales en las fechas de navidad
y fin de año conforme los criter¡os establecidos por
la Subdirección de Nutrición.

CNCNA

FND

Varieble Nivel de Cumplimiento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el análisis del aporte nutr¡cional para cada preparación y de acuerdo con los aspeclos
señalados en ei anexo técnico numerales 5.1 .1 .1 .2. Cicto de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requer¡do (kg) Utilizado
(ks)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura o
ensalada

,,í)p,nLLU\
! i +\4.
,-l(r}9O > 2!4, Z )3,q
íielLrrlt(. L

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Utilizado
(ks)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

Lr il- ZIq
ñ zúcr,rr Ll. L,O

Postre M e.l«ia t>,c Z,q
l] uar(> 15,5 5,5

CNCNA

ryntr

Fecha de Visita

i

I

I
I
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Na Variable Nivel de Cumpl¡miento

6

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitar¡o en el proced¡miento Planificac¡ón Alimentaria y su implementación en los servicios
sociales de la SDIS, el Proced¡miento Abastecim¡ento de Al¡mentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrón,
c¡clo de menús, análisis nulr¡cionales, estandar¡zación de utensilios y porciones serv¡das, recepción de alimenlos y conocimienlo de los
criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los t¡empos señalados en el anexo técnico.

Fecha Mlnuta Patrón: Fecha: Estandarizac¡ón:

Día-fiMesQ$nñoZt¿zf, (q-¡U) oia l-5 ures ó1Año Zf\ZG CtZ:Ao -lltJ0)
Fecha Proced¡miento: Fecha Recepción-Criter¡os:

CNCNAtrEE

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en v¡gilancia
nütricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutrición
Fortalecim¡ento Toma medidas antropométricas:

oia 'l í ves I I n¡o'7(;7 uJ

Sensib¡l¡zación Vig¡lancia Nutr¡cional Profesional
de Nutr¡ción y Dietética:

oia Z'í r,4eslrAño ?L¿5

Social¡zac¡ón Clasif¡cac¡ón
beneficiarios:
oia l.L ¡¡es C7 xo'tclL

Nutr¡cional

CNCNA

ETt]
I

Profesional en Nutrición y Dletét¡ca realiza la toma
de datos antropométricos disponiendo de los
equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oia3l ues C*] Año 7 Uf L
l,\¡Ur:ci)= ,i Q

CNCNA

EDt]

9

Registra y presenla el reporte de digitac¡ón de
medidas antropométricas en el sistema misional
SIRBE de acuerdc con lo establecido en el anexo
técnico

NAc

E ü 10
Realiza orientación y abordaje a los casos
identificados con malnutrición. atendiendo la linea
tecnica de la Subd reccion de l\utflcion. ü

c

tr ü

N¡vel de Cumpl¡mientoVariable

Categoría Salubridad

3. Sanitario

11

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparac¡ón de alimentos, emitida por la
autor¡dad sanitar¡a competente con concepto sanitario favorable o favorabfe con requer¡mientos con fecha cle expedición inferior a un (i)
año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenla con concepto sanitario superior a un (1 ) año o el
servicio se realiza en las inslalac¡ones por primera vez el ASOCIADO realiza los lrámites correspondientes a la ¡nscripción y solicitud de la
visita de inspección. vig¡lancia y control frente a la auloridad sanitaria competente

Concepto: Tf lVtf f . l; 
(, 

C- f i , I -H 
1- porcentaje de Cumpl¡miento, E? y"

recha: Día: i al ti4es: ó ci Año' 1t ?'- ru" acta, /'r !t .) É 
'l Cl S

Hospital/Subred:

üry ü

3.2. Procesos del Servicio de
§§

Var¡able Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

ü
NC

uF
CNCEr NA

Da curnplim¡ento con lo establec¡do en la
5'109 de 2005 y demás normas concordantes
complementarias, asi como los lineamientos
esiablec¡dos por el l\,4inlsterio de Salud y
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de

cumpie rotulado de acuerdo con el

Elabora e implementa plan de compras
al¡menlos en los formatos publicados en el SG

SDIS con el ciclo de menús. análisis nulr¡c¡onel
y grupos etarios en atención con su
cronograma. Se adquieren los alimentos de
acuerdo con los aspectos señalados en el

numeral 5.1 3.2.1 Coñpra de Al¡mentos.

adquiere cárnicos, abarrotes. tubérculos, frutas,
y lácteos para las

su disponibilidad para rnínimo dos (2)
de operación y de acuerdo a las

12

1 500 de 2007.

13

en ei anexo técn¡co.

I
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Variable Nivel de Cumplim¡ento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1 ) año de los
proveedores direclos de pollo, pescado, cárnicos. leche y der¡vados y pulpas de fruta Adicionaimente. para pollo y carne
autorizac¡ón sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la Resolución
7'19 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) año, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los
correspondientes a Ia inseripc¡ón y sol¡c¡tud de Ia visita de inspección, vigilanc¡a y control frente a la autoridad sanitar¡a competente,
dejando evidenc¡a de la gestión realizada

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario Concepto Sanitar¡a /Registro-Permiso
o Notlficación

Pollo Z
Carne

L-t

Leche

Yogurt

Helado

leche (^{0
Huevos

Pesmdo 7rt
Pulpas cci

Variable N¡vel de Cumplimiento

No

Cumple con lo establec¡do en la Resolución 2674 de 2013, capitulo Vll, articulo 29 y demás normas vigentes relacionadas con el
de al¡mentos y cuenta con ¡as actas de inspeccióñ. vigilancia y control de los veh¡culos con concepto favorable y fecha de expedición
infer¡or a un (1) año. Los conceptos san¡tar¡os de los veh¡culos transpodadores son acordes a Ia naturaleza de los al¡mentos a transportar
realiza segu¡mienlo a las cond¡ciones de transporte med¡ante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Al¡mento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto

Pollo

Carne ó
Leche C'

t

Queso

Yogurt

Helado

leche t4 b 0

Mr
\ ,i

Variable

ry
NC

f ü

Nivel de Cumpl¡miento

16
AplÍca el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PS5-038)" e implementa lo establec¡do en el lnstructivo Recepc¡ón de
alimentos (|NS-PSS-o12) publicado en el SG de la página web de la SDIS. junto con los tormatos Recepción de a¡imentos (FOR-PSS-230)
y Control de entrada y salida de alimentos asoc¡ados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

CNCNA

WTX

#
NC NA

I

I

Queso

Pescado

I

Huevos

Pulpas
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N¡vel de Cumplim¡entoVar¡able

lntegrac ón Social

'17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciooes de temperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-2oc o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los al¡mentos no perecederos empacados
individua¡mente, como granos y otros que presenlen
largos perÍodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

CNCNAtnn
18

Los alimentos se rolulan con: Nombre del
al¡mento, fecha de ingreso, fecha cie egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados.
nÚrnero de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en relrigeradores y
congeladores. se evita la contaminac¡ón cruzada y
son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de pol¡et¡leno transparentes ev¡tando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenádos a temperatura
ambiente (no superior a 25 'C). en un recipienle
pláslico higienizado, rotulado con ta fecha de
vencimiento tomada del empaque original

CNCNAryntr

19

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los al¡mentos crudos, sin
n¡ngún tipo de contacto y en diferentes
compart¡mentos.

CNCNA

NTT
20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentarse se aplica e ¡mplementa el
Protocolo Desnaluralización de alimentos (PfC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
pub¡icados en el SG de la página web de la SDIS;
conforme a las orienlac¡ones tácnicas establecidas
por la SDIS.

ryüü

Variable Nivel de Cumplimiento

21

El pre-al¡stamiento de alimentos se realiza apl¡cando los pasos de; selección, clasificac¡ón, higien¡zac¡ón. pelado, coñe o picádo, pesado
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfeclados previo a la preparación.

Se implementa la clasificación de las tablas de picar de acuerdo con los colo.es establec¡dos para los p¡ocesos de pre-alislam¡ento y
preparación de alimeñtos.

CNCNAHnn
3.2.5. Preparaciófl de los Alimentos

No Variable N;vel de Cumpl¡m¡ento No N¡vel de Cumplim¡ento

22

lmplementa lo eslablec¡do en el lnstructivo
Preparación de alimenlos (INSPSS-0'14) vigente y
formátos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Reaiiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estjpuiado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

NC NAñtrtr
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dla de
suminislro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del servido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a Ia
preparación.

c

F ü ü

No Nivel de Cumpl¡m¡ento

24

r-
I

Se garantiza las temperaturas de refr¡geración (entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el in¡cio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación minrmo dos
veces con un inlervalo de tiempo de dos horas.

Preparación del Día

*--..-*-lr..-.'

Grupo de Allmentos 
_

Sopa o Cazuela

Cereal
iGon.s'cbo lor I

\

___f_

bol*e_

Proteina

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Beb¡da de Fruta
$-ú 3o- clr
He I6n G.ñ }u-c¡r, dn¡ tr c. I 8,o I á,4 I

ft¿l u I tt,S lJ,D
Postre

cNctrr NA

3.2.4. Af macenamiento de Al¡mentos

Variable

Var¡ables

T1'C T2 "C

I I

lrtt iee ,9 ¡

bt5-
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de alimentos

No Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentac¡ón adecúada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
seruido de los alimentos, teniendo en cuenla los
ulens¡lios estandarizados y en menale en buen estado,
higienizado y seco con la entrega de cuchara sopera.
tenedor. cuchillo, cuchara de postre (cuando se
requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, ¡eche
condensada, uvas pasas. queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los poslres a base de frutas
se adiciona en el momento del servido. sobre la
porción individual.

c
rrlI¿-! ü ü

26

Se garantiza a las personas beneficiárias el tolal
de los componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido

Cuentan con la autorización por pane de la SLIS
para la enlrega de apoyo alimentaflo consumo de
alimentos en GSa.

Adicional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un apone adicional de leche de
200 cc o queso de 359.

CNCNA

FtrT
Aprubodo.)

27

No se manipula los a¡imentos directamente con las
manos. sino con el uso de utens¡lios como pínzas.
cucharas trinches o tenedores, entre otros. No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos calientes
servidos no permanecen en tiempo de espera por más
de cinco minutos en la linea de servido.

28

Las característ¡cas organolépt¡cas de las
preparaciones (color. sabor, aroma, consislenc¡a)
son característicos en cada una de las
preparaciones listas para servir.

ry T
NA

Variables N¡vel de Cumplimiento

29
Se mantiene a disposición de las personas beneficiar¡as durante el tiempo de seruldo dislribución y coñsumo. tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y alÍ trilurado. para ser adiclonados por las personas benefcLarias de
acuerdo con su preferenc a e identif¡cados (nombre del producto. fecha de vencimtentc y tcle).

CNCNA

ryTt]
3.3.Toma Evaluar Ia Calidad Microbiológ¡ca Al¡mentación

c

E
NC NA

Permite la aplicac¡ón de pruebas mlcrob,ológicas
estabiecidas por la normalividad nacional y las CNCNA

Almacena las muestras diarias de alimenlos demás requeridas por la SDIS para los aná isis E
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Preparación de Alimentos y en los

ítem de ensayo de malerias primas.
30 3l terminados. superfic¡es, frotis de manos

personal manipuiador de alimentos agua
ozlü+rTrJze

establecidos en el anexo técnico
consurno y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

32

Cumple con los requis¡tos microbiológicos vigentes de
la normatividad nacjonal y los demás requeridas por la
SDIS para los anál¡sis a ítem de ensayo de materias
primas, productos terminados, superficies, frotis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas microb¡ológicas que sean
tomacias por la SDIS o por terceros autorizados por la
SDIS,

c

tr
NA

33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar ,os hallazgos que se deriven de los
resultados no conformes de las pruebas
microb¡ológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c

ü tr

Var¡able Nivel de Cumplimiento

Toma los ítems de ensayo necesarios. en caso de brote o evenlo epidem¡ológico relacionado con posible conlaminación alimentaria
enfermedad transmitida por al¡mentos - ETA.

c NC

ü34

Higiénicas

Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza Ia apl¡cación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos real¡zados en el Comedor Comunitario, asi
como la aplicación de las normas de higaene, l¡mpieza y des¡nfección para garantizar la ¡nocu¡dad de los alimentos.

C NC

F

CNCNAtrntr
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36

Elaborá e implementa el plan de capac¡tación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de
su v¡nculación a la e.iecuc¡Ón del convenio, en coherencra con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo técnico.

No Nombres y Apellidos Man¡puladores(es) de Alimentos
Fecha lnducción /

Fecha Capacitación

1 í)ra HurtcdD'f-rre¡ t^tnL{t> ffil
2 Clc.t,dro llorcej.q AuZ l< ¿rtr lz7t
3 Éil¡r:c¡o Bf rnc \f6óqrleZ l6[r¡(J nnl
4 M;) "lrrri tlIIe-v^c f¡/...eck- tSIü\rlzú7t
5

6

8 \
9

CNCNAñxn
Eytodv d¿s¿,-
lucl y p++r-
car hrqttni-
cas dE)
¡¿6.¡¡r p v) uclo'!-

CT-q)

No Variable N¡vel de Cumpl¡miento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificac¡ón módica en la cual conste la aptitud para manipular a¡imentos, expedida por
un médieo que cuente con número de registro profesional, con vigenc¡a inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Ceñificado Médico

1 *CLoUdfo Horrpl¡ Cr<* l4taL+l"rt>L
2 Evo tJrr-rfodt, Tr',rrr: 7-ctÉ'lLt)75
3 ?«toc¡-(.. EL rx'n VOásrL¿Z 0E tr¡2Y¡o> L
4 H.rf drccl F{rleno I'+ccveü> Zt:loqhaS

r-nrot fs To rrt> I O<rx,l rcr) c\al ag?tns
6 Lll tc no Berrouctcz 6hue¡t: (Oaró{rn:chf¡) AZI¡> )>tOS

L¡ ¿ elh h.rik na CÑ"¡r -.;¿, 7.1lttc,l)lt7 <
8

CNCNAtrrr

Varieble Nivel de Cumpl¡m¡ento

38

Socializa el Protocoio Lavado de Manos (Prc-PSS009) publicado en el >U de la SDIS. con el talento hurnano contratado pafa
Comedor Comunitario v personas beneliciarias del servicio; mediante estrategias didácticas ubicadas lug ares vis¡bles del

, tales como: ,ofografías, collages, habladores, frisos, enlre otras, en los tiempos establec¡dos.
de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de alimentos,

de ccnsumo de al¡mentos y baños.

Nivel de Cumplim¡ento Variable

CNCNAtrrr
Dispone de los muebles. equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestación del servicio en el
Comedor Comunitario conforme ¡as espec¡ficaciones
señaladas en el anexo lécn¡co, en condiciones de buen
estado y, funcionamiento. Plato hondo y plato pando es
de acero ¡nox¡dable

**Para los beneficiarios que excepcionalmente reciban
la entrega de alimentos para consumo en casa, se
cuenta con Ia cantjdad establec¡da de recipienles
herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y

marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

CNCNArmr
4A

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correct¡vo que contenga como
minimo: cronograma. ho.ias de vida de cada uno
de los equipos, donde se reflelen las
caracter¡st¡cas del equipo, capacidad, fechas y
descripción de ios mantenimienlos.

Hüü

6de 11

Variable Nivel de Cumpl¡miento

¡

lt

37

,

l7l

lsl

Variable Nivel de Cumplímiento
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No Variable Nivel de Cumpl¡miento Verieble Nivel de Cumplimiento

41

en la jornada de foñalecimiento técn¡co
del Manual de buenas prácticas para

de pérdidas y desperdicios de
por Ia Subdirección de Nutrición y

correspondiente divulgación con el talento
a la operación de¡ Comedor Comunitario.

Fortalecimiento Nutricion¡sta:

fu uesl¡lnnoZU?S

Fórtalec¡miento Responsable Seruic¡o:

Dia ? ( IUes( <, nñofulS

D

0 7ü¿
D¡vulgación:

a !i ues;_!t tAño

2a1.1

CNCNA

Ftrrl

42

seguimiento a la implementación y
acciones asociadas al [4anual de

para la prevención de pérdidas
de alimentos. medián1é

del formato Control y medición
de al¡mentos (FOR-PSS803)

el reporte trimestral consolidado a más tardar
dÍa calendario de los meses enero abril

y octubre.

CNCNA

WTtr

No Variable N¡vel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiento

43

e imp¡ementa el P,an de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la GuÍa de

Saneamiento establecida por la Secretaria
lntegración Social.

Todas las áreas del Comedor Comunitario
encuentran en óptimas condiciones de orden.
y desinfección. lnstalaciones sanitarias cuentan

requerida. Guantes. escobas y traperos
con el color def¡nido para cada área

cNc

FT
NA

44

se evidencia indicjos o presencia de plagas,

ú 2 n¡eseS nno Zil?S

o vectores.

Fumigación:

NAa

F ü

N' Variable Nivel de Cumplimiento N" Nivel de CumplimientoVariable

45

Presenta a la supervisión o intervenlorÍa
mensual de ejecución del Componente Alimentac¡ón,
Nutrición y Salubridad, dentro de los primeros cinco
dias calendario de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del componente
mención con sus respectivos soportes, de acuerdo
los lineamientos def¡nidos por la SDIS

CNC

trn 46

Cumple con ef faclor de selección
económico adicional para la contratación
profesional en nutrición y dietática, de acuerdo con
los lineamientos técnicos, liempos y evidenc¡as
establecidas pcr la SDIS, en caso de haber
ofertado denlro del proceso competit¡vo.

c

trü

N' Var¡able Nivel de Cumplimiento N' N¡vel de CumplimientoVariable

47

Da cumplimiento con lo estabfecido en el
Distrital 389 de 2009 y demás normas concordantes,
por lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones,
aportes volunlarios, cuolas de corresponsabilidad o
participación.

CNC

ET 48

Utilizar estriclamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas NO se podrán
ejercer actividades de proseljtismo politico,
rel¡gioso. ideológico comercial o de cualquier oira
índole.

ñ ü

El número de personas beneficlaflas regrstradas en el aplicatrvo RAD es acorde al número de personas benefictarias registradas en ta plantlta de asisiencra.

Hora de Registro Núme¡o Reg¡stro Asistenc¡as RAD Número Reg¡stro Asistencias Planilla Comentar¡os

12ñ 5t) 9q El so[ern0 n0 gfner-ó
h ryldnct> de a¡*lerr-rb

z:¿D

'l:00 PM

"flf)
2){

2:00 PM z q.s ?,c't-<
3:00 PM \
3:30 PM

Total

4.6.
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^ Cédula de C¡udádan¡a - n
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v

Cargo

icalil64A
F¡rma ^6 6\d

ANDREA VARGAS LOZANO

^ 
Nornbres y-Apell¡dos ,

/.lvt rlw,l a.uu l*
/

Cargo

Hrma ¡
52202371

Cédula de Ciudadanía

APoYo A LA suPERVtstóN

Nota: La firma cje este documento implica aceptación de todo lo escflto.

Fecha Generación
o-R o
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Quien Atiende la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113533- COMEDOR COMUNITARIO PALERMO SUR 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7926-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 39 
Descripción: 18/04/2026: Aún se evidencia fogón de 

estufa con fallas (4 puestos) y quemador desajustado, 

adicional, filtración de agua en lavaplatos. 
 

Variable: 35 
Descripción: Se evidencia que se utiliza tabla de color blanco, 

para carnes, en el proceso de elaboración del jugo, generando 

riesgo de contaminación.  
 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°    4   MENÚ: 24 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 
 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
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