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Fecha de Visita LN oI .70?L
Horá Inic¡o Hora Finalización 3: 30 pm

1. ldentificac¡ón

No Convenio/Vigencia: 1A?Á:J.Dú- Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comunitario

Fecha lnicro operación: AZ I O,< I -? U? 5 Fecha Finat operac¡ón: Zl i n? I Lf 0 f-
Nómbre Responsable del Seruic¡o: 1-ilranu ñer udez oLlrcerr«)

2. Ubicación

Localidad: fltr ¡ilí) [] rl k* t lr¡hr a"'io, ?i.\rryri(, §rrV- Dirección: t4R7 ES'IE 50 n.l .q.tlR
Tel: co., 3_lZ5lill2§1 correo Etectróni@:

Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: L) No Personas Beneficiarias en Alención: ZqL
Beneficiarios Autorizados por Plan de compras: 3 O Cr Total Asistencia del Día: ) Vq Total Histórico de Asistencia: \

Categoría 1:

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Variable N¡vél dé Cumplimiento

1

Apl¡ca los procedimientos de Planificación alimentarla
y su implementación en los seruic¡os sociales (PCD-
PSS-017) con sus respectivos protocolos, instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

úuü
2

lmplementa el ciclo de menús. minuta patrón y
análisis del aporte nutricionai para los distintos
grupos de edad delerminados por la SDIS,
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
allmentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria. acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

úüü

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, Ias minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de análisis de aporte nutriciona¡ a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como el
clclo de menús y el menú del dia para visuallzación
de las personas beaeflc.aras del sery c,o.

w ü ü
4

Ofrece menús especiales en Ias fechas de
navidad y fln de año conforme los criterios
establecidos por la Subd¡rección de Nutr¡c¡ón.

til üü

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes ltstados en el análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexotécnico numerales 5.1.1.1.2. C¡cla de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Utilizado
lkql

Sopa o
ezuela

Cereal

Verdura o
ensalada

lecl",qr, .

f (rrruI c \ 11,L 1_3
G,lrz«rr'

Peso Neto

Ménú lngred¡entes
Requerido

, -- Jls) **
Ut¡lizado

(kq)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

¡ frrrl ?-1,.< ZZ
íl ?('r rc V t, f{ Z, f)

Postre Pr"l, t \c, t2-.5 lLr.

Füü
I
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Var¡able N¡vel de Cumplimiento

6

Cualifica al talento humano de¡ Comedor Comuñ¡tario en el proced¡mienlo Planificac¡ón Alimentaria y su ¡mplementación en los
seruicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastec¡m¡ento de Alimentos, con sus documenlos y fomatos asociados, manejo de
minuta patrón, c¡clo de menús, anális¡s nutr¡cionales, estandar¡zación de utensilios y porciones serv¡das, recepc¡ón de al¡mentos y
conoc¡m¡ento de los criterios minimos de aceptación y rechazo; en los liempos señalados en el anexo técnico.

Fecha M¡nuta Patrón: Fecha: Estandarf¿ación:

DialSr,¡esft) 
^ñoZD?L 

Ct-tu) oiaO?rvesD) ^ño?D?e Crc-t>
Fecha Procédimiento: Fecha Recepción-Criterios:

oia b ¡¡es0 ) nno ?ú2S Ú':c-sgo) oia 15 u., 0i Año ?I)Ze CJilcl"Jt3C)

CNCNA

EEt]

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nulricional

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética parlicipa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sens¡bilización en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma medidas antropométricas:
Dia I 'i Nles l. i eno 7 üLcl

Sensib¡lización Vig¡lanc¡a Nutricional Profesional
de Nutrición y Dietética:

oia IYNaes (f> e¡o?(:Q-S

Socialización
benefic¡arios:

Clasificáción Nutric¡onal

o¡uJZ. lr/es lL p,¡o ?L;25

CNCNA

EXI
8

Profesional en Nutr¡ción y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, dispon¡endo de
los equipos (balanza dig¡tal y tallímetro), en las
cond¡c¡ones señaladas en el anexo técn¡co.

Fecha Toma de datos anfopométricos:

oia ñ? rues d ) an" Zfi?L
Pcg rct rúc = , Ll ¡

t,c:DD).

CNCNA

trntr

9

Registra y presentá el reporte de d¡gitación de
medidas antropométficas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico É ü ü 10

Realiza orientación y abordale a los casos
identificados con malnutric on atendiendo la línea
tecnica de la Subdireccron oe N.tt'rc or. F ü ü

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3.1. Concepto Sanitar¡o

Variable Nivel de Cumpl¡miento

11

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimieotos de preparación de al¡mentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un
(1) año. Cumple con las exigencias deiadas por la autoridad sanltaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) año
o el seruicio se rcaltza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a fa inscripción y
sollcitud de la visita de inspecc¡ón, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

concepto: iJf rrttf (rh\f itil ? Ci porcentajedecumptimiento: (1 
"¿

recna:oia; l9 ues: 09 eno: ?O?5 No Acta: resoT E ?.q6ó6u
Hospital/Subred: l-!r,rnl-¿,

Eüü

Procesos del Servicio de Alimenlación

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

12

Da cumplimiento con lo establecido en Ia Resoluclón
5'109 de 2005 y demás norntas concordantes y

complementar¡as, asi como ¡os lineamientos técnicos
establecidos por el i\,linisterio de Salud y Protección
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
prod"uclos cárnicos cumple rotu¡ado de acuerdo con
el Decreto 1 500 de 2007.

C

F ü ü

13

Elabora e ¡mp¡ementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con et ciclo de menús. ¿nat sis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalacios
en ef anexo lécnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Alinlentas.

Se adqu¡ere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
{tutas verooras y lácteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) dÍas de operación y de acuerdo a las
condlcrones establecidas en el anexo técnico.

Éüü
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Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

Cuenta con las fichas técn¡cas y conceptos san¡tarios favorables o favorable con requerimlentos con fecha no superior a un (1) año
¡os proveedores directos de pollo, pescado cárnicos. leche y derivados y pulpas de fruta. Adiciona¡mente, para pol¡o y €rne
autorización sanitaria de acuerdo el Decreto 1 s00 de 2007 v para lácteos v derivados registro sanitario de acuerdo con
Resolución 715 de 2015. cuenta con conceptos sanitarios superiores a (1) año, EI ASOCIADO solic¡ta al proveedor o
los trámites correspondientes a la inscripción y so¡ic¡tud de la visita de inspección. vlgilancia y control frente a la autoridad
competente, dejando evidencia de la gestión realizada

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario
Concepto Sanitar¡a /Reg¡stro-Permiso

Pollo n8
Carne

)

Leche

Queso

Yogurt R,5

Huevos A (
Pescado

Pulpas llloS 00n

Variable

útrü

N¡vel de Cumplimiento

t5

N"

con lo establecido en Ia Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll, artículo 29 y demás normas v¡gentes relacionadas con
de alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos con conceplo favorable y fecha
inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarios de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los

transportar y realiza seguimiento a ¡as cond¡ciones de transpoñe mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR,pSS-232.

Variable

Al¡mento Proveedor Placa Vehículo Fecha Concepto Sanitarío Co¡cepto

Pollo Torr¡', Yr,h(1r, l)l ló).6 óG.,rrf)I7rl7 §
Pescado D r.5o-rr E.) APM 97I) ¡? t t0 l7rr29 CruornSh

Carne -i^oY¡¡1¡¡,¡Y'¡.'G ts L) o¿5 ñG / tr'\l'7 ü?-s Gvorci,lr
Leche Huy k¡ñrr t_-6T 6?-5 L) ir:t l7v¿5 f^..orr'hlP
Oueso M rrt,ttr> LJT 625 Ll ) CI lt7ñl {r,«rrr,h\r
Yogurt

I-{,gur rc, L§f 62< Lt t t>t t-zr7l C,.^..L{o
Helado Hutl r C> Lr-f 6 Zs ? t ral l2a¿5 Far'rrrr,:hlr

Crema de

l'tüütrO LCI 6-15 Zt lolt'z)Ls f-'crvw,'tlr
Huevos M cvtrt> L{Jctl AoL t.31 0 6 lzr,ZS F¡r,rtra¡le
Pulpas t.lafi cn Inc r úzL <bq l) taslzoz< Ertmr«,blP.

ñüü

Nivel de Cumplimiento

'16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de atimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el ¡nstructivo Recepción de
alimentos (INS-PSS-O12) publicado en ei SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de atimentos (FOR-PSS-
230)y Control de entrada y sal¡da de alimentos asoc¡ados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnrco

útr ü

I

Helado

I

3.2.2. Transporte de A¡imentos

i

I
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FORMATO NO
CONTROLADO

3.2,4, Almacenamienlo de Alimentos

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variablé N¡vel de Cumpl¡miento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrgeración no mayores a 4'C +l-z'C o congelac¡ón
hasta -24"C y se amplementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los a¡imentos no perecederos empacados
individualmente. como granos y otros que presenten
largos periodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de malera organizada.

tr ü ü

18

Los alimentos se rotuian con: Nombre dei
alimento, fecha de ingreso. fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando ap¡¡que. para

almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contaminación cruzada
y son empacados en recip¡entes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C). en un rec¡piente
plástico higienizado, rotulado con la fecha de
venclmiento tomada del empaque original

F ü ü

19

El almacenamiento de allmentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día. se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

ry ü
NA

20

se evidencia allmentos vencidos o en mal

caso de presentarse se aplica e implementa el
Desnaturalización de alimentos

) vigente y formatos asociados.

por la SDIS.

en el SG de la página web de la SD,S;
a las o'ieltacrones técn'cas

C NA

E

Variable Nivel de Cumplimiento

21

El pre-alistam¡ento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: selecc¡ón, clas¡l¡cación. higien¡zación, pelado, code o p¡cÍ¡do,
pesado de los al¡mentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y des¡nfectados prev¡o a la preparac¡ón.

Se ¡mplementa la clas¡f¡Éción de las tablas de p¡Ér de acuerdo con los colores establec¡dos para los procesos de pre-alistamienlo y
preparación de alimentos.

Füü
3.2.5. Preparac¡ón de los Al¡mentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

22

lmplementa lo establecido en el lñsnuctirc
Preparación de alimentos (INSPSS-014) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de la página
web c1e la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrlgeración y no a chorro de agua, canecas con
glqa o sometidos a proceso de cocción).

F ü ü
23

ensaladas y postres que contienen
picada son cortadas y piGdas el mismo día
sumin¡stro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza
hora antes del serv¡do y no se incorpora bloq
de hielo o bolsas de leche congeladas a
preparación.

É ü ü

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

24

Protelna

Ensálada o Verdura

Grupo de Alimentos

Sopa o Cazuela

Preparación del Día

t!

""'T' - - | É^"gz o,n n«rr[r, .rr"c)e IrY q l5?, q

I 
qr,q l«r,q

q.5

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +l-2'C| y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del seruicio. Se rea¡iza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un interualo de t¡empo de dos horas.

I ?E-).- .lul.. con )..\"c [Íe,,t ifi,J

I P e. cr.oclr,-

I L..t-,, gq,, -kr.,.,1e,nt*z,mr ll,t Ito,Y
Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre

q9o-d€-É.c>a
?o-J.r llq cr¡ xuP^lir)

c

Nü
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3.2.6. Servido y Distribución de alimentos

Variabfe Nivel de Cumpl¡miento N' Variabfe Nivel de Cumpl¡miento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
seryido de los alimentos. teniendo eil cuenta los
utensrlios estandarizados y en menaje en buen
estado, h¡gien¡zado y seco con la enlrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y seruillela.

Los aderezos como yogur, crema de,eche, ieche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los poslres a base de
frutas se adic¡ona en el momento del servido. sotrre
la porción ¡nd¡vidual.

ú ü ü

26

Se garantiza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el clclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.

Adicional se garantlza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

CNCNAFtrN
Fprcbcdv:

Z

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utens¡lios como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores. entre otros. No se
hace uso de guantes desechábles y los alimentos
calrentes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la linea de
seruido.

tr ü ü
28

Las característ¡cas organolépticas de las
preparac¡ones (@lor, sabor, aroma, cons¡stencia)
son Éracterisl¡cos en cada una de las
preparac¡ones listas para seruir.

trüü
Variables Nivel de Cumplimiento

2S

Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el tiempo de se^,ido. distribución y consumo. ires (3) rec¡pientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y alí triturado. para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto fecha de vencimjento y lote).

ñüü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calídad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo reg,strado en el
Formato Preparación de Allmentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

C

F ü ü
3l

Permite la aplicación de pruebas microbiológ¡cas
establecidas por la normatividad nacionál y las
demás requeridas por la SDIS para los análisis a

ítem de ensayo de mater¡as primas, productos
terminados, superficies, frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas mlcrcbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

Küü
tt tizkaT:;
ls toi l7D'7 L

32

Cumple con los requisitos microbiológ¡cos vigentes
de la normat¡vidad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a ítem de ensayo de
materias primas prcductos terminados, superficies.
frot s de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por Ia SDIS.

É ü ü
33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conformes de las pruebas
microb¡ológ¡cas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autor¡zados por la SDIS

ú üE

No Variable N¡vel de Cumplimiento

34
Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento ep¡demiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

c NC

n t
3.4. Prácticas Higiénicag

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

35
Gaanliza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario.
asÍ como la ap¡icación de las normas de higiene, limp¡eza y desinfección para ga?nlizat la inocuidad de los alimentos.

NC NA

m

5de10
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Nivel de Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente djrigido al personal manipulador de aljmentos desde el momento
de su vinculación a la ejecución del convenro, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2A13 y el anexo lécnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1 F.ro )trlr'i n c[ n Tonr-¡ o4 t¡t )"ñZL
2 LL¡z T)nrrr /^crrls?b ó1 lol t->¡¡?L
3 "il[orr.n Err\il.e Rrrrtrril óT lot ¡-zr¡zL
4 tliLdler] M. ( rnr. Dr e r.rcrln ó2 lot t?o7 t
5

6

7

I

CNCNAmntr
BuenuJ
Pructr cc>

9. -§nV raL-
fvr-a.

F -\)

Variable Nivel de Cumplimiento

37

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos. expedida
por un médico que cuente con número de registro profesionalt con vigencia infeíor a un (1 ) año,

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Méd¡co

1 E.r¡icr r+urfr.¡-do Trryr€^) ?L ) r\<,Dtt)-=
2 MilJr¿d r4If enr, Arrlreclo - ?§ 1^[ Drr).<
3 Ltl Z hrrr¡ f-f: ¡du: » ZE /rm'[zo><
4 Hc¡v,io l:rnrl¡o ,Br-Lcu ru t4 )aZI>o>-5
5 I {f rr,nr TApfrnuclez, fO^sor,t-,^obF) C¡? Il?-)2ff?S
6 L Xfrr{rrrlrtnrD 'lr,) ?-t roe l> f i7.S
7 Ccrr,n¡lo Jrlrrr-r (- f)rrrrlrü r) ó§ i fr( ) 7tt7 S
8

q

ryüü

No Variable Nivel de Cumplimiento

38

el Protocolo Lavado de t!4anos (PTC-PSS0O9) publicado en el SG de la SDIS. con el talento humano contratado
del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias deÍ servicio; flediante estrategias didácticas übicadas en

para

vlsibles del salón comedor, tales como: infografías, collages, habladores frisos. entre olras:
Dispone de av¡sos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de
al¡mentos. área de consumo de alimentos v baños

en los t,empos establec¡dos.
lavado de manos, ubicados en serv¡c¡o

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable

rixüü
N¡vel de Cumpl¡m¡ento

39

Dispone de ¡os muebles, equipos, utensilios y menaJe
requeridos para la prestac¡ón del servicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificactones
señaladas en el anexo técnico, en condic,ones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero inoxidab¡e.

*-Para los beneñciarios que excepcionalmente
rec¡ban la entrega de al¡mentos para consumo en
casa, se cuenta con la cant¡dad establecida de
recipíentes herméticos (Ocho (8) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con lo
establec¡do en el anexo técnico.

CNCNA

FtrN Cuenta con un plan de mantenimiento de equ¡pos
preventivo y correctivo que contenga como
mínimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos; donde se reflejen las
caracteristicas del equipo, capacidad, fechas y

descr¡pción de los mantenlmientos.

ñüü

Variable

No,

I

I

I
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Variable Nivel de Cumplim¡ento Y ariable Nivel de Cumplimiento

41

Parlicipa en la lornada de fortalecimiento técnico de
socialización del Manual de buenas prácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutrición y tealizat
su correspondiente divulgación con el talento humano
vinculado a la operac¡ón del Comedor Comunitario.

Fecha Foñaleclmienlo Nutr¡c¡on¡sta:

o¡azL ues[r5 nnoZezs

Fecha Fortalecimiento Responsable §eryicio:

o,"Z[ r,¡es $5 pñQ.-g2É

Fecha D¡vulgac¡ón:

oi, 15 ues f--1 l ,qRo ?§ZL
6:30 - 63rr

müü

42

Realiza seguimiento a la implementación y
reporte de acc¡ones asociadas al l\lanual de
buenas práclicas para la prevención de pérdidas
y desperdicios de alimentos, mediante el
dii genciamiento del formato Control y medición
de desperdiclos de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporle trimestral consolidado, a más
tardar el tercer día calendario de los meses
enero. aoril. jullo y octubre.

Füü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplim¡ento

43

ñ
t;
N"

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneamiento estableclda por la
de lntegrac¡ón Social.

las áreas del Comedor Comunitario
en óptimás condic¡ones de

y desinfección. lnstalaciones
Ia dotación requerida. Guantes, escobas
son identif¡cados con el color definido

area.

Variable

ñ ü
NA

N¡vel de Cumplimiento

44

N'

CNCNA

MITse evidencia ind¡cios o presencia de plagas,

o vectores.

Fumigac¡ón:

C Z r',les DS nno 2OZ€

Variable Nivel de Cumplim¡ento

45

ffi
N'

a la superuisión o interuentoría
de ejecuc¡ón del Componente A¡imentac¡ón,
y Salubridad, dentro de los primeros

dias calendario de cada mes, que dé cuenta
de los comprornisos del

menc¡ón con sus respectivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definidos por la SDIS

Variable

ü
l7lr2

E (oSl ol

N¡vel de Cumplimiento

46

N"

con el factor de selección Aporte
ico adicional para Ja contratación úüffien nutrición y dietét¡ca. de

los lineamientos técnicos, t¡empos
establecidas por la SDIS: en caso

sldo ofertado dentro del proceso

Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento

Da cumplimiento con lo establecido en el estr'ctamerte las rrstaldciones

Distrital 389 de 2009 y demás normas concordantes. tr
NC

tr Comedor Comunitario para el cumplimiento

Ifuü47 lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones, 48
objeto del conven¡o. En eslas, NO se
elercer actividades de proselitismoaportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad

de part¡c¡pación. religioso, ideológi@, comercial o de
otra índole.

El número de personas beneflciarias reg¡stradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias reg¡siradas en la planllla de as stencia.

Hora de Reg¡slro Número Regislro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Planilla Comentar¡os

12m ILC t5D 1ltsO
II3 O

El ü{o+e k)c ho Aeneró
h'.1fu?rr G dr CIÁr6'|1r¡c¡p-

1:00 p. m. Z? L} 7-71+
2:00 p. m. .Z\LI

7_8Lt
3:00 p. m.

3:30 p. m,

Total ¿Eq 2gq

4.6. Plan de Saneamiento
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
20 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113533-COMEDOR COMUNITARIO- PALERMO SUR 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7926-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

SOBRANTES 

 

 

 

 

Variable: 1 
Descripción: No se implementa adecuada planificación 

alimentaria, dado que, durante el tiempo de suministro, se 

debe completar el peso de la ensalada, con el fin de 

garantizar la totalidad, por otro lado, al finalizar el 

servicio, siendo la 1:51 pm, con 284 beneficiarios, se 

observa sobrante de alimentos, ensalada 13.5 kg, queso 

doble crema 5.4 kg. 

Variable: 24 
Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 

durante el servido: La primera toma, la ensalada registra 

7.6°C, en la segunda toma, la ensalada registra 10.8°C y el 

arroz con arveja 53.5°C. 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 20 
Descripción: Se evidencia 4 bloques de queso doble crema, almacenado, en una ensaladera, el cual no cuenta con el 

empaque original, presenta coloración no característica, con puntos negros y un bloque con punto verde. No se 

realiza proceso de desnaturalización. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°       MENÚ: 20 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 

 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
  


