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Nombre Comedor Comunitario :

Fecha de Visita Hora Inicio Hora Finalización

Nombre Asoc¡ado:
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Fecha F¡nal Operación:

Nombre Responsable del Serv¡cio:

Fecha lnrc¡o Operación:

Localidad

Te¡:

2. Ubicación

Ban¡o: ?rr lerrnr;
cel.: -¿,1'7 1\ -f in ,-¿. I correo Etectrónico:

ÚU? D¡rección:

,3OO rotal Asistenciadel Dia: Z 8.q ,orr, ,,"rur*o****, §

'?q3
No Personas Benef¡c¡arias en Alenc¡óni

Beneficiarios Autorizados por P¡an de Compras:

3. Cobertura

Cobertura Diar¡a Contratada:

No Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento Var¡able N¡vel de Cumplimiento

1

Aplica los procedimientos de Planificación alimentaria
y su imp¡ementación en ¡os servicios sociales (PCD-
PSS-o17) con sus respectivos protocolos, instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descr¡to en el anexo técnico.

"*.NAFtrT
lmplementa el c¡clo de menús. minuta patrón y
análisis del aporte nutricioñal para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS.
cumpliendo con io descrito para interóamb¡os de
alimenlos y suministrando las raciones a la
poblac¡ón beneficiaria acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico

CNCNA

Ftrrl

t

l\4ant¡ene disponible en un lugar visjble del Comedor
Comunitario. las m¡nutas patrón, el ciclo de menús y
los documentos de anális¡s de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como el
c¡clo de menús y el rnenú del dÍa para visualización de
las personas beneftciarias del seruicto

CNCNAEtrN
4

Cfrece menús especiales en las fechas de naviciad
y f¡n de año conforme los cr¡ter¡os establecidos por
la Subdirección de Nulrición.

C
Fi-7
L}J ü ü

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

5

Utiliza ia totalidad de ingredienles listados en el análisis del aporte nutric¡onal para cada preparación y de ácuerdo con los aspeclos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1 .1 .1 2. Ciclo de menús

Peso Neto

Menú Requer¡do (kg) Utilizado
(kq)

Sopa o
cazuela \*-

Cereal

Verdura o
ensalada

-cchql"c\ar ñ, lü

Ce+rrulc, ) aJ, "t 15, t,
Hg.toqc¡

Peso Neto

Menú Ingredientes Requerido (kg) Utilizado
(kq)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
truta
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6

Cualif¡ca al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación Alimentar¡a y su implementación en los servictos
sociales de la SDIS, el Procedim¡enlo Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asoc¡ados, manejo de m¡nuta patrón,
ciclo de menús, análisis nutric¡onales, estandarización de utensilios y porciones servidas. recepción de al¡mentos y conocimiento de los
criterios mínimos de aceplación y rechazo: en ¡os t¡empos señalados en el anexo técnico.

Fecha: Estandar¡zación:

Día i5 ¡¡st §!' mo 2.6?L

Fecha Recepc¡ón.Criter¡os:

oia ll rr¡es ó4 Aio 7 t\Ze

oia tS rvres0t/ eño 2lLtA
Fecha Proced¡m¡ento:

Oia \-< MesQ:i: eno'Z{f7e

Fecha Minuta Patrón

NAwE

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nutr¡cional

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable N¡vel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
act¡vidades de fortalecim¡enio técn¡co en toma de
medidas an'tropomátr¡cas, sensib¡l¡zación en vigilancia
nutr¡ciona¡ y las demás programadas por la
Subdirección de Nulrición
Fortalecimiento Toma med¡das antropométr¡cas:

D,a I 
(l ves l: Año lL 7H

Sens¡b¡lización Vig¡lanc¡a Nutricional Profesional
de Nutrición y Dietética:

o¡a ?.\ uresl§. nno ?("71

Dia { L ves C-Z edo ? ¡-:ZC

Nutric¡onelClas¡ficaciónSoc¡alizac¡ón
benef¡c¡ar¡os:

CNCNA

ETf
8

Profesionai en Nutrición y Dietética realiza la toma
de datos antropométricos, disponiendo de los
equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condic¡ones señaladas en el anexo técn¡co.

Fecha Toma de datos antropométr¡cos:

»irZ1 Mesf¡-l eno?LTú
hIUfv-tó,: 1

CNCNA

x

9

Reg¡stra y presenta el reporte de digitac¡ón de
med¡das antropométricas en el s¡stema m¡sional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

NC NA

É 10
Realiza orientación y abordaje a los casos
identif¡cados con malnutr¡ción. atendiendo la línea
tecnrca de la Subdirecc,on oe Nutricion.

CNCNAEtrN
Categoría 3. Subcomponente

Variable Nive¡ de Cumpl¡miento

11

Cuenla con el acla de inspección sanilaria con enfoque de riesgo para estableclmientos de preparación de alimentos, emitida por Ia
autoridad sanilaría competente con concepto sanitar¡o favorabfe o favorable con requerimíentos con fecha de expedíción inferior a un ('1)
año Cump¡e con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario super¡or a un ('1) año o e¡
serv¡cio se realiza en las ¡nstalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a ia inscripción y solicilud de la
visita de inspección, vigilancia y conlrol frente a la autor¡dad sanitaria compelente

Hospital/Subred

Fecha: Díal Lcl ft/eS: {,t'ri Año: No Acta:

Concepto: Porcentaje de Cumplim¡ento, *,] '1,

CNCNAxrx

3.2. Procesos del Servicio de Alimentac¡ón
de

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

üü
c

W
Da cumplimiento con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complemenlarias, así como los lineamientos técnicos
establecidos por el Minislerio de Salud y Protección
Social, e¡ INVIMA y ¡a SDIS. Para el caso de productos
cárnicos cumple rotulado de acuerdo con el Decreto
1500 de 2007.

Elabora e irnplementa plan de compras
alimentos en los formatos publicados en el SG
la SDIS con el ciclo de menús, análisis nutriciona
y grupos etarios en atenclón con su
cronograma. Se adquieren los alimentos
acuerdo con los aspectos señalados en el

numeral 5.1 .3.2.1 Compra de Al¡mentos.

Se adquiere cárn¡cos. abarro'tes, tubárculos, frutas,
verduras y lacteos para las prepafaciones
garantizando su disponibilidad para mÍnimo dos (2)
dias de operación y de acuerdo a las condrciones
establec¡dás en el anexo técnico.

't2 13

3.'1. Concepto Sanitario

CNCNA

Ft]T



ig
Fr¡ft
Égá

__S*fu-

lnteq¡ación SocLai

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGU¡MIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORÍVIATO NO
CONTROLADO

PAGINA 3de 1'1

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técn¡cas v conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) ano de
proveedores d¡rectos de pollo, pescado, carnrcos, leche v der¡vados v pulpas de fruta. Adicionálmenle para pollo v carne
autorizaciÓn sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro san¡tario de acuerdo con la
7'19 de 2O15. Si cuenla con conceptos sanitarios
correspondientes a la inscripc¡ón y solic¡tud de
dejando evidencia de la gestión rcalizada

superiores un (1) año, el ASOCIADO sof icita al proveedor o proveedores los
la visita de inspección, vig ilancia v contl-ol frente la autoridad san¡tar1a competente,

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Concepto Sanitaria /Registro-Permiso
o Nof ifi cación sanitaria

San¡tario

Pollo

14
I

Queso

Yogurt

Helado

Huevos

Pescado

Pulpas lJor) uL5

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

Cumple con lo establecido en la Resoluc¡ón 2674 de 2013, capitu¡o Vll, añiculo 29 y demás normas v¡gentes relacionadas con el
alimentos v cuenta con las aclas de inspección, v¡gilancia v control de los vehicülos con concepto favorable v fecha de

infer¡or un (1) ano. Los conceptos san¡tar¡os de los vehÍculos transporladores són acordes naturaleza de los alimentos a transportar
real¡za seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Varlable

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Co¡cepto San¡tario Concepto

Pollo 'lortrr,, 
""'rr;

B, l 02-6 06lto lzt)7< 'Fr"t rtt."rl,le
Pescado Mr,rftrhrnr, 1l-rrr -3MO g"o O?/to l'zr,tc, Tnv-r,..,h )r

Carne 1tru,n,,rr-re Bl-t oz-c 06f túl'7-td7-5, T),tr.,,.rLlc
Leche l'to r.l' ñ¿> {uHn ?6,q oq tl|,<DrD< É^.',rr,h(e
Queso M o u-ro f ut¡ rr?AQ ó9 /rrq I >rrz< Trt rrrr¡,hlc
Yogurt l.{our, LL,I+O ? 6q 01 lt,c,l¡t¡)C For¡¡,'.,l.rf ,.,
Helado H 0urt-) {¡./tlu ?f,ct C¡9 trt4tzt¡71 f,r*¡¿-'.-h\r

Crema de
leche Mn,¡rc (^rl+ó?Gq ()g/§61?uL5 ln t",., k1¡

Huevos ür;'llt> L}] C K 3C)C 13 lo*lzotí 117ru¡,rr,hlr-
Pulpas llorfqo,.rloa I Gzzs5q t G lc3 Izt;¿L Ér¡,.r,hlt

CNCNAryrf

N¡vel de Cumpl¡miento

16
Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)' e implemenia lo establec¡do en el lnstructivo Recepción de
al¡mentos (INS-PSS-o12) publ¡cado en el SG de la pág¡na web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-230)
y Control de entrada y salida de alimentos asoc¡ados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspeclos señalados el anexo técnico

C

fsrt
Y]J

NCtl ü

CNCNAEUX

RSB ool? t'¿s

Variable

I I

Carne 
¡

Leche

3.2.2. Transporte de Alimentos

1a

I

I

3.2.3. Rec¡bo o Recepción de Aliméntos
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W Alimentós

Variable Nivel de Cumpl¡miento Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento

't7

Los alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigerac¡ón no mayores a 4oC +t-2oC o congelación
hasta -24'C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos períodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin conlacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

c

ñ
NC

tr ü

18

Los al¡mentos se rotulan con: Nombre del
al¡mento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados.
número de lote cuando aplique. Para
almacenamienlo de afimentos en refrigeradores y
congeladores, se ev¡ta la contaminac¡ón cruzada y
son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperálura
amb¡ente (no superior a 25 'C), en un recipiente
plástico higienizado, rolulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

c

N ü ü

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material h¡giénico san¡tario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferenles
compartimentos.

ñ ü
NA

zo

En caso de presentarse se aplica e implementa
Prolocolo Desnaturalizac¡ón de al¡mentos
PSS-026) v¡gente y formatos
publicados en el SG de la página web de la

a las orientaciones técnicas
por la SDIS.

No se evidencia alimentos vencidos o en
estado CNCNAmtrr

Var¡eble Nlvel de Cumplimiento

2'l

El pre-alistam¡enlo de alimentos se realiza aplicando los pasos de: selecc¡ón, clasificación, higien¡zac¡ón, pelado, corte o picado, pesado
de los alimentos. Las frutas. verduras. enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y des¡nfectados prev¡o a la preparación.

Se implementa la clasificación de ¡as tablas de pjcar de ácuerdo con los colores esteblecidos para los procesos de pre-alislamiento y
prepáración de al jmentos.

CNCNAmnn
*

3.2.5. Preparación de los Alimentos

No Nivel de Cumpl¡m¡ento Var¡able Nivel de Cumplímiento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparacíón de alimentos (INSPSS-014) vigente y

formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo tácnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

CNCNAETt]
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La preparación del lugo o sorbete se realiza una
hora antes del servido y no se incorpora bloques
de hie¡o o bolsás de leche congeladas a Ia
preparación.

CNCNA

Ftrtr
Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

24

j Grupo de Al¡mentos
L-.---.==-----__

I tope o Cazueta

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +t-2 'C) y para preparac¡ones con proceso de cocc¡ón se garantiza una
temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasia el final del seruicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Preparación del Día

nr Clt rt-s cc,crcl O

----{
I 6 oncc,cho
Ql.cz rc,",, c' llgnf.o

q ix,5
Cereal

1.?.2'-i
Proteína lxl_l

Ensalada o Verdura t.\. l s, i!,!__lr, c-el'\úi
Tubérculo o Plátano

rr,ct Y-,/
q l. f ,\f)

lrlrl
fi 3T'-{,1-lBeb¡da de Fruta

Poslre

c

F
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l
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25

Se asegurá una presentación adecuada y agradable
de cada una de ¡as preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos, leniendo en cuenla los
utensil¡os estandar¡zados y en menaje en buen eslado,
higienizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando se
requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas. queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de ¡os poslres a base de frutas
se adiciona en el momento del seruido sobre la
porc¡ón ¡ndividual

CNCNA

Ft]tr
26

Se garantiza a ¡as personas benef¡ciarias el totaf
de los componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo al¡rnentario consumo de
aJimentos en casa.

Adicional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en período de gestación o laciancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte adicional de leche de
200 cc o queso de 359

C

M
NC NA

Aproi*do

27

No se manipula los alimentos d¡rectamente con las
manos, sino con el uso de utens¡lios como p¡nzas.
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos calientes
servidos no permanecen en tiempo de espera por más
de cinco minutos en la linea de servido.

F ü T
28

Las caracteristicas organoiépticas de {as
preparaciones (color, sabor. aroma. consistencia)
son caraclerísticos en cada una de las
preparacíones listas para servir.

CNCNAtrt]rl
Variables N¡vel de Cumplimiento

Se mantiene a dispos¡ción de las personas benef¡ciarias durante el tiempo de servido, distr¡bución y consumo, tres (3) recipientes CNCNA

MTN29 especias o condimenteros, tales como orégano, pimienla negra y ali triturado, para ser adicionados por las personas beneficiar¡as
acuerdo con su preferenc:a e identificados (nombre de¡ productc fecha de vencimiento y lote)

para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

Permite la aplicación de pruebas
establecidas por la normatividad nacional y

úüülas muestras diarias de alimentos requeridas por la SDIS para los análisis

30
preparados de acuerdo con io registrado en el Formato
Preparación de Alimentos y en los tiempos

ítem de ensayo de materias primas
31 superfic¡es. frotis de manos

establecidos en el anexo técnico.
personal manipulador de alimentos agua
consumo y otras pruebas microbiológicas
sean tomadas por la SDIS o por
autorizados por la SDIS

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes de
la normat¡vidad nac¡onal y fos demás requeridas por la
SDIS para los análisis a ítem de ensayo de materias
primas. productos terminados. superficies, frotis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas microbiológícas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la
SDIS,

É ü ü lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultadcs no conformes de las pruebas
microbrológicas que sean tomadas por la SDIS o
po|terceros autorizados por la SDIS

c

,K ü ü

Variable Nivel de Cumpl¡miento

34
Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evenlo epidem¡oiógico relacionado con posible contáminación al¡mentaria o
enfermedad transmilida por alimentos - ETA.

CNCNArt]x
3.4. Prácticas Hig¡énicas

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

35
Garantiza ia apl¡cación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos lcs procesos realizados en el Comedor Cornunitario, ast
corno Ia ap,imc¡ón de las normas de higiene, ¡impieza y des¡nfección para garantizar la inocuidad de,os alimentos.

c

E ü
NA

5de11

CNCNAwt]tr
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Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigldo ai persona¡ manipulador de alimentos desde el momento de
su vinculaciÓn a la ejecución del convenio, en eoherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo técnico

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos
Fecha lnducción /

Fecha Capac¡tac¡ón

1 Ewo l-lurludo TorvcJ ¡b¡üqlzüzL
2 Claucl ro -l{crm-el¡ bíoz 15 lnu t>¡>[

Eron.rr, El cn o tln:or¡rZ 15 l¡v¡tnzL
4 H¡lJte.) Mrlen¡,

I
á rer.e rlt l,5lcJ+ln'?L

6

7 \
8 \

CNCNAxtrtr
tr:fcdt de
oolutl y p.ác-
{fcc¡ ¡rqterrt-
ccr-: deJ

rnonrpulodut

Variable Nivel de Cumplim¡ento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimenlos, expedida por
un médico que cuente con número de registro profesional: con vigenc¡a inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Ceñ¡ficado Méd¡co

1 C iout\«r n{orcr\n Cruz 14, üJ12ri>A
2 ev-cr llu*ado Tt¡rrr,: zb )oqt7_rJzs.
3 Frr. nc¡n P)+nC, Vcr¡O rrrZ ó6fcr¿ l>r¡t
4 r¿rlclrcct F{rl-tno [t,,"edt> ?Á16¿ /zozs

Cq m,l o leff-r» C &.,xr lroy] o3 ft\\f?rflq,
6 L lronc^ Berrotrrl¿Z LlZr¡,r>¡,n..nh(r)
7 l-¡ze-41'¡ T).r\lrrm¡ C N. #r-,r,,.l ,ntrr.) 7t l¡tÁÍ>rv,n
8 \

\

CNCNA

Fnn

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

38

el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, el talento humano contratado para la operación
del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio, med¡ante estrategias didácticas ubicadas en lugares
comedor, tales como: infoEralías, collaEes, habladores, frisos, entre otras. en los liempos establecidos.

vi si b,es del

Dispone de avisos o adverlencias al personal man¡pulador que ind¡quen el proceso de lavado manos ub¡cados en serv¡cio de
de consumo de alimenlos v baños.

Nivel de Cumplimiento Variable

C

t-vtq4
NC NA

Dispone de los muebles, equipos, utensil¡os y menaje
requeridos para la prestación del seruic¡o en el
Comedor Comun¡tar¡o conforme las especificaciones
señaiadas en el anexo técnico, en condiciones de buen
estado y.funcionamiento. Plato hondo y plato pando es
de acero ¡noxidable.

**Para los benefic¡arios que excepcionalmente reciban
la entrega de alimentos para consumo en casa. se
cuenta con la cantidad establecida de recipientes
herméticos (Ocho (8) en total pcr cada participante) y
marcados de acuerdo con io establecido en el anexo
técnico.

NC NA

E Cuenta con un plan de mantenimiento de equípos
prevent¡vo y correctivo que contenga como
m¡n¡mo: cronograma hojas de vida de cada uno
de los equipos, donde se reflejen las
caracteristicas del equipo, capacidad, fechas y
descr¡pcion de los mantenimrentos.

CNCNA

mtrtr

No

iol

¡

I

I

Vár¡able N¡vel de Cumplimiento
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Nivel de Cumpl¡m¡ento No Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

41

Participa en Ia jornada de fortalecim¡ento tácnico
del Manual de buenas prácticas para

prevención de pérdidas y desperdisios de
por la Subdirección de Nutrición y

su correspondienle divu¡gación con el talento
a la operac¡ón del Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

oiaZL Mes L6 eao 7,a.t
Fecha Fortalec¡miento Responsable Serv¡cio:

tria |{. Mes O5 nno Z ?§CZ OZ ZUZL
Fecha Divulgación:

oía lS Mes OLf ¡ño |tE L

CNCNA

FtrN

42

acc¡ones asociadas al Manual de
para ¡a prevención de pérdidas

de alimenlos, mediante
,del formato Coñtrol y medición

de alimentos (FoR-PSS803)
el reporte trimestral consolidado, a más tardar

d¡á calendario de los meses enero,
y oclubre.

CNCNAFtrrl

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

43

e implemenla el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guia de

Saneamiento establecida por la Secretaria
¡ntegrac¡ón Social.

las áreas del Comedor Comunitario
en óptimas cond¡ciones de orden,

desinfección. instalaciones sanitarias cuentan
requerida. Guantes, escobas y traperos

identificados con el color def¡nido para cada área.

CNCfE NA

44

se evidencia indicios o presenc¡a de

ía(. Z Mes C'5 nno b2S

o vectores.

Fumigación:

NAc

F ü

N' Variable Nivel de Cumplim¡ento N' Nivel de CumplimientoVar¡able

45

a la super,,/isión o interventoría
de ejecución del Componente
y Salubridad, dentro de Ios primeros cinco

calendario de cada mes, que dé cuenta
de los compromisos del componente

con sus respectivos sopoñes, de acuerdo
lineam¡entos deiinidos por la SDIS

úü 46

con el factor de selección
adicional para la contratación

en nutrición y dietética. de acuerdo
lineamientos técnicos. tiempos y

por la SDIS] en caso de habe.
dentro del proceso competitivo.

CNCNAnrtr
N' Nive¡ de Cumplim¡ento N' N¡vel de CumplimientoVariable

47

cumplimiento con io establecido en el
389 de 2009 y demás normas concordantes,

lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones,
voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o

E
NC

u 4§

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del

del conven¡o. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselitismo polit¡co,

ideológico, comercial o de cualquier
indole

cNcEtr

El númerc de personas beneficianas reglstraoas en el aDiicalivo RAD es acorde al número de personas beneflcrarras regtsiradas en la plan¡lla de asislencta

Hora de Registro Número Registro Asistenc¡as RAD Número Registro Asistencias Planilla Comentar¡os

12m l)o i4l Et) solernO ho qenerú
hr:Jc'¡ c o "t. oísl. y)c{(,

l:00 PM 7tL z1<
2:00 PM

3:00 PM ZNL ZL5
3:30 PM Lg.<, Zzs

Total

Var¡able

Real¡za seguim'ento a la implementación y report(

Var¡able

lnformación por parte de la Supervis¡ón
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
30 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113533- COMEDOR COMUNITARIO PALERMO SUR 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7926-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 
Descripción:  

Variable: 
Descripción: 

 
 
 
 

 X  
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°   2    MENÚ: 10 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 

 

Apoyo a la supervisión 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 
  

Cédula de Ciudadanía 
  


