ITE

NOMBRE DEL BIEN

DESCRIPCION DEL BIEN

IMAGEN DEL BIEN

CANT

DESTINO

HORNO DE PANADERIA
ROTATORIO 10 LATAS
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CARACTERISTICAS:

- Tiempo de coccidn programable, con
indicador sonoro al terminar cada proceso
- Controlador de temperatura programable
- Control de humedad

- Encendido eléctrico automatico

- Turbina con aspas de acero

- Apertura de la puerta 180°

- Puerta de cierre hermética con vidrio
templado.

- Tensidn eléctrica 110v o0 220v a eleccidn
- Referencia para las bandejas de 65 x 45
cm.

- Incluye 3 carros en acero inoxidable.

SEDE
SOCHAGOTA

CAMARA DE
CRECIMIENTO 201SS
0.8MM 1P

Camara de crecimiento de una puerta.
Fabricada totalmente en acero inoxidable
201, resistente al uso. Ideal para mejorar la
calidad del pan. Perillas para el control de
temperatura y humedad operado
individualmente, facil de manejar, rapido
calentamiento. La resistencia siempre
debera estar cubierta de agua y asi evitar el
dafio de la misma. La humedad en la
camara puede alcanzar 0-100%, el equipo
se puede ajustar a temperatura ambiente
hasta 60°C. Camara con aislamiento para
evitar pérdidas de vapor y energia.
Capacidad: 15 bandejas de 60 X 40 cm.
Distancia entre bandejas: 8 centimetros.
Dimensiones: Frente 0.50 / Fondo 0.75 /
Altura 1.875 mts. Voltaje: 110 V. Potencia:
2.6 kW. Peso: 46 Kg.

SEDE
SOCHAGOTA
Y
SEDE LAS
MERCEDES

Empacadora al vacio de
una barra

Empacadora al vacio, construida
totalmente en acero inoxidable, camara de
vacio embutida con esquinas redondeadas
para una higiene éptima. Con placas de
insercion en politeno para un ciclo mas
rapido y una mejor colocacion del
producto, (resiste a choques y arafiazos,
fabricada a la medida, producto siempre
estd a la altura adecuada para la barra de
sellado, ciclo de vacio mas rapido) Unica
con botdn de mantenimiento en la bomba,
se deshace de la humedad con la que se
genera en el aceite, limpia la bomba 'y
previne la corrosion, cubierta transparente.
Bomba Busch, capacidad de la bomba: 008
m3/h, Ciclo de la maquina: 25-60 sec.
Control de tiempo con una memoria de 1
programa. Dimensiones de la camara:
Frente 0.350 / Fondo: 0.370 / Altura 0.150
mts. Dimensiones exteriores: Frente 0.450
/ Fondo 0.525 / Altura 0.370 mts. Longitud
de barra de soldadura: 35 cm facilmente
desmontable por razones de limpieza. Peso

SEDE
SOCHAGOTA
Y
SEDE LAS
MERCEDES
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35kg. Caracteristicas eléctricas:
Monofasico: 110 V - polo a tierra, Potencia:
0.4 kW, corriente: 8.5 Amp, toma eléctrico:
3x15.

Licuadora Drink Machine
Advance 48 oz color
rojo y negro

En color rojo con negro es un equipo
comercial potente, disefiado con 6
programas optimizados y apagado
automatico para la preparacion consistente
de bebidas congeladas y batidos.
Especificaciones Técnicas

Motor: Potencia de salida maxima de 2.3
caballos de fuerza (HP), disefiado para
resistir el sobrecalentamiento y pulverizar
ingredientes duros como hielo y frutas
congeladas.

Vaso / Contenedor: 48 onzas (1.4 litros) de
capacidad, fabricado en plastico Tritan®
transparente y de alto impacto, apilable y
con boquilla antigoteo.

La cuchilla es alargada paralela a la base no
es como las cuchillas tradicionales.
Programas y Control: Incluye 6 programas
preestablecidos optimizados con funcién
de apagado automatico. También cuenta
con un botén de pulso para un control
manual adicional de la textura.
Dimensiones: Aproximadamente 45 cm de
alto x 20 cm de ancho x 23 cm de
profundidad (17.7 x 8.0 x 9.0 pulgadas).
Peso: Pesa alrededor de 6 kg (13.2 libras
con caja).

Voltaje: Opera con un voltaje de 120V,
50/60 Hz, 11.5 A.

Uso: Es una licuadora de grado comercial,
ideal para bares, restaurantes y cafeterias,
optimizada para batidos, frappés y cocteles

12

(2)SEDE
SOCHAGOTA
Y
(4) SEDE LAS
MERCEDES
(6) SEDE
PRINCIPAL




5 La licuadora de Una capacidad de hasta 50 litros. Cuenta
inmersion Ultra con un potente motor de 440 W (1 HP),
(velocidad variable) velocidad variable de 1.500 a 9.000 rpm, y

un brazo de 35 cm construido en acero
inoxidable, ideal para triturar, mezclary
emulsionar. n

Especificaciones Técnicas Principales (MP
350 V.V. Ultra):

Potencia: 440 W.

Voltaje: Monofasico 230 V (50/60 Hz). .
Velocidad: 1.500 a 9.000 R.P.M. SEDE

(Autorregulada/Variador de velocidad). 2 SOCHAGOTA
Capacidad de procesamiento: Hasta 50 Y

litros.
Longitud del brazo (tubo): 35 cm. & SEDE LAS
MERCEDES

Longitud total: 74 cm.
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Peso neto: 5 kg.

Cuchilla y pie: Totalmente de acero
inoxidable y desmontables para facil r
limpieza (sistema patentado).
Uso: Intensivo (especial para colectividades N
y catering).

Funciones: Triturar, batir, mezclary
emulsionar (segun modelo "Combi" o
"Ultra").

Caracteristicas Destacadas:

Disefio Ergondmico: Cuenta con un soporte
de carcasa que sirve de apoyo en el borde
de la olla.

Higiene: Sistema de estanqueidad de la
parte baja y pie desmontable.

Durabilidad: Construccién reforzada con
bloque de motor de acero inoxidable.

6 HORNO 10 [CD1GRRA.0001489] HORNO 10
BANDEJAS ICOMBI PRO A | BANDEJAS ICOMBI PRO A GAS
GAS Equipo: Horno combinado
Modelo: iCombi Pro 10-1/1 G (a gas)
Origen: Alemania
Descripcion
Equipo de coccidn inteligente para la
coccién automatica y finishing de carnes,
aves, pescado, verduras, panaderia y otros
alimentos. Incorpora sistemas para
optimizacion de cargas mixtas y
automatizacion de procesos, limpieza y
conservacion.
Capacidad
® 10 bandejas GN 1/1
® Compatible con accesorios GN
1/1,1/2,2/3y1/3
® Bastidor colgante extraible con
separacion de 68 mm entre
bandejas
Modos de coccion
® Vapor:30°C-130°C
® Ajre caliente: 30 °C—300 °C

1 SEDE
SOCHAGOTA
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® Combinacidn vapor + aire
. ——
caliente: 30 °C—300 °C |
Control y tablero [l
® Panel de control tactil intuitivo
con pantalla a color
® Sistema operativo iCookingSuite 2
Ro que guia al usuario con asistentes < |
g% inteligentes OllF HE
<3 - » E
385 ® Permite seleccidon de modos g
PR T - 7
glizg’ automdticos y manuales 7
712000 .
E@ Y ® Interconectable para manejo
- DM T . . .z
5422 5 §§§ remoto y optimizacién de
“@J §.'EoL,q o
g ctenge rocEsos e 4
5 aS Asistentes inteligentes A
= 38% . . F__ d e
O Ssg¢ ® iDensityControl: Control P
E3 L
E2R avanzado del clima interno,

vapor fresco, deshumidificacion y
flujo de aire para calidad y
eficiencia energética dptimas.
® iCookingSuite: Ajuste automatico
de parametros segun alimento y
método de coccidn, con 7 modos
vy 4 métodos disponibles.
® iProductionManager:
Organizacion flexible y eficiente
de la produccion, con posibilidad
de multiples niveles y
optimizacién energética y de
tiempo.
® iCareSystem: Limpiezay
descalcificacion automaticas con
deteccidn de suciedad y
programas optimizados para
ahorro de recursos.
Datos técnicos
® Potencia gas butano: 22 kW
® Tension: 2AC 220V
®  Frecuencia: 50/60 Hz
® Dimensiones (Ancho x
Profundidad x Altura): 850 x 842
x 1064 mm
® Peso bruto: 155 kg
INCLUYE PASTILLAS DE MANTENIMIENTO
150 Unidades, KIT DE CONEXION,
PASTILLAS DE DETERGENTE ACTIVE
GREEN, 150 UNIDADES, 10 BANDEJAS
PARA ASAR Y HORNEAR NO
PERFORADA GN1/1 GN (325 x 530 mm)

NOTA: EL OFERENTE DEBE ANEXAR LA FICHA TECNICA DEL FABRICANTE CON IMAGEN, DONDE SE OBSERVE LAS
CARACTERISTICAS SOLICITADAS DE ACUERDO A LAS IMAGENES REQUERIDAS CON DIMENSIONES Y MEDIDAS
EXACTAS A LAS REQUERIDAS, DE ACUERDO A LA IMAGEN CON LAS FUNCIONES ESPECIFICAS Y DEBE SER
ANEXADA
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