ANEXO N.° 5
PROPUESTA ECONOMICA
Sefores:
MUNICIPIO DE SANTANDER DE QUILICHAO
REF: INVITACION PUBLICA NUMERO MSQ-SASI-013-2026

SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA LOS GRUPOS DE APOYO Y SERVICIOS DE
LA POLICIA NACIONAL EN EL MUNICIPIO DE SANTANDER DE QUILICHAO. EN
EJECUCION DEL PROYECTO DENOMINADO "™ FORTALECIMIENTO INSTITUCIONAL
PARA LA IMPLEMENTACION DEL PLAN INTEGRAL DE CONVIVENCIA Y SEGURIDAD
CIUDADANA EN EL MUNICIPIO DE SANTANDER DE QUILICHAO

ITEM DESCRIPCION UNIDAD VALOR
DESAYUNO

MENU 1: Huevos revueltos

150 gr, porcién de arroz por

150 gr, pan 150 gr, café

negro 10onz.

MENU 2: Huevos cacerola
150 gr, porcién de arroz por
150 gr, arepa, café en leche
100nz.

1 MENU 3: Huevos pericos
150 gr, porcién de arroz por $
150 gr, tajada de maduro 30 1
gr, chocolate 10onz.

MENU 4: Huevos rancheros
150 gr, porcién de arroz por
150 gr, patacén 50 gr, agua
de panela 10onz.

Otra bebida: jugo natural
(mango, tomate de arbol,
maracuya) 200cc

2 ALMUERZO




MENU 1: Sopa de verduras
25 onz, arroz blanco 150 gr,
pollo 150 gr, lentejas 160 gr,
tajadas de maduro 30 gr,
ensalada 200 gr, jugo natural
200cc.

MENU 2: Sopa de pastas 25
onz, arroz verde 150 gr,
cerdo 150 gr, frijoles 160 gr,
papa a la francesa 150 gr,
ensalada 200 gr, jugo natural
200cc.

MENU 3: Sopa de lentejas
25 onza, arroz blanco 150 gr,
res 150 gr, blanquillo 160 gr,
tajadas de maduro 30 gr,
ensalada 200 gr, jugo natural
200cc.

MENU 4: Sopa de avena de
la casa 25 onz, arroz blanco
150 gr, pescado 150 gr,
espaguetis 160 gr, papa a la
francesa 150 gr, ensalada
200 gr, jugo natural 200cc.

Sabor jugo natural: (mango,
tomate de arbol, maracuya)
200cc

CENA

MENU 1: Porcién arroz
blanco 150 gr, pollo 150 gr,
lentejas 160 gr, tajadas de
maduro 30 gr, ensalada 200
gr, jugo natural 200cc.

MENU 2: Porcién arroz
verde 150 gr, cerdo 150 gr,
frijoles 160 gr, papa a la
francesa 150 gr, ensalada
200 gr, jugo natural 200cc.

MENU 3: Porcién arroz
blanco 150 gr, res 150 gr,
blanquillo 160 gr, tajadas de
maduro 30 gr, ensalada 200
gr, jugo natural 200cc.

TOTAL

Atentamente,
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