
 

ITEM DESCRIPCIÓN GENERAL % IVA CANTIDAD 
UNIDAD DE 

MEDIDA

VALOR 

UNITARIO 

ANTES DE 

IMPUESTO

VALOR  

IMPUESTO 

SI APLICA

VALOR 

UNITARIO 

IMPUESTO 

INCLUIDO

VALOR TOTAL    / 

IMPUESTO INCLUIDO 

SI APLICA

1

TRANSPORTE 

TERRESTRE 

MUNICIPIO DE  CAJICA 

AL MUNICIPIO DE  

MONGUÍ    Y REGRESO 

MONGUÍ - CAJICA 

TRANSPORTE TERRESTRE.

Transporte ida y vuelta para 120 personas con un trayecto de: Cajicá – Monguí , garantizando las paradas 

requeridas durante el trayecto

Los servicios de  los tres buses deberán ser distribuidos en una (1) salida al municipio de  Monguí Boyacá  

programado para iniciar  a las 4: 00 a.m , con un trayecto de ida y   regreso a  las 8 :00 p.m al  centro Cultural del 

Municipio de Cajica,  y recorridos internos en el Municipio de Monguí.

Buses para transporte terrestre, cada  bus deberá contar con aire acondicionado, seguros vigentes, certificado 

técnico mecánico vigente, capacidad para 40 pasajeros sentados, servicio de baño habilitado,  sillas reclinables y 

cumplimiento de requisitos legales exigidos por el Ministerio de Transporte, Modelo mínimo 2019. 

Cada bus deberá estar a la hora y lugar indicado por el supervisor del contrato de acuerdo con la programación 

realizada previamente, con su correspondiente conductor asignado.

0% 3   BUS X SERVICIO 5.200.000$        -$                  5.200.000$        15.600.000$                      

2 POLIZA DE SEGURO

El contratista deberá adquirir una póliza de seguro y/o tarjeta de asistencia, de cobertura por un  (01 ) día  que 

incluya como  mínimo los siguientes:

 Cobertura por muerte accidental hasta por el valor de $10.000.000

Cobertura de auxilio funerario por muerte accidental por valor de $2.000.000

Cobertura de gastos médicos por accidente por valor de $2.000.000

Cobertura de invalidez accidental y desmembración a consecuencia individual por valor de $10.000.000

0% 120  UNIDAD  33.330$             -$                  33.330$             3.999.600$                        

COTIZACION No. 236-2026
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TALLER No.1 :  :  

ELABORACIÓN DE 

BALONES DE FÚTBOL 

EN CUERO SINTÉTICO 

FUTBOL No. 2  QUE SE 

DESARROLLARA EN 

HORARIO DE  8: 00 A.M 

A  12: 00 A.M

 Desarrollo de la Actividad: 

                                                                                              

1-Actividad de bienvenida e introducción al taller , explicando a los participantes que  se lleva a cabo  este taller  con 

la finalidad de mostrarle a los artesanos una posibilidad de producción a través de la elaboracion de productos 

elaborados con  cuero sintético.

2. Se describe a los participantes las características propias del cuero síntetico desde su origen, preparación, 

elaboración  y como se pueden articular en el manejo del torno.

El instructor realiza la demostración elaborando piezas y posterior a la explicación se asignan a los participantes a los 

moldes disponibles, para que cada uno viva la experiencia.

Actividad incluye elaboración de elementos de cuero sintético por cada uno de los participantes, con herramientas y 

materiales.

19% 120  UNIDAD 150.000$           28.500$             178.500$           21.420.000$                      

TALLER No.2: 

ELABORACION DE 

LLAVEROS QUE SE 

DESARROLLARA DE 

2:00 P.M. A 3: 30 PM

Desarrollo de la Actividad: 1-Actividad de bienvenida e introducción al taller , explicando a los participantes que  se 

lleva a cabo  este taller  con la finalidad de mostrarle a los artesanos una posibilidad de producción a través de la 

elaboracion de productos como llaveros en cuero sintético.    2) En la experiencia del taller el participante conocerá 

sobre las técnica del cuero sintético para elaboración de llaveros, a cada uno se le brindará los materiales necesatios 

para realización de llavero por cada participante. 

Actividad incluye herramientas y materiales.

19% 120  UNIDAD  75.000$             14.250$             89.250$             10.710.000$                      

CAPACITACION No.1:  

FORRADO CON 

HOJILLAS DE ORO DE 

MARCOS DE CUADROS 

Y ESPEJOS QUE SE 

DESARROLLARA DE 

3:30 P.M. A 4: 30 PM

Desarrollo de la Actividad: Capacitación "Hojillado de Oro" es un actividad que se realiza en el Municipio de 

Monguí, conservando una tradición artesanal milenaria que consiste en forrar con láminas delgadas de pan de oro o 

metal precioso superficies talladas en madera, principalmente marcos de espejos, repisas y figuras religiosas. Esta 

práctica, preservada por pocos artesanos en el municipio, se complementa con la talla y el calado tradicional en 

madera de la región.

19% 120  UNIDAD  35.000$             6.650$               41.650$             4.998.000$                        

4

 REFRIGERIO  AM  SE 

ENTREGARA A LAS  

10: 00 A.M 

Refrigerio AM  :     Amasijo de 50g acompañado de bebida caliente de 180ml y porción de queso de 40g 

8% 120 UNIDAD 14.000$             1.120$               15.120$             1.814.400$                        

5 DESAYUNO 

Desayuno ofrecido en establecimiento ubicado en ruta Cajica- Municipio de Monguí , durante horas de la mañana, 

compuesto por : huevos al gusto   (minimo 50  g)  preparados en una  de dos opciones :  pericos ( 30 g)  revueltos ( 

30g )  con cebolla y tomate   o salchichas  ( 30 g) , y caldo de costilla   /  minimo 250 ml  ) ,acompañado con  pan  

blando  (  minimo 50 g  ) o  una arepa boyacense  ( 80 g minimo ) y una  bebida caliente  puede elegir estas 3 

opciones :  tinto  ( minimo 180 ml ) ,  café con leche  ( minimo 200 ml)  o   chocolate ( minimo 200 ml).

8% 120  UNIDAD 41.000$             3.280$               44.280$             5.313.600$                        

3
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6
ALMUERZO  DE    1: 00 

P.M  A 2: 00 P.M 

 Almuerzo en restaurante ubicado dentro del casco urbano de Monguí con capacidad para 120 comensales  

compuesto por :   entrada :  con opcion de elegir alguna de estas dos  opciones una porcion de Fruta Picada  ( 150 g 

minimo  )  o  una   sopa de verduras  ( 240 minimo  )

Filete de trucha ( 150 g minimo )  o carbe de res al horno  (  180g mínimo )  papa al vapor y/o freida ( 120 g minimo ) 

o plátano en presentación de patacón (120 g mínimo), porcion de  arroz blanco cocido ( 150 g minimo )   y porcion 

de  ensalada de la casa o dulce ( 120 g minimo )  . bebida fria como acompañamiento que pueden ser estas  tres 

opciones :  limonada de Panela. (  minimo  180 ml )   , limonada natural   ( 180 ml ) o jugo natutal  ( 180 ml ) 

8% 120 UNIDAD 52.000$             4.160$               56.160$             6.739.200$                        

7

INGRESO MUSEO DEL 

BALÓN Y MUSEO ARTE 

RELIGIOSO

1. Ingreso al Museo del Balón

Servicio de ingreso y recorrido guiado por las instalaciones del Museo del Balón, durante el cual los participantes 

conocerán la historia, los orígenes y la evolución de esta tradición en la región. Asimismo, se realizará una visita 

orientada al reconocimiento de la maquinaria antigua utilizada en la fabricación de balones, destacando los procesos 

artesanales y el valor histórico, cultural y patrimonial de esta actividad.

2. Ingreso al Museo de Arte Religioso

Servicio de ingreso y recorrido guiado por las instalaciones del Museo de Arte Religioso, en el que los participantes 

podrán apreciar ornamentos litúrgicos, textiles, documentos y piezas de alto valor histórico y patrimonial de la región. 

El recorrido incluirá la observación de aproximadamente ciento treinta (130) obras de pintura religiosa de los 

períodos colonial y barroco americano, entre las que se encuentran trabajos de reconocidos artistas como Gregorio 

Vásquez de Arce y Ceballos, Baltasar Vargas de Figueroa y Juan Pérez Mejía.

0% 120 UNIDAD 17.000$             -$                  17.000$             2.040.000$                        

8

 REFRIGERIO  

REFORZADO  DE 

REGRESO  AL  

MUNICIPIO DE CAJICA  

SE ENTREGARA A LAS  

6 : 00 P.M 

Refrigerio Reforzado  :     Sándwiches  pan blando, jamón y queso  doble crema, lechuga tomate y salsa tártara de 

18cms, C/U empacado individualmente en bolsa de papel parafinado para alimentos,                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

•Incluye bebida  refrescante  que puede ser jugo tipo Nectar ( 200 ml ) o avena UHT (  200ml   )   en empaque 

individual   y una fruta de mano  de puede ser manzana, mandarina, banano o durazno( 70 g) 8% 120 UNIDAD 31.000$             2.480$               33.480$             4.017.600$                        

9 HIDRATACION
 Entrega minima   de   dos (02)  botellas de agua sin gas x 100 ml por persona. 

0% 240 UNIDAD 1.100$               -$                  1.100$               264.000$                           

10

SOUVENIR - 

ARTESANIA 

TRADICIONAL  Y UN 

DULCE  TIPICO  DEL 

MUNICIPIO DE Monguí 

 Imán en cuerdo sintetíco tamaño mediano:  con dimensiones \(10) cm (alto) x \(10\Con tapa para sacar las 

monedas.  Todas las  alcancias deberan estar marcadas con logo " ALCALDIA  DE CAJICA - SECRETARIA DE 

DESARROLLO ECONÓMICO "  acompañado de la entrega de  un dulce  tipico de 40gr. se debera entregar a cada 

asistente Souvenir  completo  es decir Imán tradicional + dulce tipico segun descripcion requeridas. 

19% 120 UNIDAD 41.000$             7.790$               48.790$             5.854.800$                        
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11 GUIA TURISTICO

Persona encargada de realizar los recorridos y brindar acompañamiento durante el desarrollo de las actividades 

previstas en el proceso, garantizando la orientación, asistencia y atención de los participantes.

Formación académica y requisitos:

Título de tecnólogo en Guianza Turística.

Tarjeta profesional que lo acredite como guía de turismo,

Registro Nacional de Turismo (RNT) vigente en la categoría correspondiente a guía de turismo.

Experiencia específica: mínimo un (1) año de experiencia en actividades similares a las del presente proceso, 

relacionada con la realización de recorridos turísticos, acompañamiento y orientación de grupos. 

19% 1 UNIDAD 600.000$           114.000$           714.000$           714.000$                           

12
COORDINADOR 

LOGISTICO

Profesional en Logística, con título de posgrado en Gerencia de Proyectos, responsable de coordinar la logística de 

la salida, así como la entrega y distribución de desayunos, almuerzos y refrigerios, y la planificación y coordinación de 

los recorridos requeridos para el desarrollo de las actividades programadas. debe acreditar  Experiencia general de 5 

años a partir del título profesional, y 5 años de experiencia especifica adicional en coordinación de eventos.

19% 1 UNIDAD 760.312$           144.459$           904.771$           904.771$                           

13
AUXILIAR EN 

ENFERMERIA 

Auxiliar de enfermería con permanencia continua durante la salida, 

según distribución del grupo. / Experiencia general de 2 años  en la  atención médica inmediata en situaciones de 

emergencia, como heridas, accidentes ,  Sus funciones incluyen la evaluación inicial, la estabilización del paciente, la 

curación de heridas y el suministro de primeros auxilios básicos.

19% 3 UNIDAD 380.000$           72.200$             452.200$           1.356.600$                        

85.746.571$        

Nombre: FUNDACION SERVISAMOA  

NIT. 901927447-6 

Nombre del representante legal: ANDREA SANABRIA MONTAÑO 

C. C. No. 52813741de Bogotá 

Dirección: Cl 67 B Sur No. 13 60 Torre 6 Oficina 708

Teléfonos: 3204410815

Correo electrónico: fundacionservisamoa@gmail.com 

TOTAL

Los ítems 1,2,7 y 9  se encuentran excentos de IVA de acuerdo al Estatuto Tributario y los ítems 4,5,6 y 8 están gravados con Impoconsumo
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