PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Santa Marta, marzo de 2021.

Seior
BADIR MANUEL FLOREZ GERRERO

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 2234110
Coordinador Académico

Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira.
Santa Marta

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes
marzo del aiio 2021.

Referencia: No (CO1.PCCNTR.2234110) del 08 de febrero (2021)

JESUS ALBERTO ALVARADO HENRIQUEZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 85470908 de Santa
Marta, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro acuicola y agroindustrial de gaira C.A.A.G, en
cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el Informe
de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECIOCHO MILLONES DE PESOS M/CTE ($18.000.000).
Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago en el mes de Febrero de 2021 por valor
de DOS MILLONES CIEN MIL PESOS M/CTE ($2.100.000); b) Seis pagos iguales por los meses de Marzo a Julio de 2021, por valor de
TRES MILLONES DE PESOS M/CTE ($3.000.000) cada uno; c¢) Un ultimo pago en el mes de Agosto de 2021 por valor de
NOVECIENTOS MIL PESOS M/CTE ($900.000).

OBJETO:
Prestar los servicios personales de caracter temporal como instructor, para impartir formacion

profesional integral en el marco del programa de Titulada y Complementaria Presencial y/o virtual del
Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira en la especialidad de AGROINDUSTRIA
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CLAUSULA (No. de cldusula donde se encuentren las obligaciones del contratista)

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Orientar la formacién de aprendices en

el drea, en las competencias, los
resultados de aprendizajey las
actividades de los proyectos de

formacidén programados, dentro de los

tiempos que, para cada accion, se
determine por parte del Centro de
Formacion.

Impartir Formacion Titulada en
los siguientes Programas:

-Tecnélogo en Control de
Calidad de Alimentos.
Cddigo de Ficha. 2068722.

Competencia desarrollada:
controlar la formulacién para el
producto, segln
especificaciones del cliente y
voliumenes de produccion.

Resultado de
Elaborar productos
agroindustriales  frescos vy
procesados, teniendo en cuenta
el manejo de las variables que
influyen en el comportamiento
bioquimico y tecnoldgico para
asegurar la calidad e inocuidad
de los productos requeridos,
basado en los protocolos de la
empresa. (Carnicos)

aprendizaje:

-Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.
Cddigo de Ficha. 2143785.

Competencia desarrollada:
controlar la formulacion para el
producto, segun
especificaciones del cliente y
volimenes de produccion.

Resultado de aprendizaje:
Elaborar productos
agroindustriales frescos y
procesados, teniendo en cuenta
el manejo de las variables que
influyen en el comportamiento
bioquimico y tecnolégico para
asegurar la calidad e inocuidad
de los productos requeridos,

Lista de asistencia,

Lista de asistencia.
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basado en los protocolos de la
empresa. (carnicos)

Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.
Cédigo de Ficha. 2143740.

Competencia desarrollada:
controlar la formulacion para el
producto, segun
especificaciones del cliente y
voliumenes de produccion.

Resultado de aprendizaje:
Elaborar productos
agroindustriales frescos y
procesados, teniendo en cuenta
el manejo de las variables que
influyen en el comportamiento
bioquimico y tecnolégico para
asegurar la calidad e inocuidad
de los productos requeridos,
basado en los protocolos de la
empresa. (Carnicos)

Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.
Cddigo de Ficha. 2183282.

Competencia desarrollada:
controlar la formulacion para el
producto, segun
especificaciones del cliente y
volimenes de produccion.

Resultado de aprendizaje:
Elaborar productos
agroindustriales frescos y
procesados, teniendo en cuenta
el manejo de las variables que
influyen en el comportamiento
bioquimico y tecnolégico para
asegurar la calidad e inocuidad
de los productos requeridos,
basado en los protocolos de la
empresa. (carnicos)

www.sena.edu.co
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Técnico en Corte y Venta de
Carnes.
Cddigo de Ficha. 2183134.

Competencia desarrollada:
Recepcionar canales de
animales de abasto

Resultado de aprendizaje:
Alistar dreas, equipos y
herramientas para la recepcidn
de canales, seglin procedimiento
técnico y normativa
Recepcionar canal y postas
segun ficha técnica y normativa
Madurar carnes en canal y
postas segun procedimiento
técnico

Verificar parametros de calidad
de canal y posta madurada de
acuerdo con ficha
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estilos y ritmos de aprendizaje del
aprendiz que ingresa al proceso

2 Planear y ejecutar el desarrollo Elaboracién de Proyecto Material enviado
curricular del programa (s) que se le Formativo, con cddigo de forma digital a
asignen durante la ejecucién de su 2169723, planeacion los gestores en el
contrato (Proyecto de formacion, pedagdgica, guias de portafolio del
planeacién pedagdgica y los recursos aprendizaje entre otros instructor, y
didacticos que incluyen guia de materiales de apoyo a la publicados en la
aprendizaje, material de apoyo a la formacion. plataforma Sofia
formacion e instrumentos de Plus
evaluacién).

Guias de
aprendizaje.

3 Identificar los aprendizajes previos, Técnicas activas. Prueba diagndstica.

Talleres.
Estudio de caso.
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formativo, de acuerdo con los
lineamientos institucionales.

4 Participar en el proceso de induccién de | No fue requerido este mes. No fue requerido
los aprendices. este mes.

5 Realizar seguimiento a los aprendices No fue requerido este mes. No fue requerido
en etapa productiva en su sitio de este mes.
trabajo y seguimiento a la bitacora
virtual del aprendiz cuando sea
asignado.

6 Llevar control de la inasistencia de los Registrar inasistencia en sofia Pantallazo de
aprendices a la formacidn, registrar en plus. inasistencias.
el aplicativo institucional las
inasistencias y reportes a la
coordinacion académica las novedades
para aplicacion del reglamento del
aprendiz.

7 | Asociar los aprendices a la ruta de Asociar y crear ruta de Pantallazo del
aprendizaje en el aplicativo institucional | aprendizaje en el aplicativo aplicativo.
una vez el aspirante esté en estado Sofia Plus.
matriculado y verificar con el reporte
gue todos aparezcan en formacioén.

8 Emitir los juicios de evaluacién con base | Evaluacién de resultados o Pantallazo de los
en la valoracién de las evidencias de juicios evaluativos de las juicios evaluativos
aprendizaje y registrarlas en los formaciones. del aplicativo.
aplicativos institucionales
(administrativo y académico), maximo
tres (3) dias después de alcanzado el
resultado de aprendizaje.

9 Usar y gestionar las diferentes Registrar las actividades Pantallazo de LMS.
plataformas tecnolégicas institucionales | correspondientes como rol de
de apoyo académico y administrativo Instructor en la plataforma.
relacionado con su rol, actualizando y
registrando de manera veraz y oportuna
cada una de las acciones que integran el
proceso formativo.

10 | Participar en la formulacién de No ha sido requerido para este | No ha sido
proyectos de investigacidn aplicada, mes requerido para este
innovacion pedagdgica y desarrollo mes
tecnoldgico de interés institucional
SENNOVA

11 | Participar en los equipos, grupos, No ha sido requerido para este No fue requerida
comités, proyectos y demas instancias mes para este mes
institucionales que lo requieran.

12 | Desplazarse a otras ciudades o No ha sido requerido para este | No fue requerida
municipios diferentes al domicilio mes para este mes
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contractual para el cumplimiento del
contrato, en caso de que se requiera.

13

Presentar el reporte de eventos en
SOFIA PLUS (Programacion con visto
bueno del coordinador académico o
misional) en los dias establecidos por el
Centro, al supervisor correspondiente y
los demads soportes requeridos para la
legalizacion del pago.

Presentacién de todos los
reportes y documentos
requeridos por coordinacién

para los fines pertinentes

Evidencias
entregadas de
forma  fisica vy
magnética al gestor
asignado

14

Llevar y mantener actualizado el
portafolio de evidencias del instructor
segln lo indica la guia para desarrollar
procesos formativos.

Elaboracién del Portafolio de
Evidencias, en el desarrollo del
proceso formativo

Portafolio de
Evidencias enviado
al gestor asignado

15

Responder por la custodia y buen uso
de quipos, bienes e inventario asignado
a su cargo o puesto bajo su cuidado,
por el centro o lugar donde se
desarrolle la formacion le facilite para el
desarrollo de su objeto contractual y
hacer entrega formal de acuerdo con
los lineamientos institucionales.

En estos momentos no tengo
bienes a mi cargo.

No existe evidencia
de esta obligacidn

16

Apoyar los procesos de aseguramiento
de la calidad cuando la entidad lo
requiera

No fue requerido para este mes

No fue requerido
para este mes

17

Apoyar la planeacidn y el alistamiento
de los materiales de formacidn, propios
de su drea y apoyar los procesos de
evaluacién y/o parte técnica de la
supervision de la adquisicion de bienes
y/o servicios cuando la entidad lo
requiera de acuerdo con la Ley 1474 de
2011 y requerimiento de la institucion.

No fue requerido para este mes

No fue requerido
para este mes

18

Adoptar en la formacién las diferentes
estrategias pedagdgicas que la Entidad
dispone como son: Worldskills,
Senasoft, Bootcamp, Bootcamp, entre
otras.

No fue requerido para este mes

No fue requerido
para este mes

19

Participar en procesos de promocién y
divulgacion de la oferta educativa,
servicios y actividades de divulgacion
tecnoldgica programada por el Centro

No fue requerido para este mes

No fue requerido
para este mes

20

Participar en las labores de montaje y
puesta en marcha de equipos y
magquinaria utilizados en la formacion
profesional integral, como ésta sea
requerida

No fue requerido para este mes

No fue requerido
para este mes
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21 | Rendir oportunamente los informes Presentar oportunamente los | Evidencias
requeridos sobre las acciones informes solicitados por las | consignadas en el
encomendadas y los productos dependencias de coordinacién | portafolio de
resultantes de procesos de formacién académica cuando este lo evidencias 'y
profesional. requiera entrega fisica.

22 | Solicitar oportunamente los elementos | Solicitar Materiales de | Excel con la
necesarios para desarrollar eficazmente | Formacion para una mejor | solicitud de
su labor técnicopedagdgica. ejecuciéon de la formacién de | materiales de

manera puntual y en el tiempo | formacion enviados
requerido a la dependencia
respondiente

23 | Incorporar las tendencias tecnoldégicas, Incorporar tecnologias, como | Uso de Bibliotecas
pedagdgicas y de gestidn a las plataformas digitales, | virtuales,
estructuras curriculares por bibliotecas virtuales de
competencias laborales de las consulta, aplicaciones
diferentes acciones de formacion educativas para el desarrollo de
profesional. la formacidn

24 | Asegurar la organizacion, Velar por el buen uso vy | Buenestado delos
mantenimiento y adecuada utilizacién funcionamiento de cada uno de | bienesy recursos
de los recursos que hay en su ambiente | los recursos asignados asignados
laboral.

25 | Presentar agendas e informes de No fue requerido para este mes | No fue requerido
legalizacion correspondiente a las para este mes
ordenes de desplazamiento, cuando a
esto se diere lugar, en un plazo maximo
de 5 dias, posteriores a la finalizacion de
la comisidn.

26 | Atender oportunamente los Presentar oportunamente vy | Informes
requerimientos que haga el supervisor cuando se requiera los informes | entregados a
del contrato del contrato y presentar que ha de lugar para el buen | gestoresy
informes mensuales de la ejecucion del | desarrollo de la formacion | coordinador
contrato. profesional académico,

supervisor de
contrato

27 | Aplicar al proceso y aportar la Inscripcién en el proceso de Listado asistencia a
certificacion de la Norma de evaluacién de competencias la sensibilizacion.
Competencia Laboral para la funcién de laborales, en la competencia Prueba de
instructor, con plazo méaximo a 30 de Iaboral,. 1240201056. “Orientar conocimiento
o ] .. | formacion presencial de 95/100
junio de 2020, o durante la ejecucion si acuerdo con procedimientos Evidencia de
el inicio se da posterior a esta fecha. técnicos y normativa. conocimiento

100/100

Evidencia de
producto 100/100.
Certificado.
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A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez finalizado cada
desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista

GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe
cuenta con el visto bueno del Supervisor.
Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE =
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucidon contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. de la planilla
9415870519, expedido por aportes en lineas correspondiente al mes de febrero del afio 2021.
operador y periodo. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias en () folios
Cordialmente,

Firma

JESUS ALBERTO ALVARADO HENRIQUEZ
Contratista

C.C. 85.470.908

Recibi a satisfaccion:

Firma

BADIR MANUEL FLOREZ GUERRERO

Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.1363940 de 2020
Coordinador Académico.
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JESUS ALBERTO ALVARADO HENRIQUEZ

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO ACUICOLA Y AGROINDUSTRIAL DE GAIRA

FECHA INICIAL: 01/03/2021 00:00:00

FECHA FINAL:  31/03/2021 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2143740 - CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

ADMINISTRAR LOS MATERIALES E INSUMOS DE ACUERDO
CON LAS POLITICAS EMPRESARIALES Y DEL SECTOR.

ANALIZAR MUESTRAS PARA CONTROL DE CALIDAD
MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS.

APLICAR EN ALIMENTOS ANALISIS SENSORIAL DE
ACUERDO CON PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y
AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

ELABORAR PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES FRESCOS Y PROCESADOS, TENIENDO EN CUENTA EL MANEJO DE LAS VARIABLES
QUE INFLUYEN EN EL COMPORTAMIENTO BIOQUIMICO Y TECNOLOGICO PARA ASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS
PRODUCTOS REQUERIDOS, BASADO EN LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA.

18/03/21 07:21 AM

Page 1 of 13




IDENTIFICAR LOS EQUIPOS EMPLEADOS EN LOS PROCESOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS, PARA GARANTIZAR LA
INOCUIDAD Y SATISFACER LAS NECESIDADES PRIMARIAS DE LA SOCIEDAD, DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA, EL TIPO DE PRODUCTO Y EL PROCESO.

MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, MATERIALES E INSUMOS, APLICANDO TECNICAS QUE GARANTICEN LA CONSERVACION DE LOS
INSUMOS, SEGUN NORMAS Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

OPERAR LOS EQUIPOS Y HERRAMIENTAS EN EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO, BASANDOSE EN LOS MANUALES DE OPERACION Y FUNCIONAMIENTO, SEGUN NECESIDADES DEL PROCESO Y
REPORTANDO SU ESTADO, TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SALUD OCUPACIONAL Y SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PROGRAMAR LOS RECURSOS REQUERIDOS PARA LA PRODUCCION AGROINDUSTRIAL, QUE RESPONDAN A LA CALIDAD DEFINIDA
SEGUN FORMULACION PARA LOS VOLUMENES DE PRODUCCION ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REALIZAR EL CONTROL DE CALIDAD CON ETICA PROFESIONAL, SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LAS
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NECESIDADES DEL CLIENTE Y EXIGENCIAS DE LA
EMPRESA.

PREPARA LA CARGA DE ACUERDO CON SU NATURALEZA

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ™ \IEDIO DE TRANSPORTE Y DESTINO.

PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DADAS POR LA EMPRESA.

PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ORAL.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

18/03/21 07:21 AM Page 2 of 13



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2183134 - CORTE Y VENTA DE CARNES

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

DESPIEZAR CANAL ANIMAL SEGUN FICHA TECNICA Y
NORMATIVA SANITARIA

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

18/03/21 07:21 AM
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

TECNICO Y NORMATIVA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO

29080108901. ALISTAR AREAS, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA LA RECEPCION DE CANALES , SEGUN PROCEDIMIENTO

29080108902. RECEPCIONAR CANAL Y POSTAS SEGUN FICHA TECNICAY NORMATIVA.
29080108903. MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO.

29080108904. VERIFICAR PARAMETROS DE CALIDAD DE CANAL Y POSTA MADURADA DE ACUERDO A FICHA TECNICA

PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y
NORMATIVA SANITARIA

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

18/03/21 07:21 AM
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Surtir productos segun plan y técnicas de merchandising

Utilizar herramientas informéticas de acuerdo con las
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 55,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2183282 - CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

ADMINISTRAR LOS MATERIALES E INSUMOS DE ACUERDO
CON LAS POLITICAS EMPRESARIALES Y DEL SECTOR.

ANALIZAR MUESTRAS PARA CONTROL DE CALIDAD
MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS.

APLICAR EN ALIMENTOS ANALISIS SENSORIAL DE
ACUERDO CON PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

18/03/21 07:21 AM
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COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

ELABORAR PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES FRESCOS Y PROCESADOS, TENIENDO EN CUENTA EL MANEJO DE LAS VARIABLES
QUE INFLUYEN EN EL COMPORTAMIENTO BIOQUIMICO Y TECNOLOGICO PARA ASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS
PRODUCTOS REQUERIDOS, BASADO EN LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA.

IDENTIFICAR LOS EQUIPOS EMPLEADOS EN LOS PROCESOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS, PARA GARANTIZAR LA
INOCUIDAD Y SATISFACER LAS NECESIDADES PRIMARIAS DE LA SOCIEDAD, DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA, EL TIPO DE PRODUCTO Y EL PROCESO.

MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, MATERIALES E INSUMOS, APLICANDO TECNICAS QUE GARANTICEN LA CONSERVACION DE LOS
INSUMOS, SEGUN NORMAS Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

OPERAR LOS EQUIPOS Y HERRAMIENTAS EN EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO, BASANDOSE EN LOS MANUALES DE OPERACION Y FUNCIONAMIENTO, SEGUN NECESIDADES DEL PROCESO Y
REPORTANDO SU ESTADO, TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SALUD OCUPACIONAL Y SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PROGRAMAR LOS RECURSOS REQUERIDOS PARA LA PRODUCCION AGROINDUSTRIAL, QUE RESPONDAN A LA CALIDAD DEFINIDA
SEGUN FORMULACION PARA LOS VOLUMENES DE PRODUCCION ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REALIZAR EL CONTROL DE CALIDAD CON ETICA PROFESIONAL, SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NECESIDADES DEL CLIENTE Y EXIGENCIAS DE LA
EMPRESA.

PREPARA LA CARGA DE ACUERDO CON SU NATURALEZA

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  \EDIO DE TRANSPORTE Y DESTINO.

PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DADAS POR LA EMPRESA.

18/03/21 07:21 AM Page 6 of 13



PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ORAL.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

FICHA 2068722 - CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

ADMINISTRAR LOS MATERIALES E INSUMOS DE ACUERDO

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LAS POLITICAS EMPRESARIALES Y DEL SECTOR.

ANALIZAR MUESTRAS PARA CONTROL DE CALIDAD
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS.

APLICAR EN ALIMENTOS ANALISIS SENSORIAL DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: A cUERDO CON PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

18/03/21 07:21 AM Page 7 of 13



COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

ELABORAR PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES FRESCOS Y PROCESADOS, TENIENDO EN CUENTA EL MANEJO DE LAS VARIABLES
QUE INFLUYEN EN EL COMPORTAMIENTO BIOQUIMICO Y TECNOLOGICO PARA ASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS
PRODUCTOS REQUERIDOS, BASADO EN LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA.

IDENTIFICAR LOS EQUIPOS EMPLEADOS EN LOS PROCESOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS, PARA GARANTIZAR LA
INOCUIDAD Y SATISFACER LAS NECESIDADES PRIMARIAS DE LA SOCIEDAD, DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA, EL TIPO DE PRODUCTO Y EL PROCESO.

MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, MATERIALES E INSUMOS, APLICANDO TECNICAS QUE GARANTICEN LA CONSERVACION DE LOS
INSUMOS, SEGUN NORMAS Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

OPERAR LOS EQUIPOS Y HERRAMIENTAS EN EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO, BASANDOSE EN LOS MANUALES DE OPERACION Y FUNCIONAMIENTO, SEGUN NECESIDADES DEL PROCESO Y
REPORTANDO SU ESTADO, TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SALUD OCUPACIONAL Y SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PROGRAMAR LOS RECURSOS REQUERIDOS PARA LA PRODUCCION AGROINDUSTRIAL, QUE RESPONDAN A LA CALIDAD DEFINIDA
SEGUN FORMULACION PARA LOS VOLUMENES DE PRODUCCION ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REALIZAR EL CONTROL DE CALIDAD CON ETICA PROFESIONAL, SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NECESIDADES DEL CLIENTE Y EXIGENCIAS DE LA
EMPRESA.

PREPARA LA CARGA DE ACUERDO CON SU NATURALEZA

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  \EDIO DE TRANSPORTE Y DESTINO.

PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DADAS POR LA EMPRESA.

18/03/21 07:21 AM Page 8 of 13



PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ORAL.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00

FICHA 2143785 - CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

ADMINISTRAR LOS MATERIALES E INSUMOS DE ACUERDO

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LAS POLITICAS EMPRESARIALES Y DEL SECTOR.

ANALIZAR MUESTRAS PARA CONTROL DE CALIDAD
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS.

APLICAR EN ALIMENTOS ANALISIS SENSORIAL DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: A cUERDO CON PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

18/03/21 07:21 AM Page 9 of 13



COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL PRODUCTO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y VOLUMENES
DE PRODUCCION

ELABORAR PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES FRESCOS Y PROCESADOS, TENIENDO EN CUENTA EL MANEJO DE LAS VARIABLES
QUE INFLUYEN EN EL COMPORTAMIENTO BIOQUIMICO Y TECNOLOGICO PARA ASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS
PRODUCTOS REQUERIDOS, BASADO EN LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA.

IDENTIFICAR LOS EQUIPOS EMPLEADOS EN LOS PROCESOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS, PARA GARANTIZAR LA
INOCUIDAD Y SATISFACER LAS NECESIDADES PRIMARIAS DE LA SOCIEDAD, DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA, EL TIPO DE PRODUCTO Y EL PROCESO.

MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, MATERIALES E INSUMOS, APLICANDO TECNICAS QUE GARANTICEN LA CONSERVACION DE LOS
INSUMOS, SEGUN NORMAS Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

OPERAR LOS EQUIPOS Y HERRAMIENTAS EN EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO, BASANDOSE EN LOS MANUALES DE OPERACION Y FUNCIONAMIENTO, SEGUN NECESIDADES DEL PROCESO Y
REPORTANDO SU ESTADO, TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SALUD OCUPACIONAL Y SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PROGRAMAR LOS RECURSOS REQUERIDOS PARA LA PRODUCCION AGROINDUSTRIAL, QUE RESPONDAN A LA CALIDAD DEFINIDA
SEGUN FORMULACION PARA LOS VOLUMENES DE PRODUCCION ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REALIZAR EL CONTROL DE CALIDAD CON ETICA PROFESIONAL, SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR LOS PLANES Y PROGRAMAS DE PRODUCCION
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS Y POLITICAS
TRAZADOS POR LA EMPRESA

GESTIONAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NECESIDADES DEL CLIENTE Y EXIGENCIAS DE LA
EMPRESA.

PREPARA LA CARGA DE ACUERDO CON SU NATURALEZA

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  \EDIO DE TRANSPORTE Y DESTINO.

PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN ESPECIFICACIONES DADAS POR LA EMPRESA.

18/03/21 07:21 AM Page 10 of 13



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y
ORAL.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2067298 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

ASISTIR LA EXHIBICION Y VENTA DE ALIMIENTOS DE
ACUERDO CON POLITICAS DE LA EMPRESA.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y
AUDITIVA

CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

18/03/21 07:21 AM
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CON SIERRA SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO.

ALISTAR LA SIERRA SIN FIN PARA EL PROCESO DE CORTES DE CARNES SEGUN MANUAL DE OPERACION DEL FABRICANTE.

ALMACENAR PORCIONES Y/O FILETES OBTENIDOS SEGUN FICHA TECNICA DEL PRODUCTO, ORDEN DE PRODUCCION Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

EMPACAR, LIQUIDAR Y ETIQUETAR MANUAL O MECANICAMENTE PORCIONES Y/O FILETES OBTENIDOS SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE, ORDEN DE PRODUCCION, NORMATIVIDAD VIGENTE Y FICHA TECNICA DE LA COMPARNIA.

OPERAR SIERRA SIN FIN PARA OBTENER CORTES CON O SIN HUESO DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO POR: ESPECIE, REGION
O DENOMINACION, ACATANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL SEGUN ORDEN DE
PRODUCCION, SOLICITUD DEL CLIENTE Y FICHA TECNICA DEL PRODUCTO.

REPORTAR LAS NOVEDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESO DE OBTENCION DE CORTES CON SIERRA EN LOS FORMATOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA EN FORMA CLARA Y OPORTUNA.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

OBTENER DESTAZADURAS DE CARNES SEGUN SOLICITUD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

PLANIFICAR PRODUCCION DE ACUERDO CON

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRONOSTICOS Y COSTOS.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RECIBIR CANALES Y/O DESTAZADURAS SEGUN

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: b2 0CEDIMIENTO ESTABLECIDO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

18/03/21 07:21 AM Page 12 of 13



HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 137,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
01/03/2021 18/03/2021 OTROS 23,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 23,00

INSTRUCTOR: JESUS ALBERTO ALVARADO HENRIQUEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ACUICOLA Y AGROINDUSTRIAL DE GAIRA

18/03/21 07:21 AM Page 13 of 13



ACTIVIDADES DESARROLLADAS MES DE MARZO 2021.

TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNES. CODIGO DE FICHA 2183134

Competencia: Recepcionar canales de animales de abasto publico
+ = X

= % 2@ :

L Meet - ueo-ugdu-ekv

&« > C 8 meet.google.com/ueo-ugdu-

Aplicaciones @ YouTube B¥ Maps & Gmail B Traducir @ Noticias

Detalles de la reunion X
2, Personas (11) . Chat

Permitir a todo el mundo enviar mensaje

@

¥ GUSTAVO ANDRES JACASANIJOY SALAS X 0 N Jair Mercado

acuerdo con procedimiento técnico y normativa
sanitaria

Despiezar canal de animal segun ficha técnica y
normativa sanitaria

Porcionar came de acuerdo con ficha técnica y
normativa sanitaria

)
¥ MARCOS ANDRES SUAREZ OLAVARRIA W KAREN MARGARITA MORENO POLO N, aderson lara v » .
surtir productos segun plan y técnicas de

merchandising

Raul Pertuz 9:34
Todo claro instructor

W Juan Canedo ¥ MANUEL MARIO BRITO PABON

] 8 = :

Detalles de la reunion A 0 9 -
Levantar la mano Presentar ahora
= A 9:39 2. m.
ﬂ L Escribe aqui para buscar A B 7 %® Q) ESP 20372001
O WhatsApp x + - X
&« C & webwhatsapp.com T B o H

22 Aplicacionss B YouTube B¥ Maps G Gmail B Traducir @ Noticias

re . 2183134 Cte y vta carnes

‘. i A : ~ n Luis, A ! nila, A ] O\
Recibe notificacicnes de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >

n compafiia de
Q,

p Buenos Dias instructor 730 -
Emir Del Ducca Bi2a

“

< == En el dia de hoy estaremos dando inicio a las competencias basicas de corte y
venta de carnes, las cuales estardn a mi cargo .
2183134 Cte y vta carnes 810a. m - ;
" y - Las cuales son madurar preducto carnico de acuerdo con procedimiento
32 [T T g Taale técnico y normativa sanitaria
- Despiezar canal de animal segun ficha técnica y normativa sanitaria
2067298 Corte y venta car 7a
Félix: Buen dia felix cantillo p -
Porcienar carne de acuerdo con ficha técnica y normativa sanitaria

o Karen Moreno

Buenos dias, si claro Y surtir productos segun plan y técnicas de merchandising
. o Aca les dejo el enlace de la clase https://meet.google.com/ueo-ugdu-eky

Kerry Charles Ferreira 03a £ s 2

g Listo profesar
Liceth Margarita Lacera Romero = | i

Ok & & L

L Escribe aquf para buscar




Gustavo Jacasanijoy salas

heinis Lora

¥ camilo ayals

L Escribe aqui para buscar

Andrea Camila Caro Mendivil

Karen Moreno

Carlos lindo %,

Reunién en “"General”

Manuel Brito

Juan canedo

¥ Jairo mercado %,

0 Q@ ©

Participantes

ribe un nombre

En esta reunién (13]

@ Jairo mercado
(]

@ Jesus Alberto Alvarado Henri...

m Andrea Camila Caro Mendivil

e Andres
(]
e Carlos lindo
(]
@ Gustavo Jacasanijoy salas
@ heinis Lora
(]
@ Juan canedo
(]

L

o
Microsoft Teams estd usando el micréfono




TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS CODIGOS DE FICHA. 2143785.
Competencia. Controlar la formulacién para el producto, segln especificaciones del cliente y
volumenes de produccidn.

X Meet - ~new ® x + - X
€ C 8 meetgoogle.com/gmg-vvdc-nsg = ¥ B 0 H

21 Aplicaciones @ YouTube B® Maps M Gmail B Traducir @ Noticias

" & Dayanis Andrea Campo Me...
< también esta aqui

(%) e {

W Gierley Rua Y. Issmael Rodriguez N Yisela Carolina Tapia Garcia

@

~at
W' Horiana Martinez Ahumada ¥ silvana Nuiiez N Jorge Bustamante Rojas

‘ (]
W Joe Pérez W yerenis martinez W Cristian De La Hoz
o5
Detalles de la reunion A O 9 B (] @ &
Levantar la mano Presentar ahora
= 2 i . = 517 p.m.
O Escribe aqui para buscar 2 A2l zEY e, B
LM Weet - ~new ® X + = X
&« (¢} 8 meetgoogle.com/gmg-vvdc-nsg = fr B o :

222 Aplicaciones BB YouTube B¥ Maps M Gmail Bg Traducr @ Noticias

s Gierley Rua ¥, Jorge Bustamante Rojas W, Issmael Rodriguez ¥, Yisela Carolina Tapia Garcia

V-I.'.- ‘5
A
W Cristian De La Hoz W Horiana Martinez Ahumada ¥ Romario cabas
Detalles de la reunién A 0 UA ~ (] @ :
Levantar la mano Presentar ahora

. . 7 ‘ 448 p.m.
H R Escribe aqui para buscar 24 D 9/03/2021



TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS CODIGOS DE FICHA. 2068722
Competencia. Controlar la formulacién para el producto, segln especificaciones del cliente y
volumenes de produccion.

@ Whatsipp x + = X
&« c @ web.whatsapp.com T B 0
I Aplicaciones €D YouTube B¥ Maps M Gmail Bp Traducr [B8 Neticias

™ e : 2068722CONTROLAR CARNICOS
‘ s R : Sems Alejandra, Alvaro, Ingrid Parodi, Janer, Jha y a, Manuel, Maria, Martha, Miriam Herna Q

Muy bien, me encantan esas respuesta, porque uno ante los retos tiene que
Recibe notificaciones de mensajes nuevos atemperar el animo y salir adelante siempre
Activar notificaciones de escritorio >

Yaridis Fuentes Ro

Si Sefior
Q, Buscar o empezar un chat nue
w Entendido muchas gracias +57 320 4215440 ~Lidz Rosz (@)
Leidy Ortiz ayer e
Estaba pendiendo informacion sobre el tema y ..
Asi es profe .
#) Sandra Olivarria ayer
Em q yo les llego esto en la bainita Jjj Lorena Murcia
Marfa Grondona ayer .
MNuevamente gracias profesor,
2068722CONTROLAR CARNICOS ~~ =ver e verdac 4170

Rosa Torres: Okey

Lorena Murcia ayer

Ezo es verdad profe

Joise Fontalvo Técnico Alicorp ayer

L Escribe aqui para buscar ) ) ESP



TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS CODIGOS DE FICHA. 2143740
Competencia. Controlar la formulacién para el producto, segun especificaciones del cliente y
volumenes de produccion.

® Whatsapp x +

6

C & webwhatsapp.com

: Aplicaciones B YouTube BF Maps M Gmail

‘l

=

2 e
o e ’ @ ¢ e :
g o >

e
v B

Recibe notificaciones de mensajes nuevos

Activar notificaciones de escritorio >

Leyuer vidrunes

Que bien hermano me alegro

Vanesa Lunes
Ok pr

2143740 Cérnicos
Vanesa Lunes afadio a +57 301 5236788

+57 313 5578006

Carolina Cardona

Gracias &

Cristian Brito
Ok

£ Escribe aqul para buscar

tablas de costos carnicos Table-WPS Office.p...

B Traducir @ Moticias

2143740 Carnicos
Keyla Pefia, Milenis, Vanesa, +57 300 3394509, +57 300 3971

+57 301 5695647 ~Eylin al
Eylin Margarita Bernal Arango
T.I:1082895119

+57 310 6718385 -~ adre vV vo 4
Adriana Lucia Marguez Benavides
T.:1004319563

Leonardo José lturriago Gutierrez
Cc: 1007642621

vigrnes +57 304 3841875 ~Liceth Fonseca

Liceth marina Fonseca pimienta, CC 1082909984

Camila Andrea Rivera Avendafio, CC: 1007860911

+57 304 6189518 -2m

Olga patricia Lépez cantillo
C.C 108472729

708, +57 300 4309243, +57 300 73

18/2/2021




TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS CODIGOS DE FICHA. 2183282
Competencia. Controlar la formulacién para el producto, segln especificaciones del cliente y
volumenes de produccion.

& Whatsapp x + - X
& C & webwhatsapp.com T N o

H Aplicaciones B YouTube o Maps M Gmai B Tradudr E Moticias
v Y ~.
‘ w B

Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >

n, Isell, Jesus, José, Julibeth, Loreini...

w 2183282 CONTROLAR CARNICO Q

Alegjandra, Angélica, Ariel, Bryan, Camila, Camilo, Carlos, Caroling, D

cliente una buena calidad del producto

Totalmente de acuerdo |a tecnelogia bien aplicada

Melfadis Mora
También ahi g resaltar que llevan a finalidad muy bien las fases de produccién

Se preocupan por todo

Bryan Merifio 173

LOS requisito:

n materia normativa son una pa...

N Y en cuantos Asus productos son de alta calidad ya que tiene estadndares de
Mary carmen Avendafio Coron... 11/3/7207 calidad

s cuand

Consorcio De Verificacion 11/3/2021 Explica la manera de del desposte y cada una de sus partes todo con su
debida refrigeracion y conservacion del producto final

2183282 CONTROLAR CARNICO lunes

+57 300 4717013 cambié a +57 324 3007287 Pues nos podemos dar cuenta que maneja muy estrictamente el control y calidad

de alimentos tienen una excelentes practicas de manufacturas y todos los
protocoles de sanidad
Eva Marfa Vargas 11/3/2021
Ok Es de emular cierto?

‘ Alvaro Vega 11/3/2021 -
. Video " L aneAie A
ﬂ L Escribe aqui para buscar i L 53 ) ESP




& Whatsipp x + - X

&« C & webwhatsapp.com T B o :

Aplicaciones @8 YouTube B Maps Gmail B Tradudr @ Noticias

re .
“ S B E
Simuy bien es esta satisfactoria trabajar en una empresa productora asi
Recibe notificaciones de mensajes nuevos 327 o
Activar notificaciones de escritorio »

2183282 CONTROLAR CARNICO Q

Alejandra, Angélica, Ariel, Bryan, Camila, Camilo, Carlos, Carolina, Diana

Elaine, Federico, Geraldin, Isell, Jesus, J Julibeth, Loreini...

nstructor

Q B hat nuevo
- - - Alcance a ver el video con los datos que tengo
E Bryan Merifio 1173 ¥ me parece muy inferesante que se manejan diversas temperatur...
Los requisitos en materia normativa son una pa... Asi es e
Mary carmen Avendafio Coron...
Cuando no sale de s cuando Excelente profe ya gue podemos ver en le video gue |a chica que nos habla
sabe muy bien de o gue esta hablando y me doy cuenta que de verdad es
. ‘o . s muy bien que como aprendices nos den la operrunidad de poder demostrar
Consorcio De Verificacion Y a 2P ) P P
que estamos capacitados para cualquier cosa 25T on
= Carlos Samper
g - 2183282 CONTROLAR CARNICO lunes Nos habla del control de calidad y la higiene .

-al» +57 3004717013 cambi6 a +57 324 3007287

Fva Marfa Va rgas 11/3/2021 Y en cuantos Asus productos son de alta calidad ya que tiene estandares de
pe Ok calidad
A
Los a cuales debemos apreciar y apropiarnos en la medida de lo posible de
‘ \ Alvaro Vega 1/3/202 B
. Video

ﬂ P Escribe aqui para buscar
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