MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

e R

DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL

REINICIO Y MODIFICACION AL CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN ~ DIBIE N°. 08-1-028-
2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL
Y JULIO TORRES VEGA CUYO OBJETO ES “ARRENDAMIENTO DE LOS ESPACIOS
DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS (RESTAURANTE Y CAFETERIA)
DEL. CENTRO VACACIONAL ASTURIAS DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA
NACIONAL”,

Entre los suscritos a saber, el sefior Brigadier General SILVERIO ERNESTO SUAREZ
HERNANDEZ, mayor de edad vecino de Bogota D.C., identificado con la cédula de ciudadania No.
19.429.038 de Bogotd, quien actta en condicion de DIRECTOR DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA
NACIONAL, cargo para el cual fue nombrado mediante Decreto 674 del 18 de abril de 2018 y con la
facultad delegada por Resolucion de Delegacion No. 00277 del 27 de enero del 2020 y teniendo en
cuenta los preceptos establecidos en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, Decreto 01082 de 2015
y demas normas concordantes, quien en el curso de este contrato se denominara por una parte EL
ARRENDADOR vy por la otra, JULIO TORRES VEGA mayor de edad, identificado con la cédula de
ciucadania No. 91.272.604 expedida en Bucaramanga y quien, para efectos del contrato se
denominara EL ARRENDATARIQ, han convenido en comUn acuerdo reiniciar y modificar el contrato
PN - DIBIE N°. 08-1-028-2020 de fecha 21 de febrero del 2020, en los siguientes {érminos.

ANTECEDENTES

Que se celebré contrato PN - DIBIE No. 08-1-028-2020 de fecha 21 de febrero del 2020, suscrito
entre el Director de Bienestar Social de la Policia Nacional y JULIO TORRES VEGA mayor de edad,
identificado con la cédula de ciudadania No. 91272604 expedida en Bucaramanga; cuyo objeto es
*ARRENDAMIENTO DE LOS ESPACIOS DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS (RESTAURANTE Y CAFETERIA) DEL CENTRO VACACIONAL ASTURIAS DE LA
DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL".

Que la CLAUSULA TERCERA. VALOR CANON DE ARRENDAMIENTO: Para efectos legales y
presupuestales, el valor del canon de arrendamiento asciende a la suma de: UN MILLON TREINTA
Y UN MIL TRESCIENTOS OCHENTA Y UN PESOS CON NUEVE DECIMAS DE CENTAVO
($1.031.381,09) MONEDA CORRIENTE incluyendo IVA del 19% y distribuidos asi:

ANALISIS AVALUO: $866.706,80
IVA 19% : $164.674.29
Subtotal: $1.031.381,09

Servicio publico agua: Medidor instalado
Servicio publico energia: Medidor instalado
Servicio publico gas: Medidor instalado

CANON ARRENDAMIENTO MENSUAL.: $1.031.381,09

Observacion 1: SERVICIO DE AGUA: Se realizo la instalacion del medidor No. 15000118.
Observacion 2: SERVICIO DE ENERGIA: Se realizo la instalacion del medidor No. 1734211

Observacion 3: SERVICIO DE GAS NATURAL: Se realizé la instalacién del medidor No.
0018965358.




Los servicios se facturan mensualmente, seran cancelados direct amente por el arrendatario ya que
los medidores son del Centro Vacacuonal Asturias.

El supervisor del contrato le entregara al arrendatario la factura original del gas correspondiente al
periodo, emitida por la empresa Metrogas, dejando copia del respectivo recibido y pago.

El supervisor del contrato le entregara mediante comunicacién escrita al arrendatario el valor del
consumo de agua y energia correspondientes al periodo, segin control mensual que se realiza a
los equipos de medicién.

El arrendatario realizara el pago de los servicios publicos de agua y energia dentro de los cinco (5)
primeros dias después de la notificacion realizada por el supervisor, a la,cuenta de ahorros del
Banco de Occidente No 200832459 codigo 7L10000534, y el servicio publico de gas lo cancelara
directamente en la empresa con el recibo del gas.

El arrendatario entregara copia de los comprobantes de pago con sus respectivos sellos bancarios
al supervisor del contrato; quien lo publicara en el SECOP |l con los respectivos antecedentes.

Que se expidio comunicacion oficial S-2020-006936-DIBIE del 3 de marzo del 2020, suscrito por el
sefior Director de Bienestar Social; mediante la cual se notifica la supervisiéon del contrato y se
cumplieron los requisitos de perfeccionamiento por parte del arrendatario.

Que se expidié acta de fecha 4 de marzo del 2020, suscrita por el supervisor y el arrendatario:
mediante la cual se hace entrega del local dado en arrendamiento y se da inicio al contrato.

Que se expidid Suspension No. 1 del 18 de marzo del 2020 al contrato PN - DIBIE No. 08-1-028-
2020 de fecha 21 de febrero del 2020, desde el 18 de marzo del 2020 hasta el 30 de abril del 2020,
inclusive. El tiempo de suspensién, no se descontara como plazo de ejecucién del contrato.

Que se expidié Suspension No. 2 del 30 de abril del 2020 al contrato PN - DIBIE No. 08-1-028-2020
de fecha 21 de febrero del 2020, desde el 1° de mayo del 2020 y con fecha de terminacién abierta.
El tiempo de suspension, no se descontara como plazo de ejecucion del contrato.

Que mediante comunicacién oficial S-2020-101626-MEBUC de fecha 3/10/2020, se le notifica al
arrendatario sobre las modificaciones de las nuevas condiciones técnicas del contrato de
arrendamiento PN - DIBIE No. 08-1-028-2020; segun las directrices establecidas por los sistemas de
gestion en seguridad y salud en el trabajo, ambiental y buenas practicas en manipulacién de
alimentos de la Direccién de Bienestar Social de la Policia Nacional.

Que mediante comunicacion oficial de fecha 05/10/2020 suscrita por el arrendatario, donde informa
la aceptacién de las nuevas condiciones técnicas y a la vez solicita se le realice un reajuste al valor
del canon de arrendamiento hasta el 31/01/2021.

Que mediante acta No. 332 de fecha 06/10/2020 que trata de la reunidn realizada entre el
arrendatario y la supervisora del contrato, donde se lievo a cabo el acuerdo para las modificaciones
de las especificaciones técnicas para el reinicio del contrato, ademas la justificacidn para el reajuste
del valor del canon de atrrendamiento de acuerdo al requerimiento realizado por el contratista y el
plazo de ejecucion del contrato.

Que mediante comunicacién oficial S-2020-107015-MEBUC de fecha 15/10/2020, dirigida al
ordenador del gasto, la sefiora Subcomisario Mary Nelba Castro Rojas — Administradora del Centro
Vacacional Asturias emite concepto favorable sobre la solicitud de reinicio y modificacion del contrato
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Continuacién del REINICIO Y MODIFICACION AL CONTRAT(O DE ARRENDAMIENTO PN - DIBIE N° 08-1-028-2020
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y JULIO TORRES VEGA CUYO
OBJETO ES “ARRENDAMIENTO DE LOS ESPACIOS DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
(RESTAURANTE Y ()/ FETERIA) DEL CENTRO VACACIONAL ASTURIAS DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL
POLICIA NAGIONAL

PN - DIBIE No. 08-1-028-2020 de fecha 21 de febrero del 2020; teniendo en cuenta la situacion real
que actualmente atraviesa el pais por la pandemia del COVID-19.

Por lo anterior, la supervision avala las modificaciones y reinicio del servicio de alimentos y bebidas
para este punto de servicio, teniendo en cuenta la situacion real que actualmente atraviesa el pais
por la pandemia del COVID-19, por tal motivo se enviara todos los soportes de manera fisica, con el
fin se contintie con los tramites correspondientes.

Que dicho reinicio y modificacién se encuentra previamente autorizada por el sefior Director de
Bienestar Social.

QUE TENIENDO EN CUENTA LAS ANTERIORES CONSIDERACIONES LAS PARTES
ACUERDAN:

PRIMERO: Reiniciar el contrato PN - DIBIE No. 08-1-028-2020 de fecha 21 de febrero del 2020, a
partir del 19 de noviembre del 2020.

SEGUNDO: Modificar la CLAUSULA TERCERA.- VALOR CANON DE ARRENDAMIENTO, as:

Para efectos legales y presupuestales, el valor del canon de arrendamiento asciende a la suma de:
CUATROCIENTOS DOCE MIL QUINIENTOS CINCUENTA Y DOS PESOS CON CUARENTA' Y
TRES CENTAVOS ($412.552,43) MONEDA CORRIENTE, incluyendo IVA del 19%, distribuidos asi:

ANALISIS AVALUO: $866.706,80
IVA 19% : $164.674,29
Subtotal: $1.031.381,09
Disminucién 60% $618.828.66
Canon nuevo: 412.552.43

Servicio publico agua: Medidor instalado
Servicio publico energia: Medidor instalado
Servicio publico gas: Medidor instalado

CANON ARRENDAMIENTO MENSUAL.: $412.552,43

Observacion 1: SERVICIO DE AGUA: Se realiz6 la instalacion cél medidor No. 15000118.

Observacién 2: SERVICIO DE ENERGIA: Se realizé la instalacipn del medidor No. 1734211

Observacion 3: SERVICIO DE GAS NATURAL: Se realizd) la instalacion del medidor No.
0018965358. :

| os servicios se facturan mensuaimente, seran cancelados dlrectamente por el arrendatario ya que
los medidores son del Centro Vacacional Asturias. !

El supervisor del contrato le entregara al arrendatario la factura ériginal del gas correspondiente al
periodo, emitida por la empresa Metrogas, dejando copia del resbectivo recibido y pago.

El supervisor del contrato le entregara mediante comunicacion escrlta al arrendatario el valor del
consumo de agua y energia correspondientes al periodo, segun control mensual que se realiza a
los equipos de medicion.
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Contineacién del REINICIO Y MODIFICACION AL CONTRATO DE ARRENDAMIENTC PN — DIBIE N°. 08-1-028-2020
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y JULIO TORRES VEGA CUYO
OBJETO ES "ARRENDAMIENTO DE LOS ESPACIOS DESTINADOS A LOS SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
(RESTAURANTE Y CAFETERIA) DEL CENTRO VACACIONAL ASTURIAS DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL
POLICIA NAGIONAL”

El arrendatario realizara el pago de los servicios publicos de agua y energia dentro de los cinco (5)
primeros dias después de la notificacién realizada por el supervisor, a la cuenta de ahorros del
Banco de Occidente No 200832459 c6digo 7L10000534, y el servicio publico de gas lo cancelara
directamente en la empresa con el recibo del gas.

El arrendatario entregara copia de los comprobantes de pago con sus respectivos sellos bancarios
al supervisor del contrato; quien lo publicara en el SECOP |l con los respectivos antecedentes.

Este canon de arrendamiento estara vigente hasta el 31 de enero del 2021, fecha en la cual el
supervisor del contrato indicara la continuidad o no del mismo valor.

TERCERO: Modificar la CLAUSULA QUINTA.- PLAZO DE EJECUCION, asi: El plazo de ejecucion
de los contratos se prorroga hasta el 31 de enero del 2022.

CUARTO: Modificar el ANEXO 2 “ESPECIFICACIONES TECNICAS” item 1 - PERSONAL
TECNICO Y OPERARIO A LABORAR EN LOS ESPACIOS DADOS EN ARRENDAMIENTO, asf:
- 1 auxiliar de cocina.

- 1 auxiliar de cafeteria .

QUINTO: Modificar el ANEXO 2 “ESPECIFICACIONES TECNICAS” adicionando los siguientes
items, asi:

De acuerdo a la jurisdiccién
en donde se encuentre el

. s Centro  Vacacional  o|Presentara el
cstableido por ol Ministerio de Salud on | RECTE3iNG,  se debe | permiso o soporte
P solicitar a la autoridad |de permiso que

observancia de los lineamientos para

. . competente, la autorizacién
prestacién del servicio de restaurante y/o P

apliqgue antes de

cafeteria para la reapertura. dar reinicio al
1 ' contrato.
A " : Anexara el permisc o
Resolucion 666 de 2020 “Por medio de la soporte de permiso que | Presentara

cual se adopta el protocolo de general de

bioseguridad para mitigar, controlar y aplique para la apertura

junto con el protocolo de

protocolo en el
momento de dar

realizar el adecuado manejo de" la bioseguridad, donde se | reinicio al
pandemia del coronavirus COVID- 19", detalle los procedimientos | contrato.

de aseo, limpieza vy

desinfeccion.

Adjuntara documento de |Presentara el

El arrendatario contara con responsable | presentacion del | documento en el

2 del Sistema de Gestion de Seguridad y | responsable de SGSST, | momento de dar
Salud en el Trabajo SG-SST. con licencia vigente, y curso | reinicio al

de 50 horas. contrato.
3 El arrendatario deberd realizar la|Actade lainduccién con las | Presentara en el
induccién de los trabajadores en los |respectivas firmas de las| momento de dar
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peligros priorizados de la actividad a
ejecutar, y prevencion COVID-19

personas que asistieron y
soporte de evaluacién de la
actividad.

reinicio al
contrato.

El Arrendatario debera anexar la matriz

Anexara copia Matriz de
EPP de cada centro de
trabajo actualizado,
teniendo en cuenta el

Presentara en el
momento de dar

| Personal EPP.

4 de Elementos de Protecciéon Personal de | peligro pricrizados entrelos | = . °
acuerdo a la exposicion de peligros y | cuales esta el “Biologico”. reinicio al
riesgos. Documento firmado por la contrato.
Profesional o especialista
‘ en SST.
El arrendatario dara cumplimiento a la f\nexara. d regltstro Iy Presenttarad endel
5 entrega de Elementos de Proteccién recuencia de entrega, y la ) momento de dar

respectiva capacitacion de
utilizacion.

reinicio al
contrato.

a.

iTEM 2. SERVICIO DE CAFETERIA, RESTAURANTE, QUIOSCO, MINI-MARKET
(MINI-MERCADO Y TIENDA DE PRODUCTOS VARIOS) Y SALA DE JUEGOS.

Entregaré‘

plan de
emergencias ylo
contingencia firmado por el
. . . responsable de SST. Presentara 20
El Arrendatario debera cumplir con el|, P . . .
1 Plan de prevencion reparacion Presentara acta de |dias calendario
P » Prep Y1 socializacién del plan de | posteriores al
respuesta ante emergencias. : o
SN emergencias. reinicio del
*Dotara de los elementos y | contrato.
sefialética relacionada con
el plan de emergencias.
E ra mensualmente la .
. - S ntrgga a sua .~ | Presentara los 10
5 El arrendatario cumplira con la afiliacion | planilla de seguridad social | _ . .
2 . ; primeros dias del
al sistema general de riesgos laborales. |de cada uno de los mes
trabajadores )
i i de .
e SO e | Prsente
3 E! arrendatario debera cumplir con las médicos oé:upacionales documento  una
condiciones de salud en el trabajo. g . | vez sea reiniciado
i6n
achwda.d'es de prevencion y el contrato.
promaocion.
- Durante la
Certificado de control de ejecucion del
. i 3si la del
4 Saneamiento Basico. \ézc‘(:(:r;sarrgnd gdogas contrato de forma
P ' mensual.
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El arrendatario cumplira con lo

Matriz de identificacién de
peligros, valoracion,
evaluacién y control de
riesgos ocupacionales,
firmado segun alcance de
licencia establecida en la
El Arrendatario debe realizar la matriz de | Resolucion 0312/2019
identificacion de peligros, valoracién, | (técnico,  tecndlogo o
evaluacién 'y control de riesgos | profesional en Seguridad y
ocupacionales de los  procesos | Salud en el Trabajo), con |Presentara 20
concernientes a la actividad econdmica | licencia vigenie. dias calendario
5 realizada dentro del punto de servicio, posteriores al
determinando de acuerdo con la|Por emergencia sanitaria | reinicio del
jerarquia de los controles de prevencion |teniendo en cuenta los | contrato.
de accidentes y enfermedades laborales | peligros priorizados entre
articulo 2.2.4.6.24 del decreto 1072 del|los  cuales esta el
2015 ministerio de trabajo. “Biolégico”.
Documente firmado por la
Profesional ¢ especialista
en SST.
Anexar licenca vigente.
Entregara informe de
actividades en donde se
evidencie el cumplimiento y
gjecucion dal  plan de|Presentara de
trabajo anual a ejecutar en {forma  trimestral
6 | Plan anual de Trabajo en SGSST. :f‘ vigencia 2020 ° 2021 haSt? ) la
irmado por un técnico, |finalizacién  del
tecndlogo o profesional en | contrato.
SST con licencia vigente,
firmado por el empleador.
El grrendatano deb_erg cplabor_ar en las Certificado de compromiso | Presentara 20
auditorias de cumplimiento al Sistema de i . -~
Gestion de la Seguridad y Salud en el | "mado por el |dias  calendario
7 g gur y representante  legal, v |posteriores al
Trabajo, que se realicen en el centro de responsable de SGSST, | reinicio del
trabajo en donde se encuentre ; . ' 3
_ - con licencia v gente contrato.
desempefiando las actividades.
b. ITEM 5: SERVICIO SALON DE JUEGOS

Anexara protocolo  de

Presentara

; ST bioseguridad, donde se|protocolo una
establecido por el Ministerio de Salud en 9 ' S P
1 ; . - detalle los procedimientos | vez 3ea
observancia de los lineamientos para e _—
i - , L de aseo, limpieza vy |reiniciado el
prestacion servicio de entretenimiento. . iy ‘
desinfeccion. contrato.
2BS-FR-0020 Pagina 6 de 30 Aprobado 05-07-2016

Version 3




Ademas anexara

certificado de aprobacion del

mismo por parte de

secretaria de salud regional.

el

fa

C.

ITEM 8: COMPROMISOS MENSUALES ESTA ESTABLECIDO EN LAS FECHAS DE
CUMPLIMIENTO

El Arrendatario debera adjuntar el
cronograma de capacitacion anual
relacionando los temas en Seguridad vy
Salud en el Trabajo asociados a la
actividad econdmica contratada.

de
vigencia
actual, firmado por el
representante legal.

Cronograma
capacitacion

Actas de capacitacién
dando cumplimiento al
cronograma, remitido al
supervisor del contrato.

Actas del - peiigro
biolégico evidenciando el
despliegue y evaluacion
de la normatividad
relacionada con la
pandemia COVID-19.

Durante la ejecucion

del contrato.
Realizara mediante
oficio de forma
trimestral la entrega
de los soportes
descritos.

N

El Arrendatario reportara todos los
accidentes de trabajo presentados de
forma mensual con sus respectivos
soportes de acuerdo al cumplimiento de
ley. Resolucion 1401 de 2007 (Mayo 14)
“‘Por la cual se reglamenta Ia
investigacién de incidentes y accidentes
de trabajo”.

Informe mensual de los
accidentes presentados
durante el periodo,
firmado por el
Representante Legal, y
responsable de SST.
Casos  presuntamente
positivos en COVID-19
de origen laboral.

Asi mismo allegara las
investigaciones de los
accidentes de trabajo en
el caso que se presente.

Durante la ejecucion
del contrato.

De manera mensual.

Decreto 1072 de 2015

CAPITULO 6 SISTEMA DE GESTION
DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO.

Informe mensual del
ausentismo presentados
durante el periodo,
firmado por el
Representante Legal, y
responsable de SST.
Casos  presuntamente
positivos en COVID-19
de origen comun.

Los demas que se
requieran para la
atencion de la pandemia.

Durante la ejecucién
del contrato.

De manera mensual.
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El arrendatario debe cumplir con
lo establecido por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social, de
acuerdo con lo establecido en:

Resolucion 666 de 2020 “Por
medio de la cual se adopta el
protocolo de  general de
bioseguridad para mitigar,
controlar y realizar el adecuado
manejo de la pandemia del
coronavirus COVID-19".

Resolucién 748 y 749 del
13/05/2020 “Por medio de la cual | Protocolo  de  bioseguridad
se adopta el protocolo de | firmado por el representante
bioseguridad con el fin de mitigar, | legal y el Responsable de
1 controlar y realizar el adecuado | SGSST  designado  por la
manejo de la pandemia del | contratista, asi mismo, debera
Coronavirus COVID-19 en la | estarradicado y aprobado por las
industria de alimentos y bebidas”. | alcaldias segun corresponda.

Resolucién 1050 del 26/06/2020
“protocolo de bioseguridad para
el manejo y control del riesgo del
coronavirus COVID-19, para las
actividades de expendi6 a la
mesa de comidas preparadas
(CllU  5611); expendio por
autoservicio de comidas
preparadas (chu 5612),
expendio de comidas preparadas
en cafeterias (CIIU 5613); otros
tipos de expendio de comidas
preparadas n.c.p. (ClIU 5619)...”

Presentara 20
dias  calendario
posteriores  una
vez reiniciado el
contrato.

El arrendataric presentara el
cronograma "Los uniformes" a
utilizar durante la vigencia del

El arrendatario debe cumplir con cpntrzlato, plara . e\éllde.ncljar

lo establecido en la Resolucion ws;na mente el cambio diario de

2 | 2674 de 2013 Capitulo i, | Uniformes ~por —parte  del
supervisor del contreto.

Articulo 14, literal (2)

Nota: tener en cuenta que de la
cintura hacia arriba sera de
colores claros, nc grises o

20 dias calendario
posteriores al
reinicio del
contrato y cada
vez que se
presente cambio.
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aquellos que impidan evidenciar
su limpieza

El arrendatario debe cumplir con
la Educacion y capacitacion
(Resolucién 2674/2013, Articulos
12 y 13. Articulo 36.)

Resolucion 666 de 2020 “Por
medio de la cual se adopta el
protocolo de general de
bioseguridad para mitigar,
controlar y realizar el adecuado

manejo de la pandemia del
coronavirus COVID-19".
Resolucién 748 y 749 del

13/05/2020 “Por medio de la cual
se adopta el protocolo de
bioseguridad con el fin de mitigar,
controlar y realizar el adecuado
manejo de la pandemia del
Coronavirus COVID-19 en la
industria de alimentos y bebidas”.

Resolucién 1050 del 26/06/2020
“protocolo de bioseguridad para
el manejo y control del rizsgo del
coronavirus COVID-19, para las
actividades de expendid a la
mesa de comidas preparadas

(ClIU  5B11); expendio por
autoservicio de comidas
preparadas (Cliu 5612);

expendio de comidas preparadas
en cafeterias (ClIU 5613); otros
tipos de expendio de comidas

El arrendatario debe cumpiir con
el Manejo de temperaturas (Ley
9 de 1979, Articulo 293, 425.
Resolucion 2674/2013, Articulo
18, Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 5.)

=)

El arrendatario presentara plan
de capacitacion, el cual debe
estar firmado por el profesional
idoneo segun corresponda, el
formato debera contemplar:

1. Fecha.

2. Intensidad horario de la
capacitacion.

3. Firma del profesional.

4. Tema abordado.

5. Evaluacion de la efectividad de
la capacitacion.

6. Registro de asistencia de
participantes.

De acuerdo al cumplimiento al
Plan de Capacitacién, el
arrendatario durante la vigencia
del contrato, entregara al
supervisor una copia de las actas
de las capacitaciones.

Se incluirda en el
capacitaciones temas de
refuerzo del peligro bioldgico
CQVID-19, en las actividades de
alimentos y bebidas.

plan de

Formatos de control
temperatura por cada nevera que
se encuentre en el
establecimiento.

2. El arrendatario entregara
certificacion de calibracion de los
termoémetros.

20 dias calendario

posteriores al
reinicio del
contrato y cada
vez que se

presente cambio.

deb

20 dias calendario

posteriores al
reinicio del
contrato y cada
vez que se

presente cambio.
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El arrendatario entregara los
conceptos favorables y vigentes
por la Secretaria de Salud de la
Jurisdiccion (Regidn,
Departamento,  Matropolitana,
Distrito o Municipio, segun
El arrendatario debe asegurar igmgegmdaenagass E{gvzer?fer\elg,
que los proveedores alimentos salchi.chasp c,acrnep de
procesados como: .empanadas, hamburguésa entre otros
arepa huevo, saichichas, carne ’ ’
de hamburguesa, entre qtro_s, El arrendatario incluira dentro de
cuenten con el concepto sanitario su protocolo de bioseguridad Ia
favorable y vigente. “manipulaciéon de insumos Yy | Actualizar durante
2 ., productos” y la ‘recepcién de | la vigencia del
Resoluqon 748 del 13/05/200 insumos y materias primas”, | contrato.
Por medio de la cual se adopta el donde  asequrara e el )
protocolo de bioseguridad con el roveedor %e insu?nos
fin de mitigar, controlar y realizar Eroductos se ajuste a IOZ
e;n::rici::ado delm anggror?aevinﬁ protocolos de  bioseguridad
EOVID 19 en la industriia de establecidos por el Ministerio de
- e
alimentos y bebidas”. Salud y Proteccién Social.
El arrendatario incluira Ila
autorizacién de sus proveedores
para la distribucion de insumos y
materias primas, frente a los
protocolos de biosequridad para
la atencién del COVID-19.
El arrendatario debe cumplir con
evitar la Contaminacion
cruzada
Resolucion 2674/2013, Articulo
16, Numeral 7; Articulo 18 . .
! ] | El arrendatario presentara el
Numgral 7; Articulo 20, Numeral procedimiento y ejecucién del
5; Articulo 35 . L
! ' mismo, para dar curaplimiento a .
Numeral 4. e .1 20 dias
Tener presente la rotacién de los los requisitos de la Resolucion osteriores a la
=Ner p . > 12674 de 2013 Adiculo 16, | P
alimentos mediante el manejo Numeral 7- Articulo 18 Numeral firma y
3 adecuado de los insumos por | ., 7 ; e perfeccionamiento
: " 7, Articulo 20 Numeral 5; Articulo
medio de la técnica PEPS de la adicién,
. : 35 Numeral 4 : e,
(primero en entrar, primero en modificacién y
salir) y/o_ PVPS (p(imero en | g arrendatario entregara prorroga.
vencer, primero en salir). certificacion de calibracion de los
Se debe de excluir del area de | [EMMOMetros.
almacenamiento de alimentos,
todo producto quimico, toxico,
elementos de aseo y oftros
productos diferentes a alimentos.
El arrendatario debe cumplir con | El arrendatario presentara el | 20 dias calendario
las Condiciones de | procedimiento y ejecucion del | posteriores al
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almacenamiento Resoluciones | mismo, para dar cumplimiento a | reinicio del
683/2012, 2674/2013 Articulo 16, | los requisitos de la Resolucién | contrato.
Numeral 5 y 6. Articulo 33, | 2674 de 2013 Articulo 5 y 6.
Numeral 9. Articulo 33 Numeral 9

El arrendatario incluird dentro de

su protocolo de bioseguridad la

“manipulacién de insumos y

productos” y la “recepcion de

insumos y materias primas”,

donde asegurara que el
Resolucion 666 de 2020 “Por el | proveedor de insumos vy | 20 dias
cual se adopta el protocolo | productos se ajuste a los | posteriores a la
general de bioseguridad para | protocolos establecidos por el | firma y

mitigar, controlar. y realizar el

Ministerio de Salud y Proteccién

perfeccionamiento

adecuade manejo de la | Social. de la adicion,
pandemia del Coronavirus modificacion y
COVID-19". El protocolo debera ser firmado | prorroga.
por el representante iegal y el
Responsable de SGSST
designado por la contratista, asi
mismo, debera estar radicado y
aprobado por las alcaldias segun
corresponda.
Resolucion 666 de 2020 “Por el El arrendatario mc!wra de_ntro de
su protocolo de bioseguridad la
cual se adopta el protocolo | . . 4
X . Protocolo de bioseguridad para
general de bioseguridad para . .
" . el el manejo y control del riesgo
mitigar, controlar y realizar el !
s ; del coronavirus COVID-19 para .
adecuado manejo de la : 20 dias
. . el consumo de  bebidas .
pandemia del  Coronavirus alcohdlicas en restaurantes posteriores a la
COVID-19". Y| firma y

Resolucion 1569 de 16/09/2020
“Por medio de la cual se adopta
el protocolo de bioseguridad para
el manejo y control del riesgo del
coronavirus COVID-19 para el
consumo de hebidas alcohdlicas
en restaurantes y bares”

transporte de alimentcs debe
realizarse en vehiculos
autorizados para tal fin, los
cuales tengan visible la leyenda

corresponda.

El arrendatario garantiiaré que ei Copia de Ila

bares”.

El protocolo debera ser firmado
por el representante legal y el
Responsable de SGSST
designado por la contratista, asi
mismo, debera estar radicado y
aprobado por las alcaldias segun

certificacion
Secretaria de Salud Distrital o del
municipio con concepto
"Favorable" para el transporte de
alimentos de los proveedores

20

perfeccionamiento
de la adicion,
maodificacion y
prorroga.

ENTREGA |
dias calendario

posteriores al
inicio del contrato.

“Transporte de  Alimentos”, | que estaran durante la vigencia | Actualizar durante

evitando la contaminacion, la | del contrato. la vigencia del

proliferacion de contrato.
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microorganismos, como el

deterioro de los insumos.
El arrendatario supervisara, que:

Los medios de transporte y los
recipientes en los cuales se
transportan los alimentos o
materias primas, deben estar
fabricados con materiales tales

que permitan una correcta
limpieza y desinfeccion.
Se permite transportar

conjuntamente en un mismo
vehiculo, alimentos con diferente
riesgo en salud publica siempre y

cuando se encuentren
debidamente envasados,
protegidos y se evite Ia

contaminacién cruzada.

Se prohibe transportar
conjuntamente en un mismo
vehiculo alimentos o materias
primas con sustancias peligrosas
y otras sustancias que por su
naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o la
materia prima.

Los wvehiculos destinados al
transporte de alimentos y
materias primas deben cumplir
dentro del territorio colombiano
con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada
proteccidn y conservacion de los
mismos, para lo cual las
autoridades sanitarias realizaran
las actividades de inspeccion,
vigilancia y control necesarias
para velar por su cumplimiento.

El arrendatario incluira la
autorizacion de sus proveedores
para la distribucion de insumos y
materias primas, frente a los
protocolos de bioseguridad para
la atencién del COVID-19.

Resolucion 749 del 13/05/2020
“Protocolo de bioseguridad para

El arrendatario incluira dentro de
su protocolo de bioseguridad la

20 dias calendario

el manejo y control del riesgo del | interaccién con sus proveedores, po telrlores al
4 .| | reinicio del
coronavirus COVID-19 en el | donde asegurara que a través contrato
5 comercio al por mayor de | del procedimiento la entrega de o
alimentos, bebidas y tabaco, al | los insumos para su operacion
por menor en establecimientos | comercial, se gjercera el controi .
o - .. | Actualizar durante
no especializados y al por menor | en la prevencion y proteccion la vigencia del
de alimentos, bebidas y tabaco | contra el riesgo de COVID-19. 9
e contrato. .
en establecimientos
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especializados, asi como el | El protocolo debera ser firmado
alojamiento  en hoteles vy | por el representante legal y el
actividades de restaurantes, | Responsable de SGSST
cafeterias y servicio movil de | designado por la contratista, asi
comidas’ mismo, debera estar radicado y
aprobado por las alcaldias segun
corresponda.

Adicionalmente, solicitard a
todos los integrantes de la
cadena de  abastecimiento:
proveedores, distribuidores vy
comercializadores, que acataran
protocolo de  bioseguridad
propuesto por el arrendatario.

El arrendatario incluira la
autorizacion de sus proveedores
para la distribucion de insumos y
materias primas, frente a los
protocolos de bioseguridad para
la atencion del COVID-19.

De acuerdo a lo establecido en la Resolucion 453 de 2020 Ministerio de Salud y Proteccion Social,
por medio de la cual, se "Adopta como medida sanitaria preventiva y de control, la suspension del
expendio de bebidas alcohdlicas para el consumo dentro de los establecimientos; no obstante,
podra realizarse la venta de estos productos a través de comercio electronico o por entrega a
domicilio para su consumo fuera de los establecimientos, atendiendo las medidas sanitarias a que
hubiere lugar’, siendo esta derogada por el articulo No. 3 de la Resolucion 844 de 2020 “por la
cual se prorroga la emergencia sanitaria por el nuevo Coronavirus que causa la COVID-19, se
modifica la Resolucién niimero 385 del 12 de marzo de 2020, modificada por las Resoluciones
niimeros 407 y 450 de 2020 y se dictan otras disposiciones”, y asi mismo, siendo esta ultima
derogada por el articulo No. 5 de la Resolucién 1462 de 2020 “Por la cual se prorroga la
emergencia sanitaria por el nuevo Coronavirus que causa la Covid-19, se modifican las
Resoluciones 385 y 8§44 de 2020 y se dictan otras disposiciones”, continlia en vigor la suspension
del expendio de bebidas alcohdlicas para el consumo dentro de los puntos de servicio como o
son; cafeterias, restaurantes, discotecas, terrazas-bares, quioscos, fondas, domos, mini-
mercados, tiendas de productos varios, salones de juego y similares, que se encuentren ubicados
dentro de los Centros Vacacionales y Recreativos de fa Direccion de Bienestar Social de la Policia
Nacional. La presente resolucion rige a partir del dia 25/08/2020 y hasta el momento en que el
Gobierno Nacional, el Ministerio de Salud y Proteccién Social y/o el ente de control
correspondiente lo dispong

SE

El arrendatario colocara letreros | El arrendatario debera instalar | Permanente

1 alusivos de acuerdo a los | sefalizacién informativa donde | durante la
dispuesto en la Ley 124 de 1994 | se tendra en cuenta: avisos o | ejecucion del
— "Prohibe expendio de bebidas | habladores en el area de venta | contrato.
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embriagantes a menores de
edad"

y/o distribucién ce bebidas

alcohdlicas

El arrendatario colocara letreros
alusivos de acuerdo a lo
establecido en la Resolucion No.
1956 de 2008 "Por el bien de su
salud, este espacio esta libre de
humo de cigarrillo o de tabaco”;
"Respire con tranquilidad, éste
espacio libore de humo de
tabaco"; "Bienvenido, este es un
establecimiento libre de humo de
tabaco". Los avisos no deben
incluir figuras alusivas al cigarrillo
ni ningun recordatorio de marca.

El arrendatario debera instalar
seflalizacion informativa donde
se tendra en cuenta: avisos o
habladores en el area de venta
ylo distribucién de bebidas
alcohdlicas

Permanente
durante la
ejecucion del
contrato.

Et arrendatario presentara
mensualmente el consolidado de
la facturacién de compra de las
bebidas alcohdlicas al supervisor

El arrendatario presentara al

del contrato, quien verificara que isnt;grer;v:or miilsuaﬁontr?if u||’; Mensualmente,
la facturacidon cumpla con el S ) & | durante la
Articulo 617 del  Estatuto consohd_acnon de las facturas, vi ) del
o gencia e
. . = para validar el cumplimiento de lo
Tributario, como accién de bleci . contrato.
garantia de que no se esté Esta eC|do_en el./-\rtlculo€17 del
comprando licor de contrabando statuto Tributario
ni que se esté evadiendo
impuestos.
Resolucion 666 de 2020 “Por el
cual se adopta el protocolo
general de bioseguridad para
mitigar, controlar y realizar el
adecuado manejo de la . -
andemia  del  Coronavirus El ~arrenq§tar{o debe_ra instalar
?ZOVID-19” sefalizacion informativa donde | Permanente
’ se tendra en cuenta las medidas | durante la
Resolucién 1569 de 16/09/2020 preventivas del COVID-19, tales | ejecucion del
como: uso del tapabocas, lavado | contrato.

“Por medio de la cual se adopta
el protocolo de bioseguridad para
el manejo y control del riesgo del
coronavirus COVID-19 para el
consumo de bebidas alcohdlicas
en restaurantes y bares”

de manos.
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Para los residuos peligrosos que se
lleguen a generar por parte del
arrendatario dentro de las instalaciones
arrendadas, en cumplimiento del objeto
del -contrato - (actividades de lavado y
desinfeccion,  actividades de control de
plagas y vectores, entre otros), asi como
puede ser por arreglos locativos en estas
instalaciones a su responsabilidad, por
cambio o mantenimiento de alguno de los
equipos eléctricos o electronicos de su
responsabilidad y/o propiedad o demas
situaciones que se puedan presentar.
Debera cumplir con el manejo vy
disposicién final adecuada establecida en
el Decreto 1076 del 26/05/2015 - TITULO
6 “RESIDUOS PELIGROSOS" - Articulo
226111 al Ariculo 2.26.2.3.6;
enfatizando en lo que determina el Articulo
1 2.2.6.1.4.4, incisos “a y b" del Decreto en
referencia, “Son obligaciones del
consumidor o usuario final de productos o
sustancias quimicas con propiedad
peligrosa:

a) Seguir las instrucciones de manejo
seguro suministradas por el fabricante o
importador del producto o sustancia
guimica hasta finalizar su vida util v;

1. Registro de
generaciéon, pesaje vy
seguimiento de gestion,
debidamente
diligenciado.

2. Registro de revision y
mantenimiento de los
equipos  eléctricos vy
electronicos,
debidamente
diligenciado por cada
equipo.

En cada
facturacion

1. Manifiesto de carga o
entrega de los residuos

entregados para
disposicién final (segun
aplique)

2. Manifiesto de carga o
entrega de los residuos
entregados a programas
pos consumo  (segun
aplique)

3. - Certificado de
Disposicion final de los
residuos entregados a
gestor autorizado (segun

aplique)-

Semestralmente,
de acuerdo ai
registro de
generacion y
gestion de los
residuos

suministro, deberan contener
caracteristicas de biodegradabilidad; en
cumplimiento a lo establecido en el
Manual de Contratacién de la Policia
Nacional y su modificaciones, respecto a
los elementos de aseo y cafeteria, en

caracteristicas de
biodegradabilidad, de
cada producto utilizado.

b) Entregar los residuos o desechos | 4. Certificado de | peligrosos

peligrosos pos consumo provenientes de | Disposicion  final  y/o | originados.

productos o sustancias quimicas con | aprovechamiento de los

propiedad peligrosa, al mecanismo de | residuos entregados a

devolucién o retorno que el fabricante o | programas pos consumo

importador establezca.” (segun aplique)

De esto todos los costos y logisticas para | Nota: Se puede dar unc o

la gestion y disposicion final segura, sera | varios de los numerales

asumida por el arrendatario y de sus | mencionados.

proveedores.

E! Arrendatario debera garantizar que los

productos utilizados en las instalaciones a

arrendar y para el cumplimiento del objeto

del contrato, respecto a la limpieza y | Hojas de seguridad, las

desinfeccién, al igual que los elementos | cuales deben contener

para envasar o suministrar los alimentos | los 16 items en idioma En cada
2 que apliguen para su consumo y | espafiol, resaltando las facturacion
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especial vasos, empaques, desechables
para alimentos y detergentes vy
desengrasantes para las actividades de
aseo.

No se podra utilizar, ni fomentar el uso de
envases de icopor, pitillos y revolvedores
de plastico; para lo cual el arrendatario
buscara alternativas con caracteristicas de
biodegradabilidad.

El arrendatario realizara coordinacién con
el supervisor del contrato para incentivar e
impulsar, la campafia de vasos MUGS,
liderada por el SGA del punto de servicio.

El arrendatario se compromete durante la
vigencia y ejecucion del objeto del
contrato, a desarroflar y cumplir con las
buenas practicas ambientales con relacion
al ahorro y uso eficiente del agua y la
energia, asi como el manejo integral de
residuos soélidos (no peligrosos vy
peligrosos), establecidas por el punto de

Plan de Capacitacion
SGA donde contemplara

los lineamientos
descritos fa normativa
vigente colombiana

frente a buenas practicas
ambientales, el cual
debera tener en cuenta lo
siguientes parametros:

1. Temas vy contenidos

minimos__ (ahorro, uso
eficiente de agua vy
energia, manejo de
sustancias guimicas,
manejo  de  residuos

solidos (no peligrosos vy
peligrosos), residuos

20

calendario
posteriores al
inicio del

dias

3 - ..~ | especiales, entre otros) | contrato y en
servicio, en el marco de la Implementacién _ .
. - . 2. esponsable. | cada facturacion.
del Sistema de Gestién Ambiental y que .o Py
contribuyan al cumplimiento de la politica (Profesional idoneo).
riouy P P 3. Duracion por cada
ambiental y objetivos ambientales
I ; tema a bordar.
institucionales. En donde debe realizar
actividades de socializacion 4. _g___Cr(_)no reing
ST L ' | (Programaco/Ejecutado).
sensibilizacién  y/o  capacitacion  al > ‘ S
ersonal a su cargo, en estas tematicas 51 _P_lezas comunicativas
P ' : dirigidas a los
funcionarios del
arrendatario y usuarios
de los servicios
prestados, para ser
ubicadas en las
instalaciones
arrendadas
Formato de registro de
En cada
consumo de agua vy facturacion
energia de las '
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instalaciones arrendadas
diligenciado.

Actas de socializacién y
ejecucion en
cumplimiento al plan de
capacitacion. Estas
deberan estar firmados
por-el profesional idoneo
(copia de la tareta
profesional), el formato

4 también garantiza que sus baterias y
acumuladores no contienen cadmio,
plomo o mercurio.

Para los productos que aplique la etiqueta
de eficiencia energética segun lo
establecido en la Resolucion 4 1012 del
18/09/2015 del Ministeric de Minas y
Energia, sus modificatorios y
complementarios

debera contemplar: | De acuerdo al
1. Fecha. | cronograma del
2. Intensidad horario de | Plan de
la capacitacion. | Capacitacién
3. Firma del profesional. | SGA
4. Tema vy contenido | establecido.
abordado.
5. Evaluacion de la
efectividad de la
capacitacién.
6. Registro de asistencia
de participantes con su
respectivo registro
fotografico.
El arrendatario, debe garantizar que los
equipos eléctricos y electrénicos de su
propiedad o responsabilidad que se
encuentran en las instalaciones | 1. Fichas técnicas de los
arrendadas para el cumplimiento del | equipos eléctricos vy
objeto del contrato, cumplen con los | electrénicos existentes,
requerimientos de la Energy Star y/o | discriminando sus
tienen caracteristicas de eficiencia | caracteristicas y | En cada
energética o hajo consumo de energia. Asi | componentes. facturacion y

2. Copia de la etiqueta de
eficiencia energética o
copia o sello de energy
star (segun aplique al
producio y normativa
vigente).

cada vez que se
presente cambio
de algun equipo.

El arrendatario, debe garantizar que no se
hara vertimiento o disposicion directa o
indirectamente, a la red sanitaria de aguas
residuales existente en el punto de
5 servicio o cuerpos de agua superficiales
aledafnos, de residuos que contengan
sustancias quimicas, residuos de comida,
residuos de aceites vegetales u otros
elementos que puedan alterar de manera

1. Registro de revisiéon y
mantenimiento de los
equipos  eléctricos  y
electrénicos,
debidamente
diligenciado por cada
equipo.

2. Registro de

En cada
facturacion.
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significativa las caracteristicas
fisicoquimicas y denominacion de las
aguas residuales vertidas en el punto de
servicio o generar obstrucciéon de la red
sanitaria. De lo cual se debera dar estricto
cumplimiento durante la ejecucion del
contrato, con el fin de no ser objeto de
sanciones ambientales o afectar los
sistemas de tratamiento para las plantas
de tratamiento de agua residual (donde
exista este tipo de tratamiento en las
instalaciones del Contratante).

generacion, pesaje y
entrega a disposicion
final o aprovecharniento
de aceite de cocina
usado (ACU)

Para el manejo de aceite de cocina en
cumplimiento del objeto del contrato, el
arrendatario debera realizar y asumir los
costos para la recoleccion,
almacenamiento  temporal, para la
posterior entrega para aprovechamiento
y/o disposicién final adecuada a gestor
autorizado y debidamente registrado ante
la autoridad ambiental de la jurisdiccion,
del aceite de cocina usado generado.

El arrendatario debe dar cumplimiento a
las obligaciones establecidas en la
Resolucion 0316 del 10/03/2018 "Por la
cual de establecen disposiciones
relacionadas con la gestidn de los aceites
de cocina usados y se dictan otras
disposiciones”. Asi como se debe dar
cumplimiento a los requerimientos vy
6 condiciones establecidas por la autoridad
ambiental competente de la jurisdiccion,
en relacion al manejo adecuado de éstos
residuos. Aplica para las instalaciones que
dan en arriendo para funcionamiento de
Restaurante.

En el caso de las Cafeterias, de generarse
pocas cantidades de este residuo, las
cuales ningun gestor realice su
recoleccion por la baja oferta; el
arrendatario podra hacer la entrega en los
"puntos limpios establecidos por los
gestores de ACU" existentes en el
municipio o ciudad mas cercano a las
instalaciones arrendadas. Segln los
lineamientos y canales de entrega
establecidos en la Resolucién 0316 del
10/03/2018 o buscar un punto

Registro de generacién,

pesaje y entrega a

disposicion final 0 S:mzztgzlr:;sm:\’l

aprovechamiento de .

aceite de cocina usado resniuo

(ACU),  debidamente | 98nerados.

diligenciadc.

1. Manifiesto de

recoleccion o recepcion Semestral de

de aceites de cocina o ’
acuerdo a las

vegetal usado
2. Certificado de

aprovechamiento ylo
disposicion  final  de
aceite de cocina o
vegetal usado

3. Registro fotografico de
entrega del de aceite de
cocina o vegetal usado,
en  ‘"puntos limpios
establecidos por los
gestores de ACU" o
punto posconsumo de la
ANDI.

cantidades de
aceite de cocina
0 vegetal usado,
la disponibilidad
de
almacenamiento
v cantidades
minimas de
recoleccion
establecidas por
el gestor
autorizado.

posconsumo de la ANDI en el municipio
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donde se encuentre. (EvidencAiado
mediante registro fotogréfico).

TRAMPAS DE GRASA Y CAMPANAS
EXTRACTORAS: APLICA PARA LOS
PUNTOS DE SERVICIO QUE TIENEN
DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTE Y NO CUENTAN CON
ESTOS ELEMENTOS (CEVPI, CEVAC,
CEVOC)

En las instalaciones donde no existen
trampas de grasa y campana extractora en
las ‘instalaciones destinadas para el
funcionamiento de Restaurante; el
Arrendatario debe realizar el suministro
de las mismas, la cuales deben ser
portatiles para retirarlas una vez finalice el
contrato, teniendo en cuenta Ilas
instalaciones existentes y tipos de
alimentos preparados y ofertados para el
cumplimiento del objeto del contrato; en
donde los costos de adquisicion,
transporte, instalacion y demas que se
requieran, serdn asumidos por el
Arrendatario. |
\

De esto deberan asesorarse por personal
idéneo vy calificado, para establecer las
caracteristicas y dimensioneé necesarias
para la(s) trampas de grasa portatil y
campana extractora portatiles a instalar y
hacer mantenimiento durante la vigencia
del contrato; con el fin prever el manejo
adecuado de las grasas generadas por
esta actividad y evitar la afectacién vy
alteracion a la red sanitaria de cada punto
de servicio.

Trampa(s) de grasa que
se requieran y campana
extractora que se
requiera y aplique,
debidamente instalada y
en funcionamiento

Esto de evidencia en el
lugar de funcionamiento
de para Restaurante e
informe con registro
fotografico presentado
por el Arrendatario al
Supervisor, de las
acciones realizadas

Hasta los 08 dias

calendario
posteriores al
reinicio del
contrato.
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TRAMPAS DE GRASA Y CAMPANAS
EXTRACTORAS: APLICA PARA LOS
PUNTOS DE SERVICIO QUE TIENEN
DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTE.

Se debe garantizar la existencia y
funcionamiento de las trampas de grasa y
campana extractora en las instalaciones
destinadas para el funcionamiento de
Restaurante. De Ilo cual, en las
instalaciones donde éstas no existan, el
Arrendatario debe realizar y asumir el
suministro de las mismas, la cuales deben
ser portdtiles para retirarlas una vez
finalice el contrato.

La limpieza de las trampas de grasas y
campanas extractoras existentes (fijas o
portatiles) de propiedad de la DIBIE, asi
como de las que seran suministradas por
el Arrendatario; la asume en logistica y
costos el arrendatario. Al igual que el
manejo de los residuos generados en las
mismas.

Para establecer la limpieza y desinfeccion
necesaria, se debe tener en cuenta las
dimensiones existentes, funcionalidad y
uso de las instalaciones arrendadas; para
mejores  resultados, en  términos
generales, se recomienda ejecutar una
limpieza minuciosa cada 90 dias.

El personal que realice el mantenimiento y
limpieza de las trampas de grasas vy
campanas extractoras, debe tener todos
los elementos de proteccion personal
adecuados para su limpieza (guantes,
botas, overol, protector respiratorio),
teniendo en cuenta los olores que se
generan. Donde el personal debe estar
capacitado en la limpieza de trampas de
grasas y saneamiento basico;, se
recomienda que la limpieza vy
mantenimiento las realice una empresa
especializada en el tema.

NOTA: segin matriz enviada aplica
para puntos de servicio CEVAH,

1. Procedimientos de
limpieza y desinfeccion

de cada trampa de
grasas (preventiva -
general, correctiva-
profunda).

2. Cronograma  de
limpieza y desinfeccion,
de acuerdo a las
caracteristicas
existentes.

3. Formato de registro de
limpieza y desinfeccion
de trampas de grasa
(preventiva -general,
correctiva-profunda).

En
facturacion

cada

1. Registro de limpieza y
desinfeccidon de trampas
de grasa (preventiva -

general, correctiva-
profunda).
2. Certificaco de limpieza
minuciosa  (correctivo-
profundo)

3. Certificado y/o soporte
de disposicion final de los
residuos retirados de las
trampas de grasa.

De acuerdo al
cronograma de
limpieza
establecido.
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CEVEC, CEVAR, CEVTO, CEVPI
CEVAC, CEVOC y CEVAS.
MANEJO DE RESIDUGCS ORGANICOS, E o d stro d
APLICA PARA LOS PUNTOS DE | °"¢% °€ PISE0 €5 | En cada
SERVICIO QUE TIENEN DESTINADO EL | fS¢0'€ccion,  pesaie ¥ ¢t racion.
FUNCIONAMIENTO DE | éntrega de  residuos
RESTAURANTE. organicos generados
Dar cumplimiento a lo establecido en la
Resolucion 2640 de 2007. “Por la cual se | Entrega de  residuos
reglamentan las condiciones sanitarias y | organicos a la empresa,
de inocuidad en la produccién primaria de | entidad o fundacién que
ganado porcino destinado al sacrificio para | realizard la disposicion
consumo humano” — Articulo 14. “Buenas | final (compostaje,
Practicas para la Alimentacion Animal — | lombricultivo, biogés,
9 BPAA” Literal f) "Queda prohibido | entre otros), donde el
alimentar porcinos con residuos de la | formato de entrega a E d
alimentacién humana o con visceras o | externos debera fnt cada
carnes de otras especies animales”; razon | relacionar como minimo: acturacion.
por la cual se solicita al Arrendatario el
cumplimiento de este articulo, con relacion | Nombre, contacto,
a la disposicion adecuada y manejo, | misionalidad, experiencia
conformeé a la norma de los residuos de | en el mercado,
alimentos. descripcion del proceso
‘ realizado para el
NOTA: segin matriz enviada aplica | aprovechamiento de
para puntcs de servicio CEVAH, | éstos residuos
CEVEC, CEVAR, CEVTO, CEVPI,
CEVAC, CEVOC y CEVAS
L En el momento
Compromiso firmado por S
el Representante legal del reinicio  del
. . ) contrato
Cumplir con el manejo adecuado y seguro -
X : Informe y registro
de los residuos generadcs, al igual que las .
. ) A - .| fotografico de las
acciones ' de limpieza y desinfeccion A . Mensualmente,
: . .7 acciones realizadas en el
necesarias para el ejecucion del protocolo - durante la
; . . " lugar de prestacion del | . -
de bioseguridad requerido para mitigar y . ejecucion del
. . . servicio y en las
controlar el riesgo de contagio del instalaciones ropias contrato
Coronavirus — COVID ~ 19; segun los . . propias,
. . . segun aplique
lineamientos  establecidos  en las Deberz leaar
10 | Resolucién 666 del 24/04/2020 del | - erj‘. onto allega
Ministerio de Salud y Proteccion Social, o p;)cenzlr:éi del maneio
los demas actos administrativos que los ge ul?)s residug s()Iid(J)s
modifique, complemente: y adicione; los biosanitarios (’caS abocas, | En el momento
cuales estaran vigenies durante |la antes tc P fies c; del reinicio del
vigencia del contrato, segun las medidas y giL:)Ié .C(‘) ae c’ausa dgel contrato
disposiciones que adopte el Gobierno COV?[ID‘I9) hasta  su
Nacional para la atencion de la dis ) final con el
emergencia sanitaria en 2l pais. posicion Tinal con €
gestor de aseo Municipal
o Distrital de cada
jurisdicciéon, en cada
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« No

punto de servicio, este
documento  debe ir
firmado por la
Profesional ambiental.

«Actualizar el
cronogramet de
capacitacion para
impartir  este  nuevo

protocolo al personal a su
cargo.

*Actualizar Plan de
Manejo y el programa de
gestion de residuos,
incluyendo el protocolo
actualizado para el
manejo de los residuos
solidos producto de la
prevencion a este riesgo
biosanitario por COVID-
19.

NOTA: Una vez
retirada, doble el
tapabocas con la cara
externa hacia dentro y
depositela en una bolsa
de papel o basura.

reutilice - el
tapabocas. Cortelos en
varias partes antes de

depositarios en una
bolsa plastica.
Desinfecta la bolsa

(alcohol) y dispéngalos

en la caneca de

residuos ordinarios.
Inmediatamente después
del retiro del tapabocas
realice lavado de manos.

Decreto 1076 del 2015 “Por medio del
cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario Sector Ambiente y
Desarrollo Sostenible”. Libro 2, parte 2,
titulo 6 “Residuos Peligrosos”, expedido
por el Ministerio de Ambiente vy
Desarrollo Sostenible.

Lineamientos para el manejo del
aislamiento en hotel, hostal u hospedaje,
frente al SARS-19 (COVID-19) a

Dentro de la ruta
sanitaria se debe
diferenciar una linea de
recoleccion y entrega

de los residuos
biosanitarios
(tapabocas, guantes,
etc).

Durante toda la
ejecucion del
contrato.
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Colombia.

Establecer canecas
donde solo se depositen
los residuos biosanitarios
(tapabocas, guantes,
etc.) Segun necesidad de

cada punto de servicio.

El arrendatario debera presentar el
DE SANEAMIENTO” a desarrollar en las
instalaciones a arrendar, donde se
discriminen los programas: Limpieza y
desinfeccidn, Desechos sélidos, Control de
plagas y Abastecimiento y suministro de

Copia del documento "PLAN
DE SANEAMIENTQ", el cual
debera estar firmado por
profesional competente
(Ingeniero o Técnico de

20
calendario
posteriores al

dias

reinicio del

agua potable; de acuerdo a lo establecido Ahmgntos, sanitario  y/o | contrato.

en la Resolucion 2674 de 2013 en su ambiental).

capitulo VI, articulo 26. y en cumplimiento

a la Resolucion 01801 del 19/04/2018 del | Cronograma,  formatos  de | Mensualmente

Ministerio * de Defensa. | Fegistro y listas de chequeo, | durante el
debidamente diligenciadas de | tiempo de

Donde el “PLAN DE SANEAMIENTO", los seguimientos realizados a ejecucién del

debera ser un documento escrito donde se | @da uno ‘36 los programas | contrato Y

relacionen los  objetivos, alcance de | 9€! PLAN DE |trimestral en

ejecucién, procedimientos, cronogramas, SANEAMIENTO; _!os cuales | las V|s_,|tas del

formatos de registros y listas de chequeo qleben Qstardlsponlbles enlas prgfesmnal

por cada programa antes referenciado y instalaciones arrendadas. idéneo.

demas que sean necesarios, teniendo en

cuenta los servicios, actividades y

productos ofrecidos para el cumplimiento - 20 dias

del objeto contractual, | F-rocedimiento de | calendario

Este Documento debe contener como Qesmfeccnon de  choque posteriores al

minimo los soportes referenciados por la |ncIU|do. en el Plan de inicio del

normatividad, asi como las actividades y Saneamiento contrato.

soportes que se relacionan enseguida para

cada programa.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y |El Documento "PLAN DE

DESINFECCION DEL PLAN DE | SANEAMIENTO" evidenciara

SANEAMIENTO. EI arrendatario debe | procedimientos "PROGRAMA

establecer, los procedimientos de limpieza | LIMPIEZA Y

y desinfeccion satisfaciendo las | DESINFECCION". 20 dias

necesidades particulares del proceso y del | Cronograma de limpieza vy | calendario

producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito
todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como
las concentraciones o formas de uso,
tiempos de contacto y los equipos e
implementos requeridos para efectuar las

desinfeccion donde
contemplard como minimo:
1. Equipos a utilizar en las
instalaciones a arrendar.
2. Quimicos a usar (fichas
técnicas, hojas de seguridad y
Certificacibn de quimicos

posteriores al
inicio del
contrato.

2BS-FR-0020
Version 3

Pagina 23 de 30

Aprobado 05-07-2016




operaciones y periodicidad de limpieza y
desinfeccién.

biodegradables).

3. Tiempo de exposicion vy
para uso en alimentos.

4. Frecuencia de minima: 4
veces al dia.

Entregar fichas técnicas vy
hojas de seguridad de los
productos utilizados para el
lavado, limpieza y
desinfeccién . como:
detergente, desinfectante,
desengrasante, gel y jabdn de
manos, entre otros. Teniendo
en cuenta que estos debera
ser biodegradables.

Se debera entregar los
siguientes registros:
1.Formato limpieza y
desinfeccion debidamente
ditigenciados, de acuerdo al
cronograma establecido.
2. Formato lista de chequeo
de la verificacion de limpieza
y desinfeccion debidamente
diligenciadas, de acuerdo al
cronograma establecido.
Nota: El encargado del
diligenciamiento de! formato
lo designaré el arrendatario.

Diaria durante
el tiempo de
gjecucion del
contrato, de
acuerdo al
cronograma
de limpieza y
desinfeccién
establecido

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS
DEL PLAN DE SANEAMIENTO. E!
arrendatario realizara y desarrollara un plan
de gestion integral de residuos soélidos
generados de las instalaciones a arrendar,
donde se garanticen una eficiente labor de
separacion o clasificacién, recoleccion,
conduccion, manejo, almacenamiento
temporal, transporte interno - externo vy
disposicién final de los desechos sélidos;
teniendo en cuenta las responsabilidades
establecidas en el Decreto 1077 del
26/05/2015, TITULO 2 “SERVICIO
PUBLICO DE ASEO" - ARTICULO
23211, ARTICULO 232212 al
ARTICULO 2.3.2.2.5.118 y de acuerdo a
los lineamientos de la Resolucién 754 del
25/11/2014  (Ministerio de Ambiente,
Vivienda y Desarrollo Territorial); asi como
las normas de higiene y salud ocupacional
y demas normatividad legal vigente
relacionada; con el propésito de evitar la
contaminacién de los alimentos, areas,

El plan de gestidn integral de

residuos contemplara:
1. Procedimiento de
identificacién y

caracterizacién de residuos
solidos

2. Procedimiento de
recoleccion, ftransporte vy
almacenamiento de residuos
solidos generados

20 dias
calendario
posteriores al
inicio del
contrato.
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dependencias, equipos y el deterioro del
medio ambiente.
Para esto, en el plan de gestién integral de
residuos soélidos, se deben establecer y
desarrollar como minimo las siguientes
acciones:

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS
DEL PLAN DE  SANEAMIENTO.
Mecanismos y estrategias para garantizar
la separacién en la fuente, dirigida a los
usuarios de los servicios prestados y los
funcionarios del arrendatario

Plan de Capacitacion donde
contemplara los lineamientos
descritos la normativa vigente
colombiana frente a Manejo
integral de residuos soélidos.
Se debera tener en cuenta lo
siguientes parametros:
1. Temas vy contenidos.
2. Responsable (Profesional
idéneo).

3. Duracién por cada tema a
bordar.

4.Cronograma
(Programado/Ejecutado).

5. Esquema de material y/o
piezas comunicativas
dirigidas a los funcionarios del
arrendatario y usuarios de los
servicios prestados, para ser
ubicadas en las instalaciones
a arrendar.

20
calendario
posteriores al
inicio del
contrato.

dias

Actas de socializacién vy
ejecucion en cumplimiento al
cronograma adherido al plan
de capacitacion, estas
deberan estar firmados por el
profesional idoneo (copia de

Mensualmente

) . durante el
la tarjeta profesional), ell,.
- | tiempo de
formato debera contemplar:| -
ejecucion  del
1. Fecha. contrato de
2. Intensidad horario de la '
o acuerdo al
capacitacion.

; . cronograma

3. Firma del profesional.
del Plan de
4. Tema abordado. Capacitacion
5. Evaluacion de la efectividad P .
o establecido.
de la capacitacion.
6. Registro de asistencia de
participantes con su
respectivo registro
fotografico.
Sefializacién informativa, en
donde se relacione la Permanente
. durante el
separacion en la fuente de los | .

. tiempo de
residuos generados en las eiecucion  del
areas de produccién y cJontrato
servicio.
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PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS
DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El
arrendatario  debe  suministrar  los
elementos necesarios para la correcta
separacion de los residucs generados en
las instalaciones arrendadas; de acuerdo a
los tipos de residuos generados en
cumplimiento del objeto del contrato y
teniendo en cuenta la codificacion de
colores establecidas por la GTC 24. El
arrendatario debe garantizar las
actividades de limpieza y desinfeccion de
las canecas, cuando éstas se desocupen,
con el fin de evitar contaminacién cruzada
y proliferaciéon de vectores.

El plan ¢e saneamiento
contemplaré

1. Procedimiento de lavado y
desinfeccion de las canecas

donde se van almacenar los

20
calendario
posteriores al

cias

residuos no peligrosos | "~

inicio del
generados. contrato
2. Formato ce registro lavado ’
y desinfeccién de canecas de
residuos no peligrosos
1. Por cada zona de servicio
se ubicara un punto ecoldgico
como minimo, con tapa
giratoria y con sus respectivas
bolsas de acuerdo al color de

. Permanente
la MISMA. | 4\ rante el
2. En cada zona de Hiemoo de
produccion  se  ubicaran| .’ PO
) s gjecucion del

canecas tipc vaivén y bolsas

contrato

de acuerdo al color de la
misma, teniendo en cuenta el
tipo de residuos generados en
cumplimiento al objeto del
contrato.

(lugar que debe ser alejado a la zona de
produccion), teniendo en cuenta evitar
olores ofensivos y controlar la proliferacion
de vectores; y posterior coordinar la entrega
para aprovechamiento y disposicién final.
Donde el arrendatario debe contar y asumir
a su costo con las herramientas, insumos y
EPP necesarios para realizar la recoleccion
y traslado de los residuos.

Realizar el registro y pesaje de los residuos

Registro de lavado vy
desinfeccion de canecas de
residuos 10  peligrosos, | Mensualmente
debidamente: diligenciado de | durante el
acuerdo a frecuencia de |tiempo de
recoleccion en ruta interna | ejecucion del
establecida =n ECOMAPA vy | contrato.
seglin procedimiento de la
actividad

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS |1. Acta de RReunidén entre el

DEL PLAN DE  SANEAMIENTO. | arrendatario y el Supervisor

Establecer la ruta interna, externa vy |del Contrato, con el fin de

frecuencia de recoleccion para los residuos | realizar articulacién y

no peligrosos (aprovechables y ordinarios) | coordinacion, en relacién al

generados en las instalaciones arrendadas | almacenamiento temporal de

en cumplimiento del objeto del contrato; asi | los residuos no peligrosos 20 dias

como prever su almacenamiento temporal | generados (aprovechables vy calendario

ordinarios) en las
instalaciones del Contratante
(Articulacion proceso SGA -
programa residuos no
peligrosos).

2. Formato de registro de
recoleccion, pesaje y entrega
de residuos no peligrosos
aprovechables y ordinarios)
generados;  incluidos  los
residuos organicos.

posteriores al
inicio del
contrato.
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no peligrosos (aprovechables y ordinarios)
generados en las instalaciones arrendadas
en cumplimiento del objeto del contrato. En
donde para llevar a almacenamiento
temporal de los residuos aprovechables,
éstos deben estar limpios y secos. El
arrendatario debe tener y asumir a su costo
las herramientas, elementos, EPP vy
bascula para la ejecucion de actividad. En
donde de acuerdo a la coordinacion con ef
supervisor del contrato, se apoyara en la
entrega para aprovechamiento  y/o
disposicién final.

El arrendatario sera el unico responsable
de realizar la remocién de los residuos con
la ayuda de guantes de caucho o alguna
herramienta que le evite el contacto con
ellos, por ningun motivo hara operacion
directa con la mano. Este funcionario no
debe tener asignada otra tarea simultanea
que lo ponga en contacto con menaje limpio
o alimentos.

ECOMAPA: Esquema donde

se detalla:
1. La ubicacion de las
canecas.

2. Ruta interna de recoleccién
(instalaciones  arrendadas).
3. Ruta externa recoleccion
(hasta el almacenamiento
tmporal de cada tipo de
i&duo generado, con su
respectiva frecuencia de
recoleccion (horarios y dias);

20
calendario
posteriores al
inicio del
contrato.

dias

incluidos los residuos
Organicos.

Registro de recoleccién
contemplara:

1. Pesaje de los residuos
generados, incluidos los
residuos organicos.
2. Entrega para

almacenamiento temporal en
el centro de acopio o lugar
coordinado con el Supervisor
del Contrato, de residuos no
peligrosos generados
(aprovechables y ordinarios)
debidamente  diligenciados;
de acuerdo a la frecuencia de
recoleccion establecida en el
ECOMAPA. ‘

3. Utilizacién EPP de acuerdo
a la actividad.

Mensualmente
durante el
tiempo de
gjecucion  del
contrato.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
DEL PLAN DE SANEAMIENTO. E!
arrendatario debe entregar el diagnostico
realizado por una empresa autorizada con
concepto favorable vigente por la
Secretaria de Salud de la Jurisdiccion
(Region, Departamento, Metropolitana,
Distrito o Municipio, segun aplique) para las
instalaciones arrendas.

Documento Diagnéstico de
control de plagas, realizado
por una empresa autorizada y
especializada en  donde
contemplard como minimos:
1. Procedimiento de control
de plagas vy vectores.
2. Medidas de mitigacion,
prevencién y control.
3. Tipo de plagas a exterminar
y grado de infestacion.
4. Quimicos a utilizar y
cronograma de  rotacién.
5. Frecuencia de control de
plagas y vectores
(fumigacion, aspersion entre
otros).

6. Esquema de fumigacion de
las instalaciones arrendadas.

20 dias
calendario
posteriores al
inicio del
contrato.
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En donde se entregara copia
al Supervisor del contrato, con
el fin de realizar el
seguimiento a la frecuencia y
los quimicos a utilizar,

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Los
quimicos usados deben ser para uso en

académico, temporadas altas y/o ofras
disposiciones), por tal motivo se deben
coordinar con antelacion con el supervisor
del contrato.

El arrendatario debe asegurar que el
personal de la empresa encargada del
control de plagas y vectores, ingresara al
punto de servicio con todas medidas de
bioseguridad, presentar pagos de
seguridad social y certificacion que acredite
la idoneidad de la actividad.
No se admitiran animales domésticos en el
servicio de alimentacién como medida de
control natural.

El

control solicitado en éste

item, es

cocinas, y deben presentar cronograma de Durante la
rotacion de productos. El uso de los gjecucion del
guimicos no podra en ningun momento | Copias de hojas de seguridad | contrato,
poner en riesgo la inocuidad de los|de los quimicos a utilizar, las | segun
alimentos; estos productos deben contener | cuales deben contener los 16 | cronograma y
caracteristicas y propiedades de |items y Ficnas técnicas en |frecuencia
biodegradabilidad, que no presenten|idioma espafol, resaltando |establecida en
alteraciones y contaminacion al ambiente; y | las caracteristicas de | diagndstico
deben ser manejados en las éareas a|biodegradab:lidad. para las
intervenir de acuerdo a sus caracteristicas instalaciones
de compatibilidad identificadas y sefialadas arrendadas.
por matriz de compatibilidad, durante la
gjecucién de las actividades de control de
plagas.
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
DEL PLAN DE SANEAMIENTO. EI
arrendatario enviara al supervisor del
contrato las constancias de trabajo
realizado por la empresa especializada el
cual debe contar con el concepto sanitario
favorable vigente para la ejecucion de las
actividades.

Durante la
La realizacion de las actividades de control | 1. Constancia de trabajo de la | ejecucion  del
de plagas y vectores debe tener en cuenta | empresa especializada con | contrato,
las novedades presentadas en las|las observaciones | segun
instalaciones  arrendadas  (calendario | presentadas. cronograma y

2. Se anexara fichas técnicas
y hojas de seguridad de los
elementos  quimicos, las
cuales deben contener ios 16
items en idioma espafol,
resaltando las caracteristicas
de biodegraclabilidad.

frecuencia de
fumigacién
establecida en
Diagnostico de
plagas y
vectores para
las
instalaciones
arrendadas.
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diferente al control realizado por los puntos
de servicio de la Direccion de Bienestar de
la Policia Nacional.

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario

debe realizar la identificacién y de la fuente abastecimiento
documentacion sobre el tipo de fuente de tratamiento  de aqua aré 20 dias
abastecimiento, disponibilidad de 9 P calendario

almacenamiento y respectivos tratamientos

Procedimiento identificacion

consumo y almacenamiento
Documento "PLAN DE

posteriores al

para consumo en las instalaciones del SANEAMIENTO" _ | inicio del

Contratante (este dltimo aplica, segun las eneralidades alcance contrato.

instalaciones y fuentes existentes); para el 9PROGRAMA y AGUA

agua a utilizar en las instalaciones POTABLE"

arrendadas y con la cual se dara :

cumplimiento del objeto del contrato.

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL la Direccion de Bienestar

PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario Social (Responsable  del

en coordinacién con el Supervisor del centrodetrabapo) garantizar

contrato, realizara seguimiento a las a e'ecujc idn del

acciones de limpieza y desinfeccion del di 'Jt de mpi

tanque de almacenamiento de agua groc;e imiento de impieza y

potable que se encuentre conectado al esmfecmor_\ de tanques de|Permanente

suministro ‘de agua de las instalaciones almaclenamlento ds agual Cjurante del

arrendadas. Esta actividad debe ser potg?e,d da:oortan ° © tnc_ampo” dei

realizada por empresa certificada y avalada fem icado de la empresa que | ejecucion  de
o realizb. contrato.

por secretaria de salud. Mediante concepto
sanitario favorable vigente.
La periodicidad de lavado y desafeccion de
tanques, debe realizarse minimo cada 6
meses, segln lo establecido en el Decreto
1575 del 09/05/2007.

El arrendatario realiza los
controles de acuerdo a los
parametros establecidos por
la empresa frente a registro y
control de pH y Cloro residual.

SEXTO: Las demas clausulas del contrato PN - DIBIE No. 08-1-028-2020 de fecha 21 de febrero del
2020, no se modifican y contintan su obligatoriedad para las partes.

SEPTIMO: El contratista se compromete a ampliar las vigencias y el valor asegurado en las
garantias Unicas, de conformidad al contenido de la presente acta de reinicio y modificacion.

OCTAVO: Para el perfeccionamiento y ejecucion del presente reinicio y modificacion se requiere la
firra de las partes contratantes.
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En constancia de lo anterior se firma en Bogota D.C a los trece (13) dias del mes de noviembre del
2020.

EL ARRENDADOR,

AILJEME _LIAADNE E A,
rigadier General SILVERIO ERNESTO SUAREZ HERNANDEZ
irg ctor de Bienestar Social Policia Nacional

EL ARRENDATARIO,

JULIO TORRES VEGA
5.C. 91.272.604 expedida en Bucaramanga

Revisado por:  PRD20. Glovanny Andrés Pz Romero — JEFE GRUCO
ASD26. Martha Ediifgg.Rérez Chaparro — JEFE ASJUD
CR. Luz Andrea Baquero Cruz — JEFE AREAD .
Fecha elaboracion: 13/11/2020 4
"DVARCHIVOS ARAFRARRIENDOS INSTALACIONES PONAL\CENTROS VACACIONALES®

Elaborado por: TAP 30. Semiramis Baraqueffe{- GRUC&/\

Calle 44 No. 50 - 51 Piso 4

Edificio Seguridad Social Policia Nacional
Teléfonos: 3102173123
dibie.srucog policigos co

www.policingov.co

SC 6545-1-8-NT CO - SC 6545-1-8-NT
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