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AREA DE GESTIÓN ADMINISTRATIVA


ANEXO N°. 5
OFERTA TECNICA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Bogotá D. C.

Señores
CLUB MILITAR. 

Proceso de Contratación: No.  CM-SAMC-005-2021

A continuación, se describen las especificaciones técnicas mínimas habilitantes, establecidas por la entidad: 

1.1 ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO


1. MANTENIMIENTO, LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN DE TANQUES DE AGUA POTABLE PARA EL CLUB MILITAR SEDE PRINCIPAL, UBICADO EN LA CIUDAD DE BOGOTÁ D.C, Y GRUPO DE GESTIÓN SEDE SOCHAGOTA – PAIPA (BOYACÁ)”.

 SEDE SOCHAGOTA – PAIPA BOYACA.
	ITEMS
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL SERVICIO
	DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	76121700
	Servicio de Limpieza y desinfección de tanques de agua Potable de la sede Sochagota (Paipa- Boyacá)
	Servicio de Limpieza y desinfección dando cumplimiento a la resolución 2190 de 1991 y las normas vigentes ambientales a nivel de desinfección y limpieza para tanque, con personal idóneo debidamente certificado en alturas y/o espacios confinados para trabajos en las siguientes medidas aproximadamente:
Ancho: 6 m
Largo: 8 m
Profundidad: 3 m
Material: Concreto
Lugar: Subterráneo (metros cúbicos 144)
	SERVICIO
	2
	
	

	2
	76121700
	Servicio de Limpieza y desinfección de tanques de agua Potable de la sede Sochagota (Paipa- Boyacá)
	Servicio de Limpieza y desinfección dando cumplimiento a la resolución 2190 de 1991 y las normas vigentes ambientales a nivel de desinfección y limpieza para tanque, con personal idóneo debidamente certificado en alturas y/o espacios confinados para trabajos en la siguiente medida:
Ancho: 5,70
La: 5,60
Profundidad: 2,50
Material: Concreto
Lugar: Aéreo altura 18 m (metros cúbicos 79,8)
	SERVICIO
	2
	
	



SEDE PRINCIPAL- BOGOTÁ

	ITEMS
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL SERVICIO
	DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	76121700
	Servicio de Limpieza y desinfección de tanques de la sede Principal(Bogotá)
	Servicio de Limpieza y desinfección dando cumplimiento a la resolución 2190 de 1991 y las normas vigentes ambientales a nivel de desinfección y limpieza para tanque, con personal idóneo debidamente certificado en alturas y/o espacios confinados para trabajos en la siguiente medida:
Ancho: 6,40 m
Largo: 14 m
Profundidad: 2,40 m
Material: Concreto
Lugar: Subterráneo (metros cúbicos 215,04)
	SERVICIO
	2
	
	

	2
	76121700
	Servicio de Limpieza y desinfección de tanques de la sede Principal (Bogotá)
	Servicio de Limpieza y desinfección dando cumplimiento a la resolución 2190 de 1991 y las normas vigentes ambientales a nivel de desinfección y limpieza para tanque con personal idóneo debidamente certificado en alturas y/o espacios confinados para trabajos en la siguiente medida:
Aproximadamente
Ancho: 4,7 m
Largo: 8,4 m
Profundidad: 1,4 m
Material: Concreto
Lugar: Subterráneo (metros cúbicos 55,272)
	SERVICIO
	2
	
	




2.  MANTENIMIENTO, LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN DE LAS TRAMPAS DE GRASA DE LAS TRES SEDES DEL CLUB MILITAR.

SEDE PRINCIPAL BOGOTÁ.


	ITEM
	CODIGO UHSPC
	NOMBRE DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	72154000
	Servicio de mantenimiento, limpieza y desinfección de  4 trampas de grasa en concreto con medidas aproximadas:
	SERVICIO
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	1. Cafetería socios: 2 m20 cm x 1 m 40 cm, con profundidad aproximada de 95 cm. 
	
	
	
	

	
	
	2. Cafetería Empleados: 1 m45 cm x 2 m 30 cm, con profundidad aproximada de 1m10 cm.
	
	
	
	

	
	
	3. Vajilla Cocina Principal: 2 m10 cm x 1 m 45 cm, con profundidad aproximada de 1m10 cm.
	
	
	
	

	
	
	4. Cocina Principal Grande: 2 m 45 cm x 1 m 60 cm, con profundidad aproximada 95 cm.
	
	
	
	

	
	
	Consiste en:
	
	
	
	

	
	
	1) Retiro de tapas y succión  de residuos grasos y líquidos  en cada una de las trampas de grasas  mediante equipo Vactor o equipo similar que permita la succión segura del líquido.
	
	
	
	

	
	
	2) Lavado a presión de las trampas de grasas (paredes y afines) con hidrolavadora o equipo afín a la actividad.
	
	
	
	

	
	
	3) Retiro y succión de los residuos de lavado.
	
	
	
	

	
	
	4) Suministro y aplicación de bacterias con capacidad especial de degradación, que promueva la remoción eficiente de los compuestos orgánicos optimizando el funcionamiento de la trampa de grasa. Que no sea cáustico, corrosivo, ni afecte la salud de los humanos, animales, plantas y medio ambiente.
	
	
	
	

	
	
	5) Cambio de empaquetaduras o conexiones deterioradas
	
	
	
	

	
	
	6). Destape de caños en caso de requerir
	
	
	
	

	
	
	7) Cierre de tapas y limpieza del área perimetral de las trampas de grasas.
	
	
	
	

	
	
	8) Aplicación de pintura epóxica a las tapas de las trampas de grasas existente y rotulación a  cada trampa de grasa.
	
	
	
	

	
	
	9) El transporte y disposición final de los residuos grasos es responsabilidad de la empresa contratista, quien debe entregar certificación de disposición final de los residuos con empresa avalada ambientalmente para el manejo de los mismos.
	
	
	
	

	
	
	10). Puesta en Funcionamiento de la Trampa.
	
	
	
	

	
	
	Un servicio hace referencia a las cuatro (4) trampas de grasa.
	
	
	
	

	
	
	Periodicidad Mensual.
	
	
	
	




SEDE LAS MERCEDES (NILO CUNDINAMARCA)

	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	 72154000
	Servicio de mantenimiento, limpieza y desinfección  de  1 trampa de grasa en concreto con medidas aproximadas:
	SERVICIO
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	Consiste en:
	
	
	
	

	
	
	1) Retiro de tapas y succión  de residuos grasos y líquidos  en cada una de las trampas de grasas  mediante equipo Vactor o equipo similar que permita la succión segura del líquido.
	
	
	
	

	
	
	2) Lavado a presión de las trampas de grasas (paredes y afines) con hidrolavadora o equipo afín a la actividad.
	
	
	
	

	
	
	3) Retiro y succión de los residuos de lavado.
	
	
	
	

	
	
	4) Suministro y aplicación de bacterias con capacidad especial de degradación, que promueva la remoción eficiente de los compuestos orgánicos optimizando el funcionamiento de la trampa de grasa. Que no sea cáustico, corrosivo, ni afecte la salud de los humanos, animales, plantas y medio ambiente.
	
	
	
	

	
	
	5) Cambio de empaquetaduras o conexiones deterioradas
	
	
	
	

	
	
	6). Destape de caños en caso de requerir
	
	
	
	

	
	
	7) Cierre de tapas y limpieza del área perimetral de las trampas de grasas.
	
	
	
	

	
	
	8) Aplicación de pintura epóxica a las tapas de las trampas de grasas existente y rotulación a cada trampa de grasa.
	
	
	
	

	
	
	9) El transporte y disposición final de los residuos grasos es responsabilidad de la empresa contratista, quien debe entregar certificación de disposición final de los residuos con empresa avalada ambientalmente para el manejo de los mismos.
	
	
	
	

	
	 72154000
	Servicio de mantenimiento, limpieza y desinfección  de  8 trampas de grasa en acero inoxidable con medidas aproximadas:
Consiste en:
	
	
	
	

	
	 
	
	 
	
	
	

	
	
	1) Retiro de tapas y succión  de residuos grasos y líquidos  en cada una de las trampas de grasas  mediante equipo Vactor o equipo similar que permita la succión segura del líquido.
	
	
	
	

	
	
	2) Lavado a presión de las trampas de grasas (paredes y afines) con hidrolavadora o equipo afín a la actividad.
	
	
	
	

	
	
	3) Retiro y succión de los residuos de lavado.
	
	
	
	

	
	
	4) Suministro y aplicación de bacterias con capacidad especial de degradación, que promueva la remoción eficiente de los compuestos orgánicos optimizando el funcionamiento de la trampa de grasa. Que no sea cáustico, corrosivo, ni afecte la salud de los humanos, animales, plantas y medio ambiente.
	
	
	
	

	
	
	5) Cambio de empaquetaduras o conexiones deterioradas
	
	
	
	

	
	
	6). Destape de caños en caso de requerir
	
	
	
	

	
	
	7) Cierre de tapas y limpieza del área perimetral de las trampas de grasas.
	
	
	
	

	
	
	8) Aplicación de pintura epóxica a las tapas de las trampas de grasas existente y rotulación a cada trampa de grasa.
	
	
	
	

	
	
	9) El transporte y disposición final de los residuos grasos es responsabilidad de la empresa contratista, quien debe entregar certificación de disposición final de los residuos con empresa avalada ambientalmente para el manejo de los mismos.
	
	
	
	

	
	
	Que consiste en:
	
	
	
	

	
	
	1) Retiro de tapas y succión de residuos grasos y líquidos en cada una de las trampas de grasas  mediante proceso que permita la succión segura del líquido.
	
	
	
	

	
	
	2) Lavado, limpieza y desinfección de las trampas de grasas (paredes y afines).
	
	
	
	

	
	
	3) Aplicación de bacterias con capacidad especial de degradación, que promueva la remoción eficiente de los compuestos orgánicos optimizando el funcionamiento de la trampa de grasa. Que no sea cáustico, corrosivo, ni afecte la salud de los humanos, animales, plantas y medio ambiente.
	
	
	
	

	
	
	4) Cierre de tapas y limpieza del área perimetral de las trampas de grasas.
	
	
	
	

	
	
	5) El transporte y disposición de los residuos grasos es responsabilidad de la empresa contratista, quien debe entregar certificación de disposición final de los residuos con empresa avalada ambientalmente para el manejo de los mismos.
	
	
	
	

	
	
	6). Cambio de malla en acero inoxidable interna de 30cm x 40 cm, 8 universales de 2 pulgadas, 8 acoples de 2 pulgadas.
	
	
	
	

	
	
	7). Cambio de empaquetaduras o conexiones deterioradas
	
	
	
	

	
	
	8). Destape de caños en caso de requerir
	
	
	
	

	
	
	9) Rotulación y señalización a cada trampa de grasa. (Material resistente al agua)
	
	
	
	

	
	
	10). Puesta en Funcionamiento de la Trampa.
	
	
	
	

	
	
	Un servicio hace referencia a  nueve (9) trampas de grasa, (1) en concreto, (8) en acero inoxidable.
	
	
	
	

	
	
	Periodicidad Mensual.
	
	
	
	



SEDE SOCHAGOTA- PAIPA.

	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	 1
	 72154000
	Servicio de mantenimiento, limpieza y desinfección de 8 trampas de grasa en acero inoxidable con dimensiones aproximadas:
	SERVICIO
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	Alto 27 cm, Ancho de frente 43 cm, Fondo de 40 cm y división interna de 12cm y 30 cm. Ubicadas en cocina Principal (3), Cocina empleados (2), cocina socios parte externa (1), Poceta zona de descargue (1), Panadería (1) .
	
	
	
	

	
	
	Que consiste en:
	
	
	
	

	
	
	1) Retiro de tapas y succión de residuos grasos y líquidos en cada una de las trampas de grasas  mediante proceso que permita la succión segura del líquido.
	
	
	
	

	
	
	2) Lavado, limpieza y desinfección de las trampas de grasas (paredes y afines).
	
	
	
	

	
	
	3) Retiro de los residuos de lavado
	
	
	
	

	
	
	4) Aplicación de bacterias con capacidad especial de degradación, que promueva la remoción eficiente de los compuestos orgánicos optimizando el funcionamiento de la trampa de grasa. Que no sea cáustico, corrosivo, ni afecte la salud de los humanos, animales, plantas y medio ambiente.
	
	
	
	

	
	
	5) Cierre de tapas y limpieza del área perimetral de las trampas de grasas.
	
	
	
	

	
	
	6) El transporte y disposición de los residuos grasos es responsabilidad de la empresa contratista, quien debe entregar certificación de disposición final de los residuos con empresa avalada ambientalmente para el manejo de los mismos.
	
	
	
	

	
	
	Los trabajos se deben hacer en horario nocturno preferiblemente o según lo acordado con el supervisor del contrato.
	
	
	
	

	
	
	7). Cambio de malla en acero inoxidable interna de 30cm x 40 cm, 8 universales de 2 pulgadas, 8 acoples de 2 pulgadas.
	
	
	
	

	
	
	8). Cambio de empaquetaduras o conexiones deterioradas
	
	
	
	

	
	
	9). Destape de caños en caso de requerir
	
	
	
	

	
	
	10) Rotulación y señalización a cada trampa de grasa según acuerdo con el supervisor del contrato. (Material resistente al agua)
	
	
	
	

	
	
	11). Puesta en Funcionamiento de la Trampa.
	
	
	
	

	
	
	Un servicio hace referencia a las ocho (8) trampas de grasa.
	
	
	
	

	
	
	Periodicidad Mensual o según indique el supervisor del contrato.
	
	
	
	














3.  SERVICIO DE CONTROL DE PLAGAS PARA INSECTOS VOLADORES, INSECTOS RASTREROS, ROEDORES, MOLUSCOS, Y DESINFECCIÓN DE LAS TRES SEDES DEL CLUB MILITAR.

CENTRO VACACIONAL SOCHAGOTA- BOYACA- PAIPA
	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	SERVICIO
	DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	72102100
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas.
Teniendo en cuenta lo que enmarca:
· legislación de plagas, ambiental, de seguridad y salud en el trabajo, de higiene y saneamiento
· El diagnóstico que genere el contratista.
· Plagas Identificadas hasta el momento:
· Insectos voladores y rastreros (moscas, mosquitos, zancudos, cucarachas, escarabajos, abejas, entre otros)
· Roedores (ratas y ratones)
· Animales domésticos (gatos, perros)
· Ácaros, gusanos, 
· Pulgas, garrapatas.
· Aves (paloma)
· Moluscos (Caracol)
· Murcielagos (radares)
· Las demás plagas que durante el desarrollo del contrato se identifiquen.
· Procesos de intervención: 
· Desinfección, 
· Desinsectación, 
· Desratización: incluira:
· -Limpieza de la estaciones, mantenimiento preventivo, anclaje y señalización de estaciones multipropósitos existente en la sede (Aproximadamente 60) suministro o cambio de cebo para las estaciones. 
· Aplicación de cebos,
· Control de ácaros en los elementos encontrados en las Habitaciones; Colchones, cortinas entre otros.
· Lavado, 
· Limpieza, 
· Intervención de animales en mejoramiento de vida.
· Desodorización y desinfección ambiental de todas las áreas
· El que sugiera el contratista siempre y cuando estén basados en el cumplimiento normativo en materia del proceso contractual.
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas y desinfección en lo que incluye toda la sede del Club Militar: CENTRO VACACIONAL SOCHAGOTA- BOYACA- PAIPA, con un área aproximada 10.263 m2 según los requerimientos del contrato, en el cronograma y sujeto a los requerimientos de la entidad, en como mínimo las siguientes áreas:
1) Cocina principal
2) Cocina empleados
3) Cafetería de socios
4) Comedor de empleados
5) Comedor principal
6) Cristalería
7) Bodega de lencería
8) Panadería
9)  Habitaciones 39 unidades
10) Cabañas 9 und (1-9)
11) Cabañas 6 und (10-15)
12) Linos
13) Mirador (3 Pisos)
14) Bodega de alojamiento
15) Lavandería
16) Alojamiento de servicio 4 cuartos
17) 8 baños de áreas comunes
18) Salón de convenciones
19) Camerino
20) Salón VIP y Terrazas
21) Salón Reyes
22) Salón Rook
23) Salón Rojas
24) Zonas húmedas y cuarto bombas piscina
25) Áreas comunes
26) Cuarto de insumos de aseo
27) Cuarto de bicicletas
28) Muelle
29) Alrededor del lago
30) Caldera, al cuarto de la planta y al cuarto de mantenimiento 
31) Almacén de insumos y Mantenimiento
32) Bocatoma y a la planta de Tratamiento de Agua Potable
33) Zona de Parqueadero y Descargue de Insumos
34) Cuarto de Leña y al Cuarto de Acopio
35) Oficinas administrativas y a la oficina de Dirección
36) Alrededor de piscina
37) Caño alrededor de zona de parqueadero y descargue de insumos
38) Caño parque inferior de cabaña 9
39) Vistieres
40) Archivos
41) Oficina de almacenamiento insumo de área de deportes

	SERVICIOS
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GRUPO DE GESTIÓN CENTRO VACACIONAL LAS MERCEDES
	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	SERVICIO
	DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	72102100
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas.
Teniendo en cuenta lo que enmarca:
· legislación de plagas, ambiental, de seguridad y salud en el trabajo, de higiene y saneamiento
· El diagnóstico que genere el contratista.
· Plagas Identificadas hasta el momento:
· Insectos voladores y rastreros (moscas, mosquitos, zancudos, cucarachas, escarabajos, abejas, entre otros)
· Roedores (ratas y ratones)
· Animales domésticos (gatos, perros)
· Ácaros, gusanos, 
· Pulgas, garrapatas.
· Aves (paloma)
· Moluscos (Caracol)
· Murcielagos (radares)
· Las demás plagas que durante el desarrollo del contrato se identifiquen.
· Procesos de intervención: 
· Desinfección, 
· Desinsectación, 
· Desratización: incluira:
· -Limpieza de la  estaciones, mantenimiento preventivo, anclaje y señalización de estaciones multipropósitos existente en la sede (Aproximadamente 60) suministro o cambio de cebo para las estaciones. 
· Aplicación de cebos,
· Control de ácaros en los elementos encontrados en las Habitaciones; Colchones, cortinas entre otros.
· Lavado, 
· Limpieza, 
· Intervención de animales en mejoramiento de vida, 
· Desodorización y desinfección ambiental de todas las áreas
· El que considere el contratista siempre y cuando estén basados en el cumplimiento normativo en materia del proceso contractual.
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas y desinfección en lo que incluye toda la sede del Club Militar: GRUPO DE GESTIÓN CENTRO VACACIONAL LAS MERCEDES, con un área aproximada 21.913 m2 según los requerimientos y de acuerdo a lo pactado con el supervisor del contrato, en el cronograma y sujeto a los requerimientos de la entidad,  en como mínimo las siguientes áreas:
1) Autoservicio
2) Cocina Empleados
3) Cocina Socios
4) Bar Principal
5) Plaza Café
6) Refugio
7) Kiosco Hoyo 19
8) BBQ
9) Portofino
10) Panadería
11) Bloque A Habitaciones
12) Bloque B Habitaciones
13) Cabañas Veracruz 1-30
14) Cabañas Santa Fe 1-30
15) Cabañas Paris
16) Cabañas 62-63
17) 4 cuartos de Alojamiento de Servicio
18) Áreas Sociales
19) Habitaciones casas rojas
20) Lavandería
21) Almacén de suministros y oficina de mantenimiento
22) Oficinas financieras, oficinas de deportes y gestión ambiental, Integral a Archivo
23) Piscina Tobogán
24) Piscina Santa Fe
25) Piscina Veracruz
26) Piscina del Hotel
27) Piscina Principal
28) Camino ecológico
29) Vistieres de zona deportiva
30) Campo de golf 
31) Sauna y turco
32) Planta de tratamiento de agua Potable (PTAP), Casa del celador de la PTAR , Subestacion Electrica, PTAR 1 y PTAR 2.
33) Talleres
34) Trampas de grasas, pozos y Centro de Acopio. 
	SERVICIO
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SEDE PRINCIPAL BOGOTÁ
	ITEMS
	CODIGOS UNSPSC
	SERVICIO
	DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD NECESIDAD REAL
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	72102100
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas.
Teniendo en cuenta lo que enmarca:
· legislación de plagas, ambiental, de seguridad y salud en el trabajo, de higiene y saneamiento
· El diagnóstico que genere el contratista.
· Plagas Identificadas hasta el momento:
· Insectos voladores y rastreros (moscas, mosquitos, zancudos, cucarachas, escarabajos, abejas, entre otros)
· Roedores (ratas y ratones)
· Animales domésticos (gatos, perros)
· Ácaros, gusanos, 
· Pulgas, garrapatas.
· Aves (paloma)
· Moluscos (Caracol)
· Murciélagos (radares)
· Las demás plagas que se identifiquen en el diagnóstico que realice el contratista.
· Procesos de intervención: 
· Desinfección, 
· Desinsectación, 
· Desratización: incluirá:
· -Limpieza de la estaciones, mantenimiento preventivo, anclaje y señalización de estaciones multipropósitos existente en la sede (Aproximadamente 60) suministro o cambio de cebo para las estaciones. 
· Aplicación de cebos,
· Control de ácaros en los elementos encontrados en las Habitaciones; Colchones, cortinas entre otros.
· Lavado, 
· Limpieza, 
· Intervención de animales en mejoramiento de vida, 
· Desodorización y desinfección ambiental de todas las áreas
· El que considere el contratista siempre y cuando estén basados en el cumplimiento normativo en materia del proceso contractual.
	Servicio de: Control, erradicación e intervención efectiva de Plagas y desinfección en lo que incluye toda la sede del Club Militar: SEDE PRINCIPAL BOGOTÁ, con un área aproximada 9.483 m2 según los requerimientos y de acuerdo a lo pactado con el supervisor del contrato, en el cronograma y sujeto a los requerimientos de la entidad,  en como mínimo las siguientes áreas:
1) Cocina Principal y Pastelería
2) Comedor Principal
3) Cocina Empleados
4) Comedor Empleados
5) Cocina Socios
6) Comedor Socios
7) Portofino/Antares
8) Comedor Portofino
9) Cocina Piscina
10) Comedor Piscina
11) Cocina a Salón Colombia
12) Cocina Dorado y Servi Bar
13) Cafetería Bolera
14) Plaza Café Barra
15) Plaza Café Mesas
16) Almacén de Bebidas (Zona Externa encerramiento con malla)
17) Despensa
18) Bar Principal
19) Bodega Bar Principal
20) Bar Cazadores
21) Bodega Eventos
22) Lavandería
23) Almacén de Materiales y Suministros, Almacén de suministros
24) Taller de Pintura, Carpintería, Plomería, Taller de tapicería, Taller de electricidad, Taller de albañilería.
25) Centro de acopio de residuos
26) Archivo 20 de Julio, Archivo 2 y Archivo 3
27) Oficina Recepción, Oficina Cajas y Oficina Reservas
28) Habitaciones dúplex (8)
29) Habitaciones dobles (36)
30) Habitaciones twing normal (76)
31) Habitaciones twing Pequeñas (2)
32) Alrededor de área de tenis
33) Cafetería de tenis, baños y área de mesas
34) Gimnasio
35) Alrededor de piscina de niños, piscina de adultos 
36) Servicio de Fumigación Integral Caldera 1 y 2
	SERVICIO
	07
	
	




NOTA 1: Con la suscripción del presente formulario, el oferente certifica que cumple con la totalidad de las especificaciones técnicas requeridas en el proceso de selección y se compromete a mantenerlas durante la ejecución del contrato

NOTA 2: El oferente deberá aportar cada uno de los documentos requeridos en las especificaciones técnicas adicionales.

Firma ________________________________________________________
Nombre del representante legal: ____________________________________
C.C. No. ______________________ De ______________________________
Nombre o Razón Social del Proponente: ______________________________
N.I.T. __________________________________________________________
“Innovación, cultura de servicio al socio y altos estándares de calidad”
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